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1. A UHOOPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MoOHTMpaHeTOo 1 ynoTpebaTa Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe MHCTPYKUMK. MponssoanTensTt
He € OTTOBOPEH 3a HapaHsIBaHWUS UK NOBpean B pe3ynTar Ha
HenpaBuiHa MHcTanauusa unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e3onacHo 1 NecHO AOCTbIMHO MSCTO 3a
cnpaeka B ObaeLye.

1.1 Be3onacHocT 3a geua 1 nuua B HEPAaBHOCTOMHO
nonoXxeHue

» Tosun ypeg moxe aa 6bae M3nonseaH oT geua Hag 8-
roguilHa Bb3pacT, KakTo M OT fMua ¢ HaMarseHm
bun3n4eckn, CETUBHN N YMCTBEHN Bb3MOXHOCTU UMK OT
nvua 6e3 onuT 1 No3HaHWA, caMmo ako Te ca noj
HabnoaeHne nnn 6bOAT MHCTPYKTUPAHN OTHOCHO
6esonacHata ynotpeba Ha ypeaa un pasdovpaTt Bb3MOXHUTE
puckoBe. [leuya nog 8-rogniiHa Bb3pacT U XOpa C TEXKU
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NN KOMMNJEKCHN yBpeXaaHus TpsabBa ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH ako He ca nog NOCTOSAHHO HabnaeHune.
[euaTa Tpsabea ga 6baart noag HabnogeHve, 3a aa ce
rapaHTmpa, 4e He Cu UrpasaT ¢ ypeaa.

[pbXTEe BCUYKN ONAKOBKN ganedye oT Aeua U U3XBbprieTe
OMaKoBKUTE MO MEeCTHUTe npasuna.

NMPEOYTNPEXOEHWE: Ypeabt n HeroBute OCTBMHN YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. [Nasete geuata u
AoMallHuTe nodumuymn ganey ot ypeaa, korato ce n3nosnssa
M KoraTo ce oxna)ga.

AKO ypeabT uma yCTPOMCTBO 3a AeTcka 6e30nacHOCT, TO
TpsibBa oa ce akTuBMpa.

[eua He TpsbBa Aa n3BbpLUBAT NOYNCTBAHE UNK
noaapbXka Ha ypeda, korato ca 6e3 Hagsop.

.2 O6wa 6e3onacHocT

Toau ypen e npegHasHa4YeH camo 3a roTBeHe.

To3n ypen e npegHasHadeH 3a gomaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLLEHUS.

Toaun ypen moxe ga ce usnonssa B opucu, ctam B xoten,
cTau B MOTeN, KbLM 3a rocTu u gpyru nogobHun mecta 3a
HacTaHABaHe, KbeTO TOBa U3MNosi3BaHe He HaaBuMLLaBa
(CcpegHo) HMBOTO Ha AomaluHa yrnoTpeba.
NMPEOAYTNPEXOEHWE: YpeaobT n HeroBute 4OCTBMNHM YacTu
ce HaropeLusaBar no BpemMme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa M1 fa ce ns3barea JOKOCBaHe Ha HarpsiBalmTe ce
ernemMeHTn.

NMPEOAYMNPEXOEHWE: N'oTBEHETO C XXMBOTUHCKA UMK
pacTuTenHa masHuHa 6e3 Hag30p MoXe [a € onacHo un aa
npegussBuka noxap.

OuMbT e npusHak 3a nperpsisaHe. Hukora He nsnonssanTe
BOJa 3a NoTyLlaBaHe Ha OrbHSA Npu rotBeHe. Maknoyete
ypeaa n NnoKpunTe nnambuuTe ¢ 04esAno unm Kanak.
MPEOYMNPEXOEHUE: YpenbTt He TpsabBa aa e 3axpaHBaH
Yypes BbHLUHO NPEBKITHYBALLO0 YCTPONCTBO KaTo TaumMep unm
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Aa e CBbp3aH KbM efeKTpuyecka Bepura, KoaTo NOCTOSAHHO
ce BKI0YBa U U3KNKYBa OT YCTPOUCTBO.

« BHUMAHWE! MNpouecbT Ha roTBeHe Tpsibea aa ce
KOHTponvpa (4opu 1 aBToMatuiyHnTe OYHKUNN 3a rTOTBEHE).
KpaTkuaT npouec Ha rotBeHe TpsibBa na 6bvae HabniogasaH
NOCTOSAHHO.

« MPEAYNPEXOEHWE: OnacHocT oT noxap: He
CbXpaHsiBanUTe NpeaMeTu BbPpXy NOBbPXHOCTUTE 3a
roTBeHe.

* MeTanHu npeameTn KaTo HOXOBE, BUNNLUM, THXULUM U
Kanauwn He TpssbBa ga ce NoCcTaBAT BbpXY rOT. MOT, Tbi
KaTo moraT fa ce 3arpesr.

* He nsnonseante ypeaa, npean ga ro MHctanvpaTe BbB
BrpageHata KOHCTPYKLUMS.

* He nsnonseaiTte BogHa CcTpys unu napa, 3a ga noymcTurte
ypeaa.

» Cnepn ynotpeba, nskntoyete nNnoTta NnocpeacTBOM Kkoya 3a
ynpaBfieHne N He pasymTanTe Ha YHKUMATa 3a
nokanuaupaHe Ha roTs. CbOBe.

« MPEOYNPEXOEHWME: AkOo NOBLPXHOCTTa € HarnykaHa,
N3KNYeTe ypeaa, 3a ga nsberHete BeposiTHOCTTa OT TOKOB
yoap. B cnyyan 4ye ypeabT e cBbp3aH OUPEKTHO KbM
enekTpuyeckaTta Mpexa ¢ NoMoLlTa Ha CbeaMHUTENHA
KyTUsi, TpemMaxHeTe npeanasuTtens, 3a ga UsKniuuTe ypeaa
OT efniekTpuyeckaTa mpexa. BbB Bcekn eanH criyyam ce
CBBbPXETEe C OTOPU3MPAHUS CEPBU3EH LIEHTBP.

» Ako 3axpaHBawmAT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsabea aa ce
3aMeHu OT NPOMn3BOAUTENS, OT YMbIIHOMOLLEHUSI CEPBU3EH
LEHTbP UM OT Nnua CbC CxodHa kBanudukayus, 3a ga ce
n3berHe onacHoCT.

« MPEOYNPEXOEHWE: N3nonasante camo npeanasuntenu
3a KOTMOHKN pa3paboTeHn OT NPOU3BOANTENS UMK
ynoMeHaTn OT HEro B MHCTPyKUuuTe 3a ynotpeba, nnm
npeanasnTenu 3a KOTNOHW BrpageHun B ypeaa.
3non3BaHeTo Ha HenoaxoAswmM npeanasuTteny Moxe aa
aosene 00 3M0MnosyKu.
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2. UHCTPYKUWIN 3A BE3OINACHOCT

2.1 UHcTanauusna

2.2 EnekTpunyecko cBbp3BaHe

/\ BHUMAHMUE!

Camo kBanudmumpaHo nuue moxe aa
N3BBLPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

/\ BHUMAHMUE!

Puck OT noxap unv ToKoB yaap.

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT HapaHsiBaHe WU noepeaa
Ha ypeaa.

MaxHeTe BCUYKM ONaKkoBKWU.

He moHTupaliTe n He nsnonaeavite
nospeaeH ypea.

CnepBawiTe MHCTPyKUMUTE 3a
WHCTanmpaHe, NpUIoXeHn KbM ypeaa.
TpsbBa fa cnassate MUHUMAIHOTO
pascTosiHWe 40 Apyrv ypeau u
YyCTpPOWCTBA.

BuHarn BHumaBanTte, Korato MectuTe
ypeaa, Tbi KaTo € TexbK. BuHaru
n3nonssanTte nNpeanasHn pbKasuLm 1
3aTBOpPEHN OOYBKMN.

YnnbTHETE CpA3aHNTe NOBBbPXHOCTY Ha
oTBOpa C ynnbTHUTEN, 3a Aa
npegoTBpaTUTE U3gyBaHe nopaau snara.
[MpennasBarite gonHaTa YacT Ha ypeaa ot
napa u Bnara.

He mMoHTuMpaliTe ypena 6n13o oo Bpata
unu nog nposopey. Taka e
npegoTBpaTUTE NagaHeTo Ha ropeLm
roTBapcku cbAoBe OT ypeaa, KoraTto ce
OTBOpPM BpaTarta uUnun Npo3opeLbT.
Bceku ypen nma oxnaxagaiim
BEHTMNATopu Ha AbHOTO.

Ako ypeaobT € MOHTUPaH Hag YeKMe)KeTO:

— He cknagupante mankv napyeHua
WNn XapTuiiku, kKouto morat ga 6baar
BCMYKaHW 1 Aa HapaHAT
oxnaxgalymTte BeHTMnaTopu unu ga
noBpeasiT oxnaxaaliara cuctema.

— [MaseTe guctaHumsa oT MUHUMYM 2 CM
Mexay ABbHOTO Ha ypeaa u
CKragupaHuTe 4acTu B YEKMEeKeTO.

OTcTpaHeTe BCAKakBY pasgensiym
naHenun, MoOHTMpaHu B Wkada nog ypeaa.

*  Bcuukn enektpuyecku Bpb3ku Tpsabea ga
ce U3BbpLIBAT OT KBanuduumpaH
€NEKTPOTEXHUK

* YpeaobT TpsbBa ga ce 3a3emMu.

* [peawn 3a n3BbLPLUMTE AENCTBME, CE
yBepeTe, Ye ypeabT € U3KIYEH OT
enekTpo3axpaHBaHeTo.

* YBeperTe ce, Ye NapameTpuTe Ha
TabenkaTa ¢ TEXHUYECKN JaHHUN ca
CbBMECTUMMU C ENEKTPUYECKUTE AaHHU Ha
3axpaHBaLyaTa mpexa.

* YBeperTe ce, Ye YpeabT € MOHTMPaH
npaeunHo. Xnabasu 1 HenpaBUHU
enekTPUYECcKn 3axpaHBalLy kabenu unm
Liencenu (ako ca Hanu4yHu) Morart aa
[oBefaT o NpeHarpsiBaHe.

*  V3nonaBaiite NOAXOAsLY, 3aXpaHBalLL,
kaben.

¢ He nosBonsiBanTte 3axpaHBalusT kaben
fa ce npennuta.

* YBeperTe ce, Ye e MHCTanupaHa 3awmTa oT
TOKOB yaap.

* 3akpeneTe kabena c npuTArawa ckoba
NpoTWB OMbBaHe.

* YBeperTe ce, Ye kabenbT 3a
enekTpo3axpaHBaHEeTO UK LencenbT
(ako e HannyeH) He gokoceaT
HaropelleHnsa ypen Unm ropeLiy cbaose
3a roTBeHe, KoraTo BKNounTE ypeaa B
KOHTaKT.

* He nsnonseavite pasknoHMTenu unm
afanTepu ¢ MHOro BXOAOBE.

* He noepexaaiTe 3axpaHBaLLums Liencen
(ako e HannyeH) nnu 3axpaHeawus kabern.
CBbpKeTe ce C Halms oTopuampaH
CEPBU3EH LIEHTBP UMW ENEKTPOTEXHUK 3a
CMsiHaTa Ha noBpeaeH 3axpaHBall, kaben.

« 3awmTaTta OT TOKOB yaap Ha ropewute u
n3onupaxu YacTu Tpsbea ga 6bae
3aTerHaTa no TakbB Ha4YMH, Ye aa He
MOXe [a ce OTCTpaHu 6e3 UHCTPYMEHTHU.

* CBbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eUHCTBEHO B Kpasi Ha
MHCTanauusita. Yeepete ce, Ye LwencenbT
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3a 3axpaHBaHe e JOCTbIMeH cres
WHCTanMpaHeTo.

AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He
CBbp3BaNTe 3axpaHBalLLms Liencen.

He n3gbpneanTte 3axpaHBawyus kabern, 3a
Aa nsknoynte ypeda. Bunarn
n3gbpneariTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3anonsBavite camo npaBuiHM YCTPONCTBA
3a n3onauus: npeanasHu NpekbcBayn Ha
Mpexara, npeanasutenu
(NpegnasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
[a ce u3BagaT oT hacyHraTa),
N3KIYBaTENM N KOHTAKTOPY 3a yTeuka Ha
3a3emsBaHeTo.

Enextpunyeckarta nictanauus tpsabsa ga
“ma M30nmpaLLo yCTponcTBo, KoeTo Bu
no3BofisiBa Aa U3KMoyuTe ypeaa ot en.
MpexaTta npy BCUYKKN MOJTOCU.
M3onupalloTo ycTpoiicTBo TpsibBa Aa e ¢
LUIMPUHA Ha OTBapsiHe Ha KOHTaKTa
MWUHUMYM 3 MM.

Ako koabT E3 ce nosiBu Ha ekpaHa,
He3abaBHO M3KNoYeTe nnoTa u
npoBepeTe Aanu enekTpuyeckoTo
CBbP3BaHe N MPEXOBOTO HanpexeHne ca
npaBuUIHN.

2.3 Usnon3BaHe

AKO NOBBLPXHOCTTA Ha ypeaa e HanykaHa,
He3abaBHO M3knoyeTe ypeaa ot
3axpaHBaHeTo. ToBa ce npasu C Len
npegoTBpaTsBaHe Ha TOKOB yaap.
MoTpebuTtenu ¢ nencmelikbp TpsibBa ga
cnasear guctaHuus Han-manko 30 cm oT
MHAYKUMOHHUTE 30HM 3a rOTBEHE, KOraTto
ypeabT paboTu.

KoraTo nocrtaBsaTe xpaHa B ropeLLo
Macro, T9 Moxe Aa npbcka MasHuHa.

He n3nonseante anymmHueBo honvo nnm
Opyrn matepuanu Mexay noBbpxXHOCTTa
3a roTBEHE Y roTBapCKus Cbf, OCBEH ako
He e MOCOYEHO ApYro OT NPOU3BOAMTENS
Ha To3u ypea.

M3nonsBaiiTe camo NpuHaanexHocTu,
npenopbYaHy 3a To3u ypes oT
Npou3BOAMUTENS.

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocT oT noXxap n ekcniosud.

/\ BHUMAHMUE!

Puick oT HapaHsBaHe, U3rapsiHvsi U TOKOB
yaap.

He npomeHsanTe npegHasHa4YeHMETO Ha
ypena.

OTcTpaHeTe BCUYKMN ONaKOBKU, ETUKETU U
3almTHO chonumo (ako e Heobxoanmo)
npeav mbpBoHavanHata ynortpeba.
YBepeTe ce, Ye BEHTUNALMOHHNTE OTBOPU
He ca GrnokmpaHu.

He ocrtaBsliTe ypeaa 6e3 Haasop no
Bpeme Ha pabora.

V3kniouBanTe 30HaTa 3a rotBeHe cnep
BCsika ynoTpeba.

He noctassiite npubopu 3a xpaHeHe nnm
TEeHXepyn BbPXY 30HUTE 3a roTBeHe. Te
MoraT [a Ce HaropeLusT.

He paboTeTe c ypeaa ¢ MOkpy pbLie unm
KOraTo MMa KOHTaKT C BOAA.

He n3nonsBaiite ypena kato paboTHa
MOBBPXHOCT UMM NMOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

6 BbJIFTAPCKUA

HaropeLyeHnTe MasHUHM Unn macno
Morart fa goBegaT oo oTAeNnsHe Ha
Bb3nnaMeHnumu napu. He gobnuxaeavite
nnamMbK UK HaropeLeHyn npeameT 4o
MasHuHaTa UnmM mMacroTo, Korato rotBute
C TakuBa.

[MapuTe, KOUTO OTAENS MHOTO
HaropeLleHoTo Macrno, MoraT Aa goseaar
[0 BHE3AMNHO Bb3MjlaMeHsiBaHe.
13non3BaHoOTO Macno, KOeTo Moxe Aa
CbAbpXa OCTaTbLM OT XpaHa, Moxe Aa
NPUYUHK NoXap Npu no-Hucka
TemnepaTypa B CpaBHEHWE C MacroTo,
M3MON3BaHO 3a MbPBU MbT.

He nocrtaBanTe 3ananumu NnpoaykT unu
npeaMeTH, KOUTO Ca HAMOKPEHWN CbC
3ananvmMu NpoaykTu, B 6nmM3ocT o ypeaa
UK BbPXY Hero.

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noBpepna Ha ypega.

He OpbikHe ropeLum rotBapcku CbaoBe
BbPXy TabnoTo 3a ynpasneHue.

He nocTassiiTe ropely kanak Ha TuraH
BbPXY CTbKIEHaTa NOBbPXHOCT Ha NnoTa.
He ocTaBsiiiTe Te4YHOCTTa B roTBapcKuUTE
CbAoOBe [ia U3BPUW HAMbITHO.

BHvmaBaliTe fa He M3TbpBaTe NpegmeTu
WM TOTBapCKM CbA0Be BbpXy ypeaa.
MoBBbPXHOCTTA MOXeE Aia Ce NOBPEAM.




He BkntouBanTe 30HUTE 3a rOTBEHE,
KoraTo Ha TsiX MMa npasHu roTBapCcku
CcbOoOBe, UMW KOraTo HAMa Takuea.
[oTBapckuTe CbOOBE OT YYryH UMK Takuea
C NoBpeaeHo AbHO MoraT Aa HagpackaT
CTBKIIOTO/CTBKIIOKEpPaMmkaTa. BuHaru
rnoBavraiTe Te3n NpeaMeTH, Korato
TpsiGBa Aa rm NpemMecTuTe Bbpxy
NMOBbPXHOCTTA 3a FOTBEHE.

2.4 'pnxka 1 noYncrTBaHe

[MouncTeanTe penoBHoO ypeaa, 3a aa
npesoTBpaTUTE yBpexaaHe Ha
NOBBbPXHOCTHUS MaTepuarn.

W3kntoveTe ypena v ro octaBeTe Aa ce
oxnagu, npeaun Aa ro noYncTuTe.
MouncTeTe ypeaa c Mokpa, Meka Kbpna.
M3nonsBariTe camo HeyTpanHu
npenapaTu. He nanonsearite abpasveHu
npoaykTu, abpasmBHU NOYMCTBALLU
NOANOXKW, PA3TBOPUTENUN UINM METAnNHK
npeaMeTH, OCBEH ako He € NOCOYEHO
Apyro.

2.5 O6cnyxBaHe

3a nonpaska Ha ypeaa ce CBbpXKeTe C
OTOPU3MPaHUS CEPBU3EH LIEHTBP.

3. MOHTAX

M3non3BaiTte camo opurmHanHn pe3epBHu
YyacTu.

OTHOCHO NnamnaTa(uTe) BbTpe B TO3U
NpOAyKT 1 pe3epBHUTE Namnu, NpoaasaHun
oTAernHo: Tean namnu ca npegHasHayveHu
[a n3abpaT Ha eKCTPEMHU PU3NYECKN
yCroBwWs B JOMaKMHCKM ypeau, kaTo
TemnepaTypa, BubpaLum, BNaxHOCT nnm
Ca npegHasHa4eHu Aa curHanuaupat
nHdopMaLusi 3a paboTHOTO CbCTOSIHME Ha
ypena. Te He ca npegHasHa4yeHu 3a
n3ron3BaHe B ApYrv NMpUNoXeHUsi 1 He ca
NoaXOAsLLM 3a OCBETSABaHe Ha
NoMeLLeHns B JOMaKUHCTBOTO.

2.6 U3xBbpnsHe

/\ BHUMAHMUE!

Puvck oT HapaHsiBaHe uUnu 3agyLuaBaHe.

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnaea "besonacHocTt".

3.1 Npeau MoHTaxa

CBbpXKeTe ce C MeCTHUTE BracTu 3a
MHOopMaLMS KaK da U3XBbpruTe ypeaa.
M3knioueTe ypega ot
enekTpo3axpaHBaHeTo.

MN3BageTe 3axpaHBaLlys eNeKTpUYecku
kaben B 6rM30CT [0 ypena v ro
n3xXBbpneTe.

3.3 CBbp3Bauy kaben

Mnoyata ce gocTaBsi CbC CBbP3BaLL,
kaben.

3a fa nogmMeHuTe NoBpeaeH 3axpaHBall,
kaben, nsnonssante kaben Tun:
HO5V2V2-F konTo nsgbpxa Ha

Mpeov oa uHcTanupaTte nnoyata, no-gony
3anueTe nHdopmaumsta ot Tabenkara ¢
AaHHW. Tabenkata ¢ OCHOBHUTE JaHHU €

pasrnonoxeHa B fofHaTa YyacT Ha nnoyara.

CepueH Homep

TemnepaTtypa ot 90 °C unu no-Bucoka.
EnuH npoBoaHuk Tpsabea oa nma
MUWHMMAarHO HanpeyHo CeYeHne B
CbOTBETCTBME C Tabnuuarta no-4ony.
CBbpxeTe ce ¢ Balums mecTteH cepBuseH
LeHTbp. CBbp3BaWUAT kKaben Moxe fga ce
NoAMeHs caMo OT KBanuduumpan
€NEKTPOTEXHUK.

/\ BHAMAHMUE!

Bcuyku en. Bpb3ku TpsibBa aa ce
HanpaBsT OT KBaNUULUpaH
EJTIeKTPOTEXHUK.

3.2 BrpageHu nnouun

BrpaneHMTe nno4yun morat ga ce uanonseart
Camo crnej KaTto ca MOHTUpaHu B noaxoaAlm
BrpageHu eguHnyn n pa6OTHM nnoToBe,
KOUTO OTroBapAT Ha CTaHAapTuUTe.
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/N NPEQYNPEXOEHUE!

Bpb3kuTe Ypes KOHTaKTHUTE Lencenu ca
3abpaHeHn.

/\ NPEAYNPEXOEHUE!

He npobuBarite nnu 3anossanTte
KpanwiaTta Ha xuuata. Toa e
3abpaHeHo.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

CnoxeTe HoBa KpanHaTta myda 3a
NPOBOAHMK Ha BCEKV CNOAENeH Kpaw Ha
NPOBOAHWK (HeobxoaWM e creuunaneH
WHCTPYMEHT).

CebpKeTe Kpauvlata Ha ABa CUHM
kabena.

CnoxeTe HoBa KpaliHaTa myda 3a
NPOBOAHMK Ha BCEKW CNOAENeH kpai Ha
NPOBOAHMK (HeobxoanMm e crieyuaneH
WHCTPYMEHT).

[Byda3oBo cBbp3BaHe

1. [MpemaxHeTe OT HakpariHUKa pbKaB CUHUS
He cebpaBaiiTe kabena 6e3 nokpusaly MPOBOAHMK.
LInayx 3a HakpanHuKa. 2. [lpemaxHeTe 4acT OT u3onaumaTa ot
CUMHWTE HaKpanHWLM Ha NPOBOAHMKA.
EpnHodasoBa Bpb3ka 3. CebpxeTe kpauvLiaTa Ha ABa CUHU
1. TpemaxHeTe kpariHaTa myda 3a kabena.
NPOBOAHMK OT YepHUS, KadSBUSA U CUHUSA 4. CnoxeTe HOB LUMayx Ha BCEKU CroaeneH
NPOBOAHMK. Kpaw Ha npoBoaHuKa (Heobxoaum e
2. [llpemaxHeTe 4acT OT usonauusaTa ot cneuvaneH MHCTPYMEHT).
KadsiBUS, YEPHUSA U CUHNS HAKPANHWK.
3. CebpxeTe KpauvLiata Ha YepHUTe U
kadaBuTe kabenu.
QD 220-240 V~ 400V2N~ 220-240 V~
CF  EE— (X I ©F I

N s |

L2 L2

Ay E—

Liwe |

L —
e —

@ 220-240 v~

OBydaszoBo cBbp3BaHe: 400 V2N~

EnHodazoBa Bpb3Ka:

5x1,5 mm?

5x1,5 MM2 unu 4x2,5 mm?

5x1,5 Mmm?2 unu 3x4 mm?

D

3eneH - XbnT

D

3eneH - XbnT

3eneH - XbnT

&)

N CVHbBO 1 CUHBO N CWVHbBO 1 CUHBO N CWHbBO 1 CUHBO
L1 YepHo L1 YepHo L YepHo 1 kahsBo
L2 Kadsiso L2 Kadsiso

3.4 CrnobsiBaHe

AKO MHCTanupare nnoT noj naHena Ha
abcopbaTtopa, Monsl, BUXKTE MUHUMANHOTO
pascTosiHMe Mexay ypeauTe B UHCTPYKUMUTe
3a MOHTaXx Ha abcopbatopa.
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AKO ypeObT e VHCTanupaH Hag YekMemxe,
BEHTUMAUUATa Ha NoTa MOXe fa 3arpee
eNeMeHTUTE, CbXpaHABaHN B YeKMEOKeTo Mo
Bpeme Ha npoLieca Ha roTeeHe.

min. 1500

_J l;r1n2|n é15|n - | |- jxmin. 28
1 i
] =

[MotbpceTe BUAeo ypoka ,Kak ga moHTupare
Bawwmwms nHaykumoHeH nnot AEG - MOHTax Ha
paboTeH NnoT", KaTo HanMLweTe MbIHOTO
1UMe, NoKa3aHo Ha rpadwukarta no-gorny.

€ YouTube

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg
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4. ONMMIMCAHVE HA YPEOA

4.1 PasnonoxeHne Ha NOBBbLPXHOCTTA 3a rOTBEHe

n n MHAyKuMOHHa 30Ha 3a roTBeHe
KoHTporneH naHen

ol \ P 0

» T€EXHUYECKN OaHHN",

‘ 3a nogpobHa nHgopmaums 3a
[ R

pasMepuTe Ha 30HUTE 3a NOTBEHE, BUXTE

4.2 OchopmMrneHne Ha KOHTPOSTHMA NaHen

o LI "
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Du

) noe —O+
ng BHE

VlsnonsaaﬁTe CEeH30pHUTE noneta, 3a Aa paﬁOTI/ITe C ype/J,a. |_|OKa3aHI/I9ITa Ha gucnnes,
MHOMKATOPUTE 1 3BYKOBMTE CUrHanm nokassaT kou pyHKUMM paboTaT.

CtbkneHata NOBBbPXHOCT NPOTUB HaApacCKBaHe MMa YHUKallHa 3aBbpluBalla TEKCTypa, KOATO
MOXe a NpoMeHn HaynHa, no KOWTO CUMBOSINTE N €NTEMEHTUTE Ha I'IOTpe6VITeJ'ICKVIF|
I/IHTep(*)eVIC Ce nosABdABaTt npu pasnn4yHn yCcrioBma Ha OCBETIIEHUE.

CeH- DyHKUUA OnucaHue
30pHO
none
@ BKJ1. / N3KI1. 3a aKTMBMpaHe 1 feakTMBMpaHe Ha ypeaa.
|| Maysa 3a aKTuBUpaHe 1 AeakTuBMpaHe Ha yHKUusATa.
(\D Taiimep 3a HacTpoiiBaHe Ha pyHKUuATA.
_I_/_ - YBenuuasa unv Hamarnsisa BpemeTo.
- [vicnnein Ha Tarimepa Moka3Ba BpeMeTO B MUHYTU.

10 BbJIFAPCKH



CeH- DyHKUMA OnucaHue
30pHO
none
h SenseFry SenseFry. 3a nbpxeHe ¢ aBTOMaTU4HO KOHTPONUpaHu
E HMBA Ha TOMMIMHA, B 3aBUCMMOCT OT Pa3nUyHUTE BMOOBE
ACTUSA.
SenseBoil® SenseBoil®. 3a aBTOMaTU4YHO perynmpaHe Ha Temnepa-
TypaTa Ha BofarTa, Taka 4e Ta Aa He 3aBpw, crej kato
[OCTUrHE ToYKaTa Ha KuneHe.
E =] Bridge 3a aKkTMBMpaHe 1 AeakTuBnpaHe Ha pyHKumMaTa.
E Hob?Hood 3a ga akTuBMpaTe v JeakTuBMpaTe PbYHUS PEXUM Ha
AT

yHKumATa.

=y
(=)

IleHTa 3a ynpaBnexune

3a HacTpoViBaHe Ha CTeneH 3a HarpsiBaHe.

P PowerBoost 3a pa akTvBupaTe yHkumaTa.
@ BakntouBaHe / 3awuTa 3a geua 3a 3aknoyBaHe / OTKMYBaHE HAa KOMaHAHOTO Tabrno.

4.3 UHgukaTopu Ha eKpaHa

WHpukaTop OnucaHue

Vima HensnpaBHOCT.

+ 4ucno

3,E,0

OptiHeat Control (3-cTbNKOB MHAMKATOP 3@ OCTaTbyHa TOMMUHA): NPOAbIKaBaHe Ha
roTBeHeTo/noaAbpPXKaHe Tonno/octaTbyHa TONMMHA.

5. MPEON MBbPBA YIOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

5.1 OrpaHuyeHune Ha MOLLHOCTTA

OrpaHuyeHne Ha MOLLIHOCTTa onpeaens
obLaTa MOLLHOCT, M3MNoN3BaHa oT nroyara B
pamkuTe npeanasuteniTe B JoMalliHaTa
MHCTanauus.

Mnoyata e HacTpoeHa No noppasbupaHe Ha
Haii-B1COKOTO Bb3MOXKHO HIBO HA MOLLIHOCT.

3apa yBenuiute nnu Hamanute HUBO Ha
MOLLUHOCT:

1. BnesTe B MEHIOTO: HATUCHETE U
3agpbxTe @ 3a 3 cekyHagu. Cnep toBa
HaTUCHETE 1 3adpbXTe @,

2. HatucHete @ Ha npegHusa Tanmep,
AoKaTo ce nosisn P

3. HatucHete — / + Ha nNpeaHus Tanvep,
3a Ja 3agajeTe HUBOTO Ha MOLLHOCT.

4. HatucHeTte @ 3a fa uaneserte.
HuBa Ha mowHoCT

Bx. rnaea "TexHu4yecka nHdopmauus".

/N NPEQYNPEXOEHUE!

YBepeTe ce, Ye nsbpaHarta MOLLHOCT
noaxopsila 3a LHypoBe Ha AOMAaLLIHOTO
obopynsaHe.

BBJIFTAPCKKN 11



/N NPEQYNPEXOEHUE!

AKO H/BOTO Ha MOLLHOCT € MO-HUCKO Unu
paBHo Ha 2000 W, He moxeTe aa
akTvBmpaTte SenseBoil® / SenseFry.

+ P73 —7350W
+ P15—1500 W
+ P20 —2000 W

6. BCEKMOHEBHA YINOTPEBA

P25 —2500W
* P30 —3000W
« P35—3500W
* P40 —4000 W
* P45 —4500 W
» P50 —5000W
« P60 — 6000 W

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

6.1 AKkTUBMpaHe u geakTuBUpaHe

HatucHeTe u 3agpbxTe (D 3a ga
akTMBMpaTe Unu geakTuBupare nnodara.

6.2 OTKpMBaHe Ha Cbj

Tasun yHKUMS Nnokassa HanU4MeTo Ha
roTBapcKu CbA BbPXY NnovaTa u geaktueupa
30HUTE 3a rOTBEHE, aKo He 6be OTKpUT
roTBapCKu CbA N0 BPpEME Ha roTBEHeE.

AKO nocTaBuTe roTBapCKU Cbf BbPXY 30Ha 3a
roTeeHe, Npeam aa nabepeTe cTeneH Ha
HarpsisaHe, MHAUKaTOpPbT Hag 0 Ha neHTaTa
3a ynpasreHve ce nosisssa.

AKO MaxHeTe roTBapckms Cb OT aKTMBMpPaHa
30Ha 3a roTBEHE U ro OCTaBUTE HacTpaHa
BPEMEHHO, NHOUKATOPUTE HaJ CbOoTBETHaTa
KOHTPOJIHA NEHTa Le 3arnoyYHaT fa murart.
AKO He nocTaBWTe roTBapckusi cba 06paTHO
BbPXY aKTUBMpaHaTa 30Ha 3a roTBeHe B
pamkuTe Ha 120 cekyHauW, 3oHaTa 3a roTBeHe
LLle ce fieakTBMpa aBTOMaTUYHO.

3a [a nogHoBWTE rOTBEHETO, NoCTaBeTe
roTBapckusi Cba 0GPaTHO BbPXY 30HUTE 33
roTBeHe B pamKuTe Ha MOCOYEHOTO BpeME.

6.3 U3non3BaHe Ha 30HUTEe 3a
roTBeHe

CnoxeTe roTBapcknTe CbA0BE BbPXY
LeHTbpa Ha n3bpaHaTa 30Ha 3a roTBEHE.
VHAYKUMOHHWTE 30HU 3a roTBEHe
aBTOMaTU4YHO Ce NPUCNOcobsABaT KbM
pa3smepa Ha AbHOTO Ha FOTBAPCKUA CbA.

12 BbJIFAPCKH

@

3a onTumarsneH NpeHoc Ha TonnunHa
13non3esanTe rotBapckm CbaoBe C
AvameTbp Ha AbHOTO, NofobeH Ha
pa3mepa Ha 30HaTa 3a roTBeHe (T.e.
MakcMmanHaTta CTOMHOCT Ha AnameTbpa
Ha roTBapcknUTe CbAOBE B , TEXHUYECKM
aaHHn” > Cneumdukaumm Ha 30HUTE 3a
roTBeHe"). [oTBapckuAT cba TpsbBa foa e
noaxoAsill 3a MHAYKUMOHHK nnoToBe. 3a
noseye MHPOPMaLUsi OTHOCHO BUOOBETE
roTBapcky CbAoBe BUXTE ,[Tpenopbku n
cbBeTun”.

@

CrbkneHaTa noBbpPXHOCT NPOTUB
HagpackBaHe UMa yHUKanHa
MOBBPXHOCT, KOATO yBennyasa
YCTOWYMBOCTTa Ha HapacKBaHe.
TpueHeTo Mexay roTBapckvs Cba U
CTbKIeHaTa NOBbPXHOCT MOXe [a
npeausBuKa LWym.

MoxxeTe ga roTBMTeE C ronsiM roTBapcku CbAa
Ha [ABe 30HW 3a roTBEHE e4HOBPEMEHHO, KaTo
na3nonseaTe pyHkumaTa Bridge. FoTBapckute
cbaoBe TpsabBa fa nokpmeat cpepaTta Ha
OBEeTe 30HW, HO A4a He U3Nu3aT U3BbH
MapkupoBkaTa. AKo CbOBETE 3a rOTBEHE Ce
HamupaT Mexay ABaTa LeHTbpa, PyHKuusTa
Bridge Hama pga 6bae akTnBupaHa.



6.4 HacTpowku 3a 3aTonssiHe

0o 12 "5 67 8 9 P

1. HaTtucHeTe xxenaHaTa CTENEH Ha
HarpsiBaHe Ha NneHTaTta 3a ynpaBsrieHue.

MHavkaTopuTe Hag neHTaTa 3a ynpaBneHve

ce nosiBsBaTt 40 U3bpaHOTO HMBO Ha

HacTpolikaTa Ha HarpsiBaHe.

2. 3a pa geakTMBupaTe 30Ha 3a roTBEHE,
HaTucHete 0.

6.5 PowerBoost

Tasu yHKUMs NPefoCcTaBs NoBeye MOLLHOCT
Ha MHAYKUMOHHWTE 30HU 3a FOTBEHE.
dyHKUMATa MOXe Aa 6bae akTuBMpaHa 3a
WHOYKUMOHHUTE 30HM 33 roTBEHE 3a
orpaHuyeH nepuog ot speme. Crieg ToBa,
MHOYKUMOHHATA 30Ha 3a roTBEeHe
aBTOMaTMYHO ce MpeBkIoyBa 06paTHO Ha
Hal-BUCOKaTa HaCTpoiika 3a HarpsiBaHe.

®

Bx. rmaea "TexHn4ecka nHdopmaums".

3a ga akTuBMpaTe (PyHKUMATA 3a 30HaTa
3a roTBeHe: JOKOCHETE

3a ga uskniounte chbyHKUMATA: NpomMsHa Ha
HacTpomnkaTa Ha HarpsiBaHe.

6.6 OptiHeat Control (3-ctbnkoB
MHAMKaTOp 3a OcTaTby4Ha TONJINHA)

/\ BHUMAHMUE!

E] / [3 / [:],D,OKaTO VHANKaTOP®LT €
widim, cbLlecTByBa PUCK OT U3rapsiH1A
OT OcTaTb4yHa ToMNnHa.

MHﬂ,yKLtVIOHHVITe 30HU 3a rOTBEHE
npouseeXxaat TonJfinHa, Heobxoauma 3a
npoueca Ha rotBeHe, HarnpaBo Ha AbHOTO Ha
roTBapCKkusa Ccba. CTbKJ'IOKepaMMKaTa ce
3arpsasa OT TOMJIMHaTa Ha CbAoBETE 3a
roTBeHe.

VHavkaTopuTe ce nosBABaT, KOraTto 30Ha 3a
roTBeHe e ropewya. Te nokassaTt HMBOTO Ha
ocTaTbyHaTa TOMNMMHA 3a 30HUTE 3a FOTBEHE,
KOUTO M3nonasarte B MOMEHTa:

E] - NPoAbIKaBaHe Ha rOTBEHETO,
E] - noadbpKaHe Ha TonnvHa

C] - OCTaTb4Ha TOM/nHa.

V]H,EI,VIKaTOp'bT MOXe€e CbLLO Aa Ce NnodaBu.

¢ 3a CcbCegHuUTe 30HU 3a roTBeHe, AOPU aKo
He r' nanonseare,

¢ KOraTo ropeumu cboBe 3a roteeHe ca
NOoCTaBeHW Ha CTyAeHa 30Ha 3a roTBeHe,

* Korato nno4aTta € U3KrnK4eHa, HO 3oHaTa
3a roTBeHe e BCe oLle ropetiia.

MH,ELI/IKaTOp'bT n3yesBa, KoraTto 3oHarta 3a
roTBeHe ce oxnaau.

6.7 Onumu Ha TanmMmepa

Tanmep 3a oTbposiBaHe

M3nonseavite Tasun pyHKUMS, 3a fa nocounte
KOMKO ABIrO MckaTe 30HWUTE 3a roTBeHe Aa
paboTAT No BpemMe Ha efHa rotBapcka cecus.

3apainiTe HacTporikaTta 3a HarpsiBaHe Ha
nsbpaHaTta 30Ha 3a roTBeHe 1 cref ToBa 1
dyHKUMATA.

1. HatucHete QD 00 ce nosiBsia Ha
avcnres Ha Tanmvepa.
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2. HatucHete + Wnn —, 3a ga 3agageTte
BpemeTo (00-99 MUHYTH).

3. HatucHete Q) 3a fa craptupaTe
Tanmepa unmn nadakanmte 3 cekyHau.
TalimepbT 3anoyBa Aa oToposisa.

3a pa npomeHuTe BpemeTo: n3bepeTe

30HaTa 3a roteeHe C @ N HaTUCHeTe + nnm

3a peakTuBMpaHe Ha yHKUMATA:
nsbepeTe 30HaTa 3a roTBeHe C Ou

HaTucHeTe —. OcTaBalLoTO Bpeme ce
oTbposia obpaTtHo o 00.

TarimepbT 3aBbpLuBa 06paTHOTO GpoeHe,
nposBy4yaBa curHan n 00 mura. 3oHata 3a
roTBeHe ce M3kIo4Ba. HatucHete
NpPOV3BOSIEH CMMBON, 3a Aa crpeTe curHana
1 MUraHeTo.

Tarimep

MoxeTe Aa nsnonssarte Ta3u yHKLMS,
KOraTo nroTbT € aKTUBMpPaH, HO 30HUTE 3a
roTBeHe He paboTaT. HacTtporikaTta 3a
HarpsiBaHe nokassa 00.

1. HatucHerte: @

2. HaTucHeTte + WNM ~ 3a 3aJaBaHe Ha
BPEMETO.

TarimepbT 3aBbpLuBa 06paTHOTO BpoeHe,

nposBy4asa curHan n 00 mura. HatucHete

NpOW3BOJSIEH CUMBOJI, 3a Aa CrpeTe curHana

1 MUTraHeTo.

3a peakTuBupaHe Ha pyHKUmATA:

HaTuUCHeTe Oun—. OcTaBaloTo Bpeme ce
oTbposiBa obpatHo go 00.

6.8 YnpaBneHue Ha MOLHOCTTa

AKO ca aKTUBHU HAKOIKO 30HU 1
KOHCYMUpaHaTa MOLLHOCT HaJBWLLIaBa
NMMWTa Ha enekTPUYECKOTO 3axpaHBaHe,
Tasun yHKUWS pasgensi HanmyHaTa MOLLHOCT
Mexay BCUYKM 30HM 3a roTBeHe. MnoTsbT
KOHTpPONIMpa HacTPOMKUTE Ha ToMnuHaTa, 3a
[a npegnasu npeanasutenute Ha
MHCTanayuaTa Ha goma.

* Ako nnota JOCTWUrHe rpaHuuaTa Ha
MaKkcumMmarnHaTa Hanm4Ha MOLLHOCT (BUXTE
TabenkaTa ¢ AaHHW), MOLLHOCTTA Ha

14 BbJIFAPCKHN

30HWTE 3a rOTBEHE LLie Ce Hamanu
aBTOMaTUYHO.

e HacTtpoiikaTta 3a HarpsiBaHe Ha usbpaHara
MbpBa 30Ha 3a FOTBEHE BMHAru € ¢
npuoputeT. OcTaHanara MOLLHOCT Lie
Obae pasgeneHa mMexay Apyrute 30Hu 3a
roTBeHe cnopep peaa Ha nsbop.

» [lpun 30HM 3a roTBEHE, KOUTO UMaT
HamarneHa MOLLHOCT, KOHTPOHaTa fneHTa
npuMmUrea 1 nokassa MakCcMmarnHo
Bb3MOXHUTE HACTPOIKM 3a HarpsiBaHe.

* VI3yakanTe gokaTo ekpaHbT Ccrpe Aa mura
WY HamarneTe HacTporikaTa 3a HarpsiBaHe
Ha n3bpaHaTa 30HaTa 3a roTBeHe, KOSITO e
n3bpaHa nocnegHa. 3oHMTE 3a roTBEHE
e npoabmkaTt ga paboTaTt ¢ HamaneHaTa
HacTporika Ha HarpsisaHe. [TpomeHeTe
PBYHO HACTPOWKNTE 3a HarpsiBaHe Ha
30HUTE 3a rOTBEHE, aKo € HeobXoAMMO.

6.9 & SenseFry

Taan chyHKUMS BM No3BONSsBa Aa 3agafere
NOAXOASILLIO HMBO Ha TOMJIMHHA HAcCTpolika 3a
MbpXKeHe Ha xpaHaTa. [TnoTbT nogabpxa
TemnepaTypaTa no Bpeme Ha rotBeHe.
MoxeTe na n3bepeTe egHo OT TpUTe
SenseFry HuBa: Hucko(2), cpegHo(5),
Bncoko(8). Cnepn kaTo cTeneHTa Ha
HarpsiBaHe e 3afafeHa, He e HeobxoaMmo
pPBYHO perynuMpaHe Ha TemnepaTypaTa.

/N MPEAYNPEXOEHUE!

M3nonsBsariTe camo CTyeHn roTBapcku
Cb/AoBeE.

He ocrtaBsiiTe nnota 6e3 Hag3op, AokaTo
yHKUMATa paboTu.

1. MoctaBeTe cba 6€3 onno/masHMHa Bbpxy
e[Ha OT CTyJleHUTe 30HM 3a rOTBEHE OT
nsiBaTa ctpaHa. MoxeTe fa nsnonssarte
€[jHa 30Ha 3a roTBEHE UM a CBbpXeTe
OBeTe 30HW, kaTo usnonaeaTte Bridge.

AKO NocTaBuUTE €[MH roTBapCKU CbA B CaMo

e[jHa 30Ha 3a roTBeHe, PyHKUMsITa cTapTupa

aBTOMaTUYHO.

2. HatucHete (D, 3a ga aktmsuparte nnoTa.

3. [HokocHete & , 3a a aKTMBuparte
dyHKYMATA.

MHaukaTopbT Hag cMMBONa CBETBA.

HactpoiikaTa 3a HarpsiBaHe e 3ajafeHa Ha 2

no nogpasbupane.



4. V13bepeTe HMBO Ha MbpXeHe, KaTo

HaTuckarte o= HEKOIKOKpaTHO.
3a Bcsika 30Ha 3a roTBeHe, B KOSITO B
MOMEHTa MOXeTe Aa uanonsearte yHkumaTa,
ce MnosiBsiBa MUraLl, MHAMKaTop Haj,
n3bpaHaTta cTeneH.
5. [okocHeTe KbOeTo U Aa e no nnbaraya
Ha nsbpaHaTa 30Ha 3a roTBEHe.
MoxeTe Aa perynupare cTerneHTa Ha
SenseFry, kato HaTucHeTe egHO OT
CbOTBETHUTE HMBA Ha HacTpolikaTa Ha
HarpsiBaHe, KakTo ce Buxaa B Tabnvuara
no-gony.

HuBo Ha mowy- HuBa Ha To-
HOCT Ha NfVHHA Ha-
SenseFry cTpoika
Hucko 2

CpeaHo n3neveHo 5

Bucoko 8

DyHKUMATa cTapTmpa.

Cnep kaTo pyHKUMsiTa cTapTupa,
WHAMKaTOpUTE Haj nnb3raya ce nosiBsiBaT v
aHvMaumsaTa 3ano4ysa Aa pabotu.

» 3a gebenu napyeTta xpaHa unv cyposu
KapTohu, nsnonssarvite kanak npes
nbpeuTe 10 MUH. MbPXEHE.

e TexkuTe u/unv ronemmte TUraHn Moxe ga
OoTHemar noBeYye BpemMe 3a 3arpsiBaHe.

* Vsnonaeavite namvHUpPaHu TUraHu nNpu
HWCKa CTENeH Ha HarpsBaHe, 3a ga
npegoTepaTuTe nNperpsBaHe 1 nospeaa Ha
roTBapcKkMTe CbAOBE.

* He nsnonsBarite TbHKM eManinMpaHu
roTBapcku cbgose. Te moraT Aa nperpest
1 Aa ce NoBpeasT.

Moaxoasawm cbaose 3a yHKUMSATa
SenseFry

M3nonaBarTe camo TUraHu ¢ niocKo ObHO.
3a ga npoBepuTe Aanu roTBapCKUAT Cb €
npaBuneH:

1. [lMocTaBeTe TUraHa HaobpaTHoO.

2. [locTaBeTe NMHUA Ha OBHOTO Ha TUraHa.

3. OnurtanTte ga nocrtaBuTe MoHeTa oT 1, 2
unn 5 eBpo UeHTa (UM MoHeTa ¢
nogobHa aebenunHa, npubnuantenHo 1,7
MM) MeXay NMMHUATa M AbHOTO Ha cbaa.

®

AKO He NocTaBuTE Cb BbPXY HUKOS OT
30HMTE 3a rOTBEHE B PaMKUTe Ha 5
cekyHan, PYHKLMSATa ce AeakTneupa
aBTOMaTU4HO.

1

6. 3apante dyHKUMS Ha Tanmepa, ako e
Heobxoammo.

KoraTo rotBapckusi Cba, AOCTUTHE

HacTpoeHaTa Temnepartypa, ce 4YyBa 3ByKOB

curHan. Cera MoxeTe [ja NocTaBsTe Onuo 1

XpaHa B TUraHa.

3a pa cnpete yHKUmATa, HaTtucHeTe 0 B
|
NEeHTaTa 3a yrpaBneHne Ui HaTUCHETe .

Ako 3agapnete Tarimep 3a oTOposiBaHe Ha
efHa OT 30HWTe 3a rOTBEHE U 3a4aleHOTO
BpeMe n3teye nNpean 4ocTuraHe Ha
XenaHaTta Temneparypa, pyHkuusita ce
[AeakTMBMpa aBTOMaTUYHO.

[onesHu cbBeTU:

* AKo e HeobxoaMMO, MoXeTe Aa
NMPOMEHUTE HMBOTO Ha HarpsisaHe no
nogpasbupaHe.

a. CbabT He e NocTaBeH NPaBuITHO, ako
MOXXeTe [a NnocTtaBuTe MoHeTaTa
MeXay NMUHUATA U TUraHa.

X

[

b. CbabT e nocTaBeH NpaBUMHO, ako He
MOXeTe Aia NnocTaBuTe MoHeTaTa
MeXay NMUHUATA U TUraHa.
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6.10 SenseBoil®

DYHKUMATa aBTOMATUYHO perynupa
TemnepaTypaTa Ha Bofata, Taka Ye Ts Aa He
3aBpu, crep Kato 4OCTUIHe ToukaTta Ha
KuneHe.

®

AKO MMa ocTaTb4yHa TONNnHa (E] / E]/

C]) B 30HaTa 3a roTBEHe, KOATO McKaTe
[a nsnonaseare, ce U3jaBa 3BYKOB
curHan v pyHKumMsITa He ce cTapTupa.
®PyHKUMATa He paboTu C He3anensaLum
roTBapCK1 CbaO0BE.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

He n3nonasante yHKLMATA C NpasHn
cbaoBe.

He ocTaBsiite nnota 6e3 Haa3op, AokaTo
yHKUMsATa paboTu.

1. lNocTaBeTte TeHaxepute, NbnHM c 1 -5n
CTyAeHa BoAa, BbpXY HaNMUYHUTE 30HM 3a
roTBeHe, 3a KOUTO UckaTe Aa ctapTupaTte
dyHKUMATa.

AKO nocTaBuTe eVH roTBapCku Cb/ B Camo

e[jHa 30Ha 3a roTBeHe, (PyHKUMsATa cTapTmpa

aBTOMaTUYHO.

2. HatucHete @, 3a Aa aktmsuparte nnoTa.

3. [HokocHeTe , 3a fga akTuBupare
dyHKUMATA.

3a Bcsika 30Ha 3a rOTBEHE, B KOSITO B

MOMEHTa MoXeTe Aa usnonssarte yHkumaTa,

ce nosiBsiBa MuraLy, MHAMKaTop Hag P.

4. [lokocHeTe KbaeTo U Aa e No Nibaraya
Ha n3bpaHaTa 30Ha 3a roTBEeHe.

dyHKUMATa cTapTUpa.

Cnepn kaTo (hyHKUMATa CTapTupa,

MHOMKATOPUTE Hag niTb3raya ce nosiBasar u

aHMMauusATa 3anoysa ga paboTu.
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@

AKO He NocTaBuTe CbA BbpPXY HUKOSI OT
30HUTE 3a rOTBEHE B pamMkuTe Ha 5
cekyHau, yHKUMsATa ce AeakTuBmpa
aBTOMAaTUYHO.

Korato dpyHKUMsITA 4OCTUrHE TOYKaTa Ha
KvneHe, NNOTLT M3aaBa 3BYKOB CUrHan u
HMBOTO Ha HarpsiBaHe aBTOMAaTUYHO ce

NPOMEHS Ha KbKpeHe Mo nogpasbupaHe.

3a fa feaktuBupare yHKUMsATa npeam
AOCTUraHe Ha ToykaTa Ha KuneHe, JOKOCHeTe

mnm 0.

3a ga peaktuBupate yHKumsTa cneg
AOCTUraHe Ha ToykaTa Ha KuneHe, JOKOCHeTe
nib3rava v perynuparite HacTporikarta 3a
HarpsiBaHe pbYHO.

Ako aktuBupate Naysa nnu npemaxHete
roTBapckms Cba, PyHKUMSATA Ce AeakTusupa.

Ako 3apapnete Talimep 3a oTbposiBaHe Ha
e[lHa OT 30HMTe 3a roTBeHe U 3a4aAeHoTo
Bpeme usteye, npeau Aa ce JOCTUIHE
ToYKaTa Ha kuneHe, PyHKUMaTa ce
AeaKkTuBupa aBToMaTUYHO.

[MonesHu cbBeTYU:

*  OyHKUMATa e Hal-NoAXoAsLa 3a BapeHe
Ha BOAa Y rOTBEHE Ha KapTodu.

*  OyHKUMsATa MOXe Aa He paboTy NpaBUITHO
3a YalHULM 1 CbAO0BE 3a ecnpeco.

* HanbnHete mexay nonosuHaTta u Tpu
YeTBbPTU OT rOTBAPCKMSI Cb CbC CTyAeHa
YyeluMsiHa BoAa, KaTo ocTaBuTe 4 CM OT
pbba Ha rotTBapckusi cba npaseH. He
n3nonaBanTe no-masnko ot 1 n unu noseye
oT 5 n Boga. YBeperte ce, 4e obL0To
Terno Ha Bogata (Unu Ha BogaTa u
KapTocmTe) Bapupa mexay 1-5 kr.

* 3a pa nocturHete Han-gobpu pesyntaTu,
roTBeTe camo Lenu, Heobenexu, cpegHo



ronemu kaptodu. YBepeTe ce, Ye He cTe
Hapeaunu kapToduTe TBBbPAE MITbTHO.

» [lo Bpeme Ha hbasaTta Ha HarpsiBaHe
n3bsreariTe eHeprMyHoOTO pasdbbpkBaHe Ha
OPYrv TEHIDKEPU U YCNOPEaHMW NpoLiecy Ha
roTBEHEe (KaTo MbpXKEHE N BapeHe)
BbPXY APYrv 30HU 3a FOTBEHE.

*  W3bsareariTe BbHLWHM BUOpaumm (Hanp. ot
nsnonasaHe Ha 6neHgep nnu noctaesiHe
Ha MobuneH TenedoH 4o nnoTa), kKorato
hyHKUmMsATa paboTu.

+ B 3aBucuMOCT OT BAa Ha xpaHaTta 1
roTBapckusi Cbf, MOXeTe Aa perynvpare
CTENeHTa Ha HarpsiBaHe crnej 4ocTuraHe
Ha TouyKaTa Ha KuneHe.

» [oGaBeTe con, cneq Kato JOCTUrHeTe
TOuKaTa Ha KuneHe.

* M3non3eanTte kanak, 3a Aa necture
eHeprusi.

6.11 CTpyKTypa Ha MeHKTO

TabnuuaTa noka3sa OCHOBHaTa CTPYKTypa Ha
MEHIOTO.

MoTpebuTenckn HacTPOMKU

Cum- HacTtpoiika Bb3mMoXxHuM on-

Bon umm

b 3ByK BKI. / U3KT. (--)

P OrpaHuyeHune Ha 15-73
MOLLHOCTTa

H Pexum AUTO 0-6

CnucbKbT ¢ nocnea-
HWTe anapmu / rpe-
LLIKW.

XpoHonorusa Ha
anapmu / rpeLuku

7. JONBIMHUTENHN ®YHKL NN

7.1 ABTOMaTU4HO U3KNOYBaHe

QyHKLIMFITa AeaKTuBupa nnota
aBTOMaTU4HO, aKo:

* BCWYKM 30HM 3a rOTBEHE ca
AeaKTMBupaHu,

* CInef akTvBMpaHeTo Ha nno4vaTa He
3aJaBaTe HVKaKBW CTeMNeHW Ha HarpsiBaHe
WM Ha CKOPOCT Ha BeHTUnaTopa,

* pasneeTe HELLO UMK OCTaBUTe HeLlo (CbA,
Kbpna v T.H.) Ha KOHTPOMHOTO Tabno 3a
noseye ot 10 cekyHau. [Mpo3sy4asa
CUrHan v nnovara ce feaktusupa.

3a na BbBegeTe NOTpedUTENCKN

HaCTpOﬁKM: HaTUCHETE U 3apbXKTe ® 3a3
CEeKyHOW. Cnep ToBa HaTUCHeTe U 3aPpbXKTE

) HacTpovikute ce nosiBsiBat Ha Tanmepa
Ha NleBUTEe 30HU 3a rOTBEHE.

HaBurnpaHe B MEHIOTO: MEHIOTO CE CbCTOMN
OT CMMBOJIa Ha HaCTpoOMKaTa U CTONHOCT.
CumBONbT ce NoABABA Ha 3agHUsS TakMep, a
CTOMHOCTTa Ce MosiBABa Ha NpeaHus Tanvep.
3a ga HaBuruparte Mexzay HacTpowvikuTe,

O :
HaTucHeTe \UJ Ha npegHus Tarimep. 3a ga
NPOMEHNTE CTOMHOCTTa Ha HacCTponkaTa,

HatucHete T unu — Ha npegHus Tanmep.

3a nanusaHe oT MEHIOTO: HaTUCHETE (D

OffSound Control

MoxeTe aa akTnBupare / geakTusupare
3BYKOBWUTE CUTHaNM B MEHIOTO >
MoTpebuTenckn HacTPONKM.

@

Bwxre ,CTpykTypa Ha MEHOTO".

Korato 3BYKOBUTE CUrHanNu ca U3KI4eHu,
BCe oOLle MOoXeTe fa YyBaTe 3ByKOBUA
CcurHan, korarto:

« natucrere O
* TanmepbT M3racea,
* HaTuckaTe HeaKTMBEH CUMBON.

CeaneTe npegmeTa uUnm noyncreTe
KOHTPOMHOTO Tabno.

* ypedbT cTaBa MHOro ropety (Hanp. korato
TEYHOCTTa B TEHIKEpaTa e u3Bpsina
HanbnHO). OcTaBeTe 30HaTa 3a roTBEHE
[a “3cTuHe, Npeaun fa uanonaeare nnota
OTHOBO.

* He CTe AeaKTuBMpanu 3oHaTa 3a rotBeHe
1 HE CTE NMPOMEHWNIN CTEMNEHTa Ha
HarpsiBaHe. Crnep 13BeCTHO Bpeme
nroyaTa ce Aeaktusupa.
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Bpb3kaTa Mexay cTeneHTa Ha HarpsiBaHe
M BpemeTo, crnep KOeTo ypeabT ce
OeaKTUBMpa:

HacTpowku 3a 3aTo- NNOTHLT ce AeaKTu-

nnsHe BUpa cnepn
1-2 6 yaca

3-4 5 vaca

5 4 yaca

6-9 1,5 yaca

Ako nsnonsearte SenseFry, nnoTbLT ce
neaktnsupa cneg 1,5 vaca.

7.2 MNay3a

Tasn pyHKUMs 3ag4aBa BCUYKM OnepaTuBHU
30HM 3a roTBeHe, KOUTO paboTHAT Ha Han-
HUCKaTa HacTporika Ha 3aTonnsHe.

Korato cpyHKumaTa pabotu, moxe ga ce

nsnonseart (D n ” . Benykn octaHanu
CMMBONM Ha NaHena 3a ynpaslieHne ca
OeaKTuBUpaHu.

DyHKUMATA He cnypa PyHKUMMTE Ha
Tanvepa.

1. 3a pa aktuBupate yHKUmMATA:

HaTUCHeTe
CreneHTa Ha HarpsiBaHe € HamarneHa Ha 1.
2. 3a pa mskniouute pyHKUMATA:

HaTucHeTe
MosiBaBa ce npeguiHaTa cteneH Ha
HarpsaBaHe .

7.3 3akno4uBaHe

MoxxeTe Aa 3aknio4muTe KOMaHaHOTO Tabno,
JokaTto nnoyata pabotu. Taka ce
npegoTBpaTaBa HeyMuLLNEeHa NPoOMsiHa Ha
CTeneHTa Ha HarpsiBaHe.

[MbpBO 3apariTe cTeneHTa Ha HarpsiBaHe.

3a pa akTuBupare (pyHKUMUATA: HaTUCHETE

3a aa pgeakTuBuparte hyHKUmMATa:
HaTucHeTe (B oTHOBO.
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@

dyHKUUATa Ce AeakTMBUpa, Korato
JeakTuBupare nnovara.

7.4 3awumTa 3a geua

Tasu dyHKUUSA npegoTepaTaBa HEBOHO
n3nonssaHe Ha nnovaTa.

3a ga akTuBuMparte (pyHKUUATA: HATUCHETE
CD. He 3apaBaviTe HacTpoiika 3a HarpsiBaHe.

HatucHeTe 1 3agpbxTe ®3a3 ceKyHau,
[l0KaTo Haj CMMBOSIA Ce MOsIBM MHAVMKATOPBT.

[eakTnBupanTe nnoyata c @

@

Korato geaktusupate nnovara,
yHKUMSATaA BCe OLLe e aKTUBHA.

MHﬂ,VIKaTOp'bT Hag E] € BKJTHOYEH.

3a pa peaktusuparte yHKUMATa:
HaTuUCHeTe CD He 3apaBavite HacTpoiika 3a

HarpsBaHe. HaTtucHete n 3apbxXTe @ 3a3
CEeKyHAN, OOKATO MHAMKATOP®T Ha4 CMMBOJIa

n3yesHe. [leaktmusupainTte nnoyarta c @.
FoTBeHe ¢ akTMBMpaHa (PyHKLUMA:

HaTucHeTe (D cnen ToBa HaTUCHETe ®sa3
CeKyHau, 4oKaTO MHAMKATOPBLT Had cumBona
n3yesHe. MoxeTe fa pabotute c nnovara.

KoraTo feakTvBupate nnovara ¢ (D
dyHKUUATa 3anoyBa Aa paboTy OTHOBO.

7.5 Bridge

@

dyHKuMATa paboTu, koraTo TeHaKepaTa
nokpvBa LieHTbpa Ha ABeTe 30HU. 3a
noseye MHPoOpMaLusa OTHOCHO
NpaBUTHOTO NOCTaBsiHE Ha roTBapCKu
cbaoBe BUXTe ,/3non3eaHe Ha 30HUTE
3a rotBeHe".

PyHKUMATA HEe MOXe aa 6bae BKIYeEHa,
pokato SenseBoil® paboTu.

Tasun dyHKUMS cBBbp3Ba ABe 30HU 3a rOTBEHE
OT nABaTa cTpaHa n Te paboTaT kaTo eaHa.

I'Ipro 3apanTe cTeneHTa Ha HarpsaBaHe 3a
€Ha OT CTpaHN4YHUTE 30HU 3a rOTBEHE.



3a ga akTMBMpaTe OyHKUMATA: JOKOCHETE

u
n). 3a na 3apanerte vnu npomenuTe
HacTpolikaTa Ha HarpsiBaHe, JOKOCHeTe
HAKOW OT KOHTPOIMHUTE CEH30pMW.

3a pa peaktmBupare (PyHKUUATA:

u
pokocHeTe mJ. 30HWTe 3a roTeeHe paboTsT
He3aBWCUMO efHa OT Apyra.

7.6 Hob?Hood

ToBa e yCbBbpLUEHCTBaHA aBToMaThYHa
byHKUMSA, CBBbP3BALLA NIoTa CbC creyuaneH
acnumparop. Mnota u acnupatopbT
pasnonarat ¢ KOMyH/UKaTop C MHdpayepseH
curHan. CkopocTTa Ha BeHTunaTopa ce
onpeaens aBToMaTUYHO Ha OCHoBaTa Ha
HacTpoiikaTa Ha pexvma 1 Temneparypara
Ha Hali-ropeLyMTe roTBapcku Cb0BE BLPXY
nnota. CbLLo Taka MOXeTe Aa ynpasnsiBate
BEHTMNIATopa 1 PbYHO, OT MroTa.

®

[Npn noBeyveTo acnupatopu
OVCTaHLUMOHHaTa cMcTema e akTMBupaHa
no nogpasbupaHe. B cnyyan ye e
[JeakTMBMpaHa, akTMBupaiiTe s, npeau aa
nsnonsearte yHkuuaTa. 3a noseye
nHpopmaLmsa BKTE pPbKOBOACTBOTO 3a
ynotpeba Ha acnuparopa.

ABTOMaTUy4Ha paboTa ¢ pyHKUusATa

3a ga pabotute ¢ pyHKUMATa aBTOMATUYHO,
3apariTe aBTOMaTUYHUA pexmum Ha H1 — H6.
MnoTsLT e NbpBOHaYanHoO HacTpoeH Ha H5.
AcnupaTopbT pearupa, korato pabotute ¢
nnota. lNnota aBTomaTtM4yHO pasno3Hasa
TemnepaTypaTa Ha roTBapcKMTe CbAOBE U
perynupa cKopocTTa Ha BeHTunaropa.

ABTOMaTUYHU peXUMU

ABTOMma- BapeHe1) MupxeH
TUYHO OC- e2)
BeTneHue

HO Wakn. N3KI. W3kn.

H1 BKI1. N3Kr. N3kn.

H2 3) Bkn. CkopocT Ha CkopocT Ha

BEHTUNaTo- BeHTUnaTo-
pa1i pa1

AsToMma- Bapenel) MbpxeH
TUYHO OC- e2)
BeTneHue
H3 BKI1. N3KT. CkopocT Ha
BEHTUNaTo-
pa1i
H4 Bxkn. CkopocTt Ha CkopocT Ha
BEHTUNaTo- BeHTUNaTo-
pa1 pa1
H5 Bkn. CkopocT Ha CkopocT Ha
BEHTUNaTo- BeHTUNaTo-
pa1 pa2
H6 Bxkn. CkopocT Ha CkopocT Ha

BEHTUNATO- BeHTUNaTo-
pa2 pa3

1) [oTBApPCKUAT NNOT pa3ro3Haea npoueca Ha BapeHe
1 BKIIOYBA CKOPOCTTA Ha BEHTUrATopa B CbOTBETCTBUE
C aBTOMAaTUYHNS PEXUM.

2) [oTBapckMSAT NNOT pasno3HaBa Npoueca Ha Mbpxe-
He 1 BKIMoYBa CKOPOCTTa Ha BEHTUaTopa B CbOTBETC-
TBUE C aBTOMATUYHUS PEXUM.

3) Tosu PeXumM aKTuBmMpa BeHTUnaTopa n ocBeTrieHne-
TO, KaTO He 3aBUCKU OT TemnepaTyparta.

MpomsiHa Ha aBTOMaTUYHUA PEXUM
1. [eaktnBupanTte nnora.

2. HatucHete @ B NpoAabIbkeHue Ha 3
cekyHAaun. lucnnesT ceeTBa u naracsa.

3. HatucHete Os npoabIKeHne Ha 3
CeKyHau.

4. HatucHete QD HAKONKO NbTu, AokaTo H
CBETHE.

5. Hatuchete + Ha Tarimepa, 3a ga
n3bepeTe aBTOMaTUYEH PEXUM.

@

3a ga paboTuTe ¢ acnupartopa, AMPEKTHO
Ha naHena Ha acnupaTopa u3knoyeTe
aBTOMaTUYHUSI PEXMM Ha (DYHKUMATA.

@

KoraTo npuknoumTe ¢ roTBEHETO U
U3KIKOYMTE MIIoTa, BEHTUATOPBLT Ha
acnvpaTopa Moxe [a Npoabiikv Aa
paboTu 3a onpefeneH Nepuos, oT BpeMe.
Cnep To3v nepuog OT BpeMe cuctemaTta
aBTOMaTWUYHO M3KITHOYBA BEHTUNATOPA U
npenoTBpaTsBa cry4yaiHoTo My

BKMnO4YBaHe B crieapaliunTe 30 CeKyHau.
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PbYHO ynpaBrneHue Ha CKOpPOCTTa Ha
BeHTUnaropa
MoxeTe CbLLo Aa ynpasnsiBaTe gyHKUusATa

pbyHO. 3a Ta3n uen HaTucHeTe Y Korato
nnota pabotun. ToBa geaktmeunpa
aBTOMaTn4yHaTa paboTta Ha pyHKuusiTa u Bu
no3BossiBa PbYHO Aa MPOMEHSITe CKOpoCTTa

Ha BeHTunartopa. I'Ile HaTUCKaHe Ha EZ,
yBenn4aBaTe CKOpPOCTTa Ha BeHTuUnatopa c
€eQHa eanHuua. KoraTto gocturHete

WHTEH3NBHO HUBO 1 OTHOBO HATUCHETE Yo,
3afaBaTe CKOpPOCTTa Ha BeHTunaTopa Ha 0,
KOETO W3KIoYBa BEHTUMATOpa Ha
acnupatopa. 3a aa ctapTupaTte OTHOBO

BEHTUNaTopa Ha CKOpPOCT 1, HaTUCHeTe Aqu

8. MPENMOPBKN N CbBETU

@

3a Ja akTviBMpaTe aBToMaTU4HO
ynpaBneHneTo Ha yHKLMSTa,
U3KIloYeTe 1 OTHOBO BKITHOYETE NIoTa.

BkniouBaHe Ha ocBeTneHUeTo

MosxeTe oa HacTpouTe nnoTa Aa BKIYBa
OCBETIIEHNETO aBTOMATUYHO, KOraTo
BKMOYMTE nnota. 3a Tasu Len HacTpoinTe
aBTOMaTUYHUS pexum Ha H1 — H6.

@

CeeTnuHaTa Ha acnupartopa ce
n3knoyBa 2 MUHYTU cCrnea U3Kn4saHe
Ha nnoTta.

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

8.1 N'oTBapcku cbaoBe

®

Mpy HOYKUMOHHUTE 30HU 3a rOTBEHE
CUJTHO eNeKTPOMarHUTHO nose Cb3AaBa
TOMMNMHaTa B roTBapCKUsi Cb MHOIO
Obp30.

V3nonssante MHAYKLMOHHUTE 30HU 3a
roTBEHe C NOAXOASLLM rOTBapCKN CbA0BE.

+ 3a pga ce npefoTBpaTy NperpsisaHe v Aa
ce nogobpwu paboTaTta Ha 30HUTE,

roTBapckuAT cba TpsAbBa ga 6bae KonNKoTo

€ Bb3MOXHO No-Aeben 1 NnocbK.

+ 3a dpyHkumaTa SenseFry usnonaeavire
CaMO TUraHu C NI0CKO AbHO.

* YBeperTe ce, Ye AbHATa Ha rotBapcknTe
CbAOBE Ca YACTU U CyXW, Npeau Aaa rv
nocTaBuTe BbPXY MOBBPXHOCTTA Ha
KOTNoHa.

» BuHaru BHMMaBaliTe fa He nnb3rate Unm
TbpKaTe roTBapckms cb No pbooseTe n
BrIMTE Ha CTBKIOTO UM CTpaHWYHaTa
obnuLoBKa, Thii KaTo ToBa MOXe Aa
Halbp6u 1nu NoBpeau CTbkneHaTa
NMOBBPXHOCT.

Martepuan Ha roTBapckuTe cbaoBe
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NMPaBUIHO: YyryH, CTOMaHa, eMannmpaHa
cTOMaHa, HepbXkaaema cTomaHa,
MHOTOCIIOMHO ABHO (C NpaBumHa
MapK1MpoBKa OT NPOWU3BOAMUTENS).

He e NpaBWUITHO anyMUHWIA, Me[, MECUHT,
CTBKI10, KEpaMuKka, nopuenaH.

CbAbLT 3a roTBeHe e nogxoasly 3a
MHAYKUMOHHA nrouya, aKo:

BOAATa 3aBMpa MHOro 6bP30 Ha 30Ha,
HacTpoeHa Ha Hali-BMcoKaTa HacTpolika
3a HarpsiBaHe.

MarHuT NpuBIMYa ObHOTO Ha rOTBAPCKUS
cba.

Pasmepu Ha roTBapCcku cbaoBe

MHAOYKUMOHHMTE 30HU 3a rOTBEHE
aBTOMAaTUYHO ce npucnocobsiBaTt KbM
pasmMepa Ha AbHOTO Ha roTBapCKus Cba.
BwxTte , TexHnyeckn gaHHu" >
,Cneundukaumm Ha 30HUTe 3a roTBeHe" 3a
npaBunHUTE pasMepun Ha cbaoBeTe 3a
rotBeHe. [loctaBeTe roTBapckuTe CbaoBe
BbPXY LeHTbpa Ha n3bpaHaTa 30Ha 3a
rOTBEHE.

EdekTBHOCTTa Ha 30HaTa 3a rotBeHe
3aBUCK OT AMaMeTbpa Ha roTBapCKus Cba.
3a onTvmarneH NnpeHoc Ha TonnuHa
13ros3BanTe roTBapcku CboBe C
OvameTbp Ha AbHOTO, NofobeH Ha
pa3mepa Ha 30HaTa 3a roTBeHe (T.e.
MaKkcMmanHaTa CTOMHOCT Ha AnameTbpa
Ha roTBapckMTe CbAOBE B , TEXHUYECKM




aaHHn® > Cneumdmkaumm Ha 30HUTE 3a
rotseHe").

— [loTBapckuTe cboBe C AnameTbp, No-
ManbK OT pasmepa Ha JafeHa 30Ha 3a
roTBeHe, nonyyaBaT camo 4acT OT
MOLLHOCTTa, reHepupaHa oT 3oHaTa 3a
roTBeHe, KOeTo Boau A0 No-6aBHO
HarpsiBaHe.

— OT cbobpaxeHUst 3a CUrypHOCT U 3a
onTUMarnHu pe3ynTaTu Npu roTBeHe,
He 13non3BanTe roTBapCku Cbl, KOWTO
€ Mo-ronsiM OT NOCOYEHOTO B
L,Cneundukayum Ha 30HK 3a roTBeHe".
MN3bsreante n3non3saHeTo Ha
roTBapcku cbf 61130 40 KOHTPONHOTO
Tabno no Bpeme Ha roteeHe. Toea
MOXe [a NoBnusie Bbpxy
PYHKLMOHMPAHETO HA KOHTPOIHOTO
Tabno nunu Moxe crny4anHo ga
aKkTBMpa PyHKLMMUTE Ha KOTIIOHA.

®

BwxTte ,TexHnYeckn xapakTepucTukm®.

8.2 lllymoBe no Bpeme Ha paboTa

®

LLlymoBeTe ca HopMarnHu 1 He nokaseaTt
HeusnpasHocT. LLlymoBeTe oT
roTBapckuTe cboBe MOXe Aa Bapupart B
3aBMCMMOCT OT MaTtepuana Ha
roTBapCcKMTE Cb0BE M HUBOTO Ha
MOLLHOCT.

LLlymoBe, CBbp3aHu C roTBapCKku CbAoBe:

* CBWCTSL 3BYK: M3Mon3sarte 30Ha 3a
roTBEHE C BUCOKO HMBO Ha MOLLHOCT, a
roTBapCKUAT CbA € HanpaBeH OT PasnnyHu
mMaTepuanu (KOHCTPYKUMS CaHaBUY).

* Oy4yeHe: nsnonssate BUCOKO HUBO Ha
MOLLHOCT;

LllymoBe, cBBbp3aHu € nnora:

*  LIpaKaHe: eneKkTpUYEecKo NPeBKoYBaHe;

* CbCkaHe, OpbMyYeHe: BEHTUNaTopbT
pabotu.

*  PUTMUYEH 3BYK: OTKPUTU Ca roTBapCKu
cbAoBe.

8.3 Oko Timer (Eko Taiimep)

3a fa ce NecTv eHeprus HarpeBaTensT Ha
30HaTa 3a roTBeHe ce AeakTuBupa, npeau
npo3ByYaBaHe Ha TaiiMepa 3a oTOposiBaHe.
Pasnukarta BbB BpemeTo 3a paboTa 3aBucu
OT CTEeNeHTa Ha HarpsiBaHe U
npoabITKUTENTHOCTTA Ha rOTBEHETO.

8.4 OnpocTeHO pHLKOBOACTBO 3a
rotBeHe

Bpb3kaTa Mexay cTeneHTa Ha HarpsisaHe u
KOHCYMaLuATa Ha eHepruist Ha 3oHaTa He e
nuHeriHa. KoraTto yBenuuuTte cteneHTta Ha
HarpsiaHe, TSl He e NporopLUyoHarnHa Ha
yBenuyaBaHeTo Ha KOHCyMauuaTa Ha
eHeprusi. ToBa 03Ha4aBa, Ye 3oHaTa 3a
roTBeHe CbC CpeaHa CTeneH Ha HarpsisaHe
13nosn3ea no-masnko oT MosioBMHaTa ot
CBOSiTa eHeprus.

@

[aHHuTe B Tabnuuarta ca camo

* TMyKall 3BYK: FOTBapCKUAT CbA € HanpaBeH OPVEHTUPOBBLYHM.
OT pas3nUYHN MmaTepuanu (KOHCTPYKUUS
caHaBuu).
Hactpowku 3a UsnonsBauTte , 3a ga: Bpeme [penopbku
3aTonnsHe (MuH)
1 MopabpxaiiTe croTBeHaTa xpaHa To-  Npu Heo-  [locTaBeTe kanak BbpXy roTBapckusi
nna. 6xoaun- cba.
MocT
1-2 Coc ,XonaHges"“, pastoneTe: macro, 5-25 OT Bpeme Ha Bpeme pas3bbpkBanTe.
LoKonag, XenaTuH.
2 3a BTBbpAsiBaHe: nyxkasu omneTtn, ne- 10 - 40 [oTBeTe C nocTaBeH Kanak.

YeHu anua.
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Hactpowku 3a UsnonsBaute , 3a ga: Bpeme [penopbku

3aTonnsiHe (MuH)

2-3 3a BapeHe Ha 0pu3 U ICTUSI C MIISIKO, 25-50 [o6aBeTe NoHe ABa MbTU NOBEYE TEY-

npeTonnsiHe Ha roTOBM ACTUS. HOCT, OTKOMNKOTO € Opu3bT, MO cpeaa-
Ta Ha rOTBEHETO CMEeCEeTe MIIEYHUTE
6nioga.

3-4 3eneHyyuu, puba r meco Ha napa. 20-45 [obaBeTe HAKONKO CYMEHN ITbXULM
Bofa. [MpoBepeTe KONMYECTBOTO BOAA
no BpemMe Ha npotieca.

4-5 KapTtodwm n gpyru 3eneHyyum Ha napa. 20 - 60 [MokpuiiTe OBHOTO Ha roTBApPCKUSA CbA,
¢ 1-2 cm Boga. MNMpoBepsiBaiiTe HUBOTO
Ha BoaaTa Mo Bpeme Ha npoueca.
OpbXTe kanaka Ha roTBapckust CbA.

4-5 [oTBEHE Ha No-ronemMu KonuyecTea 60 - 150 [o 3 n TEYHOCT NNC CbCTaBKK.

XpaHa, SIXHUM 1 Cynu.
6-7 Jleko 3anbpxBaHe: WwHuuen (dune), npn Heo-  O6bpHETe, koraTo e Heobxoaumo.
TeneLuko KopAoH 6nbo, koTneTu, k-  6xoan-
TeTa, HageHuua, Apo6, MacneHo- MocT
GpallHeHa 3anpbXxka, aila, nanavmH-
KM, MOHUYKN.

7-8 CwunHo nbpxeHe, kapTod.ktodTeTa, 5-15 O6bpHeTe, koraTo e Heobxoaumo.

hune-My1HbLOH, CTEKOBE.

9 KuneaHe Ha Bofa, roTBEHe Ha MakapOHEHW U3enusi, 3anbpKBaHe Ha Meco (rynaL, 3agy-

LLIEHO), MbPXXeHe Ha KapTodu.
P KuneaHe Ha ronemu konuyecTsa Boaa. PowerBoost e aktuBupaH.

8.5 CbBeTu 1 nagemn 3a chyHkumA
SenseFry

[aHHuTe B TabnumuaTa nokassaTt npuMepu 3a
XpaHa 3a BCAKO HMBO Ha SenseFry.
KonunyecTBoTo, AebennHara, ka4ecTBOTO 1
TemnepaTypara (Hanp. 3ampaseHa) Ha
XpaHaTa, KOSITO LLe Ce MbPXWN B TUraH,
BMUASIT BbPXY 3a4a4E€HOTO HMBO Ha

SenseFry. N36epeTe HMBOTO Ha TONNNHHA
HacTpolika Bb3 OCHOBA Ha BUAa Ha xpaHara,
npegnovnMTaHnaTa 3a roTBeHe 1 roTBapckust
Cb/, KOMTO MU3nons3earte.

@

[aHHuTe B Tabnuuarta ca camo

OPUEHTUPOBBYHN.

XpaHa HuBo Ha SenseFry
Aua OwmneT, MbpXeHu aiila Hucko

Bbpkanu siga CpefHo naneyeHo
Puba PubHo dune, pubHM npbUnLmM, MOPCKY AapoBe CpeaHo n3neyeHo
Meco Xambyprep, kKlodTeTa, KOTNET, NUNeLkV rpav, nyewkn  CpeaHo usneyeHo

rbpau, eckarnon, cune, nbpxona (cpeaHo/nobpe nsne-

yeHa), MbpxxeHu kondacu

Mbpxona (anaHrne), MNsSHO Meco Bucoko
3eneHyyum MbpxeHn kapTodu (cyposu) Hucko

MbpxeHn kapTodeHun klodTeTa, 3eneHyyum

CpepHo n3neveHo
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8.6 NMpenopbku U cbBeTU 3a
Hob?Hood

Korato ynpasnsBeate nnoyaTa ¢ (yHKLus:

[MaseTe naHena Ha acnupaTopa oT npsika
CMbHYeBa CBETMMHA.

He nocrtaBsinTe xanoreHHa cBeTnnHa
BBPXY NaHena Ha abcopbaTopa.

He nokpusainTe KoMaHOHOTO Tabno Ha
nnoynTe.

He npekbcBaviTe curHana mexagy nnoyara
1 acnuparopa (Hanpumep C pbKa,
roTBapcka pbKoxBaTka unv TeHaxepa).
BwxTte nsobpaxeHueTo.

AchIpaTOp'bT, nokKasaH no-goiny, e camo C
UNnrCcTpaTuBHa Uen.

9. FPVXXA N NMOYNCTBAHE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".

9.1 O6wa uHdopmauus

[NouncTBanTe NnoTa crnea Besika
ynoTpeba.

BuHaru nsnonseanTte rotBapcku CbaoBeE C
YMCTO OBHO.

3a exXeHEeBHO NMOYMCTBaHe Ha
CTbKreHaTa NOBbPXHOCT M 3a NOYMCTBAHE
cnef MOHTaX M OTCTPaHsiIBaHe Ha KakBOTO
1 ga 6uno octaTb4yHO Nenuno,
n3non3sante camo neko abpasvnBHO
NMoYncTBaLLIO MIISIKO U Hegpackalla,
nenvkaTtHa rbba. B 3aBucumocT ot
cTeneHTa Ha 3aMbpcsiBaHe, NoyncTeTe

@

[pyrv UCTaHUMOHHO KOHTPONMpPaHu
ypeau morat Aa 6nokupat curHana. He
n3nonaeavite TakmBa ypeau B 6nnsocT Ao
nnoyaTta, gokato Hob?Hood e BkntoYeH.

AGcopb6aTopu 3a rorBeHe ¢ (PyHKLMS
Hob*Hood

3a fa HamepuTe NbnHaTa rama
abcopbartopu, konto paboTAT ¢ Tasn
PYHKUMSA, BUXTE HaWMs noTpebuTenckm
yebcanT. Acnupatopute Ha AEG, KouTo
paboTAT ¢ Ta3n pyHKuuA, TpsbBa aa umat

cmmBona EZ: .

CTbKneHaTa NoBbPXHOCT C Masku KpbroBu
OBWKEHNA 1 yMepeH HaTuck. Moacywerte
CTbKreHaTa NoBbPXHOCT C
MUKpochnbbpHa Kbpna.

/\ BHUMAHMUE!

He n3nonssaiTe knacuyeckaTa xbnra
1 3eneHa rb0a, Tbi KaTo
anymMvHUEBUTE YacTULM BbPXY
TBBPAUSA CU CION MoraT ga noBpeasT
1 06e3LBETAT CTHKIIOTO.
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®

V3nonssaHeTo Ha NoYncTBaLLm
WHCTPYMEHTU, Pa3nnyHu oT
npenopbYyaHnTe, HAMa aa 6bae
ePeKTMBHO 1 MOXe Aa NoBpean Unm
NMPOMEHU LiBeTa Ha CTbkIleHaTa
NMOBBPXHOCT.

/\ BHAMAHMUE!

He n3nonssante ocTpy MeTanHu
WHCTPYMEHTM 3a NOYMCTBaHe Ha
MeXavHaTa, Tbi KaTo Te Morar aa
paswWmnpaAT MexanHaTa u Aa noBpeasT
CTpaHuyHaTa obnumuoBka unm
CTbKIeHaTa NoBbpPXHOCT.

BuHarn nsnonseawte cTbprasnka,
npenopbYBaHa 3a NioyM CbC CTbKNeHa
NOBBPXHOCT. VI3non3Bante cTbprankata
CaMo KaTo AOMbAHUTENEH NHCTPYMEHT 3a
noyYncTBaHe Ha CTbKINOTO crej
CTaHAapTHaTa npoueaypa 3a NoYUCTBaHeE.

/\ BHUMAHMUE!

He n3nonasanTe HOXOBE UnK Apyru
OCTPU, METamNHN UHCTPYMEHTM 3a
MoYncTBaHe Ha CTbkneHaTa
NMOBBPXHOCT.

3a meTanHarta cTpaHu4Ha obnmuoBka
n3nonasaiTe caMo npenapar 3a MUeHe Ha
CbAoBe C Tonna Bofa. Manonssante
Kbpna, 3a ga noYncTuTe u n3dbplueTte
pamkaTta.

/\ BHUMAHMUE!

He n3nonaeante neko abpasnmBHo
NMOYMCTBALLO MMSKO, NonMpaLlu
npenapaTu, CTbpranku unu Tebpaa
rvba, 3a fa noyncTearte cTpaHuyHaTa
obnuuoBka.

MexauHaTta Mexay CTbkreHaTa
NMOBBPXHOCT U CTpaHU4HaTa obnuuoBka
MOXe Aa cbbepe MpbCOoTUS U Marnku
YyacTuum xpaHa. ManonseaiiTe AbpBeHa
Krneuka 3a 30U, 3a ga noyncTuTe
npasHuMHaTa Mexay CTbKreHaTa
NMOBBPXHOCT M CTpaHU4HaTa obnuLoBka.

9.2 NouncrTBaHe Ha CTbKNeHaTa
NMOBBLPXHOCT Ha nJyioyara

OTcTpaHeTe He3abaBHO: pa3ToneHa
nnacTtmaca, nnactmacoso ¢honuno, con,
3axap 1 xpaHa cbC 3axap, B NpOTUBEH
cnyyar 3ambpcsiBaHUsiTa Morar aa
nospeasaT nnota. BHumasanTte Aa He ce
naropute. M3non3sante cneuvanHarta
cTbpranka Ha CTbKrokepaMmuyHaTa
NMOBBPXHOCT NOA OCTbP bIbM U NNb3ranTe
OCTPMETO MO MOBBPXHOCTTA.
OTcTpaHeTe, KOraTo KOTNIOHBT €
[OCTaTb4yHO OXJIaAeH: NeTHa OT KOTIEH
KaMbK, OT BoAa, OT MasHuHa,
06e3uBeTsiBaHe Ha NTbCKaBWs MeTaneH
uBAT. lMoyncTeTe ro ¢ neko abpasmBHO
NOYMCTBALLIO MIISIKO M Heapackalya
AenukatHa rb6a (Bx. Obwa
nHdopmaums). Cneg nouncreaHe
noAcyLeTe nnoTa ¢ MUKPoObpHa
Kbpna.

TpaniHu cneam u neTHa: NpuroxeTe
YMEpPEH HaTUCK U U3TbpKante
NOBBPXHOCTTa C HeApackalla, AenukatHa
rbba (Bx. Obwara nHdopmMaums) n neko
abpasvBHO NOYMCTBALLO MIISKO, AOKATO
neTHaTa Beye He ce BUXaaT.

10. OTCTPAHABAHE HA HEN3MPABHOCTW

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmasa "besonacHocT".
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10.1 Kak ga noctbnuTre, ako...

Mpo6nem

Bb3moxHa npuynHa

Kopekuus

He MoxeTe aa akTvBuMpare unm
Aa paboTuTe C KOTNOoHa.

KOTNOHBLT He e CBbp3aH KbM erek-
Tpo3axpaHBaHeTo UM e CBbp3aH
HEMpaBnITHO.

MpoBepeTe Aanu KOTNIOHBLT € CBbP3aH
NPaBUMHO KbM EMNEKTPO3axpaHBaHeTo.

Mpeanasutenat e uaropsn.

YBeperte ce, Ye NpeanasuTensT e npu-
YMHaTa 3a HensnpasHOCTTa. AKO npes-
nasuTensaT NpoAbLIKasa a uaraps,
CBbpXETE Ce C KBanuuumpaH enek-
TPOTEXHUK.

He cTe 3aganu cteneHTa Ha Harpsi-
BaHe 3a 60 cekyHau.

BkntoyeTe KOTNOHa OTHOBO ¥ 3apaliTe
HacTpolikaTa Ha HarpsiBaHe B pamkuTe
Ha 60 cekyHau.

[lokocHanu cTe 2 unu noeeye ceH-
30pHM noneTta eqHOBPEMEHHO.

[lokocHeTe camo eHO CEH30pHO none.

May3a pa6oTu.

BwxTte ,May3a”“.

Bbpxy KOHTPONHOTO Tabo uma Bo-
[la Unn neTHa oT MasHuHa.

[MoyncreTe KOHTPONMHOTO Tabno.

Moxe aa yyeTe NoCTosHEH 3BY-
KOB curHarn.

EnektpuyeckaTa Bpb3ka € rpeluHa.

M3kntoyeTe KOTIOHA OT eneKTpu4ecko-
TO 3axpaHBaHe. [TomoneTe kBanudu-
LMpaH enekTpOTEXHWK Aa NPOBEPU UH-
cTanauumsTa.

He moxeTe aa n3bepeTte mMakcu-
MarHa HacTpoika Ha HarpsiBaHe
3a eflHa OT 30HUTE 3a roTBEHE.

[pyruTte 30HM KOHCYMUPAT MaKcu-
ManHaTa HanmyHa MOLLHOCT.
BawwumsiT KOToH paBboTu NpasusiHo.

Hamanete HacTpoiikaTa 3a HarpsiBaHe
Ha Apyrute 30HM 3a roTBEHe, CBbp3a-
HW KbM egHa dasa. BuxTe ,Ynpasn.
MOLLHOCT".

Mpo3By4aBa 3BYKOB CUrHan, ko-
raTo KOTIIOHBbT Ce AeakTUBMpa.
Mpo3ByyaBa 3BYKOB cUrHar, Ko-
raTo KOTIIOHbT ce AeakTvBupa.

MocTaBnnu cTe Hello BbPXy eaHo
UMW NOBEYE CEH30PHM MnorneTa.

OTcTpaHeTe nNpegmeTa OT CEH30pHUTE
nonerta.

KoTnoHbT ce geaktunsmpa.

MocTaBunu cTe Hewo BbpXy CeH30p-

HOTO none (D

OTcTpaHeTe npeaMeTa oT CEH30PHOTO
none.

MH,CI,I/IKaTOp'bT 3a oCTarb4Ha TO-
nfiMHa He ce BKto4Ba.

30HaTa 3a rotBeHe He e ropelya, 3a-
woTo e 6una BKMioYeHa camo 3a
KpaTko BpeMe WY CEeH30PBT € Mo-
BpeseH.

Ako 30HaTa e paboTuna focTaTb4yHO
[ObNro, 3a Aa ce Harpee, roBopeTe ¢
0TOpM3NpaH CepBU3EH LEEHTBHP.

Hob2Hood He pa6oTu.

Bue cTe NoKpuu KOHTPOMHOTO Ta-
6no.

CBaneTe npeaMeTa OT KOHTPOSTHOTO
Tabno.

M3non3Bate MHOroO BUCOK Cbf, KO-
To Grnokupa curHana.

M3nonaBaiite no-mambk CbA, CMEHeTe
30HaTa Ha roTBeHe UNu ynpaenssanTte
abcopbaTtopa pbyHo.

MaHenbT 3a ynpaBneHue e TBbp-
[ie ropeLy Ha Jonvp.

[oTBapCKUST CbA, € TBbpAe ronsm
UnK ro nocTtaesiTe TBbpae 65130 4o
naHena 3a yrnpasrieHue.

[MocTaBeTe ronemuTe roTBapcku Cbao-
Be BbpXY 3aHMUTE 30HU, aKO € Bb3-
MOXHO.

Hsama 3Byk, koraTo gokocsaTe
CEH30pHWTE norneTa Ha TabnoTo.

3ByL|l4Te Ca geaktnsmpaHu.

AkTuBumpante 3syuyute. Buxre ,Exe-
OHeBHa ynotpeba“.
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Mpo6nem

Bb3moxHa npuynHa

Kopekuus

V]H,D,I/IKaTOpr Haj cuvBona ﬁl
cBeTBa.

3awmTa 3a geua unu 3aknoysaHe
paboTu.

BwxTte ,3awmTta 3a geua“ n ,3aknoy-
BaHe".

KOHTpOJ'IHaTa NeHTa mura.

Hama roTBapCKu CbA B 30HaTa Unn
30HaTa He e HaMbJIHO NoKpuUTa.

MocTaBeTe roTBapCku Cb BbpXy 30-
HaTa Taka, 4ye u3uano aa nokpuea 30-
HaTa 3a roTeBeHe.

[OTBapCKUSAT CbA, € HEMOAXOASLL,.

M3nonsBaiiTe roTBapcku CbaoBeE, Noa-
XOASILLM 33 UHAYKLMOHHMN KOTMOHM.
BwxTte ,[Mpenopbku u cbBeTU®.

[vameTbpbT Ha AbHOTO Ha roTBap-
CKUA CbA e npekaneHo Manbk.

Vi3nonsBariTe rotBapcku cbA € npa-
BUINHW pasmepu. BuxTe , TexHnyecku
OaHHK".

3arpsiBaHeTO OTHEMa AbIro Bpe-
me.

CbaoBe 3a rotBeHe ca TBbpAe marn-
K1 1 nony4yasaT camMmo 4acT OT MOLL-
HOCTTa, reHepupaHa oT 30HaTa 3a
roTeBeHe.

3a onTvmarneH NpeHoc Ha TOMMNMHa K3-
ronseaiTe rotBapcku cbaose ¢ Ava-
MeTbp Ha AbHOTO, NofobeH Ha pa3me-
pa Ha 30HaTa 3a roTBeHe (T.e. MaKcu-
ManHaTta CTOWHOCT Ha AuameTbpa Ha
roTBapckuTe CbaoBe B, TEXHUYECKU
AaHHn“ >, Cneundukaumm Ha 3oHuTe
3a roTBeHe").

- n @ Ce nosieaABat eqHOBpe-
MEHHO.

MolyHocTTa e npekaneHo cnaba, no-
pagun HenoaxoAsiLy, roTBapCKM CbA
WNK NpaseH cbA,.

M3nonsBaiiTe npaBuneH BUA Cbp 3a
rotBeHe. Bumxre ,lpenopbkn 1 cbee-
TN 1, TeXHUYecKn aaHHn".

He akTuBMpaiTe HMKaKBU 30HM C Npa-
3€H CbA BbPXY THX.

n Ce nosiBABaTt eqHoOBpe-
MEHHO.

CbobT € npaseH unm cbabpXxa Tey-
HOCT, pa3nu4yHa oT BoAa, Hanp.
onvo.

M3bsareaiite aa nanonssarte QyHKUUS-
Ta C TEYHOCTU, PasNUYHK OT BoAa.

n Ce nosiBABaTt eqHOBpe-

MEHHO.

VIma npekaneHo MHOro unu npeka-
NEeHo Manko Boja B Cbaa.

Bue cte cBapunu xpaHa, pasnuyHa
oT BoAa 1 kapTodu. Toukarta Ha Ku-
neHe e NpoMeHeHa BbB BPEMETO 1
dyHKumsa SenseBoil® He moxe aa
paboTn NpaBumnHo.

BapeTe Boga v kapTocu camo C 13-
nonssaHeTo Ha SenseBoil®. BuxTte
Jpenopbkn 1 cbBeTH".

Yynu cTe curHan, nHaukatopute

Han muraT v yHKuusTa

SenseBoil® He ce cTapTupa.

HuTO eiHa OT 30HMTE 3a roTBEHE He
e rotoBa 3a pabota ¢ SenseBoil®.
Vma octaTbyHa TONMMHA Ha 30HUTE
3a roTBeHe, KOUTO vckaTe Aa us-
nonaearte Unu Bce OLLe Ce U3MNon3-
Bar.

3aBbplueTe NpeanLLHTE CU roTBap-
CKku geiHocTu 1 n3bepete ceoboaHa
rotTeapcka 3oHa 6e3 octaTb4Ha TonM-
Ha.

SenseBoil® / SenseFry He pabo-
™.

HuBoTO Ha MOLLHOCT Ha KOTSIOHa €
TBBbpPAE HUCKO.

3apaliTe HIBOTO Ha MOLLIHOCT Ha Mo-
BMCOKa CTOMHOCT. YBepeTe ce, Ye us-
6paHaTa MOLLHOCT e noaxoasiia 3a
LUIHYpOBE Ha AOMaLUHOTO 06GopyaBaHe.
Bwxre ,[Mpean nbpBaTa ynotpeba”
OrpaHunyeHne Ha MOLLHOCTTa.
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Mpo6nem Bb3moxHa npuumnHa Kopekuus

N GMCHO CBETST Vma rpeLuka B KOTNOHa. [eakTBMpaiiTe KOTIOHA U FO aKTUBU-

paite oTHoBo cneg 30 cekyHan. Ako

ce nosiBM OTHOBO, U3KMoYeTe No-
YyaTa OT eNneKTPUYECKOTO 3axpaHBaHe.
Cnep 30 cekyHau CBbpXeTE KOTIIoOHa
OTHOBO. AKO NPOGNEMbT NPOABLITKY,
ce 06bpHETE KbM YMbIIHOMOLLIEH Cep-
BW3€EH LEHTBP.

10.2 AKo He MOXeTe Aa HamepuTe
pelueHume...

AKO He MoXeTe Aa HamepuTe peLleHre Ha
npobnema camu, o6bpHETE Ce KbM
TbproeeLa Cu NN KbM YMbIHOMOLLIEH
cepBu3eH LeHTbp. [arite AaHHUTE OT
TabenkaTa c JaHHW. YBepeTe ce, Ye cTe
paboTunu npaBunHo ¢ nrno4vaTta. Ako ypeabT

11. TEXHUYECKW JAHHN

11.1 Tabenka c AgaHHU

Mogen NII84B30AZ:
Tun 62 D4A 01 AA
MHaykumsa 7.35 kW
CepueH Ne .................
AEG

He ce obcnyKBa OT CEPBU3EH TEXHUK UK
npogasad, CepBU3MpPaHeTo Le ce 3annaLua,
fopv aa 6bae M3BbPLLIEHO MO BpeMe Ha
rapaHunoHHUS cpok. MIHdopmaymaTta 3a
rapaHLOHHMS CPOK U OTOpU3MpaHnTe
CEepBU3HU LIEHTPOBE Ce Hamupa B
rapaHLMoHHaTa KHUXKa.

MpogykToB kog (PNC) 949 598 189 00
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
[MponsseaeHo BbB: [epmaHus

7.35 kW

cex

11.2 Cneundmkayma Ha 30HUTe 3a FTOTBEHe

3oHa 3a rotBeHe HomuHanHa mow- PowerBoost [W] PowerBoost OuameTbp Ha ro-
HOCT (Np¥ Makcu- MakcumarnHa TBapcKuTe Cbao-
MariHa TonJiMHHa npoabmkuTen- Be [MM]
HacTpowka) [W] HOCT [MUH]

MpenHa nsiBa 2300 3200 10 125-210

3agHa nsaBa 2300 3200 10 125-210

MpenHa cpegHa 1400 2500 4 125-145

3agHa ascHa 2300 3600 10 205 - 240

MoLLHOCTTa Ha 30HUTE 3a FOTBEHE MOXe Aa

ce OTKIMOHSABA B Maskv rpaH1LuM OT JaHHUTE B
Tabnuuata. TS ce NpoMeHsi B 3aBUCUMOCT OT
maTepuana v pasmMepuTe Ha roTBapcKus CbA.

3a onTrMarneH NpeHoc Ha TOMMuHa U
pe3ynTaTty nNpu roTBeHe M3nonasamnte
roTBapCKM CbAoBE C AMAMETHP Ha ABHOTO,
nogoGeH Ha pa3mepa Ha 30HaTa 3a roTBeHe
(T.e. MakcumanHaTa CTOMHOCT 3a AMaMeTbp
Ha roTBapckusl cba B Tabnuuara). He
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n3nonasante roTBapcCku CboBe, no-ronemm
OT AnamMeTbpa Ha 30HaTa 3a roteeHe.

12. EHEPTUNHA E®EKTUBHOCT

12.1 Uucbopmauua 3a npoaykrta B cboTBeTCTBUE C PernameHTuTte Ha EC 3a

eKkoausauH 3a

MpeHTudmrkauus Ha mogena

NII84B30AZ

Bua Ha nnota

MnoT 3a BrpaxaaHe

Bpoii 30HK 3a roTeeHe 4
TexHonorus 3a 3arpsiBaHe WHaykuns
[nameTbp Ha KPBroBUTE 30HM 3a roTBeHe (J) MpenHa naBa 21.0cm
3agHa nasa 21.0cm
MpeaHa cpepHa 14.5 cm
3apgHa asicHa 24.0cm
EHepruiiHa koHcymauus Ha 3oHaTa 3a rotBeHe (EC MpenHa naBa 180.8 Wh/kg
electric cooking) 3agHa naBa 184.4 Wh/kg
MpeaHa cpepHa 180.2 Wh/kg
3agHa ascHa 187.4 Whi/kg
ErepruiiHa koHcymauus Ha nnota (EC electric hob) 183.2 Whikg

IEC / EN 60350-2 - JomaluHu en. ypeau 3a
rotBeHe - Yact 2: lNnotoee - MeTtoau 3a
n3mepBaHe Ha edhekTUBHOCTTA.

EHeprunHuTe CTOMHOCTU, OTHacALLM ce A0
nnoLiTa 3a rotTeeHe, ca naeHTuduumpaHm ot
MapKMPOBKNTE Ha CbOTBETHUTE 30HM 3a
roTBEHe.

12.2 EHeprocnecTtABalla

MoxeTe ga cnectute eHeprma npun
€)XXeOQHEeBHOTO roteBeHe, ako cnensarte
CbBeTUTE No-40ny.

Korato 3arpsiBaTe Boaa, M3nona3sante
camMo HeEOBXOAMMOTO KONMYECTBO.

[Mpn Bb3MOXXHOCT BMHaru nocraBsamTte
Kanak BbpXy CbAa, B KONTO roTBUTE.
CnaraiiTe roTBapck/Te CbZ0BE Hanpaso B
LeHTbpa Ha 30HaTa 3a roTBeHe.
M3nonaBanTe octarbyHaTa TONnuHa, 3a
[a 3anasuTe xpaHarta Tonna unv ga s
pastonuTe.

12.3 UHchbopmauumn 3a npoayKTa 3a KOHCyMaUUA Ha EHEPrua U MakCMMarnHo
BpemMe 3a AOCTUraHe Ha MPUNOXUM PeXUM Ha HACKA MOLLHOCT

MoTpebnexune Ha eHeprvsi B pexxum M3k,

0.3 W

MakcumanHoTo Bpewme, Heobxoaumo Ha 060py,CLBaHeTO 3a aBTOMaTU4HO JOCTUraHe 2 MUH

Ha NpUNoXUMuna pexxmm Ha HUCKa MOLLHOCT

28 BbBIIFAPCKU



13. OMNA3BAHE HA OKOJTHATA CPEOA

Peuuknuparite maTepnannte cbC cumBona

L/:X [NocTaBsanTe ONakoBKNUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEWHEPW 3a pPeLMKNMPaAHETO NM.
[MomorHeTe 3a onasBaHeToO Ha OKonHaTa
cpeda v YOBELLKOTO 34paBe, KakTo U 3a
PEUUKNMpaHETo Ha oTnagbum OT
€neKTPUYECKnN 1 enekTpoHHN ypeaun. He

U3XBBLPNSNTE YypeauTe, 03Ha4YeHn CbC

cumBonal :E 3aegHo ¢ butoBaTa cmeT.
BbpHeTe ypena B MECTHUS MYHKT 3a
peuuknupaHe nnm ce o6bpHETe KbM BallaTa
obLwmHcka cnyxba.
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1. A INFORMACIO DE SEGURETAT

Abans d'instal-lar i utilitzar I'aparell, llegiu detingudament les
instruccions subministrades. El fabricant no es fa responsable
de cap dany o lesi6 que sigui el resultat d'un Us o una
instal-laci6 incorrectes. Mantingueu sempre les instruccions
en un lloc segur i accessible per a futures consultes.

1.1 Seguretat dels infants i de les persones
vulnerables

» Els nens majors de 8 anys i les persones amb capacitats
fisiques, sensorials o mentals reduides o manca
d'experiéncia i coneixements poden fer servir aquest
aparell només si estan supervisats o han rebut instruccions
sobre |'us segur de 'aparell i si comprenen els perills als
quals s'exposen. Els infants de menys de 8 anys i les
persones amb discapacitats greus i complexes s'han de
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mantenir allunyats de I'aparell, tret que se'ls supervisi
continuament.

Els nens han d'estar vigilats per a assegurar-vos que no
juguin amb l'aparell .

Manteniu tot I'embalatge lluny dels infants i llenceu-los
correctament.

AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant 'Us.
Mantingui allunyats de I'aparell els infants i les mascotes
guan estigui engegat i mentre s’estigui refredant.

Si I'aparell disposa d'un sistema de bloqueig infantil, cal que
I'activeu.

Els infants no han de dur a terme operacions de neteja i
manteniment de 'aparell sense supervisio.

.2 Seguretat general

Aquest electrodomeéstic només té finalitats culinaries.
Aquest aparell esta dissenyat per a us domeéstic individual
en interiors.

Aquest aparell es pot utilitzar a oficines, habitacions
d'hotels, habitacions d'hostals, cases rurals i altres
aIIotjaments similars quan aquest Us no superi els nivells
(mitjans) d'Us doméstic.

AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant I'Gs.
Vigileu a I'hora de tocar zones que puguin estar calentes.
AVIS: La coccié sense supervisié en una placa amb greix o
oli pot ser perillosa i pot provocar un incendi.

La preséncia de fum és una indicacié de sobreescalfament.
No utilitzeu mai aigua per apagar el foc causat per la
coccio. Apagueu l'aparell i cobriu les flames amb, per
exemple, una coberta o tapa a prova de foc.

AVIiS: No alimenteu I'aparell a través d’un d|sp03|t|u de
commutacio extern, com ara un temporitzador, ni el
connecteu a un circuit que s’encengui o apagui regularment
a través d’un servei public.
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PRECAUCIO: Cal supervisar el procés de coccid (incloses
les funcions de coccidé automatiques). Cal supervisar en tot
moment els processos de coccio curts.

AVIS: Perill d'incendi: No deseu objectes sobre les
superficies de coccid.

No col-loqueu objectes metal-lics, com ara ganivets,
forquilles, culleres i tapes, sobre la superficie de la placa,
perque es podrien escalfar.

No feu servir I'aparell abans d'instal-lar-lo a la seva
estructura integrada.

No feu servir polvoritzadors ni vapor per netejar l'aparell.
Després de I'us, apagueu la placa amb el comandament;
no us refieu només del detector de cassoles.

AVIS: Si la superficie té alguna esquerda, apagueu I'aparell
per evitar la possibilitat de descarregues electriques. Si
I'aparell esta connectat al corrent eléctric amb una caixa de
connexio, extraieu el fusible per desconnectar I'aparell del
subministrament electric. En qualsevol dels dos casos,
poseu-vos en contacte amb el centre de servei autoritzat.
Si el cable d’alimentacio es fa malbé, cal que sigui el
fabricant, un servei autoritzat o personal qualificat qui el
substitueixi a fi d’evitar perills.

AVIS: Feu servir exclusivament protectors de fogons
dissenyats pel fabricant de I'aparell o els protectors que
indiqui el fabricant en el manual d’us, o bé els que inclogui
I'aparell. L’'Us de protectors inadequats pot provocar
accidents.

2. INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

2.1 Instal-lacio + Retireu tot I'embalatge de I'aparell.
* No instal-leu ni utilitzeu aparells que
/\ Avis! estiguin avariats.
i . , » Seguiu les instruccions d'instal-lacio
La [nstal-|?0|o d’aquest apar_e_ll ha d’anar subministrades amb l'aparell.
a carrec d'una persona qualificada. + Mantingueu la distancia minima en relacié
" amb els altres aparells i unitats.
/I\ Avis! « Vigileu quan moveu l'aparell, ja que pesa
Risc de lesions o d’espatllar I'aparell. molt. Feu servir sempre guants de
seguretat i calgat tapat.
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Protegiu les ranures de la superficie de
I'armari amb un material segellador per
evitar que s'inflin amb la humitat.
Protegiu la part inferior de I'aparell del
vapor d'aigua i la humitat.

No instal-leu I'aparell ni al costat d'una
porta ni a sota d'una finestra. Aixo evitara
que els utensilis de cuina calents puguin
caure de l'aparell si obriu la porta o la
finestra.

Cada aparell porta integrats ventiladors de
refrigeracio a la part inferior.

Si heu instal-lat I'aparell a sobre d'un
calaix:

— No hi emmagatzemeu peces petites o
fulls de paper que puguin ser quedar-
hi encallats ja que podrien fer malbé
els ventiladors o el sistema de
refrigeracio.

— Manteniu una distancia minima de 2
cm entre la part inferior de I'aparell i
els objectes que deseu a l'interior del
calaix.

Retireu els plafons de separacio instal-lats
a l'armari de sota I'aparell.

2.2 Connexio eléctrica

/\ Avis!
Risc d'incendi i descarrega eléctrica.

Totes les connexions eléctriques les ha de
dur a terme un electricista qualificat .
L'aparell s'ha de connectar a una presa de
terra .

Abans de dur a terme qualsevol operacio,
assegureu-vos que l'aparell estigui
desendollat del subministrament eléctric.
Assegureu-vos que els parametres de la
placa de caracteristiques siguin
compatibles amb les caracteristiques
electriques del subministrament eléctric.
Assegureu-vos que l'aparell estigui
instal-lat correctament. Si algun cable
d’alimentacio o endoll esta solt o s’ha
instal-lat incorrectament, el terminal podria
calentar-se excessivament.

Utilitzeu el cable eléctric correcte.

No deixeu que el cable de la xarxa
eléctrica s’emboliqui.

Assegureu-vos que hi hagi instal-lada una
proteccio contra els xocs.

« Utilitzeu la pinga d’alleujament de la tensio
al cable.

« Assegureu-vos que I'endoll o el cable
d’alimentacio no estiguin tocant I'aparell
calent ni cap utensili calent quan
connecteu I'aparell a una presa de
corrent.

* No feu servir adaptadors de multiples
endolls ni allargadors.

* Assegureu-vos de no causar danys a
'endoll (si escau) o al cable de xarxa.
Poseu-vos en contacte amb el nostre
centre de servei autoritzat o amb un
electricista per canviar un cable de xarxa
danyat.

« Totes les peces que asseguren la
proteccié contra descarregues electriques
de components aillats i amb corrent s'han
de fixar de manera que no es puguin
afluixar sense eines.

* Només connecteu I'endoll a la presa de
corrent al final del procés d'instal-lacio.
Asseguri's que es pugui accedir a I'endoll
després de la instal-lacio.

« Siel socol de la presa de corrent esta solt,
no connecti I'endoll.

* No estireu el cable d'alimentacio per
desconnectar I'aparell. Estireu sempre
I'endoll.

*  Empreu només dispositius d'aillament
adequats: disjuntors de proteccio, fusibles
(de tipus cargol que es poden retirar del
suport), dispositius de fuga a terra i
contactors.

» Lainstal-lacio eléctrica ha d'incorporar un
dispositiu d'aillament que permeti
desconnectar l'aparell de la presa de
corrent en tots els pols. El dispositiu
d'aillament ha de tenir una separacié
minima entre contactes de 3 mm.

« Siapareix el codi E3 a la pantalla,
desconnecteu immediatament la placa i
comproveu si la connexié i el
subministrament eléctric sén correctes.

2.3 Utilitzacio

/\ Avis!
Risc de lesio, cremades i descarregues

eléctriques.

* No modifiqueu les especificacions
d’aquest aparell.
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Retireu tot I'embalatge, les etiquetes i la
pel-licula protectora (si n’hi ha) abans del
primer Us.

Comproveu que els orificis de ventilacio
no estiguin bloquejats.

No deixeu I'aparell desatés durant el
funcionament.

Apagueu la zona de coccio després de
cada Us.

No poseu coberts ni tapes de paelles a les
zones de coccio, atés que poden escalfar-
se.

No feu servir I'aparell amb les mans
molles ni quan l'aparell estigui en contacte
amb l'aigua.

No feu servir I'aparell com a superficie de
treball ni d'emmagatzematge.

Si la superficie de I'aparell esta
esquerdada, desconnecteu
immediatament l'aparell de la font
d'alimentacio. Aixi, evitareu la possibilitat
de descarregues electriques.

Els usuaris amb marcapassos han de
mantenir una distancia minima de 30 cm
de les zones de coccid per induccio quan
I'aparell estigui en funcionament.

Quan col-loqueu aliments en oli calent, pot
esquitxar.

No poseu paper d’alumini ni altres
materials entre la superficie de coccio i els
estris de cuina que feu servir, tret que ho
hagi autoritzat el fabricant de I'aparell.

Feu servir només accessoris recomanats
pel fabricant en aquest aparell.

/\ Avis!
Risc d’espatllar 'aparell.

/\ Avis!

Risc d'incendi i explosio.

Els greixos i I'oli, quan s’escalfen, poden
alliberar vapors inflamables. Mantingueu
les flames o els objectes escalfats
allunyats de greixos i olis quan els utilitzeu
per a cuinar.

Els vapors que allibera I'oli molt calent
poden provocar una combustid
espontania.

L’oli usat, que pot contenir restes
d’aliments, pot causar foc a una
temperatura inferior que I'oli usat per
primera vegada.

No col-loqueu productes inflamables ni
articles humits amb productes inflamables
dins, a prop o damunt de 'aparell.
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No poseu estris de cuina calents damunt
del tauler de control.

No colo-loqueu cap paella calenta a la
superficie de vidre del fogo.

No deixeu bullir els recipients sense liquid.
Aneu amb compte de no deixar caure
objectes o estris de cuina sobre I'aparell.
La superficie es pot fer malbé.

No activeu les zones de coccié amb estris
de cuina buits o sense posar-hi cap
recipient.

Els estris de cuina fabricats amb ferro
colat o amb un fons fet malbé poden
causar ratllades al vidre/vitroceramica.
Aixequeu sempre aquests objectes quan
els hagiu de moure a la superficie de
COCCio.

2.4 Cura i neteja

Netegeu l'aparell regularment per evitar la
deterioracio del material de la superficie.
Apagueu l'aparell i deixeu que es refredi
abans de netejar-lo.

Netegeu I'aparell amb un drap suau. Feu
servir només detergents neutres. No
utilitzeu productes abrasius, fregalls de
neteja abrasius, dissolvents ni objectes
metal-lics, tret que s’indiqui el contrari.

2.5 Manteniment i reparacio

Per reparar I'aparell, poseu-vos en
contacte amb un centre técnic autoritzat.
Utilitzeu sempre recanvis originals.
Quant a les bombetes incloses amb
aquest producte i les que es venen per
separat: estan dissenyades, o bé per
aguantar condicions fisiques extremes
(temperatura, vibracions, humitat) en
electrodomestics, o bé per indicar I'estat
de funcionament de I'aparell. No estan
dissenyades per a qualsevol altre Us i no
son indicades per a la il-luminacio
d'habitacions domeéstiques.




2.6 Eliminacio

/\ Avis!

« Desconnectar I'aparell del
subministrament eléctric.

* Talleu el cable d'alimentacié arran de
I'aparell i tireu-lo.

Risc de lesions o ofegament.

* Poseu-vos en contacte amb la vostra
autoritat local per saber com eliminar
I'aparell.

3. INSTAL-LACIO

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

3.1 Abans de la instal-lacio

Abans d'instal-lar la placa, anoteu la
informacio6 seglient de la placa de
caracteristiques. La placa de caracteristiques
és a la part inferior de la placa.

NUmero de série .......cccceevveveeeeennn..

3.2 Fogons integrats

Només feu servir plaques integrades després
d'haver muntat la placa en unitats integrades
adequades i superficies de treball que
s'ajustin als estandards.

3.3 Cable de connexio

* La placa se subministra amb un
cable de connexioi.

» Per substituir el cable d'alimentacio fet
malbé, utilitzeu un tipus de cable:
HO5V2V2-F que aguanti una temperatura
de 90 °C o superior. Un cable unic ha de
tenir una seccio transversal minima
d’acord amb la taula segiient. Poseu-vos
en contacte amb el servei técnic més
proper. El cable de connexié només el pot
substituir un electricista qualificat.

/\ Avis!

Les connexions eléctriques les ha de fer
un tecnic qualificat.

/\ PRECAUCIO!

Les connexions mitjangant endolls de
contacte estan prohibides.

/\ PRECAUCIO!

No perforeu ni soldeu els extrems del
cable. Esta prohibit.

/\ PRECAUCIO!

No connecteu el cable sense posar-hi la
coberta de la punta.

Connexioé monofasica

1. Traieu la coberta de la punta dels cables
negre, marrdé i blau.

2. Traieu una part de l'aillament dels
extrems dels cable marro, negre i blau.

3. Connecteu els extrems dels cables negre
i marro.

4. Apliqueu una nova coberta d'extrem a

I'extrem compartit de cada cable (es
necessita una eina especial).

5. Connecteu els extrems dels dos cables
blaus.
6. Apliqueu una nova coberta d'extrem a

I'extrem compartit de cada cable (es
necessita una eina especial).

Connexio bifasica

1. Traieu la coberta de la punta dels cables
blaus.

2. Traieu una part de l'aillament dels
extrems del cable blau.

3. Connecteu els extrems dels dos cables
blaus.

4. Apliqueu una nova coberta d'extrem a

I'extrem compartit de cada cable (es
necessita una eina especial).
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QD 220-240 V~

L2 L2

400V2N~
CN . E—

Ay E—

Limem |

220-240 V~

@D 220 - 240 v~

Connexio bifasica: 400 V2N~

Connexié monofasica: 220 -

240 V~
5x1,5 mm? 5x1,5 mm? o 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? o 3x4 mm?
@ Verd - groc @ Verd - groc @_) Verd - groc
N Blau i blau N Blau i blau N Blau i blau
L1 Negre L1 Negre L Negre i marré
L2 Marro L2 Marré

3.4 Muntatge

Si instal-leu el fogé sota una campana,
consulteu les instruccions d'instal-lacio de la
campana per a la distancia minima entre els
aparells.

Si heu instal-lat I'aparell a sobre d'un calaix,
durant el procés de cocci6 la placa de
ventilacié pot escalfar els objectes que hi
hagiu desat.
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Vegeu el videotutorial "Com instal-lar la
vostra placa d’'induccié AEG - Instal-laci6 al
taulell" escrivint el nom complet que s'indica
al grafic seglent.

www.youtube.com/electrolux

° Yo UTu be www.youtube.com/aeg

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation




4. DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

4.1 Distribucié de la superficie de coccio

Zona de cocci6 per induccio
n n Tauler de control

ol \ P ©

"Dades técniques".

Per obtenir més informacio sobre les
)\ mides de les zones de coccio, vegeu

4.2 Distribucioé del tauler de control

o gun m m
l_lll'_l e EJJ iTalJ,_ _________ ,l u
OO o 34567809 P, 0123456789 p =
—o S —o+
N — e e e — 2
':'O':J'ro1234567aqp ||®ﬁ0123456789PJ:‘®'—_l~_
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| | |
Feu servir els camps tactils per fer funcionar I'aparell. Les pantalles, els indicadors i els sons

us indiquen les funciones que estan en marxa.

La superficie de vidre antiratllades té una textura d'acabat Unica que pot canviar la manera
com els simbols i elements de la interficie d'usuari apareixen en diverses condicions
d'il-luminacio.

Camp Funcio Descripcio
tactil
(D Actiu / Desactivat Per activar i desactivar I'aparell.
| | Pausa Per activar i desactivar la funcié.
QD Temporitzador Per configurar la funcié.
+ — Per augmentar o reduir el temps.
- Pantalla del temporitzador Per mostrar el temps en minuts.
h SenseFry SenseFry. Per fregir amb nivells d’escalfor controlats
E automaticament, especifics per a diversos tipus d'ali-
ments.
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Camp Funcio
tactil

Descripcio

SenseBoil®

SenseBoil®. Per ajustar automaticament la temperatura

de l'aigua perqué no continui bullint un cop arribi al punt
d'ebullicio.
E’ =] Bridge Per activar i desactivar la funcio.
E Hob?Hood Per activar i desactivar el mode manual de la funcié.
- Barra de control Per establir els parametres de temperatura.
P PowerBoost Per activar la funcié.
IE] Bloqueig / Dispositiu de seguretat  Per bloquejar/desbloquejar el panell de control.
infantil

4.3 Indicadors de pantalla

Indicador Descripcio
+ digit Hi ha algun problema de funcionament.
E] / E] / C] OptiHeat Control(Indicador de calor residual de 3 passos): continua la coccio / conser-

va calent / escalfor residual.

5. ABANS DEL PRIMER US

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

5.1 Limitacio de poténcia

Limitacio de poténcia defineix quanta
poténcia utilitza la placa en total, dins dels

limits dels fusibles de la instal-lacié de casa.

La placa esta configurada per defecte al
nivell de poténcia més alt possible.

Per reduir o augmentar el nivell de
poténcia:

1. Entreu al menu:

mantingueu ® premut durant 3 segons.

A continuacio, mantingueu & premut.
2. Premeu @ al temporitzador frontal fins
que aparegui P.

3. Premeu —/‘l‘ al temporitzador frontal
per configurar el nivell de poténcia.
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4. Premeu ® per sortir.
Nivells de poténcia

Consulteu el capitol «Dades tecniques».

/\ PRECAUCIO!

Assegureu-vos que la potencia
seleccionada s'ajusti als fusibles
d'instal-lacié de la llar.

/\ PRECAUCIO!

Si la poténcia és igual o inferior a 2000
W no és possible activar SenseBoil® /
SenseFry.

« P73—7350W
« P15— 1500 W
P20 —2000 W
« P25—2500W
 P30—3000W
* P35—3500W
* P40 —4000 W
* P45 —4500 W



+ P50 — 5000 W

6. US DIARI

» P60 — 6000 W

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

6.1 Activacio i desactivacio

Mantingueu ©) premut per activar o
desactivar la placa.

6.2 Deteccio de bateria

Aquesta funcié indica la presencia d’estris de
cuina a la placa i desactiva les zones de
coccio si no es detecta cap estri durant una
sessio de coccio.

Si poseu un estri de cuina a una zona de
coccio abans de seleccionar una configuracio
d’escalfor, apareixera l'indicador per sobre de
0 a la barra de control.

Si traieu I'estri de cuina d'una zona de coccid
activada i el deixeu a part temporalment, els
indicadors de sobre de la barra de control
corresponent comencgaran a parpellejar. Si no
torneu a col-locar I'estri de cuina a la zona de
coccio activada en els segiients 120 segons,
la zona de coccio6 es desactivara
automaticament.

Per reprendre la coccid, assegureu-vos de
tornar a posar I'estri de cuina a la zona de
coccio dins del temps d'espera indicat.

6.3 Fer servir les zones de coccio

Colloqueu les peces de la bateria al centre
de la zona de coccié seleccionada. Les
zones de coccio per induccié s'adapten
automaticament a la mida de la base de la
peca de bateria de cuina.

@

Perqué el calor es transmeti de forma
optima, feu servir estris de cuina amb un
diametre inferior similar a la mida de la
zona de cocci6 (és a dir, el valor maxim
del diametre de I'estri de cuina que
s’indica al capitol “Dades tecniques” >
“Especificacié de les zones de coccid”).
Assegureu-vos que l'estri és apte per a
plaques d’induccié. Per obtenir més
informacio sobre estris de cuina,
consulteu "Consells".

@

La superficie de vidre antiratllades té una
textura d'acabat Unica que maximitza la

resisténcia a les ratllades. La friccio entre
els estris de cuina i la superficie del vidre

pot produir sorolls.

Podeu fer servir un estri de cuina gran i
utilitzar dues zones de cocci6 alhora utilitzant
la funcié Bridge. La bateria ha de cobrir els
centres d'ambdues zones perod no pot anar
més enlla de I'area marcada. Si poseu I'estri
de cuina entre els dos centres, no s'activara
la funcio Bridge.

4

O
O
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6.4 Nivell d'escalfor

567 89 P

1. Premeu la configuracié d’escalfor
desitjada a la barra de control.

Els indicadors de sobre de la barra de control

s’il-luminen fins al nivell d’escalfor

seleccionat.
2. Per desactivar una zona de coccio,
premeu 0.

6.5 PowerBoost

Aquesta funcié aporta una poténcia
addicional a les zones de coccid per induccio.
Aquesta funcié es pot activar per a la zona de
coccio per induccié durant un periode de
temps limitat. Després d'aquest periode, la
zona de cocci6 per induccié torna
automaticament al nivell maxim d'escalfor.

®

Consulteu el capitol «Dades tecniques».

Per activar la funcié d'una zona de
coccioé: toqueu P

Per desactivar la funcié: canvieu el nivell
d’escalfor.

6.6 OptiHeat Control (Indicador de
calor residual de 3 passos)

/\ Avis!

8 / B / ] Mentre I'indicador estigui
visible, hi ha perill de cremar-vos amb
I'escalfor residual.

Les zones de coccio per induccié produeixen
I'escalfor necessaria per al procés de coccio i
I'apliquen directament a la part inferior de la
bateria de cuina. La vitroceramica s'escalfa
amb l'escalfor de la bateria.

Els indicadors apareixen quan una zona de
cocci6 esta calenta. Els indicadors mostren el
grau d'escalfor residual de les zones de
coccio que esteu fent servir:
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E] - continuar cuinant,
E] - mantenir calent,

[:] - calor residual.

També pot aparéixer I'indicador:

» per ales zones de coccid dels costats,
encara que no les feu servir,

« quan es col-loquen estris calents a la zona
de coccié freda,

« quan la placa esta desactivada, pero la
zona de cocci6 encara esta calenta.

L'indicador desapareix quan la zona de
coccid s'ha refredat.

6.7 Opcions del temporitzador

Temporitzador de compte enrere

Feu servir aquesta funcio per a especificar el
temps d'activitat d’'una zona de coccié durant
una unica sessio.

Trieu el nivell d'escalfor de la zona de coccié
seleccionada i, tot seguit, seleccioneu la
funcié.

1. Premeu . 00 apareix a la pantalla del
temporitzador.

2. Premeu + o — per configurar el temps
(00-99 minuts).

3. Premeu @ per iniciar el temporitzador o
espereu 3 segons. El temporitzador
comenga el compte enrere.

Per canviar el temps: seleccioneu la zona

de coccié amb Oi premeu + o .
Per desactivar la funcio: seleccioneu la

zona de coccié amb @ i premeu —. El
temps restant va baixant fins a arribar a 00.

El temporitzador acaba el compte enrere,
sona un senyal i els 00 parpellegen. La zona
de coccié es desactiva. Premeu qualsevol
simbol per aturar el senyal acustici el
parpelleig.

Comptaminuts

Podeu fer servir aquesta funcio quan la placa
estigui activada, pero les zones de coccié no



estiguin en marxa. La configuracié d’escalfor
mostra 00.

1. Premeu @

2. Premeu + 0 — per ajustar el temps.

El temporitzador acaba el compte enrere,
sona un senyal i els 00 parpellegen. Premeu
qualsevol simbol per aturar el senyal acustic i
el parpelleig.

Per desactivar la funcié: premeu @ i—. El
temps restant va baixant fins a arribar a 00.

6.8 Administracié de poténcia

Si hi ha diverses zones activades i la
poténcia consumida supera el limit de la font
d'alimentacié, aquesta funcio reparteix la
poténcia disponible entre totes les zones de
coccio. La placa controla la configuracio
d’escalfor per protegir els fusibles de la
instal-lacié de la casa.

» Sila placa arriba al limit de poténcia
maxima disponible (consulteu la placa
d’identificacio), la poténcia de les zones
de coccio es reduira automaticament.

» Sempre es prioritza el nivell d’escalfor de
la primera zona de coccié seleccionada.
La poténcia restant es repartira entre les
altres zones de cocci6 segons l'ordre de
seleccio.

+ Perales zones de cocci6 que tinguin una
potencia reduida, la barra de control
parpelleja i mostra els nivells d’escalfor
maxims possibles.

» Espereu fins que la pantalla deixi de
parpellejar o reduiu el nivell d’escalfor de
I'dltima zona de cocci6 seleccionada. Les
zones de coccié continuaran funcionant
amb el nivell d’escalfor reduit. Canvieu els
parametres d’escalfor de les zones de
coccié manualment, si cal.

6.9 & SenseFry

Aquesta funcié us permet seleccionar un
nivell adequat d'escalfor per a fregir aliments.
La placa manté la temperatura durant tota la
cocci6. Podeu triar un dels tres nivells

de SenseFry: baix (2), mitja (5) o alt (8). Un
cop establert el nivell de configuracio
d’escalfor, no és necessari que ajusteu
manualment la temperatura.

/\ PRECAUCIO!

Utilitzeu només estris de cuina freds.
No deixeu la placa desatesa mentre la
funcié estigui en marxa.

1. Col-loqueu una paella sense oli/greix en
una de les zones de coccio6 fredes del
costat esquerre. Podeu utilitzar una sola
zona de coccié o connectar ambdues
zones mitjangant Bridge.

Si col-loqueu un estri en una sola zona de

coccio, la funcio s'iniciara automaticament.

2. Toqueu (D per activar la placa.

3. Toqueu & per activar la funcio.
S'encén l'indicador que hi ha damunt el
simbol. El nivell d'escalfor seleccionat és
2 per defecte.

4. Seleccioneu un nivell de fregit

prement & repetidament.
Apareix un indicador parpellejant a sobre del
nivell seleccionat per a cada zona de coccid
en que actualment podeu utilitzar la funcié.
5. Toqueu qualsevol punt del regulador
corredis de la zona de cocci6 escollida.
Podeu ajustar el nivell
de SenseFry prement un dels nivells de
configuracié d’escalfor corresponents, tal
com es mostra a la taula seguent.

Nivell de po- Nivells d’escal-
téncia de Sen- for

seFry

Baix 2

Mig 5

Alta 8

La funcié s’activara.

Un cop s'inicia la funcié, apareixen els
indicadors que hi ha a sobre del regulador
corredis i comenga a executar-se una
animacio.

@

Si no col-loqueu cap estri a cap de les
zones de coccid en els seglents 5
segons, la funcié es desactiva
automaticament.

6. Establiu una funcié de temporitzador, si
cal.
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Quan la paella arribi a la temperatura
desitjada, sonara un senyal acustic. Ja podeu
posar oli i aliments a dins de la paella.

Per aturar la funcio, premeu 0 a la barra de
1h
control o premeu <.

Si establiu un Temporitzador de compte
enrere en una de les zones de coccié i el
temps establert s'acaba abans que s'hagi
arribat a la temperatura desitjada, la funcio es
desactivara automaticament.

Consells:

» Podeu canviar el nivell d’escalfor
predeterminat, si cal.

* En cas que coeu trossos gruixuts de
menjar o patates crues, utilitzeu una tapa
durant els primers 10 minuts del fregit.

* Les paelles pesades i/o grans poden trigar
més a escalfar-se.

» Feu servir paelles laminades amb nivell
d'escalfor baix per evitar sobreescalfar i
fer malbé els estris de cuina.

» No utilitzeu estris de cuina prims
esmaltats, ja que es poden sobreescalfar i
fer-se malbé.

Paelles correctes per ala
funcié SenseFry

Feu servir només paelles de base plana. Per
a comprovar si la paella és adequada:

1. Gireu la paella cap per avall.

2. Collloqueu un regle a la base de la
paella.

3. Intenteu inserir una moneda d'un, dos o
cinc céntims (o alguna cosa del mateix
gruix, aprox. 1,7 mm) entre el regle i la
base de la paella.

a. La paella no és adequada si
aconseguiu inserir la moneda entre el
regle i la base.
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[

b. La paella és adient si no aconseguiu
posar una moneda entre el regle i la

paella.

[ \

6.10 SenseBoil®

La funcié ajusta automaticament la
temperatura de l'aigua perqué no continui
bullint un cop arribi al punt d'ebullicio.

@
Si hi ha calor residual (E] =)y [:]) ala

zona de cocci6 que voleu utilitzar, sonara
un senyal acustic i la funcié no s'iniciara.

La funcié no s’activa amb estris de cuina

antiadherents.

/\ PRECAUCIO!

No utilitzeu la funcié amb estris de cuina
buits.

No deixeu la placa desatesa mentre la
funcié estigui en marxa.

1. Col-loqueu estris de cuina omplerts amb
1-51d’aigua freda a les zones de coccio
disponibles per a les quals vulgueu iniciar
la funcio.

Si col-loqueu un estri en una sola zona de

coccio, la funcié s'iniciara automaticament.

2. Toqueu (D per activar la placa.

3. Toqueu per activar la funcio.
Apareix un indicador parpellejant a sobre

de P per a cada zona de coccié en qué

actualment podeu utilitzar la funcio.

4. Toqueu qualsevol punt del regulador
corredis de la zona de cocci6 escollida.



La funcio s’activa.

Un cop s'inicia la funcid, apareixen els
indicadors que hi ha a sobre del regulador
corredis i comenga a executar-se una
animacio.

®

Si no col-loqueu cap estri a cap de les
zones de coccio en els seglents 5
segons, la funcié es desactiva
automaticament.

Quan la funcié arriba al punt d'ebullicié, la
placa emet un senyal acustic i el nivell
d’escalfor canvia automaticament al nivell de
coccio predeterminat.

Per desactivar la funcié abans que s'hagi
arribat al punt d'ebullicio, toqueu 00.

Per desactivar la funcié després d'haver
arribat al punt d'ebullicio, toqueu el regulador
corredis i ajusteu la configuracié d’escalfor
manualment.

Si activeu Pausa o retireu I'estri de cuina, la
funcioé es desactiva.

Si establiu un Temporitzador de compte
enrere en una de les zones de coccid i el
temps establert s'acaba abans que s'hagi
arribat al punt d'ebullicio, la funcié es
desactivara automaticament.

Consells i trucs:

* Agquesta funcio6 és la més adequada per a
bullir aigua i cuinar patates.

» Es possible que la funcié no funcioni
correctament per a bullidors i cafeteres
italianes.

*  Ompliu entre la meitat i tres quartes parts
de l'olla amb aigua freda de I'aixeta
deixant-hi buits els ultims 4 cm. No
utilitzeu menys d'1 | o més de 5 | d'aigua.
Assegureu-vos que el pes total de I'aigua
(o de l'aigua i les patates) sigui d’entre 11

* Per aconseguir els millors resultats, utilitza
nomeés patates mitjanes senceres, sense
pelar. Assegureu-vos de no omplir I'olla
amb massa patates.

» Durant la fase d'escalfament, eviteu
remenar enérgicament altres olles i
processos de cocci6 paral-lels (com ara
fregir o bullir) en altres zones de cocci6.

« Eviteu produir vibracions externes (per
exemple, en utilitzar una batedora o
col-locar un teléfon mobil al costat de la
placa) quan la funcio estigui en marxa.

* Depenent del tipus d'aliment i estris de
cuina, podeu ajustar el nivell d’escalfor
després que s’hagi arribat al punt
d'ebullicio.

« Afegiu sal un cop arribat al punt
d'ebullicio.

« Utilitzeu una tapa per estalviar energia.

6.11 Estructura de ment
La taula mostra I'estructura de menu basica.
Parametres d’usuari

Simbol Parametre Opcions possi-
bles
b So Actiu / Desactivat (--)
P Limitaci6 de poten- 15-73
cia
H Mode AUTO 0-6
E Historial d’alarmes/ Llista d'alarmes/

errors errors recents.

Per entrar als parametres de
'usuari: mantingueu premut ® durant 3

segons. Després, mantingueu & premut. Els
parametres apareixeran al temporitzador de
les zones de coccio de I'esquerra.
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Navegacié pel menu: el menu consta del
simbol de parametre i un valor. El simbol
apareix al temporitzador posterior i el valor
apareix al temporitzador frontal. Per navegar

entre les configuracions, premeu O al
temporitzador frontal. Per canviar el valor de

configuracid, premeu + o al
temporitzador frontal.

Per sortir del menu: premeu @.

OffSound Control

Podeu activar/desactivar els sons a Menu >
Configuracié d’usuari.

7. FUNCIONS ADDICIONALS

7.1 Desconnexié automatica

Aquesta funcié desconnecta la placa
automaticament si:

» totes les zones de coccio, estan
desactivades,

* no configureu cap nivell d’escalfor ni de
velocitat del ventilador després de
I'activacio de la placa,

* vesseu o deixeu alguna cosa damunt el
panell de control durant més de 10 segons
(una paella, un drap, etc.). Sona un senyal
i la placa s’apaga. Retireu I'objecte o
netegeu el panell de control.

» laparell s'escalfa massa (per exemple,
quan una paella queda sense liquid a
I'interior). Deixeu refredar la zona de
coccio abans de tornar a fer servir la
placa.

* no desactiveu una zona de cocci6 ni
modifiqueu el nivell d'escalfor. Al cap
d'una estona, es descativa la placa.

La relacioé entre el nivell d'escalfor i

I'estona que triga I’aparell a desactivar-se:

Nivell d'escalfor La placa es desacti-

va al cap de
1-2 6 hores
3-4 5 hores
5 4 hores
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@

Consulteu "Estructura del menu".

Quan els sons estiguin desactivats, podreu
continuar sentint-ne quan:

* premeu CD
* aparegui el temporitzador,
e premeu un simbol inactiu.

Nivell d'escalfor La placa es desacti-

va al cap de

6-9 1,5 hores

@

Quan utilitzeu SenseFry, la placa es
desactiva al cap d’'una hora i mitja.

7.2 Pausa

Aquesta funcio ajusta totes les zones de
coccidé en funcionament al nivell d'escalfor
més baix.

Quan la funcio esta activada, es poden

utilitzar (D i || . Tots els altres simbols del
tauler de control estan bloquejats.

La funcié no atura les funcions de
temporitzador.

1. Per activar la funcié: premeu el boto I .
El nivell d’escalfor es redueix a 1.

2. Per desactivar la funcié: premeu I .
Apareix la configuracié d’escalfor anterior.

7.3 Bloqueig

Podeu bloquejar el tauler de control mentre la
placa esta en marxa. Aixo evita que es pugui
produir un canvi accidental del nivell
d’escalfor.



Configureu primer el nivell d’escalfor.

Per activar la funcié: premeu el boto @,

Per desactivar la funcié: premeu @ una
altra vegada.

®

La funcio es desactiva quan desactiveu
la placa.

7.4 Dispositiu de seguretat infantil
Aquesta funcié evita que la placa i es puguin
utilitzar accidentalment.

Per activar la funcié: premeu @. No
seleccioneu cap nivell d’escalfor.

Mantingueu ) premut durant 3 segons fins
que aparegui l'indicador a sobre del simbol.

Desactiveu la placa amb @

®

La funcié es manté activa quan
desactiveu la placa. L'indicador sobre

el & esta activat.

Per desactivar la funcié: premeu ®. No
seleccioneu cap nivell d’escalfor.

Mantingueu i) premut durant 3 segons fins
que desaparegui l'indicador a sobre del

simbol. Desactiveu la placa amb @

Cuinar amb la funcié activada: premeu (D

després, premeu @ durant 3 segons, fins
que desaparegui l'indicador que hi ha damunt
del simbol. Podeu fer servir la placa. Quan

desactiveu la placa amb @ la funcio torna a
posar-se en marxa.

7.5 Bridge

®

La funcié esta en marxa quan la cassola
cobreix els centres d'ambdues zones.
Per obtenir més informacié sobre la
correcta col-locacio dels estris de cuina,
consulteu "Us de les zones de coccid".
La funcié no funciona

mentre SenseBoil® estigui en marxa.

Aquesta funcié connecta dues zones de
coccio de la part esquerra perqué funcionin
com una de sola.

Primer, seleccioneu el nivell d'escalfor d'una
de les zones de cocci6 de la part esquerra.

. iy ] .
Per activar la funcié: toqueu ml. Per ajustar
o canviar el nivell d'escalfor, premeu un dels
sensors de control.

. L. ]
Per desactivar la funcié: toqueu ml. Les
zones de coccio funcionen de manera
independent.

7.6 Hob?Hood

Es una funcié automatica avancada que
connecta la placa a una campana especial.
Tant la placa com la campana tenen un
communicador de senyals infrarojos. La
velocitat del ventilador s'estableix
automaticament segons el mode seleccionat i
la temperatura de la pega de bateria més
calenta de la placa. També podeu fer
funcionar el ventilador de la placa
manualment.

@

En la majoria de les campanes, el
sistema remot ve activat de fabrica. En
cas que estigui desactivat, activeu-lo
abans d'utilitzar la funcio. Per a més
informacio, vegeu el manual de l'usuari
de la campana.

Control de la funcié automaticament

Per utilitzar la funcié, configureu
automaticament el mode automatic a H1 —
H6. La placa esta ajustada originalment

a H5. La campana reacciona sempre que feu
servir la placa. La placa reconeix la
temperatura de la bateria de cuina
automaticament i ajusta la velocitat del
ventilador.

Modes automatics

Llumau-  gu;ir)  Fregir2)
tomatic
HO Desactivat  Desactivat  Desactivat
H1 Actiu Desactivat  Desactivat
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Llumau- - gujir1)  Fregir?)
tomatic
H2 3) Actiu Velocitat de  Velocitat de
ventilacié 1  ventilacié 1
H3 Actiu Desactivat ~ Velocitat de
ventilacié 1
H4 Actiu Velocitat de Velocitat de
ventilacié 1 ventilacié 1
H5 Actiu Velocitat de Velocitat de
ventilacié 1 ventilaci6 2
H6 Actiu Velocitat de Velocitat de
ventilacié 2 ventilacié 3

1) La placa detecta el procés d'ebullicio i activa la velo-
citat del ventilador en funcié del mode automatic.

2) La placa detecta el procés de fregir i activa la veloci-
tat del ventilador en funcié del mode automatic.

3) Aquest mode activa el ventilador i el llum indepen-

dentment de la temperatura.

Canvi del mode automatic

1. Desactiveu la placa.

2. Premeu ® durant 3 segons. La pantalla
s'engega i s'apaga.

3. Premeu @ durant 3 segons.

4. Premeu O diverses vegades fins que
aparegui H.

5. Premeu + del temporitzador per
seleccionar un mode automatic.

®

Per fer funcionar la campana
directament, desactiveu el mode
automatic de la funcio en els
comandaments de la campana.

®

Quan acabeu la coccio i desactiveu la
placa, el ventilador de la campana pot
ser que continui en marxa una estona
més. Després d'una estona, el sistema
desactiva el ventilador automaticament i
evita que pugueu activar accidentalment
el ventilador durant les seglents 30
segons.
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Control manual de la velocitat de
ventilacié
També podeu controlar la funcié

manualment. Per fer-ho, premeu 8 quan la
placa estigui activada. Aixi, desactivareu el
mode automatic de la funcio i podreu
modificar la velocitat de ventilacid

manualment. Si premeu 37?0 augmentareu un
grau la velocitat de ventilacié. Si arribeu a la
velocitat maxima de ventilacioé i torneu a

prémer Y ajustareu la velocitata O i es
desactivara el ventilador de la campana. Per
activar el ventilador una altra vegada a

velocitat 1, premeu S

@

Per activar el mode automatic de la
funcid, desactiveu la placa i torneu-la a
activar.

Activacio del llum

Podeu configurar la placa perque activi
automaticament el llum quan activeu la placa.
Per fer-ho, seleccioneu el mode automatic H1
— He6.

@

El llum de la campana s'apaga dos
minuts després de desactivar la placa.




8. CONSELLS

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

8.1 Bateria de cuina

®

En zones de coccio per induccio, un
camp electromagnetic potent genera
escalfor a la bateria de cuina amb molta
rapidesa.

Feu servir bateria de cuina adequada quan
utilitzeu les zones de coccid per induccid.

» Per evitar el sobreescalfament i millorar el
rendiment de les zones, els estris de cuina
han de ser el més gruixuts i plans
possible.

» Per ala funcid SenseFry, feu servir només
paelles de base plana.

» Assegureu-vos que les bases dels estris
estan netes i eixutes abans de col-locar-
les al damunt de la superficie de la placa.

* Aneu sempre amb compte de no fer lliscar
ni fregar 'estri de cuina a les vores i
cantonades del vidre o a 'embellidor
lateral, ja que la superficie de vidre podria
esquerdar-se o fer-se malbé.

Material de la bateria de cuina

» acceptats: ferro fos, acer, acer esmaltat,
acer inoxidable, base multicapa (amb la
marca correcta del fabricant).

* no acceptats: alumini, coure, llautd, vidre,
ceramica, porcellana.

Una pecga de bateria és adequada per a

una placa d'induccié si:

» l'aigua bull molt rapid en una zona amb
I'ajust de calor maxim.

* unimant estira la part inferior del recipient
de bateria de cuina.

Mides de la bateria de cuina

» Les zones de cocci6 per induccio
s'adapten automaticament a la mida de la
base de la peca de bateria de cuina.
Consulteu el capitol “Dades tecniques” >
“Especificacié de les zones de coccid” per
saber quines dimensions cal que tingui la
bateria de cuina. Col-loqueu els estris de

cuina al centre de la zona de coccid
seleccionada.

» L'eficiencia d’una zona de cocci6 esta
relacionada amb el diametre de I'estri de
cuina que es faci servir. Perque el calor es
transmeti de forma optima, feu servir
estris de cuina amb un diametre inferior
similar a la mida de la zona de coccio (és
a dir, el valor maxim del diametre de I'estri
de cuina que s’indica al capitol “Dades
tecniques” > “Especificacio de les zones
de coccid”).

— Els estris de cuina amb un diametre
més petit que la mida d’'una zona de
coccié només reben una part de
I'energia que genera la zona de
coccio, per la qual cosa s’escalfen
més a poc a poc.

— Tant per raons de seguretat com per
obtenir resultats optims de coccid, no
utilitzeu peces de bateria més grans
que les indicades a I'"Especificacio de
les zones de coccid”. Eviteu mantenir
la bateria de cuina a prop del tauler de
control durant la coccié. Aixo podria
afectar el funcionament del tauler de
control o activar accidentalment les
funcions de la placa.

@

Vegeu «Dades técniques».

8.2 Sorolls durant el funcionament

@

Els sorolls s6n normals i no significa que
hi hagi alguna anomalia de
funcionament. Els sorolls dels estris de
cuina poden variar segons el material
amb queé estiguin fets i la poténcia de la
placa.

Sorolls relacionats amb els estris de
cuina:

« soroll de cruixit: I'estri de cuina esta
fabricat amb materials diferents
(construccio tipus sandvitx).

« soroll de xiulet: esteu fent servir una
poténcia alta a la zona de coccid i I'estri
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esta fabricat amb materials diferents
(construccio tipus sandvitx).

» soroll de brunzit: esteu fent servir una
potencia alta.

Sorolls relacionats amb la placa:

» soroll d’espetecs: hi ha commutacions
electriques.

» Xxiuxiueig, brunzit: el ventilador esta en
marxa.

 soroll ritmic: s’ha detectat I'estri de cuina.

8.3 Oko Timer (Eco temporitzador)

Per estalviar energia, I'escalfador de la zona
de coccié es desactiva abans que soni el
timbre del temporitzador. La diferéncia en el

temps d'operativitat depen del nivell
d'escalfor i de la llargada de la operacié de
coccio.

8.4 Guia de coccié simplificada

La correlacio entre el nivell d'escalfor d'una
zona i el consum eléctric no és lineal. Quan
augmenteu el nivell d'escalfor, no és
proporcional a l'increment del consum
energetic. Significa que una zona de coccid
amb un nivell d'escalfor mitja fa servir menys
de la meitat de la seva potencia.

@

Les dades de la taula son orientatives.

Nivell d'escal- Feu servir per a: Temps Consells

for (min)

1 Mantenir els aliments cuits calents quan sigui  Tapeu el recipient.

necessari
1-2 Salsa holandesa, fondre: mantega, xo- 5 - 25 Barregeu de tant en tant.
colata, gelatina.
2 Solidificar: truites esponjoses, ous al 10-40 Cuineu amb una tapa posada.
forn.
2-3 Arros bullit i plats a partir de productes 25 - 50 Afegiu com a minim el doble de liquid
lactics, escalfar menjar preparat. que d'arrds, plats a partir de lactics a
la meitat del procés.

3-4 Estofeu verdures, peix, carn. 20-45 Afegiu unes quantes cullerades d'ai-
gua. Comproveu la quantitat d'aigua
durant el procés.

4-5 Patates al vapor i altres verdures. 20-60 Cobriu el fons de I'olla amb
1-2 cm d'aigua. Comproveu el nivell
d'aigua durant el procés. Mantingueu
I'olla tapada.

4-5 Per coure grans quantitats d'aliments, 60 - 150 Fins a 3 | de liquid més els ingre-

estofats i sopes. dients.

6-7 Sofregit: escalopa, Cordon Bleu de ve- quan sigui Doneu-li la volta quan calgui.

della, costelles, patates emmascara- necessari
des, salsitxes, fetge, roux, ous, creps,
donuts.

7-8 Per sofregir patates ratllades fregides, 5-15 Doneu-li la volta quan calgui.

filets de llom i filets de carn.

9 Bullir aigua, coure pasta, daurar carn (gulash, estofats), fregir patates.

Bullir grans quantitats d'aigua. PowerBoost esta activat.
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8.5 Consells per ala
funcio SenseFry

Les dades de la taula mostren exemples
d'aliments per a cada nivell SenseFry. La

Trieu el nivell de configuracio d’escalfor
segons el tipus d'aliment, les vostres
preferéencies de coccio i els estris de cuina
que utilitzeu.

quantitat, 'espessor, la qualitat i la @

temperatura (per exemple, congelats) dels
aliments que s'hagin de fregir a la paella
influeixen en el nivell de SenseFry establert.

Les dades de la taula son orientatives.

Aliments Nivell SenseFry
Ous Truites, ous ferrats Baix
Ous remenats Mig
Peix Filets de peix, barretes de peix, marisc Mig
Carn Hamburguesa, mandonguilles, costella, pit de pollastre,  Mig
pit de gall dindi, escalopa, filet, bistec (al punt/ben fet),
salsitxes fregides
Bistec (poc fet), carn picada Alta
Verdures Patates fregides (crues) Baix
Hamburgueses de patates fregides, verdures Mig

8.6 Trucs i consells per a Hob?Hood
Quan feu servir la placa amb la funcio:

» Protegiu el tauler de la placa de la llum
directa.

* No dirigiu llums haldgens al tauler de la
placa.

* No tapeu el tauler de comandaments de la
placa.

» No obstruiu el senyal entre la placa i la
campana d'extraccio (p. ex., amb la ma, el
manec d'un recipient o una olla alta).
Vegeu la imatge.

La campana que es mostra a continuacié

només té finalitats il-lustratives.

®

Altres aparells de control remot poden
bloquejar el senyal. No utilitzeu aquests
aparells a prop de la placa

mentre Hob?Hood estigui ences.

Campanes d'extracciéo amb la

funcié Hob?Hood

Per veure la gamma completa de campanes
d'extraccié compatibles amb aquesta funcio,
visiteu el nostre lloc web. Les campanes
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d'AEG compatibles amb aquesta funcié han
diincloure el simbol %..

9. CURA I NETEJA

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

un drap per netejar i eixugar els
ornaments laterals.

9.1 Informacié general

* Netegeu la placa després de cada Us.

» Feu servir sempre bateria de cuina que
tingui la base neta.

+ Tant per a la neteja diaria de la superficie
del vidre com per a la neteja posterior a la
instal-lacio i I'eliminacié de qualsevol
residu de cola, utilitzeu només una llet de
neteja lleugerament abrasiva i una
esponja delicada i antiratllades. Segons
com de bruta estigui, netegeu la superficie
del vidre amb petits moviments circulars i
una pressié moderada. Netegeu la
superficie del vidre amb un drap de
microfibra.

/\ Avis!

No utilitzeu la classica esponja groga i
verda, ja que les particules d'alumini
de la capa dura poden danyar i
decolorar el vidre.

®

L'Us d'eines de neteja diferents de les
recomanades no sera efectiu i pot fer
malbé o decolorar la superficie del
vidre.

» Utilitzeu sempre una rasqueta
recomanada per a plaques amb superficie
de vidre. Utilitzeu la rasqueta només com
a eina addicional per a netejar el vidre
després de la neteja regular.

/\ Avis!

No utilitzeu ganivets ni altres eines
metal-liques afilades per a netejar la
superficie del vidre.

» Per als ornaments laterals metal-lics,
utilitzeu només detergent per
rentavaixelles amb aigua tebia. Utilitzeu
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/\ Avis!

No utilitzeu llets de neteja
lleugerament abrasives, cap detergent
per a polir, rasquetes o la capa dura
d'una esponja per a netejar els
ornaments laterals.

* L'espai entre la superficie del vidre i
I'ornament lateral pot acumular bruticia i
petites particules d'aliments. Utilitzeu un
escuradents de fusta per a netejar I'espai
entre la superficie de vidre i 'ornament
lateral.

/\ Avis!

No utilitzeu eines metal-liques afilades
per a netejar aquest espai, ja que
poden eixamplar-lo i fer malbé
'ornament lateral o la superficie del

vidre.

9.2 Neteja superficie de vidre de la
placa

* Retireu immediatament: els plastics
desfets, el plastic per a embolcallar, la sal,
el sucre i aliments ensucrats, ja que
podrien fer malbé la placa. Aneu amb
compte per evitar cremar-vos. Feu servir
un rascador de plaques especial per a la
superficie de vidre en angle agut i moveu
la fulla per la superficie.

* Retireu quan la placa estigui prou
freda: marques de calg, marques d'aigua,
taques de greix i perdua de brillantor de
peces metal-liques. Netegeu la placa amb
una llet de neteja lleugerament abrasiva i
una esponja delicada i antiratllades
(consulteu Informacié general). Després
de netejar-la, eixugueu-la amb un drap de
microfibra suau.

* Marques i taques persistents: apliqueu
una pressié moderada i fregueu la
superficie amb una esponja delicada i
antiratllades (consulteu Informacio



general) i una llet de neteja lleugerament
abrasiva fins que les taques ja no siguin

visibles.

10. RESOLUCIO DE PROBLEMES

/\ Avis!

Consulteu els capitols de seguretat.

10.1 Que fer si...

Problema

Possible causa

Solucié

La placa no s’engega o no fun-
ciona.

La placa no esta connectada al sub-
ministrament eléctric o esta connec-
tada incorrectament.

Comproveu si la placa esta correcta-
ment connectada al subministrament
electric.

El fusible s'ha fos.

Assegureu-vos que el fusible sigui la
causa del mal funcionament. Si el fusi-
ble salta una vegada darrere l'altra,
poseu-vos en contacte amb un electri-
cista qualificat.

No heu establert el nivell d'escalfor
durant 60 segons.

Torneu a activar la placa i ajusteu I'es-
calfor en menys de 60 segons.

Heu tocat 2 o més simbols alhora.

Toqueu només un simbol.

Pausa esta en marxa.

Consulteu "Pausa”.

Hi ha taques d’aigua o greix al tauler
de control.

Netegeu el tauler de control.

Escolteu un xiulet constant.

La connexié eléctrica és incorrecta.

Desconnecteu la placa de la xarxa
eléctrica. Consulteu un electricista
qualificat perqué comprovi la instal-la-
cid.

No es pot seleccionar el nivell
d’escalfor maxim per a una de
les zones de cocci6.

Les altres zones consumeixen la po-
téncia maxima disponible.
La placa funciona correctament.

Reduiu el nivell d’escalfor de les altres
zones de coccié connectades a la ma-
teixa fase. Consulteu “Gestié d'ener-

gia”.

Sona un senyal acustic i la placa
s’apaga.

Sona un senyal acustic quan la
placa s’apaga.

Hi ha alguna cosa sobre un o més
sensors.

Retireu I'objecte dels sensors.

La placa es desactiva.

Col‘loqueu alguna cosa damunt el

sensor @

Retireu I'objecte del sensor.

L'indicador d'escalfor residual no
s'il-lumina.

La zona no és calenta perqué ha es-
tat encesa durant poc temps o el
sensor s'ha fet malbé.

Si la zona s’ha fet servir prou temps
com per estar calenta, parleu amb un
centre de servei autoritzat.

Hob?Hood no funciona.

Heu tapat el tauler de control.

Traieu I'objecte del tauler de control.
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Problema

Possible causa

Solucié

Esteu fent servir un estri de cuina
molt alt que bloqueja el senyal.

Canvieu-lo per un de més baix, feu
servir una altra zona de coccié o feu
anar la placa manualment.

El tauler de control esta calent al
tacte.

L’estri de cuina és massa gros o
I'heu posat massa a prop del tauler
de control.

Poseu els estris grossos a les parts
del darrere, si és possible.

No s'escolta cap so quan toqueu
els sensors del tauler.

Els sons estan desactivats.

Activeu els sons. Consulteu “Us diari’.

S'encén l'indicador que hi ha da-

munt el simbol ﬁl

Dispositiu de seguretat infantil o Blo-
queig estan activats.

Consulteu "Dispositiu de seguretat in-
fantil" i "Bloqueig".

La barra de control parpelleja.

No hi cap estri de cuina a la zona o
la zona no ha quedat prou coberta.

Poseu algun estri de cuina a la zona
que cobreixi totalment la zona de coc-
cid.

La pega de bateria de cuina no és
adequada.

Utilitzeu un estri de cuina adequat per
a plaques d'induccié. Vegeu "Con-
sells".

El diametre del fons de I‘estri de cui-
na és massa petit per a la zona.

Feu servir estris de cuina de les di-
mensiones adequades. Vegeu «Dades
tecniques».

Triga molt a escalfar-se.

L’estri de cuina és massa petit i no-
més rep una part de la poténcia que
genera la zona de cocci6.

Perqué el calor es transmeti de forma
optima, feu servir estris de cuina amb
un diametre inferior similar a la mida
de la zona de coccié (és a dir, el valor
maxim del diametre de I'estri de cuina
que s'’indica al capitol “Dades tecni-
ques” > “Especificacio de les zones de
coccig”).

i @ apareixen alhora.

La poténcia és massa baixa a causa
d’un estri de cuina no adequat o un
recipient buit.

Feu servir estris de cuina del tipus
adient. Vegeu “Consells” i “Dades téc-
niques”.

No activeu cap zona que contingui un
recipient buit.

apareixen alhora.

El recipient és buit o conté un liquid
que no és aigua, p. ex., oli.

Eviteu fer servir la funcié amb liquids
que no siguin aigua.

i apareixen alhora.

Hi ha massa aigua o massa poca ai-
gua al recipient.

Heu bullit algun altre aliment apart
d’aigua i patates. El punt d’ebullicio
s’ha mogut en el temps i Sense-
Boil® no pot funcionar correctament.

Bulliu només patates amb aigua si feu
servir SenseBoil®. Consulteu “Con-
sells”.

Sentireu un xiulet, els indicadors

a sobre de parpellegen

i SenseBoil® no arrenca.

Cap zona de coccio pot funcionar
amb SenseBoil®. Hi ha calor resi-
dual a les zones de cocci6 que vols
fer servir o encara s’estan utilitzant.

Acabeu la coccidé que estaveu fent i
trieu una zona que no estigui ocupada
i sense calor residual.

SenseBoil® / SenseFry no fun-
ciona.

La poténcia de la placa és massa
baixa.

Ajusteu la poténcia a un valor més alt.
Assegureu-vos que la poténcia selec-
cionada s'ajusti als fusibles d'installa-
ci6 de la llar. Vegeu "Abans del primer
us" > " Limitacio de poténcia”.
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Problema Possible causa

Solucié

i un nimero apareixen.

Hi ha algun error a la placa.

Desactiveu la placa i torneu a activar-

la 30 segons més tard. Si es torna
a il-luminar, desconnecteu la placa del
corrent eléctric. Després de 30 se-
gons, torneu a connectar la placa. Si el
problema persisteix, contacteu amb el
centre de servei autoritzat.

10.2 Si no trobeu cap solucié...

Si no podeu solucionar el problema, poseu-
vos en contacte amb el vostre distribuidor o
amb un centre de servei autoritzat. Faciliteu
les dades de la placa de caracteristiques.
Assegureu-vos que heu fet funcionar la placa

11. DADES TECNIQUES

11.1 Placa de caracteristiques

Model NI184B30AZ
Typ 62 D4A 01 AA
Induccié 7.35 kW
NUm. serie .................
AEG

correctament. Si no, el servei d'un técnic o
distribuidor no sera gratuit, encara que us
trobeu dins del periode de garantia. La
informacio sobre el periode de garantia i els
centres de servei autoritzats es troba al llibret
de garantia.

PNC 949 598 189 00
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Fabricat a: Alemanya

7.35 kW

cexn

11.2 Especificacié de les zones de coccié

Poténcia nominal
(ajustament de

Zona de cuina

PowerBoost [W]

Diametre de la
bateria de cuina

PowerBoost du-
rada maxima

temperatura ma- [min] [mm]
xima) [W]
Part davantera es- 2300 3200 10 125-210
querra
Part posterior es- 2300 3200 10 125-210
querra
Part davantera cen- 1400 2500 4 125 - 145
tral
Part posterior dreta 2300 3600 10 205 - 240

La poténcia de les zones de coccid pot variar
lleugerament de les dades que es mostren a
la taula. Varia en funcié del material i les
mides de la bateria de cuina.

Perqué el calor es transmeti de forma optima
i per obtenir uns bons resultats de coccio, feu
servir estris de cuina amb un diametre inferior
similar a la mida de la zona de coccio (és a
dir, el valor maxim del diametre de I'estri de
cuina que s’indica a la taula). No feu servir

CATALA 53



estris amb un diametre superior al de la zona
de coccié.

12. EFICIENCIA ENERGETICA

12.1 Informaci6 del producte segons la normativa de disseny ecologic de

la UE

Identificacié de model

NII84B30AZ

Tipus de placa

Fogons integrats

Nombre de zones de coccio 4
Tecnologia de calefaccio Induccid
Diametre de les zones de cocci6 circulars (D) Part davantera esquerra 21.0cm
Part posterior esquerra 21.0cm
Part davantera central 14.5cm
Part posterior dreta 24.0 cm
Consum energétic per zona de cocci6 (EC electric Part davantera esquerra 180.8 Wh/kg
cooking) Part posterior esquerra 184.4 Wh/kg
Part davantera central 180.2 Wh/kg
Part posterior dreta 187.4 Wh/kg
Consum energétic de la placa (EC electric hob) 183.2 Wh/kg

IEC/EN 60350-2 - Aparells eléctrics de coccio
d'Us domestic - Part 2: Plaques - métodes per
mesurar-ne el rendiment.

Els consums energétics de l'area de coccio
s'identifiquen amb les marques de les zones
de coccid corresponents.

12.2 Estalvi d’energia

Podeu estalviar energia durant la coccié
diaria si seguiu els consells seguents.

* Quan escalfeu aigua, utilitzeu només la
quantitat que necessiteu.

« Si és possible, poseu sempre les tapes a
la bateria de cuina.

* Col-loqueu els estris de cuina directament
al centre de la zona de coccio.

« Utilitzeu la calor residual per mantenir els
aliments calents o per fondre’ls.

12.3 Informacié del producte sobre el consum energétic i el temps maxim
per arribar al mode de baix consum aplicable

Consum energétic en mode apagat

03 W

Temps maxim necessari perque I'aparell arribi de forma automatica al mode de baix 2 min

consum

13. QUESTIONS MEDIAMBIENTALS

a%
Recicleu els materials amb el simbol TO.
Dipositeu I'embalatge en contenidors
adequats per al seu posterior reciclatge.
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Ajudeu a protegir el medi ambient i la salut
humana i a reciclar les deixalles procedents
d'aparells electrics i electronics. No llenceu a
les escombraries domestiques els aparells



amb el simbol E Porteu el producte a les
instal-lacions de reciclatge locals o poseu-vos
en contacte amb la seva oficina municipal.
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Vita vas AEG! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotiebic.
Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
ziskate na:

www.aeg.com/support

Zmeény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani $kodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpe¢ném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a postizenych osob

» Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusSevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkusenosti a
znalosti, pouze pokud tak ¢ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebicCe, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotrebice.
Déti mladSi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.
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» Zabrante détem, aby si hraly se spotrebicem .

* VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a radné je
zlikvidujte.

« VAROVANI: Spotiebié a jeho pfistupné &asti se pii pouziti
zahrivaji na vysokou teplotu. Béhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

« Je-li spotfebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

« Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebiCe by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

» Spotrebic€ je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

» Tento spotrebicC je urCen k béznému domacimu pouziti ve
vnitfnich prostorach.

» Tento spotfebiC Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZziti nepfesahuje
(prumérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

« VAROVANI: Spotiebi¢ a jeho pFistupné &asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych
Clanka.

* VAROVANI: Priprava jidel s tuky Ci oleji na varné desce bez
dozoru muze byt nebezpecna a zpusobit pozar.

» Kouf je znamkou prehfati. K hasSeni pozaru pfi vareni nikdy
nepouiivejte vodu. Vypnéte spotfebiC a zakryjte plameny
napf. pozarni dekou nebo vikem.

« VAROVANI: Spotreblc nesmi byt napajen pres externi
spinaci zafizeni, jako j je casovac, nebo pr|pOJovan k okruhu,
ktery je pravidelné zapinan a vypinan jinym nastrOJem

« UPOZORNENI Je nutné dohlizet na proces vareni (i na
funkce automatického vareni). U kratkodobého vareni je
nutné vykonavat nepretrZ|ty dohled.

« VAROVANI: Nebezpeé&i pozaru: Na varné plochy
nepokladejte zadné predméty.

CESKY 57



* Na povrch varné desky nepokladejte zadné kovové
predméty jako noze, vidlicky, Izice nebo poklicky, protoze
by se mohly zahfat na velmi vysokou teplotu.

* Nepouzivejte spotfebi¢, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

» K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte proud vody ani paru.

» Po pouziti vypnéte pfislusnou ¢ast varné desky ovladacem
a nespoléhejte na detektor pritomnosti nadoby.

« VAROVANI: Je-li povrch praskly, vypnéte spotfebic, abyste
zabranili moznému urazu elektrickym proudem. Je-li
spotrebiC k elektrické siti pfipojen prostrednictvim rozvodné
skrinky, odpojte spotfebi¢ od napajeni vyjmutim pojistky.

V kazdém pfipadé kontaktujte autorizované servisni
stredisko.

« Jestlize je napajeci kabel poSkozeny, smi jej vyménit pouze
vyrobce, autorizovany servis nebo osoba s podobnou
kvalifikaci, aby se predeslo rizikim.

 VAROVANI: Pouzivejte pouze kryt varné desky pfimo od
vyrobce kuchynského spotfebiCe nebo takovy kryt, ktery
vyrobce spotfebiCe v pokynech k pouziti oznacil jako
vhodny, pfipadné kryt, ktery je soucasti spotfebice. Pfi
pouziti nespravného krytu varné desky muze dojit
k nehodé.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace « Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotiebicli a nabytku.
/\ VAROVANI! » P¥i pfemistovani spotiebice budte vzdy
oL . opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte
Tento spotfebiC smi instalovat jen ochranné rukavice a uzavienou obuv.
kvalifikovana osoba. + Utésnéte vyfez v povrchu skfifiky tmelem,
— aby se zabranilo bobtnani vlivem vlhkosti.
/\ VAROVANI! « Chrarite dno spotfebice pred parou a
Hrozi nebezpeci poranéni nebo vihkosti. . i
pogkozeni spotfebice. * Spotfebi neinstalujte vedle dvefi Ci pod
oknem. Zabranite tak prevrzeni horkého
» Odstrante veskery obalovy material. nadobi ze spotiebiCe pfi otevirani dvefi Ci
+ PoSkozeny spotiebi¢ neinstalujte ani okna.
nepouzivejte. « Kazdy spotrebi¢ ma vespodu chladici
Ridte se pokyny k instalaci dodanymi ventilatory.
spolu s timto spotfebi¢em. » Je-li spotfebi€ nainstalovan nad zasuvkou:
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— Neuchovavejte v zasuvce zadné malé
kousky nebo listy papiru, které by
mohly byt vtazeny dovnitf a poskodit
tak chladici ventilatory nebo chladici
systém.

— Mezi spodni stranou spotfebice a
obsahem zasuvky musi byt vzdalenost
alespon 2 cm.

Odstrante jakékoliv délici panely
nainstalované ve skfince pod
spotrebicem.

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/N\ VAROVANi!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.
Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

Pred kazdou udrzbou nebo ¢isténim je
nutné se uijistit, Ze je spotiebi¢ odpojen od
elektrické sité.

Zkontrolujte, zda Udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektricke sité.
Ujistéte se, Ze je spotiebi¢ nainstalovan
spravné. Volné a nespravné zapojeni
napajeciho kabelu &i zastréky (je-li
soucasti vybavy) maze mit za nasledek
prehrati svorky.

Pouzijte spravny sitovy kabel.

Sitovy kabel nesmi byt zamotany.
Ujistéte se, Ze je nainstalovana ochrana
proti Urazu elektrickym proudem.
Pouzijte svorku pro odlehéeni tahu na
kabelu.

Dbejte na to, aby se elektrické pFivodni
kabely nebo zastrcky (jsou-li soucasti
vybavy) nedotykaly horkého spotfebice
nebo horkého nadobi, kdyz spotrebic
pripojujete k elektrické zasuvce.
Nepouzivejte rozbocovaci zastréky ani
prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili zastrCku
napajeciho kabelu (pokud je k dispozici)
nebo napajeci kabel. O vyménu
napajeciho kabelu pozadejte autorizované
servisni stfedisko nebo kvalifikovaného
elektrikare.

Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych Ci izolovanych ¢asti

musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroju.

« Sitovou zastr¢ku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlistat sitova zastrc¢ka
nadale dostupna.

* Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

» Neodpojujte spotfebic¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

* Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

» Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izola¢ni zafizeni k fadnému odpojeni
v8ech napajecich vodicl spotfebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespori 3 mm Sirokou.

» Pokud se na obrazovce zobrazi kod E3,
okamzité varnou desku odpojte a
zkontrolujte, zda je elektrické pfipojeni a
sitové napéti spravné.

2.3 Pouzijte

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni Ci
urazu elektrickym proudem.

* Nemérite technické parametry spotfebice.

« Pred prvnim pouzitim odstrante vSechny
obaly, zna€eni a ochrannou félii (pokud se
pouziva).

» Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

« Béhem provozu nenechavejte spotrebic
bez dozoru.

* Po kazdéem pouziti nastavte varnou zénu
na ,vypnuto®.

* Na varné zény nepokladejte pribory ani
pokli€ky. Mohly by se zahfat na vysokou
teplotu.

* Nepouzivejte spotiebic, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

* Nepouzivejte spotiebi¢ jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

« Je-li povrch spotrebice praskly, okamzité
spotrebi¢ odpojte od elektrické sité.
Zabranite tak Urazu elektrickym proudem.

* Kdyz je spotrebi¢ zapnuty, uzivatelé s
kardiostimulatory se nesméji priblizit k
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induk&nim varnym zénam blize nez na 30
cm.

» Horky olej mize vystfiknout, kdyz do néj
vkladate jidlo.

* Mezi varnou plochu a nadoby nevkladejte
hlinikovou fdlii ani jiné materialy, pokud

vyrobce tohoto spotfebi¢e nestanovil jinak.

» Pouzivejte pouze prislusenstvi ur¢ené
vyrobcem pro tento spotrebic.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi pozaru a vybuchu.

» Tuky a oleje mohou pfi zahrati uvolfovat
hoflavé pary. Pfi vafeni udrzujte otevieny
ohen nebo ohfaté predméty mimo dosah
tukud a oleju.

» Pary uvoliované velmi horkymi oleji se
mohou samovolné vznitit.

» Pouzity olej, ktery obsahuje zbytky
potravin, mlze zpUsobit pozar pfi nizSich
teplotach nez olej pouzity poprvé.

* Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na
spotrebi¢ neumistujte hoflavé predmeéty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotfebice.

* Nepokladejte horké nadoby na ovladaci
panel.

* Nepokladejte horkou poklici na sklenény
povrch varné desky.

* Nenechte vyvafrit vodu v nadobach.

» Dbeijte na to, aby na spotiebi¢ nespadly
zadné predméty nebo nadoby. Mohl by se
poskodit povrch.

* Nezapinejte varné zény s prazdnymi
nadobami nebo bez nadob.

+ Nadoby vyrobené z litiny nebo
s poskozenym dnem mohou poskrabat
sklenény/sklokeramicky povrch. Tyto
predméty v pfipadé nutnosti pfesunu po
varné desce vzdy zdvihnéte.

3. INSTALACE

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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2.4 Cisténi a udrzba

* Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

« Pred Cisténim spotiebiC vypnéte a nechte
ho vychladnout.

* Spotrebic Cistéte vihkym mékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci
prostfedky. Nepouzivejte prostfedky
s drsnymi ¢asticemi, draténky,
rozpoustédla nebo kovové predméty,
pokud neni uvedeno jinak.

2.5 Servis

« Je-li nutna oprava spotrebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

» Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotrebiCi a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto Zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotfebicich, at’ uz jde o teplotu, vibrace Ci
vlhkost, nebo jsou urCeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice.
Nejsou ur€eny k pouziti v jinych
spotrebiCich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

2.6 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu ¢i uduseni.

* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotrebiCe se obratte na mistni Gfady.

« Spotrebi¢ odpojte od elektricke sité.

» Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikviduijte jej.

3.1 Pred instalaci spotrebice

Pred instalaci varné desky si z typového
Stitku opiSte nize uvedené informace. Typovy
Stitek je umistén na spodni strané varné
desky.
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3.2 Vestavné varné desky

Vestavné varné desky se sméji pouzivat
pouze po zabudovani do vhodnych
vestavnych moduld a pracovnich ploch, které
spliuji prislusné normy.

3.3 Pripojovaci kabel

+ Varna deska se dodava s pfipojovacim
kabelem.

* K vyméné poskozeného sitového kabelu
pouzijte nasledujici typ kabelu: HO5V2V2-
F ktery je odolny v(ci teploté 90 °C nebo
vysSi. Jeden vodi¢ musi mit minimalni
prafez v souladu s niZze uvedenou
tabulkou. Obratte se na mistni servisni
stfedisko. Vyménu pfipojovaciho kabelu
smi provadét pouze kvalifikovany
elektrikar.

/\ VAROVANi!

Veskera elektricka pfipojeni musi byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.

/\ POZOR!

PFipojeni pomoci kontaktich zastréek
jsou zakazana.

/\ POZOR!

Konce vodic¢l nevrtejte ani nepajejte. Je
to zakazano.

/\ POZOR!

Nepfipojujte kabel bez kabelové izola¢ni
koncovky.

Jednofazové zapojeni

1. Odstrante kabelovou izolacni koncovku z
¢erného, hnédého a modrého vodice.

2. Odstrante ¢ast izolace z koncl hnédého,
¢erného a modrého kabelu.

3. Pripojte konce ¢ernych a hnédych kabel(.

4. Na kazdy konec sdileného dratu nasadte
novou koncovku (je zapotrebi specialni
nastroj).

5. Pripojte konce dvou modrych kabelG.

6. Na kazdy konec sdileného dratu nasadte
novou koncovku (je zapotrebi specialni
nastroj).

Dvoufazové zapojeni

1. Odstrante kabelovou izolaéni koncovku z
modrého vodice.

2. Odstrante ¢ast izolace z koncl modrého
kabelu.

3. Pripojte konce dvou modrych kabelG.

4. Na kazdy konec sdileného dratu nasadte
novou koncovku (je zapotfebi specialni
nastroj).

QD 220-240 V~
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Dvoufazové zapojeni: 400 V2N~

Jednofazové zapojeni: 220 -
240 V~

5x1,5 mm?

5x1,5 mm? nebo 4x2,5 mm?

5x1,5 mm? nebo 3x4 mm?

@ Zeleny - Zluty @

Zeleny — Zluty @

Zeleny — Zluty

N Modry a modry N

Modry a modry N

Modry a modry
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@ 220 - 240 V~ Dvoufazové zapojeni: 400 V2N~ Jednofazové zapojeni: 220 -

240 V~

5x1,5 mm? 5x1,5 mm? nebo 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? nebo 3x4 mm?
L1 Cerny L1 Cerny L Cerny a hnédy
L2 Hnédy L2 Hnédy
3.4 Sestava
Instalujete-li varnou desku pod odsavacem
par, dodrzte minimalni vzdalenost mezi
spotrebici v souladu s pokyny k montazi
odsavace par.

min. 50

Je-li spotrebi¢ nainstalovan nad zasuvkou,
ventilace varné desky maze béhem vareni
ohrat predméty uloZzené v zasuvce.
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Chcete-li najit video ,Jak nainstalovat
indukéni varnou desku AEG - instalace
pracovni desky“, napiSte cely nazev uvedeny
na obrazku nize.

°Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
0“ l| e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation



4. POPIS SPOTREBICE

4.1 Usporadani varné plochy

Indukéni varna zéna
n n Ovladaci panel

ol \ P @

Pro podrobnéjsi informace o velikostech
)\ ‘ varnych zon viz ¢ast , Technické udaje”.
— A

4.2 Usporadani ovladaciho panelu

o gun m m
1 - —
O O | = [ N ———————— oo
OO o 34567809 P, 0123456789 p =
—o S —o+
0 e e e e e S
':'O':J'ro1234567aqp N o 0123456789PJ:‘®'—_|~_
| S—

| | |
K ovladani spotfebice pouzivejte senzorova tlacitka. Displeje, ukazatele a zvukové signaly

signalizuji, jaké funkce jsou zapnuté.

Povrch skla s Gpravou proti poskrabani ma jedine¢nou povrchovou Upravu, kterda mize zménit
vzhled symbolU a prvku uzivatelského rozhrani za rdznych svételnych podminek.

Sen,zo- Funkce Popis
fladitio
(D Zap / Vyp Slouzi k zapnuti a vypnuti spotfebice.
| | Pauza Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.
QD Casovaé Slouzi k nastaveni funkce.
+ — Slouzi ke zvySeni nebo snizeni ¢asu.
- Displej ¢asovace Ukazuje ¢as v minutach.
E % SenseFry SenseFry. Slouzi ke smazeni s automaticky ovladanym

nastavenim tepla podle druhu jidla.
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Senzo- Funkce Popis

rové

tlacitko

SenseBoil® SenseBoil®. Slouzi k automatickému pfizpdsobeni te-
ploty vody tak, aby nepfekypéla z hrnce, jakmile dosah-

ne bodu varu.

E =] Bridge Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.
E Hob?Hood Slouzi k zapnuti a vypnuti manualniho rezimu funkce.
- Ovladaci panel Slouzi k nastaveni teploty.
P PowerBoost Slouzi k zapnuti funkce.
Iﬁl Zamek / Détska bezpecnostni po-  Slouzi k zablokovani a odblokovani ovladaciho panelu.

jistka

4.3 Ukazatele na displeji

Kontrolka Popis

Doslo k poruse.

+ Cislice

3,0

vat teplé / zbytkové teplo.

OptiHeat Control (TFistupriovy ukazatel zbytkového tepla): pokracovat ve vareni / ucho-

5. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Omezeni vykonu

Omezeni vykonu definuje celkovy vykon
varné desky v mezich pojistek domaci
instalace.

Ve vychozim nastaveni je varna deska
nastavena na nejvyssi mozny vykon.

Chcete-li vykon snizit nebo zvysit:
1. Prejdéte do nabidky: stisknéte a podrzte
® po dobu 3 sekund. Poté stisknéte a

podrzte &,
2. Podrzte na pfednim Casovacdi stisknuté

tlacitko @ dokud se nezobrazi P.

3. Stisknutim =/ + na prednim casovadi
nastavte vykon.

4. Stisknutim tlacitka ® ukoncite operaci.
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Stupné vykonu
Viz ¢ast ,Technické udaje“.

/\ POZOR!

Ujistéte se, ze zvoleny vykon odpovida
jisticdm v domacnosti.

/\ POZOR!

Pokud je vykon niz§i nebo roven 2000 W,
nelze aktivovat SenseBoil® / SenseFry.

» P73—7350W
« P15— 1500 W
P20 —2000 W
« P25—2500W
 P30—3000W
« P35—3500W
* P40 —4000 W
* P45 —4500 W
« P50 — 5000 W
P60 —6000W



6. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

6.1 Zapnuti a vypnuti

Stisknutim a podrzenim O varnou desku
zapnete nebo vypnete.

6.2 Detekce nadoby

Tato funkce signalizuje pfitomnost varnych
nadob na varné desce a vypne varné zony,
pokud béhem varfeni neni zjiSténa zadna
nadoba.

Pokud varnou nadobu polozite na varnou
zénu pred zvolenim tepelného vykonu, na
ovladaci listé se zobrazi ukazatel nad
symbolem 0.

Odstranite-li nadobu z aktivované varné zony
a docCasne ji odlozite, nad pfisluSnym
ovladacim panelem zac¢nou blikat ukazatele.
Pokud varnou nadobu nepostavite zpét na
zapnutou varnou zénu do 120 sekund, varna
zdna se automaticky vypne.

Chcete-li pokracovat ve vareni, ujistéte se, ze
nadobu polozite zpét na varnou zénu
v uvedeném Casovem limitu.

6.3 Pouzivani varnych zén

Postavte varnou nadobu na stfed zvolené
zény. Indukéni varné zony se automaticky
pfizpusobuji priméru dna nadoby.

@

Povrch skla s Upravou proti poSkrabani
ma jedine€nou povrchovou Upravu, ktera
maximalizuje odolnost proti poskrabani.
Tfeni mezi nadobim a sklenénym
povrchem muze zpUsobovat hluk.

®

Pro optimalni pfenos tepla pouzivejte
nadoby s primérem dna podobnym
velikosti varné zony (tj. maximalni primer
nadoby uvedeny v ¢asti ,Technické
udaje“ > ,Specifikace varnych zén®).
Ujistéte se, Ze je varna nadoba vhodna
pro indukéni varné desky. Pro vice
informaci ohledné typu varnych nadob
viz ,Rady a tipy*“.

Pomoci funkce Bridge mlzete s velkymi
nadobami vafit na dvou varnych zénach
zaroven. Nadoby musi zakryvat stfed obou
z6n, ale nesmi presahovat oznacené okraje.
Je-li nadoba umisténa mezi obéma stfedy
z6n, funkce Bridge se nezapne.

6.4 Tepelny vykon

0o 12 "5 67 8 9 P

1. Na ovladaci listé zadejte pozadovany
tepelny vykon.

Ukazatele nad ovladaci liStou se zobrazuji az

po zvolenou uroven tepelného vykonu.

2. Chcete-li varnou zénu vypnout, stisknéte
0.
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6.5 PowerBoost

Tato funkce doda indukénim varnym zénam
vice elektrické energie. Funkci Ize zapnout
pro indukéni varnou zénu pouze na
omezenou dobu. Poté se indukéni varna
zéna automaticky pfepne na nejvyssi teplotu.

®

Viz ¢ast ,Technické udaje”.

Zapnuti funkce pro varnou zénu: stisknéte

P.

Vypnuti funkce: zméiite nastaveni teploty.

6.6 OptiHeat Control (TFistupnovy
ukazatel zbytkového tepla)

/\ VAROVANI!

(2)/(2)/ (1) Dokud je kontrolka viditelna,
hrozi nebezpecdi popaleni zbytkovym
teplem.

Indukéni varné zoény vytvareji teplo potfebné
k vafeni pfimo ve dné varné nadoby.
Sklokeramicka varna deska se ohfiva teplem
varné nadoby.

Kontrolky se zobrazi, kdyz je varna zéna
horka. Kontrolky zobrazuji Uroven zbytkového
tepla u varnych zoén, které pravé pouzivate:

G- pokracovat ve vareni,
(=)- uchovat teplé,

(- zbytkové teplo.

MUze se také zobrazovat kontrolka:

» pro sousedici varné zoény, i kdyz je
nepouzivate,

» kdyz polozite horkou nadobu na studenou
varnou zoénu,

» kdyz je varna deska vypnutd, ale varna
zbna je stale horka.

Kontrolka se prestane zobrazovat, kdyz varna
zbna vychladne.

66 CESKY

6.7 Casovaé

Odpocitavani ¢asu
Pomoci této funkce miiZete nastavit délku
zapnuti varné zony pfi jednom vareni.

Nastavte tepelny vykon pro danou varnou
z6nu a poté nastavte funkci.

1. Stisknéte tlagitko O. Na displeji
¢asovace se zobrazi 00.

2. Pomoci tlacitka + nebo ~ nastavte ¢as
(00-99 minut).

3. Casovac spustte stisknutim tlagitka O
nebo vyckejte tfi sekundy. Casovac
zacCne odpocitavat Cas.

Zména ¢asu: zvolte varnou zénu pomoci

tlaCitka O a stisknéte tlacitko + nebo —.
Vypnuti funkce: zvolte varnou zénu pomoci

tlacitka @ a stisknéte tlacitko —. Zbyvajici
Cas se bude odecitat zpét az do 00.

Casovaé dokongi odpocitavani, zazni
zvukovy signal a zacne blikat 00. Varna zona
se vypne. Signal a blikani vypnete stisknutim
libovolného symbolu.

Minutka

Tuto funkci muZete pouzit, kdyz je varna
deska zapnuta, ale neni zapnuta zadna varna
zéna. Tepelny vykon zobrazi 00.

1. Stisknéte tlagitko O.

2. Stisknutim + nebo — nastavte Cas .
Casovac dokonci odpogitavani, zazni
zvukovy signal a za¢ne blikat 00. Signal a
blikani vypnete stisknutim libovolného
symbolu.

Vypnuti funkce: stisknéte tlacitko Oa poté
tlaCitko —. Zbyvajici ¢as se bude odecitat
zpét az do 00.

6.8 Rizeni vykonu

Pokud je aktivnich nékolik zén a pfikon
prekro¢i mez elektrického napajeni, tato
funkce rozdéli dostupny vykon mezi vSechny
varné zony. Varna deska ovlada nastaveni



ohfevu, aby chranila pojistky v domovni
instalaci.

» Pokud varna deska dosahne meze
maximalniho dostupného vykonu (viz
typovy S§titek), vykon varnych zoén se
automaticky snizi.

* Vzdy se uprednostni nastaveni ohfevu
varné zény, ktera byla zvolena jako prvni.
Zbyvajici vykon bse rozdéli mezi ostatni
varné zény podle poradi jejich volby.

» U varnych zon, které maji snizeny vykon,
ovladaci panel blikne a zobrazi maximalni
mozné tepelné vykony.

» Pockejte, dokud displej neprestane blikat,
nebo snizte nastaveni ohfevu varné zény
zvolené jako posledni. Varné zény budou
nadale fungovat se snizenym nastavenim
ohfevu. V pfipadé potfeby manuainé
zménte nastaveni ohfevu varnych zon.

6.9 & SenseFry

Tato funkce vam umoziiuje nastavit vhodny
tepelny vykon pro smazeni vasich potravin.
Varna deska udrzuje teplotu béhem vareni.
MUzete si vybrat jednu ze tii SenseFry
urovni: nizka (2), stredni (5), vysoka (8).
Jakmile je nastaven ohfev, neni nutné
provadét zadné ruéni nastaveni teploty.

/\ POZOR!

Pouzivejte pouze studené nadobi.
Béhem provozu funkce nenechavejte
varnou desku bez dozoru.

1. Polozte nadobu bez oleje / tuku na jednu
ze studenych varnych zén na levé strané.
MUzZete pouzit jednu varnou zénu nebo
spojit obé zény pomoci Bridge.

Pokud polozite jednu nadobu pouze na jednu

varnou zoénu, funkce se spusti automaticky.

2. Varnou desku zapnéte stisknutim .

3. Funkci zapnete stisknutim symbolu &
Ukazatel nad symbolem se rozsviti.
Nastaveni ohfevu je ve vychozim nastaveni
nastaveno na 2.

4. Opakovanym stisknutim <Y zvolte
stupen smazeni.

Na vSech varnych zonach, u kterych muzete

aktualné pouzit tuto funkci, se zobrazi

blikajici kontrolka nad vybranym stupném.

5. Dotknéte se kdekoli posuvniku zvolené
varné zony.
Stupen SenseFry mizete upravit
stisknutim jedné z odpovidajicich stupnid
nastaveni ohfevu, jak je uvedeno v
tabulce nize.

Stupen vykonu Urovné nasta-

SenseFry veni ohfevu
Nizky 2
Stfedné velké 5
Vysoky 8

Spusti se funkce.

Jakmile se funkce spusti, zobrazi se
ukazatele nad posuvnikem a spusti se
animace.

@

Pokud do péti sekund nepolozite nadobu
na zadnou z varnych zén, funkce se
automaticky vypne.

6. V pripadé potieby nastavte funkci
Casovace.

Jakmile panev dosahne pozadované teploty,

zazni zvukovy signal. Nyni mlzete do panve

vlozit olej a potraviny.

Funkci vypnete stisknutim 0 na ovladaci listé
nebo stisknutim <.

Pokud Odpocitavani ¢asu nastavite na jednu
z varnych zon a nastaveny €as vyprsi pred
dosazenim uréenou teplotou, funkce se
automaticky vypne.

Tipy a rady:

« Podle potfeby muzete ménit vychozi
stupen ohfevu.

* U silnych kust potravin nebo syrovych
brambor pouzijte béhem prvnich 10 minut
smazeni poklicku.

* Tézké a/nebo velké panve se mohou
zahfivat déle.

* Laminované panve pouzivejte u nizkého
teplotniho stupné, abyste zabranili
poskozeni a prehfati varné nadoby.

» Nepouzivejte tenké smaltované nadobi.
MizZe se prehrat a poskodit.
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Spravné panve pro funkci SenseFry

Pouzivejte pouze panve s rovnym dnem.
Postup kontroly spravnosti nadoby:

1. Polozte panev dnem vzhdru.

2. Na dno panve polozte mérku.

3. Zkuste mezi mérku a dno panve vlozit
minci o hodnoté 1, 2 nebo 5 eurocentt
(nebo jakoukoli minci podobné tloustky,
priblizné 1,7 mm).

/’
TS

a. Pokud muzete vlozit minci mezi

X

[

b. Pokud nem(zete vlozit minci mezi
mérku a paneyv, je panev spravna.

v

[ \

6.10 SenseBoil®

Funkce automaticky pfizpUsobi teplotu vody
tak, aby neprekypéla z hrnce, jakmile
dosahne bodu varu.

/\ POZOR!

Funkci nepouzivejte s prazdnymi
nadobami.
Béhem provozu funkce nenechavejte

mérku a panev, je panev nespravna.

®

Pokud je na varné zéné, kterou chcete
pouzit, jakékoliv zbytkové teplo ((Z) /(] /
] ), zazni zvukové signaly a funkce se
nespusti.

Tato funkce nefunguje s nepfilnavym
nadobim.
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varnou desku bez dozoru.

1. Nadoby naplnéné 1-5 | studené vody
polozte na dostupné varné zény, pro
které chcete spustit tuto funkci.

Pokud polozite jednu nadobu pouze na jednu

varnou zonu, funkce se spusti automaticky.

2. Varnou desku zapnéte stisknutim .

3. Funkci zapnete stisknutim symbolu .
Na vS8ech varnych zénach, u kterych mizete
aktualné pouzit tuto funkci, se zobrazi

blikajici kontrolka nad P.

4. Dotknéte se kdekoli posuvniku zvolené
varné zony.

Spusti se funkce.

Jakmile se funkce spusti, zobrazi se

ukazatele nad posuvnikem a spusti se

animace.

@

Pokud do péti sekund nepolozite nadobu
na zadnou z varnych zon, funkce se
automaticky vypne.

Kdyz funkce dosahne bodu varu, varna deska
vyda zvukovy signal a nastaveni tepelného
vykonu se automaticky zméni na vychozi
uroven varu.

Funkci vypnete pfed dosazenim bodu varu
stisknutim nebo 0.

Chcete-li funkci vypnout po dosazeni bodu
varu, stisknéte posuvnik a ruéné upravte
nastaveni teploty.

Pokud zapnete Pauza nebo vyjmete nadobu,
funkce se vypne.

Pokud Odpocitavani ¢asu nastavite na jednu
z varnych zon a nastaveny €as vyprsi pred
dosazenim bodu varu, funkce se automaticky
vypne.

Tipy a rady:

» Tato funkce se nejlépe hodi pro vafeni
vody a brambor.



» Tato funkce nemusi spravné fungovat u
rychlovarnych konvic a varnych konvic na
espresso.

» Naplnte polovinu az tfi ¢tvrtiny hrnce
studenou vodou z kohoutku a ponechte 4
cm od okraje hrnce prazdné. Nepouzivejte
méné nez 1 | nebo vice nez 5 | vody.
Ujistéte se, ze celkova hmotnost vody
(nebo vody a brambor) je v rozmezi 1-5
kg.

+ K zajisténi nejlepSich vysledku varte
pouze celé, neloupané brambory stfedni
velikosti. Brambory pf¥ili§ nepéchujte.

» Béhem faze zahfivani se vyhnéte
energickému michani v ostatnich
nadobach a soubé&éznému vareni (napf.
smazeni nebo vareni) na jinych varnych
zbnach.

+ Vyvarujte se tvorbé vnéjsich vibraci (napf.
vzniklych pouzivanim mixéru nebo
polozenim mobilniho telefonu vedle varné
desky), kdyz je funkce spusténa.

» V zavislosti na druhu potravin a nadobi
muZzete upravit nastaveni phievu po
dosazeni bodu varu.

* Po dosazeni bodu varu pfidejte sul.

» Pro usporu energie priklopime pokli¢kou.

6.11 Struktura nabidky

Tabulka zobrazuje zakladni strukturu
nabidky.

Uzivatelska nastaveni

Sym-  Nastaveni Mozné varianty
bol

b Zvuk Zap / Vyp (--)

P Omezeni vykonu 15-73

H Rezim AUTO 0-6

E Historie vystrah / Seznam nedavnych

chyb vystrah / chyb.

Pokyny pro vstup do uzivatelskych
nastaveni: stisknéte a podrzte ©) po dobu 3

sekund. Poté stisknéte a podrzte &,
Nastaveni se zobrazi na ¢asovaci u levych
varnych zon.

Pohyb v nabidce: nabidka se sklada ze
symbolu nastaveni a hodnoty. Symbol se
zobrazi na zadnim ¢asovaci a hodnota na
prednim Casovaci. Pro pohyb mezi

nastavenimi stisknéte tlacitko @ na pfednim
Casovaci. Chcete-li zménit hodnotu

nastaveni, stisknéte tladitko + nebo ™ na
prednim Casovaci.

Opusténi nabidky: stisknéte tlaCitko @

OffSound Control

Zvuky muzete zapnout nebo vypnout
v Nabidka > Uzivatelska nastaveni.

@

Viz ,Struktura nabidky*.

Kdyz jsou zvuky vypnuté, stale uslysite
zvukovy signal, kdyz:

« stisknete @

* Casovac dokonéi odpocet,

« stisknete neaktivni symbol.
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7. DOPLNKOVE FUNKCE

7.1 Automatické vypnuti

Tato funkce varnou desku automaticky
vypne v nasledujicich pfipadech:

» VSechny varné zény jsou vypnuté,

* Po zapnuti varné desky nenastavite zadny
tepelny vykon ani otacky ventilatoru,

» Néco jste rozlili nebo polozili na ovladaci
panel na déle nez 10 sekund (panev,
utérka atd.). Zazni zvukovy signal a varna
deska se vypne. Odstrarite pfedmét nebo
oCistéte ovladaci panel.

» Spotfebic€ se pfili§ zahfeje (napf. pfi
vyvareni obsahu panve). Pfed dalSim
pouzitim varné desky nechte varnou zénu
vychladnout.

* Nevypnete varnou zénu nebo nezménite
tepelny vykon. Po urcité dobé se varna
deska vypne.

Vztah mezi nastavenim tepelného vykonu

a dobou, po které se spotiebi¢ vypne:

Tepelny vykon Varna deska se vy-

pne po
1-2 6 hodinach
3-4 5 hodinach
5 4 hodinach
6-9 1,5 hodiné

PFi pouziti funkce SenseFry se varna
deska vypne po 1,5 hodiné.

7.2 Pauza
Tato funkce pfepne vSechny zapnuté varné

Kdyz je tato funkce zapnuta, Ize pouzit

funkce ® a Il VSechny ostatni symboly na
ovladacim panelu jsou zablokované.

Tato funkce nevypne funkce ¢asovace.

1. Zapnuti funkce: stisknéte tlacitko Il
Tepelny vykon je snizen na hodnotu 1.
2. Pokyny pro vypnuti funkce: stisknéte
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Zobrazi se pfedchozi nastaveni tepelného
vykonu .

7.3 Zamek

Kdyz varna deska pracuje, ovladaci panel Ize
zablokovat. Zabranite tak ndhodné zméné
tepelného vykonu.

Nejprve nastavte tepelny vykon.

Zapnuti funkce: stisknéte tlacitko G,
Vypnuti funkce: znovu stisknéte tlacitko &,

@

Tato funkce se vypne pfi vypnuti varné
desky.

7.4 Détska bezpecnostni pojistka
Tato funkce brani neimysinému pouziti varné
desky.

Zapnuti funkce: stisknéte tlacitko .
Nenastavujte zadny tepelny vykon. Stisknéte

a podrzte tlacitko & po dobu tfi sekund,
dokud se nad symbolem nezobrazi ukazatel.

Vypnéte varnou desku pomoci .

@

Funkce zlstane zapnuta i po vypnuti

varné desky. Nad symbolem @ sviti
ukazatel.

Vypnuti funkce: stisknéte tlacitko .
Nenastavujte zadny tepelny vykon. Stisknéte

a podrzte tlacitko & po dobu tfi sekund,
dokud nad symbolem nezmizi ukazatel.

Vypnéte varnou desku pomoci .
Vareni se zapnutou funkci: stisknéte
tlacitko (D poté stisknéte na tfi sekundy

symbol \E], dokud se ukazatel nad symbolem
neprestane zobrazovat. Nyni mizete varnou
desku pouzit. Kdyz varnou desku vypnete

pomoci @ funkce je znovu zapnuta.




7.5 Bridge

Automatické rezimy

®

Funkce se zapne, kdyz nadoba zakryva
stfedy dvou zon. Dalsi informace o
spravném umisténi varnych nadob
naleznete v ¢asti ,Pouzivani varnych
zén“.

Funkce nefunguje, kdyz je spusténo
SenseBoil®.

Tato funkce spoji obé varné zény na levé
strané, které pak funguiji jako jedina.

Nejprve nastavte teplotu pro jednu z varnych
zbn na levé strané.

Pokyny pro zapnuti funkce: dotknéte se =].
Teplotu nastavite nebo zmeénite stisknutim
jednoho z ovladacich snimacu.

Pokyny pro vypnuti funkce: dotknéte se =].
Varné zény funguji nezavisle.

7.6 Hob?Hood

Jedna se o pokrocilou automatickou funkci,
ktera spoji varnou desku se specialnim
odsavacem par. Jak varna deska, tak
odsavac par jsou vybaveny infracervenym
vysilatem. Rychlost ventilatoru se Fidi
automaticky na zakladné nastaveni rezimu a
teploty nejteplejsi varné nadoby na varné
desce. Ventilator Ize také z varné desky
ovladat ru¢né.

®

U vétsiny odsavacu par je dalkovy
systém ovladani ve vychozim stavu
zapnuty. V pfipadé, Ze je funkce vypnuta,
ji pfed pouzitim zapnéte. Vice informaci
viz navod k pouziti odsavace par.

Automaticky chod funkce

Chcete-li funkci ovladat automaticky, nastavte
automaticky rezim na H1 — H6. Varna deska
je puvodné nastavena na H5. Odsavac par
reaguje pfi kazdém pouziti varné desky.
Varna deska automaticky rozpozna teplotu
varnych nadob a pfizplsobi rychlost
ventilatoru.

Automa- y/giepil) Smaze-
tické ni2)
osvétleni
HO Vyp Vyp Vyp
H1 Zap Vyp Vyp
H2 3) Zap Rychlost Rychlost
ventildtoru  ventilatoru
1 1
H3 Zap Vyp Rychlost
ventilatoru
1
H4 Zap Rychlost Rychlost
ventilatoru  ventilatoru
1 1
H5 Zap Rychlost Rychlost
ventilatoru  ventilatoru
1 2
H6 Zap Rychlost Rychlost
ventilatoru  ventilatoru
2 3

1) Varna deska rozpozna proces vareni a nastavi ry-
chlost ventilatoru v souladu s automatickym rezimem.

2) Varna deska rozpozna proces smazeni a nastavi ry-
chlost ventilatoru v souladu s automatickym rezimem.

3) Tento rezim zapne ventilator a osvétleni a nezavisi
na teploté.

Zména automatického rezimu
1. Vypnéte varnou desku.

2. Stisknéte (D na tfi sekundy. Displej se
rozsviti a zhasne.

3. Stisknéte @ na ti sekundy.

Né&kolikrat stisknéte O, dokud se
nerozsviti H.

5. Stisknutim + Zasovace vyberte
automaticky rezim.

@

Chcete-li odsavac par ovladat pfimo na
panelu odsavace par, vypnéte

automaticky rezim funkce.
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®

Po dokonceni vareni a vypnuti varné
desky mUze ventilator odsavace par jesté
néjakou dobu pracovat. Systém poté
ventilator vypne automaticky a na dalSich
30 sekund vam zabrani v jeho nahodném
spusténi.

Manualni ovladani rychlosti ventilatoru
Funkci mazete také ovladat ruéné. Chcete-li
tak ucinit, stisknéte Efo, kdyz je varna deska
zapnuta. Tim se vypne automaticky chod
funkce a umozni vam to ru¢né zménit

rychlost ventilatoru. Stisknutim symbolu A4
zvySite rychlost ventilatoru o jeden stupen.
Kdyz dosahnete intenzivniho stupné a

stisknete symbol h 8 znovu, nastavite rychlost
ventilatoru na 0, ¢imz ventilator odsavace par

8. TIPY A RADY

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

8.1 Nadobi

®

U indukénich varnych zén vytvati silné
elektromagnetické pole teplo ve varné
nadobé velmi rychle.

Indukéni varné zény pouzivejte s vhodnymi
nadobami.

» Aby se zabranilo pfehrati a zlepsil se
vykon zén, musi byt nadoby co nejsilngjsi
a nejrovnégjsi.

» Pro funkci SenseFry pouzivejte pouze
panve s plochym dnem.

* Nez nadoby polozite na povrch varné
desky, ujistéte se, Ze jejich dno je Cisté a
suché.

» Vzdy davejte pozor, abyste neposunuli
nebo netieli nadobi o okraje a rohy skla
nebo bocni listu, protoZze by mohlo dojit k
odstipnuti nebo poskozeni sklenéného
povrchu.

Material nadobi
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vypnete. Chcete-li znovu spustit ventilator s
rychlosti otacek 1, znovu stisknéte Y

@

Automaticky chod této funkce zapnete
tak, ze vypnete a opét zapnete varnou
desku.

Zapnuti osvétleni

Varnou desku mliZzete nastavit tak, aby se pfi
jejim zapnutim automaticky zapnulo

i osvétleni. Ucinite tak nastavenim
automatického rezimu na H1 — H6.

@

Osvétleni na odsavaci par se vypne dvé
minuty po vypnuti varné desky.

* vhodné: litina, ocel, smaltovana ocel,
nerezova ocel, sendvi¢ova dna nadob
(oznacené jako vhodné vyrobcem).

* nevhodné: hlinik, méd, mosaz, sklo,
keramika, porcelan.

Nadoba je vhodna pro indukéni varnou

desku, jestlize:

* voda na varné zo6né nastavené na

nejvyssi teplotu za¢ne velmi rychle vrit.
« dno varné nadoby pfitahuje magnet.
Rozméry nadobi

* Indukéni varné zény se automaticky
pfizpUsobuji prdméru dna nadoby.
Spravné rozméry nadob naleznete v ¢asti
»1echnické udaje“ > ,Specifikace varnych
z6n“. Postavte varnou nadobu na stfed
zvolené varné zény.

« Uginnost varné zény zavisi na priméru
nadoby. Pro optimalni prenos tepla
pouzivejte nadoby s primérem dna
podobnym velikosti varné zony (tj.
maximalni prGmér nadoby uvedeny v c¢asti
»1echnické udaje“ > ,Specifikace varnych
z6n").

— Nadoby s mensim primérem, nez je
velikost dané varné zény, pfijimaji
pouze ¢ast vykonu vytvareného
varnou zonou, coz vede
k pomalejSimu ohfevu.



— Pro dosazeni optimalnich vysledku a
z bezpecnostnich duvodu
nepouzivejte nadoby vétsi, nez je
uvedeno v ¢asti ,Specifikace varnych
zén“. Béhem vareni nenechavejte
varné nadoby v blizkosti ovlddaciho
panelu. Mohlo by to ovlivnit fungovani
ovladaciho panelu nebo nahodné
zapnout funkce varné desky.

®

Viz ,Technické udaje*.

8.2 Hluk béhem provozu

®

Tyto zvuky jsou normalni a neznamenaji
zadnou zavadu. Hlu¢nost varnych nadob
se muze liSit v zavislosti na materialu
nadob a urovni vykonu.

Hluk souvisejici s varnymi nadobami:

« praskani: nadobi je vyrobeno z rliznych
material( (sendviCova konstrukce).

* piskani: pouzivate varnou zénu na vysoky
vykon a nadobi je vyrobeno z riiznych
material(l (sendviCova konstrukce).

* huceni: pouzivate vysoky vykon.

Hluk souvisejici s varnou deskou:

« cvakani: dochazi ke spinani elektrickych
prepinacu.

« syceni, bzu€eni: ventilator pracuje.

» rytmicky zvuk: je detekovana nadoba.

8.3 Oko Timer (Ekologicky ¢asovy
spinac)

Pro Usporu energie se topné téleso varné
zény vypne pred zaznénim upozornéni
odpocitavani ¢asu. Rozdil v provozni dobé
zavisi na nastaveni teploty a délce pfipravy
jidla.

8.4 Zjednodusena prirucka k vareni

Vztah mezi nastavenim teploty a spotifebou
energie pfislusné varné zény neni pfimo
umeérny. Kdyz zvysite nastaveni teploty,
nezvysi se Umérné spotfeba energie dané
varné desky. To znamena, Ze varna zéna se
stfednim nastavenim teploty spotfebuje méné
nez polovinu svého vykonu.

@

Udaje v tabulce jsou pouze orientaéni.

Tepelny vykon Pouziti: Cas Tipy
(min)
1 Udrzeni teploty hotového jidla. dle potfe-  Nadobu zakryjte poklickou.
by
1-2 Holandska omacka, rozpousténi ma- 5-25 Cas od &asu zamichejte.
sla, Cokolady nebo Zelatiny.
2 Ztuhnuti nadychanych omelet a vol- 10 - 40 Pripravujte zakryté pokli¢kou.
skych ok.
2-3 Duseni jidel z ryze a mlé€nych jidel, 25-50 Pridejte alespori dvakrat tolik vody nez
ohfivani hotovych jidel. ryze, mlééna jidla v poloviné doby pfi-
pravy zamichejte.
3-4 Dus$eni zeleniny, ryb a masa v pare. 20-45 Pridejte nékolik IZic vody. Béhem du-
Seni kontrolujte mnozZstvi vody.
4-5 Vareni brambor a jiné zeleniny. 20-60 Naplrite dno hrnce 1-2 cm vody. Bé-
hem varfeni kontrolujte mnoZstvi vody.
Udrzujte hrnec zakryty poklickou.
4-5 Priprava vétSiho mnozstvi jidla, duse- 60 - 150 Az 3 | tekutiny plus pfisady.

nych pokrm( a polévek.
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Tepelny vykon Pouziti: Cas Tipy
(min)

6-7 Mirné smazeni: platky masa, cordon dle potfe-  Podle potfeby otodte.
bleu z teleciho masa, kotlety, karbanat- by
ky, klobasy, jatra, jiska, vejce, palacin-

ky a koblihy.
7-8 Prudké smazeni, opeéena bramb. ka- 5-15 Podle potieby otodte.

Se, steaky z rosténce, steaky.
9 Vareni vody, vafeni téstovin, oprazeni masa (gulas, dusené maso), fritovani hranolkd.
P Vareni velkého mnozZstvi vody. Je zapnuto PowerBoost.

8.5 Tipy a rady pro funkci SenseFry | podle typu potravin, vasich preferenci pii

Udaje v tabulce ukazuiji pFiklady potravin pro vareni a pouzivaného nadobi.

kazdy stupen SenseFry. Mnozstvi, tloustka, @
kvalita a teplota (napf. zmrazené) smazenych L . . L.
potravin ovliviiuji nastaveny stupe Udaje v tabulce jsou pouze orientacni.

SenseFry. Zvolte stupen nastaveni ohfevu

Potraviny Stupen SenseFry
Vejce Omeleta, smazena vejce Nizky
Michana vejce Stfedné velké
Ryby Rybi filé, rybi prsty, morské plody Stredné velké
Maso Hamburger, masové kuli¢ky, kotleta, kufeci prsa, krati Stredné velké

prsa, platek, filet, steak (stfedné propeceny / dobfe pro-
peceny), smazené klobasy

Steak (nepropegeny), mleté maso Vysoky
Zelenina Smazené brambory (syrové) Nizky
Smazené bramborové platky, zelenina Stfedné velké

8.6 Tipy a rady pro funkci Hob*Hood
Kdyz pouzivate varnou desku s touto funkci:

+ Chrante panel odsavace par pfed pfimym
slune€nim svitem.

* Nemifte halogenové osvétleni na panel
odsavace par.

* Nezakryvejte ovladaci panel varné desky.

* NepreruSujte signal mezi varnou deskou a
odsavacem par (napf. rukou, madlem
nadoby nebo vysokou nadobou). Viz
obrazek.

Nize znazornény odsavac par je pouze

ilustrativni.
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Ostatni dalkové ovladané spotrebice
mohou blokovat signal. Nepouzivejte
v blizkosti varné desky zadné takové
spotrebice, dokud je funkce Hob?Hood
zapnuta.

Kuchynské odsavace par s funkci
Hob*Hood

Kompletni fadu kuchyriskych odsavacu par,
které jsou vybaveny touto funkci, naleznete

9. CISTENi A UDRZBA

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

9.1 VSeobecné informace

* Varnou desku po kazdém pouziti
vyCistéte.

» Varné nacini pouzivejte vzdy s Cistou
spodni stranou.

* Pro kazdodenni ¢isténi sklenéného
povrchu i ¢iSténi po instalaci a odstranéni
vesSkerého zbytkového lepidla pouzivejte
pouze mirné abrazivni Cistici mléko a
jemnou houbi¢ku proti poskrabani. V
zavislosti na stupni znecisténi vycistéte
sklenény povrch malymi kruhovymi
pohyby a mirnym tlakem. Otfete sklenény
povrch dosucha utérkou z mikrovlakna.

/\ VAROVANI!

Nepouzivejte klasickou Zlutou a
zelenou houbicku, protoze hlinikové
¢astice na tvrdé vrstvé mohou sklo
poskodit a zménit jeho barvu.

@

Pouziti jinych nez doporuc¢enych
Cisticich nastroju nebude ucinné a
muze poskodit nebo zabarvit sklenény
povrch.

» Vzdy pouzivejte Skrabku doporucenou pro
varne desky se sklenénym povrchem.
Skrabku pouzivejte pouze jako dalSi
nastroj k ¢isténi skla po standardnim
c¢isténi.

na nasich webovych strankach pro
spotiebitele. Kuchyriské odsavace par AEG,
které jsou vybaveny touto funkci, musi byt

oznaceny symbolem .

/\ VAROVANI!

K Cisténi sklenéného povrchu
nepouzivejte noze ani jiné ostré
kovové nastroje.

* Na kovovy bocni okraj pouzivejte pouze
prostfedek na myti nadobi s teplou vodou.
K Cisténi a otfeni okraje pouzijte hadfik.

/\ VAROVANI!

K Cisténi bocniho okraje nepouzivejte
mirné abrazivni Cistici mléko, zadné
Cistici prostredky, Skrabky ani tvrdou
vrstvu houby.

* V mezefe mezi sklenénym povrchem a
bo¢nim okrajem se mazou zachycovat
necistoty a malé ¢astice jidla. Pomoci
dfevéného paratka vycCistéte mezeru mezi
sklenénym povrchem a bo¢nim okrajem.

/\ VAROVANI!

K Cisténi mezery nepouzivejte ostré
kovové nastroje, protoze by mohly
rozsifit mezeru a poskodit bocni listu
nebo sklenény povrch.

9.2 Cisténi sklenéného povrchu
varné desky

« Odstrante okamzité: roztaveny plast,
plastovou folii, stl, cukr a potraviny s
cukrem, jinak by znecisténi mohlo varnou
desku poskodit. Vyvarujte se popaleni.
Specialni skrabku pfiloZzte Sikmo ke
sklenénému povrchu a posunujte ostfi po
povrchu desky.

« Odstranujte az po vychladnuti varné
desky: stopy vodniho kamene, stopy

CESKY 75



vody, tukové skvrny, kovove lesklé « Pretrvavajici stopy a skvrny: mirné
zabarveni. Varnou desku vycistéte mirné pfitlacte a drhnéte povrch jemnou houbou
abrazivnim cisticim mlékem a jemnou proti poskrabani (viz Obecné informace) a
houbickou, ktera je odolna proti mirné abrazivnim &isticim mlékem, dokud
poskrabani (viz Obecné informace). Po skvrny nebudou viditelné.

vyc€isténi varnou desku osuste utérkou z

milkrovlakna.

10. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

10.1 Co délat, kdyz...

Problém Mozna pri€ina Reseni
Varnou desku nelze zapnout ani  Varna deska neni zapojena do elek-  Zkontrolujte, zda je varna deska sprav-
pouzivat. trické sité nebo je zapojena nesprav- né zapojena do elektrické sité.

né.

Je spélena pojistka. Zkontrolujte, zda pfi¢inou zavady neni

pojistka. Pokud dochazi k opakované-
mu spaleni pojistky, obratte se na au-
torizovaného elektrikare.

Nenastavili jste tepelny vykon do Zapnéte varnou desku znovu a do
60 sekund. 60 sekund nastavte tepelny vykon.
Stiskli jste dvé nebo vice senzoro- Stisknéte pouze jedno senzorové tla-
vych tladitek soucasné. ¢itko.

Je zapnuta funkce Pauza. Viz ,Pauza“.

Na ovladacim panelu je voda nebo  Vycistéte ovladaci panel.
skvrny od tuku.

Je slySet nepretrzité pipani. Elektrické zapojeni je nespravné. Odpojte varnou desku od sitového na-
pajeni. Pozadejte kvalifikovaného elek-
trikare, aby instalaci zkontroloval.

Pro jednu z varnych zén nelze Ostatni zény spotfebovavaji maxi- Snizte tepelny vykon pro ostatni varné
zvolit maximalni tepelny vykon. malni dostupny vykon. zbny zapojené do stejné faze. Viz ,Ri-
Vase varna deska funguje spravné.  zeni vykonu*.

Zazni zvukovy signal a varna de-  Zakryli jste jedno nebo vice senzoro- Odstrante pfedmét ze senzorovych tla-
ska se vypne. vych tlacitek. Citek.

Kdyz se varna deska vypne, ozve

se zvukovy signal.

Varna deska se vypne. Odstrarite predmét ze senzorového

Néco blokuje pole snimace ®

tlacitka.
Kontrolka zbytkového tepla se Varna zéna neni horkd, protoze byla Jestlize byla varna zéna zapnuta do-
nerozsviti. zapnuta jen kratkou dobu nebo je state¢né dlouho, aby byla horka, ob-
poskozeny snimac. ratte se na autorizované servisni stfe-
disko.
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Problém

Mozna pricina

Reseni

Funkce Hob?Hood nefunguje.

Zakryli jste ovladaci panel.

Odstrarite predmét z ovladaciho pan-
elu.

Pouzivate velmi vysokou nadobu,
ktera blokuje signal.

Pouzijte mensi nadobu, zmérite var-
nou zénu nebo ovladejte odsavac par
ruéné.

Ovladaci panel se zahfiva na do-
tek.

Nadoba je pfili§ velka nebo jste ji po-
lozili pfili§ blizko k ovladacimu pan-
elu.

Je-li to mozné, velké nadoby pouzivej-
te na zadnich varnych zénach.

Kdyz se dotknete senzorovych
tlacitek na panelu, nezazni zadny
zvukovy signal.

Zvukova signalizace je vypnuta.

Zapnéte zvukovou signalizaci. Viz
,Denni pouzivani®.

Ukazatel nad symbolem Iﬁ se
rozsviti.

Je zapnuta funkce Détska bezpec-
nostni pojistka nebo Zamek.

Viz ,Détska pojistka“ a ,Blokovani*.

Ovladaci lista blika.

Na z6né neni zadna varna nadoba
nebo zéna neni zcela zakryta.

Polozte na zénu varnou nadobu tak,
aby pIné zakryvala varnou zénu.

Nadobi neni vhodné.

Pouzivejte nadoby vhodné pro induké-
ni varné desky. Viz ¢ast ,Tipy a rady"”.

Pramér dna nadoby je pro zénu pfi-
li§ maly.

Pouzivejte varné nadoby se spravnymi
rozméry. Viz ,Technické udaje”.

Ohfev trva dlouho.

Nadoba je pfili§ mala a pfijima po-
uze ¢ast vykonu vytvareného varnou
zoénou.

Pro optimalni pfenos tepla pouzivejte
nadoby s primérem dna podobnym
velikosti varné zony (tj. maximalni pri-
mér nadoby uvedeny v ¢asti , Technic-
ké udaje” > ,Specifikace varnych
z6n”).

a E] se zobrazi soucasné.

Vykon je pfili§ nizky z divodu ne-
vhodné varné nadoby nebo prazdné-
ho hrnce.

Pouzijte vhodny typ varné nadoby. Viz
kapitoly , Tipy a rady* a ,Technické
Udaje”.

Nezapinejte zadnou zénu, na které se
nachazi prazdna nadoba.

a se zobrazi soucasné.

Nadoba je prazdna nebo obsahuije ji-
nou tekutinu nez vodu, napf. olej.

Funkci nepouzivejte s jinymi tekutina-
mi nez s vodou.

a se zobrazi soucasné.

V nadobe je pfili§ mnoho nebo pfilis
malo vody.

Varili jste néjaké jiné potraviny nez
vodu a brambory. Bod varu se ¢a-
sem posunul a funkce SenseBoil®
nemohla spravné fungovat.

Pomoci funkce SenseBoil® varte po-
uze vodu a brambory. Viz ,Tipy a ra-
dy*“.

Slysite pipnuti, ukazatele nad

blikaji a funkce Sense-

Boil® se nespusti.

Zadna z varnych zén neni ptiprave-

na k pouziti s funkci SenseBoil®. Na
varnych zénach, které chcete zvolit,

je zbytkové teplo nebo se stale pou-
Zivaji.

Ukonéete pfedchozi vareni a vyberte
volnou varnou zénu bez zbytkového
tepla.

SenseBoil® / SenseFry nefungu-
je.

Uroveh vykonu varné desky je pfili§
nizka.

Nastavte Urover vykonu na vy$si hod-
notu. Ujistéte se, Ze zvoleny vykon od-
povida jisticim v domacnosti. Viz ¢ast
LPred prvnim pouzitim“ >, Omezeni
vykonu*.
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Problém Mozna pricina

Reseni

se rozsviti a objevi se ¢&islo.

U varné desky doslo k chybé.

Varnou desku vypnéte a po 30 sekun-
dach ji znovu zapnéte. Pokud se zno-

vu rozsviti , odpojte varnou desku
od sitového napajeni. Po priblizné

30 sekundach varnou desku opét za-
pojte. Pokud problém pretrvava, obrat-
te se na autorizované servisni stfedi-
sko.

10.2 Pokud problém nemiizete
vyresit...

Pokud problém nemuzete vyfesit sami,
obrat'te se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stfedisko. Uvedte udaje
z typového Stitku. Ujistéte se, Ze jste varnou

11. TECHNICKE UDAJE
11.1 Typovy Stitek

Model NI184B30AZ:
Typ 62 D4A 01 AA
Indukce 7.35 kW
Sériové €. ...uueveeenn.
AEG

11.2 Technické udaje varné zény

desku pouzivali spravné. Pokud ne, budete
muset servis provedeny servisnim technikem
nebo prodejcem zaplatit, i kdyz je spotrebic
jesté v zaruce. Informace o zarucni dobé a
autorizovanych servisnich stfediscich jsou
uvedeny v zaruéni brozure.

PNC 949 598 189 00
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Vyrobeno v: Némecko

7.35 kW

cex

Varna zéna Nominalni vykon PowerBoost [W] PowerBoost Pramér varné
(maximalni tepel- maximalni délka nadoby [mm]
ny vykon) [W] [min]

Leva predni 2300 3200 10 125-210

Leva zadni 2300 3200 10 125-210

Prostfedni predni 1400 2500 4 125-145

Prava zadni 2300 3600 10 205 - 240

Vykon varnych zén se maze u nékterych
Udajl v této tabulce mirné lisit od udaji. Méni
se s materialem a rozméry varnych nadob.
Pro optimalni pfenos tepla a dosazeni
nejlepsich vysledk( vareni pouzivejte nadoby
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12. ENERGETICKA UCINNOST

12.1 Informace o vyrobku podle nafizeni EU o ekologickém designu

Oznaceni modelu

NII84B30AZ

Typ varné desky

Vestavna varna deska

Pocet varnych zén 4
Technologie ohfevu Indukce
Prameér kruhovych varnych zo6n () Leva predni 21.0cm
Leva zadni 21.0cm
Prostredni pfedni 14.5cm
Prava zadni 24.0 cm
Spotfeba energie na varnou zénu (EC electric coo- Leva predni 180.8 Wh/kg
king) Leva zadni 184.4 Wh/kg
Prostredni pfedni 180.2 Wh/kg
Prava zadni 187.4 Whikg
Spotieba energie varné desky (EC electric hob) 183.2 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Elektrické spotiebice na
vareni pro domacnost — ¢ast 2: Varné desky —
metody pro méfeni vykonu.

Energetické hodnoty vztahujici se k dané
varné plose jsou oznaceny znackami danych
varnych zén.

12.2 Uspora energie

Budete-li dodrzovat nasledujici rady, mazete
Setfit energii pfi béZném vareni.

« Pri ohfivani vody pouzijte jen potfebné

mnozstvi.

« Je-li to mozné, vzdy zakryvejte nadoby

poklickami.

* Nadoby stavte pfimo na stfed varné zény.
«  Vyuzijte zbytkové teplo k udrzovani teploty

jidel nebo k jeho rozpusténi.

12.3 Informace o vyrobku tykajici se spotreby energie a maximalni doby do
dosazeni prislusného rezimu nizké spotieby energie

Spotfeba energie v rezimu vypnuto

0.3 W

Maximalni doba potfebna k tomu, aby zafizeni automaticky dosahlo pfislusného re-

zimu nizké spotfeby energie

2 min

13. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem C/:)
Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit
zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice uréené k

likvidaci. Spotfebi¢e oznacené prislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim
odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.
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Bienvenue chez AEG ! Nous vous remercions d’avoir choisi ’'un de
nos appareils.

Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
le service et les réparations :
www.aeg.com/support

Sous réserve de modifications.
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1. A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sdr et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants ageés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
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comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap tres important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et

jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles

deviennent chauds pendant l'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,

nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour un usage domestique ménager,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les gites ruraux et
d’autres hébergements similaires lorsque cette utilisation ne
dépasse pas le niveau (moyen) de l'utilisation domestique.
AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson car cela pourrait provoquer un
incendie.

La fumée est une indication de surchauffe. N'utilisez jamais
d’eau pour éteindre le feu de cuisson. Eteignez 'appareil et
couvrez les flammes, par exemple avec une couverture
ignifuge ou un couvercle.
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AVERTISSEMENT : L'appareil ne doit pas étre branché a
I'alimentation en utilisant un appareil de connexion externe
comme un minuteur, ou branché a un circuit qui est
régulierement activé/désactivé par un fournisseur d'énergie.
ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre supervisé
(méme les fonctions de cuisson automatiques). Une
cuisson courte doit étre surveillée en permanence.
AVERTISSEMENT : Risque d'incendie : N'entreposez rien
sur les surfaces de cuisson.

Les objets métalliques tels que les couteaux, les
fourchettes, les cuilléres et les couvercles ne doivent pas
étre placés sur la surface de la table de cuisson car ils
peuvent devenir chauds.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

Ne pulvérisez pas d’eau ni de vapeur pour nettoyer
I'appareil.

Apres utilisation, mettez toujours a 'arrét la table de
cuisson a l'aide de la manette de commande et ne vous fiez
pas a la détection des récipients.

AVERTISSEMENT : Si la surface est fissurée, éteignez
I'appareil pour éviter tout risque de choc électrique. Si
I'appareil est branché a l'alimentation secteur directement
en utilisant une boite de jonction, retirez le fusible pour
déconnecter 'appareil de I'alimentation secteur. Dans tous
les cas, veuillez contacter le service aprés-vente agrée.

Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service apres-vente agréé ou
un professionnel qualifié afin d’éviter tout danger.
AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement les dispositifs de
protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a I'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non adaptés peut entrainer des
accidents.
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2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure ou de dommages
matériels.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommage.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.
Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Isolez les surfaces découpées du meuble

a l'aide d'un matériau d'étanchéité pour
éviter que la moisissure cause des
gonflements.

Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'humidité.

N'installez pas I'appareil a proximité d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de
I'appareil lors de I'ouverture de celles-ci.
Chaque appareil est doté de ventilateurs
de refroidissement dans le fond.

Si I'appareil est installé au-dessus d'un
tiroir :

— Ne rangez pas de feuilles ni de petits
bouts de papier qui pourraient étre
aspirés et endommager les
ventilateurs de refroidissement ou le
systeme de refroidissement.

— Laissez une distance d'au moins 2 cm
entre le fond de I'appareil et les objets

_rangés dans le tiroir.

Otez tout panneau de séparation installé
dans le meuble sous I'appareil.

* Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié

« L'appareil doit étre raccordé a la terre.

« Avant toute intervention, assurez-vous
que l'appareil est débranché.

* Assurez-vous que les paramétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

» Vérifiez que I'appareil est correctement
installé. Des cables ou des fiches secteur
desserrés et incorrects (le cas échéant)
peuvent faire surchauffer la borne.

« Utilisez le cable d’alimentation électrique
approprié.

* Ne laissez pas le cable d’alimentation
électrique s’emméler.

* Assurez-vous qu'une protection contre les
chocs est installée.

« Installé le collier anti-traction sur le cable.

« Assurez-vous que le cable d'alimentation
ou la fiche (si présente) n'entrent pas en
contact avec les surfaces brllantes de
I'appareil ou les récipients brllants lorsque
vous branchez l'appareil a une prise
électrique.

« N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

» Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (le cas échéant) ni le cable
d’alimentation. Contactez notre service
aprées-vente agréé ou un électricien pour
remplacer le cable d'alimentation s'il est
endommageé.

« La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

* Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible aprés l'installation.

» Sila prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.
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Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les pdles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

Si le code E3 s'affiche a I'écran,
débranchez immédiatement la table de
cuisson et assurez-vous que le
branchement électrique et la tension
secteur sont corrects.

2.3 Utilisation

N'utilisez pas de feuille d'aluminium ou
d'autres matériaux entre la surface de
cuisson et le récipient, sauf indication
contraire du fabricant de cet appareil.
N’utilisez que les accessoires
recommandés pour cet appareil par le
fabricant.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d’incendie et d’explosion.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brllures ou
d'électrocution.

Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

Retirez les emballages, les étiquettes et
les films de protection (le cas échéant)
avant la premiere utilisation.
Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Mettez a I'arrét les zones de cuisson
apres chaque utilisation.

Ne posez pas de couverts ou de
couvercles de casseroles sur les zones de
cuisson. lls peuvent devenir trés chauds.
N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'utilisez pas l'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Si la surface de l'appareil est fissurée,
débranchez-le immédiatement, afin
d’éviter un choc électrique.

Les porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de 30 cm
des zones de cuisson a induction lorsque
I'appareil est en fonctionnement.

Lorsque vous placez des aliments dans de
I'nuile chaude, cela peut éclabousser.
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Les graisses et les huiles lorsqu’elles sont
chauffées peuvent dégager des vapeurs
inflammables. Tenez les flammes ou les
objets chauds a distance des graisses et
des huiles pendant que vous cuisinez.

Les vapeurs que dégagent I'huile trés
chaude peuvent provoquer une
combustion spontanée.

Une huile déja utilisée peut contenir des
restes d’aliments et provoquer un incendie
a une température plus basse qu’avec une
huile neuve.

Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de l'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de dommages a I'appareil.

Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande.

Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table
de cuisson.

Ne laissez pas le contenu des récipients
s’évaporer entierement.

Prenez soin de ne pas laisser tomber
d’objets ou de récipients sur I'appareil. La
surface risque d’étre endommagée.
N’activez pas les zones de cuisson avec
un récipient vide ou sans récipient.

Les récipients de cuisson en fonte ou dont
le fond est endommagé peuvent
provoquer des rayures sur la surface en
verre et vitrocéramique. Soulevez toujours
ces objets lorsque vous devez les
déplacer sur la surface de cuisson.

2.4 Entretien et nettoyage

Nettoyez régulierement 'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.




Mettez a l'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.

Nettoyez I'appareil avec de et un chiffon
doux et humide. Utilisez uniquement des
produits de lavage neutres. N'utilisez pas
de produits abrasifs, de tampons a
récurer, de solvants ou d’objets
métalliques, sauf indication contraire.

2.5 Service

Pour réparer I'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé. Utilisez
uniquement des piéces de rechange
d'origine.

Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils

3. INSTALLATION

/N\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez les
informations de la plaque signalétique ci-
dessous. La plaque signalétique se trouve au
bas de la table de cuisson.

Numéro de série ....................

3.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'aprés avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.

3.3 Cable de connexion

La table de cuisson est fournie avec un
cable d’alimentation.

Pour remplacer le cable d'alimentation
endommagé, utilisez le type de cable :
HO5V2V2-F qui supporte une température
de 90 °C ou plus. Un seul fil doit avoir une
coupe transversale minimale
conformément au tableau ci-dessous.

électroménagers, telles que la
température, les vibrations, 'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’un logement.

2.6 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

« Contactez votre service municipal pour
savoir comment mettre I'appareil au rebut.

» Débranchez I'appareil.

« Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

Contactez votre service apres-vente. Le
cable de raccordement ne peut étre
remplacé que par un électricien qualifié.

/\ AVERTISSEMENT!

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

/N\ ATTENTION!

Les connexions au moyen de fiches de
contact sont interdites.

/\ ATTENTION!

Ne percez pas et ne soudez pas les
extrémités du cable. Cela est interdit.

/\ ATTENTION!

Ne raccordez pas le cable sans gaine
d’extrémité du cable.

Raccordement monophasé

1. Retirez la gaine d’extrémité du cable des
fils noir, marron et bleu.

2. Retirez une partie de l'isolation des
extrémités des cables marron, noir et
bleu.
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3. Branchez les extrémités des cables noir 2. Retirez une partie de l'isolation des

et marron. extrémités des cables bleu.

4. Appliquez un nouveau manchon 3. Branchez les extrémités des deux cables
d'extrémité a 'extrémité des fils partagés bleus.
(outil spécial requis). 4. Appliquez un nouveau manchon

5. Branchez les extrémités des deux cables d'extrémité a I'extrémité des fils partagés
bleus. (outil spécial requis).

6. Appliquez un nouveau manchon
d'extrémité a l'extrémité des fils partagés
(outil spécial requis).

Raccordement biphasé

1. Retirez la gaine d’extrémité du cable des
fils noir et marron.

D 220-240 V~ 400V2N~ 220-240 V~
- - -
N N N
L e Lioel | L E
DY p— L2

@ 220 - 240 V~ Raccordement biphasé: 400 V2N Ezagt-:c;lﬁ)e\rlnfnt monophasé:
5x 1,5 mm? 5x 1,5 mm? ou 4 x 2,5 mm? 5x 1,5 mm? ou 3 x 4 mm?
@ Vert - jaune @ Vert - jaune @_) Vert - jaune

N Bleu et bleu N Bleu et bleu N Bleu et bleu

L1 Noir L1 Noir L Noir et marron

L2 Marron L2 Marron

3.4 Assemblage

Si vous installez la table de cuisson sous une
hotte, reportez-vous aux instructions
d’installation de la hotte pour connaitre la
distance minimale entre les appareils.

Si 'appareil est installé au-dessus d'un tiroir,
la ventilation de la table de cuisson peut
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chauffer les éléments rangés dans le tiroir Consultez le tutoriel vidéo « Comment
durant la cuisson. installer votre table de cuisson a induction
AEG - Installation du plan de travail » en
tapant le nom complet indiqué dans le
graphique ci-dessous.

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation

min. 50 490+

Y Y v .
\H_a_ﬂ_ LAmin. min. | ||_1Am|n. 28

E—— —.

4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Agencement des zones de cuisson

Zone de cuisson a induction
Bandeau de commande

cuisson, reportez-vous aux
11 R « Caractéristiques techniques ».

n ‘ Pour obtenir des informations détaillées
L /’\ sur les dimensions des zones de

— /A

4.2 Configuration du bandeau de commande

o oEo o m
Flllj e _ EJJ i'u"élJ|_ _________ |l a5
—:9'—_"_0123456789P . 0123456789 P —'@'—_L
h i -

)
=
0123456789 p =L
-d+ I -9
ne T
Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les affichages, les voyants et
les signaux sonores indiquent les fonctions activées.
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La surface en verre anti-rayures présente une texture de finition unique, qui peut changer la
fagon dont apparaissent les symboles et les éléments de l'interface utilisateur en fonction de

I'éclairage.

Touche Fonction
sensiti-

Description

En fonctionnement / A I'arrét

H

Pour mettre en fonctionnement et a I'arrét I'appareil.

Pause

)

Pour activer et désactiver la fonction.

)

Pour régler la fonction.

ve
®
I
@ Minuteur
+

Pour augmenter ou diminuer la durée.

(o) ]

- Affichage du minuteur

Pour indiquer la durée, en minutes.

éf SenseFry

SenseFry. Pour frire avec des niveaux de cuisson con-
trolés automatiquement adapté a différents types d’ali-
ments.

SenseBoil®

E | =

SenseBoil®. Pour ajuster automatiquement la tempéra-
ture de I'eau pour qu'elle ne déborde pas aprés avoir at-
teint le point d'ébullition.

E =] Bridge Pour activer et désactiver la fonction.
m Hob?Hood Pour activer et désactiver le mode manuel de la fonc-
Aot tion.
- Bandeau de sélection Pour sélectionner un niveau de cuisson.
P PowerBoost Pour activer la fonction.
Iil Touches Verrouil / Dispositif de Pour verrouiller ou déverrouiller le bandeau de com-
sécurité enfant mande.

4.3 Voyants de I'affichage

Voyant Description
+ chiffre Un dysfonctionnement s’est produit.
@ / B / Q OptiHeat Control (Voyant de chaleur résiduelle a trois niveaux) : poursuivre la cuisson /

maintien au chaud / chaleur résiduelle.

5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.
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5.1 Limitation de puissance

Limitation de puissance définit la quantité
totale d’énergie utilisée par la table de
cuisson, dans les limites des fusibles de
l'installation domestique.



Par défaut, la table de cuisson est réglée sur
le niveau de puissance le plus élevé possible.

Pour diminuer ou augmenter le niveau de
puissance :

1. Entrez dans le menu : maintenez la

touche enfoncée O pendant 3 secondes.
Ensuite, appuyez et maintenez enfoncé

2. Appuyez sur @ sur la minuterie avant
jusqu’a ce que P apparaisse.

3. Appuyez sur— / + sur la minuterie
avant pour régler le niveau de puissance.

4. Appuyez sur ©) pour quitter.
Niveaux de puissance

Reportez-vous au chapitre « Caractéristiques
techniques ».

/\ ATTENTION!

Assurez-vous que la puissance
sélectionnée est adaptée aux fusibles de
votre tableau électrique.

6. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

6.1 Activation et désactivation

Maintenez la touche (D enfoncée pour mettre
en fonctionnement ou a l'arrét |a table de
cuisson.

6.2 Détection de récipient

Cette fonction indique la présence
d’ustensiles de cuisine sur la table de cuisson
et désactive les zones de cuisson si aucun
ustensile n’est détecté pendant une cuisson.

Si vous placez un ustensile de cuisine sur
une zone de cuisson avant de sélectionner
un niveau de cuisson, le voyant au-dessus de
0 sur le bandeau de sélection apparait.

Si vous retirez un ustensile de cuisine d’'une
zone de cuisson activée et le mettez de coté

/\ ATTENTION!

Si le niveau de puissance est inférieur ou
égal a 2 000 W, vous ne pouvez pas

activer SenseBoil® / SenseFry.

« P73—7350W
« P15—1500W
« P20—2000W
« P25—2500W
- P30—3000W
« P35—3500W
« P40—4000W
« P45—4500W
+ P50—5000W
« P60—6000W

de maniere temporaire, les voyants situés au-
dessus du bandeau de sélection
correspondant commenceront a clignoter. Si
vous ne replacez pas l'ustensile sur la zone
de cuisson activée dans les 120 secondes, la
zone de cuisson se désactive
automatiquement.

Pour reprendre la cuisson, veillez a replacer
I'ustensile sur les zones de cuisson dans le
délai indiqué.

6.3 Utilisation des zones de cuisson

Posez le récipient au centre de la zone de
cuisson souhaitée. Les zones de cuisson a
induction s’adaptent automatiquement au
diametre du fond du récipient utilisé.
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®

Pour un transfert de chaleur optimal,
utilisez un récipient dont le diameétre du
fond est similaire a celui de la zone de
cuisson (c.-a-d. la valeur maximale du
diamétre du récipient dans « Données
techniques » > « Caractéristiques des
zones de cuisson »). Assurez-vous que
I'ustensile de cuisine est compatible avec
les tables de cuisson & induction. Pour
plus d’informations sur les types de
récipients, reportez-vous au chapitre

« Conseils ».

6.4 Réglages de la température

0o 12 "5 67 8 9 P

®

La surface en verre anti-rayures présente
une texture de finition unique qui
maximise la résistance aux rayures. La
friction entre le récipient et la surface en
verre peut produire du bruit.

Les récipients de grande taille peuvent
reposer sur deux zones de cuisson en méme
temps a l'aide de la fonction Bridge. Le
récipient doit recouvrir le centre des deux
zones mais il ne doit pas dépasser le repere
des zones. Si le récipient se trouve entre les
deux centres, la fonction Bridge ne s’active
pas.

90 FRANCAIS

1. Appuyez sur le niveau de cuisson
souhaité sur le bandeau de sélection.
Les voyants situés au-dessus du bandeau de
sélection apparaissent jusqu’au niveau de

cuisson sélectionné.
2. Pour désactiver une zone de cuisson,
appuyez sur 0.

6.5 PowerBoost

Cette fonction vous permet d'augmenter la
puissance des zones de cuisson a induction.
La fonction peut étre activée pour la zone de
cuisson a induction uniquement pour une
durée limitée. Lorsque cette durée est
écoulée, la zone de cuisson a induction
revient automatiquement au niveau de
cuisson le plus élevé.

@

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

Pour activer la fonction pour une zone de
cuisson : appuyez sur P

Pour désactiver la fonction : modifiez le
niveau de cuisson.

6.6 OptiHeat Control (Voyant de
chaleur résiduelle a trois niveaux)

/\ AVERTISSEMENT!

& / B / ) Tant que le voyant est
allumé, il existe un risque de brllures
dues a la chaleur résiduelle.

Les zones de cuisson a induction générent la
chaleur nécessaire directement dans le fond
des récipients de cuisson. La surface
vitrocéramique est chauffée par des
récipients de cuisson.

Les indicateurs s’allument lorsqu’une zone de
cuisson est chaude. lIs indiquent le niveau de



chaleur résiduelle des zones de cuisson que
vous étes en train d'utiliser :

@ - poursuivre cuisson,
(=)- maintien au chaud,

C] - chaleur résiduelle.

L’indicateur peut également s’allumer :

* pour les zones de cuisson voisines, méme
si vous ne les utilisez pas,

» lorsque des récipients chauds sont placés
sur la zone de cuisson froide,

» lorsque la table de cuisson est éteinte
mais que la zone de cuisson est encore
chaude.

L’indicateur s’éteint lorsque la zone de
cuisson s’est refroidie.

6.7 Réglages minuteur

Minuteur a rebours

Utilisez cette fonction pour régler la durée de
fonctionnement d'une zone de cuisson,
uniquement pour une session.

Réglez le niveau de cuisson de la zone de
cuisson sélectionnée, puis réglez la fonction.

1. Appuyez sur QD 00 apparait sur I'écran
du minuteur.

2. Appuyez sur + ou — pour régler la
durée (00 a 99 minutes).

3. Appuyez sur @ pour démarrer le
minuteur ou attendez 3 secondes. Le
minuteur lance le compte a rebours.

Pour modifier la durée : sélectionnez la

zone de cuisson en utilisant @ et appuyez
sur + ou~—.

Pour désactiver la fonction : sélectionnez
la zone de cuisson en utilisant @ puis
appuyez sur —. Le temps restant est
décompté jusqu'a 00.

Lorsque le minuteur arrive a son terme, un
signal sonore retentit et 00 clignote. La zone
de cuisson se désactive. Appuyez sur un
symbole pour arréter le signal et le
clignotement.

Minuteur

Vous pouvez utiliser cette fonction lorsque la
table de cuisson est allumée mais que les
zones de cuisson sont éteintes. Le niveau de
cuisson indique 00.

1. Appuyez sur la touche @

2. Appuyez sur + ou — pour régler I'heure.
Lorsque le minuteur arrive a son terme, un
signal sonore retentit et 00 clignote. Appuyez
sur un symbole pour arréter le signal et le
clignotement.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur

\) et 7. Le temps restant est décompté
jusqu'a 00.

6.8 Gestion alimentation

Si plusieurs zones sont actives et que la
puissance consommée dépasse la limite de
I'alimentation électrique, cette fonction
répartit la puissance disponible entre toutes
les zones de cuisson. La table de cuisson
contrdle les niveaux de cuisson pour protéger
les fusibles de I'installation domestique.

« Silatable de cuisson atteint la limite de la
puissance maximale disponible (reportez-
vous a la plaque signalétique), la
puissance des zones de cuisson sera
automatiquement réduite.

* Le niveau de cuisson de la zone de
cuisson sélectionnée en premier est
toujours prioritaire. La puissance restante
sera répartie entre les autres zones de
cuisson en fonction de I'ordre de sélection.

* Pour les zones de cuisson a puissance
réduite, le bandeau de sélection clignote
et indique les plus hauts niveaux de
cuisson possibles.

» Attendez que I'affichage cesse de
clignoter ou réduisez le réglage de
cuisson de la zone de cuisson
sélectionnée en dernier. Les zones de
cuisson continueront de fonctionner avec
le niveau de cuisson réduit. Modifiez
manuellement les niveaux de cuisson des
zones de cuisson si nécessaire.
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6.9 < SenseFry

Cette fonction vous permet de régler le
niveau de chauffe approprié pour faire frire
vos aliments. La table de cuisson maintient la
température tout au long de la cuisson. Vous
pouvez choisir I'un des trois niveaux
SenseFry suivants : faible (2), moyen (5),
élevé (8). Une fois le niveau de cuisson réglé,
aucun réglage manuel de la température
n’est nécessaire.

niveau de puis- Niveaux de
sance Sense- chauffe
Fry

Elevé 8

La fonction démarre.

Une fois que la fonction démarre, les
indicateurs au-dessus du curseur
apparaissent et I'animation se lance.

/\ ATTENTION!

Utilisez uniqguement des récipients froids.
Ne laissez pas la table de cuisson sans
surveillance lorsque cette fonction est en
activée.

@

Si vous ne placez pas de récipient sur
'une des zones de cuisson dans les

5 secondes, la fonction se désactive
automatiquement.

1. Placez une poéle sans huile/graisse sur
'une des zones de cuisson froides sur le
cété gauche. Vous pouvez utiliser une
seule zone de cuisson ou connecter les
deux zones a l'aide de Bridge.

Si vous placez un récipient sur une seule

zone de cuisson, la fonction démarre

automatiquement.

2. Appuyez sur ® pour activer la table de
cuisson.

3. Appuyez sur & pour activer la fonction.
Le voyant au-dessus du symbole s’allume. Le
niveau de chauffe est réglé sur 2 par défaut.
4. Sélectionnez un niveau de friture en

appuyant plusieurs fois sur &y,
Un indicateur clignotant apparait au-dessus
du niveau choisi pour indiquer quelles zones
de cuisson peuvent actuellement utiliser la
fonction.
5. Appuyez n'importe ou sur le curseur de la
zone de cuisson choisie.
Vous pouvez régler le niveau SenseFry
en appuyant sur I'un des niveaux de
niveau de cuisson correspondants,
comme indiqué dans le tableau ci-

dessous.
niveau de puis- Niveaux de
sance Sense- chauffe
Fry
Faible 2
A point 5
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6. Réglez une fonction de minuterie, si
nécessaire.

Lorsque le plat atteint la température

souhaitée, un signal sonore retentit. Vous

pouvez a présent mettre de I'huile et des

aliments dans la poéle.

Pour arréter la fonction, appuyez sur 0 sur la
I
barre de commande ou appuyez sur .

Si vous réglez un Minuteur a rebours sur
I'une des zones de cuisson et que le temps
réglé s’écoule avant que la température
souhaitée ne soit atteinte, la fonction se
désactive automatiquement.

Conseils :

* Vous pouvez modifier le niveau de chauffe
par défaut, si besoin.

* Pour les morceaux d’aliments épais ou les
pommes de terre crues, utilisez un
couvercle pendant les 10 premiéres
minutes de friture.

* Les lourdes et/ou grandes casseroles
peuvent prendre plus de temps a chauffer.

» Utilisez les poéles stratifiées avec des
niveaux bas pour éviter une surchauffe et
un endommagement de |'ustensile.

* N'utilisez pas d’'ustensiles de cuisson en
émail. lls peuvent surchauffer et
s’endommager.

Récipients adaptés a la fonction
SenseFry

N'utilisez que des poéles a fond plat. Pour
vérifier si la casserole est adaptée :




1. Retournez votre récipient.

2. Placez une régle sur le fond de la
casserole.

3. Essayez de placer une piéce de 1,2 ou 5
centimes d’euro (ou toute piece
d’épaisseur similaire, soit environ
1,7 mm) entre la régle et le dessous de la
casserole.

/’
>

a. La casserole est inadaptée si vous
pouvez placer la piece entre la régle

et la casserole.

[

b. La casserole est adaptée si vous ne
pouvez pas placer la piéce entre la

regle et la casserole.

[ \

6.10 SenseBoil®

La fonction ajuste automatiquement la
température de I'eau pour qu'elle ne déborde
pas aprés avoir atteint le point d'ébullition.

®

En cas de chaleur résiduelle (E] / [3/

C]) sur la zone de cuisson que vous
souhaitez utiliser, un signal sonore
retentit et la fonction ne démarre pas.
Cette fonction ne fonctionne pas avec les
récipients anti-adhésifs.

/\ ATTENTION!

N’utilisez pas cette fonction avec un
récipient vide.

Ne laissez pas la table de cuisson sans
surveillance lorsque cette fonction est en
activée.

1. Placez des récipients remplisde 1a 51
d’eau froide sur les zones de cuisson
disponibles pour lesquelles vous
souhaitez démarrer la fonction.

Si vous placez un récipient sur une seule

zone de cuisson, la fonction démarre

automatiquement.

2. Appuyez sur ® pour activer la table de
cuisson.

3. Appuyez sur pour activer la fonction.
Un indicateur clignotant apparait au-dessus

de P pour indiquer quelles zones de cuisson

peuvent actuellement utiliser la fonction.

4. Appuyez n’importe ou sur le curseur de la
zone de cuisson choisie.

La fonction démarre.

Une fois que la fonction démarre, les

indicateurs au-dessus du curseur

apparaissent et I'animation se lance.

@

Si vous ne placez pas de récipient sur
'une des zones de cuisson dans les

5 secondes, la fonction se désactive
automatiquement.

Lorsque la fonction atteint le point d’ébullition,
la table de cuisson émet un signal sonore et
le niveau de cuisson passe automatiquement
a un niveau de mijotage par défaut.

Pour désactiver la fonction avant que le point

d’ébullition n’ait été atteint, appuyez sur
ou sur 0.

Pour désactiver la fonction une fois le point
d’ébullition atteint, appuyez sur le curseur et
réglez manuellement le niveau de cuisson.

Si vous activez Pause ou retirez le récipient,
la fonction se désactive.

Si vous réglez un Minuteur a rebours sur
I'une des zones de cuisson et que le temps
réglé s’écoule avant que le point d’ébullition
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ne soit atteint, la fonction se désactive
automatiquement.

Conseils :

» Cette fonction est idéale pour faire bouillir
de I'eau et cuire des pommes de terre.

» Cette fonction peut ne pas fonctionner
correctement pour les bouilloires et les
cafetieres a expresso.

* Remplissez entre la moitié et les trois
quarts du récipient avec de I'eau froide du
robinet, en laissant un espace vide de
4 cm depuis le bord du récipient. N'utilisez
pas moins de 1 | ni plus de 5| d’eau.
Assurez-vous que le poids total de I'eau
(ou de I'eau et des pommes de terre) est
compris entre 1 et 5 kg.

» Pour obtenir les meilleurs résultats, ne
faites cuire que des pommes de terres
entiéres, non épluchées et de taille
moyenne. Assurez-vous de ne pas trop
tasser les pommes de terre.

+ Pendant la phase de chauffage, évitez de
remuer énergiquement les autres
casseroles et cuissons en cours (comme
la friture ou I'eau bouillante) sur les autres
zones de cuisson.

» Evitez de produire des vibrations externes
(par exemple en utilisant un mixeur ou en
posant votre téléphone portable a
proximité de la table de cuisson) lorsque
la fonction est en cours d’utilisation.

+ En fonction du type d’aliments et de
récipient, vous pouvez régler le niveau de
cuisson une fois le point d’ébullition
atteint.

» Ajouter du sel une fois que le point
d’ébullition est atteint.

» Utilisez un couvercle pour économiser de
I'énergie.
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6.11 Structure des menus

Le tableau indique la structure du menu de
base.

Parameétres utilisateur

Sym-  Réglage Options possi-
bole bles
b Signal sonore En fonctionnement /
ATlarrét (--)
P Limitation de puis- 15-73
sance
H Mode AUTO 0-6
E Historique des alar- La liste des alarmes /

mes / erreurs erreurs récentes.

Pour entrer les paramétres utilisateur :

appuyez et maintenez enfoncé ® pendant
3 secondes. Ensuite, appuyez et maintenez

enfoncé @, Les réglages apparaissent sur le
minuteur des zones de cuisson gauches.

Navigation dans le menu : le menu est
constitué du symbole de réglage et d’'une
valeur. Le symbole apparait sur le minuteur
arriere et la valeur apparait sur le minuteur
avant. Pour parcourir les réglages, appuyez

sur @ sur le minuteur avant. Pour modifier la
valeur du réglage, appuyez sur + ou —_ sur
le minuteur avant.

Pour quitter le menu : appuyez sur ®.

OffSound Control

Vous pouvez activer / désactiver les signaux
sonores dans le Menu > Parameétres
utilisateur.

®

Reportez-vous a la section « Structure du
menu ».

Lorsque les signaux sonores sont désactivés,
vous pouvez toujours entendre un son
lorsque :

* VOUS appuyez sur ©) ;
* le minuteur s’arréte ;
* vous appuyez sur un symbole inactif.



7. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

7.1 Arrét automatique

La fonction désactive la table de cuisson
automatiquement si :

+ toutes les zones de cuisson sont éteintes ;

* ne pas régler le niveau de cuisson ou la
vitesse du ventilateur aprés I'activation de
la table de cuisson ;

* vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon). Un signal
sonore retentit et la table de cuisson se
met a I'arrét. Retirez I'objet ou nettoyez le
bandeau de commande.

» l'appareil devient trop chaud (par exemple,
lorsqu’une casserole chauffe a vide).
Laissez refroidir la zone de cuisson avant
de réutiliser la table de cuisson.

* vous ne désactivez pas une zone de
cuisson, ou ne changez pas le niveau de
cuisson. Au bout de quelques instants, la
table de cuisson s’éteint.

La relation entre le niveau de cuisson et le

délai apreés lequel 'appareil s’éteint :

Réglages de latem- La table de cuisson

pérature se met a I’arrét aprés
1-2 6 heures
3-4 5 heures
5 4 heures
6-9 1,5 heure

Lorsque vous utilisez la fonction
SenseFry, la table de cuisson s’éteint
apres 1 heure et demie.

7.2 Pause

Cette fonction sélectionne le niveau de
cuisson le plus bas pour toutes les zones de
cuisson activées.

Lorsque la fonction est activée, ©) et I
peuvent étre utilisés. Tous les autres

symboles figurant sur les bandeaux de
commande sont bloqués.

La fonction ne désactive pas les fonctions du
minuteur.
1. Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche || .
Le niveau de cuisson est réduit a 1.
2. Pour désactiver la fonction, appuyez

sur |l
Le réglage précédent du niveau de cuisson
apparait.

7.3 Touches Verrouil

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pendant le fonctionnement de la
table de cuisson. Vous éviterez ainsi toute
modification accidentelle du niveau de
cuisson.

Réglez d’abord le niveau de cuisson.
Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche @,
Pour désactiver la fonction : appuyez a

nouveau sur Gl .

@

La fonction se désactive lorsque vous
éteignez la table de cuisson.

7.4 Dispositif de sécurité enfant

Cette fonction permet d’éviter une utilisation
involontaire de la table de cuisson.

Pour activer la fonction : appuyez sur @.
Ne paramétrez pas le niveau de cuisson

Maintenez la touche & enfoncée pendant
3 secondes, jusqu’a ce que le voyant au-
dessus du symbole apparaisse. Désactivez la

table de cuisson en appuyant sur .

@

La fonction reste active lorsque vous
éteignez la table de cuisson. Le voyant

ci-dessus & est allumé.
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Pour désactiver la fonction : appuyez sur
O®. Ne paramétrez pas le niveau de cuisson.

Maintenez la touche & enfoncée pendant
3 secondes, jusqu’a ce que le voyant au-
dessus du symbole disparaisse. Désactivez

la table de cuisson en appuyant sur .
Cuisson avec la fonction activée : appuyez

sur@, puis sur & pendant 3 secondes,
jusqu’a ce que le voyant au-dessus du
symbole disparaisse. Vous pouvez utiliser la
table de cuisson. Lorsque vous éteignez la

table de cuisson en appuyant sur (D la
fonction est a nouveau activée.

7.5 Bridge

®

La fonction s'active lorsque le récipient
recouvre le centre des deux zones. Pour
plus d’informations sur le placement
correct des ustensiles de cuisson,
reportez-vous a la section « Utilisation
des zones de cuisson ».

La fonction est inactive quand
SenseBoil® est en cours de
fonctionnement.

Cette fonction couple deux zones de cuisson
c6té gauche, de sorte qu’elles fonctionnent
comme une seule.

Réglez d’abord le niveau de cuisson pour
I'une des zones de cuisson c6té gauche.

Pour activer la fonction : appuyez sur la

u . e .
touche mJ). Pour régler ou modifier le niveau
de cuisson, appuyez sur I'une des touches de
commande.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur

] . .
m). Les zones de cuisson fonctionnent de
maniére indépendante.

7.6 Hob’Hood

Il s'agit d'une fonction automatique de pointe
permettant de raccorder la table de cuisson a
une hotte particuliére. La table de cuisson et
la hotte disposent toutes les deux d'un
communicateur de signal infrarouge. La
vitesse du ventilateur est définie
automatiquement d'aprés le réglage du mode
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et la température du récipient le plus chaud
se trouvant sur la table de cuisson. Vous
pouvez également activer le ventilateur
manuellement depuis la table de cuisson.

@

Sur la plupart des hottes, le systéme de
commande a distance est activé par
défaut. Si il est désactivé, activez-le
avant d'utiliser la fonction. Pour plus
d'informations, reportez-vous au manuel
d'utilisation de la hotte.

Utiliser automatiquement la fonction

Pour utiliser la fonction automatiquement,
réglez le mode automatique sur H1 — H6. La
table de cuisson est initialement réglée sur
H5. La hotte réagit dés que vous actionnez la
plaque de cuisson. La table de cuisson
détecte automatiquement la température du
récipient et ajuste la vitesse du ventilateur.

Modes automatiques

Eclairage Ebulli- Friture2)
automati- 5.1)
que
HO Alarrét Alarrét Alarrét
H1 En fonction- A l'arrét A l'arrét
nement
H2 3) En fonction- Vitesse de  Vitesse de
nement ventilation 1 ventilation 1
H3 En fonction- A l'arrét Vitesse de
nement ventilation 1
H4 En fonction- Vitesse de  Vitesse de
nement ventilation 1 ventilation 1
H5 En fonction- Vitesse de  Vitesse de
nement ventilation 1 ventilation 2
H6 En fonction- Vitesse de  Vitesse de
nement ventilation 2 ventilation 3

1) La table de cuisson détecte le processus d'ébullition
et sélectionne la vitesse de ventilation en fonction du
mode automatique.

2) La table de cuisson détecte le processus de friture
et sélectionne la vitesse de ventilation en fonction du
mode automatique.

3) Ce mode active le ventilateur et I'éclairage, sans te-
nir compte de la température.

Modifier du mode automatique
1. Désactivez la table de cuisson.



2. Appuyez sur ® pendant 3 secondes.
L’affichage s’allume et s’éteint.

3. Appuyez sur & pendant 3 secondes.

4. Appuyez plusieurs fois sur la touche O
jusqu’a ce que H s’allument.

5. Appuyez sur la touche + du minuteur
pour sélectionner un mode automatique.

®

Pour faire fonctionner la hotte
directement depuis le panneau de la
hotte, désactivez le mode automatique
de la fonction.

®

Lorsque vous terminez la cuisson et
mettez a I'arrét |a table de cuisson, la
ventilation de la hotte pourrait continuer a
fonctionner pendant un certain temps. Au
bout d'un moment, le systéme désactive
automatiquement la ventilation et vous
empéche de I'activer accidentellement

durant les 30 secondes qui suivent.

Utiliser manuellement la vitesse de
ventilation

Vous pouvez également activer la fonction
manuellement. Pour ce faire, appuyez sur la

touche lorsque la table de cuisson est

8. CONSEILS

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

8.1 Récipients de cuisson

®

Pour les zones de cuisson a induction,
un champ électromagnétique puissant
crée trés rapidement la chaleur dans le
récipient.

Utilisez les zones de cuisson a induction avec
un récipient de cuisson adapté.

active. Cela désactive le fonctionnement
automatique de la fonction et vous permet de
modifier manuellement la vitesse du

ventilateur. En appuyant sur la touche ? la
vitesse du ventilateur est augmentée d'un
palier. Lorsque vous atteignez un niveau

intensif et que vous appuyez sur la touche M4
a nouveau, la vitesse du ventilateur reviendra
a 0, désactivant ainsi le ventilateur de la

hotte. Pour réactiver le ventilateur a vitesse 1,

appuyez sur la touche T

@

Pour activer le fonctionnement
automatique de la fonction, éteignez puis
rallumez la table de cuisson.

Activer I’éclairage

Vous pouvez régler la table de cuisson pour
activer automatiquement la lumiére des que
vous allumez la table de cuisson. Pour ce
faire, réglez le mode automatique sur H1 -
H6.

@

La lumiere de la hotte s’éteint 2 minutes
apres avoir désactivé la table de cuisson.

« Pour éviter la surchauffe et améliorer les
performances des zones, le récipient doit
étre aussi épais et plat que possible.

« Pour la fonction SenseFry, n'utilisez que
des casseroles a fond plat.

* Assurez-vous que le dessous des
récipients est propre et sec avant de le
placer sur la surface de la table de
cuisson.

» Veillez toujours a ne pas faire glisser ni
frotter le récipient sur les bords et les
coins du verre ou sur la garniture latérale,
car cela pourrait écailler ou endommager
la surface du verre.

Matériaux des récipients de cuisson

« corrects : fonte, acier, acier émaille, acier
inoxydable, fond multicouche (homologué
par le fabricant).
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* incorrects : aluminium, cuivre, laiton,
verre, céramique, porcelaine.

Les récipients de cuisson conviennent

pour l'induction si :

* une petite quantité d’eau contenue dans
un récipient chauffe dans un bref laps de
temps sur une zone de cuisson réglée sur
le niveau de cuisson maximal.

* un aimant adhére au fond du récipient.

Dimensions des récipients de cuisson

* Les zones de cuisson a induction
s’adaptent automatiquement au diametre
du fond du récipient utilisé. Reportez-vous
a « Données techniques » >
« Caractéristiques des zones de cuisson »
pour connaitre les dimensions correctes
des récipients. Placez le récipient au

centre de la zone de cuisson sélectionnée.

» L’efficacité de la zone de cuisson dépend
du diameétre du récipient. Pour un transfert
de chaleur optimal, utilisez un récipient
dont le diametre du fond est similaire a
celui de la zone de cuisson (c.-a-d. la
valeur maximale du diamétre du récipient
dans « Données techniques » >
« Caractéristiques des zones de
cuisson »).

— Un récipient dont le diamétre est
inférieur a la taille d’'une zone de
cuisson donnée ne regoivent qu’une
partie de la puissance générée par la
zone de cuisson, ce qui ralentit le
chauffage.

— Pour des raisons de sécurité et des
résultats de cuisson optimaux,
n’utilisez pas de récipient plus grand
qu’indiqué dans la section
« Caractéristiques des zones de
cuisson ». Evitez de garder les
récipients a proximité du bandeau de
commande durant la cuisson. Cela
peut affecter le fonctionnement du
bandeau de commande ou activer
accidentellement les fonctions de la
table de cuisson.

®

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».
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8.2 Bruits pendant le
fonctionnement

@

Ces bruits sont normaux et n'indiquent
pas une anomalie de I'appareil. Les bruits
des récipients peuvent varier en fonction
du matériau des récipients et du niveau
de puissance.

Bruits liés aux récipients :

* craquement : le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

« sifflement : vous utilisez une zone de
cuisson avec un niveau de puissance
élevé et le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

* bourdonnement : vous utilisez un niveau
de puissance élevé.

Bruits liés a la plaque de cuisson :

« cliquetis : une commutation électrique se
produit.

< sifflement, bourdonnement : le ventilateur
fonctionne.

« son rythmique : un récipient est détecté.

8.3 Oko Timer (Minuteur Eco)

Pour économiser de I'énergie, le chauffage
de la zone de cuisson s'éteint avant que le
compte a rebours ne se déclenche. La
différence de temps de cuisson dépend du
niveau de cuisson et de la durée de cuisson.

8.4 Guide de cuisson simplifié

Le rapport entre le niveau de cuisson et la
consommation énergétique de la zone de
cuisson n'est pas linéaire. Lorsque vous
augmentez le niveau de cuisson, cela n'est
pas proportionnel avec I'augmentation de la
consommation d'énergie. Cela veut dire
qu'une zone de cuisson avec le niveau de
cuisson moyen utilise moins de la moitié de
sa puissance.

@

Les données du tableau sont fournies a
titre indicatif uniquement.




Réglages de la Utilisez pour : Durée Conseils

température (min)

1 Gardez au chaud les aliments cuits. sinéces-  Placez un couvercle sur le récipient.

saire

1-2 Sauce hollandaise ; faire fondre : beur- 5 - 25 Mélangez de temps en temps.
re, chocolat, gélatine.

2 Solidifier : omelettes, ceufs cocotte. 10 - 40 Cuisinez avec un couvercle.

2-3 Faire mijoter des plats a base derizet 25-50 Ajoutez au moins deux fois plus d'eau
de laitage, réchauffer des plats cuisi- que de riz. Remuez les plats a base
nés. de lait durant la cuisson.

3-4 Cuisez les légumes, le poisson et la 20-45 Ajouter quelques cuilléeres a soupe
viande a la vapeur. d’eau. Vérifiez la quantité d’eau pen-

dant le processus.

4-5 Pommes de terre a la vapeur et autres 20 - 60 Couvrez le fond de la cuve avec 1 a
légumes. 2 cm d’eau. Vérifiez le niveau d’eau

pendant le processus. Gardez le cou-
vercle sur la cuve.

4-5 Cuisez de plus grandes quantités d’'ali- 60 - 150 Ajoutez jusqu’a 3 | de liquide et des in-
ments, des ragodts et des soupes. grédients.

6-7 Faire revenir : escalopes, cordons si néces- Retournez-le si nécessaire.
bleus de veau, cotelettes, rissolettes, saire
saucisses, foie, roux, ceufs, crépes,
beignets.

7-8 Friture, galettes de pommes de terre, 5-15 Retournez-le si nécessaire.
biftecks, steaks.

9 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, saisir de la viande (goulasch, boeuf braisé), cuire des

frites.

P

Faire bouillir une grande quantité d’eau. PowerBoost est activée.

8.5 Conseils et astuces pour la
fonction SenseFry

Les données du tableau montrent des
exemples d’aliments pour chaque niveau
SenseFry. La quantité, I'épaisseur, la qualité
et la température (par ex. surgelée) des
aliments a frire dans une poéle influencent le
niveau SenseFry défini. Choisissez le niveau

de cuisson en fonction du type d’aliment, de
vos préférences de cuisson et du récipient
utilisé.

@

Les données du tableau sont fournies a
titre indicatif uniquement.

Aliments Niveau SenseFry
CEufs Omelette, ceufs au plat Faible

CEufs brouillés A point
Poisson Filet de poisson, poisson pané, fruits de mer A point
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Aliments Niveau SenseFry
Viande Hamburger, boulettes de viande, cbtelette, escalope de A point

poulet, blanc de dinde, escalope, filet, steak (a point/bien

cuit), saucisses frites

Steak (saignant), viande hachée Elevé
Légumes Pommes de terre sautées (crues) Faible

Galettes de pommes de terre frites, [égumes A point

8.6 Conseils pour la fonction
Hob?Hood

Lorsque vous utilisez la table de cuisson avec
la fonction :

» Protégez le bandeau de la hotte de la
lumiére directe du soleil.

* Ne pointez pas de lumiére halogéne sur le
bandeau de la hotte.

* Ne recouvrez pas le bandeau de
commande de la table de cuisson.

* Ne bloquez pas le signal entre la table de
cuisson et la hotte (par exemple avec la
main, la poignée d'un ustensile ou un
grand récipient). Voir l'illlustration.

La hotte illustrée ci-dessous est présentée

a titre d’illustration uniquement.

9. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

@

D'autres appareils contrélés a distance
peuvent bloquer le signal. N'utilisez pas
ce type d'appareil a proximité de la table

de cuisson lorsque Hob?Hood est actif.
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Hottes dotées de la fonction Hob*Hood
Pour trouver la gamme compléte de hottes
compatibles avec cette fonction, reportez-
vous a notre site Web. Les hottes AEG
dotées de cette fonction doivent afficher le

symbole .

9.1 Informations générales

* Nettoyez la table de cuisson aprés chaque
utilisation.

« Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.




Pour le nettoyage quotidien de la surface
en verre, le nettoyage apres installation et
I'élimination de toute colle résiduelle,
utilisez uniquement un lait nettoyant
légérement abrasif et une éponge délicate
anti-rayures. En fonction du degré de
salissure, nettoyez la surface du verre
avec de petits mouvements circulaires et

une pression modérée. Essuyez la surface

vitrée avec un chiffon microfibre.

/\ AVERTISSEMENT!

N’utilisez pas d’éponge a vaisselle
jaune et vert, car les particules
d’aluminium sur sa couche verte
peuvent endommager et décolorer le
verre.

®

Toute utilisation d’outils de nettoyage
différents de ceux recommandés est
inefficace et peut endommager ou
décolorer la surface du verre.

Utilisez toujours un grattoir recommandé
pour les tables de cuisson avec une
surface en verre. Utilisez le grattoir
uniquement comme outil supplémentaire
pour nettoyer le verre apres la procédure
de nettoyage standard.

/\ AVERTISSEMENT!

N’utilisez pas de couteaux ou d’autres
outils métalliques tranchants pour
nettoyer la surface en verre.

Pour la garniture latérale en métal, utilisez
uniquement un détergent pour vaisselle
avec de I'eau chaude. Utilisez un chiffon
pour nettoyer et essuyer la garniture.

/\ AVERTISSEMENT!

N’utilisez pas de lait nettoyant
|égérement abrasif, de détergents de
polissage, de grattoirs ni la partie
verte d’'une éponge pour nettoyer la
garniture latérale.

L’espace entre la surface du verre et la
garniture latérale peut accumuler de la
saleté et de petites particules d’aliments.
Utilisez un cure-dent en bois pour nettoyer
I'espace entre la surface du verre et la
garniture latérale.

/\ AVERTISSEMENT!

N'utilisez pas d’outils métalliques
tranchants pour nettoyer cet interstice,
car ils pourraient I'élargir et
endommager la garniture latérale ou
la surface en verre.

9.2 Nettoyage de la surface en verre
de la table de cuisson

Enlevez immédiatement : le plastique
fondu, les feuilles de plastique, le sel, le
sucre et les aliments contenant du sucre,
car la saleté peut endommager la table de
cuisson. Veillez a ne pas vous briler.
Tenez le racloir spécial incliné sur la
surface vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.
Enlevez lorsque la table a
suffisamment refroidi :traces de
calcaire, traces d’eau, taches de graisse,
décoloration métallique brillante. Nettoyez
la table de cuisson avec un lait nettoyant
|égérement abrasif et une éponge délicate
anti-rayures (veuillez vous reporter aux
Informations générales). Apres le
nettoyage, essuyez la table de cuisson
avec un chiffon doux.

Marques et taches persistantes :
exercez une pression modérée et frottez
la surface avec une éponge délicate anti-
rayures (veuillez vous reporter aux
Informations générales) et un lait
nettoyant légérement abrasif, jusqu’a ce
que les taches ne soient plus visibles.
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10. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant

la sécurité.

10.1 Que faire si...

Probléme

Cause possible

Solution

Vous ne pouvez pas activer la ta-
ble de cuisson ni la faire fonction-
ner.

La table de cuisson n’est pas bran-
chée a une source d’alimentation
électrique ou le branchement est in-
correct.

Vérifiez que la table de cuisson est
correctement branchée a une source
d’alimentation électrique.

Le fusible a disjoncté.

Assurez-vous que le fusible est la cau-
se du dysfonctionnement. Si les fusi-
bles disjonctent de maniére répétée,
faites appel a un électricien qualifié.

Vous n‘avez pas réglé le niveau de
cuisson dans les 60 secondes.

Mettez de nouveau en fonctionnement
la table de cuisson et réglez le niveau
de cuisson en moins de 60 secondes.

Vous avez appuyé sur 2 ou plu-
sieurs touches sensitives en méme
temps.

Appuyez sur une seule touche sensiti-
ve.

Pause est activé.

Reportez-vous a la section « Pause ».

Il'y a de I'eau ou des taches de
graisse sur le bandeau de comman-
de.

Nettoyez le bandeau de commande.

Un bip constant se déclenche.

Le branchement électrique est incor-
rect.

Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique. Demandez a un électricien
qualifié de vérifier I'installation.

Vous n’arrivez pas a sélectionner
le niveau de cuisson maximal de
I'une des zones de cuisson.

Les autres zones consomment déja
la puissance maximale disponible.
Votre table de cuisson fonctionne
correctement.

Diminuez la puissance des autres zo-
nes de cuisson raccordées a la méme
phase. Reportez-vous au chapitre

« Gestion alimentation ».

Un signal sonore retentit et la ta-
ble de cuisson se met a l'arrét.
Un signal sonore retentit lorsque
la table de cuisson est a I'arrét.

Vous avez posé quelque chose sur
une ou plusieurs touches sensitives.

Retirez I'objet des touches sensitives.

La table de cuisson se met a I'ar-
rét.

Vous avez posé quelque chose sur

la touche sensitive @

Retirez I'objet de la touche sensitive.

Le voyant de chaleur résiduelle
ne s’allume pas.

La zone de cuisson n’est pas chau-
de parce qu’elle n’a fonctionné que
peu de temps ou le capteur est en-
dommagé.

Si la zone a eu assez de temps pour
chauffer, faites appel a un service
aprés-vente agréé.

Hob2Hood ne fonctionne pas.

Vous avez recouvert le bandeau de
commande.

Retirez I'objet du bandeau de com-
mande.
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Probléme

Cause possible

Solution

Vous utilisez un trés grand récipient
qui bloque le signal.

Utilisez un plus petit récipient, changez
la zone de cuisson ou faites fonction-
ner la hotte manuellement.

Le bandeau de commande de-
vient chaud au toucher.

L'ustensile est trop grand ou vous le
placez trop prés du bandeau de
commande.

Placez les récipients de grande taille
sur les zones de cuisson arriere, si
possible.

Aucun signal sonore ne se dé-
clenche lorsque vous appuyez
sur les touches sensitives du
bandeau.

Les signaux sonores sont désacti-
vés.

Activez les signaux sonores. Reportez-
vous au chapitre « Utilisation quoti-
dienne ».

Le voyant au-dessus du symbole

ﬁ s’allume.

Dispositif de sécurité enfant ou Tou-
ches Verrouil est activée.

Reportez-vous aux sections « Disposi-
tif de sécurité enfant » et « Touches
verrouil. ».

Le bandeau de sélection clignote.

Il n’y a aucun récipient sur la zone
ou la zone n’est pas entierement
couverte.

Placez un récipient sur la zone et as-
surez-vous qu'il couvre entierement la
zone de cuisson.

Le récipient n’est pas adapté.

Utilisez un récipient adapté aux tables
de cuisson a induction. Reportez-vous
au chapitre « Conseils ».

Le diamétre du fond du récipient de
cuisson est trop petit pour la zone.

Utilisez des récipients dont les dimen-
sions sont correctes. Reportez-vous
au chapitre « Données techniques ».

Le chauffage prend beaucoup de

temps.

Le récipient est trop petit et ne recgoit
qu’une partie de la puissance géné-
rée par la zone de cuisson.

Pour un transfert de chaleur optimal,
utilisez un récipient dont le diametre
du fond est similaire a celui de la zone
de cuisson (c.-a-d. la valeur maximale
du diameétre du récipient dans « Don-
nées techniques » > « Caractéristi-
ques des zones de cuisson »).

et E] s’affichent simultané-

ment.

La puissance est trop faible en rai-
son d’un récipient inadapté ou vide.

Utilisez un type de récipient adapté.
Reportez-vous aux chapitres « Con-
seils » et « Données techniques ».
N’activez aucune zone si un récipient
vide est posé dessus.

et s’affichent simultané-

Le récipient est vide ou contient un
liquide autre que de I'eau, comme

Evitez d'utiliser la fonction avec d’au-
tres liquides que de I'eau.

ment. de Phuile.
£ E) B ) . Le récipient contient trop ou pas as-  Ne faites bouillir de I'eau et des pom-
nett saffichent simultané sez d’eau. mes de terre qu’en utilisant Sense-

Vous avez fait bouillir un aliment au-
tre que de 'eau et des pommes de
terre. Le point d'ébullition a été dé-
placé et SenseBoil® n'a pas pu
fonctionner correctement.

Boil®. Reportez-vous au chapitre
« Conseils ».

Un bip retentit, les indicateurs au-

dessus de clignotent et

SenseBoil® ne démarre pas.

Aucune zone de cuisson n’est préte
a étre utilisée avec SenseBoil®. Il 'y
a de la chaleur résiduelle sur les zo-
nes de cuisson que vous souhaitez
choisir ou celles qui sont encore utili-
sées.

Terminez vos activités de cuisson pré-
cédentes et choisissez une zone de
cuisson libre sans chaleur résiduelle.
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Probléme Cause possible

Solution

SenseBoil® / SenseFry ne fonc-
tionne pas.

Le niveau de puissance de la plaque
de cuisson est trop faible.

Réglez le niveau de puissance sur une
valeur plus élevée. Assurez-vous que
la puissance sélectionnée est adaptée
aux fusibles de votre tableau électri-
que. Reportez-vous au chapitre

« Avant la premiere utilisation » > «
Limitation de puissance ».

et un chiffre s’affichent. ble de cuisson

Une erreur s’est produite dans la ta-

Mettez a I'arrét |a table de cuisson et
mettez-la de nouveau en fonctionne-

ment au bout de 30 secondes. Si
s’affiche a nouveau, débranchez la ta-
ble de cuisson de la prise électrique.
Au bout de 30 secondes, rebranchez
la table de cuisson. Si le probléme per-
siste, contactez le service aprés-vente
agréé.

10.2 Si vous ne trouvez pas de
solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
ou un service aprés-vente agréé. Vous devez
fournir les données figurant sur la plaque
signalétique. Assurez-vous d’utiliser

correctement la table de cuisson. Si
I'intervention d’un technicien ou d’un vendeur
n'est pas gratuite, malgré la période de
garantie en cours. Les informations
concernant la période de garantie et les
centres de service apres-vente agréés
figurent dans le livret de garantie.

11. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

11.1 Plaque signalétique

Modeéle NI1184B30AZ:
Type 62 D4A 01 AA
Induction 7.35 kW
Numéro de série...........
AEG

PNC 949 598 189 00
220-240V/400V 2N, 50 Hz
Fabriqué en : Allemagne

7.35 kW

cex

11.2 Caractéristiques des zones de cuisson

Zone de cuisson Puissance nomi-
nale (niveau de

PowerBoost [W]

Diameétre de l'us-
tensile [mm)]

PowerBoost du-
rée maximale

cuisson maxima- [min]

le) [W]
Avant gauche 2300 3200 10 125-210
Arriere gauche 2300 3200 10 125-210
Avant centrale 1400 2500 4 125 - 145
Arriere droite 2300 3600 10 205 - 240
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La puissance des zones de cuisson peut
varier en fonction des données du tableau.
Elle change en fonction du matériau et des
dimensions du récipient.

Pour un transfert de chaleur et des résultats
de cuisson optimaux, utilisez un récipient
dont le diameétre du fond est similaire a celui

de la zone de cuisson (c.-a-d. la valeur
maximale du diamétre du récipient dans

« Données techniques » > « Caractéristiques
des zones de cuisson »). N'utilisez pas de
récipients d’'un diametre supérieur au
diameétre de la zone de cuisson.

12. RENDEMENT ENERGETIQUE

12.1 Informations produits conformément aux réglementations

d’écoconception de 'UE

Identification du modele

NII84B30AZ

Type de table de cuisson

Plan de cuisson intégré

Nombre de zones de cuisson 4
Technologie de chauffage Induction
Diamétre des zones de cuisson circulaires (J) Avant gauche 21.0cm
Arriere gauche 21.0cm
Avant centrale 14.5cm
Arriére droite 24.0 cm
Consommation d’énergie par zone de cuisson (EC Avant gauche 180.8 Wh/kg
electric cooking) Arriére gauche 184.4 Wh/kg
Avant centrale 180.2 Wh/kg
Arriére droite 187.4 Whikg
Consommation d’énergie de la table de cuisson (EC electric hob) 183.2 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Appareils de cuisson
domestiques électriques - Partie 2 : Tables
de cuisson - Méthodes de mesure des
performances.

Les mesures d’énergie se rapportant a la
surface de cuisson sont identifiées par les
repéres des zones de cuisson
correspondantes.

12.2 Economie d'énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie
pendant la cuisson quotidienne si vous suivez
les conseils ci-dessous.

« Lorsque vous faites chauffer de I'eau,

n’utilisez que la quantité dont vous avez
besoin.

* Dans la mesure du possible, placez

toujours les couvercles sur les récipients
de cuisson.

* Placez les récipients directement au

centre de la zone de cuisson.

» Utilisez la chaleur résiduelle pour garder

les aliments au chaud ou pour les faire
fondre.

12.3 Informations produits pour la consommation d’énergie et le temps
maximum requis pour atteindre le mode basse consommation applicable

Consommation d'énergie pondérée en mode « arrét »

0.3 W
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Temps maximum requis pour que I'équipement atteigne automatiquement le mode 2 min

basse puissance applicable

13. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole
N\
CO. Déposez les emballages dans les

conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la

protection de I'environnement et a votre
sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

@ Concerne la France uniquement :

. REPRISE A DEPOSER
[CIETTEICI M A LALIVRAISON  EN MAGASIN

ses accessoires

et cordons
se recyclent

A DEPOSER
EN DECHETERIE

e &

portant le symbole E avec les ordures
ménagéres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Udvozoljilkk az AEG honlapjan! Készénjiik, hogy a mi késziilékiinket
valasztotta.

@ Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
informaciok kérése:
www.aeg.com/support
A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és kiszolgaltatott személyek
biztonsaga

» Ezt a készlléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felnbttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készulék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
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esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal €l6 személyek
allandé feligyelet nélkil nem tartozkodhatnak a készulek
kdzelében.

Gondoskodjon a gyermekek felligyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfeleléen artalmatlanitsa.

FIGYELEM: Hasznalat k6zben a készilék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléktdl mikddeés
kdzben, és mikodés utan, lehlléskor.

Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

Gyermekek fellgyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

A készulék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhaté irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonl6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

FIGYELEM: Hasznalat k6zben a készillék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. Legyen 6vatos, hogy ne
érjen a fitéelemekhez.

FIGYELEM: F6z6lapon torténd fézéskor az olaj vagy zsir
fellgyelet nélkil hagyasa veszélyes lehet, és tiiz
keletkezhet.

A fust a tulmelegedés jele. A f6zéskor keletkezett tizet
soha ne vizzel oltsa el. Kapcsolja ki a készlléket, és fedje
le a langokat pl. egy tzallé takaroval vagy feddvel.
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FIGYELEM: A készlléket tilos kills6 kapcsoldéeszkozzel,
példaul idézitével ellatni, vagy olyan aramkaorre kotni,
amelyet rendszeresen be- és kikapcsolnak.

VIGYAZAT: A f6zési folyamatot feliigyelni kell (még az
automatikus sutési funkciok esetén is). Rovid idétartamu
fézéskor a késziléket tartsa folyamatosan felligyelet alatt.
FIGYELEM: Tlzveszély: Ne taroljon semmit a
fézofelUleteken.

Soha ne tegyen a f6zdlap fellletére fémtargyakat, mint pl.
kések, kanalak, fedok, mivel azok felforrésodhatnak.

A butorba vald beépités elbtt ne hasznalja a készuléket.

A készlulék tisztitdasahoz ne hasznaljon vizsugarat vagy
gbztisztitot.

Hasznalat utan sajat gombjaval kapcsolja ki a f6z6lap adott
elemét, és ne hagyatkozzon az edényérzékelésre.
FIGYELEM: Ha a felllet megrepedt, kapcsolja ki a
készuléket, nehogy aramutés érjen valakit. Amennyiben a
készulék kotésdobozon keresztul kdzvetlendl csatlakozik az
elektromos haldzathoz, vegye ki a biztositékot a készilék
elektromos halozatrol térténd levalasztasahoz. Egyéb
esetben forduljon a markaszervizhez.

Ha a halézati kabel megséril, azt a gyartonak vagy a
hivatalos markaszerviznek, illetve mas hasonldéan képzett
szemeélynek kell kicserélnie az elektromos veszélyhelyzet
elkertlésének érdekében.

FIGYELEM: Kizardlag a f6z0lap gyartdja altal tervezett vagy
a fézdlap gyartdja altal a hasznalati utmutatoban javasolt,
illetve a készilékhez mellékelt f6zblapvédd elemet
hasznaljon. A nem megfelel6 védbéelemek hasznalata
balesetet okozhat.
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2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziiléket csak képesitett személy
helyezheti izembe.

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sériilés vagy a készillék
karosodasanak veszélye all fenn!

» Tavolitsa el az sszes csomagoldanyagot.

* Ne helyezzen (izembe, és ne is
hasznaljon sérult készlléket.

» Tartsa be a készlilékhez mellékelt Gzembe

helyezési utmutatéban foglaltakat.

+ Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készliléktdl és egysegtol.

* Akészulék nehéz, ezért legyen
korultekintd a mozgatasakor. Mindig

hasznaljon munkavédelmi keszty(t és zart

labbelit.
» A szekrény vagott fellleteit megfelelé

tomitéanyaggal védje a nedvesség okozta

felpuposodas ellen.

* Védje a késziilék aljat a g6ztdl és
nedvességtol.

* Ne telepitse a készlléket ajtdo mellé vagy
ablak ala. Ezzel elkeriilhetd, hogy az ajtod
vagy ablak kinyitasaval leverje a forrd
féz6edényt a készllékrdl.

+ Mindegyik készilék aljan hitéventilatorok
talalhatok.

+ Ha a készuléket fiok fol6tt helyezi tzembe:

— Ne taroljon semmi olyan kisméret{
targyat vagy papirlapot, melyet a
ventilatorok beszivhatnak, mivel az

megsértheti a hiitéventilatorokat, vagy

megrongalhatja a hiitérendszert.

— A készilék alja és a fiokban tarolt
targyak kodzott hagyjon legalabb 2 cm
tavolsagot.

* A készulék alatti szekrénybdl minden
elvalaszté lapot tavolitson el.

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!

Tlz- és aramiitésveszély.
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Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie a.

A késziléket foldelni kell,.

Barmilyen beavatkozas el6tt a készlléket
valassza le az elektromos halézatrol.
Ellenérizze, hogy az adattablan szerepld
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
halozat paramétereinek.

Ellen&rizze, hogy megfelel6en van-e
Uzembe helyezve a késziilék. A halozati
vezeték dugodja (ha van) és a konnektor
kozotti gyenge vagy rossz érintkezés miatt
a csatlakozas tulsagosan felforrésodhat
Hasznaljon megfeleld tipusu halozati
kabelt.

Ugyeljen arra, hogy a halézati kabel ne
gubancolédjon 6ssze.

Ellenérizze, hogy az érintésvédelem ki
van-e épitve.

Hasznaljon feszilltségmentesit6 bilincset a
kabel rogzitésehez.

Ugyeljen arra, hogy a halozati kabel vagy
dugasza (ha van) ne érjen a forré
készilékhez vagy f6z6edényekhez,
amikor a készuléket a csatlakozoaljzathoz
csatlakoztatja.

Ne hasznaljon haldzati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

Ugyelijen arra, hogy ne okozzon sériilést a
halozati csatlakozodugon (ha van) és a
halézati kabelen. Ha a halézati kabel
cserére szorul, forduljon a
markaszervizhez vagy egy
villanyszerel6hoz.

A feszliltség alatt allé és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
rogziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halozati
csatlakozddugot a halozati
csatlakozodaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
halézati dugasz lizembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.

Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

A készllék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a halézati kabelnél fogva huzza ki



a csatlakozodugot. A kabelt mindig a
csatlakozédugoénal fogva huzza ki.

» Kizarolag megfelel6 szigeteléberendezést
alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldét és védérelét.

* Az elektromos készuléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni, amely
lehetévé teszi, hogy minden fazison
levalassza a készlléket az elektromos
haldzatrol. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

» Ha az E3 kod megjelenik a képernyén,
azonnal valassza le a f6z6lapot, és
ellendrizze, hogy az elektromos
csatlakozas és a haldzati fesziltség
megfelel6-e.

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!

Sérilés-, égés- és aramutésveszély.

* Ne valtoztassa meg a készllék miszaki
jellemzéit.

* Az els6 hasznalat el6tt tavolitsa el az
0sszes csomagoldanyagot, tajékoztatd
cimket és véddsfoliat (ha van ilyen).

« Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

» Mdukddés kézben ne hagyja felligyelet
nélkul a készuléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
f6z6zo6nat.

» Soha ne tegyen a f6z6zo6nakra
evBeszkdzoket vagy feddket. Ezek
felforrésodhatnak.

* Ne mikoddtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne hasznalja a készlléket munka- vagy
taroldfeluletként.

* Amennyiben a készllék fellilete
megrepedt, azonnal valassza le a
késziiléket az elektromos halézatrél. Ez a
|épés az aramutés elkerlléséhez
sziikséges.

* A szivritmus-szabalyozoéval rendelkezd
személyek tartsanak legalabb 30 cm
tavolsagot a bekapcsolt indukcios
f6z6z6naktol.

Amikor az élelmiszert forrd olajba helyezi,
az olaj kifrdccsenhet.

Ne hasznaljon aluféliat vagy mas anyagot
a fézofelllet és a f6z6edény kozott,
hacsak a készulék gyartoja masként nem
rendelkezik.

Csak a gyarto altal a készllékhez ajanlott
tartozékokat hasznalja.

/\ FIGYELMEZTETES!
Tlz- és robbanasveszély!

A felforrositott zsirok és olajok gyulékony
g6z0ket bocsathatnak ki. Zsirral vagy
olajjal valo f6zéskor tartsa azoktdl tavol a
nyilt langot és a forroé targyakat.

A nagyon forré olaj altal kibocsatott gézok
ongyulladast okozhatnak.

Az ételmaradékot tartalmazo hasznalt olaj
az els6é hasznalatkor alkalmazott héfoknal
alacsonyabb értéken is tlizet okozhat.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készulékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

/\ FIGYELMEZTETES!

A készUlék karosodasanak veszélye all
fenn!

Ne helyezzen forr6 f6z6edényt a
kezel6panelre.

Ne helyezzen forr6 fedét a f6z6lap
Uvegfeliletére.

Ne hagyja, hogy a f6z6edénybdl elforrjon
a folyadék.

Ugyeljen arra, hogy ne ejtsen targyat vagy
féz6edényt a készilékre. A késziilék
fellilete megsérilhet.

Ures f6z6edénnyel vagy f6z6edény nélkil
ne kapcsolja be a fézézénakat.

Az Ontottvasbdl készdlt, illetve sértlt alju
edények megkarcolhatjak az tveg /
Uvegkeramia fellletet. Az ilyen targyakat
mindig emelje fel, ha a féz&fellleten
odébb szeretné helyezni 6ket.

2.4 Apolas és tisztitas

Rendszeresen tisztitsa meg a késziiléket,
hogy elkerilje a fellilet karosodasat.
Tisztitas el6tt kapcsolja ki a késziléket, és
hagyja lehlni.
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Meleg puha, nedves ruhaval tisztitsa meg
a késziléket. Csak semleges tisztitoszert
hasznaljon. Ne hasznaljon surolészereket,
surolészivacsokat, oldészereket vagy
fémtargyakat, hacsak nincs masként
megadva.

2.5 Szolgaltatasok

A készUlék javitasat bizza a
markaszervizre. Mindig eredeti
cserealkatrészt hasznaljon.

A termékben talalhaté izzo(k)ra és a kilon
kaphato pétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra készliltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készulékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas

3. UZEMBE HELYEZES

paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a késziilék miikddési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznélasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

2.6 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés- vagy fulladasveszély all fenn.

A készilék artalmatlanitasara vonatkozé
tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

Fesziltségmentesitse a készliléket.

A készulék kdzeleben vagja at a haldzati
kabelt, és tegye a hulladékba.

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

3.1 Az iizembe helyezés elétt

A f6z8lap Uzembe helyezése elétt masolja le
az adattablarol az alabbi adatokat. Az
adattabla a f6z6lap aljan talalhato.

Sorozatszam .........ccceeveveeeennnn.

3.2 Beépitett f6z6lapok

Csak azutan hasznalhatja a beépitett
féz6lapot, miutan beszerelte azt a
szabvanyoknak megfelel® beépitett
szekrénybe és munkafeliletbe.

3.3 Csatlakozokabel

A f6z6lap egy csatlakozdkabellel.

A megsérllt halozati kabel potlasahoz
hasznalja a kovetkezd vezetéktipust:
HO5V2V2-F, mely 90 °C-os vagy
magasabb hémérsékletnek is ellenall. Az
egyeres vezetéknek az alabbi tablazat
szerinti minimalis keresztmetszettel kell
rendelkeznie. Forduljon a helyi
markaszervizhez. A csatlakozoékabel
cseréjét csak képzett villanyszerel®
végezheti.
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/\ FIGYELMEZTETES!

Az Osszes elektromos csatlakozast
képzett villanyszerelének kell
kialakitania.

/\ VIGYAZAT!

Az érintkezd dugokon keresztul torténd
csatlakoztatas tilos.

/N VIGYAZAT!

Ne sodorja vagy forrassza a vezetékek
végeit. Ez tilos!

/\ VIGYAZAT!

Ne csatlakoztassa a kabelt érvéghuvely
nélkul.

Egyfazisu csatlakoztatas

1.

2,

3.

Tavolitsa el az érvéghuvelyt a fekete,
barna és kék vezetékekrdl.

Tavolitsa el a barna, fekete és kék
vezetékek végének szigetelését.
Csatlakoztassa a fekete és barna kabelek
végét.

Helyezzen fel egy Uj érvéghlivelyt a
k6z0s vezeték vegeére (specialis
szerszam szlikséges).

Csatlakoztassa a két kék kabel végeét.




6. Helyezzen fel egy Uj érvéghlivelyt a
kozds vezeték végére (specialis
szerszam szikséges).

Kétfazisu csatlakoztatas

1. Tavolitsa el az érvéghuvelyt a kék
vezetékekrol.

2. Tavolitsa el a kék vezetékek végének
szigetelését.

3. Csatlakoztassa a ket kék kabel véget.

4. Helyezzen fel egy Uj érvéghlivelyt a
k6z0s vezeték végére (specialis
szerszam szlikséges).

QD 220-240 V~

N s |

L2 L2

400V2N~
SR I

gy E—

R I

220-240 V/~
(CF I
L —
A —

@ 220 -240 v~

Kétfazisu csatlakoztatas: 400

Egyfazisu csatlakoztatas:

V2N~
5x1,5 mm? 5x1,5 mm? vagy 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? vagy 3x4 mm?
@ Z06ld — sarga @ Zo6ld - sarga @ Z0ld — sarga
N Kék és kék N Kék és kék N Kék és kék
L1 Fekete L1 Fekete L Fekete és barna
L2 Barna L2 Barna

3.4 Osszeallitas

Amennyiben a fé6z6lapot paraelszivo ala épiti
be, tekintse meg a készllékek kozott
minimalisan betartand6 tavolsagokat a

paraelszivé Gzembe helyezési Utmutatéjaban.

Ha a késziléket egy fiok folé szereli fel, a
fézdlap ventilatora fé6zés kdzben
felmelegitheti a fiokban elhelyezett és tarolt
eszkozoket.

min. 50

min. 1500 —=
T 28

| T min.
r% o

Keresse meg az ,AEG indukcids f6z6lap
telepitése - munkalapba szerelés” cimi video

¥ Y
— S
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oktatbanyagot az alabbi abran lathaté teljes
név beirasaval. www.youtube.com/electrolux
u Yo UTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation

4. TERMEKLEIRAS

4.1 Fozofeliilet elrendezése

n n Indukcids f6z6zona

Kezel6panel

a ‘ P @

‘ A f6z6z6nak méretére vonatkozé

részletes informaciokért tekintse meg a
)\ ,Miiszaki adatok” cimii fejezetet.

n__ -
— [T 2

4.2 Kezel6panel elrendezés

me s = &

a0 - -, - S
':'O'-_'Fo1234567sop ||®®0123456789P—D0u+
[ — [

A készilék Uzemeltetéséhez hasznalja az érzékelémezdket. Kijelzések, visszajelzbk és
hangok jelzik, hogy mely funkciok mikodnek.

A karcmentes Uvegfelllet egyedi textiraval rendelkezik, amely kiilonb6z6 fényviszonyok
mellett megvaltoztathatja a felhasznaloi felllet szimbdlumainak és elemeinek megjelenését.

Erzéke- Funkcié Leiras

I16mezé
(D Be / Ki A készllék be- és kikapcsolasa.
|| Sziinet A funkcio6 be- és kikapcsolasa.
@ 1d6zit6 A funkcié beallitasa.
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Erzéke- Funkcié

Leiras

I16mez6

_|_ — Noveli vagy csokkenti az idét.

- 1d6zitd kijelzés Percben mutatja az idét.

ﬂ éf SenseFry SenseFry. Siités automatikusan szabalyozott hé szin-
tekkel, kiilénb6z6 tipusu ételekhez.

SenseBoil® SenseBoil®. A viz h6mérsékletének automatikus bealli-
tadsahoz, hogy ne forrjon fel, amikor eléri a forraspontot.

E =] Bridge A funkcié be- és kikapcsolasa.

E Hob?Hood A funkcié kézi lzemmaodjanak be- és kikapcsolasa.

- Vezérlésav A héfok beallitasa.

P PowerBoost A funkcié bekapcsolasa.

&l Funkciézar / Gyermekbiztonsagi A kezel6panel lezarasa/a lezaras feloldasa.

eszkdz

4.3 Kijelz6 visszajelz6i

Visszajelzé Megnevezés

Hiba tortént.

+ szamjegy

3,0

maradékhé.

OptiHeat Control (maradékhd kijelzése 3 Iépésben): f6zés folytatasa / melegen tartas /

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

5.1 Teljesitménykorlatozas

Teljesitménykorlatozas hatarozza meg, hogy
a féz6lap 6sszesen mennyi energiat hasznal
fel, a halozati biztositékok korlatain beldl.

Alapértelmezés szerint a f6z6lap a lehet6
legmagasabb teljesitményszintre van allitva.

A teljesitményszint csokkentése vagy
novelése:

1. Lépjen be a meniibe: nyomja meg és

tartsa lenyomva a ® gombot 3
masodpercig. Ezutan nyomja meg és

tartsa lenyomva a J gombot.

2. Addig nyomja az eliilss idézits O
gombjat, mig a P megijelenik.

3. Nyomja meg az elilsé idézitd = / +
gombijat a teljesitményszint beallitasahoz.

4. Akilépéshez nyomja meg a ©) gombot.
Teljesitményszintek

Lasd a ,MUszaki adatok” cim fejezetet.

/\ VIGYAZAT!

Ugyeljen arra, hogy a kivalasztott
teljesitményszint megfeleljen az épulet
aramkorének biztositékai szamara.
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/\ VIGYAZAT!

Ha a teljesitményszint alacsonyabb, mint
2000 W, vagy azzal egyenld, akkor nem
lehet aktivalni a(z) SenseBoil® /
SenseFry funkciot.

+ P73 —7350 W
+ P15—1500 W

6. NAPI HASZNALAT

P20 — 2000 W

* P25—2500W
 P30—3000W
» P35—3500W
« P40 —4000 W
* P45 —4500 W
« P50 —5000W
* P60 —6000W

/\ FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 Be- és kikapcsolas
A f6z8lap be- vagy kikapcsolasahoz tartsa
nyomva a ® gombot.

6.2 F6z6edény észlelése

Ez a funkcid jelzi a f6z6edények jelenlétét a
féz6lapon, és kikapcsolja a f6z6zo6nakat, ha a
fézés soran nem észlel f6z6edényt.

Ha a féz6edényt egy f6z6zdnara helyezi,
mieldtt kivalasztja a héfokbedllitast, a
kezel6savon megjelenik a 0 folotti
visszajelzé.

Ha leveszi a f6z6edényt egy aktivalt
féz6zonarol, és ideiglenesen félreteszi, a
megfelel6 kezelbsav folotti visszajelzk
villogni kezdenek. Ha 120 masodpercen bellil
nem helyezi vissza a f6z6edényt a bekapcsolt
fézb6zonara, a f6z6z6na automatikusan
kikapcsol.

A fézés folytatasahoz tigyeljen arra, hogy a
f6z6edényt a megadott idén belll
visszahelyezze a f6z6zdénakra.

6.3 A f6z6z6nak hasznalata

A fé6z6edényt a kivalasztott f6z6zéna
kozepére helyezze. Az indukcids f6z6zonak
automatikusan alkalmazkodnak a f6zéedény
aljanak méretéhez.
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Az optimalis héatadashoz hasznaljon a
f6z6z6na méretéhez hasonlo als6
atmérgji fézéedényt (azaz a maximalis
féz6edény-atmérd értéket a ,Miszaki
adatok” > ,Sutési zonak specifikacioi”
részben). Ellenérizze, hogy f6z6edény
megfelelé-e indukcids f6z6laphoz. A
f6z6edeny tipusokkal kapcsolatos
tudnivaldkeért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” c. fejezetet.

@

A karcmentes Uvegdfelllet egyedi
fellletkezeléssel rendelkezik, amely
maximalizalja a karcolasallésagot. A
f6z6edeny és az Uvegfelilet kozotti
surlédas zajjal jarhat.

Keét f6z6zonan egyszerre fézhet egy nagy
féz6edényben a Bridge funkcio
hasznalataval. A f6z6edénynek le kell
takarnia mindkét f6z6z6na kdzéppontjat, de
nem nyulhat tul a terllethatar-jeldlésen. Ha a
féz6edényt a két kozéppont kdzé helyezi, a
Bridge funkcié nem fog bekapcsolni.

© Q




6.4 Hofokbeallitas

0o 12 "5 67 8 9 P

—
-

1. Nyomja meg a megfelelé héfokbealitast a
kezel6savon.

A kezel6sav folotti visszajelz6k a kivalasztott

héfokig vilagitanak.

2. Af6z6zbna kikapcsolasahoz nyomja meg
a 0 gombot.

6.5 PowerBoost

A funkcié nagyobb teljesitményt tesz
elérhetdvé az indukcids f6z6zonak szamara.
A funkcié csak bizonyos ideig mikodtethetd
az indukcids f6z6zoénak esetén. Ezutan az
indukcios f6z6zona automatikusan
visszakapcsol a legmagasabb
héfokbeallitasra.

®

Lasd a ,Mlszaki adatok” cim( fejezetet.

A funkcié bekapcsolasa egy f6z6zénanal:
érintse meg a P mezo6t.

A funkcio kikapcsolasa: modositsa a
héfokbeallitast.

6.6 OptiHeat Control (3 Iépéses
maradékho visszajelzd)

/\ FIGYELMEZTETES!

&) / (=) / ) Amig a visszajelzd lathato, a
maradékhd miatt égési sérilés veszélye
all fenn.

Az indukcids f6z6z6nak kdzvetlendl a
fé6z6edény aljan adjak at az ételkészitéshez
szikséges hot. Az Givegkeramiat a f6z6edény
héje melegiti fel.

A visszajelz6k megjelennek, amikor egy
f6z6zb6na forrd. A visszajelzék az éppen
hasznalt f6z6zénak maradékhd szintjét jelzik:

E] - f6zés folytatasa,
E] - melegen tartas,

C] - maradékhé.

A visszajelz6 akkor is megjelenhet, ha:

* ha a szomszédos zoénakat hasznalja, az
adott zonat azonban nem,

» forr6 f6z6edényt helyez hideg f6z6zdnara,

« afdézdélapot ugy kapcsolja be, hogy a
f6z6z6na még mindig forro.

A f6z6zo6na visszajelzdje eltlinik, amikor a
f6z6zo6na lehdilt.

6.7 Program beallitasi opcidk

Visszaszamlalo id6zitd

A funkcidval beallithatja, hogy az adott
féz6zbéna milyen hosszu ideig Gizemeljen
egyetlen f6zési ciklus alatt.

Végezze el a kivalasztott f6z6zéna

héfokbeallitasat, majd allitsa be a funkciot.

1. Nyomjameg a O gombot. 00 jelenik meg
az id6zitd kijelzéjén.

2. Nyomja meg a + vagy — gombot az id6
beallitasahoz (00-99 perc).

3. Nyomja meg a O gombot az id6zitd
elinditdsahoz, vagy varjon 3
masodpercet. Az id6zité6 megkezdi a
visszaszamlalast.

Az id6 médositasa: valassza ki a f6z6zonat

a O gombbal, majd nyomja meg a + vagy
— gombot.

A funkcio6 kikapcsolasa: valassza ki a
f6z6zonat a O gombbal, majd nyomja meg a

— gombot. A hatralévd id6 visszaszamlalasa
00 eléréseig folytatodik.
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Az id6zit6 befejezi a visszaszamlalast,
hangjelzés hallhato, és 00 villog. A f6zéz6na
kikapcsol. A jelzés és villogas
kikapcsolasahoz nyomja meg barmelyik
szimbolumot.

Percszamlalo

Ezt a funkciot akkor hasznalhatja, amikor a
féz6lap be van kapcsolva, de a f6z6z6nak
nem Uzemelnek. A héfokbeallitas 00-t mutat.

1. Nyomja meg ezt: @

2. Nyomja meg a + vagy — gombot a id6
beallitasahoz.

Az id6zit6 befejezi a visszaszamlalast,

hangjelzés hallhato, és 00 villog. A jelzés és

villogas kikapcsolasahoz nyomja meg

barmelyik szimbdlumot.

A funkcio kikapcsolasa: nyomja meg a @

majd a = gombot. A hatralévé id6
visszaszamlalasa 00 eléréséig folytatodik.

6.8 Teljesitménykezelés

Ha t6bb z6na aktiv, és felvett teljesitmeényiik
meghaladja az elektromos halozat
teljesitmény-korlatjat, akkor a funkcio elosztja
a rendelkezésre allo teljesitményt az 6sszes
f6z6zbéna kozott. A f6zblap szabalyozza a
héfokbeallitasokat a lakas/haz biztositékainak
védelme érdekében.

+ Ha a f6z6lap eléri a maximalis felvehetd
teljesitményt (lasd az adattablat), a
f6z6zonak teljesitményét automatikusan
lecsokkenti.

* Mindig els6bbséget élvez az elséként
kivalasztott f6z6zona héfokbeallitasa. A
fennmarado teljesitmény a tobbi f6z6zéna
kozott lesz elosztva, azok kivalasztasanak
sorrendjében.

* A csokkentett teljesitményl f6z6zonaknal
a kezel6sav villog, és a lehetséges
maximalis héfokbeallitasokat mutatja.

« Varjon, amig a kijelzd abbahagyja a
villogast, vagy csokkentse az utoljara
kivalasztott f6z6zo6na héfok-beallitasat. A
f6z6zdnak a csdkkentett héfokbeallitassal
folytatjak a mikodést. Kézzel médositsa a
féz6zoénak héfokbedllitasat, ha sziikséges.
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6.9 & SenseFry

Ezzel a funkcidval beallithatja az étel olajban
torténd sitéséhez sziikséges héfokot. A
féz6lap fenntartja a hémérsékletet a sités
soran. Harom SenseFry szint kézul
valaszthat: alacsony (2), kdzepes (5), magas
(8). A héfokbeallitas bedllitasa utan nincs
szikseg kézi hémérséklet-beallitasra.

/\ VIGYAZAT!

Csak hideg f6z6edényt hasznaljon.
A funkcié mikodése kdzben ne hagyja
feligyelet nélkil a fézélapot.

1. Helyezzen egy olaj/zsiradék nélkli
edényt az egyik hideg féz6zénara a bal
oldalon. Hasznalhat egy f6z6z6nat, vagy
a Bridge igénybevételével
Osszekapcsolhatja a zonakat.

Ha csak egy edényt helyez egy f6z6z6nara, a

funkci6 automatikusan elindul.

2. Af6z6lap bekapcsolasahoz érintse meg a

® gombot.
3. A funkcié bekapcsolasahoz érintse meg a

& gombot.
A szimbdlum feletti visszajelzé megjelenik.
Alapértelmezés szerint a héfokbeallitas 2
értékre van bedllitva.

4. A & gomb tobbszdri megnyomasaval
valassza ki a sutési fokozatot.

A kivalasztott szint felett villogo visszajelzd

jelenik meg minden olyan f6z6z6na esetében,

amelyen jelenleg a funkciét hasznalhatja.

5. Erintse meg barhol a kivalasztott
fé6z6z6na csuszkajat.
A SenseFry szintet az alabbi tablazatban
lathaté megfeleld héfokok egyikének
megnyomasaval allithatja be.

SenseFry telje- Hébeallitasi
sitményszint szintek
Alacsony 2

Kbzepes 5

Magas 8

A funkcié bekapcsol.

Amint a funkcié bekapcsol, a csuszka feletti
visszajelz6k megjelennek, és az animacio
elindul.




®

Ha 5 masodpercen bellil nem helyez
edényt egyik f6z6zo6nara sem, a funkcio
automatikusan kikapcsol.

6. Szikseég esetén allitson be egy id6zitd
funkciot.

Amikor a f6z6edény eléri a kivant

hémérsékletet, hangjelzés hallhatd. Most mar

tehet olajat és ételt az edénybe.

A funkcid leallitdasahoz nyomja meg a
kezelésavon a 0 gombot, vagy nyomja meg a

< gombot.

Ha valamelyik f6z6zénara bedllitja a
Visszaszamlalé id6zitd opcidt, és a beallitott
id6 letelik, miel6tt a kivant héfokot elérné az
eszkdz, a funkcié automatikusan kikapcsol.

Tanacsok és tippek:

» Szikség esetén médosithatja az
alapértelmezett héfokot.

» Vastag ételek vagy nyers burgonya esetén
a sutés els6 10 percében hasznaljon
fedét.

* A nehéz és/vagy nagy edények
felmelegitése hosszabb id&t vehet
igénybe.

+ A tulmelegedés és a f6z6edények
karosodasanak elkerllése érdekében
hasznaljon laminalt serpenydket, alacsony
héfokon.

* Ne hasznaljon vékony, zomancozott
féz6edényeket. Ezek tulmelegedhetnek és
megseérulhetnek.

A SenseFry funkcié hasznalatahoz
megfelel6 edények

Csak lapos feneki f6z6edényeket
hasznaljon. Annak ellenérzéséhez, hogy az
edény megfelelé-e:

1. Forditsa a f6z6edényt fejjel lefelé.

2. Tegyen egy vonalzét az edény aljara.

3. Prébaljon meg egy 1, 2 vagy 5
eurocentes érmét tenni a vonalzé és az
edény alja kdzé (vagy barmilyen hasonld
vastagsagu érmét, ami kb. 1,7 mm
vastag).

o

a. Az edény nem megfelelo ha az érme
befér a vonalz6 és az edény kozé.

X

[ |

b. Az edény megfeleld, ha az érme nem
fér be a vonalz6 és az edény kozé.

v

[ \

6.10 SenseBoil®

A funkcié automatikusan allitja a viz
hémérsékletét, igy az nem fut ki, ha elérte a
forraspontot.

@

Amennyiben a hasznalni kivant f6z6zéna

maradeékhavel ((2)/(=)/ (1))

rendelkezik, hangjelzés hallhatd, és a
funkcié nem kapcsol be.

A funkcié nem mikodik tapadasmentes
f6z6edényekkel.

/\ VIGYAZAT!

Ne hasznalja a funkciét tres
féz6edényekkel.

A funkcié mikddése kézben ne hagyja
felugyelet nélkil a féz6lapot.

1. Helyezzen 1-5 | hideg vizzel feltoltott
edényeket azokra a f6z6zdénakra,
amelyeknél el szeretné inditani a funkciot.

Ha csak egy edényt helyez egy f6z6z6nara, a

funkcié automatikusan elindul.
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2. Af6zélap bekapcsolasahoz érintse meg a

® gombot.
3. A funkcio bekapcsolasahoz érintse meg a

gombot.

Villogo jelzés jelenik meg a P felett azoknal

a f6z6zonaknal, amelyeknél a funkcio

jelenleg hasznalhato.

4. Erintse meg barhol a kivalasztott
fé6z6z6na csuszkajat.

A funkcié bekapcsol.

Amint a funkcié bekapcsol, a csiszka feletti

visszajelz6k megjelennek, és az animacié

elindul.

@

Ha 5 masodpercen belil nem helyez
edényt egyik f6z6z6nara sem, a funkcio
automatikusan kikapcsol.

Amikor a funkcié eléri a forraspontot, a
féz6lap hangjelzést ad, és a héfok
automatikusan atall az alapértelmezett
forralasi szintre.

Ha ki szeretné kapcsolni a funkciot a

forraspont elérése el6tt, érintse meg a
opciét vagy a 0 gombot.

A funkcié kikapcsolasahoz a forraspont
elérése utan érintse meg a csuszkat, és
allitsa be manualisan a héfokot.

Ha bekapcsolja Sziinet opciét vagy eltavolitja
az edényt, a funkcio kikapcsol.

Ha valamelyik f6z6zénara bedllitja a
Visszaszamlalé id6zitd opcidt, és a beallitott
id6 letelik, miel6tt a forraspontot elérné az
eszkdz, a funkcioé automatikusan kikapcsol.

Tanacsok és tippek:

» A funkcio leginkabb viz forralasahoz és
burgonya f6zéséhez hasznalhato.

» Teaskannak és tlizhelyen hasznalhato
kavéf6zd edények esetén eléfordulhat,
hogy a funkcié nem fog tokéletesen
m(kodni.

» Toltse meg hideg csapvizzel félig -
haromnegyed részig az edényt ugy, hogy
4 cm maradjon szabadon az edény
pereméig. Ne toltson be 1 I-nél kevesebb
és 5 I-nél tobb vizet. Ugyeljen arra, hogy a
viz (illetve a viz és a burgonya egydttes)
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tomege 1-5 kg kozott legyen.

« Alegjobb eredmény eléréséhez kizardlag
egész, hamozatlan, kézepes méret(i
burgonyéakat hasznaljon. Ugyeljen arra,
hogy a burgonyat ne helyezze el tul
szorosan.

» Afelf(tési fazisban kerllje a tébbi edény
erbteljes kavarasat és a parhuzamos
fézési folyamatokat mas f6z6zénakon (pl.
olajban torténé siités vagy forralas).

« A funkcié mikddésekor kertlje a rezgést
kibocsato tevékenységeket (pl. ne
hasznaljon mixert, vagy ne tegyen
mobiltelefont a f6z6lap mellé).

* Az étel és a féz6edény tipusatdl fliggéen a
héfokot a forraspont elérése utan
modosithatja.

« A forraspont elérése utan adjon hozza sot.

* Hasznalja fedét, hogy energiat takaritson
meg.

6.11 A menii felépitése
A tablazat a fémen( szerkezetét mutatja.
Felhasznaloi beallitasok

Szim- Beallitas Lehetséges kie-
bélum gészitoé funkciok
b Hangjelzések Be / Ki (--)
P Teljesitménykorla- 15-73
tozas
H AUTO tzemmad 0-6
E Riasztasi / hibator- A legutébbi riaszta-
ténet sok / hibak listaja.

Felhasznaléi beallitasok megadasahoz:

nyomja meg és tartsa lenyomva a ® gombot
3 masodpercig. Ezutdn nyomja meg és tartsa

lenyomva a i) gombot. A bal oldali
f6z6zonak id6zitéjén megjelennek a
beallitasok.



Navigalas a meniiben: a meni a beallitasi
szimbolumbdl és egy értékbdl all. A
szimbdlum a hatso idézitén, az érték pedig az
elllsé idézitén jelenik meg. A beallitasok
koz6tti navigalashoz nyomja meg a O
gombot az ellilsé idézitén. Nyomja meg a

vagy — gombot az ellilsé id6zitén a beallitas
értékének modositasahoz.

A meniibél val6 kilépéshez: nyomja meg a
©) gombot.

OffSound Control

A hangjelzéseket a Menl > Felhasznaloi
beallitasok menipontban be-/kikapcsolhatja.

7. TOVABBI FUNKCIOK

7.1 Automatikus kikapcsolas

A funkcioé automatikusan kikapcsolja a
fé6zolapot, ha:

* az 6sszes f6z6zona ki van kapcsolva,

* nem végzett h6fokbeadllitast vagy
ventilatorsebesség-beallitast a f6z6lap
bekapcsolasa utan,

» tobb mint 10 masodpercig valamivel (pl.
edény, konyharuha stb.) letakarta a
kezel6panelt, vagy raontott valamit.
Hangjelzés hallhato, és a féz6lap
kikapcsol. Tavolitsa el a targyat a
kezel6panelrdl, vagy tisztitsa meg.

+ afbézblap tulsagosan felmelegszik (pl. egy
labasbdl elforr a folyadék). Miel6tt ismét
hasznalna a féz6lapot, varja meg, hogy a
féz6zbna lehljon.

* nem allit le egy f6z6zo6nat, illetve nem
modositja a héfokbeallitast. Bizonyos id6é
utan a fézélap kikapcsol.

Kapcsolat a héfokbeallitas és az ido

kozott, melynek elteltével a f6zélap

kikapcsol:

Héfokbeallitas A f6z6lap kikapcsol

ennyi id6 utan

1-2 6 dra
3-4 5 6ra
5 4 6ra

@

Lasd a ,Meni felépitése" cimi részt.

Ha a hangok ki vannak kapcsolva, a
kovetkezd események bekdvetkeztekor
mindenképpen hallhaté hangjelzés:

* megérinti a ® gombot,

* azidoézitd lejar,

* megnyom egy nem hasznalhato
szimbolumot.

Héfokbeallitas A f6z6lap kikapcsol

ennyi id6 utan

6-9 1,5 6ra

@

A SenseFry funkcio hasznalatakor a
fé6z6lap 1,5 ora elteltével automatikusan
kikapcsol.

7.2 Sziinet

Ez a funkcié az ¢sszes lzemel6 f6z6z6na
hémérsékletét a legalacsonyabb értékre
allitja.

Amikor a funkcié mkadik,a D és a ||
gomb hasznalhaté. Minden egyéb szimbolum
le van zarva a kezel6paneleken.

Ez a funkcié nem allitja le az idézitési
funkciokat.

1. A funkcio bekapcsolasahoz: nyomja

meg a I gombot.
A héfokbeallitas 1-es szintre mérséklodik.
2. A funkci6 kikapcsolasa: nyomja meg a

| gombot.
Az el6zd héfokbeallitas megjelenik.
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7.3 Funkciézar

A f6z6lap miikddése kdzben zarolhatja a
kezel6panelt. Megel6zi a héfokbeallitas

El6szor végezze el a héfokbeallitast.
A funkcioé bekapcsolasahoz: nyomja meg a

& gombot.
A funkcio kikapcsolasahoz: nyomja meg

Ujra a & gombot.

®

A funkcié kikapcsol, amikor On
kikapcsolja a f6z6lapot.

7.4 Gyermekbiztonsagi eszk6z

Ez a funkcié megakadalyozza a féz6lap
véletlen mikddtetését.

A funkcio bekapcsolasahoz: nyomja meg a

(D gombot. Ne végezzen semmilyen
héfokbeallitast. Nyomja meg és tartsa

lenyomva a & gombot 3 masodpercig, amig
a szimbolum folotti visszajelzé6 meg nem

jelenik. Kapcsolja ki a f6z6lapot a ©)
gombbal.

®

Amikor a f6z6lapot kikapcsolja, a funkcio

bekapcsolva marad. A @ folott
visszajelzd vilagit.

A funkcio kikapcsolasahoz: nyomja meg a

® gombot. Ne végezzen semmilyen
héfokbeallitast. Nyomja meg és tartsa

lenyomva a i3] gombot 3 masodpercig, amig
a szimbolum folotti visszajelzé el nem tlnik.

Kapcsolja ki a f6z6lapot a ® gombbal.
Fézés bekapcsolt funkciéval: nyomja meg

a® gombot, majd nyomja meg & gombot 3
masodpercig, amig a szimbolum fo16tti kijelzé
el nem tinik. M{kddtetheti a f6z6lapot.

Amikor a f6zélapot a D gombbal kikapcsolja,
a funkcio Gjra mikodik.
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7.5 Bridge

@

A funkcioé akkor mikodik, ha két zéna
kozéppontjat fedi le a f6z6edény. A
f6z6edények helyes elhelyezésére
vonatkoz6 tovabbi informaciok a
,F6z8zO6nak hasznalata” cimi fejezetben
talalhatok.

A SenseBoil® mikddése kdzben a
funkcio nem mikodik.

Ez a funkcid két bal oldali f{6z6zénat kapcsol
Ossze, és azok egy zénakeént Gizemelnek.

El6szor végezze el az egyik bal oldali
fé6z6z6na héfokbeadllitasat.

A funkcié bekapcsolasa: érintse meg a a)
gombot. A héfok beallitasahoz vagy
modositasahoz érintse meg a
szabalyzégombok egyikét.

A funkcié kikapcsolasa: érintse meg a m)
gombot. A f6z6zénak egymastol fliggetlendl
mikodnek.

7.6 Hob?Hood

Ez egy korszer( automatikus funkcio, mely a
féz6lapot 6sszekapcsolja a specialis
paraelszivoval. A fé6z6lap és a paraelszivé is
infravords jelekkel kommunikal. A ventilator
sebességét a készililék automatikusan
hatarozza meg a beallitott izemmaod és a
féz6lapon levd legmelegebb fézéedény
alapjan. A ventilator kézzel is mikddtethetd a
féz6laprol.

@

A legtobb paraelszivonal a tavvezérld
rendszer gyarilag be van kapcsolva. Ha a
funkcio ki van kapcsolva, a funkcio
hasznalata elétt kapcsolja be. Tovabbi
informaciokeért olvassa el a paraelszivd
hasznalati utasitasat.

A funkcioé automatikus miikodése

A funkcié automatikus mikodtetéséhez allitsa
az automatikus Uzemmaodot H1 — HE értékre.
A f6z6lap eredetileg erre van beallitva: H5. A
paraelszivo a f6z6lap mlkodtetésére reagal.
A f6z6lap automatikusan érzékeli a



f6z6edény hdmérsekletét, és ehhez allitja a
ventilator sebességét.

Automatikus lizemmoédok

@

Kapcsolja ki a funkcioé automatikus
Uzemmaodjat, ha a paraelszivét
kozvetleniil a paraelszivd
kezel6paneljérdl szeretné mikodtetni.

@

Amikor befejezi a f6zést, és kikapcsolja a
féz6lapot, a paraelszivo ventilatora még
egy bizonyos ideig mikodhet. Ezen id6
elteltével a rendszer automatikusan
kikapcsolja a ventilatort, és a ventilator
véletlen bekapcsolasanak elkerilése
érdekében a kévetkezd 30
masodpercben nem engedélyezi a

f(\utor:nz'ztl- Forra- Siités?2)
kus vilag- 351)
itas

HO Ki Ki Ki

HA1 Be Ki Ki

H2 3) Be 1. ventila- 1. ventila-
tor-sebes-  tor-sebes-
ség ség

H3 Be Ki 1. ventila-

tor-sebes-
ség

H4 Be 1. ventila- 1. ventila-
tor-sebes-  tor-sebes-
ség ség

H5 Be 1. ventila- 2. ventila-
tor-sebes-  tor-sebes-
ség ség

H6 Be 2. ventila- 3. ventila-
tor-sebes-  tor-sebes-
ség ség

1) A f6z6lap érzékeli a forralas miveletét, és automati-
kus lizemmodban ennek megfeleléen allitja be a venti-
lator sebességét.

2) A féz6lap érzékeli a slités miveletét, és automatikus
lizemmodban ennek megfeleléen allitja be a ventilator
sebességét.

3) Ez az tzemmod bekapcsolja a ventilatort és a vilag-
itast, és nem veszi figyelembe a hémérsékletet.

Az automatikus lizemméd modositasa
1. Kapcsolja ki a fézélapot.

2. Nyomja meg a ® gombot 3
masodpercig. A kijelzd bekapcsol, majd
kikapcsol.

3. Nyomja meg a & gombot 3
masodpercig.

4. Nyomja meg a O gombot néhanyszor,
amig a H meg nem jelenik.

5. Nyomja meg az id6zit6 + gombjat egy
automatikus zemmod kivalasztasahoz.

bekapcsolast.

A ventilator-sebesség kézi beadllitasa
A funkciét kézzel is mikodtetheti. Ehhez

nyomja meg a A4 gombot a f6z6lap
miikddése kdzben. Ezzel a [épéssel
kikapcsolja a funkcié automatikus
Uzemmaodjat, és lehetévé valik a ventilator

sebességének kézi beallitasa. A h 8 gomb
minden egyes megnyomasaval a ventilator
sebessége egy fokozattal né. Amikor eléri az

er@s fokozatot, és ismét megnyomja a A4
gombot, a ventilator sebességét 0 értékre
allitja, és a paraelszivo ventilator kikapcsol. A
ventilator ismételt elinditasahoz 1.

fokozatban, nyomja meg a A4 gombot.

@

A funkcié automatikus mikddésének
bekapcsolasahoz kapcsolja ki a
féz6lapot, majd ismét kapcsolja be.

A vilagitas bekapcsolasa

A f6z6lap beallithatd ugy, hogy minden egyes
bekapcsolasakor automatikusan bekapcsolja
a vilagitast. Ehhez allitsa be az automatikus
H1 — H6 Gzemmddok egyikét.

@

A f6z8lap kikapcsolasa utan 2 perccel a
paraelszivo vilagitasa is kikapcsol.
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8. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

8.1 F6z6edény

®

Az indukcios féz6zdénaknal egy erés
elektromagneses mezd hozza létre
nagyon gyorsan a hét a f6z6edényben.

Az indukcids féz6zénakat megfeleld
edényekkel hasznalja.

* A tulmelegedés megel6zése és a zonak
teljesitményének javitasa érdekében a
féz6edénynek a lehet6 legvastagabbnak
és leglaposabbnak kell lennie.

» A SenseFry funkcidhoz csak lapos alju
edényeket hasznaljon.

» Ugyeljen arra, hogy a f6z6edények alja
tiszta és szaraz legyen, miel6tt a f6z6lapra
helyezi azokat.

+ Mindig tgyeljen arra, hogy ne csusztassa
vagy dorzsolje a f6z6edényt az Giveg
széleihez, sarkaihoz vagy az oldals6
szegélyhez, mert az livegfelilet megtorhet
vagy karosodhat.

A f6z6edény anyaga

+ megfeleld: dntdttvas, acél, zomancozott
acél, rozsdamentes acél, tobbrétegi
féz6edényalj (a gyarto altal megfelelének
jelolve).

* nem megfeleld: aluminium, réz, sargaréz,
lveg, keramia, porcelan.

A f6z6edény akkor megfelel6 indukciés

tiizhelylaphoz, ha:

» egy kevés viz nagyon gyorsan felforr a
legmagasabb héfokra beallitott zonan.

* amagnes ratapad a f6z6edény aljara.

F6z6edényméretek

* Az indukciés f6z6z6nak automatikusan
alkalmazkodnak a f6z6edény aljanak
méretéhez. A f6z6edények megfeleld
méreteit lasd a ,MUszaki adatok” > ,Sttési
z6nak specifikacioi” cimi részben. A
féz6edényt a kivalasztott f{6z6zéna
kdzepére helyezze.
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* A f6zb6z6na hatékonysaga Osszefiigg a
f6z6edeny atmérdjével. Az optimalis
héatadashoz hasznaljon a f6z6z6na
méretéhez hasonlé alsé atmérgji
féz6edényt (azaz a maximalis f6z6edény-
atmerd értéket a ,Miszaki adatok” >
,SUutési zonak specifikacioi” részben).

— A megadott f6z6zdnatdl kisebb
atmérdju edények csak a féz6zona
altal generalt teljesitmény egy részét
kapjak meg, ami lassabb hevitést
eredményez.

— Az optimalis f6zési eredmény
érdekében ne hasznaljon olyan
fé6z6edényt, amely nagyobb a
,F6z6z6nak specifikacioi” részben
megadott méretnél. F6zés kdzben ne
tartsa kozel a f6z6edényt a
kezel6panelhez. Ez befolyasolhatja a
kezelépanel funkcidit vagy véletlendil
bekapcsolhatja a f6z6lap funkcioit.

@

Lasd a ,MUiszaki adatok” c. részt.

8.2 Zajok miikodés kozben

@

A zajok normalis jelenségnek
szamitanak, és nem jelentenek
meghibasodast. A f6z6edények zaja a
f6z6edény anyagatol és a
teljesitményszinttél fliggéen valtozhat.

F6z6edényekhez kapcsolodoé zajok:

* recseg0 zaj: a f6z6edény kilonb6zo
anyagokbdl készlilt
(szendvicskonstrukcio).

« fUtyll6 hang: a f6z6z6nat magas
teljesitményszinten hasznalja, és az
edény kilonb6z6 anyagokbol készlt
(szendvicskonstrukcio).

* zUmmogés: magas teljesitményszintet
hasznal.

F6z6laphoz kapcsolodo zajok:

« kattintas: elektromos kapcsolas torténik

* sziszegés, zimmogés: a ventilator
mikodik.

« Utemes hang: f6z6edény észlelése.



8.3 Oko Timer (Eco id6zitd)

Az energiatakarékossag érdekében a
féz6zdna fltéegysege kikapcsol, miel6tt
megszolal a visszaszamlald. A miikédési id
kilonbsége a hébeallitasi szinttdl és a fézési
mUvelet hosszatdl fugg.

8.4 Egyszeriisitett f6zési utmutaté

A f6z6zbéna héfokbeallitasa és
energiafogyasztasa kozotti kapcsolat nem

lineéris. A héfokbeallitas ndvelésekor a
f6z6z6na energiafogyasztasa nem aranyosan
emelkedik. Azaz, a kdzepes héfokbeallitasu
féz6z6na a névleges energiafogyasztasanak
felénél kevesebb energiat fogyaszt.

@

A téblazatban szereplé adatok csak
Utmutatasul szolgalnak.

Hoéfokbeallitas Hasznalja az alabbiakhoz: Id6 Tippek
(perc)

1 Fott ételek melegen tartasa. szikség Tegyen fed6t a féz6edényre.

szerint

1-2 Hollandi martas készitése; vaj, csoko- 5-25 Idénként keverje meg.

ladé, zselatin olvasztasa.

2 Koénnyl omlett és siilt tojas megszilar- 10 - 40 Fedbvel lefedve készitse.

ditasa.

2-3 Rizs és tejalapu ételek fézése, kész- 25-50 A folyadék mennyisége legalabb két-

ételek felmelegitése. szerese legyen a rizsének, a fézés fél-
idejében keverje meg a tejalapu étele-
ket.

3-4 Parolt zéldség, hal, hus. 20-45 Adjon hozza néhany evékanal vizet.
Ellenérizze a viz mennyiségét a folya-
mat soran.

4-5 Parolt burgonya és mas z6ldségek. 20-60 Az edény aljat toltse fel 1-2 cm vizzel.
Ellenérizze a viz szintjét a folyamat
soran. Tartsa a fedelet az edényen.

4-5 Nagyobb mennyiségi étel, raguk és le- 60 - 150 Legfeljebb 3 | folyadék plusz a hozza-

vesek fézése. valok.

6-7 Kiméletes siités: bécsi szelet, borju szlikség Sziikség esetén forditsa meg.

cordon blue, borda, hispogacsa, kol-  szerint
basz, maj, rantas, tojas, palacsinta és
fank.

7-8 Er6s sutés, piritott vagdaltak, bélszin, 5-15 Szikség esetén forditsa meg.

marhaszeletek.

9 Viz forralasa, tészta kif6zése, hus barnitasa (gulyas, serpenyés siiltek), burgonya bé olajban

sltése.
P Nagy mennyiségii viz forralasa. PowerBoost bekapcsolva.

8.5 Javaslatok és tanacsok a
SenseFry funkciohoz

A tablazat az egyes SenseFry szintekhez
tartozo élelmiszerekre hoz példat. Az olajban
sutendd étel mennyisége, vastagsaga,
mindsége és hémérséklete (pl. fagyasztott)

befolyasolja a beallitott SenseFry szintet.
Valassza ki a héfokot az étel tipusa, a fé6zési
preferenciak és a hasznalt f6z6edény
alapjan.
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A tablazatban szerepl6 adatok csak
Utmutatasul szolgalnak.

Etelek SenseFry szint
Tojas Omlett, tiikortojas Alacsony
Rantotta Kozepes
Hal Halfilé, halrudacskak, tenger gyiimélcsei Kozepes
Hus Hamburger, hisgolydk, kotlett, csirkemell, pulykamell, Kozepes
husszelet, filé, steak (kdzepesen / jol atsiitve), siilt kol-
basz
Steak (véresen), daralt hus Magas
Zoldségek St burgonya (nyersen) Alacsony
Sult burgonyapogacsak, zéldségek Kozepes

8.6 Javaslatok és tanacsok a
Hob?Hood funkciohoz

Ha a féz6lapot a funkcidval mikddteti:

+ Ovja a paraelszivo paneljét a kdzvetlen
napfénytdl.

* Ne iranyitson halogén lampat a
paraelszivo paneljére.

* Ne takarja le a f6z6lap kezel6paneljét.

* Ne szakitsa meg a jelet a f6z6lap és a
paraelszivo kézott (pl. kézzel, a f6z6edény
fogantyujaval vagy magas edénnyel).
Lasd a képet.

Az alabbi képen lathaté paraelszivé csak

illusztracios célt szolgal.
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El6fordulhat, hogy egyéb taviranyitasu
készilékek akadalyozzak a vezérldjelet.
Ne hasznaljon ilyen készulékeket a
féz6lap kozelében, mikdzben a
Hob?Hood be van kapcsolva.

Paraelszivék a Hob?Hood funkciéval

A jelen funkcioval mikddé paraelszivok teljes
valasztékanak megtekintéséhez latogasson
el a fogyasztéi weboldalunkra. A jelen

funkciéval mikédé AEG paraelszivoknak A8
szimbdlummal kell rendelkeznitk.



9. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

9.1 Altalanos informacio

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
féz6lapot.

Mindig olyan f6z6edényeket hasznaljon,
amelyeknek tiszta az alja.

Az lvegfellilet napi tisztitdsahoz és a
telepités utani tisztitashoz, valamint a
maradék ragaszto eltavolitasahoz csak
enyhén surolo hatasu tisztitészert és

karcmentes, finom szivacsot hasznaljon. A

szennyezettség mértékétdl fliggbéen apro,
korkoérdés mozdulatokkal és kdzepes
nyomassal tisztitsa meg az tvegfeliletet.
Mikroszalas torléronggyal torélje szarazra
az Uvedfellletet.

/\ FIGYELMEZTETES!

Ne hasznalja a klasszikus sarga és
z0ld szivacsot, mivel a kemény
rétegén Iévé aluminiumrészecskék
karosithatjak és elszinezhetik az
Uveget.

®

Az ajanlottol eltérd tisztitoeszkdzok
hasznalata nem lesz hatékony, és
karosithatja vagy elszinezheti az
Uvegdfellletet.

Mindig hasznaljon Uvegfellletl
fé6z6lapokhoz ajanlott kaparét. A kapardt
csak kiegészité eszkozként hasznalja az
Uveg tisztitdsahoz a szokasos tisztitasi
eljaras utan.

/\ FIGYELMEZTETES!

Az Uvegfelllet tisztitasahoz ne
hasznaljon kést vagy mas éles
fémeszkozt.

Az oldalsé féemszegély tisztitasahoz csak
mosogatodszert hasznaljon, meleg vizzel.
Egy ronggyal tisztitsa meg és tordlje le a
szegeélyt.

tisztitoszereket, semmilyen poliroz6
tisztitdszert, kaparét vagy a szivacs

tisztitasahoz.

/\ FIGYELMEZTETES!
Ne hasznaljon enyhén surolo

kemény rétegét az oldals6 szegélyek

Az uvegfelllet és az oldalsé szegély
kozotti résben szennyezddés és apréd
ételdarabok halmozédhatnak fel.
Hasznaljon fabdl készilt fogpiszkalot az
Uivegfellilet és az oldalso szegély kdzotti
rés tisztitdsahoz.

oldalso szegélyt vagy az lUvegfeliletet.

/\ FIGYELMEZTETES!

Ne hasznaljon éles fémeszkozoket a
rés tisztitdsahoz, mivel ezek
kitagithatjak a rést, és karosithatjak az

9.2 A f6zdlap livegfeliiletének
tisztitasa

Azonnal tavolitsa el: a megolvadt
mianyagot, folpackot, sot, cukrot,
valamint a cukortartalmu ételeket,
ellenkez6 esetben a szennyez6édés
karosithatja a féz6lapot. Az égési sérilés
megel6zésére koriltekintéssel jarjon el.
Allitsa éles szdgben az tivegkeramia
fellletre a kaparokést, majd csUsztassa
végig a pengét a fellleten.

Tavolitsa el, ha a fé6zélap kelléen lehiilt:
vizkdgydrilk, vizgydrlk, zsirfoltok, fényes
fémes elszinezddések. A fé6zblapot
enyhén surolo hatasu tisztitoszerrel és
karcmentes, finom szivaccsal tisztitsa meg
(lasd az Altalanos informéaciok szakaszt).
A tisztitas utan mikroszalas ronggyal
torolje szarazra a féz6lapot.

Makacs foltok: alkalmazzon mérsékelt
nyomast, és dorzsoélje le a felliletet
karcmentes, finom szivaccsal (lasd az
Altalanos informaciok szakaszt) és enyhén
surolo hatasu tisztitdszerrel, amig a foltok
mar nem lathatok.
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10. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

10.1 Mi a teendé, ha ...

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

Nem lehet elinditani vagy lze-
meltetni a féz6lapot.

A féz6lap nincs csatlakoztatva az
elektromos halézathoz, vagy csatla-
koztatasa nem megfeleld.

Ellendrizze, hogy a f6z6lap megfelels-
en van-e csatlakoztatva az elektromos
halézathoz.

Leolvadt a biztositék.

Ellenérizze, hogy a biztositék okozza-e
a meghibasodast. Ha a biztositék
tébbszor is leolvad, hivjon szakképzett
villanyszerel6t.

Nem végezte el a héfokbeallitast 60
masodpercen beldil.

Inditsa el Ujra a f6z8lapot, és 60 ma-
sodpercen belll allitsa be a héfokot.

2 vagy tobb érzékelémez6t érintett
meg egyszerre.

Csak egy érzékelébmezét érintsen meg.

Sziinet mikodik.

Lasd a ,Sziunet” cim( részt.

Viz vagy zsirfoltok vannak a kezel6-
panelen.

Tisztitsa meg a kezel6panelt.

Folyamatos hangjelzés hallhaté.

Az elektromos csatlakoztatas nem
megfeleld.

Fesziiltségmentesitse a fézélapot. A
készllék telepitésének ellenérzéséhez
forduljon szakképzett villanyszerel&-
hoz.

A maximalis héfok nem allithaté
be a f6z6z6nak egyikére.

A tobbi zéna a lehetséges maximalis
energiamennyiséget igényli.
A f6z8lap normalisan mikodik.

Csokkentse a héfokbedllitast az ugya-
nazon fazisra kotott tobbi f6z6zo6nanal.
Lasd a ,Teljesitménykezelés” cimi
részt.

Hangjelzés hallhatd, és a f6z6lap
kikapcsol.

Hangjelzés hallhaté amikor a f6-
z6lap kikapcsol.

Letakart egy vagy tobb érzékeléme-
z6t.

Vegyen le minden targyat az érzékel6-
mezokrol.

A féz6lap kikapcsol.

Letakarta a (D érzékelémez6t.

Vegyen le minden targyat az érzékels-
mez&rél.

Nem kezd vilagitani a maradékhd
visszajelzé.

A f6z6z6na még nem forrésodott fel,
mert csak roévid ideje van mikodés-
ben, vagy az érzékel sériilt/meghi-
basodott.

Ha a f6z6zo6na elég ideig miikddott, és
forrénak kellene lennie, forduljon a
markaszervizhez.

A Hob2Hood funkcié nem miiko-
dik.

Letakarta a kezel6panelt.

Tavolitsa el a targyat a kezel6panelrdl.

Nagyon magas f6z6edényt hasznal,
mely arnyékolja a jelet.

Hasznaljon alacsonyabb f6z&edényt,
valasszon egy masik f6z6z6nat vagy
vezérelje manuadlisan a paraelszivét.
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Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A kezel6panel hasznalat kozben
felforrésodik.

A f6z6edény tul nagy, vagy tul kdzel

helyezte a kezel6panelhez.

Ha lehetséges, tegye a nagy f6z6edé-
nyeket a hatso f6z6zénakra.

Nincs hangjelzés, amikor meg-
érinti a kezel6panel érzékeléme-
z6it.

A hangjelzések ki vannak kapcsolva.

Kapcsolja be a hangjelzéseket. Lasd a
,Napi hasznalat” cim( részt.

A szimbolum feletti visszajelz6é

ﬁ megjelenik.

Gyermekbiztonsagi eszkdz vagy
Funkciézar mikodik.

Lasd a ,Gyermekbiztonsagi eszkdz” és
a ,Funkciézar” cimi részt.

A kezel6sav villog.

Nincs f6z6edény a fé6z6z6nara he-
lyezve, vagy a f6z6zénat az edény
nem fedi le teljesen.

A féz6edényt ugy helyezze a f6z6z6-
nara, hogy teljesen lefedje azt.

A f6z6edény nem megfeleld tipusu.

Hasznaljon indukcios fézélapokhoz
megfelel6 f6z6edényeket. Olvassa el a
,Hasznos tanacsok és javaslatok” c.
fejezetet.

A fé6z6edény aljanak atmérgje tul ki-

csi a zoénahoz.

Megfelelé méretl f6z6edényt hasznal-
jon. Lasd a ,Miszaki adatok” c. részt.

A hevités hosszu ideig tart.

A féz6edény tul kicsi, és csak egy
részét kapja meg a f6z6zéna altal
generalt teljesitménynek.

Az optimalis héatadashoz hasznaljon a
f6z6zo6na méretéhez hasonl6 alsé at-
mérdji f6z6edényt (azaz a maximalis
fé6z6edény-atmérd értéket a ,Miszaki
adatok” > ,Sitési zonak specifikacioi”
részben).

és @ egyszerre jelenik meg.

A teljesitmény tul alacsony a nem
megfeleld f6z6edény miatt, vagy az
edény Ures.

Hasznaljon megfelel6 tipusu fé6zée-
dényt. Olvassa el a ,Hasznos tanacsok
és javaslatok” és a ,Miiszaki adatok” c.
fejezetet.

Ne kapcsolja be a f6z6zénat, ha a rajta
levé edény ures.

és egyszerre jelenik meg.

Az edény Ures, vagy a viztél eltérd
folyadékot, pl. olajat tartalmaz.

Ne hasznalja a funkciot viztdl eltéré fo-
lyadékokkal.

és egyszerre jelenik meg.

Tul sok vagy tul kevés viz van az
edényben.

Viz és burgonya helyett mas ételt f6-

z6tt. A forraspont ezért idében elto-

l6dott, és a SenseBoil® funkcié nem

tudott megfeleléen mikodni.

A SenseBoil® funkcioéval kizarolag viz-
et és burgonyat forraljon. Olvassa el a
,Hasznos tanacsok és javaslatok” c.
fejezetet.

Hangjelzés hallhato, a foé-
16tti visszajelz6k villognak, és a

SenseBoil® funkcié nem indul el.

Egyik f6z6z6na sem all készen a

SenseBoil® funkcié hasznalatara. A

kivalasztott f6z6z6nak még némi
maradékhovel rendelkeznek, vagy
még hasznalatban vannak.

Fejezze be a korabbi fézési mlveletet,
és valasszon egy maradékhétdl men-
tes, szabad f6z6z6nat.

A(z) SenseBoil® / SenseFry
funkcié nem miikodik.

A féz6lap teljesitménye tal alacsony.

Allitsa a teljesitményszintet magasabb
értékre. Ugyeljen arra, hogy a kiva-
lasztott teljesitményszint megfeleljen
az épllet aramkorének biztositékai
szamara. Lasd ,Az els6 hasznalat
elétt” > , Teljesitménykorlatozas” cimi
részt.
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Probléma Lehetséges ok Megoldas
. <m ielenik Hiba Iépett fel a f6z6lapban. Kapcsolja ki a fézélapot, majd 30 ma-
s egy szam jelenik meg. sodperc elteltével kapcsolja be Ujra.

Amennyiben a jelzés ismét megje-
lenik, feszliltségmentesitse a f6z6la-
pot. 30 masodperc mulva csatlakoz-
tassa Ujra a f6z6lapot. Ha a probléma
tovabbra is fennall, forduljon a marka-
szervizhez.

10.2 Ha nem talal megoldast...

Ha nem talal megoldast egyediil a
problémara, forduljon a markakeresked6hoz
vagy a hivatalos markaszervizhez. Adja meg
az adatokat az adattablarol. Ellenérizze, hogy
a féz6lapot megfeleléen lizemeltette-e. Ha
nem megfeleléen lGzemeltette a készlléket,

11. MUSZAKI ADATOK
11.1 Adattabla

Modell NII84B30AZ:
Tipus: 62 D4A 01 AA
Indukcié 7.35 kW
Sorozatszam .................
AEG

11.2 F6z6z6nék jellemz6i

az lgyfélszolgalat szerel6je vagy az eladd
kiszallasa nem lesz ingyenes, még a
garancialis idészakban sem. A garancialis
idészakkal és a markaszervizekkel
kapcsolatos tajékoztatast a jotallasi jegyben
talalja meg.

Termékszam (PNC) 949 598 189 00
220 - 240V /400 V 2N, 50 Hz
Készllt: Németorszag

7.35 kW

cex

F6z6z6na Névleges teljesit- PowerBoost [W] Power- F6z6edény atmé-
mény (maximalis Boost maxima- réje [mm]
héfokbeallitas) lis id6tartam
w] [perc]

Bal els6 2300 3200 10 125-210

Bal hatso 2300 3200 10 125-210

Kbzépso elsé 1400 2500 4 125 - 145

Jobb hatso 2300 3600 10 205 - 240

A f6z6zonak teljesitménye kis mértékben
kiildbnbdzhet a tablazatban megadott
adatoktdl. A f6z6edény anyagatdl és
méretétdl fliggden valtozhat.

Az optimalis héatadas és f6zési eredmény
érdekében a f6z6zdéna méretéhez hasonlo
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atmérdgja fézéedényt hasznaljon (a maximalis
fé6z6edény-atmérét a tablazatban talalja). Ne

hasznaljon a f6z6z6na atméréjénél nagyobb

fé6z6edényeket.



12. ENERGIAHATEKONYSAG

12.1 Termékismerteté az EU Ecodesign rendelete vonatkozéan

Modellazonosité

NII84B30AZ

Fo6z6lap tipusa

Beépitett f6z6lap

F6z6z6nak szama 4
Fitési technoldgia Indukcié
Kor alaku f6z6zonak atmérdje (D) Bal elsé 21.0cm
Bal hatso 21.0cm
Kozépsé elsd 14.5cm
Jobb hatso 24.0 cm
Energiafogyasztas f6zézoénanként (EC electric coo- Bal elsé 180.8 Wh/kg
king) Bal hats6 184.4 Whikg
Kozépsé elsd 180.2 Wh/kg
Jobb hatsé 187.4 Whikg
Fézblap energiafogyasztasa (EC electric hob) 183.2 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Haztartasi elektromos
f6z6készilékek — 2. rész: Féz6lapok — A
teljesitmény mérésének mddszerei.

A fézbéfellletre vonatkozé energiafogyasztasi
értékeket az egyes f6z6z6nak jeldléseivel
lehet beazonositani.

12.2 Energiatakarékossag

A mindennapi f6zés soran energiat takarithat
meg, ha kdveti az alabbi tanacsokat.

* Viz melegitésekor csak a sziikséges

vizmennyiséget hasznalja.

* Lehet6éség szerint mindig tegyen fedét a

féz6edényre.

« A f6zb6edényt a f6z6zéna kdzepére

helyezze.

* A maradékhét hasznalja az étel melegen

tartasahoz vagy felolvasztasahoz.

12.3 Termékismertetd az energiafogyasztashoz és a megfelel6 alacsony
energiafogyasztasu lizemmod eléréséhez sziikséges maximalis idohoz

Energiafogyasztas kikapcsolt izemmodban

0.3 W

A készilék automatikus alacsony energiafogyasztasu izemmaddjanak eléréséhez

sziikséges maximalis id6é

2 perc

13. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A l‘f.\‘-) kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetiink és egészseéglink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A E

tilté szimbdlummal ellatott késziléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a készliléket a helyi Ujrahasznosito telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.
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Bem-vindo(a) a AEG! Obrigado por escolher o nosso aparelho.
@ Obter conselhos de utilizagao, folhetos, resolugao de problemas e informagdes sobre

assisténcia e reparagoes:
www.aeg.com/support

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instru¢des fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante ndo podera ser
responsabilizado por ferimentos ou danos resultantes de
instalacao incorreta ou utilizagao incorreta. Guarde sempre
as instrugdes num sitio seguro e acessivel para consultar no
futuro.

1.1 Segurancga de criangas e pessoas vulneraveis

» Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagdo do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
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complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de forma apropriada.
AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagdo. Mantenha as criangas e os animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.

Se o aparelho tiver um dispositivo de segurancga para
criancas, recomendamos que o ative.

A limpeza e a manutencao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangas sem supervisao.

.2 Segurancga geral

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.

Este aparelho foi concebido unicamente para utilizagao
doméstica num ambiente interior.

Este aparelho pode ser utilizado em escritérios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de héspedes de pousadas,
casas de hospedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo ndo exceda os niveis de
utilizacdo doméstica (médios).

AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizacido. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento.

AVISO: Deixar cozinhados com gorduras ou 6leos num
aparelho sem vigilancia pode ser perigoso e resultar em
incéndio.

O fumo é uma indicacao de sobreaquecimento. Nunca
utilize agua para extinguir um incéndio ao cozinhar.
Desligue o aparelho e cubra as chamas com, por exemplo,
um cobertor contra incéndios ou uma tampa.
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AVISO: O aparelho ndo pode ser alimentado através de
algum dispositivo de comutagao externo, como um
temporizador, nem pode ser ligado a um circuito que seja
ligado e desligado regularmente pelo fornecedor de
eletricidade.

CUIDADO: O processo de cozedura tem de ser
supervisionado (mesmo as funcdes de cozedura
automatica). Um processo de cozedura de curta duragao
tem de ser supervisionado continuamente.

AVISO: Perigo de incéndio: Nao coloque objetos sobre as
zonas de aquecimento.

Os objetos metalicos como facas, garfos, colheres e
tampas de tacho ndo devem ser colocados na superficie da
placa porque podem ficar quentes.

Nao use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

Nao utilize jatos de agua ou vapor para limpar o aparelho.
Apos a utilizacdo, desligue a placa no respetivo comando e
nao confie apenas no detetor de recipientes.

AVISO: Se a superficie apresentar alguma fenda, desligue
o aparelho para evitar a possibilidade de choque elétrico.
Se o aparelho estiver ligado a rede elétrica diretamente
numa caixa de derivagao, desligue o disjuntor no quadro
elétrico para desligar o aparelho da alimentacao elétrica.
Em todo o caso, contacte o Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado ou por uma pessoa igualmente
qualificada, para evitar perigos.

AVISO: Utilize apenas protecdes de placa que tenham sido
concebidas pelo fabricante do aparelho de cozinhar ou
recomendadas pelo fabricante do aparelho nas instrugdes
de utilizagcdo, bem como as protecdes de placa ja
incorporadas no aparelho caso existam. A utilizagcao de
protecdes improprias pode causar acidentes.
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2. INSTRUCOES DE SEGURANCA

2.1 Instalagao

2.2 Ligagao elétrica

/\ AVISO!

A instalagao deste aparelho tem de ser
efetuada por uma pessoa qualificada.

/\ AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

/\ AVISO!

Risco de ferimentos ou danos no
aparelho.

Retire a embalagem toda.

N&o instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.

Siga as instrugdes de instalagao
fornecidas com o aparelho.

Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Utilize
sempre luvas de protegao e calgado
fechado.

Vede as superficies cortadas do armario
com um vedante para impedir que a
humidade cause dilatacoes.

Proteja a parte inferior do aparelho contra
o vapor e a humidade.

Nao instale o aparelho perto de uma porta
ou por baixo de uma janela. Tal evita que
a abertura de portas ou janelas faga cair
algum tacho quente do aparelho.

Os aparelhos possuem ventoinhas de
arrefecimento na parte inferior.

Se o aparelho for instalado por cima de
uma gaveta:

— Nao guarde folhas de papel ou
objectos pequenos que possam ser
sugados, porque podem danificar as
ventoinhas de arrefecimento ou
reduzir a eficiéncia do sistema de
arrefecimento.

— Mantenha uma distancia minima de
cerca de 2 cm entre a parte inferior do
aparelho e os objectos que forem
guardados na gaveta.

Retire quaisquer painéis separadores
instalados no armario abaixo do aparelho.

Todas as ligagdes elétricas devem ser
efetuadas por um eletricista qualificado.
O aparelho tem de estar ligado a terra.
Antes de efetuar qualquer operagéo de
manutencgao, certifique-se de que o
aparelho esta desligado da corrente
elétrica.

Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sao
compativeis com as caracteristicas da
alimentacéao eléctrica.

Certifique-se de que o aparelho esta
instalado corretamente. Liga¢des de cabo
de alimentagéo e ficha (se aplicavel)
soltas ou incorretas podem provocar o
aquecimento excessivo dos terminais.
Utilize o cabo de alimentagao correto.
Nao permita que o cabo de alimentagao
se enrole.

Certifique-se de que esta instalada uma
protegao contra choques.

Utilize o grampo de alivio de tensao no
cabo.

Nao permita que o cabo e a ficha de
alimentacéo (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do aparelho
ou com algum tacho quente quando ligar
o aparelho a uma tomada.

Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.
Certifique-se de que nao danifica a ficha
de alimentacéo (se aplicavel) ou o cabo
de alimentagao. Contacte o nosso Centro
de Assisténcia Técnica Autorizado ou um
eletricista para substituir o cabo de
alimentacao se estiver danificado.

As protecgdes contra choques eléctricos
das pecas isoladas e nao isoladas devem
estar fixas de modo a nao poderem ser
retiradas sem ferramentas.

Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagao. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apos a instalagao.

Se a tomada eléctrica estiver solta, ndo
ligue a ficha.
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N&ao puxe o cabo de alimentagao para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.
disjuntores de protecgao, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

A instalagao eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que |he permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica
em todos os pélos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

Se o codigo E3 aparecer no ecra, desligue
imediatamente a placa e verifique se a
ligagao elétrica e a tensao de alimentagao
estéo corretas.

2.3 Utilizacao

* Nao utilize folha de aluminio ou outros
materiais entre a superficie de cozedura e
o tacho, salvo indicagédo em contrario do
fabricante deste aparelho.

« Utilize apenas acessorios recomendados
pelo fabricante para este aparelho.

/\ AVISO!

Risco de incéndio e explosao.

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, queimaduras e
choque elétrico.

Nao altere as especificagdes deste
aparelho.

Retire todas as peliculas de embalagem,
rotulagem e de protecao (se aplicavel)
antes da primeira utilizagao.

Certifique-se de que as aberturas de
ventilagao nao ficam obstruidas.

Nao deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

Desligue a zona de cozedura apds cada
utilizagao.

Nao coloque talheres ou tampas de
cacgarolas nas zonas de cozedura. Podem
ficar quentes.

Nao utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

Se a superficie do aparelho estiver
rachada, desligue-o imediatamente da
corrente elétrica. Isto evita choque
eléctrico.

Os utilizadores portadores de pacemaker
devem manter-se a mais de 30 cm de
distancia da zonas de indugao quando o
aparelho estiver a funcionar.

Quando coloca alimentos em éleo quente,
pode salpicar.
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* As gorduras e os 6leos podem libertar
vapores inflamaveis quando aquecidos.
Mantenha as chamas e os objetos
quentes afastados das gorduras e dos
6leos quando cozinhar com eles.

« Os vapores que o 6leo muito quente
liberta podem causar combustao
espontanea.

« O dleo usado, que pode conter restos de
alimentos, pode causar incéndio a uma
temperatura inferior a do 6leo utilizado
pela primeira vez.

* Nao coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

/\ AVISO!

Risco de danos no aparelho.

* Nao deixe tachos quentes sobre o painel
de comandos.

* Nao coloque uma tampa de panela quente
na superficie de vidro da placa.

* Nao deixe que os tachos fervam até
ficarem sem agua.

* Tenha cuidado para nao permitir que
algum objeto ou tacho caia sobre o
aparelho. A superficie pode ficar
danificada.

* N&o ative as zonas de cozedura com
tachos vazios ou sem tacho.

* Os tachos de ferro fundido ou que tenham
a base danificada podem riscar o vidro /
ceramica. Levante sempre estes objetos
quando precisar de os deslocar sobre a
placa.

2.4 Manutencao e limpeza

« Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.




» Antes de limpar o aparelho, desligue-o e
deixe-o arrefecer

* Limpe o aparelho com um pano macio
humido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
esfregdes abrasivos, solventes ou objetos
metalicos, salvo indicagdo em contrario.

2.5 Assisténcia Técnica

+ Contacte o Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado se for necessario reparar o
aparelho. Utilize apenas pecgas
sobressalentes originais.

* Relativamente a(s) lampada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:
Estas lampadas destinam-se a suportar
condigdes fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como temperatura,

3. INSTALACAO

vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacao relativamente ao
estado operacional do aparelho. Nao se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicagdes e nao se adequam a
iluminagao de espagos domésticos.

2.6 Eliminagao

/\ AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

« Contacte a sua autoridade local para
saber como descartar o aparelho
corretamente.

« Desligue o aparelho da alimentagao
elétrica.

« Corte o cabo de alimentagao eléctrica do
aparelho e elimine-o.

O cabo de ligagéo sé deve ser substituido
por um eletricista qualificado.

3.1 Antes da instalagéao

Antes de instalar a placa, anote aqui as
seguintes informagdes que pode ver na placa
de caracteristicas. A placa de caracteristicas
encontra-se na parte inferior da placa.

NUmero de série .......ccooeeeveveevnnnnn..

3.2 Placas encastradas

Utilize as placas de encastrar apenas apods a
sua montagem em moveis de encastre ou
superficies de trabalho que cumpram as
normas aplicaveis.

3.3 Cabo de ligagao

* A placa é fornecida com um cabo de
ligagéo

» Para substituir o cabo de alimentagao, se
estiver danificado, utilize um cabo do tipo:
HO5V2V2-F que suporta uma temperatura
igual ou superior a 90 °C. Um unico fio
tem de ter uma secgéo transversal minima
de acordo com a tabela abaixo. Contacte
o seu Centro de Assisténcia Técnica local.

/\ AVISO!

Todas as ligagoes elétricas devem ser
efetuadas por um eletricista qualificado.

/\ CUIDADO!

As ligagdes através de fichas de contacto
sao proibidas.

/\ CUIDADO!

Nao perfurar nem soldar as )
extremidades dos condutores. E
interdito.

/\ CUIDADO!
N&o ligar o cabo sem a manga de

terminal.

Ligacdo monofasica

1. Remova a manga de terminal dos fios
preto, castanho e azul.

2. Remova uma parte do isolamento das
extremidades castanhas, pretas e azuis
do cabo.

3. Ligue as extremidades dos cabos preto e
castanho.
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4. Apligue uma nova manga da extremidade | 2. Remova uma parte do isolamento das

do fio na extremidade do fio partilhado (é extremidades do cabo azul.

necessaria uma ferramenta especial). 3. Ligue as extremidades de dois cabos
5. Ligue as extremidades de dois cabos azuis.

azuis. 4. Aplique uma nova manga de fio terminal
6. Aplique uma nova manga da extremidade na extremidade do fio comum

do fio na extremidade do fio partilhado (é (ferramenta especial necessaria).

necessaria uma ferramenta especial).
Ligacao bifasica
1. Remova a manga da extremidade do
cabo dos fios azuis.

QD 220-240 V~ 400V2N~ 220-240 V~
e — ey e— Y e—
. —
N gy e R —
) — R E— N
—

DY p— L2

@ 220 - 240 V~ Ligagao bifasica: 400 V2N~ Ligagao monofasica: 220 -
240 V~

5x1,5 mm? 5x1,5 mm? ou 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? ou 3x4 mm?

@ Verde — amarelo @ Verde — amarelo @_) Verde — amarelo

N Azul e azul N Azul e azul N Azul e azul

L1 Preto L1 Preto L Preto e Castanho

L2 Castanho L2 Castanho

3.4 Montagem

Se instalar a placa debaixo de um exaustor,
consulte as instrugdes de instalagéo do
exaustor, para saber qual é a distancia
minima entre os aparelhos.

Se o aparelho estiver instalado acima de uma
gaveta, a ventilagcao da placa pode aquecer
os artigos guardados na gaveta durante o
processo de cozedura.
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4. DESCRIGCAO DO PRODUTO

Encontre o tutorial em video “Como instalar a
sua placa de indugdo AEG - Instalagédo de
balcao” introduzindo o nome completo
indicado na ilustragao abaixo.

€ YouTube

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

O\

4.1 Disposicao da superficie de confegao

[ 2

4.2 Disposicao do painel de comandos

..L.

Zona de cozedura de indugao
Painel de comandos

@

Para obter informacgdes detalhadas sobre
os tamanhos das zonas de confecao,
consulte "Dados técnicos".

e |l =]
123456789 p =
—o+

_________ =
01234567809 p X
@, —o+

Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores, indicadores e sons indicam

as funcdes que estdo em funcionamento.

A superficie de vidro antirriscos tem uma textura de acabamento Unico que pode alterar a
forma como os simbolos e elementos da interface do utilizador aparecem em varias condigoes

de iluminagao.
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Campo
do sen-
sor

Fungao

Descricao

Ligado / Desligado

H

Para ativar e desativar o aparelho.

| | Pausa

)

Para activar e desactivar a fungéo.

Temporizador

(]

Para definir a fungéo.

Para aumentar ou diminuir o tempo.

(o] ]

- Visor do temporizador

Para indicar o tempo em minutos.

%,. SenseFry

SenseFry. Para fritar com niveis de calor controlados
automaticamente, dedicados a varios tipos de alimen-
tos.

N | =

SenseBoil® SenseBoil®. Para ajustar automaticamente a tempera-
tura da agua para que no transborde quando chegar
ao ponto de ebuligdo.

E =] Bridge Para activar e desactivar a fungao.

E Hob?Hood Para activar e desactivar o modo manual da fungéo.

- Barra de comandos Para seleccionar o grau de cozedura.

P PowerBoost Para activar a fungéo.

@ Bloquear / Dispositivo de seguran- Para bloquear/desbloquear o painel de comandos.
¢a para criangas

4.3 Indicadores do visor

Indicador Descrigao

Ocorreu uma anomalia.

+ digito

3,0

manter quente/calor residual.

OptiHeat Control (Indicador de calor residual com 3 niveis): continuar a cozinhar/

5. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

5.1 Limitagao de poténcia

Limitacdo de poténcia define a poténcia
utilizada pela placa no total, dentro dos
limites dos fusiveis de instalagao doméstica.
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A placa esta configurada para o nivel de
poténcia mais elevado, por predefini¢éo.

Para diminuir ou aumentar o nivel de

poténcia:

1. Entre no menu: prima sem soltar (D
durante 3 segundos. Em seguida, prima
sem soltar (3.



2. Prima @ no temporizador até aparecer
P

3. Prima—/ + no temporizador dianteiro
para definir o nivel de poténcia.

4. Prima® para sair.
Niveis de poténcia
Consulte o capitulo “Dados técnicos”.

/\ CUIDADO!

Certifique-se de que a poténcia
selecionada é adequada para o quadro
elétrico da sua casa.

/\ CUIDADO!

Se o nivel de poténcia for inferior ou
igual a 2000 W, nao pode ativar
SenseBoil® / SenseFry.

6. UTILIZACAO DIARIA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

6.1 Ativar e desativar

Mantenha premido ® para ativar ou
desativar a placa.

6.2 Detecgao de tachos

Esta funcgao indica a presencga de tachos na
placa e desativa as zonas de cozedura se
nao for detetado qualquer tacho durante uma
sessdo de cozedura.

Se colocar um tacho numa zona de cozedura
antes de selecionar uma definigao de
cozedura, aparece o indicador acima de 0 na
barra de comandos.

Se remover um tacho de uma zona de
cozedura ativada e o colocar de parte
temporariamente, os indicadores acima da
barra de comandos correspondente
comegarao a piscar. Se nao voltar a colocar
o tacho na zona de cozedura ativada no
periodo de 120 segundos, a zona de
cozedura € automaticamente desativada.

P73 — 7350 W

« P15—1500 W
« P20 —2000 W
P25 —2500W
+ P30 —3000W
« P35—3500W
« P40 —4000 W
* P45 —4500 W
* P50 —5000W
« P60 — 6000 W

Para retomar a cozedura, certifique-se de
que coloca o tacho novamente nas zonas de
cozedura dentro do tempo limite indicado.

6.3 Utilizar as zonas de cozedura

Centre o tacho na zona selecionada. As
zonas de cozedura de indugdo adaptam-se
automaticamente as dimensodes da base do
tacho.

@

Para uma transferéncia de calor ideal,
utilize tachos com um diédmetro inferior
semelhante ao tamanho da zona de
cozedura (ou seja, o valor maximo do
diametro indicado em "Dados técnicos" >
"Especificacdo das zonas de cozedura").
Certifique-se de que os tachos sao
adequados para placas de indugao. Para
obter mais informagdes sobre tipos de
tachos, consulte "Sugestdes e dicas".
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®

A superficie de vidro anti-riscos tem uma
textura de acabamento Unica que
maximiza a resisténcia aos riscos. A
friccao entre o tacho e a superficie de
vidro pode produzir ruidos.

Pode cozinhar com um tacho grande sobre
duas zonas de confegdo ao mesmo tempo
usando a fungao Bridge. O tacho tem de
cobrir os centros de ambas as zonas mas
nao ultrapassar a marcagao da zona. Se o
tacho estiver colocado entre os dois centros,
a fungado Bridge n&o é ativada.

6.4 Definicdo de cozedura

"5 67 8 9 P

—
g

1. Prima a definicdo de cozedura desejada
na barra de comandos.

Os indicadores acima da barra de comandos

iluminam-se até ao nivel de cozedura

selecionado.

2. Para desativar uma zona de cozedura,
prima 0.
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6.5 PowerBoost

Esta fungao disponibiliza mais poténcia para
as zonas de confegao de indugao. A funcao
pode ser activada para uma zona de
confecgao de indugao apenas por um curto
periodo de tempo. Apds esse tempo, a zona
de confegao de indugdo muda
automaticamente para o grau de
aquecimento mais elevado.

@

Consulte o capitulo “Dados técnicos”.

Para ativar a fungao para uma zona de
aquecimento: toque em P

Para desativar a fungao: altere o nivel de
calor.

6.6 OptiHeat Control (Indicador de
calor residual de 3 niveis)

/\ AVISO!

E] / E] / C] Enquanto o indicador estiver
visivel, existe o risco de queimaduras
devido ao calor residual.

As zonas de aquecimento de indugao
produzem o calor necessario para cozinhar
diretamente na base dos tachos. A
vitroceramica é aquecida pelo calor do tacho.

Os indicadores acendem-se quando uma
zona de cozedura esta quente. Estes
mostram o nivel do calor residual das zonas
de cozedura que esta atualmente a usar:

E] - Continuar a cozinhar,
(=)- Manter quente,

(- Aquecimento residual.

O indicador também pode acender-se:

e para as zonas de aquecimento
adjacentes, mesmo que nao as esteja a
usar,

* quando um tacho quente é colocado
numa zona de aquecimento fria,

* quando a placa esta desativada mas a
zona de aquecimento ainda esta quente.

O indicador desaparece quando a zona de
aquecimento tiver arrefecido.



6.7 Op¢oes de temporizador

Temporizador de contagem
decrescente

Utilize esta fungao para definir o tempo de
funcionamento da zona de aquecimento
apenas para uma sessao de cozedura.

Comece por selecionar a definigao de
cozedura para a zona de cozedura e
selecione depois a fungao.

1. Prima @ 00 aparece no visor do
temporizador.

2. Prima + ou — para definir o tempo
(00-99 minutos).

3. Prima @ para iniciar o temporizador ou
aguarde 3 segundos. O temporizador
comega a contagem decrescente.

Para alterar a hora: selecione a zona de

cozedura com @ e prima + ou~—.
Para desativar a fungao: selecione a zona

de cozedura com @ e prima —. O tempo
restante decresce até 00.

O temporizador termina a contagem
decrescente, é emitido um sinal sonoro e 00
fica intermitente. A zona de cozedura é
desativada. Prima qualquer simbolo para
parar o sinal e piscar.

Conta-minutos

Pode utilizar esta funcdo quando a placa esta
ativa, mas as zonas de cozedura estéo
inativas. A definicao de cozedura apresenta
00.

1. Premir @

2. Prima + ou — para definir a hora.

O temporizador termina a contagem
decrescente, é emitido um sinal sonoro e 00
fica intermitente. Prima qualquer simbolo
para parar o sinal e piscar.

Para desativar a fungao: prima O e—.0
tempo restante decresce até 00.

6.8 Gestao de poténcia

Se varias zonas estiverem ativas e a
poténcia consumida exceder a limitagao da
alimentacéo elétrica, esta fungéo divide a
poténcia disponivel entre todas as zonas de
cozedura . A placa controla as definigoes de
aquecimento para proteger os fusiveis da
instalagao doméstica.

« Se a placa atingir o limite da poténcia
maxima disponivel (consulte a placa de
classificagao), a poténcia das zonas de
cozedura sera automaticamente reduzida.

» A definigdo de aquecimento da primeira
zona de cozedura selecionada é sempre
prioritaria. A poténcia restante sera
dividida entre as outras zonas de
cozedura, de acordo com a ordem de
selecgéo.

« Para zonas de confegao que tenham uma
poténcia reduzida, a barra de comandos
pisca e mostra as temperaturas
programadas maximas possiveis.

* Aguarde até que o visor pare de piscar ou
reduza a definicdo de aquecimento da
zona de cozedura selecionada por ultimo.
As zonas de cozedura continuarao a
funcionar com a definicdo de aquecimento
reduzida. Se necessario, altere as
definicbes de aquecimento das zonas de
cozedura.

6.9 < SenseFry

Esta fungao permite-lhe definir um nivel de

grau de cozedura adequado para fritar os

seus alimentos. A placa mantém a

temperatura durante a cozedura. Pode

escolher um de trés SenseFry niveis: baixo

(2), médio (5), alto (8). Assim que o nivel de

cozedura estiver definido, ndo é necessario

ajustar manualmente a temperatura.

/\ CUIDADO!

Utilize apenas tachos frios.
Nao deixe a placa sem vigilancia
enquanto a fungao estiver a funcionar.

1. Coloque uma panela sem 6leo/gordura
numa das zonas de cozedura frias do
lado esquerdo. Pode utilizar uma unica
zona de cozedura ou ligar ambas as
zonas utilizando Bridge.
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Se colocar um tacho em apenas uma zona
de cozedura, a fungao inicia
automaticamente.

2. Toque em (D para ativar a placa.

3. Toque em & para ativar a fungao.

O indicador acima do simbolo acende-se. O
grau de cozedura esta predefinido para 2.
4. Selecione um nivel de fritura premindo

& repetidamente.

Aparece um indicador intermitente acima do

nivel selecionado para cada zona de

cozedura na qual pode utilizar a fungéo.

5. Toque em qualquer parte do controlo
deslizante da zona de cozedura
escolhida.

Pode ajustar o nivel SenseFry premindo
um dos niveis de definigdo de cozedura

correspondentes, conforme apresentado
na tabela abaixo.

Nivel de potén- Niveis de defi-

cia SenseFry nigao de aque-
cimento

Baixo 2

Médio 5

Alto 8

temperatura pretendida, a fungao é
desativada automaticamente.

Sugestdes e conselhos:

* Pode alterar o nivel de aquecimento
predefinido, se necessario.

« Para pedagos espessos de alimentos ou
batatas cruas, utilize uma tampa durante
os primeiros 10 minutos de fritura.

» As panelas pesadas e/ou grandes podem
demorar mais tempo a aquecer.

« Utilize panelas laminadas com niveis
baixos de cozedura, para evitar
sobreaquecer e danificar as panelas.

» Na&o utilize tachos esmaltados finos.
Podem sobreaquecer e danificar-se.

Panelas adequadas para a fungao
SenseFry

Utilize apenas panelas com base plana. Para
verificar se a panela esta correta:

1. Coloque o tacho virado para baixo.

2. Cologue uma régua no fundo da panela.

3. Tente colocar uma moeda de 1 ou 2
euros ou 5 céntimos (ou qualquer moeda
com espessura semelhante, aprox. 1,7
mm) entre a régua e o fundo da panela.

A funcao inicia.

Depois de a fungao iniciar, aparecem os
indicadores acima do cursor e a animagao
comega a ser executada.

®

Se nao colocar um tacho em nenhuma
das zonas de cozedura no espago de 5
segundos, a fungao é desativada
automaticamente.

/
TS

a. A panela esta incorreta se conseguir
colocar a moeda entre arégua e a

6. Selecione uma fungao de temporizador,
se necessario.

Quando a panela atingir a temperatura

pretendida, € emitido um sinal sonoro. Pode

colocar 6leo e alimentos dentro da panela

agora.

Para parar a fungao, prima 0 na barra de
. I
comandos ou prima <.

Se selecionar um Temporizador de contagem
decrescente numa das zonas de cozedura e
o tempo definido terminar antes de atingir a
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panela.

[

b. A panela esta correta se nao
conseguir colocar a moeda entre a
régua e a panela.



v

[ \

6.10 SenseBoil®

A funcao automaticamente ajusta a
temperatura da agua para que nao ferva em
excesso apos atingir o ponto de ebuligao.

®

Se houver algum calor residual (E] / E]/

[:]) na zona de cozedura que pretende
utilizar, soa um sinal acustico e a fungao
nao inicia.

A fungao nao funciona com tachos
antiaderentes.

/\ CUIDADO!

Nao utilize a fungéo com tachos vazios.
Nao deixe a placa sem vigilancia
enquanto a fungéo estiver a funcionar.

1. Coloque tachos cheios com 1a51de
agua fria nas zonas de cozedura
disponiveis para as quais pretende iniciar
a funcao.

Se colocar um tacho em apenas uma zona

de cozedura, a fungao inicia

automaticamente.

2. Toque em ® para ativar a placa.

3. Toque em para ativar a fungao.

Aparece um indicador P intermitente acima
para cada zona de cozedura na qual pode
utilizar a fungéo.

4. Toque em qualquer parte do controlo
deslizante da zona de cozedura
escolhida.

A funcgao inicia.

Depois de a fungéao iniciar, aparecem os

indicadores acima do cursor e a animagao

comega a ser executada.

@

Se nao colocar um tacho em nenhuma
das zonas de cozedura no espacgo de 5
segundos, a fungdo é desativada
automaticamente.

Quando a fungéo alcancgar o ponto de
ebulicao, a placa emite um sinal acustico e o
nivel de aquecimento é alterado
automaticamente para o nivel de lume
brando padrao.

Para desativar a fungao antes de atingir o
ponto de ebuligéo, toque em ou 0.

Para desativar a fungao depois do ponto de
ebulicao ter sido atingido, toque no controlo
deslizante e ajuste manualmente o grau de
cozedura.

Se ativar Pausa ou remover o tacho, a
funcao desativa-se.

Se selecionar um Temporizador de contagem
decrescente numa das zonas de cozedura e
o tempo definido acabar antes de atingir o
ponto de ebuligéo, a fungao € desativada
automaticamente.

Sugestdes e conselhos:

« A fungao é mais adequada para ferver
agua e cozinhar batatas.

* A fungao pode nao funcionar devidamente
em chaleiras e cafeteiras de fogao.

* Encha entre metade e trés quartos do
recipiente com agua fria deixando vazios
4 cm a partir da extremidade do
recipiente. Nao utilize menos de 1 1 ou
mais de 5 | de agua. Certifique-se de que
o peso total da agua (ou da agua e
batatas) se encontra entre 1 e 5 kg.

« Para alcangar os melhores resultados
cozinhe apenas batatas inteiras, sem pele
e de tamanho médio. Certifique-se de que
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nao acondiciona as batatas demasiado
apertadas.

» Durante a fase de aquecimento, evite
agitar outros tachos e processos de
cozedura paralelos (como fritar ou ferver)
noutras zonas de cozedura.

+ Evite produzir vibragbes externas (por
exemplo, utilizando um misturador ou
colocando um telemovel perto da placa)
quando a fungao esta a ser executada.

» Dependendo do tipo de alimentos e
tachos, pode ajustar o grau de cozedura
depois de atingir o ponto de ebuligao.

» Adicione sal quando o ponto de ebuligéo
tiver sido atingido.

» Utilize uma tampa para poupar energia.

6.11 Estrutura do menu

A tabela apresenta a estrutura basica do
menu.

Definigoes do utilizador

Para introduzir as definigdes do
utilizador: prima sem soltar @ durante 3

segundos. Em seguida, prima sem soltar @,
As definigbes aparecem no temporizador das
zonas de cozedura da esquerda.

Navegar no menu: o menu consiste no
simbolo de definicdo e um valor. O simbolo
aparece no temporizador traseiro e o valor
aparece no temporizador dianteiro. Para

navegar entre as definigbes, prima @ no
temporizador dianteiro. Para alterar o valor

da defini¢ao, prima + ou — no temporizador
dianteiro.

Para sair do menu: prima (D

OffSound Control

Pode ativar/desativar os sons no Menu >
Defini¢cdes do utilizador.

Simbo- Definigao Opcoes possi-

lo veis
b Som Ligado / Desligado
(--)

P Limitagdo de po- 15-73
téncia

H Modo AUTO 0-6

E Histérico de alar- A lista de alarmes/
mes/erros erros recentes.

7. FUNCOES ADICIONAIS

7.1 Desligar automatico

A funcao desativa automaticamente a
placa se:

» todas as zonas de cozedura estéo
desativadas,

* apos a ativagao da placa, néo &
selecionada qualquer definigao de
cozedura ou definicao de velocidade da
ventoinha,

» derramar algo ou colocar algum objecto
sobre o painel de comandos durante mais
de 10 segundos (tacho, pano, etc.). E
emitido um sinal sonoro e a placa
desativa-se. Remova o objeto ou limpe o
painel de comandos.
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@

Consulte “Estrutura do menu”.

Quando os sons estdo desligados, ainda
pode ouvir o som quando:

« tocarem @

« o temporizador faz a contagem
regressiva,

e vocé prime um simbolo inativo.

« o aparelho fica demasiado quente (por
exemplo, quando uma panela ferve até
ficar sem agua). Deixe a zona de
cozedura arrefecer antes de utilizar a
placa novamente.

* ndo desativa uma zona de cozedura ou
altera o grau de cozedura. Apds algum
tempo, a placa é desativada.

Relagao entre a definigao de cozedura e o

tempo apos o qual o aparelho se desativa:

Definigao de cozedu- A placa desativa-se
ra apos

1-2 6 horas




Definicao de cozedu- A placa desativa-se

Para ativar a fungao: prima ®. Nao
selecione qualquer definicao de. Mantenha

ra apos . .

> premido @ durante 3 segundos, até
3-4 5 horas aparecer o indicador acima do simbolo.
5 4 horas Desative a placa com @
6-9 1,5 horas

®

Quando utilizar SenseFry, a placa é
desativada apds 1 hora e meia.

@

Quando desativar a placa, a fungao

continua ativa. O indicador acima de &
esta aceso.

7.2 Pausa

Esta funcao coloca todas as zonas de
cozedura em funcionamento com a definigao
de cozedura mais baixa.

Quando a funcao estiver ativa, ® e I
podem ser utilizados. Todos os outros
simbolos no painel de comando estéo
bloqueados.

A funcado nao para as fungdes de
temporizador.

1. Para ativar a fungao: prima || .

A definicao de cozedura é diminuida para 1.

2. Para desativar a fungao: prima || .
A definicao de cozedura anterior aparece.

7.3 Bloquear

Pode bloquear o painel de comandos
enquanto a placa esta funcionar. Impede
uma alteragao acidental da definigéo de
cozedura.

Comece por selecionar a definicéo de
cozedura.
Para ativar a fungao: prima @,

Para desativar a fungao: prima i3]
novamente.

®

A fungao é desativada quando a placa é
desativada.

7.4 Dispositivo de seguranga para
criangas

Esta fungao evita o funcionamento acidental
da placa.

Para desativar a fungao: prima ®. Nao
selecione qualquer definicao de. Mantenha

premido @ durante 3 segundos, até o
indicador acima do simbolo desaparecer.

Desative a placa com @

Cozinhar com a funcgéo ativada: prima ®

e, em seguida, prima @ durante 3 segundos,
até que o indicador acima do simbolo
desapareca. Pode utilizar a placa. Quando

desativar a placa com @ a fungéo fica
novamente ativa.

7.5 Bridge

@

Esta fungao é activada quando um tacho
cobrir os centros das duas zonas. Para
obter mais informagdes sobre a
colocacgao correta dos tachos, consulte
“Utilizar as zonas de cozedura”.

A fungao nao funciona durante o
funcionamento de SenseBoil®.

Esta funcao liga duas zonas de cozedura do
lado esquerdo e estas funcionam como uma
so.

Comece por definir o grau de aquecimento
para uma das zonas de cozedura do lado
esquerdo.

. ~ u
Para ativar a fungao: toque em m). Para
definir ou alterar o grau de aquecimento,
toque num dos sensores de controlo.

Para desativar a fungao: toque em =]. As
zonas de cozedura funcionam de modo
independente.
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7.6 Hob?Hood

E uma fungao automatica avancada que liga
a placa a um exaustor especial. A placa
comunica com o exaustor através de um
sinal de infravermelhos. A velocidade da
ventoinha é definida automaticamente em
fungao da definigdo do modo e da
temperatura do tacho mais quente na placa.
Também pode utilizar a ventoinha da placa
manualmente.

Luzauto- geryyral) Fritura2)
matica
H6 Ligado Velocidade Velocidade
2 da ventoi- 3 da ventoi-
nha nha

®

A maior parte dos exaustores sao
fornecidos com o sistema de controlo
remoto ativado. Caso esteja desativado,
ative-o antes de utilizar a fungao. Para
obter mais informagoes, consulte o
manual do utilizador do exaustor.

Utilizar a fungdo automaticamente

Para utilizar a fungao automaticamente,
defina o modo automatico para H1 — H6. A
placa esta configurada inicialmente para H5.
O exaustor reage ao uso da placa. A placa
determina a temperatura do tacho e ajusta
automaticamente a velocidade da ventoinha.

Modos automaticos

Luzauto- peryyral) Fritura2)
matica
HO Desligado  Desligado  Desligado
H1 Ligado Desligado  Desligado
H2 3) Ligado Velocidade Velocidade
1 da ventoi- 1 da ventoi-
nha nha
H3 Ligado Desligado  Velocidade
1 da ventoi-
nha
H4 Ligado Velocidade Velocidade
1 da ventoi- 1 da ventoi-
nha nha
H5 Ligado Velocidade Velocidade
1 da ventoi- 2 da ventoi-
nha nha
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1) A placa deteta o processo de fervura e regula a ve-
locidade da ventoinha em fungéo do modo automatico.

2) A placa deteta o processo de fritura e regula a velo-
cidade da ventoinha em fungdo do modo automatico.

3) Este modo ativa a ventoinha e a luz sem ter em

conta a temperatura.

Alterar o modo automatico

1. Desative a placa.

2. Prima ® durante 3 segundos. O visor
liga-se e desliga-se.

3. Prima @ durante 3 segundos.

4. Prima @ algumas vezes até H se
acender.

5. Prima + no botdo do temporizador para
selecionar um modo automatico.

@

Para utilizar o exaustor diretamente no
painel do exaustor, desative o0 modo
automatico da fungao.

@

Quando terminar de cozinhar e desativar
a placa, o ventilador do exaustor pode
ainda continuar a funcionar durante um
certo tempo. Apos esse tempo, o sistema
desativa a ventoinha automaticamente e
impede uma ativagao acidental da
ventoinha durante os préximos 30
segundos.

Operar a velocidade da ventoinha
manualmente
Também pode utilizar a fungéo

manualmente. Para isso, prima A4 quando a
placa estiver ativa. Isto desativa o
funcionamento automatico da fungao e
permite-lhe alterar manualmente a

velocidade da ventoinha. Quando prime Y
sobe a velocidade da ventoinha uma vez.
Quando chegar a um nivel intensivo e premir

h 4 novamente, regula a velocidade da
ventoinha para 0 e desativa a ventoinha do



exaustor. Para voltar a ligar a ventoinha com
a velocidade 1, prima Y

ativada. Para isso, defina o moto automatico
para H1 - H6.

®

Para ativar o modo automatico da
funcao, desative a placa e ative-a
novamente.

@

A luz do exaustor é desligada 2 minutos
apos a desativagao da placa.

Ativar a luz
Pode configurar a placa para ativar a luz
automaticamente sempre que a placa for

8. SUGESTOES E DICAS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

8.1 Tachos

®

Nas zonas de cozedura de indugao, um
campo eletromagnético forte cria calor
rapidamente no tacho.

Utilize as zonas de cozedura de indugao com
tachos adequados.

» Para evitar o sobreaquecimento e
melhorar o desempenho das zonas, o
tacho deve ser o mais espesso e plano
possivel.

» Para a fungao SenseFry, utilize apenas
panelas com base plana.

» Certifique-se de que as bases das
panelas estao limpas e secas antes de as
colocar na superficie da placa.

» Tenha sempre cuidado para nao deslizar
ou esfregar o tacho nas extremidades e
cantos do vidro ou no friso lateral, pois
pode lascar ou danificar a superficie do
vidro.

Material do recipiente

» correto: ferro fundido, ago, ago
esmaltado, aco inoxidavel, fundo de
multicamadas (com uma marcagao
correta de um fabricante).

* incorreto: aluminio, cobre, latdo, vidro,
ceramica, porcelana.

Os tachos sao adequados para uma placa
de indugéao se:

* aagua ferver muito rapidamente numa
zona de cozedura definida para o nivel de
cozedura mais elevado.

e um iman puxa a base do tacho.

Dimensodes dos tachos

* As zonas de cozedura de indugao
adaptam-se automaticamente as
dimensodes da base do tacho. Consulte
"Dados técnicos" > "Especificagdo das
zonas de cozedura" para obter as
dimensdes corretas dos tachos. Coloque
o tacho no centro da zona de cozedura
selecionada.

» A eficiéncia de uma zona de cozedura
esta relacionada com o diametro do tacho.
Para uma transferéncia de calor ideal,
utilize tachos com um diametro inferior
semelhante ao tamanho da zona de
cozedura (ou seja, o valor maximo do
diametro indicado em "Dados técnicos" >
"Especificagdo das zonas de cozedura").

— Um tacho com um didmetro inferior ao
tamanho de uma determinada zona de
cozedura recebe apenas parte da
poténcia gerada pela zona de
cozedura, o que resulta num
aquecimento mais lento.

— Por motivos de seguranca e
resultados de cozedura ideais, ndo
utilize um tacho maior do que o
indicado na "Especificagao das zonas
de cozedura". Evite manter o tacho
perto do painel de comandos durante
a sessao de cozedura. Isso pode
afetar o funcionamento do painel de

PORTUGUES 149



comandos ou ativar acidentalmente as | ¢
fungdes da placa. .

®

Consulte os "Dados técnicos".

8.2 Ruidos durante o
funcionamento

®

Os ruidos séo normais e nao indicam
qualquer avaria. Os ruidos dos tachos
podem variar consoante o material e 0
nivel de poténcia.

Ruidos relacionados com tachos:

Ruidos relacionados com a placa:

estalidos: o tacho é feito de diferentes
materiais (construgdo multicamadas).
assobio: esta a utilizar a zona de
cozedura com um nivel elevado de
poténcia e o tacho tem materiais

ao fazer clique: ocorre comutagao elétrica.
sibilar, zunir: a ventoinha esta a funcionar.
som ritmico: o tacho é detetado.

8.3 Oko Timer (Temporizador Eco)

Para poupar energia, a resisténcia da zona
de cozedura é desativada antes de o timer
emitir um alarme sonoro. A diferenga no
tempo de funcionamento depende do nivel
da definicdo de cozedura e da duragao da
cozedura.

8.4 Guia de cozedura simplificado

A correlagao entre o grau de cozedura de
uma zona e o seu consumo de poténcia ndo
¢ linear. Quando aumenta o grau de
cozedura, nao é proporcional ao aumento do
consumo de poténcia. Isto significa que uma
zona de cozedura com um grau médio de
cozedura consome menos de metade da sua
poténcia maxima.

diferentes (construcdo multicamadas).
zumbido: esta a utilizar um nivel elevado
de poténcia.

@

Os dados apresentados na tabela
servem apenas como referéncia.

Definicao de Utilize para: Tempo  Sugestoes

cozedura (min.)

1 Manter os alimentos cozinhados quen- conforme  Coloque uma tampa no tacho.
tes. necessario

1-2 Molho holandés; derreter: manteiga, 5-25 Misture regularmente.
chocolate, gelatina.

2 Solidificar: omeletas fofas, ovos cozi- 10 - 40 Cozinhe com uma tampa.
dos.

2-3 Cozer arroz e pratos a base de leite 25-50 Adicione, no minimo, duas partes de
em lume brando, aquecer refeicbes liquido para uma parte de arroz e me-
pré-cozinhadas. xa os pratos a base de leite a meio do

processo.

3-4 Cozer legumes, peixe e carne a vapor. 20 - 45 Adicione algumas colheres de sopa
de agua. Verifique a quantidade de
agua durante o processo.

4-5 Cozinhar batatas e outros legumes a 20-60 Cubra o fundo da panela com 1-2 cm

vapor. de agua. Verifique o nivel de agua du-
rante o processo. Mantenha a tampa
na panela.

4-5 Cozer grandes quantidades de alimen- 60 - 150 Até 3 | de liquido mais ingredientes.

tos, guisados e sopas.
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Definicao de Utilize para: Tempo  Sugestoes

cozedura (min.)

6-7 Fritura ligeira: escalopes, cordon bleu  conforme  Vire, quando necessario.
de vitela, costeletas, rissoéis, salsichas, necessario
figado, roux, ovos, panquecas, so-
nhos.

7-8 Fritura intensa, batatas "palitos” grati- 5-15 Vire, quando necessario.
nadas, bifes do lombo, bifes.

9 Ferver agua, cozer massa, estufar carne (goulash, guisado), batatas fritas.

P Ferver grandes quantidades de agua. PowerBoost esta ativada.

8.5 Sugestoes e Conselhos para a
fungao SenseFry

Os dados na tabela mostram exemplos de
alimentos para cada nivel SenseFry. A
quantidade, espessura, qualidade e
temperatura (por exemplo, congelados) dos
alimentos a serem fritos influenciam o nivel
SenseFry definido. Escolha o nivel de grau

de cozedura com base no tipo de alimento,
nas suas preferéncias de cozedura e no
tacho que utiliza.

@

Os dados apresentados na tabela
servem apenas como referéncia.

Alimentos Nivel SenseFry
Ovos Omelete, ovos fritos Baixo
Ovos mexidos Médio
Peixe Filete de peixe, barrinhas de peixe, marisco Médio
Carne Hamburguer, alméndegas, costeletas, peito de frango, Médio
peito de peru, escalope, filete, bife (médio/bem passa-
do), salsichas fritas
Bife (mal passado), carne picada Alto
Legumes Batatas fritas (cruas) Baixo
Rissois de batata frita, legumes Médio

8.6 Sugestoes e conselhos para
Hob?Hood

Quando utilizar a placa com a funcao:

» Proteja o painel do exaustor da luz solar
direta.

+ Nao aponte Iampadas de halogénio para o
painel do exaustor.

* Nao cubra o painel de comandos da
placa.

* Nao obstrua o sinal entre a placa e o
exaustor (por exemplo, com uma m&o ou
uma pega de tacho ou uma panela alta).
Observe a figura.

O exaustor apresentado abaixo destina-se
apenas a fins ilustrativos.
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@

Outros dispositivos de comando a
distancia podem bloquear o sinal. Nao
use esses aparelhos préximos da placa
quando Hob?Hood estiver a funcionar.

Exaustores com a fungao Hob?Hood
Para encontrar toda a gama de exaustores
que trabalham com esta fungao, consulte o
nosso website de produtos. Os exaustores
AEG que funcionam com esta funcédo tém o

simbolo Y

9. MANUTENGAO E LIMPEZA

« Utilize sempre um raspador recomendado
/\ AVISO! para placas com superficie de vidro.
Consulte os capitulos relativos & Utilize o raspador apenas como
seguranca. ferramenta adicional para limpar o vidro
apos o procedimento de limpeza padrao.
9.1 Informagdes gerais A\ AVISO!

* Limpe a placa apos cada utilizagao.

» Utilize sempre o acessorio com a base
limpa.

» Para a limpeza diaria da superficie de
vidro e a limpeza pos-instalagao e
remocéao de qualquer cola residual, utilize
apenas um leite de limpeza ligeiramente
abrasivo e uma esponja delicada anti-
riscos. Dependendo do grau de sujidade, /\ AVISO!
limpe a superficie de vidro com pequenos
movimentos circulares e pressao
moderada. Seque a superficie de vidro
com um pano de microfibra.

Nao utilize facas ou quaisquer outras
ferramentas metalicas afiadas para
limpar a superficie do vidro.

« Para as guarnigoes laterais metalicas,
utilize apenas um detergente da loica com
agua morna. Utilize um pano para limpar e
limpar o friso.

Nao utilize leite de limpeza
ligeiramente abrasivo, detergentes de
polimento, raspadores ou a camada
dura de uma esponja para limpar o
/\ AVISO! friso lateral.

« O espaco entre a superficie de vidro e o
revestimento lateral pode acumular
sujidade e pequenas particulas de
alimentos. Utilize um palito de madeira
para limpar o espago entre a superficie de

N&o utilize a esponja amarela e verde
classica, uma vez que as particulas
de aluminio na sua camada dura
podem danificar e descolorar o vidro.

@ vidro e o friso lateral.

A utilizagao de ferramentas de /\ AvIsO!

limpeza diferentes das recomendadas Nao utilize ferramentas metalicas

ndo sera eficaz e poderé danificar ou afiadas para |impar a folga‘ pois

descolorar a superficie de vidro. podem alargar a folga e danificar o
friso lateral ou a superficie de vidro.
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9.2 Limpar a superficie de vidro da
placa

* Remova imediatamente: plastico
derretido, folha de plastico, sal, aglcar e
alimentos com agucar, caso contrario a
sujidade pode danificar a placa. Tenha
cuidado para evitar queimaduras. Utilize
um raspador especial sobre a superficie
de vidro em angulo agudo e desloque a
lamina sobre a superficie.

* Retire quando a placa estiver
suficientemente fria: manchas de
calcario, agua ou gordura, descoloragdes

nas parte metdlicas brilhantes. Limpe a
placa com um leite de limpeza
ligeiramente abrasivo e uma esponja
delicada anti-riscos (consulte as
Informagoes gerais). Apos a limpeza,
seque a placa com um pano de microfibra.
Marcas e manchas persistentes: aplique
uma pressao moderada e esfregue a
superficie com uma esponja delicada anti-
riscos (ver Informagoes gerais) e um leite
de limpeza ligeiramente abrasivo até que
as manchas deixem de ser visiveis.

10. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a

seguranga.

10.1 O que fazer se...

Problema

Causa possivel

Solugao

Nao consegue ativar ou utilizar a
placa.

A placa néo esta ligada a corrente
elétrica ou ndo esta corretamente li-
gada.

Verifique se a placa esta corretamente
ligada a corrente elétrica.

O fusivel esta fundido.

Certifique-se de que o fusivel é a cau-
sa da anomalia. Se o fusivel se fundir
diversas vezes, contacte um eletricista
qualificado.

Nao configurou a definicdo de aque-
cimento durante 60 segundos.

Ative novamente a placa e defina a
definicdo de aquecimento em menos
de 60 segundos.

Tocou em 2 ou mais campos do
sensor em simultaneo.

Toque em apenas um campo do sen-
sor.

Pausa funciona.

Consulte “Pausa”.

Ha agua ou manchas de gordura no
painel de comandos.

Limpe o painel de comandos.

Pode ouvir um som constante.

A ligacdo eléctrica ndo esta correta.

Desligue a placa da corrente elétrica.
Pecga a um eletricista qualificado que
verifique a instalagao.

N&o consegue selecionar a defi-
nigéo de aquecimento maxima
para uma das zonas de confe-
céo.

As outras zonas consomem 0 maxi-
mo de poténcia disponivel.
A sua placa funciona devidamente.

Reduza a definigéo de aquecimento
das outras zonas de cozedura ligadas
a mesma fase. Consulte “Gestéo de
poténcia”.
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Problema

Causa possivel

Solugao

E emitido um sinal acUstico e a
placa desativa-se.

E emitido um sinal acustico
quando a placa é desativada.

Colocou alguma coisa sobre um ou
mais campos do sensor.

Retire o objeto dos campos do sensor.

A placa desativa-se.

Colocou alguma coisa sobre o cam-

po do sensor @

Retire o objeto do campo do sensor.

O indicador de calor residual ndo
acende.

A zona néo esta quente porque foi
ativada apenas por pouco tempo ou
o sensor esta danificado.

Se a zona tiver funcionado durante
tempo suficiente para ficar quente, fale
com um Centro de Assisténcia Técni-
ca Autorizado.

Hob?Hood nao funciona.

Cobriu o painel de comandos.

Retire o objeto do painel de coman-
dos.

Esta a utilizar um recipiente muito
alto que bloqueia o sinal.

Utilize um recipiente mais pequeno,
mude a zona de cozedura ou opere o
exaustor manualmente.

O painel de comandos fica quen-
te ao toque.

O tacho é demasiado grande ou es-
td4 demasiado préximo do painel de
comandos.

Coloque tachos grandes numa das zo-
nas de aquecimento de tras, se possi-
vel.

Nao ha som quando toca nos
campos do sensor do painel.

Os sons estéo desativados.

Ativar os sons. Consulte "Utilizagao di-
aria".

O indicador acima do simbolo ﬁ'
acende-se.

Dispositivo de seguranga para crian-
¢as ou Bloquear funciona.

Consulte “Dispositivo de seguranca
para criangas” e “Bloqueio”.

A barra de comandos pisca.

Nao existe qualquer recipiente na
zona ou a zona ndo esta totalmente
coberta.

Coloque o tacho na zona para que cu-
bra totalmente a zona de cozedura.

O tacho néo é adequado.

Utilize tachos adequados para placas
de indugdo. Consulte “Sugestdes e di-

cas'.

O didmetro da base do tacho é de-
masiado pequeno para a zona.

Utilize um tacho com as dimensdes
corretas. Consulte os "Dados técni-
cos".

O aquecimento demora muito
tempo.

Os tachos sdo demasiado pequenos
e recebem apenas uma parte da po-
téncia gerada pela zona de cozedu-
ra.

Para uma transferéncia de calor ideal,
utilize tachos com um diametro inferior
semelhante ao tamanho da zona de
cozedura (ou seja, o valor maximo do
didmetro indicado em "Dados técni-
cos" > "Especificagdo das zonas de
cozedura").

e [Z] aparecem simultanea-

mente.

A poténcia é demasiado baixa devi-
do a um tacho inadequado ou vazio.

Utilize o tipo adequado de tacho. Con-
sulte "Sugestdes e dicas " e "Dados
técnicos".

Nao ative qualquer zona com um reci-
piente vazio.

e aparecem simultanea-

mente.

O recipiente esta vazio ou contém
algum liquido que néo seja agua,
por exemplo, dleo.

Evite utilizar a fungdo com liquidos
que nao sejam agua.
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Problema Causa possivel Solugao
imult Existe demasiada ou muito pouca Apenas ferver agua e batatas com a
menete aparecem simultanea- agua no recipiente. utilizagéo de SenseBoil®. Consulte

Ferveu alguns alimentos que nao
agua e batatas. O ponto de ebulicdo
foi movido a tempo e a fungéo Sen-
seBoil® nao pode funcionar devida-
mente.

“Sugestdes e dicas”.

Ouve um sinal sonoro, os indica-

dores acima de piscam e a
funcéo SenseBoil® nao inicia.

Nenhuma das zonas de cozedura
estéa pronta para ser usada com
SenseBoil®. Existe algum calor resi-
dual nas zonas de cozedura que
pretende escolher ou ainda estéo a
ser utilizadas.

Termine as suas atividades anteriores
de cozedura e escolha uma zona de
cozedura sem nenhum calor residual.

SenseBoil® / SenseFry ndo fun-
ciona.

O nivel de poténcia da placa é de-
masiado baixo.

Defina o nivel de poténcia para um va-
lor superior. Certifique-se de que a po-
téncia selecionada é adequada para o
quadro elétrico da sua casa. Consulte
o capitulo “Antes da primeira utiliza-
¢ao” > " Limitagao de poténcia".

€ um numero acendem-se.

A placa apresenta um erro.

Desative a placa e ative-a novamente

apos 30 segundos. Se se ligar no-
vamente, desligue a placa da corrente
elétrica. Apos 30 segundos, ligue a
placa novamente. Se o problema con-
tinuar, entre em contacto com um
Centro de Assisténcia Técnica Autori-
zado.

10.2 Se nao conseguir encontrar

uma solugéo...

manutengao efetuada pelo Técnico de
Assisténcia ou pelo fornecedor nao sera
gratuita, mesmo durante o periodo de

Se nédo conseguir encontrar uma solugao
para o problema, contacte o seu fornecedor
ou um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado. Indique os dados da placa de
caracteristicas. Certifique-se de que utilizou a
placa corretamente. Caso contrario, a

11. DADOS TECNICOS

11.1 Placa de classificagcido

Modelo NII84B30AZ:
Tipo 62 D4A 01 AA
Indugéo 7.35 kW

N.° de série........ccec....
AEG

garantia. As informagoes relativas ao periodo
de garantia e aos Centros de Assisténcia
Técnica Autorizados encontram-se no folheto
de garantia.

PNC 949 598 189 00

220 -240V /400 V 2N, 50 Hz
Fabricado em: Alemanha
7.35 kW

cex

PORTUGUES 155



11.2 Especificagées das zonas de cozedura

Zona de coze- Poténcia nominal

PowerBoost [W]

PowerBoost du- Diametro dos ta-

dura (definicao de racdo maxima chos [mm]
aquecimento ma- [min]
xima) [W]
Dianteiro esquerdo 2300 3200 10 125-210
Traseiro esquerdo 2300 3200 10 125-210
Dianteira central 1400 2500 4 125 -145
Traseiro direito 2300 3600 10 205 - 240

A poténcia das zonas de cozedura pode ser
ligeiramente diferente dos dados indicados
na tabela. Varia consoante o material e as
dimensdes do tacho.

Para uma transferéncia de calor e resultados
de cozedura ideais, utilize um tacho com

12. EFICIENCIA ENERGETICA

didmetro inferior semelhante ao tamanho da
zona de cozedura (ou seja, o valor maximo
do didametro do tacho indicado na tabela).
Nao utilize tachos com didmetro superior ao
da zona de cozedura.

12.1 Informacgédo do produto de acordo com o Regulamento de Ecodesign

da UE
Identificagdo do modelo NII84B30AZ
Tipo de placa Placa encastrada
Numero de zonas de aquecimento 4
Tecnologia de aquecimento Indugéo
Didmetro das zonas de aquecimento circulares (J) Dianteiro esquerdo 21.0cm
Traseiro esquerdo 21.0cm
Dianteira central 14.5cm
Traseiro direito 24.0 cm
Consumo de energia por zona de aquecimento (EC Dianteiro esquerdo 180.8 Wh/kg
electric cooking) Traseiro esquerdo 184.4 Whi/kg
Dianteira central 180.2 Wh/kg
Traseiro direito 187.4 Whikg
Consumo de energia da placa (EC electric hob) 183.2 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Aparelhos elétricos
domésticos para cozinhar - Parte 2: Placas -
Métodos para medir o desempenho.

As medigOes de energia referentes as areas
de aquecimento séo identificadas pelas
marcagoes das respetivas zonas de
aquecimento.
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12.2 Placa economizadora de
energia

Pode poupar energia nos cozinhados do dia
a dia se seguir as sugestoes abaixo.

* Ao aquecer agua, utilize apenas a
quantidade de que necessita.

« Sempre que possivel, coloque tampas nos
recipientes.



» Coloque os recipientes diretamente no « Utilize o aquecimento residual para
centro das zonas de confegao. manter os alimentos quentes ou para
derreté-los.

12.3 Informagodes do produto para consumo de energia e tempo maximo
para alcancar o modo de baixa poténcia aplicavel

Consumo de energia no modo desligado 0.3 W

Tempo maximo necessario para que o forno atinja automaticamente o modo de bai- 2 min
xa poténcia aplicavel

13. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle oimateriais que apresentem o aparelhos que tenham o simbolo X
simbolo €. Coloque a embalagem nos juntamente com os residuos domésticos.
contentores indicados para reciclagem. Ajude | Coloque o produto num ponto de recolha
a proteger o ambiente e a saude publica para reciclagem local ou contacte as suas
através da reciclagem dos aparelhos autoridades municipais.

eléctricos e electronicos. Nao elimine os
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Vitajte vo svete AEG! Dakujeme Vam, ze ste si vybrali nas spotrebié.
@ Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o

servise a opravach:
www.aeg.com/support

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut..

1.1 Bezpeénost' deti a zraniteinych oséb

» Tento spotrebi¢ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov

a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpecnom pouzivani
spotrebi¢a a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup
k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.
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Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa
nebudu hrat’ so spotrebicom.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit' sa k spotrebi¢u poCas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebi¢€ detsku poistku, mala by byt zapnuta.
Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

Tento spotrebic€ je urCeny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebi€ je ur€eny na jedno pouzitie v domacnosti

Vv interiéri.

Tento spotrebiC sa mbze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou

a ranajkami, v penziénoch na farme a inych podobnych
ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouZzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mozu znacne zahriat. Nedotykajte sa ohrevnych
clankov.

UPOZORNENIE: Varenie na varnom paneli s tukom alebo
olejom bez dohladu mdze byt nebezpecné a mbze spdsobit’
poziar.

Dym je indikaciou prehriatia. Na hasenie poZiaru pri vareni
nikdy nepouzivajte vodu. SpotrebiC vypnite a plamen
zakryte napr. poziarnou pokryvkou alebo pokrievkou.
UPOZORNENIE: Spotrebi¢ sa nesmie zapajat’ cez externé
spinacie zariadenie, ako napr. Casovac, ani nesmie byt
zapojeny do obvodu, ktory sa pravidelne vypina a zapina.
VYSTRAHA: Proces pripravy jedla musi byt pod dohladom
(dokonca aj funkcie automatického pecenia). Kratkodoby
proces pripravy jedla si vyzaduje nepretrzity dozor.
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UPOZORNENIE: Nebezpec€enstvo poziaru: Na varnych
povrchoch neskladujte Ziadne predmety.

Kovové predmety, napriklad noze, vidlicky, lyZice a
pokrievky by sa nemali klast’ na povrch varného panela,
pretoZze sa m6zu zohriat'.

Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku ureného na zabudovanie.

Na Cistenie spotrebica nepouzivajte prud vody ani paru.
Spotrebi€ vypinajte po kazdom pouziti jeho ovladacimi
prvkami. Nespoliehajte sa na funkciu rozpoznavania varnej
nadoby.

UPOZORNENIE: Ak je povrch prasknuty, vypnite spotrebic,
aby ste predisli moznému urazu elektrickym pradom. V
pripade zapojenia spotrebica do elektrickej siete priamo
pomocou spojovacej skrinky odpojte spotrebic¢ od sietového
napajania vybratim poistky. V oboch pripadoch kontaktujte
autorizované servisné stredisko.

Ak je poskodeny napdjaci kabel, musi ho vymenit’ vyrobca,
autorizovany servis alebo podobne kvalifikované osoby, aby
sa prediSlo nebezpectenstvu.

UPOZORNENIE: Pouzivajte iba také ochranné listy
varného panela, ktoré navrhol vyrobca kuchynského
spotrebica, alebo ich vyrobca kuchynského spotrebica
uvadza ako vhodné v navode na pouzitie, alebo ochranné

liSty varného panela zahrnuté v spotrebici. Pouzitie
nevhodnych ochrannych list méze spdsobit’ nehody.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY
2.1 Montaz

/\ VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ méze nainstalovat’ len
kvalifikovana osoba.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia alebo
poskodenia spotrebica.
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Odstrante vSetky obaly.

Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.

Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané
so spotrebiCom.

Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebic, pretoze je tazky. Vzdy



pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu
obuv.

» Plochy vyrezu utesnite tesniacim
materialom, aby ste predisli vydutiu
spdsobenému vihkostou.

» Spodnu Cast’ spotrebica chrante pred
parou a vihkost'ou. ;

» Spotrebi¢ neinstalujte vedla dveri ani pod
okno. Predidete tak zhodeniu horticeho
kuchynského riadu zo spotrebica pri
otvoreni dveri alebo okna.

» Kazdy spotrebi¢ ma v dolnej Casti
chladiace ventilatory.

* Ak je spotrebi¢ nainstalovany nad
zasuvkou:

— Neskladujte v nej malé kusky alebo
harky papiera, ktoré by sa mohli
vtiahnut, pretoze by mohli poSkodit’
chladiace ventilatory alebo ovplyvnit’
¢innost’ chladiaceho systému.

— Medzi spodkom spotrebica a
predmetmi skladovanymi v zasuvke
zachovajte vzdialenost’ minimalne 2
cm.

+ Odoberte pripadné oddelovacie panely
inStalované v skrinke pod spotrebic¢om.

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym prudom.

» VSetky elektrické pripojenia musi vykonat’
kvalifikovany elektrikar.

* Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

* Pred akymkolvek zasahom odpojte
spotrebi¢ od elektrickej siete.

» Uistite sa, Ze parametre na typovom Stitku
su kompatibilné s elektrickym napatim
zdroja napajania.

* Skontrolujte, Ci je spotrebiC spravne
nainstalovany. Uvolneny a nespravny
elektricky sietovy kabel alebo zastrcka (ak
sa pouziva) moze spdsobit’ zohriatie
vyvodného kabla.

* Pouzite vhodny elektricky sietovy kabel.

» Nedovolte, aby sa siet'ovy kabel zamotal.

« Skontrolujte, ¢i je nainstalovana ochrana
proti zasahu elektrickym pradom.

+ Pouzite svorku na odlah&enie tahu na
kabli.

« Ak zapojite nejaky elektricky spotrebi¢ do
zasuvky, dbajte na to, aby sa sietovy
kabel alebo zastrcka (ak je k dispozicii)
nedotykala hordceho spotrebica alebo
horuceho kuchynského riadu.

» Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predizovacie kable.

« Uistite sa, ze zastrCka (ak je k dispozicii)
alebo siet'ovy kabel nie su poSkodené. Ak
treba vymenit' poSkodeny privodny
elektricky kabel, kontaktujte nas
autorizovany servis alebo elektrikara.

e Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych Casti treba namontovat’ tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

« Sietovu zastréku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, Ze mate pristup k
sietovej zastrcke. ;

* Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.

* Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

» Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné istiCe alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat' z
drziaka), uzemnenia a stykace.

« Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebiCa od elektrickej siete
na vSetkych poloch. Vzdialenost’ kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

* Ak sa na obrazovke zobrazi kéd E3,
okamzite odpojte varny panel a
skontrolujte, ¢i je elektrické zapojenie a
sietové napatie spravne.

2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
popalenin alebo zasahu elektrickym
prudom.

* Nemerite technické parametre tohto
spotrebica.

e Pred prvym pouzitim odstrarte vSetky
obaly, stitky a ochrannu foliu (ak sa
pouzivaju).
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» Uistite sa, ze nie su otvory vetrania
zablokované.

» Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

* Po kazdom pouziti vypnite varnd zénu.

» Na varné zény nepokladajte pribor ani
pokrievky panvic. M6zu sa zahriat’ na
vysoku teplotu.

+ Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

» Ak je povrch spotrebica popraskany,
okamzite ho odpojte od napadjania.
Zabranite tym zasahu elektrickym pradom.

* Ked je spotrebi¢ v prevadzke, pouzivatelia
s kardiostimulatorom musia udrziavat’
vzdialenost’ od induk&nych varnych zén
minimalne 30 cm.

» Ked vkladate pokrm do horuceho oleja,
mobze olej vyprsknut’.

* Nepouzivajte hlinikovu féliu ani iné
materialy medzi varnou plochou a
kuchynskym riadom, pokial vyrobca tohto
spotrebia neurci inak.

» Pouzivajte len prislusenstvo odporucané
vyrobcom pre tento spotrebic.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a
vybuchu.

+ Tuky a oleje mdzu pri zohriati uvoifiovat
horlavé vypary. Pri priprave pokrmov
musia byt plamene alebo horuce
predmety v dostatoCnej vzdialenosti od
tukov a olejov. . .

» Vypary, ktoré sa uvolfiuju z velmi horucich
olejov, mbézu sposobit spontanne
vznietenie.

« Pouzity olej, ktory obsahuje zbytky jedla,
mo&ze sposobit’ poziar pri nizSej teplote
ako olej pouzity po prvykrat.

* Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, neklad'te do
spotrebi¢a, do jeho blizkosti ani nan.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poskodenia
spotrebica.

* Na skleneny povrch varného panela
nekladte horucu pokrievku varnej nadoby.

* Nenechajte obsah kuchynského riadu
vyvriet'.

« Davaijte pozor, aby predmety alebo
kuchynsky riad nespadli na spotrebic.
Povrch méze byt poskodeny.

* Nezapinajte varné zony s prazdnym
kuchynskym riadom alebo bez
kuchynského riadu.

» Kuchynsky riad vyrobeny z liatiny alebo s
poskodenym dnom mdze spdsobit’
poskriabanie skla/sklokeramiky. Ked tieto
predmety potrebujete posunut’ mimo
varného povrchu, zdvihnite ich.

2.4 Osetrovanie a Cistenie

» Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

* Pred Cistenim spotrebi¢a ho vypnite a
nechajte vychladnut.

* Spotrebic¢ Cistite vihkou makkou
handri¢kou. PouZivajte iba neutralne
Cistiace prostriedky. Pokial nie je uvedené
inak, nepouzivajte abrazivne Cistiace
prostriedky, drotenky, rozpustadla ani
kovové predmety.

2.5 Servis

« Ak treba dat’ spotrebi€ opravit,, obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

» Informacie o Ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vlhkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebi¢a. Nie su uréené na pouzivanie
inym spdésobom a nie su vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

2.6 Likvidacia

» Horuci kuchynsky riad nekladte na
ovladaci panel.
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/\ VAROVANIE!

Riziko zranenia alebo udusenia.




* Informacie o spOsobe likvidacie spotrebica
ziskate na mestskom alebo obecnom
urade.

» Odpojte spotrebi¢ od napajania z
elektrickej siete.

3. INSTALACIA

« Sietovy elektricky kabel odrezte blizko pri
spotrebici a zlikvidujte ho.

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

/\ UPOZORNENIE!
Pripojenia cez svorkovnice su zakazané.

3.1 Pred instalaciou

Pred nainstalovanim varného panela si
zapiste informacie uvedené dolu na typovom
Stitku. Typovy S§titok s technickymi udajmi je
umiestneny na spodnej strane varného
panela.

Sériové Gislo ......cceeeeenns

3.2 Zabudovatelné varné panely

Zabudovateiné varné panely sa mozu
pouzivat’ az po zabudovani do vhodnej
skrinky alebo do pracovnej dosky, ktoré
vyhovuju platnym normam.

3.3 Pripajaci kabel

* Varny panel sa dodava s pripajacim
kablom.

* Pri vymene poSkodeného sietového kabla
pouzite kabel typu: HO5V2V2-F ktory
odola teplote 90 °C alebo vyssej. Jedna
zila kabla musi mat’ minimalny priemer
v sulade s tabulkou nizSie. Obratte sa na
miestne servisné stredisko. Vymenu
pripajacieho kabla méze vykonat’ iba
kvalifikovany elektrikar.

/\ VAROVANIE!

VSetky prace suvisiace so zapojenim do
elektrickej siete musi vykonat’
kvalifikovany elektrikar.

/N\ UPOZORNENIE!

Konce drotov nevrtajte ani nespajkuijte.
Je to zakazané.

/N\ UPOZORNENIE!
Nepripajajte kabel bez koncovky kabla.

Jednofazové pripojenie

1. Odstrante koncovku kabla z Ciernej,
hnedej a modrej zily.

2. Odstrante Cast’ izolacie z hnedého,
¢ierneho a modrého konca kabla.

3. Spojte konce Cierneho a hnedého kabla.

4. Na spolo¢ny koniec zily nasunte novu
koncovku zily (vyzaduje sa Specialny
nastroj).

5. Spojte konce dvoch modrych kablov.

6. Na spolocny koniec zily nasurite novu
koncovku zily (vyzaduje sa Specialny
nastroj).

Dvojfazové pripojenie

1. Odstrante koncovku kabla z modrych zil.

2. Odstrante Cast izolacie z modrych koncov
kabla.

3. Spojte konce dvoch modrych kablov.

4. Na spolo¢ny koniec zily nasunte novu
koncovku zZily (vyzaduje sa Specialny
nastroj).
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QD 220-240 V~

L2 L2

400V2N~
CN . E—

Ay E—

Limem |

220-240 V~

@D 220 - 240 v~

Dvojfazové pripojenie: 400 V2N~

Jednofazové pripojenie: 220

- 240 V~
5x 1,5 mm? 5 x 1,5 mm? alebo 4 x 2,5 mm? 5 x 1,5 mm? alebo 3 x 4 mm?
@ Zeleny - Zlty @ Zeleny - ZIty @_) Zeleny - Zlty
N Modry a modry N Modry a modry N Modry a modry
L1 Cierny L1 Cierny L Cierny a hnedy
L2 Hnedy L2 Hnedy
3.4 Montaz

Pri inStalacii varného panela pod odsavac par
si pozrite pokyny na instalaciu odsavaca par
pre minimalnu vzdialenost’ medzi spotrebi¢mi.

Ak je spotrebi¢ nainstalovany nad zasuvkou,
pocas varenia sa vplyvom vetrania varného
panela mbzu zohriat' predmety ulozené

v zasuvke.
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Navod s videom ,Ako nainstalovat’ indukény
varny panel AEG - inStalacia pracovnej
dosky“ najdete zadanim celého nazvu
uvedeného na obrazku niZsie.
www.youtube.com/electrolux

° Yo UTu be www.youtube.com/aeg

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation




4. POPIS VYROBKU

4.1 RozlozZenie varnej plochy
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4.2 Rozvrhnutie ovladacieho panela

Indukéna varna zéna
Ovladaci panel

@

Podrobné informéacie o velkostiach
varnych zon si pozrite v ¢asti ,Technické
udaje’.
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Spotrebi¢ sa ovlada senzorovymi tlacidlami. Zobrazenia, ukazovatele a zvuky vam oznamia,

ktoré funkcie su zapnuté.

Skleneny povrch s vrstvou proti pokriabaniu ma jedine¢nu povrchovud Upravu, ktora méze
zmenit’ spdsob zobrazovania symbolov a prvkov pouzivatelského rozhrania v r6znych

svetelnych podmienkach.

Senzo- Funkcia Popis

rové

tlacidlo
@ Zap. / Vyp. Zapinanie a vypinanie spotrebica.
| | Prestavka Zapnutie a vypnutie funkcie.
(\D Casovag Nastavenie funkcie.
_|_ — - PrediZenie alebo skratenie dasu.
- Displej ¢asomeru Zobrazenie ¢asu v minudtach.
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Senzo- Funkcia Popis
rové
tlacidlo
ﬂ %,. SenseFry SenseFry. Vyprazanie s automaticky ovladanymi varny-
mi stupfiami uréenymi pre rézne druhy potravin.
SenseBoil® SenseBoil®. Na automaticku Upravu teploty vody tak,
aby neprekypela po dosiahnuti bodu varu.
E’ =] Bridge Zapnutie a vypnutie funkcie.
E N Hob?Hood Zapnutie a vypnutie manualneho rezimu funkcie.
- Ovladaci panel Nastavenie varného stupna.
P PowerBoost Zapnutie funkcie.
IE] Blokovanie / Detska poistka Zablokovanie a odblokovanie ovladacieho panela.

4.3 Ukazovatele na displeji

Indikator Popis

Doslo k poruche.

+ Cislica

E,6,0

OptiHeat Control (3-stupfovy ukazovatel zvyskového tepla): pokradovat’ vo vareni /
uchovat’ teplé / zvySkové teplo.

5. PRED PRVYM POUZITIM

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

5.1 Obmedzenie napajania

Obmedzenie napajania uréuje, kolko celkove;
energie pouziva varny panel, v ramci limitov
poistiek domovej instalacie.

Varny panel je predvolene nastaveny na

najvyssiu moznu Uroven vykonu.

Znizenie alebo zvySenie urovne vykonu:

1. Prejdite do ponuky: pridrzte 3 sekundy
tlacidlo @. Potom pridrzte tlacidlo @,

2. Stlacajte tlacidlo O na prednom
Casovaci, kym sa nezobrazi P

3. Stlacanim tlacidiel— /+ na prednom
Casovaci nastavte Uroven vykonu.

4. Ak chcete odist, stlacte tlacidlo @

166 SLOVENSKY

Urovne vykonu
Pozrite si kapitolu ,Technické udaje”.

/\ UPOZORNENIE!

Dbaijte na to, aby zvoleny vykon
vyhovoval poistkam v domovych
rozvodoch.

/\ UPOZORNENIE!

Ak je uroven vykonu nizsia ako alebo
rovna 2 000 W, nie je mozné aktivovat’
SenseBoil®/SenseFry.

P73 -7350 W
P15 -1500 W
P20 -2000 W
P25 - 2500 W
P30 - 3000 W
P35 - 3500 W
P40 - 4000 W
P45 - 4500 W



+ P50-5000W

6. KAZDODENNE POUZiVANIE

» P60-6000W

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

6.1 Zapnutie a vypnutie

Stlacenim a podrzanim ©) zapnete alebo
vypnete varny panel.

6.2 Detekcia hrnca

Tato funkcia indikuje pritomnost’
kuchynského riadu na varnom paneli a
deaktivuje varné zony, ak sa pocas varenia
nezisti ziadny kuchynsky riad.

Ak pred nastavenim varného stupna polozite
kuchynsky riad na varnu zénu, na ovladacom
paneli sa zobrazi ukazovatel nad tla¢idlom 0.

Ak odstranite kuchynsky riad z aktivovanej
varnej zony a do¢asne ho odlozite nabok,
ukazovatele nad prislusSnym ovladacim
panelom zacénu blikat. Ak do 120 sekund
neumiestnite kuchynsky riad spat’ na
aktivovanu varnu zonu, varna zona sa
automaticky deaktivuje.

Ak chcete pokracovat vo vareni, polozte
kuchynsky riad spat’ na varné zény v ramci
uvedeného ¢asoveho limitu.

6.3 Pouzivanie varnych zén

Kuchynsky riad poloZte do stredu zvolenej
z6ny. IndukEné varné zony sa automaticky
prispdsobuju velkosti dna riadu.

@

Skleneny povrch odolny proti
poskriabaniu ma jedine¢nu povrchovu
texturu, ktora maximalne chrani pred
poskriabanim. Trenie medzi kuchynskym
riadom a sklenenym povrchom mdéze
spbsobovat’ zvuky.

Pomocou funkcie Bridge mézete varit’

s velkym kuchynskym riadom poloZzenym na
dvoch varnych zénach sucasne. Kuchynsky
riad musi zakryvat’ stredy oboch zon, ale
nesmie presahovat oznacenu oblast. Ak sa
kuchynsky riad nachadza medzi dvomi
stredmi, funkcia Bridge sa nezapne.

®

Na optimalnu distriblciu tepla pouzite
kuchynsky riad s priemerom dna
podobnym velkosti varnej zény (t. j. s
maximalnym rozmerom priemeru
kuchynskeého riadu uvedenou v Casti
»Technické udaje” > ,Specifikacia
varnych zon*). Uistite sa, ze kuchynsky
riad je vhodny pre induk¢né varné
panely. DalSie informacie o typoch
kuchynského riadu najdete v ¢asti Rady
a tipy.

1. Na ovladacom pasiku stlacte pozadovany
varny stupen.
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Ukazovatele nad ovladacim pasikom sa
zobrazia az po zvolenu Uroven stupna
ohrevu.

2. Ak chcete varnu zénu vypnut, stlacte 0.

6.5 PowerBoost

Tato funkcia zvySuje vykon indukénych
varnych zoén. Funkciu mozno zapnut’ pre
indukénd varnu zénu iba na obmedzeny ¢€as.
Potom sa indukéna varna zona opat’
automaticky prepne na najvyssi varny stupern.

®

Pozrite si kapitolu ,Technické udaje”.

Zapnutie funkcie pre varnu zénu: dotknite
sa P . Rozsvieti sa
Vypnutie funkcie: zmente varny stupen.

6.6 OptiHeat Control (3-krokovy
indikator zvySkového tepla)

/\ VAROVANIE!

B [;] /(L Pokial je ukazovatel
viditelny, hrozi nebezpecenstvo
popalenia zvySkovym teplom.

Indukéné varné zoény generuju teplo potrebné
na varenie priamo v dne kuchynského riadu.
Sklokeramika sa ohrieva teplom kuchynského
riadu.

Indikatory sa zobrazia, ked je varna zéna
horuca. Zobrazuju Uroven zvyskového tepla
pre varné zény, ktoré prave pouzivate:

=- pokrac¢ovat’ vo vareni,
(=)- uchovat' teplé,

(- zvyskove teplo.

Ukazovatel sa moze takisto zobrazovat'’

* pre susedné varné zony aj v pripade, ak
ich nepouzivate;

» ked polozite horuci kuchynsky riad na
chladnu varnu zénu;

» ked je varny panel vypnuty, ale varna
zoéna je stale horuca.

Ukazovatel zmizne, ked varna zéna
ochladne.
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6.7 Voliteiné funkcie éasovaéa

Casovaé odpocitavania

Pomocou tejto funkcie mézete nastavit' ako
dlho ma byt’ zapnuta varna zona pre jedno
konkrétne varenie.

Nastavte varny stupefi pre zvolenu varnu
z6nu a potom nastavte funkciu.

1. Stlacte tlacidlo @ Na displeji Casovaca
sa zobrazi 00.

2. Stlacenim tlacidla + alebo — nastavte
¢as (00 — 99 minut).

3. Stlacenim tlacidla @ spustite Casovac
alebo pockajte 3 sekundy. Casovac
zacne odpoditavat’.

Zmena €asu: pomocou tlacidla O vyberte
varnu zénu a stlacte tlacidlo + alebo —.

Vypnutie funkcie: pomocou tlacidla (\D

vyberte varnu zénu a stlacte tlacidlo —.
Zostavajuci ¢as sa odpocitava do 00.

Casovaé ukonéi odpogitavanie, zaznie
zvukovy signal a blika 00. Varna zéna sa
vypne. Signal a blikanie vypnete stlacenim
lubovolného symbolu.

Casomer

Tuto funkciu moézete pouzit', ked je varny
panel zapnuty, ale varné zony nie su v
¢innosti. Varny stupen zobrazuje 00.

1. Stiacte tlagidio .

2. Stlacenim + alebo — nastavte Cas .
Casovac ukonci odpocitavanie, zaznie
zvukovy signal a blika 00. Signal a blikanie
vypnete stlacenim lubovolného symbolu.

Vypnutie funkcie: stlacte tlacidlo O a— .
Zostavajuci ¢as sa odpocitava dozadu do 00.

6.8 Sprava vykonu

Ak je aktivnych viac zén a spotreba energie
presahuje moznosti zdroja napajania, tato
funkcia rozdeli dostupni energiu medzi
vSetky varné zony. Varny panel zabezpecuje
ovladanie varnych stupriov v zaujme ochrany
poistiek v domovych rozvodoch.



+ Pokial varny panel dosiahne hranicu
maximalneho dostupného vykonu (pozrite
typovy §titok), vykon jednotlivych varnych
z6n sa automaticky znizi.

* Prednost’ ma vzdy varny stuperi varnej
zony, ktora bola vybrata ako prva. Zvysny
vykon sa rozdeli medzi ostatné varné zony
podla poradia vyberu.

+ Pri varnych zénach so znizenym vykonom
bude ovladaci panel blikat' a zobrazi
maximalne mozné varné stupne.

» Pockajte, kym displej prestane blikat,
alebo znizte varny stupen varnej zény
vybranej ako poslednej. Varné zény budu
pokracovat' v €innosti pri znizenom
varnom stupni. V pripade potreby zmente
varny stupen prislusnych varnych zén
manualne.

6.9 < SenseFry

Tato funkcia umozruje nastavit’ vhodnu

uroven ohrevu na vyprazanie jedla. Varny

panel pocas celého varenia udrzuje teplotu.

Mozete si vybrat’ jednu z troch drovni

SenseFry: nizku (2), strednu (5) a vysoku (8).

Po nastaveni Urovne ohrevu uz nie je nutna

manualna Uprava teploty.

/\ UPOZORNENIE!

Pouzivajte len studeny kuchynsky riad.
Pocas ¢innosti funkcie nenechavajte
varny panel bez dozoru.

1. Na jednu zo studenych varnych zén na
lavej strane polozte panvicu bez oleja/
tuku. Mézete pouzit’ jednu varnd zénu
alebo obe z6ny prepojit pomocou funkcie
Bridge.

Ak polozite jeden hrniec iba na jednu varnu

zénu, funkcia sa spusti automaticky.

2. Dotykom tlacidla ©) zapnite varny panel.

3. Funkciu zapnete dotykom tlagidla <.
Ukazovatel nad symbolom sa rozsvieti.
Predvolené nastavenie ohrevu je 2.

4. Opakovanym stlac¢anim tlacidla <~
vyberte uroven vyprazania.

Pri kazdej varnej zéne, na ktorej mdzete

funkciu momentalne pouzivat, sa nad

vybratou Urovriou zobrazi blikajuci

ukazovatel. .

5. Dotknite sa akéhokolvek miesta na
posuvaci zvolenej varnej zony.

Uroven SenseFry mozete upravit’
stlacenim niektorej z prisluSnych drovni
nastavenia ohrevu, ako je uvedeneé

v tabulke nizSie.

Uroveii vykonu Urovne nasta-

SenseFry venia ohrevu
Nizka 2

St,redne prepece- 5

né

Vysoka 8

Spusti sa funkcia.
Po spusteni funkcie sa nad posuvacom
zobrazia ukazovatele a spusti sa animacia.

@

Ak do 5 sekund nepolozite hrniec na
Ziadnu varnu zonu, funkcia sa
automaticky vypne.

6. V pripade potreby nastavte funkciu
Gasovaca.

Ked panvica dosiahne pozadovanu teplotu,

zaznie zvukovy signal. Teraz mdzete na

panvicu naliat’ olej a polozit’ jedlo.

Ak chcete funkciu zastavit, stlacte tlacidlo 0
na ovladacom paneli alebo stlacte tlacidlo

i
Ak na niektorej z varnych zon nastavite
Casovac odpocitavania a nastaveny ¢as
uplynie pred dosiahnutim pozadovane;j
teploty, funkcia sa deaktivuje automaticky.

Rady a tipy:

» 'V pripade potreby mézete zmenit’
predvolenu urover ohrevu.

*  Pri hrubych kusoch jedla alebo surovych
zemiakoch pouzivajte po¢as prvych
10 minut vyprazania veko.

* Tazké alebo velké panvice sa mézu
zohrievat dlhSie.

« Viacvrstvové panvice pouzivajte pri nizkej
urovni ohrevu, aby nedos$lo k prehriatiu
a poskodeniu kuchynského riadu.

* Nepouzivajte tenky smaltovany riad. M6ze
sa prehriat’ a poskodit'.
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Vhodné panvice pre funkciu SenseFry

Pouzivajte iba panvice s plochym dnom.
Kontrola vhodnosti panvice:

1. Panvicu otoc¢te hore dnom.

2. Na dno panvice polozte pravitko.

3. Medzi pravitko a dno panvice skuste
vloZit' mincu s hodnotou 1, 2 alebo
5 eurocentov (alebo lubovolni mincu
s podobnou hrabkou, priblizne 1,7 mm).

/’
TS

a. Ak moézete medzi pravitko a panvicu
mincu vlozit, panvica je nevhodna.

X

[

b. Ak mincu medzi pravitko a panvicu
vlozit nemézete, panvica je vhodna.

v

[ \

6.10 SenseBoil®

Funkcia automaticky upravi teplotu vody, aby
neprevrela po dosiahnuti bodu varu.

®

V pripade zvySkového tepla ( E] / E]/

) na varnej zone, ktoru chcete pouzit,
zaznie zvukovy signal a funkcia sa
nespusti.

Funkcia nefunguje s riadom s nelepivou
povrchovou Upravou.
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/\ UPOZORNENIE!

Funkciu nepouzivajte s prazdnym
riadom.

Pocas Cinnosti funkcie nenechavajte
varny panel bez dozoru.

1. Hrnce naplnené 1 - 5 | studenej vody
polozte na dostupné varné zény, pre
ktoré chcete spustit’ funkciu.

Ak polozite jeden hrniec iba na jednu varnu

zbnu, funkcia sa spusti automaticky.

2. Dotykom tlacidla ©) zapnite varny panel.

3. Funkciu zapnete dotykom tlacidla .
Nad kazdou varnou z6nou, na ktorej mozete
momentalne pouzivat’ danu funkciu, sa

zobrazi blikajuci ukazovatel P.

4. Dotknite sa akéhokolvek miesta na
posuvaci zvolenej varnej zony.

Spusti sa funkcia.

Po spusteni funkcie sa nad postuvacom

zobrazia ukazovatele a spusti sa animacia.

@

Ak do 5 sekund nepolozite hrniec na
Ziadnu varnu zénu, funkcia sa
automaticky vypne.

Ked funkcia zaznamena bod varu, varny
panel vyda zvukovy signal a varny stupen sa
automaticky zmeni na predvoleny rezim
pomalého varenia.

Ak chcete funkciu vypnut pred dosiahnutim
bodu varu, dotknite sa alebo 0.

Ak chcete funkciu vypnut’ po dosiahnuti bodu
varu, dotknite sa posuvaca a manualne
upravte varny stupen.

Ak zapnete Prestavka alebo vyberiete hrniec,
funkcia sa vypne.

Ak nastavite Casovaé odpogitavania na jednu
z varnych z6n a nastaveny ¢as uplynie pred
dosiahnutim bodu varu, funkcia sa
automaticky vypne.

Rady a tipy:

* Funkcia je najvhodnejSia na varenie vody
a zemiakov.

* Funkcia nemusi fungovat' spravne pre
kanvice na vodu a nadoby na espresso.



* Naplnte polovicu az tri Stvrtiny hrnca
studenou vodou z vodovodu, pricom
ponechajte prazdne 4 cm od okraja.
Nepouzivajte menej ako 1 | a viac ako 5 |
vody. Skontrolujte, Ci je celkova hmotnost’
vody (alebo vody a zemiakov) v rozmedzi
1-5kg.

* Na dosiahnutie najlepsich vysledkov varte
iba celé, neoSupané zemiaky strednej
velkosti. Uistite sa, ze ste zemiaky
nevlozili prili§ natesno.

* Pocas fazy zohrievania sa vyhybajte
intenzivnemu mieSaniu v inych hrncoch
a subeznym procesom varenia (napriklad
vyprazaniu alebo varu) na ostatnych
varnych zénach.

* Vyhnite sa tvorbe externych vibracii (napr.
z pouZivania mixéra alebo polozenia
mobilného telefénu vedla spotrebica) pri
spustenej funkcii.

» 'V zavislosti od druhu jedla a kuchynského
riadu mézete upravit' varny stupen po
dosiahnuti bodu varu. 5

* Po dosiahnuti bodu varu pridajte sol.

» Na Usporu energie pouzite veko.

6.11 Struktura ponuky

Tabulka zobrazuje zakladnu $trukturu
ponuky.

Pouzivateiské nastavenia

Sym-  Nastavenie Dostupné moz-
bol nosti
b Zvuk Zap. / Vyp. (~-)

7. DOPLNKOVE FUNKCIE

7.1 Automatické vypinanie

Funkcia automaticky vypne varny panel,
ak:

« vSetky varné zény su vypnuté,

Sym-  Nastavenie Dostupné moz-
bol nosti
P Obmedzenie napa- 15-73
jania
H Rezim AUTO 0-6
E Historia alarmov/  Zoznam nedavnych
chyb alarmov / chyb.

Prechod na pouzivateiské nastavenia:
Pridrzte 3 sekundy tlacidlo ®. Potom pridrzte

tlacidlo ﬁj Nastavenia sa zobrazia na
Casovaci lavych varnych zén.

Navigacia v ponuke: ponuka pozostava zo
symbolu nastavenia a hodnoty. Symbol sa
zobrazuje na zadnom Casovaci a hodnota sa
zobrazuje na prednom Casovaci. Ak chcete
prechadzat’ medzi nastaveniami, stlacajte

tlacidlo @ na prednom ¢asovaci. Na zmenu
nastavenej hodnoty stlacte tlacidlo + alebo
~— na prednom casovaci.

Opustenie ponuky: stlacte tlacidlo ®.

OffSound Control

Zvuky mozete zapnut' / vypnuat v Casti
Ponuka > Pouzivatelské nastavenia.

@

Pozrite si &ast’ ,Strukttra ponuky*.

Ked' su zvuky vypnuté, zvukovu signalizaciu
budete pocut, ked:

* sa dotknete @
¢ savypne Casovac,
« stlacite neaktivny symbol.

e po zapnuti varného panela nenastavite
Ziadny varny stupen ani rychlost’
ventilatora,

* rozlejete alebo polozite nieCo na ovladaci
panel na viac ako 10 sekdnd (panvicu,
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handru, atd’.). Zaznie signal a varny panel
sa vypne. Odstrante predmet alebo
vycCistite ovladaci panel.

+ spotrebic sa prili§ zohreje (napr. ked
panvica vyvrie). Pred opatovnym pouzitim
varného panela nechajte varnd zénu
vychladnut'.

* nevypnete varnu zénu alebo nezmenite
varny stupen. Po ur¢itom ¢ase sa varny
panel vypne.

Vzt'ah medzi varnym stupfiom a ¢asom,

po uplynuti ktorého sa spotrebi¢ vypne:

Varny stupen Varny panel sa vy-

pne po
1-2 6 hodinach
3-4 5 hodinach
5 4 hodinach
6-9 1,5 hodiny

Ked pouzijete SenseFry, varny panel sa
po 1,5 hodine deaktivuje.

7.2 Prestavka
Tato funkcia nastavi vSetky zapnuté varné
Ked je funkcia zapnuta, mozete pouzit ®a

I . VSetky ostatné symboly na ovladacich
paneloch su zablokované.

Funkcia nezastavi funkcie ¢asovaca.

1. Zapnutie funkcie: stlacte tlacidlo || .
Varny stupen sa znizi na 1.

2. Funkciu vypnete stlacenim tlacidla Il
Zobrazi sa predchadzajlce nastavenie
varného stupna.

7.3 Blokovanie

Ovladaci panel mézete zablokovat' poc¢as
prevadzky varného panela. Zabranuje
nahodnej zmene nastavenia varného stupna.

Najprv nastavte varny stupen.

Zapnutie funkcie: stlacte tlacidlo @,
Vypnutie funkcie: znova stlacte tlacidlo al
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@

Funkcia sa vypne, ked vypnete varny
panel.

7.4 Detska poistka

Tato funkcia zabranuje nahodnému spusteniu
varného panela.

Zapnutie funkcie: stlacte tlacidlo .
Nenastavujte ziadny varny stupen. Stlacte a

podrzte tlacidlo & 3 sekundy, az kym sa
nezobrazi ukazovatel nad symbolom. Vypnite

varnu dosku s @

@

Po vypnuti varného panela funkcia
zostane aktivna. Ukazovatel nad

symbolom & svieti.

Vypnutie funkcie: stlacte tlacidlo .
Nenastavujte ziadny varny stupen. Stlacte a

podrzte tlacidlo @3 sekundy, az kym sa
ukazovatel nad symbolom nezmizne. Vypnite

varnu dosku s @
Varenie s aktivovanou funkciou: stlacte

tlacidlo a (D potom podrzte tlacidlo ® na3
sekundy, kym nezmizne ukazovatel nad
symbolom. M6zete obsluhovat’ varnt dosku.

Ked varnu dosku vypnete s ® funkcia sa
opat' zapne.

7.5 Bridge

@

Funkcia je aktivna, ked nadoba zakryva
stredy dvoch zén. Viac informacii o
spravnom umiestneni kuchynského riadu
najdete v Casti ,Pouzivanie varnych zén".
Funkcia nefunguje, kym je SenseBoil®
zapnuta.

Tato funkcia spaja dve Tavé varné zony, ktoré
potom funguju ako jedna.

Najprv nastavte varny stupeii jednej z lavych
varnych zon.



Zapnutie funkcie: dotknite sa tlacidla m).
Varny stuperi nastavite alebo zmenite

dotknutim sa jedného z ovladacich snimacov.

Vypnutie funkcie: dotknite sa tlacidla =].
Varné zény funguju samostatne.

7.6 Hob?Hood

Je to dodatkova automaticka funkcia
spajajuca varny panel so Specialnym
odsavacom par. Varny panel aj odsavac par
komunikuju infracervenym signalom.
Rychlost’ ventilatora sa urCuje automaticky
podla nastaveného rezimu a teploty
najhorucejSieho riadu na varnom paneli.
Ventilator mézete ovladat aj rucne z varného
panela.

6

Pri vacsine odsavacov par je systém
dialkového ovladania primarne zapnuty.
Ak je vypnuty, pred pouzitim funkcie ho
zapnite. DalSie informacie najdete

v navode na pouzivanie odsavaca par.

Automatické ovladanie funkcie

Ak chcete funkciu ovladat’ automaticky,
nastavte automaticky rezim na H1 — H6.
Varny panel je originalne nastaveny na H5.
Odsavac par reaguje pri kazdom spusteni
varného panela. Varny panel automaticky
meria teplotu kuchynského riadu a upravuje
rychlost’ ventilatora.

Automatické rezimy

A_\utc’)ma- Vareniel) Vypraza-
tické nie2)
osvetle-
nie
HO Vyp. Vyp. Vyp.
HA1 Zap. Vyp. Vyp.
H2 3) Zap. Rychlost’ Rychlost’
ventilatora  ventilatora
1 1
H3 Zap. Vyp. Rychlost’
ventilatora
1
H4 Zap. Rychlost’ Rychlost’
ventilatora  ventilatora

1 1

Automa-  ya eniel) Vypraza-
tické nie2)
osvetle-
nie
H5 Zap. Rychlost’ Rychlost
ventildtora  ventilatora
1 2
H6 Zap. Rychlost’ Rychlost
ventilatora  ventilatora
2 3

1) Varny panel zaregistruje proces vrenia a zapne
rychlost’ ventilatora podla automatického rezimu.

2) Varny panel zaregistruje proces vyprazania a zapne
rychlost’ ventilatora podla automatického rezimu.

3) Tento rezim zapne ventilator s osvetlenim nezavisle
od teploty.

Zmena automatického rezimu

1. Vypnite varnd dosku.

2. Stlagte tiagidlo D na 3 sekundy. Displej
sa zapne a vypne.

3. Stlaéte tlagidlo & na 3 sekundy.

4. Niekoikokrat stlacte tlagidlo QD kym sa
nerozsvieti H.

5. Stlacenim tlacidla + Gasovaca vyberte
automaticky rezim.

@

Ak chcete ovladat’ odsavac par priamo
cez panel odsavaca par, vypnite
automaticky rezim funkcie.

@

Ked dokoncite varenie a vypnete varny
panel, ventilator odsavaca par méze este
stale urCity ¢as ist. Potom ho systém
automaticky vypne a zabrani jeho
nahodnému zapnutiu najblizSich

30 sekund.

Manualne ovladanie rychlosti ventilatora
Tuto funkciu je mozné ovladat’ aj manualne.

Ak to chcete urobit’, stlacte tlacidlo Y ked je
varny panel zapnuty. Tymto sa vypne
automatické ovladanie funkcie a umozni vam
to menit rychlost’ ventilatora manualne.

Stlagenim Y. zvysite rychlost ventilatora
o jednu uroven. Ked dosiahnete najvyssiu
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uroven a znovu stlacite tlacidlo Vo nastavia
sa otacky ventilatora na hodnotu 0, ¢im sa
ventilator odsavaca par vypne. Ventilator
znovu spustite pri rychlosti 1 stlatenim

tlacidla Y.

®

Ak chcete aktivovat’ automatickd ¢innost’
funkcie, vypnite varny panel a znovu ho
zapnite.

Zapnutie svetla

Varny panel je mozné nastavit’ tak, aby sa
svetlo zaplo automaticky vzdy, ked zapnete
varny panel. Urobite tak nastavenim
automatického rezimu na H1 — H6.

@

Svetlo na varnom panely sa vypne

2 minudty po vypnuti varného panela.

8. TIPY A RADY

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

8.1 Kuchynsky riad

®

V pripade indukénych varnych zén
vytvéra silné elektromagnetické pole
teplo v kuchynskom riade velmi rychlo.

Indukéné varné zoény pouzivajte s vhodnym
riadom.

» Ak chcete zabranit' prehriatiu a zvysit’
vykon zén, varné nadoby musia byt ¢o
najviac hrubé a ploché.

» S funkciou SenseFry pouzivajte len
panvice s plochym dnom.

» Skor ako polozite varné nadoby na povrch
varného panela, uistite sa, ze ich dna su
Cisté a suché.

» Vzdy davajte pozor, aby ste neposuvali
ani neSuchali kuchynsky riad po okrajoch
a rohoch skla alebo boénom lemovani,
pretoze skleneny povrch by mohol
prasknut alebo sa poskodit'.

Material kuchynského riadu

« spravne: liatina, ocel, smaltovana ocel,
antikoro, viacvrstvové dno (so spravnym
oznacenim od vyrobcu).

» nespravne: hlinik, med, mosadz, sklo,
keramika, porcelan.

Kuchynsky riad je vhodny pre indukény

varny panel, ak:

* po nastaveni varnej zony na najvyssi
stupen ohrevu zovrie voda velmi rychlo.
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* sa na dne kuchynského riadu prichyti
magnet.
Rozmery kuchynského riadu

* Indukéné varné zony sa automaticky
prispdsobuju velkosti dna riadu. Vhodné
rozmery kuchynskeého riadu najdete v Casti
,Technické udaje“ > ,Specifikacia varnych
z6én*. Kuchynsky riad polozte do stredu
zvolenej varnej zony.

«Uginnost varnej zény suvisi s priemerom
kuchynského riadu. Na optimalnu
distriblciu tepla pouzite kuchynsky riad s
priemerom dna podobnym velkosti varnej
zoény (t. j. s maximalnym rozmerom
priemeru kuchynskeého riadu uvedenou v
Casti ,, Technické udaje” > ,Specifikacia
varnych zén").

— Kuchynsky riad s priemerom mensim
ako dana varna zona absorbuje iba
¢ast’ ohrevného vykonu, ktory varna
zona vytvara, v dosledku ¢oho
dochadza k pomalSiemu ohrevu.

— Z bezpecnostnych dévodov a na
dosiahnutie optimalnych vysledkov
varenia nepouzivajte kuchynsky riad
Vacsi, nez je uvedené v Casti
~Specifikacia varnych zén“. Pocas
varenia nenechavajte kuchynsky riad v
blizkosti ovladacieho panela. Méze to
mat’ vplyv na fungovanie ovladacieho
panela alebo to mdéze nahodne
aktivovat’ funkcie varného panela.

@

Pozrite si ¢ast’,, Technické udaje”.




8.2 Zvuky pocas prevadzky

®

Zvuky su normalne a neznamenaju
Ziadnu poruchu varného panela. Zvuky z
kuchynského riadu sa mézu lisit' v
zavislosti od jeho materialu a Urovne
vykonu.

Zvuky suvisiace s varenim:

Zvuky suvisiace s varnou doskou:

praskanie: kuchynsky riad je vyrobeny

z rbznych materialov (sendvi¢ova
Struktura),

piskanie: pouzivate varnui zénu s vysokym
vykonom a kuchynsky riad je vyrobeny z
réznych materialov (sendviCova Struktura).
bzucanie: pouzivate vysoku Uroven
vykonu.

cvaknutie: elektrické spinanie.
syCanie, bzu€anie: ventilator je v ¢innosti.
rytmicky zvuk: detekovany kuchynsky riad.

8.3 Oko Timer (Eko éasovag)

V zaujme Uspory energie sa ohrev varnej
zony vypne pred zaznenim ¢asovaca
odpocitavania. Rozdiel v ¢ase prevadzky
zavisi od Urovne varného stupna a trvania
procesu varenia.

8.4 Zjednoduseny sprievodca
varenim

Vzajomny vztah medzi nastavenym varnym
stupfiom a spotrebou energie varnej zény nie
je linearny. ZvySenie nastavenia varného
stupnia nie je priamoumerné zvyseniu
spotreby energie. To znamena, Ze varna
zOna nastavena na stredne intenzivny varny
stupen vyuziva menej ako polovicu svojho
vykonu.

@

Udaje v tabulke st len referenc¢né.

Varny stupenn  Pouzite na: Cas Rady
(min)

1 Hotové jedlo uchovavaijte teplé. podia po-  Na kuchynsky riad polozte pokrievku.

treby

1-2 Holandska omacka; roztapanie: maslo, 5 -25 Z ¢asu na Cas premieSajte.

¢okolada, zelatina.

2 Tuhnutie: nadychané omelety, pe¢ené 10 - 40 Varte s pokrievkou.

vajcia.

2-3 Dusenie ryze a jedal s mlie€nym zakla- 25 - 50 Pridajte aspori dvakrat toiko tekutiny

dom, prihrievanie hotovych jedal. ako ryze, mlie¢ne jedla v polovici vare-
nia premiesajte.

3-4 Dusenie zeleniny, ryb, masa. 20-45 Pridajte niekolko polievkovych lyzic
vody. Pocas pripravy kontrolujte
mnozstvo vody.

4-5 Dusenie zemiakov a inej zeleniny. 20-60 Zakryte dno hrnca 1 - 2 cm vody. Po-
¢as pripravy kontrolujte hladinu vody.
Pokrievku nechajte polozenu na hrnci.

4-5 Priprava vaésich mnozstiev jedla, 60 - 150 Az 3 | tekutiny a prisady.

omacok a polievok.

6-7 Jemné smaZenie: rezne, telacie cordon podia po- V pripade potreby obratte.

bleu, kotlety, rizzoly, klobasy, pecen, treby
zasmazka, vajcia, palacinky, Sisky.
7-8 Silné smazenie, opecené zemiakové 5-15 V pripade potreby obratte.

pyré, karé, steaky.
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Varny stupen  Pouzite na: Cas Rady

(min)
9 Varenie vody, varenie cestovin, priprava masa (gulas, ragu), hranol¢eky.
P Varenie velkého mnozstva vody. Funkcia PowerBoost je aktivovana.

8.5 Rady a tipy tykajuce sa funkcie
SenseFry

Udaije v tabulke uvadzaju priklady potravin pri
kazdej urovni SenseFry. Na nastavenu
uroven SenseFry ma vplyv mnozstvo, hrabka,
kvalita a teplota (napr. zamrznutie) jedla
uréeného na vyprazanie na panvici. Vyberte

Uroveri nastavenia ohrevu podia druhu jedla,
svojich preferencii pri vareni a pouzitych
varnych nadob.

@

Udaje v tabulke s len referenéné.

Potravina Uroven SenseFry
Vajcia Omeleta, volské oka Nizka

PraZenica Stredne prepecené
Ryby Rybie filé, rybie prsty, morské plody Stredne prepecené
Maso Hamburger, masové guiky, kotlety, kuracie prsia, moréa- ~ Stredne prepecené

cie prsia, rezen, filé, steak (stredne prepeceny/prepece-

ny), vyprazané klobasy

Steak (neprepeceny), mleté maso Vysoka
Zelenina Vyprazané zemiaky (surové) Nizka

Vyprazané zemiakové placky, zelenina

Stredne prepecené

8.6 Rady a tipy tykajtice sa
funkcie Hob?Hood

Pri pouzivani varného panela s funkciou:

» Panel odsavaca par chrante pred priamym
slne¢nym svetlom.

» Halogénoveé svetlo nesustredujte na panel
odsavaca par.

» Ovladaci panel varného panela
nezakryvaijte.

* Neruste signal medzi varnym panelom a
odsavacom par (napr. rukou, rukovatou
kuchynského riadu alebo vysokym
hrncom). Pozrite si obrazok.

Odsavac par zobrazeny nizSie sluzi len na

ilustraciu.
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®

Iné spotrebice ovladané na dialku mozu
blokovat signal. Nepouzivajte takéto
spotrebice v blizkosti varného panela,
ked je zapnuta funkcia Hob?Hood.

Odsavace par s funkciou Hob*Hood
Cely sortiment odsavacov par, ktoré funguju s
touto funkciou, najdete na nasej

9. STAROSTLIVOST A CISTENIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpe&nosti.

9.1 VSeobecné informacie

» Varny panel po kazdom pouziti oCistite.

» Dbaijte na to, aby bola dolna ¢ast’
kuchynského riadu vzdy dcista.

* Na kazdodenné Cistenie skleneného
povrchu a Cistenie po inStalacii
a odstranenie zvysSkov lepidla pouzivajte
len mierne abrazivne Cistiace mlieko
a jemnu $pongiu, ktora nespdsobuje
poskriabanie. V zavislosti od stupiia
znecistenia skleneny povrch vycistite
malymi kruzivymi pohybmi a miernym
tlakom. Skleneny povrch utrite dosucha
handri¢kou z mikrovlakien.

/\ VAROVANIE!

Nepouzivajte klasicku Zltozelenu
Spongiu, pretoze hlinikové Castice na
jej tvrdej vrstve mdzu poskodit’

a zafarbit’ sklo.

®

Pouzitie inych ako odporu¢anych
nastrojov na Cistenie nebude U¢inné
a mobze poskodit’ alebo zafarbit’
skleneny povrch.

» Vzdy pouzivajte Skrabku odporucanu na
varne panely so sklenenym povrchom.
Skrabku pouzivajte len ako dal$i nastroj
na Cistenie skla po Standardnom postupe
Cistenia.

spotrebitelskej webovej stranke. Odsavade
par od spolo¢nosti AEG, ktoré pracuju s touto

funkciou, musia mat’ symbol T

/\ VAROVANIE!

Na cistenie skleneného povrchu
nepouzivajte noze ani ziadne iné ostré
kovové nastroje.

« Pokial ide o kovove bo¢né lemovanie,
pouzivajte len prostriedok na umyvanie
riadu a teplu vodu. Lemovanie ocistite
a utrite handrickou.

/\ VAROVANIE!

Na Cistenie boc¢ného lemovania
nepouzivajte mierne abrazivne
Cistiace mlieko, ziadne leStiace
prostriedky, Skrabky ani tvrdu vrstvu
Spongie.

* V medzere medzi sklenenym povrchom
a bo¢nym lemovanim sa m6zu hromadit’
necistoty a Ciastocky jedla. Na vycistenie
medzery medzi sklenenym povrchom
a bocnym lemovanim pouzite drevené
Sparadlo.

/\ VAROVANIE!

Na Cistenie medzery nepouzivajte
ziadne ostré kovové nastroje, pretoze
by mohli medzeru zvacsit' a poskodit’
bo¢né lemovanie alebo skleneny
povrch.

9.2 Cistenie skleneného povrchu
varného panela

+ Okamzite odstrante: roztaveny plast,
plastovu féliu, sol, cukor a potraviny s
cukrom, inak mézu necistoty poskodit’
varny panel. Davajte pozor, aby ste sa
nepopalili. Specialnu Skrabku priloZte na
skleneny povrch tak, aby bola naklonena v
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ostrom uhle, a &epel posuvaijte po

povrchu.

* Po dostato€énom vychladnuti varného .
panela odstrante: skvrny od vodného
kamena a vody, tukové Skvrny, lesklé
kovove sfarbenie. Varny panel vycistite
mierne abrazivnym Cistiacim mliekom
a jemnou Spongiou, ktora nespdsobuje
poskriabanie (podrobnosti najdete v Casti
VSeobecné informacie). Po vycisteni varny

10. ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

10.1 Co robit’, ak...

panel utrite dosucha handrickou

z mikrovlakien.

Odolné skvrny: Aplikujte mierny tlak

a drhnite povrch jemnou Spongiou, ktora
nespdsobuje poskriabanie (podrobnosti
najdete v Casti VSeobecné informacie),
a mierne abrazivnym ¢istiacim mliekom,
kym sa skvrny nestratia.

Problém

Mozna pric¢ina

Naprava

Varny panel sa neda zapnut' ani
pouzivat'

Varny panel nie je pripojeny ku zdro-
ju elektrického napajania alebo je
pripojeny nespravne.

Skontrolujte, ¢i je varny panel spravne
pripojeny k zdroju elektrického napaja-
nia.

Je vypalena poistka.

Uistite sa, Zze poruchu spdésobila poist-
ka. Ak sa poistka vypali opakovane,
obratte sa na kvalifikovaného elektri-
kara.

Nastavenie ohrevu ste nenastavili na
60 sekund.

Znova aktivujte varny panel a do
60 sekund nastavte varny stupen.

Sucasne ste sa dotkli 2 alebo viac-
erych senzorovych poli.

Dotykajte sa iba jedného senzorového
pola.

Prestavka je zapnuté.

Pozrite si ¢ast’ ,Prestavka“.

Na ovladacom paneli st voda alebo
tukové Skvrny.

Vycistite ovladaci panel.

Znie nepreruSované pipanie.

Elektrické pripojenie je nespravne.

Odpojte varny panel od elektrickej sie-
te. PoZiadajte kvalifikovaného elektri-
kara, aby skontroloval instalaciu.

Neda sa nastavit maximalny stu-
pen ohrevu pre jednu z varnych
z6n.

Ostatné zény spotreblvaju maximal-
ny dostupny vykon.
Vas varny panel funguje spravne.

Znizte stupen ohrevu ostatnych var-
nych zo6n pripojenych do rovnakej fazy.
Pozrite si ¢ast’ ,Sprava vykonu®.

Zaznie zvukovy signal a varny
panel sa vypne.

Zaznie zvukovy signal, ked je
varny panel vypnuty.

Umiestnili ste nieco na jedno alebo
viaceré senzorové polia.

Odstrarite dany predmet zo senzoro-
vych poli.

Varny panel sa vypne.

Umiestnili ste nie¢o na senzorové

pole ®

Odstrante dany predmet zo senzoro-
vého pola.
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Problém

Mozna pri€ina

Naprava

Ukazovatel zvy$kového tepla sa
nerozsvieti.

Zdbna nie je horuca, pretoze bola za-
pnuté iba kratky ¢as, alebo je posko-
deny senzor.

Ak bola zona zapnuta dostato¢ne dlho,
aby sa zohriala, obratte sa na autori-
zované servisné stredisko.

Hob?Hood nefunguje.

Zakryli ste ovladaci panel.

Odstranite dany predmet z ovladacieho
panela.

Pouzivate velmi vysoky hrniec, ktory
blokuje signal.

Pouzite mensi hrniec, zmerite varna
z6nu alebo nastavte odsavac par ma-
nualne.

Ovladaci panel sa na dotyk zo-
hreje.

Kuchynsky riad je prili§ velky alebo
ste ho polozili prili$ blizko k ovlada-
ciemu panelu.

Ak je to mozné, prelozte velky riad na
zadné zony.

Pri dotyku senzorovych poli ne-
zazneju Ziadne zvuky.

Zvuky su vypnuté.

Zapnite zvuky. Pozrite si ¢ast’ ,Kazdo-
denné pouzivanie®.

Ukazovatel nad symbolom @ sa
rozsvieti.

Je zapnuté Detska poistka alebo
Blokovanie.

Pozrite si ¢ast’ ,Detska poistka“ a ,Blo-
kovanie*.

Ovladaci pasik blika.

Na zéne nie je ziaden kuchynsky
riad alebo zéna nie je Uplne zakryta.

Na z6nu polozte kuchynsky riad tak,
aby Uplne zakryval varnd zénu.

Kuchynsky riad je nevhodny.

Pouzite kuchynsky riad vhodny pre in-
dukéné varné panely. Pozrite si kapito-
lu,Tipy a rady*.

Dno riadu ma pre danu zénu prili§
maly priemer.

Pouzite riad so spravnymi rozmermi.
Pozrite si €ast’ , Technické udaje".

Zohrievanie trva dlho.

Kuchynsky riad je prili§ maly a ab-
sorbuje iba €ast’ ohrevného vykonu,
ktory vytvara varna zéna.

Na optimalnu distribuciu tepla pouzite
kuchynsky riad s priemerom dna pod-
obnym velkosti varnej zény (t. j. s ma-
ximalnym rozmerom priemeru kuchyn-
ského riadu uvedenou v Casti , Tech-
nické udaje” > ,Specifikacia varnych
z6n").

a E] sa zobrazia sucasne.

Vykon je prili$ nizky z dévodu ne-
vhodného kuchynského riadu alebo
prazdneho hrnca.

Pouzite vhodny druh kuchynského ria-
du. Pozrite si kapitoly , Tipy a rady” a
,Trechnické udaje”.

Ziadnu zénu nezapinajte s umiestne-
nym prazdnym hrncom.

a sa zobrazia sucasne.

Hrniec je prazdny alebo obsahuje
iny tekutinu nez vodu, napr. olej.

Nepouzivajte funkciu s kvapalinami
inymi, nez je voda.

a sa zobrazia sucasne.

V hrni je prili§ vela alebo prili§ malo
vody.

Varili ste iné jedlo nez vodu a zemia-
ky. Bod vrenia sa posunul a funkcia
SenseBoil® nemohla fungovat’
spravne.

Vodu a zemiaky varte iba s pouzitim
rezimu SenseBoil®. Pozrite si ¢ast’
,Rady a tipy*“.

Zaznie zvuk pipania, blikaju uka-

zovatele nad a funkcia

SenseBoil® sa nezapne.

Ziadna z varnych zén nie je pripra-
vena na pouzitie s SenseBoil®. Na
varnych zénach, ktoré chcete nasta-
vit,, je zvySkové teplo alebo sa este
stale pouzivaju.

Dokoncite svoje predchadzajuce vare-
nie a zvolte neobsadenu varnu zénu
bez zvyskového tepla.
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Problém

Mozna pri€ina

Naprava

SenseBoil®/SenseFry nefunguje. Uroveri vykonu varného panela je

prili$ nizka.

Nastavte vySSiu Uroven vykonu. Dbajte
na to, aby zvoleny vykon vyhovoval
poistkdm v domovych rozvodoch. Po-
zrite si €ast’ ,Pred prvym pouzitim* >

» Obmedzenie napajania“.

a Cislo sa rozsvietia.

Nastala chyba vo varnom paneli.

Vypnite varny panel a po 30 sekun-
dach ho znova zapnite. Ked sa opat’

rozsvieti symbol , odpojte varny pa-
nel od elektrickej siete. Po 30 sekun-
dach opat’ pripojte varny panel. Ak
problém pretrvava, obrat'te sa na auto-
rizované servisné stredisko.

10.2 Ak nenajdete rieSenie...

Ak problém nedokazete odstranit’ sami,
kontaktujte svojho predajcu alebo
autorizovaneé servisné stredisko. Uvedte
Udaje z typového S§titku. Uistite sa, ze ste
varny panel pouzivali spravne. V opachom

11. TECHNICKE UDAJE
11.1 Typovy stitok

Model NII84B30AZ:
Typ 62 D4A 01 AA
Indukcia 7.35 kW
SEr. & o,
AEG

11.2 Specifikacia varnych zén

pripade nebude servisny zasah servisného
technika alebo predajcu bezplatny, a to ani
pocas zarucnej doby. Informacie o zarucnej
dobe a autorizovanych servisnych

strediskach su uvedené v zaruénej brozure.

C. vyrobku (PNC) 949 598 189 00
220 - 240 V/400 V 2N, 50 Hz
Vyrobené v: Nemecko

7.35 kW

cex

Varna zéna Nominalny vykon PowerBoost [W] PowerBoost Priemer kuchyn-
(max. varny stu- maximalne trva- ského riadu
pen) [W] nie [min] [mm]

Lavy predny 2300 3200 10 125-210

Lavy zadny 2300 3200 10 125-210

Stredny predny 1400 2500 4 125 - 145

Pravy zadny 2300 3600 10 205 - 240

Vykon varnych zén sa v malom rozsahu
mdze liSit’ od udajov uvedenych v tabulke.
Meni sa na zaklade materidlu a rozmerov
kuchynského riadu.

180 SLOVENSKY

Za Ucelom optimalneho prenosu tepla a
vysledkov varenia pouZivajte kuchynsky riad
s priemerom dna podobnym velkosti varnej
zony (t. j. rozmer maximalneho priemeru dna
kuchynského riadu ako uvedené v tabulke).



Nepouzivajte vacsi kuchynsky riad ako je
priemer varnej zony.

12. ENERGETICKA UCINNOST

12.1 informacie o vyrobku v stlade s nariadenim EU o ekodizajne

Identifikacia modelu

NII84B30AZ

Typ varného panelu

Vstavany varny panel

Pocet varnych zon 4
Technolégia ohrevu Indukcia
Priemer kruhovych varnych zén () T:avy predny 21.0cm
Lavy zadny 21.0cm
Stredny predny 14.5 cm
Pravy zadny 24.0 cm
Spotreba energie na varnu zénu (EC electric coo- Lavy predny 180.8 Wh/kg
king) Lavy zadny 184.4 Whikg
Stredny predny 180.2 Wh/kg
Pravy zadny 187.4 Whikg
Spotreba energie na varny panel (EC electric hob) 183.2 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Elektrické varné
spotrebie pre domacnost’ — Cast’ 2: Varné
panely — metédy merania vykonu.

Energetické parametre pre varnu oblast’ su
oznacené na prislusnych varnych zénach.
12.2 uspora energie

Pri kazdodennom vareni mozete usetrit’
energiu, ak budete postupovat podla nizsie
uvedenych rad.

» Ked zohrievate vodu, pouzite len také

mnozstvo, aké potrebujete.

* Na riad podla moznosti vzdy polozte

pokrievku.

» Kuchynsky riad poloZte priamo do stredu

varnej zony.

e ZvySkové teplo vyuzite na udrziavanie

teploty jedla alebo na jeho roztopenie.

12.3 Informacie o vyrobku tykajice sa spotreby energie a maximalneho
€¢asu na dosiahnutie prislusného rezimu nizkeho vykonu

Spotreba energie v rezime Vypnuté

0.3 W

Maximalny ¢as potrebny na automatické dosiahnutie prislusného rezimu nizkeho

vykonu

2 min

13. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom C/.\l) odovzdajte
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z

elektrickych a elektronickych spotrebiCov.
Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom

E spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklachom
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zariadeni alebo sa obrat'te na obecny alebo
mestsky urad.
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Le damos la bienvenida a AEG. Gracias por elegir nuestro aparato.
@ Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y

reparacion:
www.aeg.com/support

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o dafnos producidos como resultado
de una instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de niios y personas vulnerables

» Este aparato puede ser utilizado por ninos de 8 afnos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los ninos de menos de 8 anos, asi como a las
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personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los niflos y deséchelo de forma adecuada.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
nifos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifnos sin supervision.

.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso domestico.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste mucha
atencion para no tocar las resistencias.

ADVERTENCIA: Cocinar con grasa sin estar presente
puede resultar peligroso, ya que podria ocasionarse un
incendio.

El humo es una indicacion de sobrecalentamiento. No
utilizar nunca agua para apagar el fuego de coccién.
Apagar el aparato y cubrir las llamas del aparato con una
manta ignifuga o una tapa.

ADVERTENCIA: El aparato no se debe alimentar a través
de un dispositivo de conmutacién externo, como un
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temporizador, ni conectarse a un circuito que se encienda y
apague regularmente por un servicio publico.
PRECAUCION: El proceso de coccidén debe hacerse bajo
supervision (incluso las funciones de coccién automatica).
El proceso de coccidn breve debe ser supervisado
permanentemente.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No guarde objetos
sobre las superficies de coccion.

No coloque objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapaderas sobre la superficie de la placa, ya
que podrian calentarse demasiado.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

No utilice agua pulverizada ni vapor para limpiar el aparato.
Tras el uso, apague la resistencia con el mando y no preste
atencioén al detector de tamano.

ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada, apague el
aparato para evitar la posibilidad de descarga eléctrica. Si
el aparato esta conectado directamente a la red eléctrica
mediante una caja de empalmes, quite el fusible para
desconectarlo de la alimentacion eléctrica. En cualquier
caso, péngase en contacto con el servicio técnico
autorizado.

Si el cable de alimentacion esta dafado, debe ser
reemplazado por el fabricante, un servicio autorizado o
personas cualificadas de manera similar para evitar un
peligro.

ADVERTENCIA: Utilice exclusivamente protecciones para
la placa de coccién disenadas por el fabricante del aparato
o indicadas en sus instrucciones de uso como apropiadas,
o bien las protecciones incluidas con el aparato. El uso de
protectores inadecuados puede provocar accidentes.
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2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

/\ ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Podria sufrir lesiones o dafiar el aparato.

* Retire todo el embalaje.

» No instale ni utilice un aparato dafado.

» Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

* Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

» Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre
guantes de proteccién y calzado cerrado.

» Proteja las superficies cortadas del
armario con un material sellante para
evitar que la humedad las hinche.

» Proteja la parte inferior del aparato del
vapor y la humedad.

* No instale el aparato junto a una puerta ni
debajo de una ventana. De esta forma se
evita que los utensilios de cocina calientes
caigan del aparato cuando la puerta o la
ventana estén abiertas.

» Cada aparato tiene ventiladores de
refrigeracion en la base.

» Si el aparato se instala sobre un cajén:

— No guarde objetos pequenos u hojas
de papel que puedan ser absorbidos,
porque podrian dafar los ventiladores
o perjudicar el sistema de
refrigeracion.

— Mantenga una distancia minima de 2
cm entre la base del aparato y los
objetos guardados en el cajon.

* Retire los paneles separadores instalados
en el armario por debajo del aparato.

2.2 Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.
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Todas las conexiones eléctricas deben ser
realizadas por un electricista cualificado.
El aparato debe conectarse a tierra.
Antes de efectuar cualquier tipo de
operacién, compruebe que el aparato esté
desenchufado de la corriente eléctrica.
Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

Asegurese de que el aparato esta
instalado correctamente. Un cable de red
o enchufe (en su caso) flojo o inadecuado
puede provocar que el terminal se
caliente.

Utilice el cable de alimentacion de red
correcto.

No deje que el cable de alimentacion
eléctrica se enrede.

Asegurese de que haya instalada una
proteccion contra descargas eléctricas.
Utilice la abrazadera de alivio de tension
del cable.

Asegurese de que el cable o el enchufe
(en su caso) no toquen el aparato caliente
ni utensilios de cocina calientes cuando
conecte el aparato a una toma.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no dafar el enchufe de red
(en su caso) ni el cable de red. Pdngase
en contacto con un electricista o con
nuestro servicio técnico autorizado para
cambiar un cable de alimentacion dafiado.
Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

Si la toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.



Use unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra y
contactores.

La instalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

Si aparece el codigo E3 en la pantalla,
desconecte inmediatamente la placa de
coccion y compruebe si la conexion
eléctrica y la tensién de red son las
correctas.

2.3 Uso

No ponga papel de aluminio ni otros
materiales entre la superficie de coccién y
el utensilio de cocina, a menos que el
fabricante de este aparato indique lo
contrario.

Utilice unicamente en este aparato
accesorios recomendados por el
fabricante.

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y explosion.

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas.

No cambie las especificaciones de este
aparato.

Retire todo el embalaje, el etiquetado y la
pelicula protectora (si procede) antes del
primer uso.

Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

Apague las zonas de coccion después de
cada uso.

No coloque cubiertos ni tapaderas sobre
las zonas de coccidn. Pueden calentarse.
No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

Si la superficie del aparato esta agrietada,
desconecte inmediatamente el aparato de
la toma de corriente. Esto debe hacerse
para evitar descargas eléctricas.

Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una
distancia minima de 30 cm de las zonas
de coccion por induccion cuando el
aparato esté en funcionamiento.

Cuando se coloca comida en aceite
caliente, puede saltar.

Las grasas y el aceite pueden liberar
vapores inflamables al calentarse.
Mantenga cualquier llama u objeto
caliente alejado de grasas y aceites
cuando los use para cocinar.

Los vapores que liberan los aceites muy
calientes pueden provocar combustiones
espontaneas.

El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
fuego a menor temperatura que el aceite
que se usa por primera vez.

No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de dafios en el aparato.

No coloque utensilios de cocina calientes
sobre el panel de control.

No coloque una tapa caliente sobre la
superficie de cristal de la placa de
coccion.

No deje que el contenido de los
recipientes hierva hasta evaporarse.
Tenga cuidado de no dejar caer objetos ni
utensilios de cocina sobre el aparato. La
superficie puede danarse.

No encienda las zonas de coccion con
utensilios de cocina vacios ni sin
utensilios de cocina.

Los utensilios de cocina de hierro
fundidoo que tengan la base dafiada
pueden causar arafiazos en el vidrio o la
ceramica de vidrio. Levante siempre estos
objetos cuando tenga que moverlos sobre
la superficie de coccién.
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2.4 Cuidado y limpieza

» Limpie periddicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

* Apague el aparato y déjelo enfriar antes
de limpiarlo

» Limpie el aparato con un paino suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos de
metal, a menos que se indique lo
contrario.

2.5 Asistencia tecnica

» Para reparar el aparato, pongase en
contacto con el centro de servicio
autorizado. Utilice solamente piezas de
recambio originales.

* En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan

3. INSTALACION

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

3.1 Antes de la instalacion

Antes de instalar la placa de coccion, anote
la informacion siguiente de la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas
esta situada en la parte inferior de la placa de
coccion.

NUmero de serie .......ccoeeeeeevvevnnnnn..

3.2 Placas empotradas

Las placas de coccion que han de ir
integradas en la cocina solo deben utilizarse
una vez encastradas en los muebles
adecuados y con las encimeras y superficies
de trabajo apropiadas.

3.3 Cable de conexion

» La placa se suministra con un cable de
conexion.

» Para sustituir el cable de alimentacion
danado, utilice un cable tipo: HO5V2V2-F
que soporta una temperatura de 90 °C o
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destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a sefialar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.

2.6 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

« Contacte con las autoridades locales para
saber codmo desechar correctamente el
aparato.

* Desconecte el aparato de la red eléctrica.

« Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.

mas. Cada conductor del cable debe tener
una seccion transversal minima de
acuerdo con la tabla siguiente. Pongase
en contacto con el servicio técnico local.
El cable de conexion solo debe sustituirlo
un electricista cualificado.

/\ ADVERTENCIA!

Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

/\ PRECAUCION!

Las conexiones a través de enchufes de
contacto estan prohibidos.

/\ PRECAUCION!

No taladrar ni soldar los extremos del
cable. Esta prohibido.

/\ PRECAUCION!

No conectes el cable sin el manguito del
extremo del cable.

Conexién monofasica
1. Retire el manguito del extremo del cable
de los conductores negro, marrén y azul.



2. Retire parte de la cubierta de los
extremos de los conductores marrén,
negro y azul.

3. Conecte los extremos de los cables
negro y marrén.

4. Cologue un manguito nuevo en cada
extremo del cable (se necesita una
herramienta especial).

5. Conecte los extremos de los dos
conductores azules.

6. Coloque un manguito nuevo en cada
extremo del cable (se necesita una
herramienta especial).

Conexion bifasica

1. Retire el manguito del extremo del cable
de los conductores azules.

2. Retire parte de la cubierta de los
extremos del cable azul.

3. Conecte los extremos de los dos
conductores azules.

4. Coloque un manguito nuevo en el
extremo compartido del cable (se
necesita una herramienta especial).

QD 220-240 V~

L2

400V2N~
SR I

Ay E—

R I

220-240 V~
O, S—
Ll —
L -

@D 220 -240 v~

Conexion bifasica: 400 V2N~

Conexion monofasica: 220 -

240 V~
5x1,5 mm? 5x1,5 mm? o 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? o 3x4 mm?
@ Verde - amarillo @ Verde - amarillo @_) Verde - amarillo
N Azul y azul N Azul y azul N Azul y azul
L1 Negro L1 Negro L Negro y marrén
L2 Marrén L2 Marrén
3.4 Montaje

Si instala la placa debajo de una campana,
consulte las instrucciones de instalacion de la
campana para ver la distancia minima entre
los aparatos.

Si el aparato se instala sobre un cajon, la
ventilacion de la placa puede calentar el
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contenido del cajon durante el proceso de
coccion.

min. 50 490+

Y Y v .
\H_a_ﬂ_ LAmin. min. | ||_1Am|n. 28

I—ih

]

Para encontrar el tutorial de video "Cémo
instalar la placa de induccién AEG -
Instalacion en encimera”, escriba el nombre
completo indicado en el grafico siguiente.

°Y T b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation

4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Disposicion de las zonas de coccién

J
17

4.2 Disposicion del panel de control

o 0a B

Zona de coccion por induccion
Panel de control

@

Para informacién detallada sobre los
tamanos de las zonas de coccion,
consulte "Datos técnicos".

G

| “aj
[ || 8
E“—_’_O123456789P .
- & Ly

INONG

T — L a0
0 123456789 ]
—o+

_________ _ l-lrl
0123456789 p K
—o+

CT T

Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y sefiales acusticas indican qué

funciones estan en funcionamiento.
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La superficie de vidrio antiarafazos tiene una textura exclusiva que puede cambiar la forma en
que aparecen los simbolos y elementos de la interfaz de usuario en funcién de las condiciones

de iluminacién.

Sensor Funcién

Descripcion

Encendido / Apagado

H

Para encender y apagar el aparato.

Pausa

)

Para activar y desactivar la funcion.

)

Para ajustar la funcion.

®
I
@ Temporizador
+

Para aumentar o disminuir el tiempo.

- Indicador del temporizador

(o) ]

Para mostrar la hora en minutos.

éf SenseFry

SenseFry. Para freir con niveles de temperatura contro-
lados automaticamente, especificos de varios tipos de
alimentos.

E | B
&

SenseBoil® SenseBoil®. Para ajustar automaticamente la tempera-
tura del agua a fin de que no hierva una vez alcanzado
el punto de ebullicion.

E =] Bridge Para activar y desactivar la funcion.

E Hob?Hood Para activar y desactivar el modo manual de la funcion.
- Barra de control Para ajustar la temperatura.

P PowerBoost Para activar la funcion.

Iﬁl Bloqueo / Dispositivo de seguri- Para bloquear y desbloquear el panel de control.

dad para nifios

4.3 Indicadores de pantalla

Indicador Descripcion

+ digito

Hay un fallo de funcionamiento.

3,0

caliente/calor residual.

OptiHeat Control (indicador de calor residual de 3 pasos): seguir cocinando/mantener

5. ANTES DEL PRIMER USO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

5.1 Limitaciéon de energia

Limitacion de energia define cuanta energia
consume la placa en total, dentro de los

limites de los fusibles de la instalacion
domeéstica.

La placa de coccion se ajusta por defecto en
su nivel de potencia mas alto posible.

Para reducir o aumentar el nivel de
potencia:
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1. Acceda al menu: mantenga pulsado ®
durante 3 segundos. A continuacion,

pulse y mantenga pulsado @,
2. Pulsar O en el temporizador frontal
hasta que aparezca P

3. Pulsa™/ + en el temporizador frontal
para ajustar el nivel de potencia.

4. Pulse (D para salir.
Niveles de potencia

Consulte el capitulo “Datos técnicos”.

/\ PRECAUCION!

Si el nivel de potencia es inferior a 2000
W, no es posible activar SenseBoil® /

SenseFry.

/\ PRECAUCION!

Asegurese de que la potencia
seleccionada se adapta a los fusibles de
la instalacion doméstica.

6. USO DIARIO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Activacion y desactivacion

Mantenga pulsado ® para activar o
desactivar la placa.

6.2 Deteccion de recipientes

Esta funcién indica la presencia de utensilios
de cocina en la placa y apaga las zonas de
coccion si no se detecta ningun recipiente
durante una sesion de coccion.

Si coloca utensilios de cocina en una zona de
coccion antes de seleccionar un ajuste de
temperatura, aparece el indicador sobre 0 en
la barra de control.

Si retira los utensilios de cocina de una zona
de coccién encendida y los deja a un lado
temporalmente, los indicadores sobre la
barra de control correspondiente comenzaran
a parpadear. Si no vuelve a poner el
recipiente en la zona de coccion encendida,
la zona de coccién se apagara
automaticamente en 120 segundos..

Para reanudar la coccion, asegurese de
volver a colocar los utensilios de cocina en
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e P73—7350W
« P15—1500 W
P20 —2000 W
P25 —2500W
« P30—3000W
« P35—3500W
« P40 —4000 W
* P45 —4500 W
* P50 —5000W
« P60 — 6000 W

las zonas de coccion dentro del tiempo de
espera indicado.

6.3 Uso de las zonas de coccién

Coloque el utensilio de cocina en el centro de
la zona seleccionada. Las zonas de coccion
por induccion se adaptan automaticamente al
tamafo de la base de los utensilios de
cocina.

@

Para conseguir una transferencia de
calor éptima utilice utensilios de cocina
con un diametro inferior similar al tamano
de la zona de coccion (es decir, el valor
maximo de diametro de los utensilios de
cocina indicados en "Datos técnicos" >
"Especificaciones de las zonas de
coccion"). Asegurese de que el recipiente
sea apto para placas de induccion. Para
obtener mas informacion sobre tipos de
utensilios de cocina, consulte "Consejos".




®

La superficie antiarafiazos tiene una
textura con un acabado exclusivo que la
protege de ese tipo de agresiones. La
friccion entre el utensilio de cocina y la
superficie vitroceramica puede producir
ruido.

Puede cocinar con utensilios de cocina de
gran tamafo sobre dos zonas de coccion al
mismo tiempo usando la funcion Bridge. El
utensilio de cocina debe cubrir los centros de
ambas zonas pero no superar las marcas de
area. Si el utensilio de cocina esta entre las
dos zonas, la funcién Bridge no se activara.

6.4 Ajuste de temperatura

o 12 "5 67 8 9 P

1. Pulse el ajuste de temperatura que desee
en la barra de control.

Los indicadores sobre la barra de control

aparecen hasta el nivel de ajuste de

temperatura seleccionado.

2. Para desactivar una zona de coccion,
pulse 0.

6.5 PowerBoost

Esta funcién suministra potencia adicional a
las zonas de coccion por induccion. La
funcién se puede activar para la zona de
coccion por induccién durante un periodo de
tiempo limitado. Transcurrido ese tiempo, la
zona de coccion adopta automaticamente el
nivel de temperatura mas alto.

@

Consulte el capitulo “Datos técnicos”.

Para activar la funcion de una zona de
coccion: toque P.

Para desactivar la funciéon: cambie el ajuste
de calor.

6.6 OptiHeat Control (indicador de
calor residual de 3 pasos)

/\ ADVERTENCIA!

& / (=] / L) Mientras el indicador esté
encendido, existe riesgo de quemaduras
por el calor residual.

Las zonas de coccion por inducciéon generan
el calor necesario para el proceso de coccion
directamente en la base del recipiente. La
vitroceramica se calienta por el calor del
utensilio.

Los indicadores aparecen cuando una zona
de coccidn esta caliente. Muestran el nivel de
calor residual de las zonas de coccion que
esta usando:

E] - continuar cocinando,
E] - mantener caliente,

E] - calor residual.

También puede aparecer el indicador:

* para las zonas de coccion adyacentes,
incluso si no las utiliza,

« cuando se colocan recipientes calientes
en la zona de coccion fria,

« cuando la placa esta desactivada pero la
zona de coccion sigue caliente.

El indicador desaparece cuando la zona de
coccion se enfria.
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6.7 Opciones de temporizador

Temporizador de cuenta atras

Utilice esta funcion para ajustar el tiempo que
desee que funcione la zona de coccion
durante un Unico proceso de coccion.

Configure el ajuste de temperatura para la
zona de coccion y después configure la
funcion.

1. Pulse @ 00 aparece en la pantalla del
temporizador.

2. Pulse + 0~ para ajustar el tiempo (00 -
99 minutos).

3. Puise© para iniciar el temporizador o
esperar 3 segundos. El temporizador
comienza la cuenta atras.

Para cambiar la hora: seleccione la zona de

coccion con O y pulse + o .
Para desactivar la funcién: seleccione la

zona de coccién con @ y pulse —. El tiempo
restante vuelve a iniciar la cuenta atras hasta
00.

El temporizador termina la cuenta atras,
suena una sefal y 00 parpadea. La zona de
coccion se apaga. Pulse cualquier simbolo
para desactivar la sefal y el parpadeo.

Avisador

Puede utilizar esta funcion mientras la placa
esta activada, pero las zonas de coccién no
funcionan. El ajuste de temperatura muestra
00.

1. Pulse @

2. Pulse + 0~ para ajustar el tiempo.

El temporizador termina la cuenta atras,
suena una sefal y 00 parpadea. Pulse
cualquier simbolo para desactivar la sefal y
el parpadeo.

Para desactivar la funcién: pulse O y .
El tiempo restante vuelve a iniciar la cuenta
atras hasta 00.
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6.8 Gestion de energia

Si hay activas varias zonas y la potencia
consumida supera el limite del suministro
eléctrico, esta funcion dividira la potencia
disponible entre todas las zonas de coccién .
La placa controla los ajustes de calor para
proteger los fusibles de la instalacién
doméstica.

« Sila placa alcanza el limite maximo de
potencia disponible (consulte la placa de
caracteristicas), la potencia de las zonas
de coccién se reduce automaticamente.

» El ajuste de temperatura de la zona de
coccion seleccionada en primer lugar
siempre se prioriza. La potencia restante
se dividira entre las otras zonas de
coccion segun el orden de seleccion.

» Para las zonas de coccion que tienen una
potencia reducida, la barra de control
parpadea y muestra los ajustes de
temperatura maximos posibles.

« Espere hasta que la pantalla deje de
parpadear o reduzca el nivel de calor de la
zona de coccion que ha seleccionado en
ultimo lugar. Las zonas de coccién siguen
funcionando con el ajuste de calor
reducido. Si fuera necesario, cambie
manualmente los ajustes de temperatura
de las zonas de coccion.

6.9 & SenseFry

Esta funcién le permite ajustar el nivel de
temperatura adecuado para freir alimentos.
La placa mantiene la temperatura durante la
coccion. Puede elegir uno de los tres niveles
SenseFry: bajo (2), medio (5) y alto (8). Una
vez seleccionado el ajuste, no es necesario
ajustar manualmente la temperatura.

/\ PRECAUCION!

Utilice solo utensilios de cocina en frio.
No deje la placa sin atencion de alguien
mientras la funcién esté en activo.

1. Coloque una sartén sin aceite ni grasa en
una de las zonas de coccioén frias del
lado izquierdo. Puede utilizar una sola
zona de coccién o conectar ambas zonas
con Bridge.

Si coloca un recipiente en una sola zona de

coccion, la funcion se inicia

automaticamente.



2. Toque ® para activar la placa de
coccion.

3. Toque & para activar la funcion.

Se enciende el indicador sobre el simbolo . El
ajuste de calor se establece en 2 por defecto.
4. Seleccione un nivel de fritura pulsando

7 repetidamente.

Un indicador intermitente se enciende sobre

el nivel seleccionado en las zonas de coccion

donde esté usando actualmente la funcion.

5. Toque en cualquier lugar del control
deslizante de la zona de coccién elegida.
Puede ajustar el nivel SenseFry pulsando
alguno de los ajustes de temperatura,
como se muestra en la tabla siguiente.

Nivel de poten- Niveles de

cia SenseFry ajuste de tem-
peratura

Bajo 2

Medio 5

Alto 8

La funcion se activa.

Una vez activada la funcioén, aparecen los
indicadores sobre el control deslizante y la
animacion comienza a ejecutarse.

* Puede cambiar el nivel de temperatura
establecido por defecto.

« Para porciones de comida gruesas o
patatas crudas, use una tapa en los
primeros 10 minutos de fritura.

« Las sartenes grandes o pesadas pueden
tardar mas en calentarse.

« Utilice las sartenes laminadas a baja
temperatura para evitar dafos y
sobrecalentamiento de los utensilios de
cocina.

* No utilice utensilios de cocina esmaltados
finos. Puede sobrecalentarse y danarse.

Utensilios correctos para la funcién
SenseFry

Use unicamente utensilios de fondo plano.
Para comprobar si el recipiente es el
correcto:

1. Coloque el utensilio de cocina bocabajo.

2. Coloque una regla en el fondo del
utensilio.

3. Intente colocar una monedade 1,205
céntimos de euro (0 una moneda similar
de un grosor de unos 1,7 mm) entre la
regla y el fondo del utensilio.

®

Si no coloca ningun recipiente en
ninguna de las zonas de coccion en un
plazo de 5 segundos, la funcion se
desactiva automaticamente.

o

6. Programe el temporizador, si es
necesario.

Suena una sefal acustica cuando la sartén

alcanza la temperatura programada. Ahora

puede colocar el aceite y la comida en la

sartén.

Para detener la funcién, pulse 0 en la barra
1l
de control o pulse <.

Si programa un Temporizador de cuenta
atras en alguna de las zonas de coccion y el
tiempo establecido se agota antes de
alcanzar la temperatura, la funcion se
desactiva automaticamente.

Consejos y sugerencias:

a. El utensilio no es adecuado sila
moneda cabe entre lareglay la

bandeja.

[

b. El utensilio no es adecuado si la
moneda cabe entre la regla y el
utensilio.
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6.10 SenseBoil®

La funcion ajusta automaticamente la
temperatura del agua a fin de que no hierva
una vez alcanzado el punto de ebullicion.

®

Si hubiera calor residual (E] / =) / [:])
en la zona de coccion que desea utilizar,
se emite una sefal acustica y la funcion
no se inicia.

La funcién no se activa si se usan
utensilios de cocina antiadherentes.

/N\ PRECAUCION!

No utilice la funcién con utensilios de
cocina vacios.

No deje la placa sin atencion de alguien
mientras la funcién esté en activo.

1. Ponga los recipientes con 1 - 5 | de agua
fria en las zonas de coccion disponibles
para las que desee iniciar la funcion.

Si coloca un recipiente en una sola zona de

cocciodn, la funcion se inicia

automaticamente.

2. Toque ® para activar la placa de
coccion.

3. Toque C°J Gt para activar la funcion.

Un indicador intermitente se enciende sobre

P en las zonas de coccion donde esté
usando actualmente la funcioén.
4. Toque en cualquier lugar del control

deslizante de la zona de coccién elegida.

La funcion se activa.

Una vez activada la funcioén, aparecen los
indicadores sobre el control deslizante y la
animacion comienza a ejecutarse.
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Si no coloca ningun recipiente en
ninguna de las zonas de coccion en un
plazo de 5 segundos, la funcion se
desactiva automaticamente.

Cuando la funcién alcanza el punto de
ebullicion, la placa emite una sefal acustica y
el ajuste de temperatura cambia
automaticamente a un nivel de hervido a
fuego lento por defecto.

Para desactivar la funcién antes de alcanzar
el punto de ebullicion, toque 00.

Para desactivar la funcion después de
alcanzar el punto de ebullicion, toque el
control deslizante y ajuste manualmente la
temperatura.

Si activa Pausa o retira el recipiente, la
funcion se desactiva.

Si programa un Temporizador de cuenta
atras en alguna de las zonas de coccién y el
tiempo ajustado se agota antes de alcanzar
el punto de ebullicion, la funcién se desactiva
automaticamente.

Consejos y sugerencias:

« Esta funcion es la mas adecuada para
hervir agua y cocinar patatas.

* Es posible que la funcién no actue
correctamente para hervidores y cafeteras
espresso.

« Llene entre medio y tres cuartos del
recipiente con agua fria del grifo y deje 4
cm hasta el borde. No utilice menos de 1 |
o mas de 5 | de agua. Asegurese de que
el peso total del agua (o el agua y las
patatas) sea de 1 a 5 kg.

« Para obtener los mejores resultados,
cocine solo patatas enteras, sin pelary de
tamafo mediano. Asegurese de no
colocar las patatas demasiado apretadas.



» Durante la fase de calentamiento, evite
remover enérgicamente otros recipientes
u otros procesos de coccion que haga al
mismo tiempo (como freir o hervir) en
otras zonas.

» Evite vibraciones externas (p. €j., al
utilizar una licuadora o al colocar un
teléfono movil junto a la placa) cuando la
funcion esté en marcha.

» Dependiendo del tipo de alimento y del
utensilio de cocina utilizado podra ajustar
el nivel de temperatura una vez alcanzado
el punto de ebullicion.

» Anada sal una vez alcanzado el punto de
ebullicion.

* Use una tapa para ahorrar energia.

6.11 Estructura del menu

La tabla muestra la estructura basica del
menu.

Ajustes de usuario

Para introducir los ajustes del usuario:
mantenga pulsado O durante 3 segundos. A

continuacion, mantenga pulsado . Los
ajustes aparecen en el temporizador de las
zonas de coccion izquierdas.

Navegar por el menu: el menu consta del
simbolo de ajuste y un valor. El simbolo
aparece en el temporizador trasero y el valor
aparece en el temporizador delantero. Para

navegar entre las configuraciones, pulse @

en el temporizador delantero. Pulse + o—
en el temporizador delantero para cambiar el
valor del ajuste.

Para salir del menu: pulse CD

OffSound Control

Puede activar / desactivar los sonidos en el
Menu > Ajustes de usuario.

Simbo- Ajuste Posibles opcio-

lo nes

b Sonido Encendido / Apaga-

do (-)

P Limitacion de ener- 15-73
gia

H Modo AUTO 0-6

E Historial de alar- La lista de alarmas /
mas / errores errores recientes.

7. FUNCIONES ADICIONALES

7.1 Desconexion automatica

La funcion desactiva automaticamente la
placa de coccion si:

+ todas las zonas de coccion estan
apagadas,

* no establece ningun ajuste de
temperatura o velocidad del ventilador
después de apagar la placa,

» 0 se vierte algo o se coloca algun objeto
sobre el panel de control durante mas de
10 segundos (un recipiente, un trapo,
etc.). Se emite una sefial acustica y la
placa se apaga. Retirar el objeto o limpiar
el panel de control.

@

Consulte "Estructura del menu".

Cuando los sonidos estan apagados, aun
puede escuchar el sonido cuando:

* setoca @
* el temporizador baja,
* pulsa un simbolo inactivo.

« el aparato caliente (por ejemplo, el
contenido de un recipiente ha hervido
hasta agotarse el liquido). Dejar enfriar la
zona de coccion antes de usar la placa de
nuevo.

* no desactivaste una zona de coccion ni
cambiaste el nivel de temperatura.
Después de un tiempo, la placa se apaga.

La relacién entre el ajuste de temperatura

y el tiempo tras el cual el aparato se

apaga:
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Ajuste de temperatu- La placa de coccion

ra se apaga después de
1-2 6 horas

3-4 5 horas

5 4 horas

6-9 1,5 horas

Cuando utilice la funcion SenseFry, la
placa se desactivara transcurridas 1,5
horas.

7.2 Pausa

Esta funcion ajusta todas las zonas de
coccion en funcionamiento al nivel de
temperatura mas bajo.

Cuando la funcion esta activa, se pueden

utilizar © y || . Los restantes simbolos de
los paneles de mandos estan bloqueados.

La funcion no detiene las funciones del
temporizador.

1. Para activar la funcion: pulse || .
El ajuste de nivel de calor baja a 1.

2. Para desactivar la funcion: pulsa Il
Aparece el ajuste de temperatura anterior .

7.3 Bloqueo

Se puede bloquear el panel de control
mientras la placa de coccion funciona. Evita
el cambio accidental del ajuste de
temperatura.

Configure primero el ajuste de temperatura.

Para activar la funcién: pulse G,

Para desactivar la funcién: pulse @ de
nuevo.

®

La funcion se desactiva al apagar la
placa.
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7.4 Dispositivo de seguridad para
nifios

Esta funcién impide el uso accidental o
indebido de la placa.

Para activar la funcion: pulse @. No
establezca ningun ajuste de temperatura.

Pulse y mantenga pulsado @ durante 3
segundos, hasta que aparezca el indicador

sobre el simbolo. Apague la placa con @.

@

La funciéon permanece activa cuando

apaga la placa. El indicador de arriba &
esta encendido.

Para desactivar la funcién: pulse ®. No
establezca ningun ajuste de temperatura.

Pulse y mantenga pulsado @ durante 3
segundos, hasta que desaparezca el
indicador sobre el simbolo. Apague la placa

con @

Cocinar con la funcién activada: pulse @

entonces pulse @ durante 3 segundos, hasta
que desaparezca el indicador sobre el
simbolo. Puede operar la placa. Cuando

apaga la encimera con @ la funcion vuelve
a funcionar.

7.5 Bridge

@

La funcion se activa cuando el utensilio
de coccidén cubre los centros de las dos
zonas. Para obtener mas informacion
sobre la colocacion correcta de los
utensilios de cocina, consulte "Uso de las
zonas de coccion".

No funciona si SenseBoil® esta activado.

Esta funcién conecta dos zonas de coccién
del lado izquierdo de forma que funcionen
como una sola.

Seleccione en primer lugar el nivel de calor
de una de las zonas de coccion del lado
izquierdo.



. . u
Para activar la funcién: toque ml. Para
ajustar o cambiar el nivel de calor, toque uno
de los sensores de control.

. iy ]
Para desactivar la funcién: toque ml Las
zonas de coccion funcionan de forma
independiente.

7.6 Hob?Hood

Es una funcion automatica avanzada que
conecta la placa de cocciéon a una campana
especial. La placa de coccion y la campana
tienen un comunicador de sefales infrarrojas.
La velocidad del ventilador se determina
automaticamente segun el ajuste del modo
que se usa Yy la temperatura del utensilio de
cocina mas caliente en la placa de coccion.
También puede operar manualmente el
ventilador usando la placa de coccion.

®

Para la mayoria de las campanas, el
sistema remoto se entrega activado de
origen. En caso de que esté desactivado,
activelo antes de utilizar la funcién. Para
mas informacion, consulte el manual de
instrucciones de la campana.

Utilizacion automatica de la funcion

Para hacer que la funcién se active
automaticamente, ajuste el modo automatico
a H1 - H6. La placa de coccion esta ajustada
originalmente en H5. La campana reacciona
siempre que se utiliza la placa. La placa de
coccién reconoce automaticamente la
temperatura del utensilio de cocina y ajusta la
velocidad del ventilador.

Modos automaticos

Luzauto- peorvirl)  Freir2)
matica

HO Apagado Apagado Apagado
H1 Encendido  Apagado Apagado
H23) Encendido Velocidad Velocidad
del ventila-  del ventila-

dor 1 dor 1
H3 Encendido Apagado Velocidad
del ventila-

dor 1

Luzauto- peoryirl)  Freir2)
matica
H4 Encendido  Velocidad Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 1 dor 1
H5 Encendido  Velocidad Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 1 dor 2
H6 Encendido  Velocidad Velocidad
del ventila-  del ventila-
dor 2 dor 3

1) La placa detecta el proceso de ebullicién y activa la
velocidad del ventilador segun el modo automatico.

2) La placa detecta el proceso de fritura y activa la ve-
locidad del ventilador segun el modo automatico.

3) Este modo enciende el ventilador y la luz. No de-
pende de la temperatura.

Cambio del modo automatico
1. Apague la placa de coccion.

2. puise O durante 3 segundos. La pantalla
se encienda y se apaga.

3. Pulse @ durante 3 segundos.

4. Pulse QD varias veces hasta que H se
encienda.

5. Pulse + en el temporizador para
seleccionar un modo automatico.

@

Para utilizar la campana de extraccion
directamente en el panel de la campana
de extraccion, desactive el modo
automatico de la funcion.

@

Cuando termine de cocinar y apague la
placa de coccién, el ventilador de la
campana puede seguir funcionando
durante un poco de tiempo. Tras ese
tiempo, el sistema desactiva el ventilador
automaticamente y evita la activacion
accidental del ventilador durante los
siguientes 30 segundos.

Funcionamiento manual de la velocidad
del ventilador
También puede operar la funcion

manualmente. Para hacerlo, pulse Y. cuando
la placa de coccion esté activa. Esto
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desactiva el funcionamiento automatico de la
funcién y permite modificar manualmente la

velocidad del ventilador. Al pulsar Y se
incrementa en un nivel la velocidad del
ventilador. Cuando alcance un nivel intensivo

y vuelva a pulsar Y se ajustara la velocidad

del ventilador a 0 y se apagara. Pulse h 8
para volver a poner en marcha el ventilador a
velocidad 1.

®

Para activar el funcionamiento
automatico, apague la placa de coccion y
vuelva a encenderla.

8. CONSEJOS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

8.1 Utensilios de cocina

®

En las zonas de coccion por induccion,
un campo electromagnético fuerte crea
un calor muy rapido en los utensilios de
cocina.

Utilice las zonas de coccidn por induccion
con los utensilios de cocina adecuados.

» Para evitar el sobrecalentamiento y
mejorar el rendimiento de las distintas
zonas, el utensilio de cocina debe ser lo
mas grueso y plano posible.

» Para la funciéon SenseFry, use Unicamente
utensilios de fondo plano.

» Asegurese de que las bases de los
utensilios estén limpias y secas antes de
colocarlas sobre la placa de coccion.

» Tenga siempre cuidado de no deslizar ni
frotar el utensilio de cocina por los bordes
y las esquinas del vidrio o en el borde
lateral, ya que podria astillar o dafar la
superficie vitroceramica.

Material del utensilio de cocina

+ correcto: hierro fundido, acero, acero
esmaltado y acero inoxidable con bases
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Activacion de la luz

La placa se puede encender
automaticamente cuando se activa la placa.
Para ello, ajuste el modo automatico en H1 —
H6.

@

La luz de la campana extractora se
desactiva 2 minutos después de apagar
la placa de coccién.

formadas por varias capas (indicados por
el fabricante como aptos para induccion).
* incorrecto: aluminio, cobre, latdn, cristal,
ceramica, porcelana.
El utensilio de cocina es adecuado para
cocinar con induccion si:

« el agua hierve muy rapido en una zona
con el ajuste de calor maximo.

* uniman se coloca en la base del utensilio
de cocina.

Dimensiones del utensilio de cocina

» Las zonas de coccién por induccion se
adaptan automaticamente al tamafio de la
base de los utensilios de cocina. Consulte
"Datos técnicos" > "Especificaciones de
las zonas de coccion" para ver las
dimensiones correctas de los utensilios de
cocina. Coloque el utensilio de cocina en
el centro de la zona de coccidn
seleccionada.

» La eficiencia de una zona de coccion
depende del diametro del utensilio. Para
conseguir una transferencia de calor
6ptima utilice utensilios de cocina con un
diametro inferior similar al tamafo de la
zona de coccion (es decir, el valor maximo
de diametro de los utensilios de cocina
indicados en "Datos técnicos" >
"Especificaciones de las zonas de
coccion”).

— Los utensilios de cocina de diametro
inferior a la de una zona de coccion
determinada solo recibiran parte de la



potencia generada, lo que significa
que el calentamiento sera mas lento.

— Por razones de seguridad y resultados
de coccién 6ptimos, no utilice
utensilios de cocina mayores que los
indicados en la "Especificacion de las
zonas de coccion". Evite mantener los
utensilios de cocina cerca del panel de
control durante la sesion de coccion.
Esto puede afectar al funcionamiento
del panel de control o activar
accidentalmente las funciones de la
placa.

®

Consulte "Datos técnicos".

8.2 Ruidos durante el
funcionamiento

®

Estos ruidos son normales y no indican
fallo alguno. Los ruidos de los utensilios
de cocina pueden variar dependiendo del
material y del nivel de potencia.

Ruidos relacionados con utensilios de
cocina:

» chasquidos: el utensilio de cocina esta
fabricado con distintos tipos de materiales
(construccion por capas).

+ silbidos: esta utilizando una zona de
coccion con una potencia muy elevada y
con utensilios de cocina cuya base esta

hecha de distintos materiales
(construccion por capas).

« zumbido: el nivel de potencia utilizado es
elevado.

Ruidos relacionados con la placa:

» clic: se produce una conmutacion
eléctrica.

* silbido; zumbido: el ventilador esta en
funcionamiento.

* sonido ritmico: se detecta el utensilio de
cocina.

8.3 Oko Timer (Temporizador Eco)

Para ahorrar energia, el calentador de la
zona de coccion se desactiva antes de que
suene el temporizador de cuenta atras. La
diferencia en el tiempo de funcionamiento
depende del nivel de ajuste de calor y de la
duracion de la coccion.

8.4 Guia de coccion simplificada

La relacion entre el ajuste de temperatura y
el consumo de potencia de la zona de
coccion no es lineal. Cuando se aumenta el
ajuste de temperatura, no es proporcional al
aumento del consumo de potencia. Significa
que una zona de coccién con el ajuste de
temperatura medio usa menos de la mitad de
su potencia.

@

Los datos de la tabla son valores
orientativos.

Ajuste de tem- Usar para:

Tiempo Consejos

peratura (min)
1 Mantener calientes los alimentos. segun sea Tapar los utensilios de cocina.
necesario

1-2 Salsa holandesa, fundir: mantequilla, 5-25 Mezcla de vez en cuando.
chocolate o gelatina.

2 Solidificar: tortillas esponjosas, huevos 10 - 40 Cocina el plato con una tapa.
al plato.

2-3 Arroces y platos cocinados con leche, 25 - 50 Afadir al menos el doble de liquido
calentar comidas preparadas. que de arroz; los platos lacteos deben

removerse a media coccion.
3-4 Verduras al vapor, pescado, carne. 20-45 Afnada unas cucharadas de agua.

Compruebe la cantidad de agua du-
rante el proceso.
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Ajuste de tem- Usar para:

Tiempo Consejos

peratura (min)
4-5 Patatas al vapor y otras verduras. 20-60 Cubra el fondo del utensilio con
1-2 cm de agua. Compruebe la canti-
dad de agua durante el proceso. Man-
tenga la tapa en el utensilio.
4-5 Cocinar grandes cantidades de alimen- 60 - 150 Hasta 3 | de liquido mas los ingredien-
tos, estofados y sopas. tes.
6-7 Fritura ligera: escalopes, cordon bleu segun sea Dele la vuelta cuando sea necesario.
de ternera, chuletas, hamburguesas, necesario
salchichas, higado, rebozados, hue-
vos, tortitas, rosquillas.
7-8 Fritura fuerte: hash browns, filetes de 5-15 Dele la vuelta cuando sea necesario.
lomo, bistecs.
9 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), patatas fritas.
P Hervir grandes cantidades de agua. PowerBoost esta activado.
8.5 Consejos y sugerencia para la Elija el nivel de temperatura segun el tipo de
funcion SenseFry alimento, sus preferencias de coccioén y el

Los datos de la tabla muestran ejemplos de

utensilio de cocina que utilice.

alimentos para cada nivel de SenseFry. La
cantidad, el grosor, la calidad y la
temperatura (p. ej., congelado) de los

@

Los datos de la tabla son valores

alimentos que se van a freir en la sartén orientativos.

influyen en el nivel de SenseFry establecido.

Comida Nivel SenseFry
Huevos Tortilla y huevos fritos Bajo
Huevos revueltos Al punto
Pescado Filete de pescado, barritas de pescado y mariscos Al punto
Carne Hamburguesa, albondigas, chuleta, pechuga de pollo, Al punto
pechuga de pavo, escalope, filete, bistec (medio/muy he-
cho) y salchichas fritas
Filete (poco hecho) y carne picada Alto
Verduras Patatas fritas (crudas) Bajo
Empanadillas de patata y verduras Al punto
8.6 Consejos para Hob*Hood No cubra el panel de control de la placa

Cuando utilice la placa de coccion con la
funcién:

* Proteja el panel de la campana de la luz
solar directa.

* No encienda la luz halégena del panel de
la campana.
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de coccidn.

No interrumpa la sefial entre la placa de
coccion y la campana (por ejemplo, con la
mano, algin mango o un utensilio alto).
Consulte la imagen.




La imagen de la campana que se muestra

a continuacion es solo para fines
ilustrativos.

9. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

@

Otros aparatos controlados a distancia
pueden bloquear la sefal. No utilices
ningun otro aparato cerca de la placa

mientras Hob?Hood esté activado.

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

9.1 Informacién general

Limpie la placa después de cada uso.

Utilice siempre recipientes cuya base esté

limpia.

Tanto para la limpieza diaria de la placa
vitroceramica como para la limpieza de
residuos que hayan quedado pegados

tras su instalacion, utilice solo un producto

limpiador ligeramente abrasivo y una
esponja suave antiarafiazos. En funcién

del grado de suciedad, limpie la superficie
vitroceramica con pequefios movimientos

circulares y una presion moderada. Por
ultimo, acabe de limpiar la superficie
vitroceramica con un pafio de microfibra.

/\ ADVERTENCIA!

No utilice la clasica esponja-
salvaufas amarilla y verde; las
particulas de aluminio que lleva la
capa dura pueden dahar y decolorar
el vidrio.

Campanas extractoras con la funcién
Hob?Hood

Para encontrar toda la gama de campanas
extractoras que usan esta funcioén, consulte
nuestro sitio web del consumidor. Las
campanas extractoras AEG que usan esta

funcion deben tener el simbolo Y

@

El uso de herramientas de limpieza
diferentes a las recomendadas no
sera eficaz y puede dafnar o decolorar
la superficie vitroceramica.

« Utilice siempre un raspador recomendado
para placas vitroceramicas. Utilice el
raspador solo como herramienta adicional
para limpiar la superficie de vidrio
después del procedimiento de limpieza
estandar.

/N\ ADVERTENCIA!

No utilice cuchillos ni ninguna otra

herramienta metalica afilada para

limpiar la superficie vitroceramica.

« Para el borde lateral metalico, utilice solo
un detergente lavavajillas con agua tibia.
Utilice un pafio para limpiar y fregar el
borde.

/\ ADVERTENCIA!

No utilice el producto limpiador
ligeramente abrasivo, detergentes
abrillantadores, rascadores ni la capa
dura de una esponja para limpiar el
borde lateral.
* El espacio entre la superficie y el borde
lateral puede acumular suciedad y
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pequenas particulas de comida. Utilice un
palillo de madera para limpiar el espacio
entre la superficie de vidrio y el borde
lateral.

/\ ADVERTENCIA!

No utilice herramientas metalicas
afiladas para limpiar esta hendidura,
ya que pueden ensancharla y danar el
borde lateral o la superficie
vitroceramica.

9.2 Limpieza de la superficie de
vidrio de la placa vitroceramica

» Retirar inmediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico, sal, azucar
y alimentos con azucar; de lo contrario, la
suciedad puede danar la placa. Tenga
cuidado para evitar quemaduras. Utilice

10. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

10.1 Qué hacer si...

un rascador especial sobre la superficie
del cristal formando un angulo agudo y
arrastre la hoja para eliminar la suciedad.
Retirar cuando la placa esté lo
suficientemente fria: marcas de cal,
marcas de agua, manchas de grasa o
decoloracion metdlica brillante. Limpie la
placa con un producto limpiador
ligeramente abrasivo y una esponja suave
antiarafhazos (consulte Informacion
general). Después de limpiar, seque la
placa de coccion con un pafo suave.
Marcas y manchas persistentes: aplique
una presion moderada y frote la superficie
con una esponja suave antiaraiazos
(consulte Informacién general) y un
producto limpiador ligeramente abrasivo
hasta que las manchas ya no sean
visibles.

Problema Posible causa Solucion

La placa no se enciende o no La placa no esta conectada a un su- Compruebe si la placa se ha conecta-

funciona. ministro eléctrico o estd mal conec-  do correctamente a la red eléctrica.
tada.

Ha saltado el fusible.

Asegurese de que el fusible es la cau-
sa del fallo de funcionamiento. Si el fu-
sible se funde repetidamente, consulte
a un electricista cualificado.

No ha ajustado la temperatura antes Vuelva a encender la placa y ajuste el

de que transcurran 60 segundos. nivel de temperatura en menos de 60
segundos.
Ha pulsado 2 o mas sensores al Toque solo un sensor.
mismo tiempo.
Pausa esta en funcionamiento. Consulte "Pausa”.
Hay agua o grasa en el panel de Limpie el panel de control.
control.
Se oye un pitido constante. La conexion eléctrica no es correcta. Desconecte la placa de coccion de la

red eléctrica. Pida a un electricista
cualificado que compruebe la instala-
cion.
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Problema

Posible causa

Solucion

No puede seleccionar el nivel de
calor maximo de una de las zo-
nas de coccion.

Las otras zonas consumen la poten-
cia maxima disponible.
La placa funciona correctamente.

Reduzca la temperatura de las otras
zonas de coccion conectadas a la mis-
ma fase. Consulte “Gestion de ener-
gia”.

Se emite una sefial acustica y la
placa se apaga.

Se emite una sefial acustica
cuando la placa se apaga.

Ha colocado uno o varios sensores.

Retire el objeto de los sensores.

La placa se apaga.

Ha colocado algo sobre el sensor

0]

Retire el objeto del sensor.

El indicador de calor residual no
se enciende.

La zona no esta caliente porque ha
funcionado poco tiempo o el sensor
esta dafado.

Si la zona ha funcionado el tiempo su-
ficiente como para estar caliente, con-
sulte con el centro de servicio autori-
zado.

Hob?Hood no funciona.

Ha tapado el panel de control.

Retire el objeto del panel de control.

Puede estar utilizando un utensilio
muy alto que bloquea la sefial.

Utilice un utensilio mas pequefio, cam-
bie la zona de coccion o manipule ma-
nualmente la campana de coccion.

El panel de control esta caliente
al tacto.

El utensilio de cocina es demasiado
grande o esta colocado demasiado
cerca del panel de control.

Coloque los utensilios de cocina gran-
des en las zonas traseras si es posi-
ble.

No hay ningun sonido al pulsar
los sensores del panel.

Los sonidos estan desactivados.

Active los sonidos. Consulte "Uso dia-
rio".

Se enciende el indicador sobre el
simbolo @l .

Dispositivo de seguridad para nifios
o Blogueo esta en funcionamiento.

Consulte "Dispositivo de seguridad in-
fantil" y "Bloqueo”.

La barra de control parpadea.

No hay ningun utensilio de cocina
sobre la zona o la zona no esta to-
talmente cubierta.

Coloque un utensilio que cubra total-
mente la zona de coccion.

El utensilio de cocina no es adecua-
do.

Utiliza utensilios de cocina adecuados
para placas de induccién. Consulte
"Consejos".

El didmetro de la base del utensilio
de cocina es demasiado pequefio
para la zona.

Utilice el utensilio de cocina con las di-
mensiones adecuadas. Consulte "Da-
tos técnicos".

Tarda mucho en calentar.

El utensilio de cocina es demasiado
pequeiio y solo recibe una parte de
la potencia generada por la zona de
coccion.

Para conseguir una transferencia de
calor optima utilice utensilios de cocina
con un diametro inferior similar al ta-
mafo de la zona de coccion (es decir,
el valor maximo de diametro de los
utensilios de cocina indicados en "Da-
tos técnicos" > "Especificaciones de
las zonas de coccion").

y @ aparecen simultanea-

mente.

La potencia es demasiado baja por
un utensilio inadecuado o vacio.

Utilice el tipo de utensilio adecuado.
Consulte "Consejos" y "Datos técni-
cos".

No active ninguna zona con utensilios
vacios.
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Problema

Posible causa

Solucion

y aparecen simultanea-

mente.

El utensilio esta vacio o contiene un
liquido distinto del agua, por ejem-
plo, aceite.

Evite usar esta funcion con liquidos
distintos del agua.

y aparecen simultanea-

mente.

Hay demasiada o demasiado poca
agua en el utensilio.

Ha hervido un alimento distinto de
agua y patatas. El tiempo del punto
de ebullicion ha cambiado y Sense-
Boil® podria no funcionar correcta-
mente.

Hierva agua y patatas solo con el uso
de SenseBoil®. Consulte "Consejos".

Se oye un pitido, los indicadores

encima de parpadean y
SenseBoil® no se pone en mar-
cha.

Ninguna de las zonas de coccién es-
ta preparada para usarse con Sen-
seBoil®. Sigue habiendo algo de ca-
lor residual en las zonas de coccién
que quiere elegir o siguen estando
en uso.

Termine la coccién que esté realizan-
do y elija una zona de coccion libre y
sin calor residual.

SenseBoil® / SenseFry no fun-
ciona.

El nivel de potencia de la placa es
demasiado bajo.

Ajuste el nivel de potencia en un valor
mas alto. Asegurese de que la poten-
cia seleccionada se adapta a los fusi-
bles de la instalacién doméstica. Con-
sulte “Antes del primer uso™ " Limita-
cién de energia".

y un nimero se encienden.

Se ha producido un error en la pla-
ca.

Apague la placa y vuelva a encenderla
después de 30 segundos. Si vuelve a

aparecer , desconecte la placa de
coccion de la red eléctrica. Espere 30
segundos antes de volver a conectar
la placa. Si el problema continua, pén-
gase en contacto con el Centro de ser-
vicio técnico.

10.2 Si no encuentra una solucion...

Si no logra subsanar el problema, pongase
en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico. Facilite los datos de la placa
de caracteristicas. Asegurese de que
manipula la placa correctamente. De lo

11. DATOS TECNICOS

11.1 Placa de datos técnicos

Modelo NI1184B30AZ:
Tipo 62 D4A 01 AA
Induccion 7.35 kW
N° serie: .....cceee.....
AEG

206 ESPANOL

contrario, el técnico de servicio o el
distribuidor facturaran la reparacion
efectuada, incluso durante el periodo de
garantia. La informacién sobre el periodo de
garantia y los centros de servicio autorizados
figuran en el folleto de garantia.

Numero de producto (PNC) 949 598 189 00
220 -240V /400 V 2N, 50 Hz
Fabricado en: Alemania

7.35 kW

cex



11.2 Especificaciones de la zona de coccién

Zona de coccion Potencia nominal PowerBoost [W] PowerBoost du- Diametro del
(ajuste de calor racion maxima utensilio de coci-
max.) [W] [min] na [mm]

Delantera izquierda 2300 3200 10 125-210

Trasera izquierda 2300 3200 10 125-210

Parte del. central 1400 2500 4 125-145

Parte tras. der. 2300 3600 10 205 - 240

La potencia de las zonas de coccién puede
variar ligeramente de los datos de la tabla.
Cambia con el material y las medidas del
utensilio.

Para conseguir una transferencia de calor y
unos resultados de coccién éptimos utilice

12. EFICACIA ENERGETICA

utensilios de cocina con un diametro inferior
similar al tamafo de la zona de coccién (es
decir, el valor maximo de diametro de los
utensilios de cocina indicados en la tabla). No
utilice utensilios de cocina de diametro mayor
al de la zona de coccion.

12.1 Informacién del producto conforme a la normativa de disefio

ecoldgico UE Ecodesign

Identificacion del modelo

NII84B30AZ

Tipo de placa Placa empotrada
Numero de zonas de coccion 4
Tecnologia de calentamiento Induccién
Diametro de las zonas de coccion circulares (J) Delantera izquierda 21.0cm
Trasera izquierda 21.0cm
Parte del. central 14.5cm
Parte tras. der. 24.0 cm
Consumo energético por zona de coccion (EC elec- Delantera izquierda 180.8 Wh/kg
tric cooking) Trasera izquierda 184.4 Whikg
Parte del. central 180.2 Wh/kg
Parte tras. der. 187.4 Wh/kg
Consumo energético de la placa (EC electric hob) 183.2 Whikg

IEC / EN 60350-2 - Aparatos
electrodomésticos de coccion - Parte 2:
Placas: Métodos de medicion del rendimiento

Las mediciones de energia referidas al area
de coccidn se identifican mediante las
marcas de las zonas de coccidn respectivas.

12.2 Ahorro de energia

Puede ahorrar energia durante la coccién
diaria si sigue los siguientes consejos.

* Cuando caliente agua, use solo la
cantidad que necesite.

« Sies posible, coloque siempre las tapas
en los utensilios de cocina.

ESPANOL 207



» Coloque los utensilios de cocina « Utilice el calor residual para mantener la
directamente en el centro de la zona de comida caliente o para descongelarla.
coccion.

12.3 Informacion de producto sobre consumo de energia y el tiempo
maximo para alcanzar el modo de bajo consumo aplicable

Consumo de energia en modo apagado 0.3W

Tiempo maximo necesario para que el equipo alcance automaticamente el modo de 2 min
bajo consumo aplicable

13. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

. . , % he | r mar n el
Recicle los materiales con el simbolo To. deseche los aparatos marcados con e

Coloque el material de embalaje en los simbolo & junto con los residuos
contenedores adecuados para su reciclaje. domésticos. Lleve el producto a su centro de
Ayude a proteger el medio ambiente y la reciclaje local o péngase en contacto con su

salud publica, asi como a reciclar residuos de | oficina municipal.
aparatos eléctricos y electronicos. No

208 ESPANOL
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