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TORODUNK ONNEL

Koszonjiik, hogy Electrolux késziiléket valasztott! On olyan késziilék tulajdonosa
lett, mely mogott tébb évtizedes szakmai tapasztalat és innovacio all. Rendkivdili
tudasat és stilusos megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak
hasznalja, biztos lehet abban, hogy a benne foglalt tudas a siker garanciaja.
Koszontjuk az Electrolux vilagaban!
Latogasson el weboldalunkra:
Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi-, szerviz- és
@ javitasi informaciok kérése:
www.electrolux.com/support
g Regisztralja termékét a még kivalobb szolgaltatasokert:
a/ www.registerelectrolux.com

Kiegészitk, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készilékhez:
% www.electrolux.com/shop

VEVOSZOLGALAT ES SZERVIZ

Kizardlag eredeti alkatrészek hasznalatat javasoljuk.

Ha késziilékével a szervizhez fordul, legyenek kéznél az alabbi adatok: Tipus,
Termékszam, Sorozatszam.

Ezek az informacidk az adattablan olvashatok.

A\ Figyelmeztetés - Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informaciok és hasznos tanacsok
Kérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan
olvassa el a mellékelt utmutatot. A gyartd nem vallal
felel6sséget a helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt
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keletkezett sérulésekért és karokeért. Tartsa biztonsagos
és elérhetd helyen az utmutatét, hogy szikség esetén
mindig a rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal €l személyek
biztonsaga

- A készlléket 8 év feletti gyermekek és csdkkent
fizikai, értelmi vagy mentalis képesséqd, illetve
megfeleld tapasztalatok vagy ismeretek hijan lévé
szemeélyek csak felligyelettel, vagy a készulék
biztonsagos hasznalatara vonatkozé megfelel
tajékoztatas esetén hasznalhatjak.

- A 3-8 éves gyermekek, illetve a sulyos, komplex
fogyatékossaggal él6 személyek allandé felligyelet
nélkdl nem tartozkodhatnak a készulék kdzelében.

- 3 évesnél fiatalabb gyermekek kizarolag folyamatos
fellgyelet mellett tartozkodhatnak a készUilék
kozelében.

- Ne hagyja, hogy gyermekek jatsszanak a készulékkel.

- Minden csomagoldanyagot tartson tavol a
gyermekektdl, és megfeleléen dobja azokat
hulladékba.

- A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa tavol a
készuléktdl mikddés kdzben, és mikddeés utan,
lehlléskor. Hasznalat kbzben a hozzaférhetd részek
nagyon felforrésodhatnak.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék,
akkor azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek felligyelet nélkil nem végezhetnek
tisztitasi vagy karbantartasi tevékenységet a
készuléken.

1.2 Altalanos biztonséag

- FIGYELMEZTETES: Hasznélat kézben a késziilék és
az elérhet6 részek nagyon felforrésodhatnak. Legyen
ovatos, hogy ne érjen a fatéelemekhez.

3
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. FIGYELMEZTETES: Fézélapon térténd fézéskor az

olaj vagy zsir fellgyelet nélkll hagyasa veszélyes
lehet, és tlz keletkezhet.

- A tizet SOHA NE probalja meg eloltani vizzel, hanem

kapcsolja ki a készUléket, és takarja le a langokat
példaul egy fedbvel vagy tizall6 takardval.

. VIGYAZAT: A késziiléket tilos kiilsé

kapcsoloeszkdzzel, példaul idézitével ellatni, vagy
olyan aramkaorre kétni, amelyet rendszeresen be- és
kikapcsolnak.

. VIGYAZAT: Fézéskor a késziiléket ne hagyja

feligyelet nélkil. Rovid idétartamu f6zéskor a
készuléket/terméket tartsa folyamatosan felligyelet
alatt.

. FIGYELMEZTETES: Tiizveszély: Ne taroljon semmit

sem a f6zofellleteken.

- Soha ne tegyen a f6zd6fellletre fémtargyakat (fedok,

kések, kanalak), mert azok felforrosodhatnak.

- A butorba valo beépités elott ne hasznalja a

készuleket.

- A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu

gozt.

- Hasznalat utan sajat gombjaval kapcsolja ki a f6zdlap

adott elemét, és ne hagyatkozzon az
edényérzékelésre.

- Ha repedést lat az Gvegkeramia / tveg fellleten,

kapcsolja ki a készlléket, és huzza ki a konnektorbodl
a dugvillajat. Amennyiben a készulék kotésdobozon
keresztul kozvetlenul csatlakozik az elektromos
halézathoz, vegye ki a biztositékot a készlilék
elektromos haldzatrol torténd levalasztasahoz. Egyéb
esetben forduljon a markaszervizhez.

.- Ha a halozati kabel megsérll, azt a gyarténak vagy a

hivatalos markaszerviznek vagy mas hasonléan
képzett személynek ki kell cserélnie, nehogy
veszélyhelyzet alljon eld.

- FIGYELMEZTETES: Kizardlag a féz6lap gyartdja altal

tervezett vagy a f6z6lap gyartoja altal a hasznalati
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utmutatoban javasolt, illetve a készllékhez mellékelt
f6z6lapvédd elemet hasznaljon. A nem megfelel
véddelemek hasznalata balesetet okozhat.

2. BIZTONSAGI ELOIRASOK

* A készllék alatti szekrénybdl minden

2.1 Uzembe helyezés elvalaszto lapot tavolitson el.

é FIGYELMEZTETES!
A késziléket csak képesitett

2.2 Elektromos csatlakoztatas

személy helyezheti lzembe.

é FIGYELMEZTETES!
Személyi sérlilés vagy a

készilék karosodasanak

veszélye all fenn.

Tavolitsa el az 6sszes
csomagoldanyagot.

Ne helyezzen lizembe, és ne is
hasznaljon sérilt készlléket.

Tartsa be a készlilékhez mellékelt
zembe helyezési Utmutatdban
foglaltakat.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a
tobbi készllektdl és egységtol.

A készllék nehéz, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(it és
zart labbelit.

Megfelel6 tomitdanyaggal védje a
munkalap vagott fellleteit a
nedvesség ellen.

Védje a készulék aljat a g6ztdl és
nedvességtol.

Ne telepitse a készuléket ajté mellé
vagy ablak ala. Ezzel elkerilhet6,
hogy az ajté vagy ablak kinyitasaval
leverje a forr6 f6z6edényt a
készulékrol.

Mindegyik késziilék aljan
hitéventilatorok talalhatok.

Ha a készuléket fiok folétt helyezi
Uzembe:

— Ne taroljon semmi olyan
kisméret( targyat vagy papirlapot,
melyet a ventilatorok
beszivhatnak, mivel az
megsértheti a hiitéventilatorokat,
vagy megrongalhatja a
hitérendszert.

— A készilék alja és a fiokban tarolt
targyak kozott hagyjon legalabb 2
cm tavolsagot.

FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramitésveszeély.

Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

A készlléket kotelezd foldelni.
Barmilyen beavatkozas el6tt
ellendrizni kell, hogy a berendezés le
lett-e valasztva az elektromos
halézatrol.

Ellenérizze, hogy az adattablan
szerepld adatok megfelelnek-e a helyi
elektromos hal6zat paramétereinek.
Ellenérizze, hogy megfeleléen van-e
Gzembe helyezve a készilék. A
halozati vezeték dugdja (ha van) és a
konnektor kdzotti gyenge vagy rossz
érintkezés miatt a csatlakozas
tulsagosan felforrésodhat.

Hasznaljon megfeleld tipusu halozati
kabelt.

Ne hagyja, hogy az elektromos
vezetékek 6sszegabalyodjanak.
Ugyeljen arra, hogy az
érintésvédelem ki legyen épitve.
Hasznaljon feszlltségmentesitd
bilincset a vezetékhez.

Ugyeljen arra, hogy a halézati kabel
vagy dugdja (ha van) ne érjen a
készlilékhez vagy a forrod
féz6edényekhez, amikor a készuléket
a kozeli csatlakozoéaljzathoz
csatlakoztatja.

Ne hasznaljon haldzati elosztokat és
hosszabbité kabeleket.

Ugyeljen a halozati csatlakozodugo
(ha van) és a haldzati kabel épségére.
Ha a haldzati kdbel cserére szorul,
forduljon a markaszerviziinkh6z vagy
egy villanyszerel6hoz.

A feszlltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy
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kell rogziteni, hogy szerszam nélkul
ne lehessen eltavolitani azokat.

+ Csak az Uzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halézati
csatlakozédugot a halozati
csatlakozdaljzatba. Ugyeljen arra,
hogy a hélézati dugasz lizembe
helyezés utan is kdnnyen elérhetd
legyen.

+ Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakoz6dug6t hozza.

* Akészilék csatlakozasanak
bontasara, soha ne a halozati
kabelnél fogva huzza ki a
csatlakozédugét. A kabelt mindig a
csatlakozédugonal fogva huzza ki.

» Kizarolag megfeleld
szigeteléberendezést alkalmazzon:
haldzati tulterhelésvédé megszakitot,
biztositékot (a tokbol eltavolitott
csavaros tipusu biztositékot),
féldzarlatkioldot és véddrelét.

+ Az elektromos késziléket
szigetel6berendezéssel kell ellatni,
amely lehet6vé teszi, hogy minden
fazison levalassza a készlléket az
elektromos hal6zatrél. A
szigetel6berendezésnek legalabb 3
mme-es érintkezétavolsaggal kell
rendelkeznie.

2.3 Hasznalat

FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés- és
aramutésveszély.

+ Az els6 hasznalat el6tt tavolitsa el a
csomagoldanyagot, a tajékoztatd
cimkéket és a vedofoliat (ha van).

+ Ez akészllék kizarolag haztartasi
célokra hasznalhato.

* Ne valtoztassa meg a készulék
miszaki jellemzait.

» Ellenérizze, hogy a készilék
szell6zényilasai nincsenek-e lezarva.

* Hasznalat kdzben ne hagyja
felugyelet nélkil a késziléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
fé6z6z6nakat.

* Ne hagyatkozzon az
edényérzékelésre.

+ Soha ne tegyen a f6z6zénakra
evOeszkozoket vagy feddket. Ezek
felforrésodhatnak.

Ne mikodtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel
érintkezik.

Ne hasznalja a késziléket munka-
vagy tarolofeluletként.

Amennyiben a készilék felllete
megrepedt, azonnal valassza le a
készuléket az elektromos halozatrdl.
Ez a lépés az aramutés elkertiléséhez
szikséges.

A szivritmus-szabalyozéval
rendelkezd személyek tartsanak
legalabb 30 cm tavolsagot a
bekapcsolt indukcios f6z6zonaktol.
Amikor az élelmiszert forré olajba
helyezi, az olaj kifroccsenhet.

FIGYELMEZTETES!
Tlz- és robbanasveszély

A felforrositott zsirok és olajok
gyulékony gézoket bocsathatnak ki.
Zsirral vagy olajjal valé fézéskor
tartsa azoktdl tavol a nyilt langot és a
forrd targyakat.

A nagyon forro olaj altal kibocsatott
g6z06k 6ngyulladast okozhatnak.

Az ételmaradékot tartalmazé hasznalt
olaj az els6 hasznalatkor alkalmazott
h&foknal alacsonyabb értéken is tlizet
okozhat.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett
targyat a készilékbe, annak
kozelébe, illetve annak tetejére.

FIGYELMEZTETES!
A készilék karosodasanak
veszélye all fenn.

Ne helyezzen forro fézéedényt a
kezel&panelre.

Ne helyezzen forr6 fedét a f6z6lap
Uvegfeluletére.

Ne hagyja, hogy a f6z6edénybdl
elforrjon a folyadék.

Ugyeljen arra, hogy ne ejtsen targyat
vagy f6z6edényt a készilékre. A
készulék felllete megsérulhet.

Ures féz6edénnyel vagy f6z6edény
nélkil ne kapcsolja be a f6zézonakat.
Ne tegyen aluféliat a készilékre.

Az Ontottvasbdl vagy aluminium
ontvénybdl késziilt, illetve sérdlt alju
edények megkarcolhatjak az tveg- /
Gvegkeramia felliletet. Az ilyen
targyakat mindig emelje fel, ha a



féz6fellileten odébb szeretné helyezni
ezeket.

« A készilék kizarolag ételkészitési
célokat szolgal. Tilos barmilyen mas
célra, példaul helyiség fltésére
hasznaini.

2.4 Hish6méro6 szenzor

* A Hushéméré szenzor-t az eredeti
céljanak megfeleléen hasznélja. Ne
hasznalja nyitasra vagy emelésre.

* Kizarolag a f6z6laphoz ajanlott
Hushémérd szenzor-t hasznaljon, és
abbdl is egyszerre csak egyet.

* Ne hasznalja, ha meghibasodott vagy
sérult.

* Ne hasznalja a Hiushéméré szenzor-t
a sttében vagy a mikrohullamu
sutében.

* A Hushdéméré szenzor méréshatara
120 °C.

« Ugyeljen arra, hogy a Hishéméré
szenzor mindig az étel belsejében
vagy a folyadékban legyen, legalabb
a minimum jelzésig.

* Az els6 hasznalat elétt tisztitsa meg a
Hushéméré szenzor-t. Csak semleges
tisztitdszert hasznaljon. Ne
hasznaljon semmilyen suroldszert,
suroloszivacsot, oldoszert vagy fém
targyat. A Hishéméré szenzor-t tilos
mosogatogépben tisztitani. A szilikon
nyél elszinezédhet, de ez nem
befolyasolja a Hushéméré szenzor
mikodéset.

* A Hushémérd szenzor-t az eredeti
csomagolasaban tarolja.

* Ha kicseréli a Hush6mér6 szenzor-t,
tarolja a régit legalabb 3 m tavolsagra
az ujtol. A régi Hishémérd szenzor
befolyasolhatja az Uj mikddését.

3. UZEMBE HELYEZES

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

3.1 A szerelést megel6z6
teenddk
A f6z6lap beszerelése el6tt masolja le az

adattablardl az alabbi adatokat. Az
adattabla a féz6lap aljan talalhato.
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2.5 Apolas és tisztitas

* Rendszeresen tisztitsa meg a
készlléket, hogy elkerllje a fellilet
karosodasat.

» Kapcsolja ki a készuléket, és hagyja
lehilni, mielétt megtisztitana.

« Karbantartas el6tt huzza ki a
konnektorbdl a készullék haldzati
vezetéket.

* A készulék tisztitdsahoz ne
hasznaljon vizsugarat vagy gozt.

» A készuléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitoszert
hasznaljon. Ne hasznaljon semmilyen
suroldszert, surolészivacsot, oldészert
vagy fém targyat.

2.6 Szerviz

* A készilék javitasat bizza a
markaszervizre.

» Csak eredeti potalkatrészeket
hasznaljon.

2.7 Artalmatlanitas

FIGYELMEZTETES!
Sérllés- vagy
fulladasveszély.

* A készulék megfeleld
artalmatlanitasara vonatkozé
tajékoztatasert Iépjen kapcsolatba a
helyi hatésagokkal.

+ Valassza le a készliléket ez
elektromos hal6zatrél.

* A készllék kdzelében vagja at a
halozati kabelt, és tegye a hulladékba.

Sorozatszam ...........coeeevueeeenn.

3.2 Beépitett fézb6lapok

Csak azutan hasznalhatja a beépitett
féz6lapot, miutan beszerelte azt a
szabvanyoknak megfeleld beépitett
szekrénybe és munkafeliletbe.
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3.3 Csatlakozokabel

« A f6zblapot csatlakozo6 vezetékkel
egyutt szallitjuk.

* A megsériilt halézati kabel pétlasahoz
hasznalja a kovetkezd vezetéktipust:
HO5V2V2-F, mely 90 °C-os vagy
magasabb hémérsékletnek is ellenall.
Forduljon a helyi markaszervizhez.

3.4 Osszeszerelés

4. TERMEKLEIRAS

4.1 Fozofelllet elrendezése

T
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@ Ha a késziléket egy fiok folé

N =

o]~

szereli fel, a féz6lap
ventilatora f6zés kdzben
felmelegitheti a fiokban
elhelyezett és tarolt
eszkdzoket.

Indukciés f6z6z6na Elére
Programozott Sités funkcidval

Indukcios f6z6zéna Elbre
Programozott Siutés és Sités
serpeny6ben funkcioval

Kezel6panel
Indukcids féz6zona
Terllet antennaval
VIGYAZAT!
Semmit ne tegyenra a

féz6lapon erre a
teruletre.
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A rendelkezésre allo beallitasok megtekintéséhez érintse meg a megfeleld
szimbolumot.

Szim-  Megjegyzés
bélum
0) BE / Kl A f6z6lap be- és kikapcsolasa.
E Men A Menil megnyitasa és bezarasa.
ol gzl]es:zf)'orpéré A Hushémeérd szenzor menl megnyitasa.
[*] F626;c’>na-vé- A csuszka megnyitasa a kivalasztott f6z6z6na-
lasztas hoz.
- ES:jZIZzéé;}Z visz-  Jelzi, hogy a csUszka melyik f{6z6zonanal aktiv.
6 | Q - Az id6zit6 funkciok beallitasa.
- Csuszka A héfok bedlitasa.
8 | P PowerBoost A funkcié bekapcsolasa.
9] EI Funkciézar A funkcid be- és kikapcsolasa.
| - gHoszood infravoros jeladd ablaka. Ne fedje
Il Szlinet A funkcid be- és kikapcsolasa.
0-9 - Megjeleniti az aktualis héfokbeallitast.
[= Bridge A funkcio be- és kikapcsolasa.
@z/ Y Jeler6sség muta- Teljes kapcsolat / nincs jel. A Hishémérd szen-
tok zor és az antenna kozétti kapcsolat jeler6sségé-

nek kijelzése.
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4.3 Hush6méro6 szenzor

LR

A Hushéméré szenzor vezeték nélkdili
hémeérsékletmérd szonda elem nélkiil
mikodik, és a f6z6laphoz mellékelt
csomagban kerl szallitasra. A
belsejében egy antenna talalhato. Egy
masik antenna a f6z6lap fellilete alatt, a
két hatso f6z6zona kozotti terlleten
talalhat6. A Hushéméré szenzor és a
féz6lap kozotti megfelel6 kommunikacio
biztositasahoz semmit ne tegyen ra a
féz6lapon erre a tertletre.

A mérési pont a szonda hegye és a
minimum jelzés kozott féluton
helyezkedik el. Szurja a Hishémérd
szenzor-t az étel belsejébe, legalabb a
minimum jelzésig. Folyadékokndl a
legjobb f6zési eredmény eléréséhez
meritse a Hushéméré szenzor-t a
folyadékba ugy, hogy az 2-5 cm-rel fedje
el a minimum szint felett. Helyezze a
Hushémérd szenzor-t a kampdval a
féz6edény vagy tepsi peremére ugy,
hogy az antenna teriletének kdzelében,
1-3 dra helyzetben legyen (a f6zélap bal
oldala esetén), vagy 9-11 éra helyzetben
legyen (a f6zdlap jobb oldala esetén).

Az alabbi visszajelz6k a f6zblap és a
Hushéméré szenzor kdzétti kapcsolat
erésségét jelzik a kijelzon: &, %, .
Ha a f6z6lap nem tudja létrehozni a
kapcsolatot, /!'jelenik meg. A

Hushéméré szenzor-t a f6z6edény széle
mentén elmozdithatja a kapcsolat

Mérési pont
Minimum szint jelzése

Javasolt bemeritési tartomany
(folyadékoknal)

Kalibralasi kod
Kampé a Hashémérd szenzor
féz6edények szélére akasztasahoz

A Nyél a belsejében antennaval

megteremtéséhez vagy
megerdsitéséhez. A kapcsolat allapotat a
féz6lap 3 masodpercenkeént frissiti.
@ Tovabbi tajékoztatasért
olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok a
Hushémérd szenzor-hoz” c.
fejezetet.

4.4 A f6zb6lap 6 funkcioi

Uj SensePro® féz6lapja
professzionalisan végigvezeti 6nt a teljes
fézési cikluson. Tekintse at az alabbi
informaciokat a legjobb funkcidk
megismerése érdekében.

A El6re Programozott Sutés funkciot az
etel fajtajatol figgéen hasznalhatja
Hushémérd szenzor-ral vagy anélkil. A
kiilonb6z6 fogasokhoz kiilénbdzé
funkciokészletek allnak rendelkezésre.

Hushémér szenzor.” - kétféle modon
hasznalhat6. A hémérsékletet méri az
olyan funkcioknal, mint a Homérd és
Sités serpenydben, valamint segiti a
hémérséklet pontos fenntartasat a
kllénbdz6 ételfajtak Sous-vide f6zése
kdzben, vagy az olyan funkcidk
hasznalatat segiti, mint a Parolas,
Forralas vagy Ujramelegités.

Elére Programozott Siités - kiilonb6z6
fogasok f6zését konnyiti meg kész
receptekkel, elére megadott f6zési
paraméterekkel és folyamatos
utasitasokkal. Hasznalhatja a
Hushémérd szenzor-ral pl. husszelet
elkészitéséhez, vagy anélkil, pl.
palacsinta elkészitéséhez. Az elérhetd
kiegészitd funkciok az elkészitendd
ételfajtatol figgenek. Ennél az



Uzemmodnal pl. a Sous-vide, Siités
serpenydben, Forralas, Ujramelegités és
szamos egyéb funkcié hasznalhato.
El6ugro ablakok és hangjelzések
tajékoztatjak, ha az elére megadott
hémérsékletet elérte. Az El6re
Programozott Sités a Menu-bdl érhetd
el.

Sous-vide \;I/ - eljaras a
vakuumcsomagolt ételek alacsony
hémérsékleten, hosszu id6 alatt torténd
fézésére, mely segit a vitaminok és az iz
meglrzésében. A f6z6lap kénnyen
érthetd beallitdsokat és utasitasokat
nyujt. Miutan kivalasztotta a funkciot a
Elére Programozott Siités segitségével,
a készulék a hdmérsékleteket hatarozza
meg a kilénbdz ételfajtaknak
megfeleléen. Sajat hémérsékleteket is
beadllithat, ha bekapcsolja a funkciot a
Meni Sous-vide izemmodjaban.

Siités serpenyében 2F  siitési eljaras
automatikusan vezérelt
teljesitményszintekkel, mely kilénféle
ételfajtakhoz alkalmas. Segitséget nyuijt
az étel vagy az olaj tulmelegedésének
elkeriilésében. Bekapcsolhatja az Elére
Programozott Sités kivalasztasaval a
Men-bél.

H6méro - ezzel a funkcioval a fézés
soran a hémérsékletet a Hishéméré
szenzor méri. Nem hasznalhato, ha a
Elére Programozott Siités funkciéd
mikodik.

A f6z6lap egyéb hasznos funkciéi:

Olvasztas @ - ez a funkcio tokéletesen
alkalmas csokoladé vagy vaj
felolvasztasahoz.

PowerBoost P- a funkcio nagy
mennyiségl viz gyors felforralasahoz
hasznalhato.

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.
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Sziinet Il - a funkci6 az dsszes
f6z6zbna teljesitményét az 1-es
fokozatra csokkenti, igy lehetévé teszi az
étel hosszu ideig tart6 melegen tartasat.

Bridge (a - a funkcioval a két bal oldali
féz6zona egyesithetd, igy a f6z6lap
nagyobb edényekhez hasznalhatd. A
Sutés serpenydben funkcidval
hasznalhatja egyszerre.

Hob?Hood - a funkcié a fé6zélapot
Osszekapcsolja a specialis
paraelszivoval, és annak ventilatorat
igény szerint vezérli.

Funkciézar EI - a funkcio fézés kdzben
ideiglenesen letiltja a kezel6panelt.

Gyerekzar - a funkcio letiltja a
kezel6panelt, amikor a féz6lap nem
Uzemel, igy meggatolja a véletlen
hasznalatot.

Stopperora, Visszaszamlalasos
id6zit6é és Percszamlalé - harom
funkcio kozll valaszthat a fézési
idétartam megfigyelése érdekében.

Tovabbi tudnivalokért olvassa el a ,,Napi
hasznalat” cim( részt.

4.5 OptiHeat Control
(maradékhé kijelzése 3
Iépésben)

é FIGYELMEZTETES!

/11 /1 A maradékhd miatt
égési sérlilés veszélye all
fenn. A visszajelz6 a
maradékhd szintjét jelzi.

Az indukcids f6z6zo6nak kdzvetlenul a
féz6edény aljan biztositjak az
ételkészitéshez sziikséges hét. Az
Uvegkeramiat a f6z6edény maradékhdje
melegiti.

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

5.1 A kijelzd hasznalata

* Csak a hattérvilagitassal rendelkezd
szimbolumok hasznalhatok.

» Egy adott kiegészitd funkcio
bekapcsolasahoz érintse meg a
megfelelé szimbolumot a kijelzén.
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» Akivalasztott funkcié bekapcsol,
amikor elveszi ujjat a kijelz6rol.

* Arendelkezésre allo kiegészitdé
funkciok kozotti gorgetéshez tegyen
egy gyors mozdulatot, vagy hizza
végig az ujjat a kijelzén. A mozdulat
sebességétdl fiigg, hogy milyen
gyorsan gordll a képerny®.

» A gorgeté mozgas dnmagatdl leall,
vagy azonnal le is allithatja, ha
megérinti a kijelz6t.

* Akijelzé6n megjelent paraméterek
tobbségét mddosithatja, ha megérinti
az adott paraméterhez tartozo
szimbdlumot.

» A kivant funkcio vagy id6é
beallitasahoz végiggorgethet a listan,
és/vagy érintse meg a kivalasztando
kiegészitd funkciot.

* Ha a f6z6lap be van kapcsolva, és

néhany szimbolum eltlnik a kijelz6rdl,

érintse meg ismét a kijelzét. Az
o0sszes szimbdlum megjelenik.

» Néhany funkcio elinditdsa utan egy
eléugro ablak jelenik meg tovabbi
informaciokkal. Miel6tt bekapcsolja a
funkciot, a felugro ablak végleges

kikapcsolasahoz jeldlje be a O
mez6t.

» El6szor valasszon egy f6z6zonat az
id6zitd funkciok aktivalasahoz.

Hasznos szimbélumok a kijelzén va-
16 mozgashoz

OK Valasztas vagy beallitas meger6-

sitése.
() Vissza-/ elbre lépés egy szinttel
a Menu-ben.
A\ Az utasitasok felfele vagy lefele
- gorgetése a kijelzén.
® A Kkiegészitd funkciok be- és ki-

kapcsolasa.

Az eléugro ablak bezarasa.

Beallitas torlése.

QX

5.2 Elsé csatlakoztatas az
elektromos halozatra

Amikor a f6z6lapot a tapfesziiltséghez
csatlakoztatja, a kdvetkezbket kell
beallitani: Nyelv, Kijelzd Fényer6 és
Figyelmeztetd hangerd.

A beallitasok a Menu > Beallitasok >
Beallitas menipontban mddosithatok.
Lasd a ,Napi hasznalat” cim( részt.

5.3 Hushémérd szenzor
kalibralasa

Hasznalatba vétel el6tt kalibralni kell a
Hushéméré szenzor-t azért, hogy a mért
hémérsékleti értékek helyesek legyenek.

Megfeleld kalibralas utan a Hishémeérd
szenzor a forraspontot + / - 2 °C-os
tiréshatarral érzékeli.

Kovesse az eljarast az alabbi esetekben:

» afdzblap elsd lizembe helyezésekor;

« afdzbélapot mas helyre koltdztette at
(a magassag valtozott);

* a Huashémérd szenzor cseréje utan.

Készitsen el6 egy 180 mm
atmérdjl aljjal rendelkezé
f6z6edeényt, és toltse fel 1 -
1,5 | vizzel.

1. A funkcié kalibralasahoz vagy
Ujrakalibralasahoz helyezze a
Hushéméré szenzor-t a f6z6edény
szélére. Toltse fel a f6z6edényt hideg
vizzel legalabb a minimum jelzésig,
majd helyezze a bal els6 fézézénara.

2. Erintse meg a = gombot.

Valassza a Beallitasok >Hushémérd

szenzor > Kalibralas lehetéséget a

listabol.

Kdvesse a kijelzén megjelend

utasitasokat.

3. Erintse meg a f6z6z6na mellett levé
Start gombot.

Amikor az eljaras befejez6dott, egy

tajékoztatod eléugrd ablak jelenik meg.

Ne tegyen soét a vizbe, mert
ez befolyasolhatja az
eljarast.



A Menu pontbdl valé kilépéshez érintse

meg a —= gombot vagy a kijelzd jobb
oldalat, mely a felugré ablakon kivil
helyezkedik el.

5.4 Hushémérd szenzor tarsitas

Eredetileg a leszalliitott f6z6lap a
Hashémérd szenzor-vel van tarsitva.

Ha a Hashémérd szenzor-t egy Ujra
cseréli, azt tarsitani kell a féz6élaphoz.

1. Erintse meg a = gombot.

Valassza a Beallitasok >Hushémérd

szenzor > Tarsitas lehetéséget a listabol.

2. Erintse meg a(z) Elfelejt gombot az
el6z6 Hushémérd szenzor
levalasztasahoz.

3. Erintse meg a fé6z6zéna mellett levd
Tarsitas gombot.

Egy el6ugré ablak jelenik meg.

4. A numerikus billenty(izet
segitségével adja meg az Uj
Hushéméré szenzor-re gravirozott
Otjegyl kodot.

5. Meger0sitéshez érintse meg az Ok
gombot.
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A Hushémérd szenzor most mar tarsitva
van a féz6laphoz.

Téarsitas utan mindig kalibralja a
Hushémérd szenzor-t.

A MenU pontbdl valo kilépéshez érintse

meg a —— gombot vagy a kijelzd jobb
oldalat, mely a felugré ablakon kivil
helyezkedik el.

5.5 Menu szerkezet

A f6z6lap beallitasainak eléréséhez és
médositasahoz, illetve egyes funkciok

bekapcsolasahoz érintse meg a =
gombot.

A Meni pontbdl valé kilépéshez érintse

meg a ——= gombot vagy a kijelz6 jobb
oldalat, mely a felugré ablakon kivil
helyezkedik el. A Menu elemei kozotti

mozgashoz hasznélja a < vagy ) gombot.

A tablazat a MenU alapszerkezetét
mutatja be.

Elére Programozott Su-

Olvassa el a Elére Programozott Siités szakaszt a ,Napi

tés hasznalat” cim( fejezetben.
F6zb6lapfunkciok Sous-vide
H6éméré

Olvasztas
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Beallitasok Gyerekzar
Stopperéra
Hob?Hood Olvassa el a Hob?Hood szakaszt
a ,Napi hasznalat” cimi fejezet-
ben.

Hushémérd szenzor Kapcsolodas

Kalibralas

Tarsitas

Beallitas El6re Programozott Sités

Nyelv

Nyomégomb Hang

Figyelmeztetd hangerd

Kijelzd Fényerd

Szerviz Demo lizemmod

Licenc

Szoftver verzio kijelzése

Riasztasi el6zmények

Minden beall. vissz.

6. NAPI HASZNALAT

FIGYELMEZTETES! kikapcsol. Tavolitsa el a targyat, vagy

Lasd a Biztonsaa” cimii tisztitsa meg a kezel6panelt.
¢ 9 » afézblap tulsagosan felmelegszik (pl.

fejezetet. egy labasbol elforr a folyadék). Mielott
; . 3 ismét hasznalna a f6z6lapot, varja
6.1 Be- és kikapcsolas meg, hogy a f6z6zéna lehdiljon.
. ] ) * nem megfelel6 a f6z6edény, vagy
Erintse meg a O gombot 1 masodpercig nincs fé6z8edény az adott f6z8zonan.
a féz6lap be- vagy kikapcsolasahoz. A fehér f6z6zéna szimbélum villog, és
. . ; 2 perc mulva az indukcios f6z6zéna
6.2 Automatikus kikapcsolas automatikusan leall.
+ nem allitott le egy f6z6zdnat, illetve

A funkcioé automatikusan leadllitja a

fézBlapot, ha: nem moédositotta a héfokbeallitast.

Bizonyos id6 utan egy Uzenet jelenik

» valamennyi f6z6zéna ki van meg, és a f6z6lap kikapcsol.
kapcsolva, A hoéfokbeallitas és azon idétartam

* nem végzett héfokbeallitast a f6z6lap kozotti kapcsolat, melynek elteltével a
bekapcsolasa utan, fézélap kikapcsol:

» tobb mint 10 masodpercig valamivel
(pl. edény, konyharuha stb.) letakarta
a kezel6panelt, vagy radntott valamit.
Hangjelzés hallhato, és a féz6lap



Az alabbi id6 el-
teltével a f6zolap
kikapcsol:

Héfokbeallitas

1- 6 ora

alnN

5 ora

3
6 4 o6ra
7-9 1,5 6ra

@

Sités serpeny6ben funkcid
hasznalatakor a f6z6lap 1,5
ora elteltével automatikusan
kikapcsol. Sous-vide funkcid
esetén a f6z6lap 4 o6ra
elteltével automatikusan
kikapcsol.

6.3 A f6z6z6nak hasznalata

A f6z6edényt a kivalasztott f6z6zéna
kdzepére helyezze. Az indukcios
f6z6z6nak automatikusan
alkalmazkodnak a f6z6edény aljanak
méretéhez.

Miutan a kivalasztott f6z6zdnara helyezte
az edényt, a f6z6lap automatikusan
érzékeli azt, és a megfelel6 csuszka
megjelenik a kijelzén. A csluszka 8
masodpercig lathatd, majd a kijelzd
visszatér a f6 képernyére. A csuszka
gyorsabb bezarasahoz érintse meg a
kijelzd csuszkan kivil es6 teriletét.

Mas zénak miikddése kdzben
el6fordulhat, hogy a hasznalandé
f6z6zo6na héfokbeallitasa korlatozotta
valik. Lasd a ,Teljesitménykezelés” cimi
szakaszt.

@

Ellendrizze, hogy féz6edény
megfelelé-e indukcios
fé6z6laphoz. A f6z6edény
tipusokkal kapcsolatos
tudnivalokert olvassa el a
,Hasznos tanacsok és
javaslatok” c. fejezetet.
Ellendrizze a f6z6edény
méretét a ,Miszaki adatok”
fejezetben.

6.4 Hofokbeallitas

1. Kapcsolja be a fézélapot.
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2. Helyezze a f6z6edényt a kivalasztott
fé6zb6zo6nara.

Az aktiv f6z6zdna csuszkaja megjelenik

a kijelzon, és 8 masodpercig lathato.

3. Erintse meg a csuszkat, vagy
csUsztassa el az ujjat a szlikséges
héfok beallitasahoz.

A szimbdlum pirosra valt, és mérete

megné.

Q
(Jo 1 2 3 4 6 7 8 9 P
-

A héfokbeallitast f6zés kdzben is
modosithatja. Erintse meg a kezelépanel
fé nézetének zonakivalasztas
szimbodlumat, majd huzza az ujjat balra
vagy jobbra (a héfokbeallitas
csokkentéséhez vagy néveléséhez).

6.5 Bridge funkcio

Ez a funkcié két f6z6zdnat kapcsol
Ossze, és azok egy zonaként lizemelnek
ugyanazzal a héfokbeallitassal.

Ezt a funkciot nagyméretl edényekhez
hasznalhatja.

1. Helyezze a f6z6edényt két
fézézonara. A féz6edényt ugy
helyezze el, hogy lefedje mindkét
zbna kdzéppontjat.

2. A funkcidé bekapcsolasahoz érintse
meg a (= mez6t. A zona szimbolum
automatikusan megvaltozik.

3. Végezze el a héfokbeallitast.

A f6z6edényt ugy helyezze el, hogy

lefedje mindkét zona kbézéppontjat, de ne

nyuljon tual a zénahatar jeldlésén.

[ 1 [ 1
OM v
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1
NG

(>
o

2
AN
—/N
A funkcié kikapcsolasahoz érintse meg a

H gombot. A f6z8zénak ezutan
egymastdl figgetlenlil mikddnek.

6.6 PowerBoost

Ez a funkcié nagyobb teljesitményt
rendel a megfeleld indukcids zonahoz, a
féz6edény méretétél fliggéen. Ez a
funkcio csak bizonyos ideig
mikodtethetd.

1. El8szo6r érintse meg a megfeleld
zéna szimbdlumat.

2. Erintse meg a P gombot, vagy
huzza el jobbra az ujjat a funkcio
bekapcsolasahoz a kivalasztott
féz6z6nanal.

A szimbdlum pirosra valt, és mérete

megno.

A funkcié automatikusan kikapcsol. A

funkcié manualis kikapcsolasahoz

valassza ki a f6z6zénat, majd médositsa
héfokbeallitasat.

A maximalis idétartamot lasd
a ,Miszaki adatok” c.
részben.

6.7 Teljesitménykezelés

* A f6z6z6nak a fézblapba lepd fazisok
szamatol és elhelyezésétél fliggben
vannak csoportositva. Lasd az abrat.

* Minden egyes fazis legnagyobb
elektromos terhelhetésége 3680 W.

* A funkcio elosztja a teljesitményt az
ugyanazon fazisra kotott f6z6zénak
kozott.

» A funkci6 akkor kapcsol be, ha az
ugyanazon fazisra kotott f6z6zonak
osszes elektromos
teljesitményfelvétele meghaladja a
3680 W értéket.

+ A funkcio csokkenti a teljesitményt az
ugyanazon fazisra kotott tobbi

féz6zdénanal, ezaltal befolyasolja a
rendelkezésre allé héfokbeallitast.

* A maximalis héfokbeallitas a
csuszkan lathaté. Csak a fehér szin(
szamjegyek aktivak.

*  Amennyiben egy magasabb
héfokbeallitas nem all rendelkezésre,
csOkkentse a tobbi f6z6zdna beallitott
értékét.

t t

6.8 El6re Programozott Sutés

Ez a funkcid a kiilonb6z6 ételfajtakhoz
beadllitia a paramétereket, és fenntartja
azokat a f6zés soran.

A funkcidval a fogasok széles koret
készitheti el, mint példaul: Hus, Hal és
tenger gyimolcsei, zoldségek, Levesek,
Szoszok, Tészta vagy Tej. A killdnbdz6
ételfajtakhoz kulonbozd fézési eljarasok
allnak rendelkezésre, pl. csirkéhez a
Sités serpenyében, Sous-vide vagy
Pérolas kdzul lehet valasztani.

A funkcié csak a f6z6z6na bal oldalanal
kapcsolhaté be. A Elére Programozott
Sités a Sous-vide funkciéval a bal elsé
vagy hatso fézézénanal kapcsolhato be.
Ha a Sutés serpenybben-t szeretné
hasznalni, az a bal els¢ f6z6z6nanal
vagy az athidalassal 8sszekapcsolt két
bal oldali zonanal kapcsolhaté be.

Ha a bal els6 f6zézonanal Elbre
Programozott Sttés mikodik, f6zéshez
hasznalja a jobb oldali zonakat a funkcio
nélkal.

Ne hasznaljon 200 mm atmérénél
nagyobb aljjal rendelkez6 f6z6edényt a
bal hatsé f6z6z6nan, amikor a funkcié a
bal els6 f6z6z6nan mikodik. Ez
befolyasolhatja a kapcsolatot a



Hushémérd szenzor és a f6zblap fellilete
alatt elhelyezked® antenna kozott.

@

F6zés el6tt ne melegitse eld
a f6z6edényt. Kizarolag
hideg csapvizet vagy
folyadékot hasznaljon, ha
szukseéges. Kizarolag hideg
ételeket melegitsen.

Siités serpenybben esetén
kovesse a kijelzdn lathatd
utasitasokat. Az olajat
felforrositott f6z6edénybe
toltse.

@

Elére Programozott Siités
esetén az id6ézitd funkcid
Percszamlalé-ként mikodik.
Ez nem allitja le a funkciét,
ha a beallitott id6tartam
lejar.

@

1. A funkcié bekapcsolasahoz érintse

meg a / vagy — gombot, majd

valassza a El6ére Programozott Siités

lehet6séget.
2. Valassza ki a listabdl az elkészitendd
ételfajtat.

Néhany beallitas all rendelkezésre

minden egyes ételfajtdhoz. Kévesse

a kijelzén lathato utasitasokat.

» Afelugro ablak fels6 részén levé
Ok megérintésével az
alapértelmezett beallitasokat
hasznalhatja.

» Sltés serpenydben esetén
modosithatja az alapértelmezett
hémérsékleti fokozatot. Egyes
fogasoknal ellenérizheti az étel
magh&meérsékletét, ha hasznalja
a Hushéméré szenzor-t.

* A kiegészit6 funkciok, pl. Sous-
vide és Parolas tobbségénél
modosithaté az alapértelmezett
hémérséklet.

* Az alapértelmezett idétartamot
maodosithatja, vagy sajat értéket
allithat be hozza. Csak a Sous-
vide esetében van a minimum
idétartam elére meghatarozva.

A Kkijelz6én tovabbi utasitasok és részletes
informaciok is megtalalhatok. Ezeket a

A\ és N gomb segitségével gorgetheti.
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3. Erintse meg a Ok gombot. Kévesse a
felugré ablakban lathaté utasitasokat.
Egyes kiegészitb funkciok
elémelegitéssel kezdédnek. A
folyamat el6érehaladasat a
kezel6savon lehet nyomon kdvetni.

4. Ha egy felugro ablak jelenik meg
utasitasokkal, a folytatashoz érintse
meg az Ok, majd a Start gombot.

A funkcio az elére meghatarozott

beallitasokal mikodik.

Miel6tt bekapcsolja a funkcidt, a felugréd

ablak végleges kikapcsolasahoz jeldlje

be a Ll mezét.

5. Amikor a beallitott id6tartam letelt,
hangjelzés hallhato, és egy felugro
ablak jelenik meg. Az ablak
bezarasahoz érintse meg az Ok
gombot.

A funkcié nem all le automatikusan.

Sous-vide funkcié esetén a f6zélap

legfeljebb négy oéra elteltével

automatikusan kikapcsol.

A funkcié leallitasahoz érintse meg a \“_I/

vagy 1 gombot vagy az aktiv zéna
szimboélumat, majd valassza a Stop
lehetéséget. Jovahagyashoz érintse meg
az lgen gombot az eléugré ablakban.

6.9 Sous-vide

Megfeleld cipzaras tasakok vagy
mianyag tasakok és egy vakuumzaro
készlilék sziikséges ahhoz, hogy a hust,
halat vagy zoldséget a funkcioval
elkészithesse. Helyezze a befliszerezett
ételt tasakokba, majd vakuumzarassal
zarja le azokat. Elkészitésre kész
ételadagok is vasarolhatok ehhez a
fézési eljarashoz.

FIGYELMEZTETES!

Ne feledje betartani az

élelmiszerbiztonsagi elveket.

Olvassa el a ,Hasznos

tanacsok és javaslatok” c.

fejezetet.

A funkcidéval szabadon kivalaszthatja az
egyéni idétartamot és hémérsékletet (35
és 85 °C kozott), mely megfelel az
elkészitend6 ételfajtahoz. Legfeljebb 4
liter vizet hasznaljon, és a féz6edényt
fed6vel fedje le. A f6zési paraméterekre
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vonatkozo tovabbi részletekért nézze at
a ,Hasznos javaslatok és tanacsok”
fejezetben a F6zési utmutato tablazatot.
Elkészités el6tt olvassza ki az
élelmiszereket.

A funkcié csak a bal els6 vagy a bal
hatsé f6z6z6nanal kapcsolhato be. Ha a
Sous-vide funkcié miikodik, akkor a jobb
oldali zonakat hasznalja a nélkile torténd
fézéshez.

@

Sous-vide esetén az id6zitd
funkcio Percszamlalé-ként
mikaodik. A funkcio
legfeljebb négy ora elteltével
automatikusan kikapcsol.

1. Az ételadagokat a fenti utasitasok
szerint készitse el.

2. Helyezze a hideg vizzel megtoltott
féz6edényt a bal els6 vagy hatsé
fézb6zonara.

3. Erintse meg a / > Sous-vide

gombot. A == > Fézblapfunkciok >
Sous-vide gombot is megérintheti.

4. Valassza ki a megfelel
hémérsékletet.

Allitsa be az idétartamot (tetszés szerint).

A fézési ciklus id6tartama az étel

vastagsagatol és fajtajatél fliigg.

5. Erintse meg az Ok gombot a
folytatashoz.

6. Helyezze a Hushémérd szenzor-t a
féz6edény szélére.

7. Erintse meg az Ok gombot az
eléugro ablak bezarasahoz.

8. Az elémelegités bekapcsolasahoz
érintse meg a Start gombot.

Amikor a f6zéedény eléri a kivant

hémérsékletet, hangjelzés hallhato, és

egy felugro ablak jelenik meg.

Megerésitéshez érintse meg az Ok

gombot.

9. A tasakokban levd ételadagokat
figgdlegesen helyezze a
féz6edénybe (hasznalhatja a Sous-
vide allvanyt). Erintse meg a Start
gombot.

Ha beallitotta a Percszamlalo-t, az a

funkcioval egyutt kezd mikodni.

10. Amikor a bedllitott id6 letelt,

hangjelzés hallhato, és a Q villog. A

jelzés ledllitdsahoz érintse meg a Q
gombot.

A funkcié ledllitasahoz vagy ismételt

beallitasahoz érintse meg a eh gombot
vagy az aktiv zéna szimbdélumat, majd a
Stop gombot. Jovahagyashoz érintse
meg az Igen gombot az eléugro
ablakban.

Héntartas

A Sous-vide funkciot fé6zéshez
hasznalhatja, mik6zben a Hishémérd
szenzor pontosan szabalyozza és
fenntartja a hémeérsékletet (+ /- 1 °C-os
pontossaggal). Az ételek széles korét
készitheti el, ugymint flszeres alapokat
és szdszokat (pl. kilénbdzd tipusa curry-
ket vagy francia hallevest). Sajat
paramétereket allithat be, vagy nézze at
a ,Hasznos javaslatok és tanacsok”
fejezetben a F6zési utmutato tablazatot.

A funkcié csak a bal els6 vagy a bal
hatsé f6z6zonanal kapcsolhaté be.

1. A funkcié a == > F6zblapfunkcidk >

Sous-vide gombok vagy a >
Sous-vide gombok megérintésével
érhetd el.

2. Valassza ki a megfelel6
hémérsékletet.

Alll’ts,a be az id6étartamot (tetszés szerint).

3. Erintse meg az Ok gombot a
folytatashoz.

4. Helyezze a Hush6mér6 szenzor-t a
féz6edény szélére, vagy szurja az
ételbe.

5. Az elémelegités bekapcsolasahoz
érintse meg a Start gombot.

Amikor a f6z6edény eléri a kivant

hémérsékletet, hangjelzés hallhato, és

egy felugro ablak jelenik meg.

6. Erintse meg az Ok gombot az
eléugro ablak bezarasahoz.

7. Erintse meg a Start gombot.

Ha beallitotta a Percszamlalo-t, az a

funkcioval egyiitt kezd miikédni.

8. Amikor a beallitott id6 letelt,

hangjelzés hallhato, és a [ villog. A

jelzés leallitasahoz érintse meg a Q
gombot.
A funkcié ledllitasahoz vagy ismételt

beallitasahoz érintse meg a th gombot
vagy az aktiv zéna szimbdlumat, majd a



Stop gombot. Jovahagyashoz érintse
meg az Igen gombot az eléugro
ablakban.

6.10 H6mMeéro6

A funkciéval a Hishémérd szenzor
héméréként mikodik, és lehetéve teszi
az étel vagy folyadék hémérsékletének
fézés kozben torténd megfigyelését. A
segitségével példaul tejet melegithet,
vagy ellendrizheti a bébiétel
hémérsékletét.

A funkcié hasznalatahoz legalabb egy
fé6z6zdnanak aktivnak kell lennie.

A funkciét mindegyik féz6zénahoz
bekapcsolhatja, de egyszerre csak
egynél hasznalhatja.

1. Szurja a Hishémérd szenzor-t az
étel belsejébe, vagy helyezze a
folyadékba legalabb a minimum
jelzésig.

2. Erintse meg a / gombot a kijelzén
a Hushéméré szenzor
megnyitasahoz, majd valassza a

H6méro lehetéséget. A — >
F&z6lapfunkciok > H6méré gombot is
megeérintheti.
3. Erintse meg a Start gombot.
Az aktiv f6zé6z6nanal megkezdédik a
mérés.
Ha egyik f6z6zéna sem aktiv, egy
tajékoztato eldugrd ablak jelenik
meg.
A funkcié ledllitasahoz érintse meg a
hémérsékletet jelzd szamjegyeket vagy a

v gombot, majd valassza a Stop
lehetéséget.

6.11 & Olvasztas

Ezt a funkcidt kilonbdz6 termékek, pl.
csokoladé vagy vaj felolvasztasahoz
hasznalhatja. A funkcio egyszerre csak
egy f6z6zd6nan hasznalhato.

1. Erintse meg a = gombot a kijelzén
a Menl megnyitasahoz.

2. Vdélassza a F6z6lapfunkciok >
Olvasztas lehet6séget a listabdl.

3. Erintse meg a Start gombot.
Valassza ki a megfeleld f6z6zonat.
Ha a féz6zéna mar mikodik, egy
eléugro ablak jelenik meg. A funkcio
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bekapcsolasahoz torélje az el6zd
héfokbeallitast.
A Meni pontbdl valé kilépéshez érintse

meg a —— gombot vagy a kijelz6 jobb
oldalat, mely a felugré ablakon kivil
helyezkedik el. A Menu elemei kozotti

mozgashoz hasznalja a < vagy > gombot.

A funkcié leallitdsahoz érintse meg a
zbnakivalasztas szimbdlumot, majd a
Stop gombot.

6.12 |l Sziinet

Ez a funkci6 az 6sszes lizemeld
féz6zonat a legalacsonyabb héfoku
beallitasra allitja.

A funkciét nem lehet bekapcsolni a Elére
Programozott Siités vagy Sous-vide
mikodése kézben.

Amig a funkcio miikadik, csak a @ és ||
szimbdlum hasznalhat6. Minden egyéb
szimbdlum le van zarva a kezel6panelen.

A funkcié nem allitja le az id6zitési
funkciokat.

A funkcié bekapcsolasahoz érintse meg
a I mezo6t.

A || visszajelzs vilagitani kezd. A
héfokbeallitas 1-es szintre mérséklédik.
A funkcio kikapcsolasahoz érintse meg a

I gombot.

A funkcié leallitja a PowerBoost
mikodését. A magasabb héfokbeallitas

ismét bekapcsolja, ha Ujra megérinti a I
gombot.

6.13 1d6zit6

&V Visszaszamlalasos idézitd

A funkcidval beallithatja, hogy az adott
féz6zbéna milyen hosszu ideig Gzemeljen
egyetlen f6zési ciklus alatt.

A funkcié kilon allithaté mindegyik

féz6zoénanal.

1. El&szor végezze el a megfeleld
f6z6zdna héfokbedllitasat, majd
allitsa be a funkciot.

2. Erintse meg a zoéna szimbolumot.
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3. Erintse meg a QQ gombot.

Az id6zité menu ablaka megjelenik a

kijelzén.

4. Jeldlie be a [ mezst a funkcio
aktivalasahoz.

A szimbdlumok .ls%pjelzésre valtoznak.

5. Huzza az ujjat balra vagy jobbra a
megfelel6 id6 (pl. 6ra és/vagy perc)
kivalasztasahoz.

6. A valasztas megerGsitéséhez érintse
meg az Ok gombot.

A kivalasztas torléséhez az X elemet is
hasznalhatja.
Amikor a visszaszamlalas véget ér,

hangjelzés hallhato, és a Q villog.

Erintse meg a Q gombot a hangjelzés
kikapcsolasahoz.

A funkcié kikapcsolasahoz médositsa a
héfokbeallitast 0 értékre. Masik
lehetdségként érintse meg az idézités

értékétdl balra talalhato o gombot, majd

érintse meg a mellette levd X gombot,
és a felugré ablak megjelenésekor
er@sitse meg valasztasat.

Q] Percszamlalo

Ezt a funkciét akkor hasznalhatja, amikor
a f6zblap be van kapcsolva, de a
f6z6z6nak nem lizemelnek.

A funkcid nincs hatassal a f6z6zénak

mikodéseére.

1. Valassza ki a f6z6zénak egyikét.

A hozza tartoz6 csuszka megjelenik a

kijelzén.

2. Erintse meg a Q gombot.

Az id6zité menu ablaka megjelenik a

kijelzén.

3. Huzza az ujjat balra vagy jobbra a
megfelel6 id6 (pl. 6ra és perc)
kivalasztasahoz.

4. A vélasztas megerdsitéséhez érintse
meg az Ok gombot.

A kivalasztas toriéséhez az X elemet is
hasznalhatja.
Amikor a visszaszamlalas véget ér,

hangjelzés hallhato, és a Q villog.

Erintse meg a Q gombot a hangjelzés
kikapcsolasahoz.

A funkcié kikapcsolasahoz érintse meg

az id6zités értékétd| balra talalhato [
gombot, majd érintse meg a mellette levd

gombot, és a felugré ablak
megjelenésekor erdsitse meg
valasztasat.

@ Stopperoéra

A funkcié automatikusan megkezdi a
szamlalast a f6z6zéna bekapcsolasa
utan. Ezzel a funkcioval figyelheti, hogy
mennyi ideig tart a mikodés.

1. Erintse meg a —= gombot a Menii
eléréséhez.

2. Gorgesse a Menu-t a Beallitasok >
Stopperéra kivalasztasahoz.

3. A funkcié be- / kikapcsolasahoz
érintse meg a kapcsolot.

A funkcié nem all le a f6z6edény

felemelésekor. A funkcié manualis

visszadllitdsahoz és Ujrainditasahoz

érintse meg a Q) gombot, majd valassza

a Torlés lehetdséget a felugré ablakbol.

A funkcié 0 értéktdl kezdi a szamlalast. A

funkci6 egy f6zési ciklusra torténd

Szlinet-éhez érintse meg a Q) gombot,
majd valassza a Szlnet lehet6séget a
felugré ablakbdl. A szamlalas
folytatasahoz valassza a Start pontot.

6.14 & Funkciozar

A f6z6lap mlkddése kdzben zarolhatja a
kezelbpanelt. Ezzel megel6ézheti a
héfokbeallitas véletlen modositasat.

El6szor végezze el a héfokbeallitast.
A funkcié bekapcsolasahoz érintse meg

a (@ mezst.
A funkcié kikapcsolasahoz érintse meg a

& gombot 3 masodpercre.

A fézb6lap kikapcsolasa ezt a
funkciot is kikapcsolja.



6.15 Gyerekzar

Ez a kiegészitd funkcié megakadalyozza
a féz6lap véletlen lizemeltetését.

1. Erintse meg a —= gombot a kijelzén
a Menl megnyitasahoz.

2. Valassza a Beallitasok > Gyerekzar
lehetdséget a listabdl.

3. A funkcié aktivalasahoz forditsa
bekapcsolas helyzetbe a kapcsolot,
majd érintse meg a A-O-X betliket
abécé sorrendben. A funkcid
leallitdsahoz forgassa a kapcsolét
kikapcsolt helyzetbe.

A Menii pontbdl valé kilépéshez érintse

meg a — gombot vagy a kijelz6 jobb
oldalat, mely a felugré ablakon kivdil
helyezkedik el. A Menu elemei kozotti

mozgashoz hasznalja a < vagy > gombot.

6.16 Nyelv

1. Erintse meg a —= gombot a kijelz6n
a Meni megnyitasahoz.

2. Valassza a Beallitasok >Beallitas >
Nyelv lehetéséget a listabol.

3. Valassza ki a megfelel6 nyelvet a
listabol.

Ha nem a megfelelé nyelvet valasztotta

ki, érintse meg a —= gombot. Egy lista

jelenik meg. Felllrél a harmadik, majd az

utolso, egyetlen lehetdséget valassza ki.

Ezutan valassza a masodik lehetéséget.

Gorgessen le, hogy kivalassza a

megfelel6 nyelvet a listabdl. Veégll

valassza a jobb oldalon talalhaté

lehetéséget.

A Men pontbdl valé kilépéshez érintse

meg a —— gombot vagy a kijelz6 jobb

oldalat, mely a felugré ablakon kivil

helyezkedik el. A Menu elemei kozotti

mozgashoz hasznalja a < vagy > gombot.

6.17 Nyomoégomb Hang /
Figyelmeztetd hangeré

Kivalaszthatja a féz6lap altal
megszolaltatott hangjelzés tipusat, vagy
teljesen ki is kapcsolhatja a hangjelzést.
Kattanas (alapértelmezett) vagy sipolas
kozil valaszthat.
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1. Erintse meg a —= gombot a kijelzén
a Meniu megnyitasahoz.

2. Vélassza a Bedllitasok > Bedllitas>
Nyomogomb Hang / Figyelmeztetd
hanger6 lehetéséget a listabdl.

3. Valassza ki a megfeleld beallitast.

A Menu pontbol valé kilépéshez érintse

meg a ——= gombot vagy a kijelz6 jobb
oldalat, mely a felugré ablakon kivil
helyezkedik el. A Menu elemei kozotti

mozgashoz haszndlja a < vagy ) gombot.

6.18 Kijelz6 Fényerd
A kijelz6 fényereje médosithato.

4 fényerd szint all rendelkezésre: 1 a
legkisebb, 4 a legnagyobb fényerdt
jelenti.

1. Erintse meg a —= gombot a kijelzén
a Meniu megnyitasahoz.

2. Vaélassza a Beallitasok >Bedllitas >
Kijelz6 Fényerd lehetéséget a
listabdl.

3. Valassza ki a megfelel6 fokozatot.

A Menu pontbol valo kilépéshez érintse

meg a —— gombot vagy a kijelz6 jobb
oldalat, mely a felugré ablakon kivil
helyezkedik el. A Menu elemei kozotti

mozgashoz hasznalja a < vagy > gombot.

6.19 Hob?Hood

Ez egy korszer( automatikus funkcio,
mely a fé6z6lapot egy specialis
paraelszivoval kapcsolja 6ssze. A
fézblap és a paraelszivé is infravoros
jelekkel kommunikal. A ventilator
sebességét a készllék automatikusan
hatarozza meg a beallitott izemmadd és
a f6z6lapon levd legmelegebb f6z6edény
alapjan.

A legtobb paraelszivonal a tavvezérld
rendszer gyarilag ki van kapcsolva.
Kapcsolja be a funkcio hasznalata elétt.
Tovabbi informaciokért olvassa el a
paraelszivo hasznalati utasitasat.

A funkcié automatikus mikodéséhez
allitsa be a H1 - H6 izemmodok egyikét.
A f6z6lap gyarilag H5 Gzemmodra van
allitva. A paraelszivo a féz6lap minden
egyes mikodtetésére reagal. A
paraelszivo automatikusan érzékeli a
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f6z6edény hdmérsékletét, és ehhez
allitja a ventilator sebességét. A H1
Uzemmadd kivalasztasaval ugy allithatja
be a f6z6lapot, hogy csak a vilagitas
kapcsoljon be.

@

A fézélappal valo
alapértelmezett kapcsolat
leall, ha moédositja a
paraelszivo
ventilatorsebesseégét. A
funkcio ismételt
bekapcsolasahoz mindkét
készliléket kapcsolja Kl és
BE.

Uze Auto- pgres?)  siites?)
mm mati-
od kus
vilag-
itas
HO  Ki Ki Ki
H1 Be Ki Ki
H23) Be 1. ventila- 1. ventila-
torsebes- torsebes-
ség ség
H3 Be Ki 1. ventila-
torsebes-
ség
H4 Be 1. ventila- 1. ventila-
torsebes- torsebes-
ség ség
H5 Be 1. ventila- 2. ventila-
torsebes- torsebes-
ség ség

Uze Auto- pgaes?)  siites?)
mm mati-
od kus
vilag-
itas
H6 Be 2. ventila- 3. ventila-
torsebes- torsebes-
ség ség

A fé6z6lap érzékeli a f6zés mlveletét, és
automatikus tzemmaodban ennek megfe-
leléen dllitja be a ventilator sebességét.

2) A féz6lap érzékeli a siités miveletét, és
automatikus tzemmodban ennek megfe-
leléen allitja be a ventilator sebességét.

3) Ez az lizemméd bekapcsolja a ventilatort
és a vilagitast, és nem veszi figyelembe a
hémérsékletet.

Az Uzemmodok valtasa

Az izemmaoddok kozott kézzel vélthat, ha
nem elégedett a zajszinttel /
ventilatorsebességgel.

1. Erintse meg a —= gombot.

Valassza a Beallitasok > Hob?Hood
lehetéséget a listabol.

2. Vélassza ki a megfelel6 izemmodot.
A Menu pontbdl valo kilépéshez érintse

meg a —= gombot vagy a kijelzd jobb
oldalat, mely a felugré ablakon kivil
helyezkedik el.

Amikor befejezi a f6zést, és kikapcsolja a
féz6lapot, a paraelszivo ventilatora még
egy bizonyos ideig miikodhet. Ezen id6
elteltével a rendszer automatikusan
kikapcsolja a ventilatort, és a véletlen
bekapcsolas elkerllése érdekében a
kovetkezd 30 masodpercben nem
engedélyezi a bekapcsolast.

A f6z6lap kikapcsolasa utan 2 perccel a
paraelszivo vilagitasa is kikapcsol.

7. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

7.1 F6z6edény

Az indukcios f6z6zénaknal
az er@s elektromagneses
mezd a f6z6edényben
nagyon gyorsan termel hét.



Az indukcios f6z6zdnakat
megfelelé edényekkel
hasznalja

A f6z6edény anyaga

* megdfeleld: Ontdttvas, acél,
zomancozott acél, rozsdamentes
acél, tobbrétegli f6z6edényalj (a
gyarté altal megfelelének jelolve).

* nem megfeleld: aluminium, réz,
sargaréz, lUveg, keramia, porcelan.

A f6z6edény akkor megfelel6

indukcios tlizhelylaphoz, ha:

» egy kevés viz nagyon gyorsan felforr
a legmagasabb héfokra beallitott
zonan.

* amagnes hozzatapad a f6z6edény
aljahoz.

@ A f6z6edény alja legyen
minél vastagabb és
laposabb.
Ugyeljen arra, hogy az
edények alja tiszta és szaraz
legyen, mielétt a féz6lapra
helyezi azokat.

Edények méretei

Az indukcios f6z6z6nak automatikusan
alkalmazkodnak a f6z6edény aljanak
méretéhez.

A f6z6z6na hatasfoka fligg a f6z6edény
atmérgjéetél. Az ajanlott minimumnal
kisebb atmérgji f6z6edény csak egy
részét veszi fel a f6z6z6na altal leadott
energianak.

Lasd a ,Miszaki adatok” c.
részt.

7.2 A funkciéhoz megfelel6
edények

Csak lapos feneki f6z6edényeket
hasznaljon. Az edény megfeleléségének
ellenérzése:

1. Forditsa a f6z6edényt fejjel lefelé.

2. Tegyen egy vonalzot a f6z6edény
aljara.

3. Proébaljon meg behelyezni egy 1, 2
vagy 5 eurdcentes érmét (vagy

hasonlé vastagsagu érmét) a vonalzé

és az edény alja kdzé.
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a. Az edény nem megfeleld, ha az
érmét be lehet helyezni a
vonalzé és az edény kozé.

X

[

b. Az edény megfeleld, ha az érmét
nem lehet behelyezni a vonalzé

és az edény kozé.

[ \

7.3 Mikodés kbzben hallhatd
hangok

Ha a kovetkez6t hallja:

» recsegés: a f6zéedény kuldonbdzd
anyagokbol késziilt
(szendvicskonstrukcio).

o fltyllés: a féz6zénat magas
teljesitményszinten hasznalja, és az
edény kilénb6zd anyagokbdl készlilt
(szendvicskonstrukcio).

* zUmmogés: magas teljesitményszintet
hasznal.

» kattogas: elektromos kapcsolas megy
végbe, az edény f6zblapra helyezése
utan az edényérzékelés bekapcsol.

» sziszegés, zimmaogés: a ventilator
Uzemel.

Ezek a zajok normalis jelenségnek

szamitanak, és nem jelentenek

meghibasodast.
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7.4 Oko Timer (ECO id62|’t6) nem linearis. A héfokbedllitas

) . o . névelésekor a f6z6zéna
Az energiatakarékossag érdekében a energiafogyasztasa nem aranyosan
f6z6zona futoegysege korabban emelkedik. Azaz’ a kézepes
kikapcsol a visszaszamlalasos iddzitd héfokbeallitast f6z6zona a névleges
hangjelzésénél. A mikédés idébeli energiafogyasztasanak felénél kevesebb

fézési idd hosszatol fugg.
A tablazatban szerepl6

7.5 Példak kalénbdz6 f6zési adatok csak Utmutatasul

alkalmazasokra szolgalnak.
A f6z6zb6na héfokbeallitasa és
energiafogyasztasa kdzotti kapcsolat
Hoéfokbealli- Hasznalat: 1d6 Tanacsok
tas (perc)
1 Fott ételek melegen tartasa-  szuk- Tegyen fedét a f6zéedényre.
ra. ség
szerint
1-2 Hollandi martas, olvasztas: 5-25 |dénként keverje meg.
vaj, csokoladé, zselatin.
1-2 Keményités: konnyl omlett, 10-40 Feddvel lefedve készitse.
sult tojas.
2-3 Rizs és tejalapu ételek f6zé- 25-50 A folyadék mennyisége leg-
se, készételek felmelegitése. alabb kétszerese legyen a ri-
zsének, a fézés félidejében
keverje meg a tejalapu éte-
leket.
3-4 Zodldségek, hal gézdlése, hus 20 -45 Adjon hozza néhany evéka-
parolasa. nalnyi folyadékot.
4-5 Burgonya parolasa. 20-60 750 g burgonyahoz max. ¥ |
vizet hasznaljon.
4-5 Nagyobb mennyiségu étel, 60 - Legfeljebb 3 | folyadék plusz
raguk és levesek készitése. 150 a hozzavalok.
6-7 Kiméld siités: bécsi szelet,  sziik-  Félidében forditsa meg.

borjuhus, cordon bleu, borda, ség
huspogacsa, kolbasz, maj, szerint
rantas, tojas, palacsinta,

fank.

7-8 Erés sutés, burgonyatallér, 5-15  Félidében forditsa meg.
bélszin, marhaszeletek.

9 Viz forralasa, tészta kifézése, hus barnitasa (gulyas, serpeny6s sul-
tek), burgonya b6 olajban siitése.

P Nagymennyiség( viz forralasa. PowerBoost bekapcsolva.




7.6 Javaslatok és tanacsok -
Hushéméro szenzor

Az olyan funkciékhoz, mint
példaul a Elére
Programozott Sités és
Sous-vide, kizarolag a
fézblap bal oldalan levd
Hushémérd szenzor
hasznalhat6. A Hé6méré
funkcioval a Hushéméré
szenzor a f6z6lap jobb
oldalan is hasznalhato.

A Hushéméré szenzor és a fézblap

koz6tti stabil kapcsolat (%7, 7 )
biztositasa:

Folyadékok esetén

Meritse a Hushémérd szenzor-t a
folyadékba, a javasolt mélységig. A
minimum jelzést a folyadéknak el kell
lepnie.

Helyezze a Hish6mérd szenzor-t a
fé6z6edény szélére. Tartsa azt
fliggdleges helyzetben, ha
lehetséges. Ugyeljen arra, hogy a
hegye ne érjen a f6z6edény aljahoz.
A Hushéméré szenzor nyelének
mindig a f6z6edényen vagy tepsin

kivdl kell lennie.

N2RWA)
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EVARE'E

Ha a f6z6lap bal oldalan szeretné
hasznalni a Hushéméré szenzor-t ,
ugyeljen arra, hogy az kozel legyen a
fé6z6lap kozepéhez, az 1 - 3 éra
helyzetben. Ha a jobb oldalon
szeretné hasznalni (a Hémérd
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funkcidval), Ggyeljen arra, hogy 9 - 11
ora pozicidba legyen helyezve. Lasd
az alabbi abrakat.

A Hushéméré szenzor-t a f6z6edény
széle mentén elmozdithatja, ha a
kapcsolat nem jon létre.

A fé6z6edényt részlegesen lehet egy
feddvel lefedni.

Ha bal els6 f6z6zonat hasznalja, ne
helyezzen nagy edényt a bal hatsé
zénara. A bal hatso fé6z6zénara
helyezett nagy edények
akadalyozhatjak a jelet. A nagy
edényt helyezze at a jobb hatsé
fézb6zonara.

o @

—

Szilard ételek esetén
(maghémérséklet mérése)

Szurja a Hishémérd szenzor-t az étel
legvastagabb részébe, legalabb a
minimum jelzésig. A mérési pontnak
az étel kozepében kell lennie.

Ellenérizze, hogy a Hishémérd
szenzor szilardan all-e az ételben. A
Hushémérd szenzor fém részei nem
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érintkezhetnek a f6z6edény / tepsi
falaval. A nyél kampds részének
lefelé kell néznie.

+ 2-3cmvastag hus / hal esetén a
Hushéméré szenzor hegyének hozza
kell érnie a f6z6edény aljahoz.

» Az étel megforditasa el6tt tavolitsa el
belble a Hishémérd szenzor-t.

* Plancha grillez6 lemez hasznalatakor
Ugyeljen arra, hogy a Hishémérd
szenzor nyele a jobb oldalon, a lemez
felletén kivil maradjon. Lasd az
alabbi abrakat.

— | i
— =X

7.7 F6zés alacsony
hémeérsékleten -
Elelmiszerbiztonsagi elvek

Ugyeljen arra, hogy betartsa az alabbi
utasitasokat alacsony hémeérsékleten
torténd fézéskor, pl. Sous-vide esetén.

» Az étel elkészitése el6tt mossa meg /
fertétlenitse a kezét. Hasznaljon
eldobhato kesztydt.

+ Csak els6 osztalyu, friss és megfeleld
kortlmeények kodzott tarolt
élelmiszereket hasznaljon fel.

* Mindig alaposan mossa és hamozza
meg a gyumolcsoket és zoldsegeket.

+ Tartsa tisztdn a munkafellletet és a
vagodeszkakat. Kilon vagodeszkat

hasznaljon minden élelmiszer
fajtahoz.

» Fokozottan ligyeljen az étel
higiéniajara szarnyas, tojas és hal
elkészitésekor. A szarnyasokat
mindig legalabb 65 °C-on és minimum
50 perc fézési idétartam mellett kell
elkésziteni.

« Ugyeljen arra, hogy a Sous-vide
segitségével elkészitendd hal sashimi
mindségli, azaz extra friss legyen.

* Az elkészilt ételt hiitészekrényben
tarolja, legfeljebb 24 éraig.

* Alegyengilt immunrendszer( vagy
krénikus betegségben szenvedd
személyek szamara ajanlott az étel
pasztdrizalasa fogyasztas el6tt. Az
ételt 60 °C-on, legalabb 1 éran
keresztul pasztorizalja.

7.8 F6zési utmutatd

Az alabbi tablazat ételfajtakhoz mutat be
példakat, tovabba megadja az optimalis
hémérsékleteket és javasolt ételkészitési
id6ket. Az értékek az étel
hémérsékletétdl, mindségetdl, allagatol
és mennyiségétél fliggben valtozhatnak.

A sutés id6tartamat jobban befolyasolja
az étel vastagsaga, mint a sulya. Pl.
husszelet esetén; minél vastagabb a
szelet, annal tobb id6be telik, hogy a
magja elérje az elére meghatarozott
hémérsékletet. Egy 2 cm vastag
husszeletnél kb. egy 6ra szlikséges,
hogy elérje az 58 °C-ot, mig egy 5 cm
vastag szeletnél ez kb. négy orat igényel.

Kisérje figyelemmel az els6 f6zési ciklust
annak ellenérzésérre, hogy az alabbi
ertékek megfelelnek-e f6zési
szokasainak és fé6zéedényének. Az
értékeket sajat izlése szerint
maodosithatja.
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Az élelmi- Etelkészi- Elkészités Etel vastag- Maghémér- Siitésiido
szer tipusa tés szintje saga/ séklet / (perc)
mennyisé- ételkészi-
ge tés héfoka
(°C)
Bifsztek Sous-vide  véres 2cm 50 - 54 45-90
4 cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
kézepesen 2cm 55 - 60 45 - 90
4cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
Kész 2cm 61-68 45 - 90
4cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
Jércemell  Sous-vide jol atsutve 200-300g 64-72 45- 60
Parolas jol atsutve 68 - 74 35-45
Csirkecomb Parolas jol atsutve 200-300g 78-85 30 -60
IS?r’(é'ssze- Sous-vide jol atsutve 2cm 60 - 66 35-60
e
Sertés ve-  Sous-vide jol atsutve 4-5cm 62 - 66 60 - 120
sepecse-
nye
Baranysze- Sous-vide kézepesen 2cm 56 - 60 35-60
let jol atsiitve 64-68 40- 65
Bérényge- Sous-vide kdozepesen 200-300g 56 -60 60 - 120
b j6l atsiltve 64-68  65-120
Lazac Sous-vide  attetszd 2cm 46 - 52 20-45
3cm 46 - 52 35-50
Pérolas attetsz6 2cm 55 -68 20-35
3cm 55 - 68 25-45
Tonhal Sous-vide attetsz6 2cm 45 -50 35-50
Garnélardk Sous-vide attetsz6 1-2cm 50 - 56 25-45
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Az élelmi- Etelkészi- Elkészités Etel vastag- Maghémér- Siitési id6
szer tipusa tés szintje saga/ séklet / (perc)
mennyisé- ételkészi-
ge tés héfoka
(°C)
Tojas Sous-vide Iégy1) M - méret 63 - 64 45 - 702)
kézepesen” 65 - 67 45 - 702)
kemény1) 68 -70 45 - 702)
Fézés lagy er6s fézés 4
koézepesen erds fézés 7
kemény erds fézés 10
Rizs Duzzasztas fott - - 10-30
Burgonya  F&zés fott - - 15-30
Z0oldség, Sous-vide fott - 85 30 - 40
friss
Sparga Sous-vide fott - 85 30 - 40

A tojasfehérje folyékony marad.

2) Az idétartamok kozepes méreti tojasokra vonatkoznak. Nagyméret(i vagy hitészekrény-
bél kivett tojasoknal adjon hozza tovabbi egy percet az elkészitési id6hoz.

Tovabbi otletek - Elére Programozott
Siités:

A f6zés megkezdése elbtt toltson
megfelel6 mennyiségl folyadékot (1-3
liter k6z6tt) a f6z6edénybe. F6zés
kdzben prébalja meg elkertilni a
tovabbi folyadék hozzaadasat.
Hasznaljon fedé6t az
energiatakarékossag érdekében, és
hogy gyorsabban elérje a megfelel6
hémérsékletet (pl. viz
felmelegitésekor).

A fézés soran rendszeresen keverje
meg az ételt, hogy a hdmérséklet
eloszlasa egyenletes legyen.

Az ételt a fézési ciklus kezdetén
s6zza meg.

Elkészités elétt olvassza ki az
élelmiszereket.

Adja hozza a z6ldségeket (pl.
brokkolit, karfiolt, zéldbabot,
kelbimbot), amikor a viz eléri a
megfelel6 hémérsékletet, és az
eléugré ablak megjelenik.

A funkcié elinditasa el6tt adja hozza a
hideg vizhez a burgonyat vagy rizst.

Porkolthoz, szészhoz, leveshez,
raguhoz, gulyashoz és alapléhez a
Ujramelegités vagy Forralas
hasznalhat6. A Forralas funkcio
elinditasa el6tt piritsa meg az
OsszetevOket (a Hushémérd szenzor
hasznalata nélkil), majd adjon hozza
hideg folyadékot. Véglil kapcsolja be
a funkciot a Elére Programozott Sités
menubdl.

Kisméretl tenger gyliimdlcsei, pl. polip
szeletek / karok vagy kagyl6 esetén
hasznalhatja a Siités serpeny&ben
funkciot.

Tovabbi otletek - Siités serpenydben:

FIGYELMEZTETES!
Csak lapos feneki
fé6z6edényeket hasznaljon.



VIGYAZAT!

A rétegelt felépitési
féz6edényeket csak
alacsony fokozaton
hasznalja, hogy megel6zze
tulmelegedésiiket és
karosodasukat.

* A funkcié bekapcsolasakor a
féz6lapnak hidegnek kell lennie
(el6bmelegités nem szlikséges).

* Rozsdamentes acélbol késziilt,
szendvics szerkezetl aljjal rendelkezé
f6z6edényeket hasznaljon.

e Az aljuk kdzepén domborulattal
rendelkezd edényeket ne hasznaljon.

e Az eltérd méretil f6z6edények eltérd
idétartamok alatt melegednek fel. A
nehéz f6z6edények tobb hét tarolnak,
mint a kénnyl edények, azonban tébb
idébe telik az atmelegedésuk.

* A kivant hdmérséklet felének
elérésekor forditsa meg az ételt.

A nagyon vastag ételeket gyakrabban
kell megforditani (pl. kétpercenként).
A legjobb eredmény eléréséhez
javasoljuk, hogy els6ként a Sous-vide
eljarast alkalmazza. Utols6
simitasként helyezze az elkészitett
adagokat egy el6re felmelegitett
edénybe, és gyorsan barnitsa meg
mindkét oldalukat.

« Az étel megforditasa el6tt mindig
tavolitsa el beldle a Hishéméré
szenzor-t.

7.9 Javaslatok és tanacsok a
Hob?Hood funkcidéhoz

Amikor a f6z6lapot az alabbi funkcioval
hasznalja:

* A paraelszivé kezel6panelét 6vja a
kozvetlen napfénytdl.

* Ne iranyitson halogén lampat a
paraelszivé kezel6panelére.

8. APOLAS ES TISZTITAS

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” ciml
fejezetet.
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* Ne takarja le a f6z6lap kezel6paneljét.

* Ne szakitsa meg a jelet a f6z6lap és a
paraelszivo kdzott (pl. kézzel, a
féz6edény fogantyujaval vagy magas
edénnyel). Lasd a képet.

A képen levé paraelszivé csak

illusztracioként szolgal.

Tartsa a Hob?Hood
infravoros jeladd ablakat
tisztan.

=)

Elé6fordulhat, hogy egyéb
taviranyitasu készulékek
akadalyozzak a vezérldjelet.
Ne hasznaljon ilyen
készllékeket a fézblap
kozelében, amikor a
Hob?Hood funkcio be van
kapcsolva.

@

Paraelszivok Hob?Hood funkcioval

Latogassa meg webaruhazunkat az ezen
funkcidval mikodé paraelszivok teljes
kinalatanak megtekintéséhez. Az ezzel a
funkcioval mikoédd Electrolux

paraelszivok = szimbolummal vannak
megijeldlve.

8.1 Altalanos tudnivalok

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
féz6lapot.

* Mindig olyan fé6z6edényeket
hasznaljon, amelyeknek tiszta az alja.
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A fellileten megjelend karcolasok
vagy sotét foltok nem befolyasoljak a
fé6z8lap mikodését.

Hasznaljon a féz6lapok tisztitasahoz
megfeleld tisztitdszert.

Hasznaljon Gvegfeliiletekhez tervezett
specialis kaparoeszkozt.

8.2 A f6zblap tisztitasa

Azonnal tavolitsa el: a megolvadt
mianyagot, folpackot, a cukrot,
valamint a cukortartalmu ételeket,
maskilonben a szennyezddés
karosithatja a f6z6lapot. Az égési
sérilés megel6zésére korlltekintéssel
jarjon el. Allitsa éles szégben az
Uvegkeramia fellletre a kaparokést,
majd csUsztassa végig a pengét a
fellleten.

Tavolitsa el, miutan a fé6zélap
megfeleléen lehiilt: vizkdkarikak,

9. HIBAELHARITAS

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

9.1 Mi a teendo, ha ...

vizgy(rik, zsirfoltok, fényes, fémes
elszinez6dések. Nem karcolo
tisztitoszerrel és megnedvesitett
ruhaval tisztitsa meg a féz6lapot. A
tisztitas utan puha ruhaval torélje
szarazra a féz6lapot.

Fényes, fémes elszinezédés
eltavolitasa: ecetes vizzel
megnedvesitett ruhaval tisztitsa meg
az Uvegfellletet.

A féz6lap fellletén vizszintes vajatok
talalhatéak. Finom, balrél jobbra
végzett térldmozdulatokkal tisztitsa
meg a féz6lapot egy enyhén
mosogatoszeres, nedves ruhaval. A
tisztitas utan puha ruhaval, balrél
jobbra végzett mozdulatokkal térélje
szarazra a féz6lapot.

Javitasi mod

Jelenség

Lehetséges ok

Nem lehet elinditani vagy
Uzemeltetni a féz6lapot.

A féz6lap nincs csatlakoz-
tatva az elektromos halo-
zathoz, vagy csatlakoztata-
sa nem megfeleld.

Ellendrizze, hogy a f6z6lap
jol van-e csatlakoztatva az
elektromos hal6zathoz.
Lasd a kapcsolasi rajzot.

Leolvadt a biztositék.

Ellenérizze, hogy a biztosi-
ték okozza-e a problémat.
Ha a biztositék tobbszor is
leolvad, hivjon szakképzett
villanyszerel6t.

Nem végezte el a héfok-
beallitast 60 masodpercen
belll.

Inditsa el Ujra a féz6lapot,
és 60 masodpercen bellil
allitsa be a héfokot.

2 vagy tobb érzékel6mez6t
érintett meg egyszerre.

Egyszerre csak egy érzé-
kelémez6t érintsen meg.

A Sziinet funkcié mikodik.

Lasd a ,Napi hasznalat” ci-
m{ részt.
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Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi mod

A kijelz6 nem reagal az
érintésre.

A kijelz6 egy része le van
takarva, vagy a féz6ede-
nyek tul kézel helyezked-
nek el a kijelz6hoz.
Folyadék vagy targy van a
kijelzén.

Tavolitsa el a targyakat.
Helyezze tavolabb a f6z6e-
dényeket a kijelz6tél.
Tisztitsa meg a kijelz6t.
Ehhez varja meg, hogy a
készulék kihdljon. Feszlilt-
ségmentesitse a fé6zélapot.
1 perc mulva csatlakoztas-
sa Ujra a f6zdlapot.

Hangjelzés hallhatd, és ki-
kapcsol a fézélap.

Amikor a f6z6lap kikapcsol,
egy hangjelzés hallhaté.

Letakart egy vagy tobb ér-
zékelémez6t.

Vegyen le minden targyat
az érzékeldbmezokrol.

A f6z6lap kikapcsol.

Valamit ratett a @ érzéke-
|6mezoére.

Vegyen le minden targyat
az érzékelémezorol.

Nem kezd vilagitani a ma-
radékhd visszajelzé.

A fé6z6zéna még nem forro-
sodott fel, mert csak rovid
ideje van mlkddésben,
vagy a fézélap felllete
alatti érzékeld sérult/
meghibasodott.

Ha a féz6zéna elég ideig
mikodott, és forronak kel-
lene lennie, forduljon a
markaszervizhez.

A El6ére Programozott Su-
tés bekapcsolasa utan a
féz6lap megkezdi a felfi-
tést, leall, majd ismét bein-
dul.

Ez egy biztonsagi Iépés,
és azt ellendrzi, hogy a
Hushéméré szenzor abban
a fézéedényben van, mely-
hez az El6ére programozott
sutés funkciot bekapcsol-
tak.

Ez normalis eljaras, és
nem jelent semmilyen
meghibasodast.

A legmagasabb héfokbeal-
litast nem lehet bekapcsol-
ni.

Egy masik f6z6zéna mar a
legmagasabb héfokbealli-
tasra van allitva.

Elséként csokkentse a ma-
sik zona teljesitményét.

Az érzekelbmezb felmeleg-
szik.

A f6z6edény tul nagy vagy
tul kozel tette a kezelbpa-
nelhez.

Ha lehetséges, tegye a
nagy f6z6edényeket a hat-
s6 f6z6lapokra.

A kijelz6 azt mutatja, hogy
a Hushéméré szenzor nem
talalhato.

A Hushéméré szenzor po-
zicioja nem megfeleld.
Valami elzarja a jel utjat
(pl. egy evbeszkdz, edény
fogantyu vagy egy masik
fé6z6edény).

Allitsa megfelelé helyzetbe
a Hushéméré szenzor-t.
Lasd a ,Hasznos tanacsok
és javaslatok” cim( sza-
kaszban talalhat6 abrakat.
Tavolitson el minden olyan
fém- vagy egyéb targyat,
mely akadalyozhatja a je-
let.
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Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi mod

A kijelzén az lathato, hogy
a viz hdmérséklete 100 °C-
nal magasabb.

Nem vagy nem megfelel6-
en kalibralta a Hushémeéré
szenzor-t.
A f6z6lapot mas helyre kol-
toztette at.

Kalibralja ujra a Hishémeé-
ré szenzor-t. Lasd a ,Kalib-
ralas” cimi szakaszt.
El6fordulhat, hogy a kalib-
ralas kodjanak helyességét
is ellendriznie kell. Lasd a
Lrarsitas” ciml szakaszt.

Tul sok so6t tett a vizbe.

Ne tegyen sét forrasban le-
v6 vizbe.

A hémérséklet nem lathato
a kijelzon.

A kijelzén figyelmeztetd
ikon jelenik meg.

Nincs kapcsolat a Hus-
héméré szenzor és a f6z6-
lap kozott, mert a jel erés-
sége tul alacsony.

Helyezze a Hushémérd
szenzor-t a féz6lap fellle-
tén az antenna kozelébe, a
féz6lap kézepéhez kozel.
Olvassa el a ,Hasznos ta-
nacsok és javaslatok” c. fe-
jezetet.

Valami, pl. egy fém ev6-
eszkoz letakarja a Hus-
héméré szenzor-t, vagy a
féz6lap fellletén levé an-
tennat.

Tavolitsa el az antennat el-
takaro targyat. Ugyeljen ar-
ra, hogy a f6z6edényt a f6-
z6zbna kdzepére helyez-
ze. Olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” c.
fejezetet.

A Hushémérd szenzor és
az antenna kozotti 6ssze-
kottetés megszakadt.

Gy6z6djon meg arrol, hogy
semmi nem akadalyozza a
jel terjedését. Helyezze at
a Hushéméré szenzor-t a
fé6z6edény szélén a pozicid
médositasahoz. Olvassa el
a ,Hasznos tanacsok és ja-
vaslatok” c. fejezetet.

Mas késziilékek ugyane-
zen a frekvencian mikad-
nek, és zavarjak a kapcso-
latot.

Tavolitsa el azokat a ké-
szulékeket, melyek zavar-
hatjak a kapcsolatot. Lasd
a ,Miszaki adatok” c.
részt.

Az étel hdmérséklete eltér
a varttol.

A Hushémérd szenzor be-
helyezése helytelen.

Ugyeljen arra, hogy a mé-
rési pont az étel legvasta-
gabb részében legyen.
Lasd a ,Hasznos tanacsok
és javaslatok” cim( sza-
kaszban talalhaté abrakat.

A féz6lap jelentés hémér-
sékleti ugrast észlelt.

Vizet 6ntott az ételhez,
vagy f6zés kézben edényt
cserelt.

Ne adjon vizet az ételhez,
és ne cserélje meg az
edényt a funkcio elinditasa
utan.
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Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi mod

A hé az edényben egye-
netlenill oszlik el, ktlono-
sen sird folyadékok ese-
tén.

Gyakran keverje meg az
ételt.

A f6z6edény tul forréva va-
lik, vagy az étel tul gyorsan
tulfétté valik.

Tul kicsi f6z6edényt hasz-
nal.

Az adott f6z6zénahoz
megfelel6 méretl f6z6e-
dényt hasznaljon. Lasd a
,MUszaki adatok” c. részt.

A funkciét nem sikertl be-
kapcsolni.

Egy masik funkcié mar mi-
kédik ugyanannal a f6z6-
zénanal, és megakada-
lyozza a bekapcsolast.

Allitsa le a funkciét, miel6tt
egy masikat bekapcsolna.

A Elére Programozott Su-
tés vagy Sous-vide leall.

A f6zési ciklus kezdetén a
f6z6edényben levd folya-

dék hémérséklete 40 °C-

nal magasabb.

Az éppen hasznalt f6z6e-
dény forro.

Kizarolag hideg folyadékot
hasznaljon.
A fé6z6edényt nem kell el6-
melegiteni.

Nem m(ikédik a Hob?Hood
funkcio.

Letakartak a kezel6panelt.

Tavolitsa el a targyat a ke-
zel6panelrdl.

A Hob?Hood funkcié miiko-
dik, de csak a vilagitas van
bekapcsolva.

A H1 Gizemmddot kapcsol-
ta be.

Valtoztassa meg az tzem-
modot H2 - H6-ra, vagy
varjon, mig az automatikus
zemmod el nem indul.

A Hob2Hood H1 - H6
lzemmodok mikodnek, de
a vilagitas nem.

Lehetséges, hogy az izz6
meghibasodott.

Vegye fel a kapcsolatot
egy markaszervizzel.

Nincs hangjelzés, amikor
megérinti a kezelépanel ér-
zékeldmezéit.

A hangjelzések ki vannak
kapcsolva.

Kapcsolja be a hangjelzé-
seket. Lasd a ,Napi hasz-
nalat” cim{ részt.

Helytelen nyelv van beallit-
va.

Véletlenll modositotta a
nyelvi beallitast.

Minden funkcio visszaalli-
tasa a gyari beallitasra.
Valassza a Minden beall.
vissz. lehetéséget a Menii
pontban.
Fesziltségmentesitse a f6-
z6lapot. 1 perc mulva csat-
lakoztassa ujra a f6z6la-
pot. Allitsa be a Nyelv, Ki-
jelzé Fényer6 és Figyel-
mezteté hangeré funkcio-
kat.

A f6z6z6na kikapcsol.

Egy figyelmeztet6 lizenet
jelenik meg, és azt jelzi,
hogy a f6z6zéna kikapcsol.

A Automatikus kikapcsolas
kikapcsolja a f6zézonat.

Lasd a ,Napi hasznalat” ci-
m{ részt.

Kapcsolja ki a féz6lapot,
majd kapcsolja be Ujra.
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Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi mod

& és egy uzenet jelenik
meg.

A Funkciozar funkcié ma-
kodik.

Lasd a ,Napi hasznalat” ci-
m részt.

O - X - A jelenik meg.

A Gyerekzar funkcié miko-
dik.

Lasd a ,Napi hasznalat” ci-
m{ részt.

Al villog.

Nincs f6z6edény a f6z6z6-
nara helyezve.

Tegyen f6z6edényt a f6z6-
zbnara.

A f6z6edény nem megfele-
16 tipusu.

Hasznaljon megfeleld f6-
z6edényt. Olvassa el a
,Hasznos tanacsok és ja-
vaslatok” c. fejezetet.

A f6z6edény aljanak atmeé-
réje tul kicsi a f6z6zénahoz
képest.

Megfeleld méretii f6z6e-
dényt hasznaljon. Lasd a
,MUszaki adatok” c. részt.

A &) visszajelzd és egy
szam jelenik meg.

Uzemzavar Iépett fel a f&-
z6lapnal.

Kapcsolja ki a féz6lapot,
majd 30 masodperc eltelte-
vel kapcsolja be Ujra.

Amennyiben a jelzés is-
mét megjelenik, feszlltség-
mentesitse a féz6lapot. 30
masodperc mulva csatla-
koztassa Ujra a f6z6lapot.
Ha a probléma tovabbra is
fennall, forduljon a marka-
szervizhez.

Folyamatos hangjelzés
hallhaté.

Az elektromos csatlakozta-
tas helytelen.

Feszliltségmentesitse a f6-
z6lapot. A készllék telepi-
tésének ellenérzéséhez
forduljon szakképzett vil-
lanyszerel6hoz.

9.2 Ha nem talal megoldast...

Ha nem talal megoldast egyedil a

problémara, forduljon a

markakereskedbhoz vagy a hivatalos
szervizkdzponthoz. Adja meg az
adattablan talalhaté adatokat. Gy6z6djon

Uzemeltette a készliléket, a szerviz

szerelbje vagy az eladé kiszalldsa nem

lesz ingyenes, még a garancialis

id6szakban sem. A szervizkdzponttal és

meg.

meg arrol, hogy a féz6lapot megfeleléen
mikddtette-e. Ha nem megfeleléen

10. MUSZAKI ADATOK

10.1 Adattabla

Modell: EIS6648
Tipus: 62 B4A 01 CA
Indukcids 7.35 kW

a garancialis feltételekkel kapcsolatos
tajékoztatast a garanciakonyvben talalja

PNC (Termékszam): 949 596 891 00
220 -240V /400 V, 2N, 50 - 60 Hz
Gyartasi hely: Németorszag
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Sorozatszam: ................. 7.35 kW
ELECTROLUX C E E
10.2 Szoftver licenszek A licensz teljes masolata itt ellenérizhet6:

Meni > Beallitasok > Szerviz > Licenc.
A f6z6lapban levé szoftver kereskedelmi

védelem alatt all, és a BSD, fontconfig, A nyilt forrast szoftver forraskodja
FTL, GPL-2.0 , LGPL-2.0, LGPL-2.1, letélthetd a termék honlapjan talalhatd
libdpeg, zLib/ libpng, MIT, OpenSSL / hiperhivatkozas segitségével.

SSLEAY ISC, Apache 2.0 és egyéb
licenszek hatélya ala tartozik.

10.3 F6z6z6nak jellemz6i

F6z6z6na Névleges tel- PowerBoost = PowerBoost F6z6edény at-
jesitmény W] maximalis id6- méréje [mm]
(maximalis tartam [perc]
héfokbealli-
tas) [W]
Bal els6 2300 3200 10 125 -210
Bal hatsé 2300 3200 10 125 -210
Jobb elsé 1400 2500 4 125 - 145
Jobb hatsé 1800 2800 10 145 - 180
A f6z6z6nak teljesitménye kismértékben
eltérhet a tablazat adataitol. A Uzemi frekvencia 433,05 -
teljesitmény a f6z6edény anyagatol és 434,73 MHz

méretétdl figgben valtozik.
Legnagyobb sugarzott 5 dBm

Az optimalis f6zési eredmény érdekében teljesitmeény

olyan fé6z6edényt hasznaljon, melynek
atmérdje nem haladja meg a tablazatban Hémérséklet-tartomany 0 - 120 °C
szerepld atmérot.

Mérési ciklus 3 masodperc

10.4 HUshémérd szenzor
Muszaki jellemzék

A HUushdmérd szenzor élelmiszerekkel
valo érintkezése hivatalosan jovahagyott.

11. ENERGIAHATEKONYSAG

11.1 Termékismertetd az EU 66/2014 szabvany szerint, mely
kizarélag az EU piacra érvényes

A késziilék azonositdjele EIS6648

F6zblap tipusa Beépithet6 f6z6-
lap
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F6z6z6nak szama 4
Fitési technologia Indukcios
Kor alaku f6z6zénak at- Bal els6 21,0 cm
mérdje (D) Bal hatsé 21,0 cm
Jobb elsé 14,5 cm
Jobb hatso 18,0 cm
Energiafogyasztas f6z6- Bal elsé 189,1 Wh / kg
zonankeént (EC electric Bal hatsé 189,1 Wh / kg
cooking) Jobb elsé 180,2 Wh / kg
Jobb hatsé 178,3 Wh / kg
F6z6lap energiafogyasz- 184,2 Wh / kg

tasa (EC electric hob)

EN 60350-2 - Haztartasi elektromos
féz6késziilékek - 2. rész: F6zblapok -
Teljesitménymeérési modszerek

A fézoéfellletre vonatkozd
energiafogyasztasi értékeket az egyes
fé6z6zbnak jeldléseivel lehet
beazonositani.

11.2 Energiatakarékossag

A mindennapos fézés kdzben energiat
takarithat meg az alabbi 6tletek
betartasaval.

A D kovetkezs jelzéssel ellatott
anyagokat hasznositsa Ujra.
Ujrahasznositashoz tegye a megfeleld
konténerekbe a csomagolast. Jaruljon
hozza koérnyezetiink és egészségiink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az
elektromos és elektronikus hulladékot. A

» Viz melegitésekor csak a szlikséges

vizmennyiséget hasznalja.

* Lehetéség szerint mindig tegyen fed6ét
a féz6edényre.

* A f6z6edényt mar bekapcsolas el6tt
helyezze a f6z6zénara.

* A kisebb f6z6edényt a kisebb
féz6zbénara helyezze.

+ Af6zbedényt a f6z6zéna kdzepére
helyezze.

* A maradékhét hasznalja az étel
melegen tartasahoz vagy
felolvasztasahoz.

12. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

E tilté szimbdlummal ellatott készuléket
ne dobja a haztartasi hulladék kozé.
Juttassa el a készUléket a helyi
Ujrahasznosito telepre, vagy 1épjen
kapcsolatba a hulladékkezelésért felelés
hivatallal.
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Z MYSLA O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzadzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesiecioleci
doswiadczen i innowaciji. To przydatne i stylowe urzgdzenie zostato
zaprojektowane z myslg o Tobie. Uzytkujac je, mozesz mie¢ zawsze pewnosc
uzyskania doskonatych efektow.

Witamy w Swiecie marki Electrolux!

Zapraszamy do naszej witryny internetowej, aby:

G Uzyska¢ wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w
@ rozwigzywaniu problemoéw oraz informacje dotyczace serwisu:

www.electrolux.com/support

Zarejestrowac produkt, aby otrzymac lepszg obstuge serwisowa;:
@ www.registerelectrolux.com

Naby¢ akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do
‘% urzadzenia:

www.electrolux.com/shop
OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Zalecamy stosowanie oryginalnych cze$ci zamiennych.

Kontaktujac sie z autoryzowanym centrum serwisowym, nalezy przygotowac
ponizsze dane: informacje o modelu, numer produktu, numer seryjny.

Te informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej.

AOstrzeienie/przestroga — informacje dotyczgce bezpieczenstwa
® Ogolne informacje i wskazdwki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotaczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada
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za obrazenia ciata ani szkody spowodowane
nieprawidtowg instalacjg lub eksploatacjg urzadzenia.
Nalezy zachowac instrukcje obstugi w bezpiecznym i
tatwo dostepnym miejscu w celu wykorzystania w
przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i 0sOb o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu
0smego roku zycia oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze nieposiadajgce odpowiedniej
wiedzy lub doswiadczenia, jesli bedg one
nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzadzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

- Dzieci w wieku od 3 do 8 lat i osoby 0 znacznym
stopniu niepetnosprawnosci nie powinny zblizac sie
urzgdzenia, jesli nie znajdujg sie pod statym
nadzorem.

- Dzieci ponizej 3 roku zycia nie powinny zbliza¢ sie do
urzgdzenia, jesli nie znajdujg sie pod statym
nadzorem.

- Nie pozwalac, aby dzieci bawity sie urzgdzeniem.

- Przechowywac¢ opakowanie w miejscu niedostepnym
dla dzieci lub pozby¢ sie go w odpowiedni sposodb.

- Dzieciom i zwierzetom nie powinny zblizac sie do
pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia. tatwo
dostepne elementy urzadzenia mogg mocno
nagrzewac sie podczas jego uzytkowania.

. Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade
uruchomienia, zaleca sie jej wtgczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.
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1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa

. OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenie i jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby
unikng¢ kontaktu z elementami grzejnymi.

- OSTRZEZENIE: Pozostawienie bez nadzoru potraw
zawierajgcych ttuszcz lub olej na wtgczonej ptycie
grzejnej moze byc¢ przyczyng pozaru.

- NIE gasi¢ pozaru wodg — nalezy wytgczy¢ urzadzenie,
a nastepnie przykry¢ ptomien pokrywa lub kocem
gasniczym.

- UWAGA: Urzadzenia nie wolno zasila¢ przez
zewnetrzny wytgcznik, np. programator czasowy, ani
ze zrodta zasilania czesto wytgczanego przez zaktad
energetyczny.

- UWAGA: Gotowanie powinno odbywac sie pod
nadzorem. Nalezy zapewnic¢ staty nadzor nad krétkim
gotowaniem.

- OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: Nie
przechowywac zadnych przedmiotéw na powierzchni
gotowania.

- Na powierzchni ptyty grzejnej nie wolno ktas¢
przedmiotow metalowych, jak sztué¢ce lub pokrywki do
garnkéw, poniewaz mogg one bardzo sie rozgrzac.

- Nie uruchamiac urzgdzenia przed zainstalowaniem go
w zabudowie.

- Nie czysci¢ urzadzenia za pomocg myjek parowych.

- Po zakonczeniu gotowania nalezy wytgczyc¢ pole
grzejne za pomocg elementu sterujgcego. Nie polegacé
na dziataniu uktadu wykrywania obecnosci naczyn.

- Jesli na powierzchni szkta ceramicznego / powierzchni
szklanej pojawig sie pekniecia, nalezy wytgczy¢
urzgdzenie i wyjg¢ wtyczke zasilajgcg z gniazda. Jesli
urzgdzenie podtgczono bezposrednio do skrzynki
przytgczowej, nalezy wytgczy¢ bezpiecznik, aby
odtgczy¢ zasilanie urzadzenia. W obu przypadkach
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nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum

serwisowym.

Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, ze
wzgleddéw bezpieczenstwa musi go wymieni¢
producent, autoryzowany serwis lub inna

wykwalifikowana osoba.

OSTRZEZENIE: Uzywaé wytgcznie oston do plyty
grzejnej wyprodukowanych przez producenta
urzgdzenia lub okreslonych w instrukcji przez
producenta urzadzenia jako odpowiednich, lub
dostarczonych z urzgdzeniem. Uzycie
nieodpowiednich oston moze skutkowac¢ wypadkiem.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja
C OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze
zainstalowac¢ wytacznie
wykwalifikowana osoba.

é OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem

obrazen lub uszkodzeniem
urzadzenia.

Usungc¢ wszystkie elementy
opakowania.

Nie instalowa¢ ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

Nalezy postepowaé zgodnie z
instrukcja instalacji dotgczong do
urzgdzenia.

Zachowa¢ minimalne odstepy od
innych urzadzen i mebli.

Zachowac¢ ostroznos¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz
jest ono ciezkie. Nalezy zawsze
stosowac rekawice ochronne i mie¢
na stopach petne obuwie.

Po przycieciu zabezpieczy¢
krawedzie blatu przed wilgocig za
pomocg odpowiedniego
uszczelniacza.

Zabezpieczy¢ spdd urzgdzenia przed
dostepem pary i wilgoci.

Nie instalowa¢ urzadzenia przy
drzwiach ani pod oknem. Zapobiegnie

to mozliwosci stracenia gorgcego
naczynia z urzgdzenia przy otwieraniu
okna lub drzwi.

W dolnej czesci kazdego urzadzenia
znajdujg sie wentylatory chtodzace.
Jesli urzagdzenie zainstalowano nad
szuflada:

— Nie przechowywac drobnych
elementow ani arkuszy papieru,
ktére mogtyby zosta¢ wciagniete,
uszkadzajgc wentylatory
chtodzace lub obnizajgc
wydajnos¢ uktadu chtodzenia.

— Zachowac odstep co najmniej 2
cm miedzy dolng czescig
urzgdzenia a elementami
przechowywanymi w szufladzie.

Usunac¢ wszystkie przegrody
zamontowane w szafce pod
urzagdzeniem.

2.2 Podtgczenie do sieci
elektrycznej

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem
elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.



Przed wykonaniem jakiejkolwiek
czynnosci upewnic sig, ze urzadzenie
jest odtgczone od zasilania.

Upewnic¢ sig, ze parametry na
tabliczce znamionowej odpowiadajg
parametrom znamionowym zrédta
zasilania.

Upewnic¢ sig, ze urzadzenie jest
prawidtowo zainstalowane. Luzny lub
niewtasciwy przewod zasilajgcy badz
wtyczka (jesli dotyczy) moze byc¢
przyczyng przegrzania stykow.

Uzy¢ odpowiedniego przewodu
zasilajgcego.

Nie dopuszczac¢ do splatania
przewodow elektrycznych.

Upewni¢ sie, ze zainstalowano
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem.

Przewdd zasilajacy nalezy
przymocowac obejma, by go
mechanicznie odcigzyc.

Podczas podtgczania urzadzenia do
gniazda sieciowego upewni¢ sie, ze
przewdd zasilajacy lub jego wtyczka
(jesli dotyczy) nie bedzie dotykac
rozgrzanych elementéw urzadzenia
lub naczyn.

Nie stosowaé rozgateznikow ani
przediuzaczy.

Nalezy uwazac, aby nie uszkodzi¢
wtyczki (jesli dotyczy) ani przewodu
zasilajgcego. Wymiane uszkodzonego
przewodu zasilajacego nalezy zlecié¢
autoryzowanemu centrum
serwisowemu lub wykwalifikowanemu
elektrykowi.

Zarowno dla elementéw znajdujgcych
sie pod napieciem, jak i
zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki
sposob, aby nie mozna go byto
odfgczy¢ bez uzycia narzedzi.
Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po
zakonczeniu instalacji. Nalezy zadbac¢
o to, aby po zakonczeniu instalacji
urzgdzenia wtyczka przewodu
zasilajgcego byta tatwo dostepna.
Jesli gniazdo elektryczne jest
obluzowane, nie wolno podtacza¢ do
niego wtyczki.

Odtgczajgc urzadzenie, nie nalezy
ciggnac za przewdd zasilajgcy.
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Nalezy zawsze ciggnaé za wtyczke
sieciowa.

» Konieczne jest zastosowanie

odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgczniki automatyczne,
bezpieczniki topikowe (typu
wykrecanego — wyjmowane z
oprawki), wytgczniki
réznicowopragdowe (RCD) oraz
styczniki.

* W instalacji elektrycznej nalezy

zastosowac wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtaczenie urzadzenia
od zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢
rozwarcie stykdbw wynoszgce
minimum 3 mm.

2.3 Uzytkowanie

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen, oparzeniem i
porazeniem pradem.

AN

* Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia

nalezy usung¢ z niego wszystkie
elementy opakowania, etykiety i folie
ochronng (jesli dotyczy).

* Urzgdzenie jest przeznaczone

wytacznie do uzytku domowego.

* Nie zmienia¢ parametrow

technicznych urzadzenia.

* Nalezy upewnic sig, ze otwory

wentylacyjne sg drozne.

» Nie pozostawia¢ wtgczonego

urzgdzenia bez nadzoru.

* Po kazdym uzyciu wytaczy¢ pole

grzejne.

* Nie polegac¢ na dziataniu uktadu

wykrywania obecnosci naczyn.

* Nie kfa$¢ sztuécdw ani pokrywek

naczyn na polach grzejnych. Moga
one sie mocno rozgrzac.

* Nie obstugiwac urzgdzenia mokrymi

rekami lub jesli ma ono kontakt z
woda.

* Nie uzywac urzadzenia jako

powierzchni roboczej ani miejsca do
przechowywania przedmiotow.

+ Jesli na powierzchni urzadzenia

pojawig sie pekniecia, nalezy
natychmiast odtgczy¢ je od zasilania.
Pozwoli to unikng¢ zagrozenia
porazeniem prgdem elektrycznym.
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Gdy urzgdzenie jest wigczone,
uzytkownicy z wszczepionym
rozrusznikiem serca nie powinni
zbliza¢ sie do indukcyjnych pdl
grzejnych na odlegto$¢ mniejszg niz
30 cm.

Gorgcy olej moze pryskac¢ podczas
wktadania do niego zywnosci.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem
i wybuchem

Pod wptywem wysokiej temperatury
ttuszcze i olej mogg uwalniac
tatwopalne opary. Podczas
podgrzewania tluszczow i oleju nie
wolno zbliza¢ do nich zrodet ognia ani
rozgrzanych przedmiotow.

Opary uwalniane przez goracy olej

moga ulec samoczynnemu zaptonowi.

Zuzyty olej zawierajgcy pozostatosci
produktéw spozywczych ma nizszg
temperature zaptonu niz $wiezy olej.
Nie umieszczac¢ w urzadzeniu, na nim
ani w jego poblizu tatwopalnych
substancji ani przedmiotéow
nasgczonych tatwopalnymi
substancjami.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem
urzadzenia.

Nie stawia¢ goracych naczyn na
panelu sterowania.

Nie stawia¢ goracych naczyn na
szklanej powierzchni ptyty grzejnej.
Nie dopuszcza¢ do wygotowania sie
potrawy.

Nie dopuszcza¢ do upadku naczyn
lub innych przedmiotow na
powierzchnie urzadzenia. Moze to
spowodowac jego uszkodzenie.

Nie wigczac pol grzejnych bez naczyn
ani z pustymi naczyniami.

Nie ktas¢ na urzadzeniu folii
aluminiowe;.

Naczynia zeliwne, aluminiowe lub ze
zniszczonym spodem mogg
spowodowac zarysowanie szkfa lub
szkta ceramicznego. Dlatego nie
nalezy przesuwac ich po powierzchni
gotowania.

Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do przyrzadzania potraw.
Nie wolno go uzywac do innych

celdéw, takich jak np. ogrzewanie
pomieszczen.

2.4 Termosonda

Uzywac¢ Termosonda zgodnie z
przeznaczeniem. Nie nalezy uzywac
jej do otwierania ani podwazania
przedmiotéw.

Uzywac tylko jednej Termosonda,
zalecanej do danego modelu ptyty
grzejnej.

Nie uzywac jej, gdy jest niesprawna
lub uszkodzona.

Nie uzywac¢ Termosonda w piekarniku
ani w kuchence mikrofalowe;.
Termosonda moze odczytywac
temperature do 120°C.

Upewnic¢ sig, ze Termosonda jest
zagtebiona w potrawie lub zanurzona
ptynie do oznaczenia minimalnej
gtebokosci.

Przed pierwszym uzyciem wyczys$cié¢
Termosonda. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywac
zadnych produktéw $ciernych, myjek
do szorowania, rozpuszczalnikow ani
metalowych przedmiotéw. Nie my¢
Termosonda w zmywarce.
Ewentualne odbarwienie uchwytu nie
ma wptywu na dziatanie Termosonda.
Przechowywac¢ Termosonda w
oryginalnym opakowaniu.

W przypadku wymiany Termosonda
na nowg nalezy przechowywac starg
w odlegtosci co najmniej 3 m. Stara
Termosonda moze zaktocac dziatanie
nowej.

2.5 Konserwacja i czyszczenie

Aby zapobiec uszkodzeniu
powierzchni urzgdzenia, nalezy
regularnie jg czyscié.

Przed rozpoczeciem czyszczenia
urzadzenia nalezy je wytgczyc¢ i
zaczekac, az ostygnie.

Przed przystgpieniem do konserwac;ji
urzgdzenia nalezy odigczy¢ je od
zasilania.

Urzadzenia nie wolno czysci¢ wodg
pod ci$nieniem ani parg wodng.
Czysci¢ urzadzenie za pomocg
wilgotnej szmatki. Stosowaé
wytacznie obojetne srodki
czyszczace. Nie uzywac zadnych
produktéw sciernych, myjek do
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szorowania, rozpuszczalnikdw ani » Aby dowiedzie¢ sie, jak prawidtowo
metalowych przedmiotow. utylizowa¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sig z lokalnymi
2.6 Serwis wiadzami.
» Odtaczyé¢ urzadzenie od zrodta

* Aby naprawi¢ urzagdzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym .
centrum serwisowym.

* Nalezy stosowac¢ wytgcznie
oryginalne czesci zamienne.

zasilania.
Odcig¢ przewdd zasilajacy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizacji.

2.7 Utylizacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uduszeniem.

3. INSTALACJA

OSTRZEZENIE! 3.4 Montaz
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

3.1 Przed instalacjg

Przed przystgpieniem do instalacji ptyty
grzejnej nalezy zapisac ponizsze
informacje umieszczone na tabliczce
znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie w dolnej czesci ptyty
grzejnej.

Numer seryjny .......cccccceeeeeeennne

3.2 Piyty grzejne do zabudowy

Ptyt grzejnych do zabudowy wolno
uzywacé dopiero po ich zamontowaniu w
odpowiednich szafkach lub blatach
roboczych spetniajgcych wymogi
stosownych norm.

3.3 Przewdd zasilajgcy

* W zestawie z ptytg grzejng znajduje
sie przewod zasilajacy.

* W celu wymiany uszkodzonego
przewodu nalezy uzy¢ przewodu
zasilajgcego nastepujgcego typu:
HO5V2V2-F, ktory jest odporny na
temperaturg co najmniej 90°C. W tym
celu nalezy skontaktowac sie z
miejscowym punktem serwisowym.
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@ Jesli urzadzenie jest
zainstalowane nad szuflada,
wentylator ptyty grzejnej
moze spowodowac
nagrzewanie przedmiotow w
szufladzie podczas procesu
gotowania.
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4. OPIS URZADZENIA

4.1 Uktad powierzchni gotowania
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E Indukcyjne pole grzejne z funkcjg
Gotowanie wspomagane

ot Indukcyjne pole grzejne z funkcjg
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Panel sterowania
Indukcyjne pole grzejne
Obszar z anteng
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Nie umieszczaé w tym

obszarze piyty grzejnej
zadnych przedmiotéw.
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4.2 Uktad panelu sterowania
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Aby wyswietli¢ dostepne ustawienia, nalezy dotkng¢ odpowiedniego symbolu.
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Symbol Uwagi

@® ON/OFF (WL./ Wigczanie i wytgczanie ptyty grzejne;j.
WYL.)

E Menu Otwieranie i zamykanie Menu.

s Termosonda Otwieranie menu Termosonda.

*] Wybor pola Wyswietlanie suwaka dla wybranego pola grzej-
grzejnego nego.

- Wskaznik pola Wskazanie pola grzejnego, dla ktérego wtaczo-
grzejnego ny jest suwak.

6 | Q - Ustawianie funkcji zegara.

- Suwak Regulacja mocy grzania.

B P PowerBoost Wiaczanie funkciji.

9] & Blokada Wiaczanie i wytgczanie funkcji.

|- - Okienko emitera sygnatéw w podczerwieni funk-

cji Hob?Hood. Nie nalezy go zakrywac.
Il Przerwa Wiaczanie i wytaczanie funkgji.
0-9 - Wyswietlanie aktualnego ustawienia mocy grza-
nia.
[= Bridge Wigczanie i wytgczanie funkcji.
%y / Y Wskazniki syg- ~ Najmocniejszy sygnat/brak sygnatu. Pokazuje
natu site sygnatu potgczenia miedzy Termosonda a

antena.

4.3 Termosonda

e

Termosonda to bezprzewodowy czujnik
temperatury bez zasilania bateryjnego,
dotgczony w komplecie do ptyty grzejne;.
W uchwycie znajduje sie wbudowana
antena. Druga antena jest umieszczona

Punkt pomiarowy
Oznaczenie minimalnej gtebokosci

Zalecany zakres gtebokosci
zanurzenia (w ptynach)

Kod kalibracji

Zaczep do zawieszenia Termosonda
na krawedzi naczynia

A Uchwyt z wbudowang anteng

dwoma tylnymi polami grzejnymi. Aby
zapewni¢ prawidtowg komunikacje
miedzy Termosonda a ptytg grzejng, nie
nalezy umieszcza¢ w tym obszarze ptyty
zadnych przedmiotow.

pod powierzchnig ptyty grzejnej, miedzy
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Punkt pomiarowy znajduje sie w potowie
odlegtosci miedzy koncem termosondy a
oznaczeniem minimalnej gtebokosci.
Zagtebi¢ Termosonda w potrawie co
najmniej do oznaczenia minimalnej
gtebokosci. W przypadku ptynéw
najlepsze efekty gotowania zapewnia
zanurzenie Termosonda w ptynie na 2-5
cm powyzej oznaczenia minimalnej
gtebokosci. Korzystajac z zaczepu,
zawiesi¢ Termosonda na krawedzi
naczynia, jak najblizej anteny: w
potozeniu miedzy godzing 1 a 3 (jesli
znajduje sie po lewej stronie ptyty
grzejnej) lub miedzy godzing 9 a 11 (jesli
znajduje sie po prawej stronie).

Jakos¢ potgczenia miedzy ptyta grzejng
a Termosonda pokazujg nastepujace
wskazniki na wyswietlaczu: G ot o
Jesli ptyta grzejna nie moze nawigzacé

potaczenia, wyswietla sie » . Aby
nawigzac¢ potgczenie lub poprawic¢ jego
jakos¢, mozna przesung¢ Termosonda
wzdtuz krawedzi naczynia. Ptyta grzejna
ods$wieza informacje o stanie potgczenia
co 3 sekundy.

Wiecej informacji znajduje
sie w rozdziale ,Wskazowki i
porady dotyczgce
korzystania z Termosonda”.

4.4 Najwazniejsze cechy ptyty
grzejnej

Ptyta grzejna SensePro® udziela
uzytkownikowi pomocnych wskazowek
podczas catego procesu gotowania.
Ponizej opisano jej najwazniejsze
funkcje.

Zaleznie od rodzaju potrawy, mozna
korzystac¢ z funkcji Gotowanie

wspomagane z Termosonda lub bez niej.

Z myslg o roznych potrawach dostepne
sg rozne zestawy funkgiji.

Termosonda/ moze by¢
wykorzystywana na dwa sposoby. Mierzy
ona temperature na potrzeby takich
funkcji, jak Termometr i Smazenie, a
takze umozliwia utrzymywanie statej
temperatury potraw przyrzadzanych
metodg Sous-vide lub z wykorzystaniem
funkcji Parzenie, Wolne gotowanie lub
Odgrzewanie.

Funkcja Gotowanie wspomagane
utatwia gotowanie, zapewniajgc gotowe
przepisy na rézne potrawy,
zaprogramowane parametry gotowania
oraz wskazowki dotyczgce kolejnych
etapdw przyrzadzania potrawy. Mozna
korzysta¢ z niej, uzywajgc Termosonda
(np. aby przyrzadzi¢ stek), lub bez jej
uzycia (np. aby usmazy¢ nalesniki).
Dostepnosé opcji zalezy od rodzaju
przyrzgdzanej potrawy. W tym trybie
mozna korzystac z takich funkgji, jak
Sous-vide, Smazenie, Wolne gotowanie,
Odgrzewanie, oraz wielu innych.
Wyskakujgce okienka i sygnaty
dzwiekowe informujg o osiggnieciu
zaprogramowanej temperatury. Funkcja
Gotowanie wspomagane jest dostepna w
Menu.

Sous-vide - metoda gotowania
zapakowanych prézniowo potraw w
niskiej temperaturze przez dtugi czas,
ktéra pozwala zachowaé witaminy i
walory smakowe. Plyta grzejna oferuje
przejrzyste ustawienia i instrukcje
postepowania. Po wybraniu funkcji w
menu Gotowanie wspomagane nalezy
ustawi¢ proponowang temperature dla
danego rodzaju potrawy. Mozna rowniez
ustawi¢ witasng temperature, jesli
uruchomiono funkcje poprzez wyboér
opcji Sous-vide w Menu.

Smazenie “§— metoda smazenia z
automatyczng regulacjg temperatury,
przeznaczona do przyrzgdzania roznych
rodzajow potraw. Pomaga unikng¢
smazenia potrawy w zbyt wysokiej
temperaturze lub nadmiernego
rozgrzania oleju. W celu wigczenia
funkcji nalezy wybrac¢ opcje Gotowanie
wspomagane w Menu.

Termometr — wigczenie tej funkgji

umozliwia pomiar temperatury podczas
gotowania za pomocg Termosonda. Nie



mozna jej uzy¢, gdy dziata funkcja
Gotowanie wspomagane.

Inne przydatne funkcje ptyty grzejnej:

Roztapianie @— funkcja stuzaca do
roztapiania czekolady lub masta.

PowerBoost P_ umozliwia szybkie
zagotowanie duzej ilosci wody.

Przerwa || - wybor tej funkcji powoduje
zmniejszenie mocy grzania wszystkich
pol grzejnych do poziomu 1, co pozwala
na dtugie utrzymywanie temperatury
potraw.

. | N .
Bridge (m- umozliwia potaczenie obu
lewych pdl grzejnych w celu gotowania w
wiekszym naczyniu. Mozna uzywac jej
wraz z funkcjg Smazenie.

Hob?Hood — umozliwia potgczenie ptyty
grzejnej ze specjalnym okapem w celu
automatycznej regulacji sity wyciggu
okapu.

Blokada El— umozliwia czasowe
zablokowanie panelu sterowania
podczas gotowania.

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Korzystanie z wyswietlacza

« Aktywne sg tylko pod$wietlone
symbole.

* Aby wigczy¢ dang opcje, nalezy
dotkna¢ odpowiedniego symbolu na
wyswietlaczu.

* Wybrana funkcja wigczy sie po
zdjeciu palca z wyswietlacza.

« Aby przewing¢ dostepne opcje,
nalezy uzyc¢ szybkiego gestu lub
przesung¢ palcem po wyswietlaczu.
Szybkos¢ gestu wptywa na szybkosé
przewijania ekranu.

* Przewijanie moze zatrzymac sie
samoistnie lub mozna je przerwac,
dotykajgc wyswietlacza.

* Dotykajgc odpowiednich symboli,
mozna zmieni¢ wiekszo$¢
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Blokada uruchomienia — umozliwia
zablokowanie panelu sterowania, gdy
ptyta grzejna nie jest uzywana, aby
zapobiec jej przypadkowemu wigczeniu.

Stoper, Wytacznik czasowy i Minutnik
— trzy funkcje, ktore umozliwiajg lepsze
kontrolowanie i monitorowanie czasu
gotowania.

Wiecej informaciji znajduje sie w
rozdziale ,Codzienna eksploatacja”.

4.5 OptiHeat Control (3-
stopniowy wskaznik ciepta
resztkowego)

OSTRZEZENIE!

1/ 1/ 1 Wystepuje
zagrozenie poparzeniem
przez ciepto resztkowe.
Wskaznik pokazuje poziom
ciepta resztkowego.

Indukcyjne pola grzejne wytwarzajg
ciepto potrzebne do gotowania potraw
bezposrednio w dnie naczyn.
Powierzchnia ceramiczna nagrzewa sie
od ciepta pochodzacego z naczyn.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

parametréw widocznych na
wyswietlaczu.

» Aby wybra¢ zadang funkcje lub czas,
mozna przewingc¢ liste i/lub dotkng¢
wybranej opcji.

» Gdy plyta grzejna jest wigczona, a
niektore symbole znikng z
wys$wietlacza, nalezy ponownie go
dotknagé. Wszystkie symbole zostang
ponownie wyswietlone.

*  Przy uruchamianiu niektérych funkgciji
na wyswietlaczu pojawia sie
wyskakujgce okienko z dodatkowymi
informacjami. Aby na state wytgczy¢
wyskakujgce okienko, nalezy

zaznaczy¢ U przed wigczeniem
funkciji.

* Aby witgczy¢ funkcje zegara, nalezy
najpierw wybrac pole grzejne.
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Symbole przydatne podczas korzys-
tania z wyswietlacza

OK Potwierdzenie wyboru lub usta-
wienia.

(> Przejscie do poprzedniego/
nastepnego poziomu Menu.

A Przewijanie w goére/w dét instruk-
- cji na wyswietlaczu.

® \Wigczenie/wytgczenie opgiji.

X  Zamknigcie wyskakujacego
okienka.

Q Anulowanie ustawienia.

5.2 Pierwsze podtgczenie do
sieci elektrycznej

Po podtgczeniu urzadzenia do zasilania
nalezy ustawi¢ nastepujgce parametry:
Jezyk, Jasnos¢ wyswietlacza i Gtosnosc
sygnatu.

Ustawienia mozna zmieni¢ w Menu >
Ustawienia > Konfiguracja. Patrz
»Codzienna eksploatacja”.

5.3 Kalibracja Termosonda

Przed pierwszym uzyciem Termosonda
nalezy jg skalibrowaé, aby zapewnié
prawidtowe odczyty temperatury.

Prawidtowo skalibrowana Termosonda
mierzy temperature punktu wrzenia z
doktadnosciag do +/-2°C.

Przeprowadzi¢ ponizszg procedure:

* po zainstalowaniu ptyty grzejnej po
raz pierwszy;

* po przeniesieniu ptyty grzejnej w inne
miejsce (zmiana wysokosci n.p.m.);

* po wymianie Termosonda.

Uzy¢ naczynia z dnem o
Srednicy 180 mm i napeic
je 1-1,5 | wody.

1. Aby skalibrowac lub ponownie
skalibrowa¢ funkcje, nalezy umiescic¢
Termosonda na krawedzi naczynia.
Napehi¢ naczynie zimng woda, co
najmniej do oznaczenia minimalnego

poziomu, i umiesci¢ je na lewym
przednim polu grzejnym.

2. Dotkng¢ =—.

Wybra¢ Ustawienia > Termosonda >
Kalibracja z listy.

Postepowac zgodnie ze wskazéwkami
wyswietlanymi na ekranie.

3. Dotkna¢ Start obok pola grzejnego.
Po zakonczeniu procedury pojawi sie
wyskakujgce okienko z odpowiednig
informacja.

Nie soli¢ wody, poniewaz
moze to zaktéci¢ przebieg
procedury.

Aby zamkna¢ Menu, nalezy dotkng¢ ==
lub prawej strony wyswietlacza, poza
obszarem wyskakujacego okienka.

5.4 Parowanie Termosonda

Ptyta grzejna jest sparowana fabrycznie
z Termosonda.

W przypadku wymiany Termosonda na
nowg nalezy sparowac jg w ptytg
grzejna.

1. Dotkngé¢ ——.

Wybra¢ Ustawienia > Termosonda >

Parowanie z listy.

2. Dotknag¢ Odtaczy¢, aby odtaczyc
dotychczasowg Termosonda.

3. Dotkna¢ Paruj obok pola grzejnego.

Pojawi sie wyskakujgce okienko.
Wprowadzi¢ pieciocyfrowy kod
wygrawerowany na nowej
Termosonda, uzywajgc klawiatury
numerycznej.

5. Dotkna¢ Ok, aby potwierdzié.

Termosonda jest teraz sparowana z ptytg

grzejna.

Po sparowaniu nalezy zawsze

skalibrowac Termosonda.

Aby zamkna¢ Menu, nalezy dotkng¢ =
lub prawej strony wyswietlacza, poza
obszarem wyskakujacego okienka.

5.5 Menu - struktura
Dotknagc¢ E aby uzyskac dostep i

zmieni¢ ustawienia ptyty grzejnej lub
wigczy¢ niektore funkcje.



Aby zamkna¢ Menu, nalezy dotkngé =
lub prawej strony wyswietlacza, poza
obszarem wyskakujacego okienka. Do

poruszania sie po Menu uzy¢ < lub >
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W tabeli przedstawiono podstawowg
strukture Menu.

Gotowanie wspomaga-  Patrz punkt Gotowanie wspomagane w rozdziale ,Co-

ne dzienna eksploatacja”.

Funkcje ptyty grzejnej Sous-vide

Termometr
Roztapianie
Ustawienia Blokada uruchomienia
Stoper
Hob?Hood Patrz punkt Hob?Hood w rozdzia-
le ,Codzienna eksploatacja”.
Termosonda Potaczenie
Kalibracja
Parowanie
Konfiguracja Gotowanie wspomagane
Jezyk
Dzwigki przyciskow
Gtosnosc¢ sygnatu
Jasnos¢ wyswietlacza
Serwis Tryb demo
Licencja

Wyswietl wer. oprogr.

Historia alarmow

Resetuj wszyst. ust.

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Wiaczanie i wytgczanie

Dotknag¢ ® przez 1 sekunde, aby
wigczy¢ lub wytgczy¢ ptyte grzejna.

6. CODZIENNA EKSPLOATACJA

6.2 Samoczynne wytgczenie

Funkcja ta powoduje samoczynne

wylaczenie ptyty grzejnej, gdy:

» wszystkie pola grzejne sg wytaczone,
po witgczeniu ptyty grzejnej nie
zostanie ustawiona moc grzania,

* panel sterowania zostat zalany lub od
ponad 10 sekund znajduje sie na nim
przedmiot (garnek, sciereczka itp).
Rozlega sie sygnat dzwiekowy i
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urzadzenie wytgcza sie. Nalezy
usung¢ przedmiot lub wyczyscic¢ panel
sterowania.

* plyta ulega nadmiernemu rozgrzaniu
(np. gdy wygotowata si¢ zawarto$¢
naczynia). Przed ponownym uzyciem
ptyty grzejnej odczekac, az pole
grzejne ostygnie.

» uzyto nieodpowiedniego naczynia lub
nie ma naczynia na danym polu
grzejnym. Zaczyna migac biaty
symbol pola grzejnego i po uptywie 2
minut indukcyjne pole grzejne
wytgcza sie samoczynnie.

* nie wytgczono pola grzejnego lub nie
zmieniono mocy grzania. Po pewnym
czasie wyswietla si¢ komunikat i
urzadzenie wytgcza sie.

Zaleznos¢ miedzy ustawieniem mocy

grzania a czasem, po jakim wytacza

sie ptyta grzejna:

Ustawienie mocy Plyta grzejna wy-

grzania tacza sie po
1-2 6 godz.

3-5 5 godz.

6 4 godz.

7-9 1,5 godz.

@ Jesli wigczona jest funkcja
Smazenie, ptyta grzejna

wylgcza sie samoczynnie po
uptywie 1,5 godz. W
przypadku funkcji Sous-vide
ptyta wytgcza sie
samoczynnie po 4
godzinach.

6.3 Uzywanie pol grzejnych

Naczynia nalezy stawia¢ na $rodku pola
grzejnego. Indukcyjne pola grzejne
dostosowujg sie automatycznie do
wielkosci dna naczyn.

Po ustawieniu naczynia na polu
grzejnym ptyta grzejna automatycznie
wykrywa jego obecnos¢ i na
wyswietlaczu pojawia sie odpowiedni
suwak. Jest on widoczny przez 8
sekund, po czym wyswietlacz powraca
do widoku gtéwnego. Aby szybciej ukry¢

suwak, nalezy dotkng¢ ekranu poza
obszarem suwaka.

Jesli wigczone sg inne pola grzejne,
zakres ustawien mocy kolejnego pola
moze by¢ ograniczony. Patrz punkt
LZarzgdzanie energig”.

@ Upewnic sie, ze naczynie
jest odpowiednie do ptyt

indukcyjnych. Wiecej
informacji na temat rodzajow
naczyn — patrz ,Wskazowki i
porady”. Sprawdzi¢ wielkosé
naczynia w rozdziale ,Dane
techniczne”.

6.4 Ustawienie mocy grzania

1. Wiaczyc ptyte grzejna.

2. Ustawi¢ naczynie na wybranym polu
grzejnym.

Na wyswietlaczu pojawi sie suwak dla

aktywnego pola grzejnego i pozostanie

widoczny przez 8 sekund.

3. Dotkna¢ przesunaé palcem po
suwaku, aby ustawi¢ zgdang moc
grzania.

Symbol zmieni kolor na czerwony i

powiekszy sie.

A

(1o 1 2 3 4

6 7 8 9 P

-
—

Ustawienie mocy grzania mozna zmienic
rowniez podczas gotowania. Dotkng¢
symbolu wyboru pola grzejnego na
gtdbwnym ekranie panelu sterowania i
przesuna¢ palcem w lewa lub prawg
strone (aby zmniejszy¢ lub zwiekszy¢
moc grzania).

6.5 Funkcja Bridge

Funkcja ta tagczy dwa pola grzejne, ktére
dziatajg jak jedno pole grzejne z tym
samym ustawieniem mocy grzania.

Umozliwia ona gotowanie w duzych
naczyniach.

1. Ustawi¢ naczynie na dwoch polach
grzejnych. Naczynie powinno
zakrywac srodki obu pol grzejnych.

2. Dotkng¢ [=, aby wiaczy¢ funkcje.
Symbol pola zmieni sie.



3. Ustawi¢ moc grzania.

Naczynie musi zakrywac srodki obu pol
grzejnych, ale nie moze wystawa¢ poza
oznaczenie obszaru pola grzejnego.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dotkngé

[=. Pola grzejne beda dziata¢
niezaleznie od siebie.

6.6 PowerBoost

Funkcja ta umozliwia zwigkszenie mocy
okreslonego pola grzejnego w zaleznosci
od wielkosci naczynia. Funkcje mozna
wigczy¢ tylko na ograniczony czas.

1. Najpierw dotkng¢ symbolu
wybranego pola grzejnego.

2. Dotknaé I” lub przesung¢ palcem w
prawo, aby wigczy¢ funkcje dla
wybranego pola grzejnego.

Symbol zmieni kolor na czerwony i

powigkszy sie.

Funkcja wytgczy sie automatycznie. Aby

wytgczy¢ funkcje recznie, nalezy wybrac

pole grzejne i zmieni¢ ustawienie mocy
grzania.

@

Informacje o maksymalnym
czasie dziatania funkgc;ji
znajdujg sie w czesci ,Dane
techniczne”.

6.7 Zarzadzanie energig

* Pola grzejne sg pogrupowane
zgodnie z umiejscowieniem i liczbg
faz podtgczonych do plyty grzejne;j.
Patrz rysunek.
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* Maksymalne obcigzenie kazdej fazy
wynosi 3680 W.

» Funkcja rozdziela moc miedzy pola
grzejne podtaczone do tej samej fazy.

* Funkcja wigcza sie, gdy fgczna moc
pol grzejnych podtgczonych do jednej
fazy przekracza 3680 W.

* Funkcja powoduje zmniejszenie mocy
innych pdl grzejnych podtgczonych do
tej samej fazy, co ma wptyw na
dostepne ustawienie mocy grzania.

» Maksymalna warto$¢ mocy grzania
jest widoczna na suwaku. Aktywne sg
tylko wartosci wyswietlane na biato.

» Jesli niedostepna jest wyzsza moc
grzania, nalezy najpierw zmniejszyc jg
dla innych pol grzejnych.

! $

6.8 Gotowanie wspomagane

Funkcja ta dostosowuje parametry do
réznych rodzajéw potraw i utrzymuije ja
podczas gotowania.

Umozliwia on przyrzgdzanie wielu
potraw, takich jak Mieso, Ryby i owoce
morza, warzywa, Zupy, Sosy, Makaron
czy Mleko. Dostepne sg rézne metody
gotowania dla réznych rodzajéw potraw —
np. przyrzadzenia kurczaka mozna
wybrac¢ funkcje Smazenie, Sous-vide lub
Parzenie.

Funkcje mozna wtaczyc¢ tylko po lewej
stronie ptyty grzejnej. Funkcje Gotowanie
wspomagane wraz z funkcjg Sous-vide
mozna wigczy¢ tylko dla lewego
przedniego lub tylnego pola grzejnego.
Funkcje Smazenie mozna wigczyc¢ dla
lewego przedniego pola grzejnego lub
obu potgczonych pdl grzejnych.

Po wigczeniu funkcji Gotowanie
wspomagane dla lewego przedniego
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pola grzejnego, nalezy korzystac¢ z pél
grzejnych po prawej stronie do
tradycyjnego gotowania.

Gdy funkcja dziata na lewym przednim
polu grzejnym, nie nalezy uzywac na
lewym tylnym polu grzejnym naczyn o
Srednicy dna przekraczajgcej 200 mm. W
przeciwnym razie moze doj$¢ do
zakidcenia potgczenia miedzy
Termosonda a anteng umieszczong pod
powierzchnig ptyty grzejne;.

Nie nagrzewa¢ naczyn przed
rozpoczeciem gotowania.
Uzywac tylko zimnej wody z
kranu lub zimnych ptynéw
(jesli dotyczy). Odgrzewac
tylko zimne potrawy.

W przypadku korzystania z
funkcji Smazenie
postepowac zgodnie ze
wskazéwkami na
wyswietlaczu. Wlewac olej
na rozgrzang patelnie.

@

Przy wigczonej funkcji
Gotowanie wspomagane
funkcja zegara dziata jako
Minutnik. Zakonczenie
odliczania czasu nie
powoduje wytgczenia funkgiji.

@

1. Aby wigczy¢ funkcje, nalezy dotkngé

/ lub == i wybra¢ Gotowanie

wspomagane.

2. Wybrac z listy rodzaj potrawy, ktora
bedzie przyrzadzana.

Dla kazdego rodzaju potrawy

dostepnych jest kilka opciji.

Postepowac zgodnie ze

wskazéwkami na wyswietlaczu.

* Aby uzyc¢ ustawien domysinych,
nalezy dotkng¢ Ok w goérnej
czesci wyskakujgcego okienka.

* Funkcja Smazenie umozliwia
zmiane domysinego ustawienia
mocy grzania. W przypadku
niektorych potraw mozliwe jest
kontrolowanie temperatury
wewnetrznej za pomocg
Termosonda.

*  Wiekszos¢ funkcji, np. Sous-vide i
Parzenie, umozliwia zmiane
domysinej temperatury.

* Mozna zmieni¢ domysiny czas lub
ustawi¢ wiasny. Minimalny czas
jest zaprogramowany tylko dla
funkcji Sous-vide.

Dodatkowe wskazéwki i szczegotowe
informacje sa dostepne na ekranie.
Mozna je przewija¢ za pomocg “ N i .
3. Dotkna¢ Ok. Postepowac zgodnie ze

wskazowkami wyswietlanymi w

wyskakujgcych okienkach.

Niektore z opcji obejmujg wstepne

nagrzewanie. Postep mozna $ledzié¢

na pasku regulaciji.
4. Jesli pojawi sie wyskakujgce okienko
ze wskazowkami, nalezy dotkng¢ Ok,

a nastepnie Start, aby kontynuowac.

Funkcja bedzie dziata¢ z
zaprogramowanymi ustawieniami.
Aby na state wytgczy¢ wyskakujace

okienko, nalezy zaznaczy¢ O przed

witgczeniem funkgji.

5. Po uplywie ustawionego czasu
rozlegnie sig sygnat dzwigkowy i
pojawi sie wyskakujgce okienko. Aby
zamkngc okienko, nalezy dotkna¢
Ok.

Funkcja nie wytacza sie automatycznie.

Jesli uruchomiono funkcje Sous-vide,

ptyta grzejna wytgczy sie samoczynnie

po uptywie maksymalnie czterech
godzin.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dotkngé A

lub =1 lub symbolu aktywnego pola
grzejnego, a nastepnie wybra¢ Stop. W
celu potwierdzenia dotkng¢ Tak w
wyskakujgcym okienku.

6.9 Sous-vide

Aby przyrzadzi¢ z uzyciem tej funkgcji
mieso, rybe lub warzywa, niezbedne sg
odpowiednie woreczki strunowe lub
woreczki foliowe oraz pakowarka
prozniowa. Umiesci¢ przyprawione
sktadniki w woreczkach i zapakowac je
prézniowo. W handlu dostepne sg
rowniez gotowe porcje produktow
przygotowane do przyrzadzenia tg
metoda.



OSTRZEZENIE!

Nalezy pamieta¢ o
przestrzeganiu zasad
dotyczacych
bezpieczenstwa zywnosci.
Patrz ,Wskazéwki i porady”.

Funkcja umozliwia wybor czasu i
temperatury (od 35°C do 85°C)
odpowiednio do rodzaju przyrzadzane;j
potrawy. Napetni¢ naczynie maksymalnie
4 litrami wody i przykry¢ pokrywka.
Wiecej informacji na temat parametréw
gotowania znajduje sie w tabeli
~Przewodnik gotowania” w rozdziale
,Wskazoéwki i porady”. Rozmrozi¢
produkty przed przyrzadzeniem.

Funkcje mozna wiaczy¢ tylko dla lewego
przedniego lub lewego tylnego pola
grzejnego. Gdy dziata funkcja Sous-vide,
nalezy korzystaé¢ z pdl grzejnych po
prawej stronie do tradycyjnego
gotowania.

@

Przy wigczonej funkcji Sous-
vide funkcja zegara dziata
jako Minutnik. Funkcja
wylgcza sie samoczynnie po
uptywie maksymalnie
czterech godzin.

1. Przygotowac porcje potrawy zgodnie
z podanymi wyzej wskazdéwkami.

2. Umiesci¢ naczynie z zimng wodg na
lewym przednim lub tylnym polu
grzejnym.

3. Dotknagc¢ > Sous-vide. Mozna

rowniez dotkngé == > Funkcje ptyty
grzejnej > Sous-vide.
4. Wybra¢ odpowiednig temperature.
Ustawi¢ czas (opcjonalnie). Czas cyklu
gotowania zalezy od grubosci i rodzaju
potrawy.
5. Dotknac¢ Ok, aby kontynuowac.
6. Umiesci¢ Termosonda na krawedzi
naczynia.
7. Dotkng¢ Ok, aby zamknaé
wyskakujgce okienko.
8. Dotkna¢ Start, aby wtgczy¢ wstepne
nagrzewanie.
Gdy naczynie osiggnie odpowiednig
temperature, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy i pojawi sie wyskakujace
okienko. Dotkna¢ Ok, aby potwierdzic.
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9. Umiesci¢ porcje potrawy w
woreczkach pionowo w naczyniu
(mozna uzy¢ wktadki Sous-vide).
Dotkna¢ Start.

Jesli ustawiono Minutnik, uruchomi sig

on wraz z funkcja.

10. Gdy uptynie ustawiony czas,
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i

zacznie migaé AY Aby wytgczy¢
sygnat dzwigkowy, nalezy dotkng¢

Aby Wy+aczyé funkcje lub zmienic jej

ustawienia, nalezy dotkng¢ b
symbolu aktywnego pola grzejnego, a
nastepnie Stop. W celu potwierdzenia
dotkng¢ Tak w wyskakujagcym okienku.

Utrzymywanie temperatury

Podczas uzywania funkcji Sous-vide do
gotowania Termosonda precyzyjnie
kontroluje i utrzymuje temperature (z
doktadnoscig do +/-1°C). Umozliwia to
przyrzgdzanie wielu potraw, takich jak
aromatyczne potrawki lub sosy (np.
rozne rodzaje curry, zupa bouillabaisse
itp.). Mozna ustawi¢ wiasne parametry
lub skorzystac z tabeli ,Przewodnik
gotowania” w rozdziale ,Wskazowki i
porady”.

Funkcje mozna wtagczy¢ tylko dla lewego

przedniego lub lewego tylnego pola

grzejnego.

1. Dotkngc => Funkcje ptyty grzejnej
> Sous-vide lub uzyska¢ dostep do

funkcji, naciskajac / > Sous-vide.
2. Wybra¢ odpowiednig temperature.
Ustawi¢ czas (opcjonalnie).
3. Dotkna¢ Ok, aby kontynuowac.
4. Umiesci¢ Termosonda na krawedzi
naczynia lub w potrawie.
5. Dotkna¢ Start, aby wtaczy¢ wstepne
nagrzewanie.
Gdy naczynie osiggnie odpowiednig
temperature, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy i pojawi sie wyskakujgce
okienko.
6. Dotknaé¢ Ok, aby zamknaé
wyskakujace okienko.
7. Dotkna¢ Start.
Jesli ustawiono Minutnik, uruchomi sie
on wraz z funkcja.
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8. Gdy uptynie ustawiony czas,
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i
zacznie migac Q Aby wytgczyé
sygnat dzwiekowy, nalezy dotkna¢

Aby W)./%qczyc': funkcje lub zmienic jej
ustawienia, nalezy dotkngc -/ lub
symbolu aktywnego pola grzejnego, a
nastepnie Stop. W celu potwierdzenia
dotkng¢ Tak w wyskakujgcym okienku.

6.10 Termometr

Wigczenie tej funkcji powoduje, ze
Termosonda dziata termometr, co
umozliwia monitorowanie temperatury
potrawy lub ptynu podczas gotowania.
Jest to pomocne np. podczas gotowania
mleka lub podgrzewania jedzenia dla
niemowlat.

Aby mozliwe byto uzycie tej funkgji, musi
by¢ wtaczone co najmniej jedno pole
grzejne.

Funkcje mozna wigczy¢ dla wszystkich
pdl grzejnych, ale tylko dla jednego w
danym czasie.

1. Umiesci¢ Termosonda w potrawie lub
zanurzy¢ ptynie do oznaczenia
minimalnej gtgbokosci.

2. Dotknagc¢ e na wyswietlaczu, aby
otworzy¢ menu Termosonda, a
nastepnie wybra¢ Termometr. Mozna

réwniez dotkng¢ == > Funkcje ptyty
grzejnej > Termometr.

3. Dotkna¢ Start.
Rozpocznie sie pomiar temperatury
dla aktywnego pola grzejnego.
Jesli nie jest aktywne zadne pole
grzejne, pojawi sie wyskakujace
okienko.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dotkngé

cyfr wskazania temperatury lub / i
wybra¢ Stop.

6.11 & Roztapianie

Funkcji tej mozna uzywac do roztapiania
réznych produktéw, np. czekolady lub

masta. Funkcje mozna wigczy¢ w danym
czasie tylko dla jednego pola grzejnego.

1. Dotkng¢ == na wyswietlaczu, aby
otworzy¢ Menu.

2. Wybra¢ Funkcje ptyty grzejnej >
Roztapianie z listy.

3. Dotkna¢ Start.
Wybra¢ zadane pole grzejne.
Jesli pole grzejne jest juz aktywne,
pojawi sie wyskakujgce okienko.
Anulowac poprzednie ustawienie
mocy grzania, aby wtaczyc¢ funkcje.

Aby zamkng¢ Menu, nalezy dotkngé —
lub prawej strony wyswietlacza, poza
obszarem wyskakujgcego okienka. Do
poruszania sie po Menu uzyé< lub ).
Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dotkngaé
symbolu wyboru pola grzejnego, a
nastepnie dotkng¢ Stop.

6.12 |l Przerwa

Funkcja ta stuzy do przestawiania
wszystkich wtaczonych pol grzejnych na
najnizszg moc grzania.

Funkcji nie mozna wigczy¢, gdy dziata
funkcja Gotowanie wspomagane lub
Sous-vide.

Gdy funkcja jest wtgczona, mozna

uzywac tylko symboli @i ll. Wszystkie
pozostate symbole na panelu sterowania
sg zablokowane.

Funkcja nie blokuje funkcji zegara.

Dotknagc¢ || , aby wigczy¢ funkcje.

Wyswietli sie Il Moc grzania zostanie

zmniejszona do wartosci 1.

Aby wylgczy¢ funkcje, nalezy dotkng¢
I

Funkcja powoduje wytgczenie funkciji
PowerBoost. Przywrdcenie najwyzszej
mocy grzania nastepuje po ponownym

dotknieciu I
6.13 Minutnik

L[Vl Wytgeznik czasowy

Funkcja ta stuzy do okreslenia czasu
pracy pola grzejnego podczas danego
cyklu gotowania.

Funkcje mozna ustawi¢ oddzielnie dla
kazdego pola grzejnego.



1. Najpierw wybraé moc grzania dla
odpowiedniego pola grzejnego, a
nastepnie ustawi¢ funkcje.

2. Dotkng¢ symbolu pola.

3. Dotknag¢ Q
Na wyswietlaczu pojawi sie okienko
menu zegara.

4. Zaznaczy¢ D aby wigczy¢ funkcje.

Symbole zmienig sie na 2 .

5. Przesung¢ palcem w lewo lub w
prawo, aby wybra¢ zadany czas (np.
godziny i/lub minuty).

6. Dotknag¢ Ok, aby potwierdzi¢
wybrane ustawienie.

Mozna takze wybrac X aby anulowac¢
wybor.

Gdy odliczanie czasu dobiegnie konca,
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i zacznie

migac wskazanie Q. Dotknag¢ Q aby
wigczy¢ sygnat dzwiekowy.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy zmienic¢
ustawienie mocy grzania na 0.

Ewentualnie dotknag¢ [} po lewej stronie

wskazania zegara, dotkng¢ X obok i
potwierdzi¢ wybér, gdy pojawi sie
wyskakujace okienko.

Q] Minutnik

Funkcji tej mozna uzywag, gdy ptyta
grzejna jest witgczona, ale nie pracujg
pola grzejne.

Funkcja nie ma wptywu na dziatanie pol
grzejnych.

1. Wybra¢ dowolne pole grzejne.
Na wyswietlaczu pojawi sie odpowiedni
suwak.

2. Dotkng¢ Ay

Na wyswietlaczu pojawi sie okienko

menu zegara.

3. Przesuna¢ palcem w lewo lub w
prawo, aby wybra¢ zgdany czas (np.
godziny i minuty).

4. Dotkng¢ Ok, aby potwierdzi¢
wybrane ustawienie.

Mozna takze wybrac¢ X aby anulowaé
wybor.

Gdy odliczanie czasu dobiegnie konca,
rozlegnie sig sygnat dzwigkowy i zacznie
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migac¢ wskazanie Q Dotkngc¢ Q aby
wytgczy¢ sygnat dzwigkowy.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dotkngé A
po lewej stronie wskazania zegara,

dotknaé X obok i potwierdzi¢ wybor, gdy
pojawi sie wyskakujgce okienko.

@ Stoper

Funkcja automatycznie rozpoczyna
odliczanie czasu po wtgczeniu pola
grzejnego. Umozliwia ona kontrolowanie
czasu jego pracy.

1. Dotkng¢ ==, aby przej$¢ do Menu.

2. Przewing¢ Menu, aby wybrac
Ustawienia > Stoper.

3. Dotkna¢ przetacznika, aby wtaczyé
lub wytaczyc¢ funkcje.

Funkcja nie wytacza sie po zdjeciu

naczynia z pola grzejnego. Aby recznie

zresetowac i ponownie uruchomié

funkcje, nalezy dotkngc 0) i wybrac

Resetuj w wyskakujgcym okienku.

Funkcja rozpocznie odliczanie od 0. Aby

wybrac opcje Przerwa dla funkcji w ciagu

jednego cyklu gotowania, nalezy dotkng¢

i wybra¢ Przerwa w wyskakujagcym
okienku. Wybra¢ Start, aby kontynuowac
odliczanie.

6.14 3 Blokada

Podczas pracy ptyty grzejnej mozna
zablokowacé panel sterowania.
Zapobiega to przypadkowej zmianie
ustawienia mocy grzania.

Najpierw nalezy ustawi¢ moc grzania.
Dotknagc¢ EI aby witgczyc¢ funkcje.

Aby wytgczy¢ funkcje, nalezy dotkngé EI
i przytrzymac przez 3 sekundy.

Wytgczenie ptyty grzejnej
powoduje rowniez
wytgczenie tej funkgji.

6.15 Blokada uruchomienia

Funkcja ta zapobiega przypadkowemu
uruchomieniu ptyty grzejnej.
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1. Dotkng¢ == na wyswietlaczu, aby
otworzy¢ Menu.

2. Wybrac¢ Ustawienia > Blokada
uruchomienia z listy.

3. Ustawi¢ przetgcznik w potozeniu
wigczenia i dotkngg liter A-O-X w
kolejnosci alfabetycznej, aby wigczyé
lub funkcje. Aby wytgczy¢ funkcje,
nalezy ustawic przetacznik w
potozeniu wytgczenia.

Aby zamkng¢ Menu, nalezy dotkng¢ ——
lub prawej strony wyswietlacza, poza
obszarem wyskakujacego okienka. Do

poruszania sie po Menu uzy¢ Club .

6.16 Jezyk

1. Dotkng¢ == na wyswietlaczu, aby
otworzy¢ Menu.

2. Wybra¢ Ustawienia > Konfiguracja >
Jezyk z listy.

3. Wybrac¢ odpowiedni jezyk z listy.

Jesli wybrano niewtasciwy jezyk, nalezy

dotkna¢ . Wyswietli sie lista. Wybrac¢
trzeciag opcje od gory, po czym
przedostatnig opcje. Nastepnie wybrac
drugg opcje. Przewing¢ w dot, aby
wybra¢ odpowiedni jezyk z listy. Na
koniec wybra¢ opcje po prawej stronie.

Aby zamkna¢ Menu, nalezy dotkngé ——
lub prawej strony wyswietlacza, poza
obszarem wyskakujacego okienka. Do

poruszania sie po Menu uzy¢ < lub >

6.17 Dzwieki przyciskow /
Gtosnos¢ sygnatu

Mozliwy jest wybér dzwigkow
emitowanych przez ptyte grzejng lub ich
catkowite wytagczenie. Dostepne
ustawienia to klikanie (domysine) lub
sygnaty dzwigkowe.

1. Dotkng¢ == na wyswietlaczu, aby
otworzy¢ Menu.

2. Wybrac¢ Ustawienia > Konfiguracja>
Dzwigki przyciskow / Gtosnosé
sygnatu z listy.

3. Wybrac¢ odpowiednig opcje.

Aby zamkna¢ Menu, nalezy dotkngé =——
lub prawej strony wyswietlacza, poza
obszarem wyskakujgcego okienka. Do

poruszania si¢ po Menu uzyc¢ < lub >

6.18 Jasnos¢ wyswietlacza

Mozna zmieni¢ ustawienie jasnosci
wyswietlacza.

Do wyboru sg cztery jasnosci
wys$wietlacza — od najnizszej 1 do
najwyzszej 4.

1. Dotkngé == na wyswietlaczu, aby
otworzy¢ Menu.

2. Wybrac¢ Ustawienia > Konfiguracja >
Jasnos¢ wyswietlacza z listy.

3. Wybra¢ odpowiednie ustawienie.

Aby zamkna¢ Menu, nalezy dotkng¢ =
lub prawej strony wyswietlacza, poza
obszarem wyskakujacego okienka. Do

poruszania sie po Menu uiyé< lub >

6.19 Hob?Hood

Jest to zaawansowana, automatyczna
funkcja, ktéra umozliwia potgczenie ptyty
grzejnej ze wspotpracujgcym z nig
okapem kuchennym. Zaréwno ptyta
grzejna, jak i okap sg wyposazone w
uktad komunikacji przesytajacy sygnaty w
podczerwieni. Predko$¢ wentylatora jest
okre$lana automatycznie na podstawie
ustawienia trybu oraz temperatury
najmocniej rozgrzanego naczynia na
ptycie grzejnej.

W wiekszosci modeli okapdw system
zdalnego sterowania jest domysinie
wytgczony. Przed uzyciem funkcji nalezy
go wigczy¢. Wiecej informacji znajduje
sie w instrukcji obstugi okapu.

Aby funkcja dziatata automatycznie,
nalezy dla trybu automatycznego wybraé
ustawienie H1 — H6. DomysIne
ustawienie ptyty grzejnej to H5. Okap
kuchenny bedzie reagowat na kazde
wigczenie plyty grzejnej. Plyta grzejna
bedzie automatycznie rozpoznawac
temperature naczyn i odpowiednio
dostosowywac predkos¢ wentylatora.
Mozna ustawi¢ ptyte grzejng, aby
wigczata tylko oswietlenie — w tym celu
nalezy wybraé tryb H1.



@ Jesli uzytkownik zmieni
predkos$c¢ pracy wentylatora

okapu, nastgpi wytgczenie
domysinego potaczenia z
ptyta grzejng. Aby ponownie
wigczy¢ funkcje, nalezy
wytaczy¢ oba urzadzenia i
ponownie je wtgczyc.

Tryb Auto- Gotowa- Smaze-
ma-  pjgl) nie2)
tycz-
ne
os-
wiet-
lenie

HO  Wyta- Wylgczone Wytgczone
czone

H1  Wia- Wylgczone Wytgczone
czone

H23) Wia- Predkos¢  Predkosc¢
czone wentylatora wentylatora

1 1

H3 Wia- Wylaczone Predkos¢

czone wentylatora
1

H4  Wia- Predkosc Predkos¢

czone wentylatora wentylatora
1 1

H5 Wia- Predkosc Predkos¢

czone wentylatora wentylatora

1

7. WSKAZOWKI | PORADY

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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Tryb Auto- Gotowa- Smaze-
ma-  pjgl) nie2)
tycz-
ne
o0s-
wiet-
lenie

H6  Wia- Predkos¢  Predkosc
czone wentylatora wentylatora
2 8

1) Ptyta grzejna rozpoznaje proces gotowa-
nia i uruchamia wentylator zgodnie z usta-
wieniem trybu automatycznego.

2) Ptyta grzejna rozpoznaje proces smaze-
nia i uruchamia wentylator zgodnie z usta-
wieniem trybu automatycznego.

3w tym trybie wigczanie wentylatora i 0$-
wietlenia jest niezalezne od temperatury.

Zmiana trybow

Jesli hatas jest zbyt duzy lub predkosc
wentylatora jest niezadowalajgca, mozna
przetgczac tryby recznie.

1. Dotkng¢ =—.

Wybraé Ustawienia > Hob?Hood z listy.
2. Wybra¢ odpowiedni tryb.

Aby zamkna¢ Menu, nalezy dotkng¢ =
lub prawej strony wys$wietlacza, poza
obszarem wyskakujgcego okienka.

Po zakonczeniu gotowania i wytaczeniu
ptyty grzejnej wentylator okapu moze
nadal pracowac przez pewien czas. Po
uptywie tego czasu system wylgcza
wentylator automatycznie i uniemozliwia
jego przypadkowe wigczenie przez
kolejne 30 sekund.

Oswietlenie okapu wytacza sie po
uptywie 2 minut od wytgczenia ptyty
grzejne;j.
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7.1 Naczynia

@ Silne pole
elektromagnetyczne
generowane przez
indukcyjne pole grzejne
nagrzewa naczynie w
bardzo krotkim czasie.

@ Do gotowania na
indukcyjnych polach
grzejnych nalezy uzywac

wytgcznie odpowiednich
naczyn kuchennych

Material, z ktérego wykonane sg
naczynia

» odpowiedni: zeliwo, stal, stal
emaliowana, stal nierdzewna, dno
wielowarstwowe (z odpowiednim
oznaczeniem producenta).

* nieodpowiedni: aluminium, miedz,
mosiadz, szkto, ceramika, porcelana.

Naczynie nadaje si¢ do gotowania na

ptycie indukcyjnej, jesli:

*  mozliwe jest szybkie zagotowanie
wody w naczyniu postawionym na
polu grzejnym ustawionym na
maksymalng moc;

* magnes przywiera do dna naczynia.

@ Dno naczynia powinno by¢
mozliwie jak najgrubsze i
ptaskie.
Przed ustawieniem naczynia
na powierzchni pyty grzejnej
nalezy upewni¢ sie ze jego
spdd jest czysty i suchy.
Wymiary naczyn
Indukcyjne pola grzejne dostosowujg sie
automatycznie do wielkosci dna naczyn.
Sprawnos$¢ pola grzejnego zalezy od
Srednicy dna naczynia. Naczynie o
Srednicy dna mniejszej niz minimalna
pochtania tylko cze$c¢ energii
generowanej przez pole grzejne.

@ Patrz ,Dane techniczne”.

7.2 Odpowiednie naczynia do
korzystania z funkcji

Nalezy stosowaé wytgcznie naczynia z
ptaskim dnem. Aby sprawdzi¢, czy
naczynie jest odpowiednie, nalezy:

1. Odwrdci¢ je do géry dnem.

2. Przytozy¢ linijke do dna naczynia.

3. Sprobowac umiesci¢ monete 1-, 2-
lub 5-groszowg (lub monete o
podobnej grubosci) miedzy linijka a
dnem naczynia.

/’
T

a. Naczynie jest nieodpowiednie,
jesli mozna umiesci¢ monete
miedzy linijkg a dnem naczynia.

X

[

b. Naczynie jest odpowiednie, jesli
monety nie mozna umiescic¢
miedzy linijkg a dnem naczynia.

v

[ \

7.3 Odgtosy podczas pracy
Jezeli stychac¢:

* odgtos trzaskania: naczynie jest
wykonane z réznych materiatow
(konstrukcja wielowarstwowa).

* gwizd: pole grzejne jest ustawione na
wysokg moc grzania, a naczynie jest
wykonane z réznych materiatéw
(konstrukcja wielowarstwowa).

* odgtos brzeczenia: ustawiono wysokg
moc grzania.



* odgtos klikania: odbywa sie
przetgczanie obwodow elektrycznych,
ptyta grzejna wykrywa ustawione na
niej naczynie.

* odgtos syczenia, brzeczenia:
uruchomiony jest wentylator.

Opisane odgtosy sa normalnym

zjawiskiem i nie Swiadczg o usterce

urzadzenia.

7.4 Oko Timer (zegar eko)

Aby oszczedzac energie, grzatka pola
grzejnego wytgcza sie zanim zabrzmi
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7.5 Przyktady zastosowania w
gotowaniu

Zaleznos¢ miedzy ustawieniem mocy
grzania a poborem mocy przez pole
grzejne nie jest liniowa. Zwiekszenie
mocy grzania nie powoduje
proporcjonalnego zwigkszenia poboru
mocy. Przy ustawieniu $redniej mocy
grzania pole grzejne wykorzystuje mniej
niz potowe swojej mocy.

Dane przedstawione w tabeli
majg wytgcznie charakter

sygnat wytacznika czasowego. Rdéznica orientacyjny.
w czasie pracy urzgdzenia zalezy od

ustawionego poziomu mocy grzania oraz

czasu gotowania.

Ustawienie = Zastosowanie: Czas Wskazowki

mocy grza- (min)

nia

1 Podtrzymywanie temperatury zalez-  Przykry¢ naczynie.
ugotowanych potraw. nie od

potrzeb

1-2 Sos holenderski, roztapianie: 5-25  Mieszac od czasu do czasu.
masta, czekolady, zelatyny.

1-2 Scinanie: puszystych omle-  10-40 Gotowaé pod przykryciem.
tow, smazonych jajek.

2-3 Gotowanie ryzu lub potraw 25-50 Dodac¢ co najmniej dwukrot-
mlecznych, podgrzewanie nie wiecej ptynu niz ryzu.
gotowych potraw. Potrawy mleczne miesza¢

od czasu do czasu.

3-4 Gotowanie na parze warzyw, 20-45 Dodac kilka tyzek wody.
ryb, miesa.

4-5 Gotowanie ziemniakéw na 20-60 Uzy¢ maksymalnie %4 | wody
parze. na 750 g ziemniakow.

4-5 Gotowanie wiekszej ilosci 60 - Do 3 litrow wody + sktadniki.
skfadnikow, potraw duszo- 150
nych i zup.

6-7 Delikatne smazenie: eska- zalez-  Obrocic po uptywie potowy
lopkow, cordon bleu z ciele- nieod  czasu.
ciny, kotletéw, bryzoli, kietba- potrzeb
sek, watrobki, zasmazek, ja-
jek, nalesnikéw, paczkow.

7-8 Intensywne smazenie np. 5-15  Obréci¢ po uptywie potowy

plackéw ziemniaczanych, po-
ledwicy, stekow.

czasu.
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Ustawienie = Zastosowanie: Czas Wskazowki

mocy grza- (min)

nia

9 Gotowanie wody, gotowanie makaronu, obsmazanie miesa (gulasz,
mieso duszone w sosie wtasnym), smazenie frytek.

P Gotowanie duzej ilosci wody. Funkcja PowerBoost jest wtgczona.

7.6 Wskazéwki i porady
dotyczace korzystania z
Termosonda

@

Podczas korzystania z
funkcji Gotowanie
wspomagane i Sous-vide,
mozna uzywa¢ Termosonda
tylko po prawej stronie ptyty
grzejnej. Podczas
korzystania z funkc;ji
Termometr, mozna uzywac
Termosonda réwniez po
prawej stronie ptyty grzejnej.

Aby zapewni¢ stabilne potgczenie (f’/,

r?’) miedzy Termosonda a ptytg grzejna:

W przypadku ptynéw

Zanurzy¢ Termosonda w plynie na
zalecang gtebokos¢. Powinno by¢
zakryte oznaczenie minimalnej
gtebokosci.

Umiesci¢ Termosonda na krawedzi
naczynia. Jesli to mozliwe,

utrzymywac jg w pionowym potozeniu.

Upewni¢ sie, ze jej koniec dotyka dna
naczynia. Uchwyt Termosonda
powinien zawsze znajdowac sie poza
naczyniem.

7 7

EVAR'E

W przypadku uzycia Termosonda po
lewej stronie ptyty grzejnej nalezy
umiescic¢ jg w poblizu srodka piyty, t;.
w potozeniu miedzy godzing 1a 3. W
przypadku uzycia po prawej stronie
ptyty grzejnej (wraz z funkcjg
Termometr) nalezy umiescié¢
termosonde w potozeniu miedzy
godzing 9 a 11. Patrz ilustracje
ponizej.

Jesli wystepujg problemy z
potaczeniem, mozna przesungc
Termosonda wzdiuz krawedzi
naczynia.



¢ Mozna czesciowo przykryé naczynie
pokrywka.

* W przypadku uzycia lewego
przedniego pola grzejnego nie nalezy
stawia¢ duzych naczyn na lewym
tylnym polu grzejnym. Duze naczynie
stojgce na lewym tylnym polu
grzejnym moze blokowaé sygnat.
Przenie$¢ duze naczynie na prawe
tylne pole grzejne.

v
=

—

W przypadku potraw o stalej
konsystenciji (pomiar temperatury
wewnatrz potrawy)

¢ Wsung¢ Termosonda w najgrubsza
czesc¢ potrawy, do oznaczenia
minimalnej glebokosci. Punkt pomiaru
powinien znajdowac sie w srodkowej
czesci porcji.

— =T

* Upewnic sie, ze Termosonda jest
stabilnie umieszczona w potrawie.
Metalowe czesci Termosonda nie
powinny dotyka¢ metalowych $cianek
naczynia. Zaczep uchwytu powinien
by¢ skierowany w dot.

» Jesli mieso lub ryba ma grubos¢ 2-3
cm, koniec Termosonda powinien
dotkng¢ dna naczynia.

¢ Przed obréceniem potrawy nalezy
wyjac z niej Termosonda.
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* Podczas korzystania z ptyty plancha
uchwyt Termosonda powinien
znajdowac z prawej strony, poza
obrebem ptyty. Patrz ilustracje
ponizej.

1, B
— =X

7.7 Gotowanie w niskich
temperaturach — zasady
dotyczgce bezpieczenstwa
Zywnosci

Gotujgc w niskich temperaturach, np.

metoda Sous-vide, nalezy przestrzegac
ponizszych zasad.

* Przed przystgpieniem do
przyrzadzania potrawy umy¢ lub
zdezynfekowac rece. Uzywac
rekawiczek jednorazowych.

*  Uzywac tylko $wiezych produktow
wysokiej jakosci, przechowywanych w
odpowiednich warunkach.

» Zawsze doktadnie my¢ i obierac
warzywa i owoce.

» Utrzymywacé w czystosci blat
kuchenny i deski do krojenia. Uzywac
réznych desek do krojenia do ré6znych
rodzajow produktow.

» Zwraca¢ szczegdlng uwage na
higiene podczas przyrzadzania
potraw z drobiu, jajek i ryb. Drob
nalezy zawsze przyrzgdzac¢ w
temperaturze co najmniej 65°C przez
minimum 50 minut.

Upewni¢ sig, ze ryba, ktéra bedzie
przyrzadzana metodg Sous-vide, jest
najwyzszej $wiezosci.

* Przyrzadzone potrawy przechowywac
w chtodziarce nie dtuzej niz przez 24
godziny.

* W przypadku oséb z ostabionym
uktadem odpornosciowym lub
cierpigcych na przewlekte choroby
zaleca sie przed spozyciem potraw
poddanie ich pasteryzacji.
Pasteryzowac potrawy w
temperaturze 60°C przez co najmniej
godzine.
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7.8 Przewodnik gotowania

W ponizszej tabeli podano przykfady
potraw, optymalng temperature oraz
zalecany czas gotowania. Parametry
mogg sie rézni¢ zaleznie od temperatury,
jakosci, konsystenciji i ilo$ci potrawy.

Czas gotowania zalezy w wigkszym
stopniu od grubosci produktu, niz od jego
ciezaru. Na przyktad im grubszy jest
stek, tym wiecej potrzeba czasu, aby
osiggnat w srodku wymagang

temperature. Aby stek o grubosci 2 cm
osiggnat temperature ok. 58°C, potrzeba
ok. godziny, a w przypadku steku o
grubosci 5 cm - ok. czterech godzin.

Zaleca sie nadzorowanie pierwszego
cyklu gotowania, aby sprawdzi¢, czy
podane nizej parametry odpowiadajg
oczekiwaniom uzytkownika. W razie
potrzeby mozna je zmieni¢ odpowiednio
do wiasnych preferencji.

Rodzaj po- Sposéb Stopien Grubosé¢/ Temp. Czas goto-
trawy przyrzadze- ugotowania porcja po- wewn./ wania (min)
nia trawy temp. goto-
wania (°C)
Stek woto-  Sous-vide lekko ugo- 2cm 50 - 54 45 -90
wy tow. e —
4 cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
Srednio ugo- 2 cm 55 -60 45 - 90
tow. P ———
4 cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
dobrze ugo- 2cm 61 -68 45 -90
tow. e —
4 cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
Piers kur-  Sous-vide dobrze ugo- 200-300g 64-72 45- 60
czaka tow.
Parzenie dobrze ugo- 68 - 74 35-45
tow.
Udko kur-  Parzenie dobrze ugo- 200-300g 78-85 30 -60
czaka tow.
Stek wie- Sous-vide dobrze ugo- 2cm 60 - 66 35-60
przowy tow.
Poledwica  Sous-vide dobrze ugo- 4-5cm 62 - 66 60 - 120
wieprzowa tow.
Filet zjag- Sous-vide  $rednio ugo- 2cm 56 - 60 35-60
nieciny tow.
dobrze ugo- 64 - 68 40 - 65

tow.
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Rodzaj po- Sposéb Stopien Grubos¢/ Temp. Czas goto-
trawy przyrzadze- ugotowania porcja po- wewn./ wania (min)
nia trawy temp. goto-
wania (°C)
Comber Sous-vide Srednio ugo- 200-300g 56 -60 60 - 120
jagniecy tow.
bez kosci —_—

(bez kosci) dobrze ugo- 64-68 65- 120
tow.

tosos Sous-vide potprzez- 2cm 46 - 52 20 -45
rocz. 3cm 46-52 35 - 50

Parzenie potprzez- 2cm 55-68 20 - 35
rocz.
3cm 55 - 68 25-45

Tunczyk Sous-vide potprzez- 2cm 45 -50 35-50
rocz.

Krewetki Sous-vide potprzez- 1-2cm 50 - 56 25-45
rocz.

Jajka Sous-vide na miekko” RozmiarM 63 - 64 45 - 702)
na potmiek- 65 - 67 45 - 702)
ko)
na twardo?) 68-70 45 - 702)

Gotowanie  na miekko temp. wrze- 4
nia
na potmiek- temp. wrze- 7
ko nia
na twardo temp. wrze- 10
nia
Ryz Gotow. w ugotow. - - 10 - 30
matej il. wo-
dy

Ziemniaki ~ Gotowanie  ugotow. - - 15-30

Warzywa Sous-vide ugotow. - 85 30-40

(Swieze)

Szparagi Sous-vide ugotow. - 85 30 - 40

1) Biatko jajka pozostaje ptynne.
2) czas dla jajek sredniej wielkosci. W przypadku duzych jajek lub jajek wyjetych z lodéwki
nalezy wydtuzy¢ czas gotowania o minute.

Dodatkowe wskazéwki dotyczace
korzystania z funkcji Gotowanie

wspomagane:

* Przed rozpoczeciem gotowania
napetni¢ naczynie odpowiednig iloscig
ptynu (od 1 do 3 litréow). Unikaé
dolewania ptynu podczas gotowania.



64  www.electrolux.com

Przykry¢ naczynie, aby zaoszczedzi¢
energie i szybciej uzyskac docelowg
temperature (dotyczy rowniez
podgrzewania wody).

Regularnie mieszaé potrawe podczas
procesu gotowania, aby zapewni¢
rébwnomierne rozprowadzanie ciepta.
Doda¢ so6l na samym poczatku
procesu gotowania.

Rozmrozi¢ produkty przed
przyrzadzeniem.

Dodac¢ warzywa (np. brokuty,
kalafiora, zielony groszek, brukselke),
gdy woda osiggnie odpowiednig
temperature i wyswietli sie
wyskakujgce okienko.

Ziemniaki i ryz nalezy zala¢ zimng
wodg przed uruchomieniem funkgiji.
Do gotowania potrawek, sosow, zup,
curry, ragout, gulaszy i wywaréw
mozna uzy¢ funkcji Odgrzewanie lub
Wolne gotowanie. Przed
uruchomieniem funkcji Wolne
gotowanie nalezy podsmazyé
sktadniki (bez uzycia Termosonda), a
nastepnie dola¢ zimnego ptynu;
nastepnie nalezy uruchomi¢ funkcje z
poziomu menu Gotowanie
wspomagane.

Do smazenia drobnych owocow
morza, np. pokrojonej na kawatki
o$miornicy lub matzy, mozna uzyé
funkcji Smazenie.

Dodatkowe wskazéwki dotyczace
korzystania z funkcji Smazenie:

AN

OSTRZEZENIE!
Nalezy uzywac wytacznie
naczyn z ptaskim dnem.

UWAGA!

Naczyn wielowarstwowych
nalezy uzywac wytgcznie
przy matej mocy grzania,
aby nie dopusci¢ do ich
uszkodzenia.

Uruchomic¢ funkcje, gdy ptyta grzejna
jest zimna (nie jest koniczne wstepne
nagrzewanie).

Uzywac naczyn wykonanych ze stali
nierdzewnej z wielowarstwowym
dnem.

Nie uzywac naczyn z wypukioscig na
$rodku dna.

Czas nagrzewania moze by¢
uzalezniony od rozmiaru patelni.
Ciezkie patelnie lepiej akumulujg
ciepto niz lekkie i dtuzej sie
nagrzewaja.

Obréci¢ potrawe, gdy jej temperatura
osiggnie potowe zgdanej wartosci.
Bardzo grube porcje nalezy obracac
czesciej (tj. co dwie minuty). Aby
uzyskac najlepsze efekty, zaleca sie
najpierw uzycie metody Sous-vide. W
celu wykonczenia potrawy nalezy
nastepnie przetozyé przygotowane
porcje na rozgrzang patelnie i szybko
obsmazyc¢ je po obu stronach.

Przed obréceniem potrawy nalezy
zawsze wyjac¢ z niej Termosonda.

7.9 Wskazdwki i porady
dotyczgce korzystania z funkcji
Hob*Hood

Jesli funkcja jest wigczona:

Nalezy chroni¢ panel okapu przed
bezposrednim o$wietlaniem przez
Swiatto stoneczne.

Nie nalezy kierowac¢ na panel okapu
Swiatta halogenowego.

Nie nalezy zastania¢ panelu
sterowania ptyty grzejnej.

Nie zaktocac¢ sygnatu miedzy ptytg
grzejng a okapem (np. poprzez
zastoniecie dtonig, uchwytem
naczynia lub wysokim naczyniem).
Patrz rysunek.

Okap na rysunku jest tylko
przyktadowy.




@ Utrzymywac w czystosci
okienko emitera sygnatéw w
podczerwieni funkgiji
Hob?Hood.

@ Inne urzgdzenia sterowane
zdalnie moga zaktécac
sygnat. Nie nalezy uzywac
tego typu urzgdzen w
poblizu ptyty grzejnej, jesli
wigczono funkcje Hob?Hood.

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

8.1 Informacje ogdlne

* Czysci¢ plyte grzejng po kazdym
uzyciu.

« Zawsze uzywac naczyn z czystym
dnem.

« Zarysowania lub ciemne plamy na
powierzchni nie majg wplywu na
dziatanie ptyty grzejnej.

» Stosowac odpowiednie srodki
przeznaczone do czyszczenia
powierzchni ptyty grzejne;.

* Uzywac¢ specjalnego skrobaka do
szkia.

8.2 Czyszczenie piyty grzejnej

* Usuwac¢ natychmiast: stopiony
plastik, folie, cukier oraz zabrudzenia
z potraw zawierajgcych cukier. W
przeciwnym razie zabrudzenia mogg
spowodowac uszkodzenie ptyty
grzejnej. Uwazagé, aby sie nie

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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Okapy kuchenne z funkcja Hob*Hood

Petna lista okapdw kuchennych
wspotpracujgcych z tg funkcjg znajduje
sie na naszej witrynie internetowe;j.
Okapy kuchenne

Electrolux wspotpracujace z tg funkcjg

muszg nosi¢ oznaczenie =.

8. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

oparzyc¢. Uzy¢ specjalnego skrobaka,

przyktadajgc go pod ostrym katem do

szklanej powierzchni i przesuwajac po
niej ostrzem.

* Usunaé, gdy ptyta grzejna
wystarczajgco ostygnie: slady
osadu kamienia i wody, plamy
ttuszczu, metaliczne odbarwienia.
Przetrze¢ plyte grzejng wilgotng
szmatkg z dodatkiem delikatnego
detergentu. Po wyczyszczeniu
wytrzeé ptyte grzejng do sucha
miekka szmatka.

* Usuwanie metalicznych,
potyskliwych przebarwien: uzy¢
wodnego roztworu octu i wyczyscic¢
szklang powierzchnie wilgotng
szmatka.

» Na powierzchni ptyty grzejnej znajdujg
sie biegnace poziomo rowki. Czyscic
ptyte grzejng wilgotng Sciereczka z
dodatkiem detergentu, wykonujac
ptynne ruchy od lewej do prawej
strony. Po wyczyszczeniu wytrze¢
ptyte grzejng do sucha miekkg
Sciereczkg, wykonujgc ptynne ruchy
od lewej do prawe;j strony.

9. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
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9.1 Co zrobi¢, gdy...

Problem

Prawdopodobna przy-
czyna

Srodek zaradczy

Nie mozna uruchomic ptyty
grzejnej lub sterowac nia.

Ptyta grzejna nie jest pod-
faczona do zasilania lub
jest podtaczona nieprawid-
fowo.

Sprawdzi¢, czy ptyte grzej-
ng podtgczono prawidtowo
do zasilania. Patrz sche-
mat potgczen.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy przyczyng
nieprawidtowego dziatania
jest bezpiecznik. Jezeli
nadal bedzie dochodzi¢ do
wyzwalania bezpiecznika,
nalezy skontaktowac sie z
wykwalifikowanym elektry-
kiem.

W ciggu 60 sekund nie us-
tawiono mocy grzania.

Ponownie uruchomic ptyte
grzejng i w ciggu maksy-
malnie 60 sekund ustawi¢
moc grzania.

Dotknigto réwnoczesnie
dwéch lub wiecej pol czuj-
nikow.

Dotkna¢ tylko jednego pola
czujnika.

Dziata funkcja Przerwa.

Patrz ,Codzienna eksploa-
tacja”.

Wyswietlacz nie reaguje na
dotyk.

Czes¢ wyswietlacza jest
zakryta lub naczynia sg us-
tawione zbyt blisko wy-
Swietlacza.

Na wyswietlaczu jest jaki$
ptyn lub przedmiot.

Usunac blokujgce przed-
mioty. Odsung¢ naczynia
od wyswietlacza.
Oczysci¢ wyswietlacz i za-
czekac, az urzgdzenie os-
tygnie. Odtaczy¢ ptyte
grzejng od zasilania. Po
uptywie minuty ponownie
podtaczy¢ ptyte grzejna.

Rozlega sie sygnat dzwie-
kowy i urzadzenie wytacza
sie.

Gdy ptyta grzejna jest wy-
taczona, rozlega sie sygnat
dzwiekowy.

Zakryto jedno lub wiecej
pdl czujnikow.

Usunac¢ przedmiot z pol
czujnikow.

Ptyta grzejna wytacza sie.

Potozono przedmiot na po-
lu czujnika .

Zdjg¢ przedmiot z pola
czujnika.

Wskaznik ciepta resztko-
wego nie wigcza sie.

Pole grzejne nie jest gora-
ce, poniewaz dziatato za
krétko lub doszto do usz-
kodzenia czujnika pod po-
wierzchnig ptyty grzejne;j.

Jesli pole dziatato wystar-
czajaco dtugo, aby byto
gorgce, nalezy skontakto-
wac si¢ z autoryzowanym
punktem serwisowym.
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Problem

Prawdopodobna przy-
czyna

Srodek zaradczy

Po uruchomieniu funkcji
Gotowanie wspomagane
ptyta grzejna rozpoczyna
nagrzewanie, przerywa je,
a nastepnie ponownie
wznawia.

Jest to zwigzane z kontrolg
bezpieczenstwa, majaca
na celu zapewnienie, ze w
naczyniu, dla ktérego wia-
czono funkcje gotowania
wspomaganego, znajduje
sie Termosonda.

Jest to normalna procedu-
ra, ktéra nie oznacza uster-
ki urzadzenia.

Nie mozna wigczy¢ naj-
wiekszej mocy grzania.

Inne pole grzejne jest usta-
wione na najwiekszg moc
grzania.

Najpierw nalezy zmniej-
szyé moc drugiego pola
grzejnego.

Pola czujnikow nagrzewajg
sie.

Naczynie jest za duze lub
ustawione za blisko ele-
mentoéw sterowania.

Jesli to mozliwe, duze na-
czynia nalezy ustawia¢ na
tylnych polach.

Wyswietlacz sygnalizuje,
ze Termosonda nie zostata
wykryta.

Potozenie Termosonda
jest nieprawidtowe.

Jaki$ przedmiot blokuje jej
sygnat (np. sztuciec, uch-
wyt naczynia lub inne na-
czynie).

Umiesci¢ Termosonda w
prawidtowym potozeniu.
Patrz ilustracje w rozdziale
+Wskazowki i porady”.
Usunac¢ wszelkie metalowe
lub inne przedmioty, ktore
mogg blokowac¢ sygnat.

Wyswietlacz pokazuje, ze
temperatura wody przekra-
cza wartos¢ 100°C.

Termosonda nie zostata
skalibrowana lub skalibro-
wano jg nieprawidtowo.
Przeniesiono plyte grzejng
w inne miejsce.

Ponownie skalibrowac Ter-
mosonda. Patrz ,Kalibra-
cja”.

By¢ moze nalezy réwniez
sprawdzi¢ poprawnosc¢ ko-
du kalibracji. Patrz ,Paro-
wanie”.

Woda zostata nadmiernie
posolona.

Nie soli¢ wody do gotowa-
nia.

Wyswietlacz nie pokazuje
temperatury.

Na wyswietlaczu pojawit
sie symbol ostrzegawczy.

Termosonda nie nawigzata
potaczenia z ptytg grzejng
z powodu zbyt stabego
sygnatu.

Umiesci¢ Termosonda bli-
sko anteny na powierzchni
piyty grzejnej, w poblizu
srodka ptyty grzejnej. Patrz
Wskazowki i porady”.

Cos$ zastania Termosonda
lub antene na powierzchni
ptyty grzejnej (np. metalo-
wy sztuciec).

Usung¢ wszelkie przed-
mioty zastaniajgce antene.
Upewni¢ sie, ze naczynie
stoi na $rodku pola grzej-
nego. Patrz ,Wskazéwki i
porady”.
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Problem

Prawdopodobna przy-
czyna

Srodek zaradczy

Termosonda utracita pota-
czenie z anteng.

Upewnic¢ sig, czy nic nie
blokuje sygnatu. Przesu-
na¢ Termosonda wzdtuz
krawedzi naczynia, aby
zmieni¢ jej potozenie. Patrz
»Wskazowki i porady”.

Inne urzadzenia pracujg na
tej samej czestotliwosci i
zakiécajg potaczenie.

Usung¢ urzadzenia, ktore
mogg zaktécac potgczenie.
Patrz ,Dane techniczne”.

Temperatura potrawy rézni
sie od oczekiwane;.

Termosonda nie zostata
prawidtowo wtozona.

Upewnic¢ sig, ze punkt po-
miaru znajduje sie w naj-
grubszej czesci potrawy.
Patrz ilustracje w rozdziale
,Wskazowki i porady”.

Ptyta grzejna wykrywa zna-
czace skoki temperatury.

Dodano wody lub zmienio-
no naczynie podczas goto-
wania.

Po uruchomieniu funkcji
unika¢ dodawania wody
lub zmieniania naczynia.

Ciepto nie rozprzestrzenia
sie rownomiernie w naczy-
niu, zwtaszcza w gestych
ptynach.

Nalezy czesto mieszac¢ po-
trawy.

Naczynie nagrzewa sie
zbyt mocno lub zbyt szyb-
ko dochodzi do przegoto-
wania potrawy.

Uzyto zbyt matego naczy-
nia.

Nalezy uzywac naczyn do-
stosowanych wielkoscig do
danego pola grzejnego.
Patrz ,Dane techniczne”.

Nie mozna wigczy¢ funkciji.

Uruchomiono inng funkcje
pola grzejnego, ktdra unie-
mozliwia wigczenie funkgji.

Wytaczy¢ uruchomiong
funkcje przed wigczeniem
innej.

Funkcja Gotowanie wspo-
magane lub Sous-vide wy-
tacza sie.

Na poczatku cyklu gotowa-
nia temperatura ptynu w
naczyniu przekraczata
40°C.

Uzyte naczynie byto gora-
ce.

Uzywac wytgcznie zimnych
ptynow.

Nie nagrzewac wstepnie
naczyn.

Funkcja Hob?Hood nie
dziata.

Zakryto panel sterowania.

Nalezy usuna¢ przedmiot z
panelu sterowania.

Funkcja Hob?Hood jest
wigczona, ale dziata tylko
oswietlenie.

Wiaczono tryb H1.

Zmieni¢ tryb na H2-H6 lub
zaczekaé, az uruchomi sie
tryb automatyczny.

Funkcja Hob?Hood dziata
w trybie H1-H6, ale dziata
oswietlenie.

Prawdopodobnie problem
jest zwigzany z zarowka
oswietlenia.

Skontaktowac sie z autory-
zowanym punktem serwi-
sowym.
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Problem

Prawdopodobna przy-
czyna

Srodek zaradczy

Brak sygnatow dzwigko-
wych podczas dotykania
pol czujnikdw na panelu.

Sygnaty dzwiekowe sg wy-
taczone.

Wigaczy¢ sygnaty dzwieko-
we. Patrz ,Codzienna eks-
ploatacja”.

Ustawiono niewfasciwy je-
zyk.

Przypadkowo zmieniono
jezyk.

Przywréci¢ ustawienia fa-
bryczne wszystkich funkgiji.
Wybra¢ opcje Resetuj
wszyst. ust. w Menu.
Odtaczyé¢ ptyte grzejng od
zasilania. Po uptywie minu-
ty ponownie podigczy¢ pty-
te grzejng. Ustawic Jezyk,
Jasnos¢ wyswietlacza i
Gtosnosc¢ sygnatu.

Pole grzejne wytgcza sie.
Pojawia sie komunikat os-
trzegawczy informujacy o
tym, ze pole grzejne sie
wytgczy.

Wytaczenie pola grzejnego
przez funkcje Samoczynne
wytgczenie.

Patrz ,Codzienna eksploa-
tacja”.

Wytaczy¢ ptyte grzejng i
wigczy¢ ja ponownie.

Wyswietla sig & oraz ko-
munikat.

Dziata funkcja Blokada.

Patrz ,Codzienna eksploa-
tacja”.

Wyswietla sie O - X - A.

Dziata funkcja Blokada
uruchomienia.

Patrz ,Codzienna eksploa-
tacja”.

Miga D

Brak naczynia na polu
grzejnym.

Postawi¢ naczynie na polu
grzejnym.

Uzyto nieodpowiedniego
naczynia.

Uzy¢ odpowiedniego na-
czynia. Patrz ,Wskazowki i
porady”.

Srednica dna naczynia jest
za mata w stosunku do po-
la grzejnego.

Stosowac naczynia o od-
powiednich wymiarach.
Patrz ,Dane techniczne”.

Wyswietla sie L=J oraz licz-
ba.

W plycie grzejnej wystgpita
usterka.

Wytaczy¢ ptyte grzejng i
wigczy¢ ponownie po 30
sekundach. Jesli ponownie

wyswietl sie (E), nalezy
odigczy¢ ptyte grzejng od
zasilania. Po uptywie 30
sekund ponownie podtg-
czy¢ ptyte. Jesli problem
bedzie wystepowat nadal,
nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum
serwisowym.
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Problem Prawdopodobna przy- Srodek zaradczy
czyna
Styszalny jest ciggly sygnat Podtgczenie do sieci elek- Odtgczyc¢ ptyte grzejng od
dzwigkowy. trycznej jest nieprawidto-  zasilania. Zwrécic sie wy-
we. kwalifikowanego elektryka,

aby sprawdzit instalacje.

9.2 Jesli nie mozna znalez¢ plyta grzejna byta uzytkowana
rozwiqzania prawidtowo. W przeciwnym razie

interwencja pracownika serwisu lub
Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym  sprzedawcy moze by¢ ptatna nawet w

zakresie nie jest mozliwe, nalezy okresie gwarancyjnym. Informacje
skontaktowaé sie ze sprzedawca lub dotyczace obstugi klienta oraz warunkéw
autoryzowanym punktem serwisowym. gwarancji znajduja sie w broszurze
Nalezy poda¢ dane z tabliczki gwarancyjnej.

znamionowej. Nalezy upewni¢ sie, ze
10. DANE TECHNICZNE

10.1 Tabliczka znamionowa

Model EIS6648 Numer produktu 949 596 891 00

Typ 62 B4A 01 CA 220-240 V/400 V, 2N, 50-60 Hz

Moc indukcyjna 7.35 kW Wyprodukowano w Niemczech

Nrseryjny .....ccoccveene 7.35 kW

ELECTROLUX c E E

10.2 Licencja na Petna tres¢ licencji znajduje sie w: Menu

oprogramowanie > Ustawienia > Serwis > Licencja.
Oprogramowanie piekarnika
wykorzystuje chronione prawem
autorskim oprogramowanie
licencjonowane, m.in. pod nazwami
BSD, fontconfig, FTL, GPL-2.0,
LGPL-2.0, LGPL-2.1, libJpeg, zLib/
libpng, MIT, OpenSSL/SSLEAY ISC,
Apache 2.0.

Kod zrédtowy oprogramowania open
source mozna pobrac, uzywajac
hipertgcza na stronie internetowe;j
produktu.

10.3 Parametry pél grzejnych

Pole grzejne  Moc znamio- PowerBoost PowerBoost Srednica na-

nowa (maksy- [W] maksymalny  czynia [mm]
malna moc czas [min]
grzania) [W]

Lewe przednie 2300 3200 10 125 - 210

Lewe tylne 2300 3200 10 125 -210
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Pole grzejne  Moc znamio- PowerBoost PowerBoost  Srednica na-
nowa (maksy- [W] maksymalny  czynia [mm]
malna moc czas [min]
grzania) [W]

Prawe przed- 1400 2500 4 125 - 145

nie

Prawe tylne 1800 2800 10 145 - 180

Moc pél grzejnych moze w niewielkim

zakresie odbiegac¢ od warto$ci podanych Czestotliwos$é robocza  433,05-434,7
w tabeli. Zmiany te zalezg od wymiarow 3 MHz
naczynia oraz materiatu, z ktérego

zostato wykonane. Maksymalna moc emisji 5 dBm

W celu uzyskania optymalnych efektow Zakres temperatury 0-120°C
gotowania nalezy stosowaé naczynia o :

$rednicy nie wiekszej niz podano w Cykl pomiarowy 3 sekundy

tabeli.

10.4 Termosonda — dane

techniczne

Termosonda spetnia wymogi dotyczgce

kontaktu z zywnoscia.

11. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

11.1 Informacje o produkcie zgodnie z normg EU 66/2014 dotyczg

tylko rynku UE

Oznaczenie modelu

EIS6648

Typ ptyty grzejnej

Ptyta grzejna do
zabudowy

Liczba pdl grzejnych

4

Technika grzania

Ptyta indukcyjna

Srednica okragtych pdl Lewe przednie 21,0 cm
grzejnych (9) Lewe tylne 21,0 cm
Prawe przednie 14,5 cm
Prawe tylne 18,0 cm
Zuzycie energii na pole Lewe przednie 189,1 Wh/kg
grzejne (EC electric coo- Lewe tylne 189,1 Wh/kg
king) Prawe przednie 180,2 Wh/kg
Prawe tylne 178,3 Wh/kg
Zuzycie energii przez pty- 184,2 Wh/kg

te grzejng (EC electric
hob)
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EN 60350-2 - Elektryczny sprzet do

gotowania do uzytku domowego — Czesc

2: Plyty grzejne — Metody pomiaru cech
funkcjonalnych

Parametry elektryczne pola grzejnego sg

odpowiednio oznaczone przy
poszczegodlnych polach grzejnych.

11.2 Oszczedzanie energii

Stosowanie sie do ponizszych

wskazdéwek pozwoli oszczedzac energie

podczas codziennej eksploatacji.

» Nalezy podgrzewac tylko tyle wody,
ile jest potrzebne.

Materiaty oznaczone symbolem L’b
nalezy poddac utylizacji. Opakowanie
urzagdzenia wiozy¢ do odpowiedniego
pojemnika w celu przeprowadzenia
recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadéw urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby
chroni¢ srodowisko naturalne oraz

* W miare mozliwosci nalezy zawsze
przykrywac¢ naczynia pokrywka.

* Przed wigczeniem pola grzejnego
nalezy postawi¢ na nim naczynie.

* Mniejsze naczynia nalezy stawia¢ na
mniejszych polach grzejnych.

» Naczynia nalezy stawia¢
bezposrednio na srodku pola
grzejnego.

» Cieplo resztkowe mozna wykorzystac
do podtrzymywania ciepta potraw lub
roztapiania sktadnikow.

ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzucac

urzgdzen oznaczonych symbolem E
razem z odpadami domowymi. Nalezy
zwrdécic produkt do miejscowego punktu
ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi
wiadzami miejskimi.
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