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1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OMNACHOCT

Mpean moHTMpaHeTo n ynotpebarta Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe NHCTPYKUMK. [MponsBoanTenart
He e OTTOBOPEH 3a HapaHsABaHWS UM NOBPeAN B pe3ynTaT Ha
HenpaBunHa MHcTanaumsa unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
NMHCTPYKUMNTE Ha 6e30nacHO M NeCHO JOCTbMHO MACTO 3a
cnpaBka B 6baeLe.

1.1 be3onacHocT 3a geua 1 xopa B HepaBHOCTOWHO
NonoXeHue

» To3n ypeg moxe ga 6bae nanonsesaH ot geua Hapg 8-
rogvilHa Bb3pacT, KakTo 1 OT N1ua ¢ HamaneHm
pun3nYeckn, CETUBHM N YMCTBEHMN BBH3MOXHOCTU UK OT
nvua 6e3 onuT 1 NO3HaHWA, caMo ako Te ca noj
HabnoaeHne nnn 6bAAT MHCTPYKTUPAHN OTHOCHO
GesonacHaTta ynotpeba Ha ypeaa n pa3dbupaTt Bb3MOXHUTE
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puckose. [leua noa 8-rogmiHa Bb3pacT U Xopa C TEXKU
NN KOMNIEKCHN yBpeXaaHua Tpsabea ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH akO He ca Noj NOCTOSAHHO HabnaeHue.

» [leuarta Tpsibea ga 6baat nog HabnoaeHwe, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He cu UrpasaT ¢ ypeaa.

» [lpbXXTEe BCMYKM ONAKOBKM Aanede OT Aeua U n3xebpnete
OMaKoBKUTE MO MECTHUTE npasuna.

 MPEOQYNPEXOEHWE: YpeabT 1 HeroBute AOCTbMNHU YacTu
ce Haropeludasat no Bpeme Ha ynotpeba. [NaseTe geuata u
AomMaluHuTe nobumun ganed ot ypeaa, korato ce n3nonssa
N KoraTo ce oxnaxaa.

* AKO ypeabT Mma YCTPOMCTBO 3a AeTcka 6e3onacHocCT, TO
TpsibBa oa ce akTuBuMpa.

» [leua He TpsibBa Aa M3BbPLUBAT NOYMCTBAHE UMK
nogapbXKa Ha ypena, korato ca 6e3 Haasop.

1.2 O6wwa 6e3onacHoOcCT

» To3n ypeq e NnpeaHasHayeH camo 3a roTBeHe.

« To3n ypen e npegHasHayeH 3a gomallHa yrnoTpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHMS.

« To3n ypen moxe fga ce nsnonasa B opucu, ctam B xoTen,
cTau B MOTeN, KbLM 3a rocTu u gpyrn nogobHun mecta 3a
HacTaHsiIBaHe, KbAETO TOBa M3Mon3BaHe He HaaBMLaBa
(CpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

« Camo kBanuduumpaHo nuue Tpsabea ga nHcTanupa ypeaa
n oa cMeHun kabena.

* He usnonseanTte ypena, npean aa ro MHCTanuparte BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

* [Mpean n3BbpLIBAHETO HA KaKBATO U Aa € NoAApPbXKKA,
N3KIYeTe ypeaa oT enekTpo3axpaHBaHETo.

+ AKoO 3axpaHBalmaT kaben e nospeaeH, Ton Tpsbsa oa ce
CMEHW OT NPON3BOAUTENS, OT HErOB OTOPU3MPaH CEPBU3EH
LEHTbP UNKn oT KBanuduumnpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OnacHoCT.
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NMPEOYTPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINIYEH,
npeaun ga cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOYTNPEXOEHWE: Ypeabt n HeroBute OCTLMHN YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa a He Cce JOKOCBaT HarpeBaTesNTHUTE efleMEHTU
NN NOBBbPXHOCTTA Ha BbTPELLHOCTTA Ha ypeaa.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu nssaxgaHe
UM NOCTaBSIHE Ha akcecoapu UM CbA0BE 3a NeYeHe.
3nonaBaiTe caMmo ceH3opa 3a xpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbyaH 3a To3u ypes.

3a fga ceanuTte HocauuTe Ha padTa, MbpBO nsgbpnanTte
npegHaTa 4YacT Ha HocauuTe, a cnej ToBa U 3aHUs KpaW
Ha HocaduTe OT CTpaHU4YHUTE cTeHW. [locTaBeTe HocavnTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHoOCT.

He nouyncTteanTte ypeaa ¢ napoymcradka.

He n3nonseaiite rpybu, abpasveHuM, NOYNCTBALLM
npenapaTtu Unn ocTpu, MeTarHu CTbpraskm 3a NnoYncTBaHe
Ha CTBLKINOTO Ha BpaTtaTa, 3aloTo Te MoraT fJa HagpackaT
NOBBbPXHOCTTA M TOBa Aa AoBefe A0 cHynBaHe Ha
CTBKIOTO.

[Mpean NMPONUTUYHO NOYUCTBAHE N3BadeTe BCUYKU
akcecoapu U NPpeKoMepHU HaTpynBaHus/pasnuBaHns oT
BbTPELLUHOCTTA Ha ypeaa.

2. NTHCTPYKUWNW 3A BE3OIMNACHOCT

2.1 NUHcTanauumsn

/\ BHUMAHMUE!

Cawmo kBanumumpaHo nvue moxe aa
N3BbPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

MaxHeTe BCUYKM ONaKoBKM.

* He mMoHTUpanTe 1 He n3nonasanTe
nospefeH ypea.

» CnepgBaiitTe MHCTPYKUUKTE 3a
WHCTanupaHe, Hanu4yH1 Ha Hawwus
yebcaiiT.

¢ BwuHaru BHMmaBanTe, kKorato MectuTe
ypeaa, Tbi KaTo € Texbk. BuHarn

n3nonssante npeanasHy pbkasmum n
3aTBOPEHUN 0BYBKMU.

He gbpnavte ypea 3a gpbxkara.
MoHTupainTe ypega Ha 6e3onacHo u
NoAXoAsLLo MACTO, KOeTO OTroBaps Ha
MOHTaXHUTE U3NCKBaHWS.

TpsbBa ga cnassate MUHUMANHOTO
pascTosiHWe 40 Apyru ypean u
yCTpONCTBa.

lMpean oa moHTUpaTe ypeaa, nposepeTe
hanu BpaTtarta My ce oTBapsi
6e3npobnemHo.
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YpeobT e o6opyaBaH ¢ enekTpuiecka
cucTema 3a oxnaxagaHe. Tpabsa ga ce
13Mos3Ba C erekTpo3axpaHBaHeTo.

2.2 EnekTpuyecko cBbp3BaHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noxap vnnuv TokoB yaap.

Bcuyku en. Bpb3ku Tpsibea aa ce
HanpaBAT OT KBanuuumpaH
€NeKTPOTEXHUK.

YpennvT TpsbBa ga e 3a3eMeH.

YBepeTe ce, Ye napameTpuTe Ha
TabenkaTa c TEXHUYECKM AaHHM ca
CbBMECTUMU C eNeKTpUYecKMTe AaHHN Ha
3axpaHBallaTa Mpexa.

BuHarn nsnonseavite npaBmimHO MOHTUPaH
KOHTaKT CbC 3allMTa OT TOKOB yaap.

He n3nonaeainTte pasknoHuTeENy unm
ajanTepu ¢ MHOro BXOZOBE.

BHumaBaviTe ga He noBpeauTe
3axpaHBaLLms Wwencen v 3axpaHBalyus
kaben. Ako 3axpaHBalwusT kaben TpadBa
na 6bae nogmeHeH, ToBa Tpsibea aa 6bae
N3BbPLUEHO OT HALLUS OTOpM3NpaH
CEpPBU3EH LIEHTBP.

He ponyckanTe 3axpaHBalymTe kabenu ga
ce pobnuxaeaT 40 BpaTUykaTa Ha ypeaa
W NPOCTPAHCTBOTO NoJ Hero, 0cobeHo
KoraTo e BKIHOYEH Unu KoraTo BpaTuykaTa
e ropeLia.

3awmTaTta OT TOKOB yaap Ha ropewute un
n3onupaxu Yactu Tpsbea ga 6vae
3aTerHaTa no TakbB Ha4MH, Ye a He
MOXe [a ce OTCTpaHu 6e3 NHCTPYMEHTH.
CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eMHCTBEHO B Kpas Ha
WHCTanauusita. YBepeTe ce, Ye LiencensbT
3a 3axpaHBaHe e JOCTbMNEH cneq
MHCTanupaHeTo.

AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He
CBbp3BaliTe 3axpaHBaLLus LWencern.

He n3gbpneanTte 3axpaHBawus kabern, 3a
Aa nsknoynte ypeda. Bunarm
n3gbpnBaiTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3nonsBavite camo npaBuiHM YCTPONCTBA
3a usonauyusi: npegnasHn NnpekbLceayn Ha
mMpexara, npegnasutenu
(NpegnasutennTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
[a ce u3BagaT oT pacyHraTa),
N3KNIOYBATENN N KOHTAKTOPW 3a yTeuka Ha
3a3eMsiBaHETO.

6 BbJIFTAPCKU

Enektpuyeckarta nHctanayus Tpsabsa ga
1MMa 13onupaLlo ycTponcTeo, koeTo Bu
no3sonsiBa Aa M3knounTe ypeaa ot en.
MpexaTta npyu BCUYKM NOJOCK.
V3onunpalloTto ycTpoiicTBo TpsibBa fa e ¢
LUMPVHa Ha OTBapsiHE Ha KOHTaKTa
MUHUMYM 3 MM.

3aTBOpeTe U3LAN0 BpaTnykaTa Ha ypeaa,
npeau fa cebpXeTe 3axpaHsalyus kaben
KbM KOHTaKTa.

Tosu ypep ce goctass ¢
enekTpo3axpaHBaLlm Lwencen v kaben.

2.3 Usnon3BaHe

/\ BHUMAHMUE!

Puck oT HapaHsiBaHe, n3rapsiHusi, TOKOB
y4ap vnu ekcnniosusi.

He npomeHsinTe npeaHazHa4YeHNETo Ha
ypena.

YBepeTe ce, Ye BEHTUMaLMOHHUTE OTBOPU
He ca OnokvpaHwu.

He ocTaBsiiTe ypena 6e3 Hagsop no
BpeMe Ha paborTa.

MsknioyBanTe ypena cnepg BCAKO
n3nonssaHe.

BbaeTte BHMMaTeNHKW, korato oTBapsATe
BpaTaTa Ha ypeaa, AokaTto ypeabT
paboTn. Moxe Aa n3nese ropeLy Bb3ayx.
He paboTeTe c ypeaa ¢ MOKpY pbLie unm
KOraTo MmMa KOHTaKT C Boaa.

He okasBaiTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa
BpaTa.

He n3nonseanTte ypeaa kato paboTHa
NMOBBPXHOCT UINN NOBBLPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

OTBapsanTe BHMMATENHO BpaTaTa Ha
ypeaa. Mianon3saHeTo Ha CbCTaBKM C
ankoxon MoXe Aa npeaunsBrka cMecBaHe
Ha ankoxon u Bb3ayX.

He nossonsBsavite UCKPU NN OTKPUT
nnambK Aa BNU3aT B KOHTAKT € ypeaa,
KoraTto oTBapsiTe BpaTara.

BuHaru nsnonasavite yawm n 6ypkaHu,
opobpeHun 3a 3anasBaHe.

He nocrassanTe 3ananumu NpoaykTu unm
npegmeTu, KOMTO Ca HAMOKPEHU CbC
3ananvmMu NpoaykTu, B 61m3ocT o ypeada
WU BbPXY HEro.




/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noBpena Ha ypeaa.

3a pa ce n3berHat nospeam u
obesLBeTsaBaHe Ha emanina:

— He nocTaBsanTe cbaoBe 3a ypHa Unm
ApYru npeamMeTy B ypeaa AUPEKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He rnocTassanTe anyMmHMeBo ¢onmo
OVPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.

— He NoCcTaBsiTe BoAa OUPEKTHO B
ropeLyms ypea.

— He MocTaBanTe BNaXHN CbAoBE U
XpaHa B ypeaa, cnep KaTto
NPUKIOYNTE C FOTBEHETO.

— ObaeTe BHMMATENHK, KoraTo Maxare
UM NocTaBsATe akcecoapuTe.

O6e3uBeTsiIBaHETO Ha emanina unu
HepbxaaemaTa CTOMaHa He okasBa
BMUSHWE BbpXY paboTaTa Ha ypeaa.
M3nonsBaiTe Abnboka TaBa 3a BNaxHu
TopTw. [NogoBuTe CoKkoBe NpUYMHABaT
neTHa, KOUTO MoraT Aa 6baaT TpanHu.
BuHaru rotBeTe npu 3aTBOpeHa BpaTuyka
Ha ypeaa.

AKO ypeabT e MHCTanupaH 3ag nperpaga
oT mebeneH Tvn, Hanp. 3a4 BpaTuyka B
Wwkad, Ta3un BpaTuyka TpssbBa BMHarn aa e
OTBOpPEHA, JoKaTo ypeabT paboTtun. Ako e
3aTBOpeHa, Morart Aa ce akymynupar
TONMMUHa ¥ BNara, KOMTO BNocneacTBue aa
noBpeasT ypeaa, wkada nnv noga. He
3aTBapsiTe Nnperpagarta, 4oKaTo ypeabT
He U3CTUHe HambHO cnej ynoTpeba.

2.4 T'puka U NoYUcTBaHe

* bBbaerte BHMMaTENHK, koraTto cBanaTe
BparaTta oT ypeaa. Bpatuukarta e texkal

« [louyncTBaliTe peqoBHO ypeaa, 3a aa
npegoTepaTuTe yBpexaaHe Ha
NOBBPXHOCTHUSA MaTepuan.

» [louncTeTe ypeaa ¢ MOkpa, Meka Kbpna.
V3nonsBsarite camo HeyTpanHu
npenapatu. He nsnonseavite abpasveHu
Kbpnu, pa3TBOPUTENU UNN METarnHu
npeameTu.

« Ako nsnonssare cnper 3a ypHa,
crneaBavite UHCTPYKUMMTE 3a 6Ge3onacHocT
BbpXY OMnakoBKarta my.

2.5 MuponuTu4HO NoYncTBaHe

/\ BHAMAHMUE!

OnacHocT oT HapaHsBaHe / noxap /
XMMUYECKM eMmcumn (nyLuek) B

MUPOJNTUTUYEH PEXUM.

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocT oT HapaHaBaHe, noxap unu
nosBpena Ha ypena.

Mpeau nogapbXka Ha ypeaa ro
n3kn4YeTe U U3BadeTe Lencena ot
3axpaHBallMa KOHTaKT.

YBepeTe ce, Ye ypeabT e CTyAeH.
CbLI.leCTByBa PUCK CTBKINEeHUTe naHenu ga
ce cyynsrT.

CmeHeTe He3abaBHO CTBKIIEHUTE MaHenm
Ha BpaTaTa, Korato ca noBpeaeHu.
CBbpXeTe ce ¢ 0TOPU3NpPaHUS CEPBU3EH
LEeHTBbP.

* [lpean n3BbpLUBaHE Ha MUPONUTUYHO
NoYncTBaHe N MbPBOHAYANHO
nogrpsisaHe, u3sageTe oT pypHaTa
crnegHoTo:

— BCWYKM M3NULLHM OCTaTbLM OT XpaHa,
pasnueu / oTnaraHus OT MasHuHa.

— BCSIKaKBW NOABWXKHMW NpeaMeTn
(BkntOUUTENHO padpToBE, CTPAHNYHM
pencu v ap., NpeaocTaBeHu ¢ ypeaa),
0cobeHO BCUYKM He3anensaLim
TEeHIXepW, TUraHu, Taeu, npuéopu n
ap.

* [lpoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKM
WNHCTPYKLMUM 3@ NMUPONUTUYHOTO
noYncTBaHe.

« [Jeua He 6uBa ga ce npubnmxasat oo
ypeaa, [okaTo ce U3BbpLUBa
NUPONUTUYHOTO NMoYnCTBaHE. YpeabT ce
HaropelLlsiBa v ropeLumsaT Bb3ayX U3nmsa
OT NpeaHUTe oxnaxaalin oTBOpMU.

¢ [MPONUTMYHOTO NOYMCTBAHE €
BMCOKOTEMMNEpATypHa onepauus, KoaTo
MOXe [a OTAenNu uanapeHus ot
OCTaTbLUTE OT FOTBEHE U KOHCTPYKLMOHHM
MaTepuanu. 3aToBa ce npenopbyBa Ha
notpebutenu ga HanpaesiT CleaHOTO:

— [a ocurypsat gobpa BeHTMnauums no
BpeMe U cref BCSKO NUPONIUTUYHO
noyncTBaHe.

— ocurypsia obpa BeHTMnaums no
BpPEME Ha U cref MbpBOHAYanHoTo
noarpsisaHe.
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He pasnuBalite n He HanuBanTe BoAa
BbPXY BpaTMykata Ha dpypHaTa no Bpeme
Ha 1 creg NMpPONUTMYHOTO NOYMCTBaHe, 3a
na n3berHeTte nospena Ha CTbKNEHUTe
naHenu.

M3napeHnus, nsnbyeHn ot dpypHn ¢
nuponusa / ocTaTbLmM OT XpaHa, KakTo e
onuncaHo, He ca BpedHu 3a xopa, B TOBa
4YnCno Aeua n Xxopa CbC 34paBOCOBHU
npobnemu.

MaseTe mankuTe gomalluHu nobumymn
Janede oT ypeaa no Bpeme v crepg
NMMPONINTUYHOTO MOYMUCTBAHE U
nMbpBOHAYanHoTo noarpsisaHe. Mankute
JomaluHy nrobumum (ocobeHo nTuym n
Breyyrn) morat Aa 6baart cunHo
YYBCTBUTENHWN KbM TeMMNepaTypHu
NPOMEHN 1 OTAENSAHW U3NapeHUsI.
Hesanensawute NOBbLPXHOCTU Ha
TeHOXXepu, TUraHu, Tasu, Tabnu, npndopwm
W T.H., Morat ga 6baaT noBpeaeHu ot
BMCOKOTEMMNEPATYPHOTO MUPONUTUYHO
rnoyncTBaHe, KaTo CbLLO Taka MoraT aa
ObaaT M3TOYHMK 32 BPeOHW U3napeHus ot
HUCKO HUBO.

2.6 N'oTBeHe Ha napa

* OTHOCHO namnara(MTe) BbTpe B TO3n
NpoAyKT 1 pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHn
oTAenHo: Tean namnu ca npegHasHayYeHn
0a n3abpaT Ha eKCTPEMHU PU3NYECKN
yCrnoBuS B JOMaKUHCKW ypeau, kaTo
TemnepaTypa, Bubpaumu, BNaxHOCT Uin
ca npegHasHaveHun Aa curHanusupat
MHdopMaLms 3a paboTHOTO CbCTOSIHME Ha
ypena. Te He ca npegHa3HaveHu 3a
n3nonssaHe B APYry NPUIOXEHWS 1 He ca
NoAXoasiLy 3a OCBETsIBaHe Ha
noMeLLeHns B JOMaKUHCTBOTO.

* To3u NpoayKT BKMOYBA CBETIMHEH
M3TOYHMK C KNac Ha eHepruiHa
edekTnBHocT G.

* V3nonaBaviTe camo namnu CbC ChLUnTE
cneyundmkaymn.

2.8 ObcnyxBaHe

- 3anonpaBka Ha ypeaa ce CBbpXKeTe C
OTOPU3NPaHUSA CEPBU3EH LIEHTBP.

» W3nonaBaiite camo opuUriHanHu pesepBHu
yacTtu.

2.9 U3xBbpnsHe

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT u3rapsiHus 1 nospeaa Ha
ypeaa.

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT HapaHsBaHe nnu 3agyliaBaHe.

ManyckaHaTa napa moxe Aa npeanssurka
N3rapsiHus:

— bbaeTe BHUMATENHU, KOraTo
oTBapsATe BpaTM4yKaTa Ha ypeaa,
40KaTo (OyHKUMSTA € akTUBMpaHa.
Moxe pa nsnese napa.

— Cnep roTBeHe Ha napa, oTBapsiTe
BHMMAaTENHO BpaTuUykaTa Ha ypeaa.

2.7 BbTpelwHo ocBeTneHue

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT TOKOB yAap.

8 DBDbBIIFAPCKU

» CBbpxeTe ce ¢ 06LMHCKUTE BacTm 3a
MHGOpMaLMS Kak Aa U3XBbpruTe ypeaa.

*  WsknoueTe ypega ot
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

* W3BapgeTe 3axpaHBaLys €NeKTpUYeckn
kaben B 6rM30CT [0 ypena v ro
n3xXBbpneTe.




3. ONMNCAHWME HA YPEOA

3.1 O6w npernepn

ONE AN

KoHTponeH naxen

EkpaH

PesepBoap 3a Boaga

"He3no 3a BKMOYBaHe Ha TepMocoHAaTa
HarpsBaly enemeHT

Jlamna

BenTtunartop

OTBOA 32 OTCTP. Ha KOTI1. KAMbK OT
TpbbaTa

ERREDENE

4. KOHTPOIJIEH NAHET

4.1 MNpernen Ha KOHTPOJTHMA NaHen

= ges

PAS

| |

f
LT o)

El Bopauu 3a ckapa, oTcTpaHsiemMu
Mo3nuusa Ha ckapa

3.2 Akcecoapu

CkapalpelueTka

3a (hopmMm 3a KeKe, ACTUS B YCTOWUMBK HA
BMCOKW TEMNepaTypun CbA0BE, ACTUSA 3a
neyeHe, roTBapck1 Cb0BE/CbaOBE.
TaBa 3a neyeHe

3a BnaXxHu KeKCoBe, NeYveHn usgenus,
XNns10, ronemMu nevyeHyn Meca, 3aMpaseHu
SICTUA 1 3a CbOUpaHe Ha u3TnyaHe Ha
TEYHOCTW, Hanp. Ma3HyHa Npu nevyeHe Ha
XpaHa Ha ckapa.

Cba 3a rpun / neyeHe

3a neyeHe uUnu kaTo cba 3a cbbupaHe Ha
MasHuHa.

TepmocoHga

3a fa KoHTponupaTe roTBEHETO Bb3
OCHOBa Ha TemrnepaTypara BbTpe B
XpaHara.

Teneckonu4Hu Bogauu

3a no-necHo nocrtaBsiHe N U3BaxgaHe Ha
TaBuTe U ckapara.

Mpeano- o
pen M36posiBa NoGUMUTE HACTPOMKH.
ynTaHu
Ouc- [MokasBa TekyLWwmuTe HaCTPONKKN Ha
nnewn ypena.
Mpe-
BKITHOY-
3a BKIoYBaHe 1 U3kIoYBaHe Ha
BaTen
namnara.
3a nawm-
nuukaTta
Bbp3o
3a BKknoYBaHe U U3KNoYBaHe Ha
B rarps- .
BaHe dyHKumsATa: Bbp3o HarpsiBaHe.

Bkn. / HaTtucHeTe n 3agpbxTe, 3a Aa
M3kn. BKIIOYMTE U U3KNOYMTE ypeaa.
M36posiBa onumuTe Ha ypeaa u
MeHio p L | ypen
YHKLMUTE 3a HACTPOWiKa.

4.2 Oucnnen

Owncnnen cbe 3agageHn pyHKUMM Ha
ByTOHUTE.
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TepmocoHaa (camo 3a u3bpaHu moaenu)
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WHankaTopm Ha ekpaHa

OK 3a noTBbpxAaBaHe Ha usbopa / HacTpoiika-
Ta.

5. MPEON MbPBA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

5.1 MbpBO cBLpP3BaHe

[JucnneaTt nokasea NpMBETCTBEHO
CbOOGLLEHVE Clea MbPBOTO CBbp3BaHe.

Tpsabsa ga 3agapete: E3uk, ApkocT Ha
eKkpaHa , 3Byk Ha 6yToHuTe, Cuna Ha 3ByK.
curHan , TBbpAocCT Ha Boaara, Yac ot
[AEHOHOLLMETO .

5.2 NbpBOHa4anHo noAarpsieaHe n
noyucTBaHe

BarpeiiTe NpeaBapuTENHO NpasHUs ypes
npeau mbpeara ynotpeba 1 ce CBbpXeTe ¢
XpaHaTa. YpeabT MOXe [Ja u3nbysa
HenpusaTHa Mupuama u aum. MNpoeeTtpeTe
NoMeLLEHMETO No BpeMe Ha
npeaBapuTenHOTO 3arpsiBaHe.

1. N3BapeTte OT ypeaa BCUYKM akcecoapu u
NOABWXHUTE OMOPU Ha cKkapara.

2. 3apaBaHe Ha (hyHKUusITa E 3apaitTe
MakcumanHaTta TemnepaTypa. OctaBeTe

ypefa aa pabotu B npoabikeHue Ha 1 u.

10 BbJIFAPCKH

WHavkaTopm Ha ekpaHa

< 3a BpbluyaHe e4HO HUBO Ha3az B MEHIOTO.

lr:) 3a oTMsiHa Ha NocneaHoTo AeCTBMe.

B  3a BKMNYBAHE U U3KIKOYBAHE HA ONLUU.

Q 3ByKoBaTa anapma e akTuBupaHa.

3BykoBaTa anapma u yHKuusiTa 3a cnupa-
sTop  HE Ha roTBEHETO Ca aKTUBMPAaHW.

@ M3ckavallo cbobLeH1e e akTMBMpaHo ca-
Mo.

@ 3abaBeH CTapT e akTuBMpaHa.

0 3a oTMsiHa Ha HacTpoiikaTa.

3. 3apaBaHe Ha byHKUMsTa . 3apavite
MakcumanHaTa Temnepatypa. OctaBeTe
ypeaa ga paboTtu B npogbmkeHue Ha 15
MWH.

4. W3knioveTe ypeda v nsyakavite ga
U3CTUHE.

5. TMouncteainTe ypeaa v akcecoapute camo
€ MUKpodnbbpHa Kbpna, Tonna soaa u
MeK NoyMCcTBaLL npenapar.

6. [locTaBeTe NpuHagnEXHOCTUTE M
noaBWXHWUTE onopu Ha ckapaTta obpaTHo
B MbpBOHa4anHaTa UM nosunumsi.

5.3 HacTtpowka: TBbpAOCT Ha
BoAara

Korato BknounTe ypeaa B enekrpuyeckara
Mpexa, TpsibBa 4a HacTpoMTe HUBOTO Ha
TBBPAOCT Ha BoAaTta.

M3nonsBainTe TectoBaTa XxapTusi Unu ce
cBbpxeTe ¢ Bawma gocraBumk Ha BoAa, 3a
[a NpoBepuTe HMBOTO Ha TBBPAOCT Ha
BoJara.

1. TllocTtaBeTe TecToBaTa XxapTus B
yelwmsiHaTa BoAa 3a okono 1 cek. He
cnaraiTe TecToBaTa xapTus nog Tevalla
Boaa.



2. Pasknartete TecToBarta xapTus, 3a Aa
npemaxHeTe ocTaHanara Boa.

3. Cneg 1 MuH npoBepeTe TBbPAOCTTA Ha
BogaTta B Tabnuuata no-gony.

4. HacTtpoWTe HMBOTO Ha TBbPAOCT Ha
Boaata: MeHto/Hactponkn/HacTtpovika/
TebpaocT Ha BogaTa.

LiBeToBeTe Ha TecToBaTa xapTus Lie

npogbkaT Aa ce npomMeHaT. lNMposepeTte

TBbPAOCTTa Ha BogaTa B pamkute Ha 1 MuH

cnep TecTBaHeTo.

Moxe Aa NpOMEeHUTE HMBOTO Ha TBBPAOCT Ha
BogaTa B MeHTOo: Hactporiku / Hactporika /
TBbpOOCT Ha BoaaTa.

TabnuuaTa nokassa AnanasoHa Ha TBbPAOCT
Ha BodaTa CbC CbOTBETHOTO HUBO Ha

6. EXXEONHEBHA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

6.1 PyHKUMM HarpsiBaHe

CTAHOAPTHU

|j Fpun

3a 3anuuyaHe Ha TbHKM XpaHu Unu npenu-
YaHe Ha xns6.

Typ6o rpun

3a neyeHe Ha ronemv napyeta Meco unu
NTULM C KOCTUTE Ha eHO HKBO. 3a Npuro-
TBSIHE Ha OrpeTeHu 1 3a kadsiBa Kopuyka.

Fopely Bb3Ayx/BeHTUNUP.

3a neyeHe Ha MeCo M NeYeHe Ha cragku-
wu. 3apariTe No-HUCKka TemnepaTypa, oT-
KonkoTo 3a [opHO + ONHO HarpsiBaHe,
TbI1 KaTO BEHTUNATOPBLT pasnpenens To-
nnvMHaTa paBHOMEPHO BbB BbTPELIHOCTTA
Ha dypHaTa.

Obn6oko 3ampa3eHu XpaHu
MpeanHo 3a rotoBu AcTus (Hanp. Mbp>KeHn
KapTohu, KPOKETU UNW NPONETHN pynua).

|:] TpaavUMOHHO neyeHe
3a neyeHe Ha TECTEHM Y MECHU XpaHU Ha
e[HO HVBO.

Kknacudukaums Ha Bogata. Perynupante
HMBOTO Ha TBBPAOCT Ha BogaTa CbrnacHo
Tabnuuara.

HuBo Ha TBBLpAOCT
Ha BopaTta

TecTtoBa xapTus

1 - meka

]
LI

2 - ymepeHo TBbpAa

3 - TBbpAa

4 - vHoro TBbpAa

2 DYHKUMA NnUua

Hain-nogxopgsio 3a neveHe Ha nuua u
OPYrn SICTUSI, KOUTO U3NCKBAT NoBeye To-
nnuHa otgony.

|;] HoneH HarpeBaTen
W3bepeTe Ta3n yHKUMS cned npolec Ha
roTBEHe, 3a a 3aneyeTe xpaHaTa noeeve
oTgony, ako e Heobxoaumo. M3nonseaiite
Hal-HUCKOTO HMBO 3a cKapa.

1 BracBaHe Ha TecTO

3a yckopsiBaHe Ha HabyxBaHeTo Ha TecTo
¢ Mas. MNokpuinTe NOBBLPXHOCTTA Ha TECTO-
TO, 3a Aja NpefoTBpaTUTE U3CYyLLaBaHe.

@

JNNamnarta mMoxe fa ce MU3kn4n
aBTOMaTWU4HO Npw TemnepaTypa nog 80
°C npu HAKOW PyHKUMM HarpsiBaHe.

CNEUNATIHN

H KoHcepBupaHe
3a fa 3anasnTe 3eneHyyLuTe 1 Nnogose-
Te, noctaseTe BypkaHWTe 3a KOHCepBUpa-
He B TaBa 3a NneyeHe, MbIlHa C BOAA, KaTo
n3nonasare TOMMNOYCTORYMBM BypKaHm ¢
6aioHeT UNK kanayky CbC CbLUUS pasmep.
M3non3aBalite HaW-HUCKOTO HMBO Ha dyp-
HaTa.

BBJIFTAPCKKN 11



CywieHe

3a cylieHe Ha pe3eHyeTa nnogose, 3e-
neHYyum 1 rebu. 3a ga Moxe HaCUTEHUAT
C Bnara Bb3ayXx fa n3nese HaBbH U Nno-
[[oBeTe Aa U3CbxHaT no-aobpe, e npeno-
pPBbUMTENHO OT BpeMe Ha Bpeme a oTBa-
psiTe BpaTtaTta Ha dypHaTa no Bpeme Ha
npoleca Ha cylueHe.

3aronnsiHe Ha YMHUA
3a noarpsiBaHe Ha YMHUU Npeaun cepBupa-
He.

Pa3mpassiBaHe

3a pasmpassiBaHe Ha xpaHa (nnogose v
3eneHyyuun). Bpemeto 3a pasvpassBaHe
3aBVICK OT KONMMYECTBOTO M pa3mepa Ha

3ampaseHaTa xpaHa.

885
R4

OrpeTeH

3a AcTuA KaTo nasaHs Unu 3aneyeHun kap-
Tochu. 3a NPUroTBSIHE Ha OrpeTeHun 1 3a
kadhsiBa kopuyka.

BaBHO roTBeHe

MpoLec Ha roTBeHe Npu HUCka TemnepaTty-
pa. ToBa e ugeanHo 3a NpUroTBsiHe Ha Je-
nukaTHa xpaHa (Hanp. roBexao, TeneLko
WIN arHeLLKo).

MoaabpkaHe Ha TonnNuHa

3a nopaabpxaHe Ha xpaHaTa Tonna. vai-
Te NPeaBua, Ye HAKOM SCTUS MoXe Aa
NpoabIKaT Aa ce roTBAT U Aa U3CbXBaT,
aokaTo ce noaabpxat Tonnu. Mokpuiite
CbAOBETE, aKo € HeobXoaMMO.

MeyeHe ¢ BnaxHocT

PyHKUMATa e paspaboTeHa 3a NecTeHe Ha
eHeprus no Bpeme Ha roteeHe. KoraTo us-
nonaeare Tasu yHKUWs, TemnepaTtypaTa
BbB BbTPELLHOCTTA Ha ypeaa Moxe Aa ce
pasnuyasa oT 3agafeHarta. Msnonaea ce
octaTbyHaTa TonnuHa. CTeneHTa Ha Ha-
rpsiBaHe Moxe fAa 6bae HamaneHa. 3a no-
Beye nHopmaLms BuKTe rnasa ,Bcekva-
HeBHa ynoTtpeba”, 3abenexerte: MeyeHe ¢
BIaXHOCT.

12 BbJIFAPCKH

) Bb3cTaHoBsiBaHe ¢ napa

3aTonnsiHeTo Ha XxpaHa ¢ napa npeaoTepa-
TsiIBa U3cyllaBaHeTo . TonnuHaTta ce pas-
npeaens no HeXeH 1 paBHOMEPEH HauuH,
KOWTO NMO3BOISIBa ja CE Bb3CTAHOBST BKY-
ca 1 apomara Ha XxpaHaTa kaTo Ha TOKy-LLo
npuroteeHa. Taan yHKUMa Moxe aa ce
13ron3aga 3a 3aTonmsHe Ha XpaHa AUPeKT-
HO B YnHusi. Moxe fJa 3aTonnsite noseve
OT eiHa YNHUS eJHOBPEMEHHO, 13MoN3-
Baliku pasnuyHnTE HUBA.

MeyeHe Ha xna6

ManonsBanTte Tasu yHKUMSA, 3a Aa NpUro-
TBUTE XNsI0 Mnn pyna ¢ npodecnmoHaneH
pesynTaT OTHOCHO XpYNKaBoOCT, LBST 1 3a-
rap Ha kopuykara.

D) Hucka BnaxHocT

e Tasn byHKUMA € noaxoasila 3a Meco, NTu-
um, AcTA Ha pypHa v 3agywero. bnaro-
[fAapeHue Ha komBuHauusaTa oT napa u To-
navHa, MecoTo npuaobusa couHa u Meka
KOHCUCTEHUMSA C XpyrnkaBa Kopuyka.

6.2 Benexkn otHocHo: lNMeyeHe ¢
BraXXHoOCT

Tasn dyHKuusa Oelue nsnonssaHa B
CbOTBETCTBME Ha U3UCKBAHWUATA 3a Knac Ha
eHepruiHa eekTBHOCT U ekoau3aiiH
(cnopen EU 65/2014 v EU 66/2014).
ManuTtBaHusa cbrnacHo: IEC/EN 60350-1.

Bparara Ha dpypHaTa TpsibBa aa ce 3aTBopu
o BpeMe Ha roTBeHe, Taka Yye yHKuusTa aa
He ce NpeKbCcBa W fia ce rapaHTupa, 4ye
dypHaTa paboTu ¢ Bb3MOXHO Hal-BUCOKa
eHeprunHa eekTUBHOCT.

KoraTto nanonseaTte Tasu yHKUUS,
namnuykata aBTOMaTU4HO Ce U3KMYBa cnes
30 cekyHaum.

3a MHCTPYKLUK 3a rOTBEHE BUXTE rnaea
,CbBeTn”, MNeyeHe ¢ BnaxHocT. 3a obym
npenopbKM OTHOCHO MECTEHE Ha eHeprus
BWXTe rnaea ,EHepruiiHa ehekTMBHOCT®,
[NecTeHe Ha eHeprus.

6.3 Hactpoika: ®yHKUMM HarpsiBaHe

1. Bkniovete ypega. Qucnneat nokassa
dyHKLMATa 3a 3aTonnsAHE No
nogpasbupaHe 1 Temnepartypara.
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HaTucHeTe cumBona Ha yHKumMATa Ha

3aTonnsHe , 3a Ja BneseTe B
NOAMEHIOTO.

MN3bepeTe yHKUMATA Ha HarpsiBaHe u
natucrete OK,

3apaiite Temnepartyparta. HatucHete

OK.
Hatuchete START .

TepmocoHAa - MOXeTe Aa BKIYMTE
TepMocoHAaTa Mo BCAKO Bpeme npeam unm
no Bpeme Ha rotBeHe. BuxTe rnaea
L/3non3eaHe Ha NpMHaAnNexXHOCTH, CeH30p 3a
XpaHa“.

6.

7.

STOP — HaTucHeTe, 3a Aa U3KIIOUUTE
yHKLMATa 33 3aTONMSHE.
MaknioveTe ypeaa.

6.4 Hactpowka: ®yHKUuUsA Ha
3aTonsiHe ¢ napa

1.

d

oo A~

BknioyeTe ypena. M3bepeTte cumBonbT
Ha PyHKUMSITA Ha 3aTOMNSISIHE U T
HaTUCHETe, 3a Aa Brne3eTe B MOAMEHIOTO.

HaTtucHete . 3apainTe yHKUmATa Ha
3aTonnsHe ¢ napa.

Hatuchete OK. Oucnneat nokasea
HaCTPOWKMTE Ha Temnepartypara.
3apante Temnepartypara.

Hatucherte OK.

HaTucHeTe kanaka Ha pe3epBoapa 3a
BOAa, 3a [1a ro oTBOpUTE.

HanbrnHeTe pesepBoapa 3a Bofa CbC
CTyAeHa Boa 4O MaKCMMariHOTO HUBO
(okono 950 mn), 4okaTo NPO3BYyYM CUrHan
WUNW Ha gucnnes ce nokaxe cbobLyeHune.
He nbnHeTe pesepBoapa 3a BoAa Hag
MakcumanHus kanauuTteT. CbLyecTByBa
PUCK OT U3TUYaHe Ha Bofda, NpenueaHe u
weTtun no ob63aBexgaHeTo.

/\ BHUMAHMUE!

M3nonsBaite camo cTyaeHa
yewmsHa Boga. He nsnonsearite
dunTpupaHa (aemuHepanusmpaHa)
unu gectunupaHa soga. He
n3nonssante Apyru TeqyHoctn. He
nocTaBsiiTe 3ananuMmm unm
anKoOXOIMHWN TEeYHOCTU B pe3epBoapa
3a Boja.

8. HatucHeTe pesepBoapa 3a Boaa B
MbpBOHAYaNHO My NMONOXEHUE.

9. HatucHete START .

[MapaTa ce nosBsBa cneg okono 2 MyH.

KoraTo ypegbT gocTurHe HacTpoeHaTta

Temnepartypa, ce YyBa CcurHarn.

10. KoraTto BbB pe3epBoapa 3a Boga Hama
BOAa, ce YyBa curHan. HanbnHete
OTHOBO pe3epBoapa 3a Boaa.

11. N3kntoveTe ypeaa.

12. N3anpasHeTe BOAHMS pe3epBoap crnej
BCSIKO rOTBEHe C napa, 3a ga
npegoTBpaTMTe HATPYNBaHETO Ha
ocTaTbLUM OT BapOBUK.

BwxTe rnasa ,[ puxun 1 nouncreaHe”,

M3npasBaHe Ha KoHTenHepa.

13. Cnep rotBeHe BHMMATENHO OTBOpETe

BpaTaTta Ha dpypHaTta. BB BbTpeluHocTTa

Ha hypHaTa MOXe fa ce KOHAeH3npa
ocTaTb4yHa BoAa.

14. KoraTto ypeabT U3CTUHE, NOACYLLeTe
BbTPELLHOCTTa Ha chypHaTa ¢ Meka
Kbpna.

/\ BHAMAHMUE!

YpenwT e ropely. VMima puck ot
nsrapsHus. lNogxoxpgante ¢ BHUMaHWe,
KoraTo u3npasBaTe CbAbpXXaHNeTo Ha
pesepBoapa 3a Boaa.

6.5 MeHio

HaTtucHete ——, 3a ga Brnes3eTe B MEHIOTO.

EnemeHT oT meHOTO  [punoxeHue

[MomoLl, npu roTBeHe 36posiBa aBTOMaTUNy-

HUTE Nporpamu.

MouncTBaHe N36posiBa nporpamuTe

3a novucteaHe.

MpegnounTaxu W36posiBa nobumute

HacCTPOMKH.

Onuwuu
rypauvs Ha ypega.

3a 3apgaBaHe Ha KOHU-

Hactpovikn  Hactporika

rypauvs Ha ypega.

3a 3apaBaHe Ha KOoHW-

CepBus Mokassa BepcusATa n
KOHGUrypauumsita Ha

cogtyepa.

BBJITAPCKH



MoameHto 3a: MNouvncrteaHe

NoameHio OnwucaHue
MopgmeHio TlMpunoxeHue 3Byk Ha 6y-  BkntouBa v U3kmoYBa 3BYKa NpW HATU-
TOHUTE ckaHe Ha ceH3opHUTe noneta. He e
ManpassaHe [pouepypa 3a oTCTpaHsBaHe Ha Bb3MOXHO [a 3arnyLnTe 3syka 3a
Ha KOHTEliHe- ocTaTbyHaTa Bofa OT pe3epBoapa 3a
pa BOJa cref U3nonaeaHe Ha pyHKUUUTE
3a napa.
P Cuna Ha 3apaBa cunara Ha 3Byka Ha ByToHuTe
Muponutny-  Bpemetpaere: 1 h. 3BYK. CUTHan 1 curHanure.
HO nouncTBa-
TebpaocT Ha 3apasa TBLPAOCTTA Ha BoAaTa.
He, 6bp30
BodaTa
Muponutny-  Bpemetpaene: 1 h 30 min.
Yac ot geHo- 3apaBa TekylmTe Yac v aata.
HO nouncTBa-
HoLLMeTo
He, HopMan-
HO
Muponutuy-  BpemeTpaeHe: 3 h. HO,ElMeHPO 3a: CepBl/I3
HO noymcTBa-
He, MHTEH-
anBHO MogmeHio OnucaHue
OTeTp. Ha Mpoueaypa 3a NoYncTBaHe Ha napo- [emo pexum  Kop 3a aktuBauus/geaktnsauus: 2468
KOTI. KAaMBbK ~ reHepaTopa OT OCTaTb4y€H BapoBUK. CodbryepHa  VIHOpMaLmsi OTHOCHO codbTyepHaTa
MannaksaHe [poueaypa 3a M3NnakeaHe 1 noun- Bepens Bepens.
cTBaHe Ha %aporeHepaTopa Creq e- 3aHynsBaHe Bwb3craHoBsBa habpuyHUTE HacTpont-
cTa ynotpeba Ha yHKUMMTE C napa. Ha HACTPOW- KL,
KuTe

MoameHto 3a: Onymm

MogmeHo [punoxeHue

OcBeTnexne Bkrioysa 1 U3ko4Ba namnara.

Bawwura 3a Mpeanasea ypega ot cnyvanHo

feua BKIOYBaHe.

Bbp3o Ha- CkbcsaBa BpemeTo 3a 3arpsBaHe. On-

rpsisaHe uusATa € Bb3MOXHa Camo 3a HsIKou OT
yHKUMUTE 3a 3aTOMNSAHE.

HanomHsHe  BkntoyBaHe M M3KMIOYBAHe Ha HanoMm-

3a lMouu- HAHETO.

cTBaHe

[urntanHeH CwmeHsi hopmarta Ha noka3eaHaTta WH-

YaCoBHWK Avkaums 3a Bpeme.

MogmeHto 3a: HacTporika

NMoameHio OnucaHue

Eauk 3apaBa e3uka Ha ypepa.

ApkocT Ha
ekpaHa

3apaBa spkocTTa Ha ekpaHa.

14 BbIIFAPCKHA

6.6 Hactpowka: Nomouw, npu rotBeHe

MNogmeHtoTo MNMomoLy, Npy roTBEHE Ce CbCTOM
OT Habop OT JOMbAHUTENHU PYHKLUN 1
nporpamu, npeaHasHayeHu 3a crneumanym
sacTus. Besiko sicTve B ToBa NogMeHio e
cHabaeHo ¢ nogxoasiia HacTporika. MoxeTe
[a HacTpouTe Yaca 1 Temneparypara no
BpeMe Ha roTBeHe.

3a HSKOW OT ACTUSTA MOXEeTe Aa roTBUTE U C
TepmocoHaa. CteneHTa, 4O KOSITO Ce FOTBM
ACTUETO:

¢ AnaHrne

* CpeaHo n3neveHo

* [obpe nsneveHo

3a HsKOU SICTUA MOXe [a roTBUTE U C
ABTOMaTUYHO MEpeHe.
1. Bkmovete ypepa.
2. HartucHete —.
¢
3. HartucHete /A. BvBegete NMomoLy npu
roTBEHE.

M3bepeTe scTe nnm Bua xpaHa.
MocTaBeTe xpaHaTa B ypefa v HaTucHeTe

START .

os



KoraTo dyHKLMsITa NpKKMoYBa, NpoBepeTe
Janu xpaHaTa e rotosa. Yabmkere BpeMeTo
3a roTBeHe Cropes HyxauTe.

7. JONBITHUTENHN ©YHKLINA

7.1 NMpeanoynTaHu *

MoxxeTe aa sanameTuTe Ao 3 oT nobumuTte
CW HacTPOWKKW, KaTo Hanpumep yHKLnNs
HarpsiBaHe 1 BpeMe 3a roTBeHe.

1. BknioueTe ypena.
M3bepeTe npegnountaHata yHKUUSI.

2

3. HartucHete ——.

4. W3beperte: Mpegnountann / 3anasm
TeKyLMTe HaCTPOWKN.

5. HatucHete + , 3a na go6asute
HacTporikaTa KbM CUCHKa ChC:
MpeanoynTaHu.

6. Hatuchere OK.
k) - HaTUCHEeTe, 3a fa HynupaTe
HacTpoWkara.

Q. HaTuCHeTe, 3a Aa OTMeHUTe
HacTponkarta.

7.2 3akno4vBaHe Ha PyHKLUA

Tasu yHKuMs NpefoTBpaTsiBa cnyyanHa
npomsiHa B paboTarta Ha ypeaa.

1. Bkniovete ypepa.

2. 3apanTte yHKUMS 3a 3aTOMNSAHE.

3. Sﬁ? 8§ —vatucrere eHOBpEMEeHHO, 3a
Aa BKIounTe PyHKUMATA.

79(, 8§ _natucrete e[lHOBpEMeHHO, 3a Aa
U3KITHYUTE DYHKUUATA.

7.3 3awuTa 3a geua

Tasn dyHKUMA NpegoTepaTsaBa cryvanHo
BKIIOYBaHE Ha ypeaa.

1. BknioueTe ypena.

HaTtucHete ——.

M36epeTte Onunm / 3awmTa 3a geua.
HaTtucHete kogoBuTe OykBM No asdyyeH
pean.

poON

3awuTta 3a geua e akTMBupaH.
KoraTo Tasu dyHkuusi e akTuBmpaHa, 4oCTbnN
po: Tarimep 1 namnaTa e HanmyHa.

3a fa akTBMpaTe U3non3BaHeTo Ha ypeaa,
nsbepeTte kogoBute BykBM No as3by4deH pea.

BpaTaTa e 3akntoyeHa, korato Tasu yHKLus
€ aKTMBMpaHa 1 ypeabT € U3KITHYEH.

7.4 ABTOMaTU4YHO U3KIIIOYBaHe

OT cbobpaxeHus 3a 6e30nacHOCT, ako
yHKUMSATa 32 HarpsiBaHe e akTUBHA U HAMa
NMPOMEHU B HAaCTPOWKNUTE, ypeabT Lie ce
W3KIIOYM aBTOMATMYHO crieq onpeaenex
nepuop oT BpeMe.

(°C) O )
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - makcumym 3

Ako Bb3HamepsiBaTe a nycHeTe pyHKUMs 3a
HarpsiBaHe 3a NPOABIKUTENTHOCT,
HaaBuLIaBalla BpEMETO 3a aBTOMATUYHO
N3KIYBaHe, 3aJanTe BpEMETO Ha rOTBEHE.
BwxTe rnasa ,PyHKUMM HA YACOBHUKA".

ABTOMaTMYHOTO U3KINIOYBaHE He AencTBa npu
cnegHute dyHkuun: OcseTnexune,
TepmocoHaa, lMNpuknoysaHe.

7.5 Oxnaxpauw, BeHTUnatop

KoraTo ypeabT pabotu, oxnaxaalimsT
BEHTUIIATOp Ce BKIH0YBA aBTOMaTMYHO, 3a a
noAabpKa NOBbPXHOCTUTE My XMafHu. Ako
U3KIMIOYNTE ypeaa, OXnaxkaalmsT
BEHTUNATOP MOXe Aa NPoabIkM Aa paboTu,
[loKkaTo ypeabT ce oxnaau.
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8. YHKUMN HA HACOBHUKA

8.1 OnucaHue Ha pyHKUMUTE Ha
YyacoBHUKa

®yHkuma OnucaHue

Taiimep 3a fa 3apageTe BpemeTpaeHe Ha ro-
TBeHeTo. MakcumymbT € 23 4 59 MUH.
MoxeTe aa 3agageTte Kakeo ga ce
crny4Ba, Korato BpemMeTo € BKIT0YEHO,
kaTo 3agajeTte npeanoymTaHoto: MNpe-

KpaTaBaHe Ha [OeincTBreTo.

MpekpaTa-  3BykoBa anapma - KOorato BpPEMeTo W3-

BaHe Ha Teye, Npo3ByYaBa 3ByKOB curHan. Mo-

[eNCTBUETO 3KeTe Aia HacTpovBaTe Ta3n PyHKLMS No
BCSIKO BPEME, BKITHOUUTENHO W KOraTo
YPEObT € UKIMIOYEH.

3BykoBa anapma v kpai Ha roTBeHeTo -
KoraTo BpemeTo u3Teue, Npo3By4yaBa
3BYKOB CUrHamn 1 yHKUmMsTa 3a Harpsi-
BaHe ce U3kIoYBa.

MokasBaHe camo Ha cbobLeHune - Kora-
TO BPEMETO M3Teye, Ha Aucnnes ce no-
ABABa cbobLleHneTo. MoxeTe ga Ha-
cTponBaTe Tasu yHKLUMSA MO BCAKO
BpeMe, BKITIOUUTENHO 1 KOraTo ypeabT

€ U3KIIoYeH.

3abaBeH 3a oTnaraHe Ha cTapTa u/unu kpas Ha

cTapt roTBeHeTo.

Yaobnxasa- 3a aa yBenuuute BpeMeTo 3a roTBeHe.

He Ha Bpe-

mMeTo

Bpeme Ha  [Noka3Ba konko AbMro paboTn ypeabT.

ekcnnoarta- MakcumymbT € 23 4 59 MuH. MoxeTe

ums [a BKNIOYNTE 1 USKIIUMTE PYHKUMATA.
®yHKUMATA He BNusie BbpXy paboTaTta
Ha ypeaa.

8.2 HacTtpowka: Yac ot
AeHoHolmeTo

1. BknioueTe ypena.
2. HatucHete: Yac oT geHoHowmeTo.
3. HactpownTe Tarimepa.

4. Hatuchere OK.

8.3 HacTtpowka: Tanmep

1. N36epeTe yHKLUMATA HA 3aTONNSAHE U
HacTpoliTe TemnepartypaTa.

2, HaTI/ICHeTe@.
3. HacrtpownTe Tarimepa.
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MoxeTe aa nsbeperte npeanovnMTaHoOTO
neiicteue 3a ,Kpaii“, kato HaTucHeTe © @ @

4. Hatucrete OK, [MoBTOpeTe gencrameTo,
[oKaTo Ha Aucnnes ce nokaxe
OCHOBHUSAT €KpaH.

Korato octaBa 10% OT BpemeTO 3a roTBeHe,

a usrnexga, 4Ye xpaHaTa He e roToBa,

MOXeTe [a yObIMKMTE BPEMETO 3a rOTBEHE.

MoskeTe CbLLOo Aa NPOMEHNUTE U PyHKLUMSATA

Ha 3aTonnsHe. 3a ga yBenuumTe BpEMETO 3a

roTBeHe, HatucHeTe +1min.

8.4 Hactpownka: 3abaBeH cTapT

1. 3apavite hyHKUMATA 3a 3aTONNAHE U
Temneparypara.

HaTtucHete @

3apaliTe BpeMeTo 3a rotBeHe.
HatucHete © © ©

HaTtucHete: 3abaBeH cTapT.

MN36epeTe xenaHusi Yac Ha 3arnoysaHe.

Noakr wbd

Hatuchete OK. Mosropete gerictaneTo,
[0KaTO Ha AUCMIEes Ce MoKaxe
OCHOBHUSIT EKpaH.

8.5 HacTtpoika: Bpeme Ha
eKcnoarauus
HaTtucHete @

HatucHete © © @ |
HaTucHeTe: Bpeme Ha ekcnnoatauyus.

hobh =

Mnb3HeTe N HaTUcHeTe ’, 3a ga
BMAMTE BpeMeTOo 3a paboTa Ha OCHOBHUS
eKpaH.

5. Hatucrere OK, [NoBTOpETE AENCTBMETO,
[0oKaTo Ha gucnnes ce nokaxe
OCHOBHUSAT eKpaH.

8.6 NMpomMsAHa Ha HacTpPoOMKUTe Ha
Tanmepa

MoxeTe Ja NPOMEHNTE BbB BCEKU MOMEHT
3aaeHOTO BpeMe 0KaTo roTBuTe.

1. HatucHete QD

2. HactpowiTe CTOMHOCTTa Ha Tanmepa.
3. Hatuchere OK.



9. U3IMNOJ1IBBAHE HA AKCECOAPUTE

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rmnaea "besonacHocT".

9.1 NocTaBsiHe Ha akcecoapu

MankaTta BgnbOHaT/Ha OTrope yBenu4yasa
6e3onacHoCTTa 1 OCUrypsiBa 3alyura cpeLly
HaknaHsHe. BonbbHaTMHWTE CbLUO ca
yCTpOnCTBa NpoTUB NpeobpbliaHe. PuobT
OKONO pelueTkaTta npefoTeparsaBa
M3NMb3BAHETO HA rOTBAPCKM CbAOBE.

CkapalpelueTka

BkapaiiTe peluetkata mexay BogelumTe
pencv Ha onopuTe My. YBepeTe ce, Ye
pelueTkaTa JOKOCBa 3aAHaTa 4acT Ha
dypHarta.

TaBa 3a neveHe / [1bn6oka TaBa

BkapaiiTe TaBaTa Mexzay Bogauute Ha
ornopHuTe pencu. MNocTaBeTe TaBaTa 3a
neyeHe C Hak/oHa KbM 3agHaTa 4YacT Ha

dypHarta.

9.2 TepmocoHAaa

M3amepBa TemnepartypaTa B XxpaHaTa.
MoxxeTe ga ro nsnonssarte ¢ Bcsika OyHKUUS
HarpsiBaHe.

Tpabsa fa ce HACTPOSAT ABe TemnepaTypu:

. °C - TemnepaTypaTa BbB BbTPELIHOCTTa
Ha ypepa. Ta Tpabea ga 6bae Har-manko
25 °C no-BucokKa OT Temneparypara B
cbpLeBMHaTa Ha XpaHarTa.

. M TemnepaTypara B CbpLieBMHATa Ha
XpaHara.
[Mpenopbku:

« CuobcraBkuTe TpsAbBa Aa ca CbC cTariHa
TemnepaTtypa.

¢ He nsnonaearite 3a TeYHU ACTUS.

* [lo Bpeme Ha roTBeHe, urnarta Ha
TepmocoHaaTta TpsibBa fa 6bae BkapaHa
[OOKpai B ICTUETO.

YpeabT unsuncnsasa npubnnsmMTenHoTo Bpeme

Ha NPUKMIYBaHe Ha roTBeHe. 3aBUcK OT

KONMMYEeCTBOTO XpaHa, PyHKUMATa 3a

3arpsisaHe Ha dpypHaTa 1 TemnepaTypaTa.

MeueHe c: TepmocoHaa

/\ BHUMAHMUE!

ChbluecTByBa ONaCHOCT OT M3rapsiHus,
Tbil KATO TEPMOCOHAATa N HOCaYUTE Ha
padToBeTe ce HaropewaBat. He
[oKocBalTe ApbXKkaTa Ha TepmocoHaaTa
C ronu pble. BuHaru usnonssante
pbKaBuLyM 3a dypHa.

1. Bkniovete ypena.

2. 3apanTte yHKUMSITA HA 3aTOMNSSIHE U aKko
€ Heobxoagumo, Temnepartypara Ha
dypHarta.

3. TllocTtaBeTe TepMocoHAaTa B cCbaa:
Meco, gomalluHu NTULUKM U puba
MocTaBeTe yanata urna Ha CeH3opa 3a
XpaHa B LieHTbpa Ha MecoTo unu pubarta
B Hal-nnbTHaTa i yacT.
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Kacepona

[MocTtaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHaaTa
TOYHO B cpefaTa Ha kaceponaTa.
CeH30pbT 3a XpaHa TpsibBa aa e
cTabuneH Ha egHO MACTO NO BpeME Ha
roTBEHeTO. M3anonseanTe TBbpaa
CbCTaBkKa, 3a Aa nocturHeTe edekTa.
M3nonsBavite pbba Ha TaBaTa 3a neveHe,
3a fJa nognpeTe CUNMKoHoBaTa ApbXKKa
Ha TepmocoHpaTta. BbpxbT Ha
TepmocoHaaTta He TpsibBa Aa Aokocsa
ObHOTO Ha TaBaTa 3a NneyeHe.

10. MPEMOPBKN N CbBETU

10.1 NMpenopbKu 3a roTBeHe

Temnepatyparta 1 BpemMeTo 3a roTBeHe B
TabnuumMTe ca caMo OPUEHTMPOBLYHU. Te
3aBMCAT OT peLenTuTe, Ka4ecTBOTO U
KOMMYECTBOTO Ha U3MOM3BaHUTE CLCTaBKY.

BawwmaTt ypen Moxe Aa roTBY Unu neye no-
pasnuyHo oT npeaulwHus. CbBeTUTe No-Aony
rokasBaT NpenopbUYUTENHUTE HAaCTPONKK 3a
TemnepaTypa, BpeMe 3a roTBEHE 1 No3uLus
Ha pelueTkaTa 3a onpegeneHn BuaoBe
XpaHu.

MosnummnTe Ha padToBeTE ce BposAT OT
OBHOTO Ha doypHaTa.
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4. BknioyeTe TepMocoHAaTa B rHe340To,
KOETO Ce HaMupa Ha BbB BbTPELLIHOCTTa
Ha ypega. Buwxre rnaea ,OnucaHuve Ha
npoAykra‘“.

[uncnneAaTt nokassa HacTosLwaTa

TemnepaTypa Ha TepmocoHaara.

5. /- HaTucHeTe, 3a Aa 3apaperte
Temneparypara Ha ceH3opa B
cbpLeBuHara.

6. ® ® ® _atucHeTe, 3a Ja 3agageTe
npeanoyMTaHaTa onuus:

+ 3BykoBa anapma — koraTo xpaHaTa
AOCTUrHE TeMnepaTypara B
cbpLieBMHaTa, Npo3ByyaBa curHarn.

+ 3BykoBa anapma v Kpaw Ha roTBEHETO
— KOraTo xpaHaTa AOCTUrHe
TemnepaTypara B CbpLieBuHaTa,
nposBy4aBa curHan u cypHata cnmpa.

7. W3bepeTe onuusAta n HaTUCHeTE

rekonkokpatHo, OK 3a na otugete Ha
OCHOBHWS EKpaH.

8. Hatuchete START .

9. KoraTto fICTMeTo AOCTUrHEe HacTpoeHaTa
Temnepartypa, Npo3By4aBsa curHan.
lMpoBepeTe ganu xpaHaTta e rotosa.
YabmKxeTe BpEMETO 3a rOTBEHE crope
Hy>XguTe.

10. NsBageTe TepmocoHaaTa oT rHe3goTo U
MaxHeTe SICTUETO OT ypeaa.

AKO He MoXeTe Aa HamepuTe HacTPOMKNTe 3a
KOHKpeTHa peLenTa, noTbpceTe Nofo6HM
peuenTu.

3a CbBETU 3a MKOHOMUS! HA EHEPTUS BUXKTE
rnaea ,eHepruimnHa eekTBHOCT".

3a noBeye NpenopbkM 3a roTBEHE BUXKTE
TabnuuuTe 3a roTBeHe Ha Hawwus yebcanT.
3a ga otkpueTte CbBeTH 3a roTBeHE,
nposepeTe PNC Homepa Ha habpuyHaTa
Tabenka c AaHHW, KOSITO Ce Hamupa Ha
npefHaTa YacT Ha BbTPELLHOCTTa Ha ypeaa.

CVIMBOHVI, un3nons3BaHu B TaGHMLWITe:

§§9 Twn xpaHa
p =2l




DYHKLMSA HarpsiBaHe

o

Temnepatypa

Akcecoap

Mo3nuumsa Ha ckapaTa

O M)

Bpewme 3a rotBeHe (MWH)

10.2 lNeyvyeHe ¢ BNaXxXHOCT -
npenopbLUYMTENTHM aKkcecoapm

ManonsBarite TbMHW, HEOTpasaBaLm donva
1 cbaoBe. Te abcopbupaT TonnuHa no-gobpe
OT CBETNUTE U OTpaxaTesHN CbAOBeE.

« TwraH 3a nuua - TbMeH, HeoTpaxaTeneH,

anameTsp 28cm

* CbpA 3a neyvyeHe - TbMeH, HeoTpaXxaTeneH,

onameTbp 26¢m

*  PamekuHum - kepamuka, guameTbp 8cwm,

BUCOYMHA 5 cM

* OcHoBa 3a hnaH - TbMHa,
HeoTpaxarenHa, guameTbp 28cm

10.3 lNeyeHe ¢ BnaxHocT

3a Han-gobpu pesynTtatu cnegsante
NpeanoXeHuaTa B gonHaTta Tabnuua.

585
=7

°C

Cnapku pyna, 16 TaBa 3a NeYyeHe Unn cbp 3a oT- 180 25-35

6post TUYaHe

Pyno TaBa 3a NevyeHe Unu cbp 3a oT- 180 15-25
TUYaHe

Lisna pnba, 0,2 kr TaBa 3a NeyeHe Unu Cbj 3a oT- 180 15-25
T4yaHe

Bucksutkun, 16 6posi  TaBa 3a NeYeHe unu cbp 3a OT- 180 20-30
TU4YaHe

MakapyHc (cnag.), TaBa 3a NeyeHe UM cbp 3a OT- 160 25-35

24 6pos TUYaHe

MbduHn, 12 6post TaBa 3a NneveHe Unu cbp 3a oT- 180 20-30
TUYaHe

ConeHu buckeuTH, TaBa 3a NeyYeHe uUnu cbp 3a oT- 180 20-30

20 6pos TU4aHe

BuckButK OT neko TaBa 3a Ne4yeHe Unn Cba 3a oT- 140 15-25

TecTo, 20 6pos TU4aHe

TaptaneTu, 8 6post TaBa 3a Ne4yeHe Unn CbA 3a oT- 180 15-25

TNn4yaHe

10.4 UHdbopmauusn 3a usnutBawm naboparopumn
ManutBaHusa cernacHo: EN 60350-1, IEC 60350-1.

lMe4yeHe Ha eAHO HUBO

555
=

= °C

O =

MangnwnaHoBa TopTa 6e3

Ma3HUHa

[opeLy Bb3ayx/

BEHTUNUD.

Ckapa/pelueTtka 160

45 -60 2

BBJITAPCKH
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MaHguwnaHoBa TopTa 6e3 TpaguuuoHHo ne-  Ckapal/pelueTtka 160 45 - 60 2
Ma3HuHa YeHe
A6LrKOB Nait 1) lopeuy Bb3ayx/ Ckapa/pelueTtka 160 55-65 2

BEHTUNUP.
A6LNKOB Naii 1) TpaguumonHo ne-  Ckapa/pelueTtka 180 55-65 1
YeHe
MacneHku [opeLy Bb3ayx/ TaBa 3a neyeHe 140 25-35 2
BEHTUNUP.
MacneHku TpaguuuoHHo ne-  Taea 3a nevyeHe 140 25-35 2
YeHe
Manku kerikoBe 20 6posi/ [opeLy Bb3ayx/ TaBa 3a neveHe 150 20-30 3
Ta6na 2) BEHTUNUP.
Marnkw keiikose 20 6posi/ TpaguuuoHHo ne-  Taea 3a neveHe 170 20-30 3
Ta6na 2) Hewe
TocT 3) Mpun Ckapa/pelleTka Makc. 1-2 5

1) 2 copmu noctaseHn amaroHanHo (J 20 cm). sicHaTa ga ce no3uuuoHupa noBeye B NpeaHaTa vacT, OTKONKOTO

naearta.
2) 3arpeiiTe npeaBapuTEnHO NpasHus ypea.

3) 3arpeiite npeaBapuTenHoO NpasHus ypea B MPogbIkeHe Ha 5 MUH.

lMe4yeHe Ha HAKOJIKO HUBa

= — ()
&L, = C O =

MacneHkun [opeLy Bb3ayx/ TaBa 3a neveHe 140 25-45 2n4

BEHTUNMP.
Manku kerikose 20 6posi/ [opewy Bb3gyx/ TaBa 3a nevyeHe 150 25-35 2n4
Ta6na 1) BEHTUNMP.
Mangnwnarosa TopTa 6e3 lopewy Bb3gyx/ CrapalpeweTka 160 45 - 55 2na
Ma3HuHa BEHTUNMNP.
AGbnkoB nai Fopewy Bv3ayx/ Ckapa/pelleTka 160 55 - 65 2n4

BEHTUINNP.

1) 3arpeiite npeaBapuTenHo NpasHus ypea.

11. TPVOKA N TTOYUCTBAHE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".

« TouucTBaiiTe NpegHaTa YyacT Ha ypeaa
camo ¢ MMKpoMGbpHa Kbpra ¢ Tonsa
BOAA ¥ MEK MoYMCTBaLL, npenapar.

11.1 BeneXkun oTHOCHO
novyncTBaHeTo

I'IpenapaTM 3a noyncrTteaHe
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* W3nonssaiTe nouncTBaLl pa3Teop, 3a Aa
NoOYUCTUTE METaNHUTE NOBBPXHOCTH.

» [MouncTeTe neTHaTa C ek NnouncTaaLy,
npenapar.

BcekngHeBHa ynoTtpe6a




* W3bbpceanTe BbTPELLHOCTTA cnes BCAKO
nsnonseaHe Ha ypeaa. HatpynsaHus Ha
MasHWHW UNW ApYrK ocTaTblUy MoraT Aa
aoseaaT 4o noxap.

* He cbxpaHsiBaliTe xpaHa B ypeaa 3a
noseye ot 20 muHyTK. MoAacylieTe
BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa camo C
MUKpohmOBbpHa Kbpna crnes Beska
ynotpeba.

Akcecoapu

* [louuctBante akcecoapuTe, cref BCSKO
nons3BaHe v rv ocTaBsAnTe Aa N3CbXHAT.
M3nonsBarite camo MMkpounbbpHa Kbpna
C TOonna BoAa U MeK NouYncTaaly
npenapaT. He nouncreanTte
NpVHaaeXXHoOCTUTE B CbAOMUSIIHA
MaLumHa.

* He nounctBalitTe He3anensawmTe
akcecoapu ¢ abpasnBHO NOYMCTBALLO
CpPEeACTBO UM NpeaMeTyr € OCTpu pbboBe.

11.2 flemoHTMpaHe Ha HOCauuTe Ha
ckaparta

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa
nouncTuTe ypeaa.

1. WN3knioveTe ypena u nsyakavte ga
M3CTUHE.

2. V3Ternete onopwuTte Ha ckapata
BHMMaTESNHO Harope u oT NpeaHoTo
oKauyBaHe.

3. Wsgbpnarite npegHaTta 3agHaTa vacT Ha
onopuTe Ha ckapaTa OT CTpaHu4HaTta
CTeHa.

4. Vi3BageTe onopuTe OT 3aHOTO OKa4BaHe.

T

1 L _H
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[MocTtaBeTe HocaunTe Ha pelueTkaTa B
o6paTHa nocnenoBaTesiHOCT.

W

T

=]

3agbpxalyuTe WMETOBE Ha TENECKONMYHNUTE
Bodauu TpsibBa ga covaT Hanpea.

11.3 MuponuTUYHO NouncTBaHe

M3nonsBaiTe ro 3a nouncTBaHe Ha ypeaa u
nsrapsiHe Ha octaTbuuTe.

/\ BHAMAHMUE!
Vima puck oT nsrapsaHus.

/\ NPEQYNPEXOEHUE!

AKO B CbLUMA LKA MMa MOHTMPaHW
Opyru ypeau, He rv n3nonssamnTe
eHOBpPEMeHHO ¢ Ta3u dyHKuus. Toa
MOXe Aa NpUYMHM NoBpeaa Ha dypHaTa.

He cTaptupanTte pyHKumsTa, ako He cTe
3aTBOPWUNM BpaTu4kaTa Ha pypHaTta
HambHo.

He nbnHeTe pesepsoapa 3a Boga Mo Bpeme
Ha nouncTeaHeTo. ToBa Le pecTapTupa
LMKbIa Ha NoYMcTBaHe.

1. YBepeTe ce, Ye ypeabT € CTyaeH.

2. W3BageTte BCMYKM akcecoapu oT
dypHarta.

3. TlouncreTe BLTpPELHOCTTa Ha oypHaTa n
BbTPELUHOTO CTHKIO HA BpaTu4ykaTta ¢
Tonna BoAa, Meka Kbpna u nek
noyncTBaLy npenapart.

4. YBeperte ce, Ye pe3epBoapbT 3a BOAA €
npaseH. BuxTe rnasa ,[ pwkun n
nouncrteaHe”, MlanpassaHe Ha
KOHTenHepa.

5. Bknoyete ypena.

6. HatucHete =/ lNouucTBaHe.

7. W3bepeTe pexum Ha novmcTeaHe.
Onuwus Bpewme-

TpaeHe

MuponutnyHo nouncTea- 1h
He, 6bp30
MuponuTUYHO NouncTea- 1 h 30 min
He, HopMarnHo
MponuTUYHO NoYncTea- 3h

HE, UHTEH3NBHO

KoraTto nouncreaHeTo 3anoyHe, namnuykara
€ U3KIK4YeHa. Oxna»q:tau.mm BEeHTUnaTop
paGOTVI Ha no-BMUCOKa CKOPOCT.

STOP - HaTucHeTe, 3a fa cnpete
MOYUCTBAHETO Npeay Aa € 3aBbPLUMIIO.
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He nanonsBsarite ypeaa, 4oKaTo CUMBOSBLT 3a
3aKntoYBaHe Ha BpartaTa He u3yesHe ot
avcnnes.

8. Korato nouncreaHeTo NpuKoYu,
n3kNYeTe ypeaa u n3vakante ga
N3CTUHE.

9. [llouucteTe BLTPELHOCTTA Ha ypHaTa C
Meka kbpna. lNpemaxHeTe octaTbka OT
OBbHOTO Ha doypHaTta.

11.4 HanomHsiHe 3a lNMoyncTBaHe

Korato ce nosiBM HanomHsiIHETO, ce
npenopbyBa Nno4yncTBaHe.

Manonsgarite yHKumATa:

11.5 OTCTp. Ha KOTN. KAMBK

VanonseariTte s, 3a Aa OTCTPaHNTE KOTNEeHus
KaMbK OT MapHaTa cuctema.

1. WN3knioveTe ypeda u nsyakavte ga
N3CTUHE.

2. [3BageTte BCUMYKM akcecoapu OT
dypHarta.

3. YBeperte ce, Ye pe3epBoapbT 3a Boda €
npaseH. BumxTe rnasa ,[ pmwku n
nouncTteaHe”, ilanpaseaHe Ha
KOHTeWHepa.

BpemeTpaeHe Ha nbpBaTa 4acT: OKOMo
100 mMuH

4. W3bepete: MeHto / Mouncteane / OTCTp.
Ha KOTJ. KaMbK.

5. T[locTtaBeTe rpuna/cbaa 3a neyeHe Ha
mbpBaTta no3vums Ha ckaparta.

6. Hanente 250 mn npenapar 3a
OTCTpaHsBaHe Ha KOTMNEH KaMbK BbB
pe3epBoapa 3a BoAa.

7. HanbnHeTe ocTaHanaTa 4acT OT
pesepBoapa 3a Boga cbc 700 mn Boaa,
[0KaTo NPO3BYYN CUTHANMBT UMK Ha
ancnnes ce nokaxe cbobLueHue.

8. BknoyeTe pyHKUMATa U cneaBanTe
MHCTPYyKUuunTe Ha aucnnes. Mbpeata
4YacT Ha OTCTPaHsIBAHETO Ha KOTNEH
KaMbK 3amno4Bsa.

BpemeTpaeHe Ha BTopaTa 4acT: OKOSo
35 muH

9. HanbnHeTte pe3epBoapa 3a Boga ¢ 950
M BOAA, 4OKaTO NPO3BYYY CUTHAITBT UNn
Ha gucnnes ce nokaxe cbobLeHneTo.

10. KoraTto doyHKUMATa NpUKNoYn, n3BageTe
rpuna/cbaa 3a neyeHe.

11. N3kntoueTe ypena u nsyakavTte ga
N3CTUHE.
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12. MNMouncTteTe BbTPELLHOCTTA Ha ypHaTa €
MeKa Kbpna.

13. OcTaBeTe BpaTuykata Ha pypHaTa
OTBOPEHAa U U34akaiTe BbTPELIHOCTTA Aa
N3CbXHE.

AKO crefi OTCTpaHsBaAHETO Ha KOT/IEH KaMbK

ocTaHe BapoBMWK B ypeaa, AUCMNeaT noakaHs

[a nosTopuTe npoleaypara.

11.6 HanomHsiHe 3a oTcTpaHABaHe
Ha KOTIIeH KaMbk

YpenbT npedocTaBs ABE HANOMHSHNUS 3a

OTCTpaHsABaHe Ha KOTMNEH KaMbK.

HanomHsHeTO 3a oTCTpaHsABaHe Ha KOTneH

KaMbK He Moxe fa 6bae AeakTMBMpaHo.

+ [Jleko HanomHsiHe - npenopbyBa Bu aa
OTCTpaHUTE KOTMIEHNSA KaMbK OT ypeaa.

» CunHo HanomHsiHe - 3agbixasa Bu aa
OTCTpaHUTE KOTMIEHNS KaMbK OT ypeaa.
AKO He OTCTPaHUTE KOTNEHUSA KaMbK OT
ypena, Korato € BKII0YEHO CUITHOTO
HanomMHsIHe, He MOXeTe [a usnonssare
dyHKUMUTE 3a napa.

11.7 U3nnakBaHe

M3nonagariTe 3a noyncTeaHe Ha cuctemara
3a napa cnep Yecta ynotpeba Ha yHKUuUTE
3a napa.

1. WskniodeTe ypeaa n nsvakavite ga
N3CTUHE.

2. 3BageTte BCUMYKM akcecoapu oT
dypHaTta.

3. TocrtaBeTe Abnboka TaBa Ha MbPBOTO
HWBO Ha pypHaTa.

4. HanbnHeTe pe3epsoapa 3a Boga Cc BoAa
[0 MaKCUMarnHOTO HUBO, AOKATO
NpOo3BYYM CUrHAMLT UMW Ha AUcnnes ce
nokaxe cboOLLeHue.

5. WN3bepete: MeHto / MNMouncteaHe /
MannaksaHe.

BpemeTpaeHe: okono 30 MuH

6. Bknoyete yHKUMATa U cnegganTe
MHCTPYKLUUWUTE Ha AUCnnes.

7. Korato pyHKUMSITA NPUKNOYN, n3BageTe
nobnookaTta Taea.

@

KoraTto Tasu dpyHkums paboTtn, namnarta
nsracsa.



11.8 U3npa3BaHe Ha KOHTeNHepa

M3nonasawnTte cneq pyHKUMATa 3a 3aTonnsHe
€ napa, 3a ga oTcTpaHuTe ocTaTbyHaTa Boaa
OT pesepBoapa 3a Boja.

1. WN3knioveTe ypena n nsyakavte ga
N3CTUHE.

2. VI3BageTe BCUMYKM akcecoapu OT
dypHarta.

3. TocrtaBeTe Abnboka TaBa Ha MbPBOTO
HUBO Ha ypHaTa.

4. WN3bepete: MeHto / MouncteaHe /
V3anpasBaHe Ha KoHTeWHepa.

BpemeTpaeHe: 6 MyH

5. Bkniouyete dyHKUMATa 1 cnegBante
MHCTPYKLUUWUTE Ha AMCNIes.

6. Korato pyHKUMsITA NpUKNOYM, n3Bagete
nbnbokaTta TaBa.

®

Korato Tasu gyHKkuust paboTtu, namnara
usracea.

11.9 NpemaxBaHe U MOHTaX Ha
BpaTUyKaTa

MosxeTe fa OTCTpaHUTe BpaTMykarta u
BbTPELIHMTE CTLKIEHWN NaHenu, 3a aa rm
MoYnCTUTE. BPOST HA CTBKNEHWUTE NaHenu e
pasnuueH 3a pasnuyH1UTE MOAEeNu.

/\ BHUMAHMUE!
BpatuykaTta e Texka.

/\ MPEAYNPEXOEHUE!

[Nooxoxpgante ¢ BHUMaHMe, Korato
noymcTBaTe CTbKIOTO, 0CO6EHO OKONO
pbboBeTe Ha npefHus naHen. CTbKNoTo
MOXe [a ce cuynu.

1. YBeperTe ce, 4Ye ypeObT e CTyAeH.
2. OtBOpeTe BpaTUykarta usysano.
3. HartucHeTte gokpawn 3akpensawmrte

noctyeta A Ha fBeTe naHTU Ha
BpaTu4KaTa.

4. 3artBopeTe BpaTuykata Ha pypHaTta oo
MbPBOTO Bb3MOXHO MOMOXeHne 3a
oTBapsiHe (npubnuauteneH bron: 70°).

5. XBaHeTe BpaTu4kaTa C pbLie OT ABETE
CTpaHu 1 A nsgbpnante ot oypHaTa noa
brbN Harope.

6. [locTtaBeTe BpaTu4kaTa C BbHLUHATa
CTpaHa Hagony BbpXy Meka Kbpra Ha
cTabunHa NoBbPXHOCT.

7. XBaHeTe pamkaTa B ropHaTta 4yacTt Ha

BpaTuykata B ot gBeTe 11 cTpaHu n
HaTUCHeTe HaBbTpe, 3a Aa oceoboaute
e3nyeTo.

8. Wagbpnaiite pamkata Ha BpaTuykata KbM
cebe cu, 3a ga g u3BaguTe.

9. XBaHeTe CTbKIIEHUTE MaHenn B ropHus
Kpai eauH No eQuH 1 r'm n3BageTe Harope
OT BOAauuTe.

10. lNo4yncTeTe CTLKINEHNSI NAHEN C Boga U
canyH. BHmmaTenHo nogcywerte
CTbkneHus naHen. He nouncrearite
CTBbKINEHUTE NaHenn B CbAoOMUsANHA
MalluHa.

Cnepn noyncTBaHe U3MNbiHETe ropHuTe

CTbMKN B 06paTHa NnocneaoBaTenHocT.
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MocTaBeTe NbPBO NO-Marikua naHen, nocne

no-ronemMmuna n Bpatnykarta.

11.10 CmsiHa Ha namnaTa

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT TOKOB yAaap.
Jlamnarta mMoxe fa e ropelya.

1. WN3knioveTe ypena u nsyakavte ga
M3CTUHE.

2. Vskntovete ypeaa ot
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

3. TocTtaBeTe kbpnata Ha AbHOTO Ha

cypHaTa.

[lopHa namna

1. 3aB'preTe CTBbKINEeHUA Kanak, 3a garo
n3saguTe.

2. MaxHeTe MeTanHus NpbCTEH U
NoYncTETE CTHKIEHMS Kanak.
3. CwmeHeTe KpyLLKaTa ¢ noaxoasiia

KpyLUKa, ycToMYMBa Ha TemMnepaTypa oT

300 °C.

4,

lMocTaBeTe meTanHus NPBCTEH Ha
CTBKIEHNS Kanak U ro MOHTUpanTe.

CTtpaHnyHa namna

1.

2,

OTcTpaHeTe neBust Hocay Ha ckaparta, 3a
Aa nonyyuTe 4OCTbN A0 namnara.
M3nonsBalite TeceH, TbN NpeamMeT (Hanp.
YaeHa MTbXwuyKa), 3a Aa ceanute
CTbKMNEHUs Kanak.

)/

MouncTeTe CTbKNEHNUs Kanak.

CMeHeTe KpyLikaTa ¢ nogxogsia
KpyLUKa, YCTOWYMBA Ha TeMnepartypa oT
300 °C.

[NocTaBeTe CTbKNEHNA Kanak
MocTaBeTe nsiBata onopa Ha ckaparTa.

12. OTCTPAHABAHE HA HEN3MPABHOCTW

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

12.1 Kak ga noctbnure, ako...

OnucaHue Ha npo6nema

lMpuynHa n oTcTpaHABaHe

He moxeTe fa aktusuparte unm

pabotuTe ¢ ypega. BWITHO.

YpenbT He e cBbp3aHa KbM eNneKTpo3axpaHBaHeTO UNn € CBbp3aH Henpa-
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OnucaHue Ha npo6nema

anI‘WIHa U OTCTpaHsiBaHe

YpenbT He HarpsiBa.

YacoBHUKBLT He e 3aJafeH.

3a Aa HacTpouTe YacoBHMKa, BUXTE rnasa ,yHKLMKM Ha YacoBHUKA",

Bparata He e fobpe 3aTBOpEHa.
Namnunukn/CrmBonu 3a nnovarta

Mpegnasutenst e uaropsn.
MpoBepeTe Aanu npeanasuTensT e NpUYMHa 3a Hen3npaBHOCTTa. AKO Npo-
6neMbT ce NosiBM OTHOBO, 06afeTe ce Ha KBanMMULMPaH TEXHUK.

3almTa 3a geua e akTvBMpaH.

Jlamnuykata e nsknioyeHa.

Namnuykata e wnsropdana. CmMeHeTe namnaTa.

3a noapobHOCTU BUKTE rnasa [ puxku 1 nouncTeaHe”.

@ npel('bCBaHeTO Ha 3axpaHBaHeTOo BMHaru cnupa no4ncreaHeTo. nOBTOpeTe NOYnNCTBaAHETO, ako € NpeKkbCHaTo

OT CnupaHe Ha ToKa.

12.2 KopoBe 3a rpeLuka

Mpu Hannune Ha copTyepHa rpellka Ha AuUCnnes ce usBexaa cboblueHre 3a rpeluka. B
Tabnuuyara no-4ony e HaMepuTe CrUChK C NPoGemu.

Kop n onucanme

Kopekuus

C2 - TepmocoHAa ce Hamvpa BbB BbTPELLUHOCTTA Ha
ypeaa no Bpeme Ha MMponnTUHHO NOYUCTBAHE.

M3BapgeTe TepmocoHaa.

C3- BpaTtaTta He € HanbJ/THO 3aTBOpPEHa Nno BpemMe Ha
nl/lpOJ'IMTI/NHO noyncrTeaHe.

3aTBOpeTe BpaTara.

F111 - TepmocoHaa He e NpaBWUiHO NOCTaBeHa B rHe-
370TO.

[MocTaBeTe TepmocoHAa U3LANO B rTHE3A0TO.

F240, F439 - ceH3opHWTe noneta Ha gucnnes He pa-
60TAT NpaBUIHO.

Mouuncrete NOBBbPXHOCTTA Ha gucnnes. yBepeTe ce, vye
CEH30pHUTE noneTa He ca 3aMbpPCEeHN.

F908 - cuctemarta Ha ypeaa He e B CbCTOsiHME Aa ce
CBbPXXE C KOHTPOMHUSA NaHers.

BkntoyeTe n nsknioyeTe ypeaa.

12.3 [1aHHKX 3a CepBU3HO
obcnyxBaHe

AKO He MOXeTe ja HaMepuTe peLLEHNE Ha
npobnema camu, 06bpHETE Ce KbM
TbproeewLa cu UMK KbM YMbITHOMOLLEH
CEpBU3EH LIEHTBP.

[aHHuTe, Heobxoammm 3a CepBU3HUA

LIeHTBbP, Ca NocoYeHN Ha TabernkaTa ¢ AaHHW.

dupmeHaTa Tabesnka ¢ JaHHW ce HamMupa Ha
npefHata yacT Ha ypeaa. Buxaa ce, korato
oTBOpUTE BpaTuUykaTta. He oTcTpaHsaBaiite

hvpmeHaTa Tabernka ¢ JaHHU OT
BbTPELLHOCTTA Ha ypeaa.

MpenopbyBame Bu ga 3anuwerte gaHHUTe
TyK:

Mogen (MOD.) :

Homep Ha npoaykT
(PNC):

CepvieH Homep (S.N.):
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13. EHEPTUNHA E®EKTUBHOCT

13.1 UHhbopmauma 3a npoaykTa n MH(opMaLMOHEH JIUCT 3a NpoayKTa
cbrnacHo pernameHTute Ha EC 3a eHeprunHo eTukeTupaHe U ekogmsamH

Mme Ha gocTaBymk

AEG

VpeHtTndukauyms Ha mogena

BSE772380M 944188684
BSK772380M 944188715

MHOekc Ha eHepruiHa edpeKTUBHOCT

61.2

Knac Ha eHepruiiHa e(bekTMBHOCT

A++

KoHcymaums Ha eHeprusi npy CTaHAapTHO HaToBapBaHe, KOHBEH-

LIMOHanNeH pexmm

1.09 kWh/uukbn

KoHcymauusi Ha eHeprusa npy cTaHaapTHO HaToBapBaHe, opcu-

pPaH pexunm Ha BEHTUNnatopa

0.52 kWh/unkbn

Bpoit kyxvHu

1

TonnuHEH N3TOYHUK Enektpuyectso
Cuna Ha 3Byka 71n
Tun coypHa BrpaaeHa cypHa
BSE772380B 37.0 kr
Maca
BSE772380M 37.0 kr

IEC/EN 60350-1 - lomaluHu en. ypeam 3a roteeHe - Yact 1: [lnanasoxu, pypHu, cypHU Ha napa v rpunose -

Hauuhu 3a n3amepBsaHe Ha e(bel(TVIBHOCTTa.

13.2 UHhbopmauumn 3a npoayKTa 3a KOHCYMaUUA Ha EHEPrua U MakcMMarnHo
BpemMe 3a JOCTUraHe Ha MPUNOXUM PeXMUM Ha HACKA MOLLHOCT

EHepruitHa KoHCyMauus npu n3yaksaqe

0.8W

MakcumanHoTo Bpewme, Heobxoaumo Ha 060py,CLBaHeTO 3a aBTOMaTU4YHO JOCTUraHe Ha NPUNoXu-

MUA PEXUM Ha HUCKA MOLLHOCT

20 MyH

13.3 CbBeTU 3a NecTeHe Ha eHeprus

CnepHuTe cbBeTU LWe Bu nomorHaT aa
CNecTUTe eHeprus, koraTo n3nonssarte
ypena.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha ypeda e
3aTBOpEHa, koraTo Tol paboTtu. He
oTBapsTe BpaTata TBbPAE YECTO MO BpemMe
Ha roTBeHe. MNogabpxaiiTe ynnbTHEHNETO Ha
BpaTaTa YMCTO 1 Ce yBepeTe, Ye e Jobpe
hMKCMpPaHo B CBOSITA NO3NLUSI.
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M3nonaBante MeTanHn Cb0BE N TbMHMU,
HeoTpassiBalyy TaBu MU KOHTeHepw, 3a Aa
noaobpute eHeprocnecTsiBaHeTo

He 3arpsiBainTe npeasaputenHo ypeaa npeau
roTBeHe, OCBEH ako He e cneunanHo
npenopbYaHo.

Korato NPpUroTBATE HAKOJIKO ACTUA
HaBeOHBX, CBEXOanTe MHTEpBannTe Mmexay
rotBeHeTo MM 40 MUHUMYM.



FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn BBL3MOXHOCT n3nonssanTte yHKUMnTe
3a roTBeHe C BeHTuUnaTop, 3a Aa necture
erneKkTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuHa

Korato BpemeTo 3a rotBeHe e noseye o1 30
MUHYTW, HamarneTe TemnepaTtyparta Ha ypeaa
00 MyHUMyM 3 — 10 MUHY TV Npean Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa TOMMMHa BbTPe B
ypeaa e NnpoabIkv Aa roTBu.

V3nonsBaliTe octaTbyHaTa TONMHA, 3a Aa
nogabpxxarte XpaHaTta Tonna unn ga
3artonnare gpyrun Actu4.

KoraTo n3knouute ypeaa, ekpaHbT nokassa
octaTbyHaTa TonnMHa Unn Temneparypa.

AKo e aKkTMBUpaHa nporpama ¢ BpemeTpaexe
1 BPEMETO 3a roTBeHe e no-4bsro ot 30
MVH., HarpeeaTesiHiTe efiemMeHTy
aBTOMaTMYHO Ce U3KIIHYBAT Mo-paHo npu
HsAKOW (OYHKLMK Ha ypeaa.

MoarpsiBaHe Ha xpaHa
V36epeTe Hali-HuckaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpolika, 3a 4a uanosnseaTe

ocTaTbyHaTa TON/MHA 1 Aa nogabpxare
XpaHaTa Tonna. VMiHgukaTopbT 3a ocTaTbyHa
TOMMWHA UK TemnepaTypa ce NosiBsiBa Ha
avcnnes.

FoTBeHe ¢ U3KIYeHa namnuyka
M3knoyeTe namnuykata no Bpeme Ha
rotBeHe. BknoysanTte s camo, Korato nvmare
Hy>Xa OT Hed.

MeyeHe c BnaxHocT
PyHKUMs, pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha
€Heprusi Mo Bpeme Ha roTBeHe.

Korato n3nonaeate Tas3u yHKUMs, namnaTa
aBTOMaTUYHO ce u3kntoysa creg 30 cekyHaw.
Moxe ga BKMoYMTe NnamnmuykaTa oTHOBO, HO
TOBa AENCTBUE LLie Hamary 04aKkBaHOTO
eHeprocrnecTsiBaHe.

PeXum Ha roToBHOCT
Cnen 2 MUHYTU eKpaHbT NpemMrHaBa B
PEXMM Ha FOTOBHOCT.

14. ONMA3BAHE HA OKOJTHATA CPE[OA

Peuvknupante maTepmannte cbC cMMBONa

ff:). MocTaBsiiTe ONAKOBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEWHepu 3a PeLuKIMpaHeTo UM.
MNMomorHeTe 3a onasBaHeTO Ha OKonHaTa
cpefa v HYOBELLKOTO 34paBe, KakTo 1 3a
peuuKIMpaHeTo Ha oTnagbLUm oT
eNeKTPUYECcKU 1 enekTpoHHU ypeau. He

I/I3XB'pr'IﬂI7ITe ypeaoute, O3Ha4eHn CbC

cumsonal E 3aefHo ¢ buToBaTa cmeT.
BbpHeTe ypena B MECTHUS MYHKT 3a
peuuknupaHe nnu ce obbpHeTe KbM BallaTa
obLmHCcKa cnyxba.
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Bienvenue chez AEG ! Nous vous remercions d’avoir choisi ’'un de
nos appareils.

le service et les réparations :

@ Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
www.aeg.com/support

Sous réserve de modifications.
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1. A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sur et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de

28 FRANCAIS



I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap tres important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants n’utilisent pas .

Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si I'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour un usage domestique ménager,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les gites ruraux et
d’autres hébergements similaires lorsque cette utilisation ne
dépasse pas le niveau (moyen) de l'utilisation domestique.
Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprés-vente agréé ou
toute personne disposant de qualifications similaires afin
d'éviter tout danger électrique.
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 AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

 AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Des précautions
doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments
chauffants ou la surface de la cavité de I'appareil.

 Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou insérer
des accessoires ou des plats allant au four.

« Utilisez uniquement la sonde de cuisson recommandée
pour cet appareil.

* Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis 'arriere a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans I'ordre
inverse.

» N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.

* N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

» Avant le nettoyage par pyrolyse, retirez tous les
accessoires et les dépots/déversements excessifs de la
cavité de I'appareil.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation « Installez I'appareil dans un lieu sr et
adapté répondant aux exigences
d'installation.

* Respectez I'espacement minimal requis

/\ AVERTISSEMENT!
L’appareil doit étre installé uniquement

par un professionnel qualifié.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

Suivez les instructions d’installation
disponibles sur notre site Web.

Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez l'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermeées.

Ne tirez jamais l'appareil par la poignée.
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par rapport aux autres appareils et
éléments.

Avant de monter l'appareil, vérifiez si la
porte de I'appareil s'ouvre sans retenue.
L’appareil est équipé d’'un systeme de
refroidissement électrique. Il doit étre
utilisé avec I'alimentation électrique.

2.2 Branchement électrique

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.




Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

L’appareil doit étre relié a la terre.
Assurez-vous que les parameétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

Utilisez toujours une prise de courant de
sécurité correctement installée.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur ni le cable d'alimentation. Le
remplacement du cable d’alimentation de
I'appareil doit étre effectué par notre
service aprés-vente agréé.

Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la
porte de I'appareil ou de la niche
d'encastrement sous l'appareil,
particulierement lorsqu'il est en marche ou
que la porte est chaude.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible apreés l'installation.

Si la prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les pbles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

Fermez bien la porte de I'appareil avant de
brancher la fiche a la prise secteur.

Cet appareil est fourni avec une fiche
électrique et un cable d’alimentation.

2.3 Utilisation

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brllures,
d'électrocution ou d'explosion.

Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de I'appareil lorsque celui-ci
fonctionne. De I'air chaud peut se
dégager.

N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Ouvrez la porte de I'appareil avec
précaution. L'utilisation d'ingrédients avec
de I'alcool peut provoquer un mélange
d'alcool et d'air.

Ne laissez pas des étincelles ou des
flammes nues entrer en contact avec
I'appareil lorsque vous ouvrez la porte.
Utilisez toujours du verre et des bocaux
approuveés a des fins de conservation.
Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de I'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de dommages a l'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :

— ne posez pas de plats allant au four ou
d'autres objets directement dans le
fond de I'appareil.

— ne placez jamais de feuilles
d'aluminium directement sur le fond de
la cavité de I'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.
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— ne conservez pas de plats et de
nourriture humides dans l'appareil
apres avoir terminé la cuisson.

— Installez ou retirez les accessoires
avec précautions.

» La décoloration de I'émail ou de I'acier
inoxydable est sans effet sur les
performances de l'appareil.

« Utilisez un plat a rétir pour des gateaux
moelleux. Les jus de fruits provoquent des
taches qui peuvent étre permanentes.

» Cuisinez toujours avec la porte de
I'appareil fermée.

+ Sil'appareil est installé derriére la paroi
d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a
ce que la porte ne soit jamais fermée
lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et
I'humidité peuvent s’accumuler derriére la
porte fermée du meuble et provoquer
d’'importants dégats sur I'appareil, votre
logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi
du meuble tant que I'appareil n’a pas
refroidi complétement.

2.4 Entretien et nettoyage

2.5 Nettoyage par pyrolyse

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, d'incendie,

d'émissions chimiques (fumées) en mode

pyrolyse.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, d'incendie ou de
dommages a l'appareil.

* Avant toute opération d’entretien,
désactivez I'appareil et débranchez la
fiche secteur.

» Assurez-vous que l'appareil est froid. Les
panneaux de verre peuvent se casser.

+  Remplacez immédiatement les panneaux
de verre de la porte lorsqu'ils sont
endommagés. Veuillez contacter le
service aprés-vente agréé.

» Soyez prudent lorsque vous retirez la
porte de 'appareil. La porte est lourde !

* Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux et
humide. Utilisez uniquement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ou d’objets métalliques.

» Sivous utilisez un spray pour four, suivez
les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.
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Avant d'effectuer un nettoyage par
pyrolyse et un préchauffage initial, retirez
de la cavité du four :

— tout résidu alimentaire excessif,
déversement et dépot d'huile ou de
graisse.

— tous les objets amovibles (y compris
les grilles, les rails latéraux, etc.,
fournis avec I'appareil), en particulier
les casseroles, poéles, plateaux,
ustensiles anti-adhésifs, etc.

Lisez attentivement toutes les instructions
relatives au nettoyage par pyrolyse.
Tenez les jeunes enfants éloignés de
I'appareil lorsque le nettoyage par
pyrolyse est en cours. L’appareil devient
trés chaud et de l'air chaud est libéré des
orifices d’aération avant.

Le nettoyage par pyrolyse est un
fonctionnement a haute température qui
peut dégager de la fumée provenant des
résidus de cuisson et des matériaux de
construction. Par conséquent, il est
recommandé aux consommateurs de :

— veillez a assurer une bonne ventilation
pendant et aprés le nettoyage par
pyrolyse.

— veillez a assurer une bonne ventilation
pendant et apres le préchauffage
initial.

Ne renversez pas ou n'appliquez pas
d’eau sur la porte du four pendant et aprés
le nettoyage par pyrolyse pour éviter
d’endommager les panneaux de verre.
Les fumées dégagées par les fours a
pyrolyse / les résidus de cuisson sont
décrites comme étant non nocives pour
les étres humains, y compris pour les
jeunes ou les personnes a la santé fragile.
Maintenez les animaux domestiques a
I'écart de I'appareil pendant et apres le
nettoyage par pyrolyse et le préchauffage
initial. Les petits animaux de compagnie
(en particulier les oiseaux et les reptiles)
peuvent étre trés sensibles aux




changements de température et aux
fumées émises.

» Les surfaces anti-adhésives des
casseroles, des poéles, des plaques, des
ustensiles, etc. peuvent étre
endommageées par le nettoyage par
pyrolyse a haute température et peuvent
également étre source de fumées
légérement nocives.

2.6 Cuisson a la vapeur

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de brilures et de dommages a
I'appareil.

» La vapeur qui s'échappe peut provoquer
des brdlures :

— Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de I'appareil lorsque cette
fonction est activée. De la vapeur peut
s'échapper.

— Soyez prudent en ouvrant la porte de
I'appareil aprés une cuisson a la
vapeur.

2.7 Eclairage interne

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d’électrocution.

» Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange

vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieéces d’'un logement.

« Ce produit contient une source lumineuse
de classe d’efficacité énergétique G.

« Utilisez uniquement des ampoules ayant
les mémes spécifications.

2.8 Service

* Pour réparer l'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé.

« Utilisez uniquement des piéces de
rechange d'origine.

2.9 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

» Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.

» Débranchez I'appareil.

« Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.
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3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

3.1 Vue d’ensemble

ONE AN

Bandeau de commande
Affichage

Réservoir d'eau

Prise pour la sonde a viande
Résistance

A Eclairage

Chaleur tournante

4. BANDEAU DE COMMANDE

4.1 Vue d'ensemble du bandeau de
commande

= EeS

PAS v
|

I |
121 516

Activez/ Appuyez et maintenez enfoncé
Désacti- pour allumer et éteindre I'appa-
vez reil.

Reépertorie les options de I'appa-
reil et les fonctions de réglage.

Menu
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Bl Sortie du tuyau de détartrage
El Support de grille, amovible
Niveaux de la grille

3.2 Accessoires

* Grille métallique
Pour les moules a gateaux, les récipients
ultra résistants allant au four, les plats
pour rétis, les ustensiles de cuisson / les
plats.

* Plateau de cuisson
Pour les gateaux humides, les aliments
cuits au four, le pain, les gros roétis, les
repas surgelés et pour attraper les liquides
qui coulent, par ex. les graisses lors de la
rotisserie sur une grille métallique.

« Plat a rétir
Pour cuire et rotir ou comme plat pour
récupérer la graisse.

« Sonde de cuisson
Pour contréler la cuisson en fonction de la
température des aliments.

* Rails télescopiques
Pour insérer et retirer les plateaux et
grilles métalliques plus facilement.

Mes
pro-
gram-
mes

(]

Indique les réglages favoris.

Afficha-  Affiche les réglages actuels de
ge I'appareil.

]

Curseur
de Pour allumer et éteindre I'éclaira-
I'éclaira- ge.

ge

Pré-

E chauffa-  Pour activer et désactiver la fonc-
ge Rapi- tion : Préchauffage Rapide.
de

4.2 Affichage

Affichage avec les principales fonctions
réglées



12:30

#085°C

150°C

) 15nlwm (<]
| | |
E D C B

Heure actuelle

DEMARRER / ARRETER
Température

Modes de cuisson

Minuteur

Sonde de cuisson (uniquement sur
certains modeles)

START
|

mmMoOowW> ,-|

Voyants de I’affichage

< Pour remonter d’'un niveau dans le menu.

lr:) Pour annuler la derniére action.

W  Pour activer et désactiver les options.

Q La fonction de son alarme est activée.

Le son alarme et la fonction d'arrét de cuis-
son sont activés.

Seul le message contextuel est activé.

CIENIEID

La fonction de Démarrage retardé est acti-
vée.

Voyants de I'affichage

OK  Pour confirmer la sélection/le réglage.

Pour annuler le réglage.

(%)

5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

5.1 Premiére connexion

L’affichage indique un message de
bienvenue aprés la premiére connexion.

Vous devez régler : Langue, Affichage
Luminosité , Son touches , Volume Alarme ,
Dureté de I'eau , Heure actuelle .

5.2 Préchauffage et nettoyage
initiaux

Préchauffez I'appareil vide avant la premiéere
utilisation et le premier contact avec des
aliments. L'appareil est susceptible de
dégager des odeurs désagréables et de la
fumée. Ventilez la piece pendant le
préchauffage.

1. Retirez tous les accessoires et les

supports de grille amovibles de I'appareil.

2. Réglez la fonction = Réglez la
température maximale. Laissez I'appareil
fonctionner pendant 1 h.

3. Réglez la fonction . Réglez la
température maximale. Laissez I'appareil
fonctionner pendant 15 min.

4. Eteignez l'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

5. Nettoyez I'appareil et les accessoires
uniquement avec un chiffon en microfibre,
de I'eau chaude et un détergent doux.

6. Remettez les accessoires et les supports
d’étagere amovibles a leur position
initiale.

5.3 Réglage : Dureté de I'eau

Lorsque vous branchez I'appareil a une prise
secteur, vous devez sélectionner le degré de
dureté de l'eau.

Utilisez le papier réactif ou contactez votre
fournisseur d'eau pour contrdler le niveau de
dureté de I'eau.

1. Mettez le papier réactif dans I'eau
pendant environ 1 sec. Ne mettez pas le
papier réactif sous I'eau du robinet.

2. Secouez le papier du test pour éliminer
I'eau restante.

3. Apres 1 min, vérifiez la dureté de I'eau
dans le tableau ci-dessous.
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4. Définissez le degré de dureté de l'eau :
Menu / Configurations / Configuration /
Dureté de I'eau.

Les couleurs du papier réactif continuent de

changer. Vérifiez la dureté de I'eau dans un

délai de 1 min aprés le test.

Vous pouvez changer le niveau de dureté de
I'eau dans le menu : Configurations /
Configuration / Dureté de I'eau.

Le tableau indique la plage de dureté de I'eau
avec le niveau correspondant de
classification de I'eau. Réglez le niveau de
dureté de I'eau en fonction du tableau.

6. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

6.1 Modes de cuisson

FONCTIONS STANDARD
[ G

Pour faire griller des aliments peu épais et
du pain.

Turbo gril
Pour rétir de gros morceaux de viande ou
de volaille avec os sur un seul niveau.
Pour cuire des gratins et faire dorer.

Chaleur tournante

Pour rétir la viande et cuire les gateaux.
Réglez une température inférieure a celle
du Chauffage Haut/Bas, car le ventilateur
répartit la chaleur uniformément a l'inté-
rieur du four.

Plats surgelés
Parfait pour les repas préparés (par ex. fri-
tes, pommes quartier ou nems).

Niveau de dureté de
I'eau

Papier réactif

1 - douce

2 - modérément dure

3 - dure

4 - trés dure

|;| Chauffage inférieur
Choisissez cette fonction apres un proces-
sus de cuisson pour faire davantage brunir
les aliments en bas, si nécessaire. Utilisez
le niveau de gradin le plus bas.

1 Levée de pate/pain

Pour accélérer la levée de la pate. Cou-
vrez la surface de la pate pour éviter qu’el-
le ne séche.

@

Durant certains modes de cuisson,
I'éclairage peut s’éteindre
automatiquement a une température
inférieure a 80 °C.

PROGRAMMES SPECIAUX

E Stérilisation
Pour préserver les légumes et les fruits,
placez les pots de conserve dans une pla-
que de cuisson remplie d’eau, en utilisant
des pots a baionnette résistants a la cha-
leur ou des couvercles a vis de méme tail-
le. Utilisez le premier niveau de la grille.

Chauffage Haut/ Bas
Pour cuire et rétir des aliments sur un seul
niveau.

(W]

Fonction Pizza
Idéal pour cuire des pizzas et autres plats
qui nécessitent plus de chaleur.

B
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0 Déshydratation
Pour déshydrater des fruits, des légumes
et des champignons en tranches. Pour
permettre a I'air saturé en humidité de
s'échapper et au fruit de mieux sécher, il
est conseillé d'ouvrir la porte du four occa-
sionnellement pendant le processus de sé-
chage.




Chauffe-plats
Pour préchauffer vos assiettes avant de
les servir.

Hl

K

Décongélation

Pour décongeler des aliments (fruits et 1é-
gumes). Le temps de décongélation dé-
pend de la quantité et de la grosseur des
plats surgelés.

) Humidité Faible

o Cette fonction convient pour la viande, la
volaille, le plat au four et les ragodts. Gra-
ce a sa combinaison de vapeur et de cha-
leur, la viande conserve une texture tendre
et juteuse, ainsi qu’une surface croustillan-
te.

555 Gratiner
= Pour des plats tels que des lasagnes ou
un gratin de pommes de terre. Pour cuire
des gratins et faire dorer.

1°C Cuisson basse température
Processus de cuisson a basse températu-
re. |l est idéal pour cuire des aliments déli-
cats (par ex., boeuf, veau ou agneau).

Maintien au chaud
— Pour maintenir les aliments au chaud.

Veuillez noter que certains plats peuvent
continuer a cuire et sécher tout en restant
chauds. Couvrir les plats si nécessaire.

li‘ Chaleur Tournante Humide

¢ Cette fonction est congue pour économiser
de I'énergie en cours de cuisson. Lorsque
vous utilisez cette fonction, la température
a l'intérieur de I'appareil peut différer de la
température sélectionnée. La chaleur rési-
duelle est utilisée. La puissance peut étre
réduite. Pour plus d’informations, consul-
tez la partie sur les remarques du chapitre
« Utilisation quotidienne ». Chaleur Tour-
nante Humide.

FONCTIONS VAPEUR

Réhydratation vapeur

Faire réchauffer des aliments a la vapeur
évite que la surface ne se desseche. La
chaleur est diffusée de fagon douce et ho-
mogeéne, ce qui permet de conserver les
saveurs et ardbmes des aliments comme
s’ils venaient d’étre préparés. Vous pouvez
utiliser cette fonction pour réchauffer direc-
tement des aliments sur une assiette. Vous
pouvez réchauffer plusieurs assiettes en
méme temps sur différents niveaux de gril-
le.

Cuisson du pain
Utilisez cette fonction pour préparer des

pains et petits pains et obtenir un excellent
résultat professionnel en matiére de crous-
tillant, de couleur et de brillance de la crod-
te.

6.2 Remarques sur : Chaleur
Tournante Humide

Cette fonction était utilisée pour se conformer
a la classe d'efficacité énergétique et aux
exigences Ecodesign (selon les normes EU
65/2014 et EU 66/2014). Tests conformes
aux normes : IEC/EN 60350-1.

La porte du four doit étre fermée pendant la
cuisson pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne avec la
plus grande efficacité énergétique possible.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s'éteint automatiquement au bout
de 30 secondes.

Pour consulter les instructions de cuisson,
reportez-vous au chapitre « Conseils »,
Chaleur Tournante Humide. Pour obtenir des
recommandations générales sur I'économie
d'énergie, reportez-vous au chapitre

« Rendement énergétique », Conseils
d’économie d'énergie.

6.3 Réglage : Modes de cuisson

1. Mettez en fonctionnement I'appareil. Le
mode de cuisson par défaut et la
température s'affichent.

2. Appuyez sur le symbole du mode de

cuisson @ pour accéder au sous-menu.
3. Sélectionnez le mode de cuisson et

appuyez sur OK:
4. Réglez la température. Appuyez sur la

touche OK.

5. Appuyez sur la touche START .

Sonde de cuisson - vous pouvez brancher la
sonde a tout moment avant ou pendant la
cuisson. Reportez-vous au chapitre

« Utilisation des accessoires, Sonde de
cuisson ».

6. STOP - appuyez pour désactiver le mode
de cuisson.
7. Mettez a l'arrét I'appareil.
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6.4 Réglage : Mode de cuisson
Vapeur

1. Mettez en fonctionnement I'appareil.
Sélectionnez et appuyez sur le symbole
du mode de cuisson pour accéder au
sous-menu.

2. Appuyez sur . Réglez le mode de
cuisson vapeur.

3. Appuyez sur OK. Les réglages de la
température s'affichent.

4. Réglez la température.

5. Appuyez sur la touche OK.

6. Appuyez sur le couvercle du réservoir

d’eau pour l'ouvrir.

Remplissez le réservoir d’eau avec de
I'eau froide jusqu'a atteindre le niveau
maximal (environ 950 ml), qu'un signal
sonore retentisse ou qu'un message
s'affiche. Ne remplissez pas le réservoir
d’eau au-dela de sa capacité maximale. Il
existe un risque de fuite d’eau, de
débordement et de dégats des meubles.

/\ AVERTISSEMENT!

Utilisez uniquement de I'eau froide du
robinet. N'utilisez pas d'eau filtrée
(déminéralisée) ou distillée. N'utilisez
pas d'autres liquides. Ne versez pas
de liquides inflammables ni d'alcool
dans le réservoir d’eau.

8. Replacez le réservoir d'eau dans sa
position initiale.

9. Appuyez sur la touche START .

La vapeur apparait au bout de 2 min environ.

Une fois la température définie atteinte, un

signal sonore retentit.

10. Quand le réservoir d’eau est presque
vide, le signal sonore retentit. Remplissez
a nouveau le réservoir d’eau.

11. Mettez a l'arrét I'appareil.

12. Pour empécher la formation de résidus
de calcaire, videz le réservoir d’eau aprés
chaque cuisson a la vapeur.

Reportez-vous au chapitre « Entretien et

nettoyage », Vidange du réservoir.

13. Aprés la cuisson, ouvrez prudemment la
porte du four. L'eau résiduelle peut se
condenser a l'intérieur du four.

14. Lorsque I'appareil est froid, nettoyez
l'intérieur du four avec un chiffon doux.
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/\ AVERTISSEMENT!

L'appareil est chaud. Risque de brilure.
Soyez prudent lorsque vous videz le bac
a eau.

6.5 Menu

Appuyez sur —= pour accéder au menu.

Elément du menu Application

Cuisson assistée Indique les programmes

automatiques.

Nettoyage Indique les programmes

de nettoyage.

Mes programmes Indique les réglages fa-

voris.
Options Pour régler I'appareil.
Configura-  Configura-  Pour régler I'appareil.
tions tion
Service Affiche la version et la

configuration du logiciel.

Sous-menu pour : Nettoyage

Sous-me- Application

nu

Vidange du  Procédure pour éliminer I'eau rési-

réservoir duelle du réservoir d’eau apres avoir
utilisé les fonctions de vapeur.

Nettoyage Durée : 1 h.

par pyrolyse,

rapide

Nettoyage Durée : 1 h 30 min.

par pyrolyse,

normale

Nettoyage Durée : 3 h.

par pyrolyse,

renforcée

Détartrage Procédure de nettoyage du circuit de
génération de la vapeur pour éliminer
les résidus calcaires.

Rincage Procédure pour rincer et nettoyer le

circuit de génération de la vapeur
apres une utilisation fréquente des
fonctions vapeur.




Sous-menu pour : Options

Sous-me- Application

nu

Eclairage Allume et éteint I'éclairage.

four

Sécurité en-  Empéche I'activation accidentelle de

fants I'appareil.

Préchauffa-  Réduit la durée de préchauffage. Uni-

ge Rapide quement disponible avec certains mo-
des de cuisson.

Nettoyage Active et désactive le rappel.

Conseille

Affichage Change le format de I'affichage de

Heure I'heure.

Sous-menu pour : Configuration

Sous-me- Description
nu
Langue Définit la langue de 'appareil.

Affichage Lu- Regle la luminosité de I'affichage.
minosité

Son touches Active et désactive la tonalité des
champs tactiles. Il n’est pas possible

de couper la tonalité pour @

Volume Alar- Reégle le volume des signaux sonores

me et des tonalités des touches.
Dureté de Définit la dureté de I'eau.

I'eau

Heure ac- Reégle I'heure et la date actuelles.
tuelle

Sous-menu pour : Service

Sous-me- Description

nu

Mode démo  Code d’activation/désactivation : 2468
Version du Informations sur la version logicielle.
logiciel

Réinitialiser ~ Restaure les réglages d’'usine.

tous les ré-

glages

6.6 Réglage : Cuisson assistée

Le sous-menu Cuisson assistée comprend un
ensemble de fonctions et de programmes
supplémentaires congus pour les plats
dédiés. Chaque plat de ce sous-menu est
fourni avec un réglage approprié. Vous
pouvez régler la durée et la température
pendant la cuisson.

Pour certains plats, vous pouvez également
réaliser la cuisson avec la Sonde de cuisson.
Le niveau de cuisson du plat :

+ Saignant
* A point
* Bien cuit

Pour certains plats, vous pouvez également
réaliser la cuisson avec le Poids automatique.

1. Mettez en fonctionnement 'appareil.
2. Appuyez sur la touche .

3. Appuyez sur ¥ Passez a la Cuisson
assistée.

4. Choisissez un plat ou un type d’aliment.

5. Placez les aliments dans l'appareil et

appuyez sur START .
Lorsque la fonction se termine, vérifiez si les
aliments sont préts. Prolongez le temps de
cuisson si nécessaire.
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7. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

7.1 Mes programmes DA ¢

Vous pouvez sauvegarder jusqu'a 3 de vos
configurations favorites, tels que le mode de
cuisson et le temps de cuisson.

1. Mettez en fonctionnement l'appareil.
Sélectionnez le réglage préfére.

2

3. Appuyez sur la touche ——.

4. Sélectionnez : Mes programmes /
Enregistrer les réglages actuels.

5. Appuyez sur + pour ajouter le réglage a la
liste de : Mes programmes.

6. Appuyez sur la touche OK.
") appuyez pour réinitialiser le réglage.

0 - appuyez pour annuler le réglage.

7.2 Verrouillage des touches

Cette fonction permet d’éviter une
modification involontaire de la fonction de
I'appareil.

1. Mettez en fonctionnement I'appareil.
2. Sélectionnez un mode de cuisson.

3. 75\3 H - appuyez simultanément pour
activer la fonction.

71\(, R - appuyez simultanément pour activer
la fonction.

7.3 Sécurité enfants

Cette fonction empéche I'activation
accidentelle de I'appareil.

1. Mettez en fonctionnement l'appareil.

2. Appuyez sur la touche ——.

3. Sélectionnez Options / Sécurité enfants.

4. Appuyez sur les lettres du code par ordre
alphabétique.

Sécurité enfants est activée.

Lorsque cette fonction est activée, accédez

a : Minuteur et I'ampoule sont disponibles.
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Pour permettre I'utilisation de l'appareil,
appuyez sur les lettres du code par ordre
alphabétique.

La porte est verrouillée lorsque cette fonction
est activée et que l'appareil est a I'arrét.

7.4 Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, si le mode de
cuisson est actif et qu'aucun réglage n'est
modifié, I'appareil se met a l'arrét
automatiquement au bout d'un certain temps.

(°C) O (h)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 -maximum 3

Si vous comptez exécuter un mode de
cuisson pendant une durée supérieure au
temps d’arrét automatique, réglez la durée de
cuisson. Reportez-vous au chapitre

« Fonctions de I'horloge ».

L'arrét automatique ne fonctionne pas avec
les fonctions : Eclairage four, Sonde de
cuisson, Fin de cuisson.

7.5 Ventilateur de refroidissement

Lorsque I'appareil fonctionne, le ventilateur
de refroidissement se met automatiquement
en marche pour refroidir les surfaces de
I'appareil. Si vous éteignez I'appareil, le
ventilateur de refroidissement peut continuer
a fonctionner jusqu'a ce que l'appareil
refroidisse.



8. FONCTIONS DE L'HORLOGE

8.1 Description des fonctions de
I’horloge

Fonction Description

Minuteur Pour définir la durée de la cuisson. Le
maximum est de 23 h 59 min.
Vous pouvez définir ce qui se passe
lorsque la durée s’est écoulée en défi-
nissant la valeur préférée de : Fin de
I'action.

Fin de I'ac- Son alarme - lorsque la durée s’est

tion écoulée, le signal retentit. Vous pouvez
régler cette fonction a tout moment,
méme lorsque I'appareil est a 'arrét.
Son et arrét du four - lorsque la durée
s’est écoulée, le signal retentit et le mo-
de de cuisson s'éteint.
Information display : lorsque la durée
s’est écoulée, le message apparait a
I’écran. Vous pouvez régler cette fonc-
tion a tout moment, méme lorsque I'ap-
pareil est a l'arrét.

Démarrage Pour reporter le début et/ ou la fin de la

retardé cuisson.

Prolonga- Pour rallonger le temps de cuisson.

tion de la

durée

Compteur  Pour indiquer la durée de fonctionne-

ment de l'appareil. Le maximum est de
23 h 59 min. Vous pouvez activer et
désactiver la fonction. Cette fonction
n’a aucune incidence sur le fonctionne-
ment du four.

8.2 Réglage : Heure actuelle

1. Mettez en fonctionnement I'appareil.
2. Appuyez sur Heure actuelle.
3. Réglez I'heure.

4. Appuyez sur la touche OK.

8.3 Réglage : Minuteur

1. Choisissez le mode de cuisson et réglez
la température.

2. Appuyez sur la touche @

3. Réglez I'heure.
Vous pouvez sélectionner la Fin de I'action

préférée en appuyantsur © ® @

4. Appuyez sur OK. Répétez I'action jusqu’a
ce que I'écran principal soit affiché.
S'il ne reste que 10 % du temps de cuisson et
que les aliments ne semblent toujours pas
cuits, vous pouvez prolonger le temps de
cuisson. Vous pouvez également modifier le
mode de cuisson. Appuyez sur +1min pour
prolonger le temps de cuisson.

8.4 Réglage : Démarrage retardé

1. Réglez le mode de cuisson et la
température.

Appuyez sur la touche @
Réglez le temps de cuisson.

Appuyez sur latouche © ® ®
Appuyez sur Démarrage retardé.
Choisissez I'heure de début souhaitée.

Appuyez sur OK. Répétez I'action jusqu’a
ce que I'écran principal soit affiché.

Noakr wbd

=)

.5 Réglage : Compteur

Appuyez sur la touche @

Appuyez sur la touche © © ®
Appuyez sur Compteur.

Faites glisser ou appuyez sur o pour
afficher la durée de fonctionnement sur
I’écran principal.

5. Appuyez sur OK. Répétez I'action jusqu’a
ce que I'écran principal soit affiché.

N =

8.6 Modification des réglages du
minuteur

Vous pouvez modifier la durée a tout moment
en cours de cuisson.

1. Appuyez sur la touche @
2. Réglez la valeur du minuteur.

3. Appuyez sur la touche OK.
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9. UTILISATION DES ACCESSOIRES

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

9.1 Insertion des accessoires

Une petite indentation sur le dessus apporte
plus de sécurité et empéche l'inclinaison. Les
indentations sont également des dispositifs
anti-bascule. Le rebord de la grille empéche
les ustensiles de cuisine de glisser hors de la
grille.

Grille métallique

Insérez la grille entre les barres de guidage
des supports de grille. Assurez-vous que la
grille touche l'arriere de l'intérieur du four.

Plateau de cuisson / Plat a rétir

Poussez la plaque entre les rails du support
de grille. Placez la plaque de cuisson avec la
pente vers l'arriere de l'intérieur du four.
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9.2 Sonde de cuisson

Cela mesure la température a l'intérieur des
aliments. Vous pouvez I'utiliser avec tous les
modes de cuisson.

Il'y a deux températures a régler :

. °C - la température a l'intérieur de
I'appareil. Elle doit étre d’au moins 25 °C
plus élevée que la température a coeur
des aliments.

. M la température a cceur des aliments.
Recommandations :

* Les ingrédients doivent étre a température
ambiante.

* Ne l'utilisez pas pour des plats liquides.

« Pendant la cuisson, l'aiguille du capteur
d'aliments doit étre complétement insérée
dans le plat.

L'appareil calcule une heure approximative

de fin de cuisson. Elle dépend de la quantité

d'aliments, du mode de cuisson et de la
température.

Cuisson avec : Sonde de cuisson

/\ AVERTISSEMENT!

Il existe un risque de brllures lorsque la
sonde alimentaire et les supports de
grille deviennent chauds. Ne touchez pas
la poignée de la sonde de cuisson avec
les mains nues. Utilisez toujours des
gants de cuisine.

1. Mettez en fonctionnement I'appareil.

2. Réglez le mode de cuisson et, si
nécessaire, la température du four.

3. Insérez la sonde de cuisson dans le plat :

Viande, volaille et poisson

Insérez toute la longueur de l'aiguille de
la sonde de cuisson dans la viande ou le
poisson a sa partie la plus épaisse.




Introduisez la pointe de la sonde de
cuisson exactement au centre de la
cocotte. La sonde de cuisson doit étre
stable en un seul endroit pendant la
cuisson. Pour y parvenir, utilisez un
ingrédient solide. Utilisez le rebord du plat
de cuisson pour appuyer la poignée en
silicone de la sonde de cuisson. La pointe
de la sonde de cuisson ne doit pas
toucher le fond du plat de cuisson.

10. CONSEILS

10.1 Recommandations de cuisson

Les températures et temps de cuisson se
trouvant dans les tableaux ne sont indiqués
qu'a titre indicatif. Elles varient selon les
recettes, la qualité et la quantité des
ingrédients utilisés.

Votre appareil peut cuire ou rotir
différemment de votre appareil précédent.
Les conseils ci-dessous contiennent les
réglages de température, les temps de
cuisson et les positions de grilles
recommandés pour des types de plats en
particulier.

Comptez les niveaux de grille a partir du bas
du four.

4. Branchez la sonde de cuisson dans la
prise située a l'intérieur de l'appareil.
Reportez-vous au chapitre « Description
du produit ».

L'affichage indique la température actuelle de

la sonde de cuisson.

5. M- appuyez pour régler la température
a ceceur du capteur.

6. @ ® ® _appuyez pour définir 'option
préférée :

» Son alarme - lorsque les aliments
atteignent la température au cceur, le
signal sonore retentit.

» Son et arrét du four - lorsque les
aliments atteignent la température a
ceeur, le signal sonore retentit et le
four se met a l'arrét.

7. Sélectionnez I'option et appuyez

plusieurs fois sur OK pour passer a
I’écran principal.

8. Appuyez sur la touche START .

9. Des que les aliments atteignent la
température définie, un signal sonore
retentit. VVérifiez si les aliments sont préts.
Prolongez le temps de cuisson si
nécessaire.

10. Débranchez la sonde alimentaire et
sortez le plat de l'appareil.

Si vous ne trouvez pas les réglages
appropriés pour une recette spécifique,
cherchez-en une qui s'en rapproche.

Pour des conseils sur les économies
d'énergie, reportez-vous au chapitre
« Efficacité énergétique ».

Pour plus de recommandations de cuisson,
consultez les tableaux de cuisson sur notre
site Internet. Pour trouver les conseils de
cuisson, vérifiez le code produit (numéro
PNC) sur la plaque signalétique qui se trouve
sur le cadre avant de la cavité de I'appareil.

Symboles utilisés dans les tableaux :

§§9 Type d'aliment
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Mode de cuisson

Température

o

Accessoire

Niveau de la grille

O M)

Heure de cuisson (min)

10.2 Chaleur Tournante Humide -
accessoires recommandés

Utilisez les moules et récipients foncés et non
réfléchissants. lls offrent une meilleure

absorption de la chaleur que les plats
réfléchissants de couleur claire.

* Plaque a pizza - sombre, non
réfléchissante, diamétre 28cm

* Plat de cuisson - sombre, non
réfléchissant, diametre 26cm

* Ramequins - céramique, diametre 8cm,
hauteur 5 cm

* Moules a flan - foncé, non réfléchissant,
diamétre 28cm

10.3 Chaleur Tournante Humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les
suggestions indiquées dans le tableau ci-
dessous.

§5§ —

°C = O

=

Petits pains sucrés,  Plateau de cuisson ou plat a 180 2 25-35

16 morceaux rotir

Gateau roulé Plateau de cuisson ou plat a 180 2 15-25
rotir

Poisson entier, Plateau de cuisson ou plat a 180 3 15-25

0,2 kg rotir

Cookies, 16 mor- Plateau de cuisson ou plat a 180 2 20-30

ceaux rotir

Meringues, 24 mor-  Plateau de cuisson ou plat a 160 2 25-35

ceaux rotir

Muffins, 12 mor- Plateau de cuisson ou plat a 180 2 20-30

ceaux rotir

Petite patisserie sa-  Plateau de cuisson ou plat a 180 2 20-30

lée, 20 morceaux rotir

Biscuits a pate sa- Plateau de cuisson ou plat a 140 2 15-25

blée, 20 morceaux rotir

Tartelettes, 8 mor- Plateau de cuisson ou plat a 180 2 15-25

ceaux rotir

10.4 Informations pour les laboratoires d’essais
Tests conformes aux normes : EN 60350-1, IEC 60350-1.

Cuisson sur un seul niveau

= - o,
L, = C O =
Génoise allégée Chaleur tournante  Grille métallique 160 45 - 60 2
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= — o,
&L, = C O =

Génoise allégée Chauffage Haut/  Grille métallique 160 45 - 60 2
Bas

Tarte aux pommes 1) Chaleur tournante  Grille métallique 160 55-65 2

Tarte aux pommes 1) Chauffggs Haut/  Grille métallique 180 55-65 1

Sablé Chaleur tournante  Plateau de cuis- 140 25-35 2

son

Sablé Chauffage Haut/  Plateau de cuis- 140 25-35 2
Bas son

Petits gateaux, 20 par plateau Chaleur tournante  Plateau de cuis- 150 20-30 3

2) son

Petits gateaux, 20 par plateau Chauffage Haut/  Plateau de cuis- 170 20-30 3

2) Bas son

Pain grillé 3) Gril Grille métallique max. 1-2 5

1)2 pains moulées placés en diagonale (@ 20 cm). Le droit doit étre positionné plus a I'avant que le gauche.

2) préchauffez I'appareil vide.
3) Préchauffez I'appareil vide pour 5 min.

Cuisson sur plusieurs niveaux

= — )
L, = C O =

Sablé Chaleur tournante  Plateau de cuis- 140 25-45 2et4
son

Petits gateaux, 20 par pla- Chaleur tournante  Plateau de cuis- 150 25-35 2etd

teau 1) son

Génoise allégée Chaleur tournante  Grille métallique 160 45-55 2et4

Tarte aux pommes Chaleur tournante  Grille métallique 160 55-65 2etd

1) préchauffez I'appareil vide.

11. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/N\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

11.1 Remarques concernant le
nettoyage

Agent nettoyant

Nettoyez I'avant de I'appareil uniquement
avec un chiffon en microfibre imbibé d’eau
tiede et d’'un détergent doux.

Utilisez une solution de nettoyage pour
nettoyer les surfaces métalliques.
Nettoyez les taches avec un détergent
doux.

Utilisation quotidienne

Essuyez l'intérieur de I'appareil aprés
chaque utilisation. L’accumulation de
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graisse ou d’autres résidus peut
provoquer un incendie.

* Ne conservez pas les aliments dans
I'appareil pendant plus de 20 minutes.
Séchez l'intérieur de I'appareil uniquement
avec un chiffon en microfibre apres
chaque utilisation.

Accessoires

» Nettoyez tous les accessoires apres
chaque utilisation et laissez-les sécher.
Utilisez uniquement un chiffon en
microfibre avec de I'eau tiéde et un
détergent doux. Ne lavez pas les
accessoires au lave-vaisselle.

* Ne nettoyez pas les accessoires
antiadhésifs avec un produit nettoyant
abrasif ou des objets tranchants.

11.2 Retrait des supports de grille

Retirez les supports de grille pour nettoyer le
four.

1. Eteignez 'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

2. Tirez avec précaution les supports de
grille vers le haut et sortez-les du loquet
avant.

3. Ecartez I'avant du support de grille de la
paroi latérale.

4. Sortez les supports de la prise arriere.

1 Ll A
T e———
/;.‘,,%Q

() ‘2\

Fl

T

W

T

=]

Installez les supports de grille dans I'ordre
inverse.

Les goupilles de retenue sur les rails
télescopiques doivent pointer vers I'avant.
11.3 Nettoyage par pyrolyse

Utilisez-la pour nettoyer I'appareil et briler les
résidus.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de brdlure.
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/\ ATTENTION!

Si un autre appareil est installé dans le
méme meuble, ne I'utilisez pas en méme
temps que cette fonction. Vous risqueriez
d’endommager le four.

Ne démarrez pas la fonction si vous navez
pas entierement fermé la porte du four.

Ne remplissez pas le réservoir d’eau pendant
le nettoyage. Cela relance le cycle de
nettoyage.

1. Assurez-vous que l'appareil est froid.

2. Retirez les accessoires.

3. Nettoyez l'intérieur du four et la vitre
interne de la porte avec de 'eau tiéde, un
chiffon doux et un détergent doux.

4. Assurez-vous que le réservoir d’eau est
vide. Reportez-vous au chapitre
« Entretien et nettoyage », Vidange du
réservoir.

5. Mettez en fonctionnement I'appareil.

6. Appuyez sur la touche ——/ Nettoyage.

7. Sélectionnez le mode de nettoyage.
Option Durée
Nettoyage par pyrolyse, ra- 1h
pide
Nettoyage par pyrolyse, 1h 30 min
normale
Nettoyage par pyrolyse, 3h
renforcée

Lorsque le nettoyage démarre, I'ampoule est
éteinte. Le ventilateur de refroidissement
fonctionne a vitesse élevée.

STOP - appuyez pour interrompre le

nettoyage avant qu'il ne soit terminé.

N’utilisez pas I'appareil tant que le symbole

de verrouillage de la porte reste affichée.

8. Une fois le nettoyage terminé, mettez a
I'arrét le four et attendez qu'il soit froid.

9. Nettoyez l'intérieur du four avec un
chiffon doux. Retirez les résidus du fond
du four.

11.4 Nettoyage Conseille

Lorsque le rappel apparait, un nettoyage est
recommandé.



Utilisez la fonction : Nettoyage par pyrolyse.

11.5 Détartrage

Utilisez-la pour détartrer le systéme de
génération de vapeur.

1. Mettez a l'arrét I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

2. Retirez les accessoires.

3. Assurez-vous que le réservoir d’eau est
vide. Reportez-vous au chapitre
« Entretien et nettoyage », Vidange du
réservoir.

Durée de la premiére partie : environ
100 min

4. Sélectionnez : Menu / Nettoyage /
Détartrage.

5. Placez le plat a rétir sur le premier niveau
de la grille.

6. Versez 250 ml d'agent détartrant dans le
réservoir d’eau.

7. Remplissez le reste du réservoir d’eau de
700 ml d’eau jusqu'a ce qu'un signal
sonore retentisse ou qu'un message
s'affiche.

8. Activez la fonction et suivez les
instructions a I'affichage. La premiére
partie du détartrage commence.

Durée de la deuxiéme partie : environ
35 min

9. Remplissez le réservoir d’eau de 950 ml
d’eau jusqu'a ce qu'un signal sonore
retentisse ou qu'un message s'affiche.

10. Une fois la fonction terminée, retirez le
plat a rétir.

11. Eteignez I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

12. Nettoyez l'intérieur du four avec un
chiffon doux.

13. Laissez la porte du four ouverte et
attendez que la cavité soit séche.

S’il reste des résidus de calcaire dans le four

apres le détartrage, I'affichage vous invite a

répéter la procédure.

11.6 Rappel de détartrage

L'appareil fournit deux rappels pour le

détartrage. Le rappel de détartrage ne peut

pas étre désactivé.

* Premier rappel - vous recommande de
détartrer I'appareil.

» Deuxiéme rappel - vous oblige a détartrer
I'appareil. Si vous ne détartrez pas

I'appareil lorsque le deuxiéme rappel est
allumé, les fonctions vapeur sont
désactivées.

11.7 Ringage

Utilisez-la pour nettoyer le systéme de
génération de vapeur apres une utilisation
fréquente des fonctions vapeur.

1. Mettez a I'arrét I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

2. Retirez les accessoires.

3. Placez le plat a rétir sur le premier
niveau.

4. Remplissez le réservoir d’eau avec de
I'eau jusqu'au niveau maximal indiqué par
un signal sonore ou un message affiché.

5. Sélectionnez : Menu / Nettoyage /
Ringage.

Durée : environ 30 min

6. Activez la fonction et suivez les
instructions a I'affichage.

7. Une fois la fonction terminée, retirez le
plat a rétir.

@

Lorsque cette fonction est en cours,
I'éclairage est éteint.

11.8 Vidange du réservoir

Utilisez cette fonction aprés une cuisson avec
un mode de cuisson vapeur pour retirer 'eau
résiduelle du réservoir d’eau.

1. Mettez a l'arrét I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

2. Retirez les accessoires.

3. Placez le plat a rétir sur le premier
niveau.

4. Sélectionnez : Menu / Nettoyage /
Vidange du réservoir.

Durée : 6 min

5. Activez la fonction et suivez les
instructions a I'affichage.

6. Une fois la fonction terminée, retirez le
plat a rétir.

@

Lorsque cette fonction est en cours,
I'éclairage est éteint.
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11.9 Retrait et installation de la
porte

Vous pouvez retirer la porte ainsi que les
panneaux de verre intérieurs pour les

nettoyer. Le nombre de vitres difféere selon les

modeéles.

/\ AVERTISSEMENT!
La porte est lourde.

/N ATTENTION!

Manipulez soigneusement la vitre, en
particulier autour des bords du panneau
avant Le verre peut se briser.

1. Assurez-vous que l'appareil est froid.
2. Ouvrez entierement la porte.

3. Appuyez sur les leviers de blocage A sur
les deux charniéres de la porte.

4. Fermez la porte du four a la premiére
position (a un angle d'environ : 70 °).
5. Tenez la porte en plagant vos mains de

chaque cété et soulevez-la en la tirant en

biais vers le haut.

6. Posez la porte, face extérieure vers le
bas, sur un linge doux posé sur une
surface stable.

7. Tenez la garniture de porte B sur le bord

supérieur de la porte des deux cotés et
poussez vers l'intérieur pour libérer le
joint du clip.

8. Retirez le cache de la porte en le tirant
vers l'avant.
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9. Saisissez les panneaux de verre de la
porte par leur bord supérieur un par un et
dégagez-les du guide.

10. Nettoyez la vitre a I'eau savonneuse.
Essuyez soigneusement la vitre. Ne
passez pas les panneaux en verre au
lave-vaisselle.

Aprés le nettoyage, effectuez les étapes ci-

dessus dans le sens inverse. Installez

d'abord le plus petit des panneaux, puis le
plus grand, et terminez par la porte.

11.10 Remplacement de I'ampoule

/\ AVERTISSEMENT!

Risque d’électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

1. Eteignez I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

2. Débranchez 'appareil.

3. Placez le chiffon sur le sol du four.

Lampe supérieure

1. Tournez le couvercle en verre pour le
retirer.

2. Retirez 'anneau métallique et nettoyez le
couvercle en verre.

3. Remplacez I'ampoule par une ampoule
adéquate résistant a une température de
300 °C.

4. Fixez I'anneau en métal sur le diffuseur
en verre et installez-le.



Lampe latérale

3. Nettoyez le diffuseur en verre.
4. Remplacez 'ampoule par une ampoule

1. Retirez le support d’étagére gauche pour adéquate résistant a une température de
accéder a |'éclairage. 300 °C.

2. Utilisez un objet étroit, émoussé (par ex. 5. Installez le couvercle en verre
une cuillére a café) pour retirer le 6. Installez le support d’étagére gauche.

couvercle en verre.

12. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant

la sécurité.

12.1 Que faire si...

Description du probléme

Cause et solution

Vous ne pouvez pas mettre I'appa-
reil en fonctionnement ni le faire
fonctionner.

L’appareil n’est pas branché a une source d’alimentation électrique ou le
branchement est incorrect.

L’appareil ne chauffe pas.

L’horloge n’est pas réglée.
Pour régler I'horloge, reportez-vous au chapitre « Fonctions de I'horloge ».

La porte n'est pas correctement fermée.
Eclairages/symboles de la table de cuisson

Le fusible a disjoncté.
Vérifiez que le fusible est bien la cause de I'anomalie. Si le probléme se re-
produit, faites appel a un électricien qualifié.

Sécurité enfants est activée.

L'éclairage est éteint.

L’ampoule est grillée. Remplacez 'ampoule.
Pour plus de détails, reportez-vous au chapitre « Entretien et nettoyage ».
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Description du probléme

Cause et solution

@ Une coupure de courant arréte toujours la procédure de nettoyage. Répétez le nettoyage s'il est interrompu

par une coupure de courant.

12.2 Codes d'erreur

Quand une erreur de logiciel se produit, I'affichage indique un message d'erreur. Vous
trouverez la liste des problémes dans le tableau ci-dessous.

Code et description

Solution

C2 - la Sonde de cuisson se trouve dans la cavité de
I'appareil pendant le Nettoyage par pyrolyse.

Retirez la Sonde de cuisson.

C3 - la porte n’est pas correctement fermée pendant le
Nettoyage par pyrolyse.

Refermez la porte.

F111 - la Sonde de cuisson n'est pas correctement in-
sérée dans la prise.

Branchez complétement la Sonde de cuisson dans la
prise.

F240, F439 - les champs tactiles de I'affichage ne
fonctionnent pas correctement.

Nettoyez la surface de I'affichage. Vérifiez que les
champs tactiles sont propres.

F908 - le systeme de I'appareil ne peut pas se connec-
ter au bandeau de commande.

Mettez a I'arrét puis de nouveau en fonctionnement I'ap-
pareil.

12.3 Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
ou un service aprés-vente agréé.

Les informations nécessaires au service
apres-vente figurent sur la plaque
signalétique. La plaque signalétique se trouve
sur le cadre avant de I'appareil. Elle est
visible lorsque vous ouvrez la porte. Ne
retirez pas la plaque signalétique de la cavité
de l'appareil.

Nous vous recommandons d’écrire les
informations ici :

Modéle (MOD.) :

Référence produit
(PNC) :

Numéro de série (SN) :

13. RENDEMENT ENERGETIQUE

13.1 Fiche d'informations sur le produit et informations sur le produit
conformément aux réglementations européennes sur I'étiquetage

énergétique et I'écoconception

Nom du fournisseur

AEG

Identification du modele

BSE772380M 944188684
BSK772380M 944188715

Indice d’efficacité énergétique

61.2

Classe d’efficacité énergétique

A++
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Consommation d’énergie avec charge standard, en mode conven-

tionnel

1.09 kWh/cycle

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode chaleur

tournante

0.52 kWh/cycle

Nombre de cavités

1

Source de chaleur

Electricité

Volume

711

Type de four

Four encastrable

Masse

BSE772380B 37.0 kg

BSE772380M 37.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1 : Cuisiniéres, fours, fours a vapeur et

grils : Méthodes de mesure des performances.

13.2 Informations produits pour la consommation d’énergie et le temps
maximum requis pour atteindre le mode basse consommation applicable

Consommation d’énergie en mode veille

0.8W

Temps maximum requis pour que I'équipement atteigne automatiquement le mode basse puissan-

ce applicable

20 min

13.3 Conseils pour économiser
I’énergie
Les conseils ci-dessous vous aideront a

économiser de I'énergie lors de I'utilisation de
votre appareil.

Assurez-vous que la porte de l'appareil est
fermée lorsque l'appareil est en marche.
Evitez d'ouvrir I'appareil trop souvent pendant
la cuisson. Nettoyez régulierement le joint de
porte et assurez-vous qu'il est bien en place.

Utilisez des plats en métal et des moules et
récipients foncés et non réfléchissants pour
accroitre les économies d'énergie.

Ne préchauffez pas I'appareil avant la
cuisson, sauf recommandation spécifique.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la
fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson
avec la ventilation pour économiser de
I'énergie.

Chaleur résiduelle

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes,
réduisez la température de I'appareil au
minimum 3 a 10 minutes avant la fin de la
cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur de
I'appareil poursuivra la cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour garder les
aliments au chaud ou réchauffer d'autres
plats.

Lorsque vous mettez I'appareil a I'arrét,
I’écran indique la chaleur résiduelle ou la
température.

Si un programme avec Durée est activé et
que le temps de cuisson est supérieur a
30 minutes, les éléments chauffants
s’éteignent automatiquement plus t6t dans
certaines fonctions de I'appareil.

Maintien des aliments au chaud
Sélectionnez la température la plus basse
possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
garder les aliments au chaud. La température
ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.
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Cuisson avec I'éclairage éteint
Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne
I'allumez que lorsque vous en avez besoin.

Chaleur Tournante Humide
Fonction congue pour économiser de
I'énergie en cours de cuisson.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s’éteint automatiquement au bout

de 30 secondes. Vous pouvez rallumer
I'éclairage, mais cela réduira les économies
d'énergie.

Mode Veille

Aprés 2 min, l'affichage passe en mode veille.

14. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole

ff?). Déposez les emballages dans les
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la
protection de I'environnement et a votre
sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

@ Concerne la France uniquement :

i A DEPOSER
Cet appareil, EN MAGASIN

ses accessoires

A LA LIVRAISON

et cordons
se recyclent

A DEPOSER
EN DECHETERIE

RO = 7 = ¢

portant le symbole E avec les ordures
ménagéres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Udvozoljilkk az AEG honlapjan! Készénjiik, hogy a mi késziilékiinket
valasztotta.

®

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
informaciok kérése:
www.aeg.com/support

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.

TARTALOM

. BIZTONSAGI INFORMACIOK ...ttt ettt
- BIZTONSAGI UTASITASOK ..o
 TERMEKLEIRAS......covoiriiicte s
. KEZELOPANEL.................. s
. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT ..ottt
 NAPEHASZNALAT ...
TOVABBI FUNKCIOK ...ttt ettt ee e ee e eeenann
ORAFUNKCIOK ..ottt ettt et

. A TARTOZEKOK HASZNALATA ...
10. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK ...t eeeeeeenn
11. APOLAS ES TISZTITAS. .o oot
12. HIBAELHARITAS........... OSSOSO
13. ENERGIAHATEKONYSAG. ... ettt
14. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK ....o oottt

CoONOOUAWN=

1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el

a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felel6sséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

» Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
erzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felndttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel6 oktatast kaptak a
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készUlék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allandé fellgyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készilék
kozelében.

Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel és annak.

Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készilék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléktol mikddeés
kozben, és mikodés utan, lehiléskor.

Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

Gyermekek fellgyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készuléken.

1.2 Altalanos biztonsag

A készulék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonlé szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

A készllék izembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

A butorba valo beépités el6tt ne hasznalja a készuléket.
Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készUlléket az elektromos haldzatrol.

Ha a tapkabel megsérul, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
el6.
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FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.
FIGYELEM: Hasznalat kbzben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
erintse meg a fitdelemeket vagy a sutétér fellletét.

Amikor a sutébél kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.
Kizarolag a készulékhez ajanlott hushémérd szenzort
(maghdmeérséklet-érzékeldt) hasznalja.

A polctartok eltavolitdsahoz elszér a polctarto elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltél. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

A készllék tisztitdsahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kapardéeszkdzt a
sutbajto Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

A pirolitikus tisztitas megkezdése el6tt vegyen ki minden
tartozékot a sutétérbol, és tavolitsa el onnan a
lerakodasokat/kiomlétt anyagot.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés + Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi

készuléktol és egysegtol.

/\ FIGYELMEZTETES! * Akeszilék felszerelése el6tt ellendrizze,
hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato-

A késziiléket csak képesitett személy e

helyezheti Gzembe. - A késziilék elektromos hiitérendszerrel

van felszerelve. Ezt az elektromos

Tavolitsa el az 0sszes csomagoldéanyagot. tapegyséagel kell miksetetni.

Ne helyezzen Gizembe, és ne is
hasznaljon sérllt készlléket.
Kbévesse a weboldalunkon elérhetd
telepitési utasitasokat.

2.2 Elektromos csatlakozas

A készulék nehéz, ezért legyen /\ FIGYELMEZTETES!

koriltekinté a mozgatasakor. Mindig Tiiz- és aramiitésveszély.

hasznaljon munkavédelmi keszty(t és zart

labbelit. * Minden elektromos csatlakoztatast
Soha ne hlzza a készliléket a szakképzett villanyszerelének kell
fogantyujanal fogva. elvégeznie.

A késziiléket az lizembe helyezési * Akésziiléket kotelez6 foldelni.
kévetelményeknek megfeleld, biztonsagos | * Ellendrizze, hogy az adattablan szerepl
helyre telepitse. adatok megfelelnek-e a helyi elektromos

hal6ézat paramétereinek.
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Mindig megfeleléen felszerelt, aramutés
ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon haldzati elosztokat és
hosszabbitd kabeleket.

Ugyelien a halézati csatlakozodugé és a
halozati kabel épségére. Amennyiben a
készililék halozati vezetékét ki kell
cserélni, a cserét markaszervizinknél
végeztesse el.

Ugyeljen arra, hogy a hal6zati kabelek ne
keruljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készllék ajtajahoz vagy a készilék alatti
rekeszhez, kuloéndsen akkor, ha a
készilék mikodik, vagy ajtaja forro.

A fesziltség alatt allé és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
rogziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Gizembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halézati
csatlakozodugét a halozati
csatlakozoéaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
hal6zati dugasz lizembe helyezés utan is
kdénnyen elérhet6 legyen.

Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

A készllék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a haldézati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozodugot. A kabelt mindig a
csatlakozédugoénal fogva huzza ki.
Kizarélag megfelel6 szigetel6berendezést
alkalmazzon: halézati talterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és védérelét.

Az elektromos késziléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni, amely
lehetévé teszi, hogy minden fazison
levalassza a késziileket az elektromos
halozatrol. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

Teljesen csukja be a készllék ajtajat,
miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a halozati
aljzatba.

Ez a készlilék halézati csatlakozokabellel
és dugasszal ker(l szallitasra.
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2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérulés-, égés-, aramités- és
robbanasveszély.

Ne valtoztassa meg a készulék miszaki
jellemzéit.

Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

MUkodés kdzben ne hagyja fellgyelet
nélkil a készuléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

Korultekintéen jarjon el, ha mikddés
kozben kinyitja a készulék ajtajat. Forrd
leveg6 tavozhat a készlilékbdl.

Ne mikddtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.
Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.
Ne hasznalja a készuléket munka- vagy
tarolofeliletként.

Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a késziilék kdzelében, amikor
kinyitja az ajtoét.

Mindig tartositasra jovahagyott Gvegeket
és bef6tteslivegeket hasznaljon.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készllékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

/\ FIGYELMEZTETES!

A készlilék karosodasanak veszélye all
fenn!

A zomanc karosodasanak vagy
elszinezédésének megelézéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kozvetlendl a készulék sutéterének
aljara.

— ne tegyen aluféliat kézvetlendl a
készlilék sutdéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forré készllékbe.
— afézés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a

készilékben.

— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.




A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinez6dése nincs hatassal a készulék
teljesitményére.

A nagy nedvességtartalmu siitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sutéshez. A gyimolcsok leve maradandd
foltokat ejthet.

F6zés kdzben a késziilék ajtajat mindig
tartsa csukva.

Ha a késziléket butorlap (pl. ajtd) mogott
helyezi el, ligyeljen arra, hogy az ajtdé soha
ne legyen becsukva, amikor a késziilék
mikodik. A hd és a nedvesség
felhalmozddhat a zart batorlap mogott, és
ennek kovetkeztében karosodhat a
késziilék, a készllék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a készulék teljesen le
nem hilt.

2.4 Apolas és tisztitas

2.5 Pirolitikus tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Pirolitikus tisztitas Gzemmaodban
sérulés/tiz/vegyianyag-kibocsatas

(gazok) veszélye all fenn.

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sériilés, tliz vagy a készllék
karosodasanak veszélye all fenn!

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziléket, és huzza ki a halézati
csatlakozédugét a csatlakozoéaljzatbol.
Ellendrizze, hogy lehllt-e mar a készlilék.
Maskilénben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltornek.

A sut8ajto sérdlt tveglapjait
haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a
markaszervizhez.

Legyen 6vatos, amikor az ajtét leszereli a
készllékrdl. Az ajté nehéz!
Rendszeresen tisztitsa meg a késziléket,
hogy elkertilje a fellilet karosodasat.
Tisztitsa meg a készuléket egy puha,
nedves kenddvel. Csak semleges
tisztitdszert hasznaljon. Ne hasznaljon
surolészert, surolészivacsot, oldoszert
vagy fém targyat.

Amennyiben sutétisztité aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitdszer
csomagolasan feltlntetett biztonsagi
utasitasokat.

« Pirolitikus tisztitas és kezdeti eldémelegités
el6tt tavolitsa el a sttétérbél az aldbbiakat:

— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy
zsircseppet/lerakodast.

— minden eltavolithaté targyat (beleértve
a késziilékhez mellékelt polcokat,
oldalsineket stb.), kiléndsen a
tapadasmentes fellilet(i labasokat,
fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcakat, konyhai eszk6zoket stb.

« Olvassa el a pirolitikus tisztitassal
kapcsolatos 6sszes utasitast.

* A pirolitikus tisztitas alkalmazasa kdzben
tartsa tavol a gyermekeket a készuléktdl.
A késziilék nagyon felmelegszik, és forro
leveg6t bocsat ki az ellilsé
szelléz6nyilasain keresztil.

* A pirolitikus tisztitds magas hémérsékleti
funkcio, és mikddése soran gazok
szabadulhatnak fel az ételmaradvanyokbdl
és a késziilék szerkezeti anyagaibdl, igy a
vasarlok szamara az alabbiak ajanlottak:

— a pirolitikus tisztitas soran és utan
biztositson megfeleld szell6zést.

— akezdeti elémelegités soran és utan
biztositson megfeleld szell6zést.

» A pirolitikus tisztitds soran és utan ne
Ontson vizet a sutbajtora, nehogy
megsériilienek az livegpanelek.

* A pirolitikus tlizhelyekbdl és
ételmaradvanyokbol felszabadulé gazok
nem artalmasak az emberi egészségre,
ideértve a kiskoru és a gyogyaszati
kezelés alatt all6 személyeket is.

» Tartsa tavol a kistestl haziallatokat a
készuléktdl a pirolitikus tisztitas és a
kezdeti eldmelegités soran és utan. A
kistestl haziallatok (kilondsen a madarak
és a hullék) nagyon érzékenyek lehetnek
a hémérsékletvaltozasra és a kibocsatott
gbzodkre.

* Alabasok, fazekak, tepsik, konyhai
eszkdzok stb. tapadasgatld bevonata
karosodhat a pirolitikus suték pirolitikus
tisztitasanak magas hémérséklete miatt,
és ezek kibocsathatnak kismértékben
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karos, vegyi folyamatbol felszabadult
gazokat.

2.6 Gozsiités

/\ FIGYELMEZTETES!
Egési sériilés és a késziilék
karosodasanak veszélye all fenn!

* Akiszabadul6 g6z égési sérlilést okozhat:
— Koriltekintéen jarjon el, ha a funkcid
mikodése kdzben kinyitja a készllék
ajtajat. Gz szabadulhat ki.
— Go6z sltés utan dvatosan nyissa ki a
készllék ajtajat.

2.7 Belsé vilagitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramiités-veszély!

+ A termékben talalhato izzé(k)ra és a kilon
kaphato pétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra készultek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készilékekben
fennallo szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas

3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

ONE AN

Kezel6panel
Kijelzd
Viztartaly
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paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a késziilék miikddési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

« Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalya fényforrast tartalmaz.

« Kizarolag az eredetivel megegyezd
mszaki jellemz&kkel rendelkez6 lampat
hasznaljon.

2.8 Szolgaltatasok

* A készilék javitasat bizza a
markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.9 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérulés- vagy fulladasveszély all fenn.

* A készulék artalmatlanitasara vonatkozo

tajékoztatasert Iépjen kapcsolatba a helyi

hatésagokkal.

Fesziltségmentesitse a készuléket.

« A készilék kozelében vagja at a halozati
kabelt, és tegye a hulladékba.

Hushéméré szenzor csatlakozdja
Fltébetét

Lampa

Ventilator

Kifolyécs6 vizkémentesitése
Polctarto, eltavolithato
Polcpoziciok

3.2 Tartozékok

» Siitéracs
Tortasuté edényekhez, sutéalld
edényekhez, siiltes edényekhez,
féz6edényekhez/edényekhez.

« St talca
Nedves sliteményekhez, siilt ételekhez,
kenyérhez, nagy husokhoz, fagyasztott
ételekhez és csepeg6 folyadékok
felfogasahoz, pl. huzalpolcon torténd
sitéskor zsiradékhoz.

Slofel~fofo) )



Mély tepsi

Sltemények és husok sutéséhez, illetve
zsirfelfogd edényként.

Hushéméré szenzor

A sltés szabalyozasa az étel belsejében
[évd hdmérséklet alapjan.

4. KEZELOPANEL

4.1 A kezel6panel attekintése

[
a

|
e

B

o)

mmoow>

Teleszkopos sinek
A tepsik és huzalpolcok kdnnyebb
behelyezéséhez és eltavolitasahoz.

Pontos id6

START / LEALLITAS

HOmérséklet

Sutéfunkciok

1d6zit6é

Hushémérd szenzor (csak a kijelolt
modellek esetén)

Kijelz6 visszajelz6i

OK

Valasztas / bedllitas megerdsitése.

< Visszalépés egy szinttel a meniiben.

Az utols6 miivelet visszavonasa.

k)

A kiegészitd funkcidk be- és kikapcsolasa.

A figyelmezteté hangjelzés funkcié be van
kapcsolva.

D

A figyelmeztetd hangjelzés és a f6zés lealli-

stor  tasa funkcié be van kapcsolva.

Csak a felugré tzenet van aktivalva.

Be /Ki T_artsa nyomva a készilék be- és
kikapcsolasahoz.
Menii Felsorolja a készllék kiegészitd
funkcioit és beallitasi funkcioit.
Kedven™  edvenc beallitasok listazasa.
Kijelz6 A kes;ulek aktudlis beallitasait
mutatja.
Vilag- A siitévilagitas be- és kikapcsola-
itaskap-
csolo )
E Gyors A kovetkez6 funkcio be- és kikap-
Felfiités csolasa: Gyors Felfiités.

Késleltetett inditas funkcié be van kapcsolva.

A bedllitas torlése.

Qe R

4.2 Kijelzé

Kijelzd a beallitott nyomdgombfunkciokkal.

n
12:30
~esc (@ 150°C
O 15min @ | | START
A S
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5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

5.1 Elso6 csatlakoztatas

Az elsb csatlakoztatas utan a kijelzdn Gdvozl6
Uzenet jelenik meg.

A kovetkezoket kell beallitania: Nyelv, Kijelzd
Fényerd, Nyomdégomb Hang, Figyelmeztet6
hangerd, Vizkeménység, Pontos idé, .

5.2 Kezdeti elémelegités és tisztitas

Az elsb hasznalat el6tt, miel6tt élelmiszerrel
érintkezne, melegitse el6 az Ures készuléket.
A készllék kellemetlen szagot és flistot
bocsathat ki. Az eldmelegités soran
szelléztesse ki a helyiséget.

1. Vegyen ki minden tartozékot a sttétérbol,
és a kivehetd polctartdkat is tavolitsa el.

2. Allitsa be a(z) (2 funkcist. Allitsa be a
maximalis hdmérséklet. Hagyja mikodni
a késziléket 1 6 ideig.

3. Allitsa be a(z) (&) funkciot. Allitsa be a
maximalis hémérséklet. Hagyja mikddni
a készuliléket 15 perc ideig.

4. Kapcsolja ki a késziiléket, és varja meg,
hogy lehiljon.

5. Kizardlag mikroszalas ruhaval, langyos
vizzel és enyhe mosogatoészerrel tisztitsa
meg a késziiléket és a tartozékokat.

6. Helyezze vissza a tartozékokat és a
kivehetd polctartokat az eredeti
helyzetlkbe.

5.3 Beadllitas: Vizkeménység

Amikor csatlakoztatja a késziléket az
elektromos halézathoz, be kell allitania a
vizkeménységet.

6. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.
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A vizkeménység meghatarozasahoz
hasznalja az indikatorpapirt, vagy forduljon a
helyi vizm{hoz.

1. Tartsa az indikatorpapirt a vizbe kb. 1 mp
ideig. Ne tegye az indikatorpapirt folyd viz
ala.

2. A maradék viz eltavolitasahoz razza fel a
tesztpapirt.

3. 1 perc elteltével ellenérizze a
vizkeménységet az alabbi tablazat
segitségével.

4. A vizkeménység bedllitasa: Mendi /
Beallitasok / Beallitas / Vizkeménység.

Az indikatorpapir szinei folyamatosan

valtoznak. A tesztelés perc utan ellenérizze a

vizkeménységet 1-en belll.

A vizkeménység szintjét a kdvetkezd
meniiben moédosithatja: Beallitasok /
Beadllitas / Vizkeménység.

A tablazat ismerteti a vizkeménységi
tartomanyt a hozza tartozé vizminéségi
besorolassal. Allitsa be a vizkeménységet a
tablazatnak megfeleléen.

Vizkeménység szint-
je

Indikatorpapir

1-lagy

]
LT I

2 — mérsékelten kemény

3 — kemény

4 — nagyon kemény




6.1 Siitéfunkciok

HAGYOMANYOS

Iil Grill

Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez
és piritds készitéséhez.

Infrasiités

Nagy sllt husdarabok vagy nem kicsonto-
zott szarnyas sitéséhez egy polcszinten.
Csében sutéshez és piritashoz.

Hélégbefuvas, Nagy Héfok
Hussltéshez és sutemények készitésé-
hez. Allitson be alacsonyabb hémérsékle-
tet, mint a hagyomanyos sitésnél, mivel a
ventilator egyenletesen osztja el a hét a
sutd belsejében.

)

Fagyasztott ételek
Készételekhez tokéletes (pl. silt burgonya,
krokett vagy tavaszi tekercs).

[

Alsé + felsé siités
Egy sltdszinten torténd sitéshez, valamint
porkoléshez.

(W]

Pizza funkcio
A pizza és mas, alulrél tébb hét igényld
ételek sltéséhez a legjobb.

=

Also Siités

Valassza ezt a funkciét a sttési folyamat
utan, hogy szlkség esetén az étel aljat
jobban megpiritsa. A legalacsonyabb polc-
szintet hasznalja.

0

Kelesztés

A kelt tészta kelesztésének felgyorsitasa-
ra. A kiszaradas megel6zése érdekében
fedje le a tészta felliletét.

*
=

®

Egyes sutéfunkciok mikddése kdzben a
sutélampa automatikusan kikapcsol 80
°C alatt.

SPECIALIS BEALLITASOK

E Tartositas
A zOldségek és gylimdlcsok tartdsitasa ér-
dekében helyezze a dobozokat vizzel tol-
tott tepsibe. Hasznaljon héallo, bajonett-
zarral vagy csavaros kupakkal ellatott,
azonos méretl edényeket. Hasznalja a
legalsé polcszintet.

Aszalas

Szeletelt gyimolcs, zoldség és gomba
aszalasahoz. Annak érdekében, hogy a
nedvességgel telitett levegd tavozhasson,
és a gyimolcs jobban szaradhasson, a
szaritasi folyamat soran célszeri idénként
kinyitni a stt6 ajtajat.

Edény Melegités
A tanyérok talalashoz val6 elémelegitésé-
re.

Kiolvasztas

Elelmiszerek felolvasztasahoz (zoldségek
és gyumolcsok). A felolvasztas idétartama
a fagyasztott étel méretétdl és mennyisé-

gétdl fligg.

Csoében Siités

Sitében készithetd fogasokhoz, mint a la-
sagna és burgonyafelfujt. Csében siités-
hez és piritashoz.

<
S

Hoélégbefuvas, Kis Héfok

Alacsony hémérséklet(i ételkészités. Toke-
letes a kényes ételek (pl. marha, borju
vagy barany) elkészitéséhez.

Melegen Tartas
Elelmiszerek melegen tartasahoz. Kérjik,
vegye figyelembe, hogy egyes ételek me-
legen tartas kdzben tovabbra is siithetnek
és kiszaradhatnak. Sziikség esetén fedje
le az edényeket.

Konvekcios leveg6 (nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat ta-
karitson meg a f6zés soran. A funkcié
hasznalatakor a sitétér h6mérséklete el-
térhet a beallitott hémérséklettél. A készu-
Iék a maradékhét hasznadlja fel. A fitési
teljesitmény lecsokkenhet. Tovabbi tudni-
valékeért olvassa el a ,Napi hasznalat” c.
fejezetben ezt a részt; Megjegyzések:
Konvekciés levegd (nedves).

GOZOLES
[ Regeneralédas

A gbzzel torténd melegités meggatolja az
ételek felliletének kiszaradasat. A hékozlés
finoman, egyenletesen torténik, és biztosit-
ja, hogy az ételnek olyan ize és aromaja
legyen, mintha most készliilt volna el. Ez a
funkcio az étel kdzvetlenil tanyéron torté-
nd melegitésére hasznalhat6. Egyszerre
egynél tébb tanyér étel melegithetd fel k-
16nb&z6 polcmagassagokban.
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Kenyér

A funkcioval kenyér és zsemle készithetd
professzionalis minéségben a ropogéssag,
a szin és a fényes héj szempontjabal.

) Paratartalom, alacsony

A funkcié hus, szarnyasok, tepsiben siltek
és felfljtak készitésére alkalmas. A g6z és
a hé kombinalasa révén a hus porhanyos-
sd, szaftossa és ropogos fellletivé valik.

6.2 Megjegyzések a Konvekciés
leveg6 (nedves) funkciéhoz

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
okoldgiai kialakitasra vonatkozd
kovetelményeknek (EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Vizsgalati modszerek az
alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC/EN
60350-1.

A sutéajtot sttés kdzben be kell csukni, hogy
a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a
siité a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal mikddjon.

A funkcié hasznalatakor a sutdvilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol.

Fézési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cimii fejezetet,
Konvekcios levegé (nedves). Altalanos
energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el
az ,Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossagi tanacsok c. részét.

6.3 Beallitas: Siitéfunkciok

1. Kapcsolja be a késziiléket. A kijelzdn
megjelenik az alapértelmezett siitéfunkcio
és a hémérséklet.

2. Nyomija meg a sutéfunkcio szimboélumat

az almenibe Iépéshez.
3. Vdlassza ki a sitéfunkciét , majd nyomja

meg a OK gombot.
4. Allitsa be a hdmérsékletet. Nyomja meg a

OK gombot.

5. Nyomja meg a START gombot.
Hushéméré szenzor — a hushéméré szenzor
a fézési folyamat el6tt vagy alatt barmikor
csatlakoztathato. Tovabbi informaciok ,A
tartozékok hasznalata” fejezet hiushéméré
szenzorral foglalkozo részében.
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6. STOP - nyomja meg a sutéfunkcio
kikapcsolasahoz.
7. Kapcsolja ki a késziléket.

6.4 Beallitas: G6zolés siitofunkcio

1. Kapcsolja be a késziiléket. Valassza ki a
sutéfunkcio szimbdlumat, majd nyomja
meg az almeniibe lIépéshez.

2. Nyomja meg a %) gombot. Allitsa be a
g6zben sutés funkciot.

3. Nyomja meg a OK gombot. A kijelz6 a
hémérséklet-beallitasokat mutatja.

4. Allitsa be a hdmérsékletet.

5. Nyomja meg a OK gombot.

6. Nyomja meg a viztartaly fedelét a
kinyitashoz.

7. Toltse fel hideg vizzel a viztartalyt a

maximalis szintig (korulbelil 950 ml), mig
hangjelzés nem hallhato, vagy mig a
kijelz6 nem jelenit meg lizenetet. Ne
toltse a viztartalyt a maximalis szinten tul.
llyen esetben a viz szivaroghat, tulfolyhat,
és tonkre teheti a butort.

/\ FIGYELMEZTETES!

Csak hideg csapvizet hasznaljon. Ne
hasznaljon szirt (demineralizalt) vagy
desztillalt vizet. Ne hasznaljon egyéb
folyadékokat. Ne toltson a
viztartalyba gyulékony vagy
alkoholtartalmu folyadékot.

8. Tolja a viztartalyt az eredeti helyzetébe.

9. Nyomja mega START gombot.

A g6z kb. 2 perc mulva jelenik meg. Amikor a

készuilék eléri a beallitott hdmérsekletet, egy

hangjelzés hallhato.

10. Amikor a viztartaly kiGril, hangjelzés
hallhato. Toltse fel Gjra a viztartalyt.

11. Kapcsolja ki a készlléket.

12. A vizkd maradvanyok kialakulasanak
elkerilésére Uritse ki a viztartalyt minden
g0zoblessel veégzett sités utan.

Lasd az ,Apolas és tisztitas” cimi fejezetet,

Tartaly Uritése.

13. Sutés utan ovatosan nyissa ki a suté
ajtajat. A maradék viz lecsapddhat a siité
belsejében.

14. Amikor a késziilék lehilt, szaritsa meg a
sité belsejét egy puha tériéruhaval.



/\ FIGYELMEZTETES!
A késziilék forro. Egés veszélye all fenn.

Almeni ehhez: Egyéb funkcidk

Legyen 6vatos, amikor kidiriti a viztartalyt. Almenii  Alkalmazas
. Sitd vilag- A sitdvilagitas be- és kikapcsolasa.
6.5 Menii itas
: — . Gyerekzar Megakadalyozza a késziilék véletlen
Nquja meg a — gombot a meniibe bekapcsolasat. A késziilék hasznala-
lépéshez. tahoz vélassza ki a kod betiiit abécé
sorrendben.
Meniipont Alkalmazas Gyors Felf(-  Leroviditi a felfttési id6t. Ez csak bizo-
Elére Programozott Siités  Automatikus programok tés nyos siitéfunkcidknal all rendelkezés-
listazasa. re.
Tisztitas Tisztitoprogramok lista- Tisztitds Em- Az emlékeztetd be- és kikapcsolasa.
z4sa. lékeztetd
Kedvencek Kedvenc beallitasok lis- Digitalis 6ra Az id6ékijelzés formatumanak modosi-
tazasa. stilus tasa.
Egyéb funkcidk A készulék konfiguracio- . Lo
janak beallitaséra szol- Almeni ehhez: Bedllitas
gal.
Beallitasok  Beallitas A készilék konfiguracio- Almenii Leiras
janak beallitasara szol- — —— -
gal. Nyelv Beallitja a készlilék nyelvét.
Szerviz Megieleniti a szoftver- Kijelzé Fény- A kijelzd fényerejének beallitasa.
verziot és a konfiguraci- ero
ot. Nyomégomb Az érintémezdk hangjanak be- és ki-
Hang kapcsolasa. A hang elnémitasa nem
Almenl ehhez: Tisztitas lehetséges a kdévetkezénél: @
= Figyelmezte- A gombnyomasok és jelzések hang-
Almenii Alkalmazas t6 hanger6  erejének bedllitasa.
Tartaly Urité- A gbzfunkciok hasznalata utan vissza- Vizkemény- A vizkeménység beallitasa.
se maradt viz viztartalybdl torténd eltavo- ség
lithsanak menete.
Pontos id6 A pontos id6 és datum beallitasa.
Pirolitikus Idétartam: 1 h.
tisztitas,
gyors Almenl ehhez: Szerviz
Pirolitikus Idétartam: 1 h 30 min.

tisztitas, nor- Almentii Leiras

mal
Demo Uzem- Aktivalo / inaktivalo kod: 2468

Pirolitikus Id6tartam: 3 h. mod

tisztitas, in-

tenziv Szoftver ver- Szoftver verziora vonatkozo informaci-
zié ok.

Vizkémente- A gdézfejleszt6 rendszer vizkélerako- -

sités dasoktol valo megtisztitasanak mene- Osszes bedl- Visszaallitas gyari beallitasokra.

te. litas torlése
Oblités A gbzfejleszté rendszer atdblitésének

és tisztitdasanak menete a gézfunkciok
gyakori hasznalata esetén.
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6.6 Beallitas: Elére Programozott
Siités

El6re Programozott Sttés az almeni tovabbi
funkciokbdl és programokbdl all, amelyeket
kifejezetten az ételekhez terveztek. Ebben az
almeniben minden ételhez megfelel
beallitas tartozik. F6zés kozben modosithatja
az id6t és a hémérsékletet.

Egyes ételek esetén a(z) Hushémérd
szenzor segitségével is f6zhet. Az étel
elkészitésének mértéke:

* Véres

+ Kodzepes

« Jol atsltve

7. TOVABBI FUNKCIOK

7.1 Kedvencek ¢

Kedvenc beallitasait , mint példaul a
sutéfunkciot és az ételkészitési idot
eltarolhatja a készllék memoriajaba.
1. Kapcsolja be a késziiléket.
Valassza ki a megfelel6 beallitast.

2

3. Nyomja meg a == gombot.

4. Valassza ezt: Kedvencek / Aktualis
beallitasok mentése.

5. Nyomja meg a + gombot, hogy hozzaadja
a beallitast a kovetkezok listajahoz:
Kedvencek.

6. Nyomja meg a OK gombot.

9. nyomja meg a beallitas
visszaallitasahoz.
Q. nyomja meg a beallitas torléséhez.

7.2 Funkciézar

Ez a funkci6 megakadalyozza a bedllitott
funkcio véletlen médositasat.

1. Kapcsolja be a késziiléket.
2. Allitson be egy sutéfunkciot.

3. 75\3 ﬂ - nyomja meg egyszerre a funkcio
bekapcsolasahoz.

79(, ﬂ - nyomja meg egyszerre a funkcio
kikapcsoladsahoz.
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Egyes ételek
elkészitéséhez Sulyautomatika is
hasznalhato.

1. Kapcsolja be a késziiléket.
2. Nyomja meg a —— gombot.

3. Nyomja meg a % gombot a Elére
Programozott Siités programba lépéshez.

4. Valasszon ki egy fogast vagy ételfajtat.

5. Helyezze az ételt a készilékbe, majd

nyomja meg a START gombot.
Amikor a funkci6 véget ért, ellendrizze, hogy
elkésziilt-e az étel. Szlikség szerint ndvelje
az elkészitési idot.

7.3 Gyerekzar

Ez a funkcié megakadalyozza a készilék
véletlen bekapcsolasat.

1. Kapcsolja be a késziiléket.

2. Nyomja meg a —= gombot.

3. Valassza a Egyéb funkciok / Gyerekzar
pontot.

4. Nyomja meg a kod betdit betlirendben.

Gyerekzar bekapcsolva.

Amikor ez a funkcié be van kapcsolva, a

kovetkezdk érhetdk el: 1d6zit6 és lampa is

rendelkezésre all.

A készilék hasznalatanak engedélyezéséhez
nyomja meg a kod betit abécé sorrendben.

Amikor ez a funkcié be van kapcsolva, az ajtd
zarolva van, és a készllék ki van kapcsolva.

7.4 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl, ha a sutéfunkcio aktiv, és
nem moédositanak a beallitasokon, a készlilék
bizonyos id6 elteltével automatikusan
kikapcsol.

°C) D (o)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - maximum 3




Ha egy sutéfunkciot az automatikus
kikapcsolasi id6t meghalad¢ ideig kivan
mikodtetni, allitsa be a sutési idétartamot.
Tovabbi informaciok az ,Orafunkciok” cimii
fejezetben.

Az Automatikus kikapcsolas nem mikodik az
alabbi funkciokkal: Suté vilagitas, Hishémérd
szenzor, Befejezési id6.

8. ORAFUNKCIOK

8.1 Orafunkciok leirasa

Funkcié Leiras

1d6zitd A sités hosszusaganak beallitadsahoz.
A maximalis érték 23 6 59 perc.
Megadhatja, hogy mi torténjen, amikor
az id6 letelik, amennyiben bedllitja igé-
nyeinek megfeleléen a kdvetkez6t:
Muvelet befejezése.

Mdvelet be-
fejezése

Figyelmeztetd hangjelzés — az id6 letel-
tekor hangjelzés hallhaté. Barmikor, a
készilék kikapcsolt allapotaban is beal-
lithatja ezt a funkciét.

Figyelmeztetd jelzés és siités vége — az
id6 leteltekor hangjelzés hallhatd, és a
sutéfunkciod kikapcsol.

Csak felugro tizenetek — az id6 letelte-
kor Gizenet jelenik meg a kijelzén. Bar-
mikor, a készulék kikapcsolt allapota-
ban is beadllithatja ezt a funkciot.

Késleltetett ~ Siités elinditasanak és / vagy befejezé-

inditas sének késleltetése.

1d6 Kiter- A sitési idé6 meghosszabbitasahoz.
jesztés

Mikodési- Azt jelzi, hogy mennyi ideig mikodik a
doézitd késziilék. A maximalis érték 23 6 59

perc. Ki- és bekapcsolhatja a funkciot.
Ez a funkcié nincs hatassal a készllék
mikddésére.

8.2 Beallitas: Pontos id6

1. Kapcsolja be a késziiléket.
2. Nyomja meg: Pontos idé.
3. Allitsa be az idét.

4. Nyomja meg a OK gombot.

7.5 Hiitoventilator

Amikor a készllék Gizemel, a hiitéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hiivosen
tartsa a készulék fellletét. Amikor kikapcsolja
a készlléket, a hitéventilator tovabbra is
mikodhet, amig a késziilék le nem hdil.

8.3 Beadllitas: 1d6zitd

1. Valassza ki a sutéfunkcioét, majd allitsa be
a hdmérsékletet.

2. Nyomja meg a O gombot.
3. Allitsa be az id6t.

A kivant Befejezés miiveleteta ® ® ® gomb
megnyomasaval valaszthatja ki.

4. Nyomja meg a OK gombot. Addig
ismételje a miveletet, mig a f6 képerny6
meg nem jelenik a kijelzén.

Ha a fézési id6tartambdél 10% maradt fenn, és

az étel nem tlinik késznek, az idétartam

meghosszabbithatd. A sitéfunkciot is
modosithatja. A sitési id6
meghosszabbitasahoz nyomja meg a +1min
gombot.

8.4 Beallitas: Késleltetett inditas

1. Valasszon ki egy sut6éfunkciét és a
hémérsékletet.

Nyomja meg a O gombot.

A sitési id6 beallitasa.

Nyomjamega ® ® ® gombot.

Nyomja meg: Késleltetett inditas.
Valassza ki a kivant kezdési id6t.
Nyomja meg a OK gombot. Addig
ismételje a miveletet, mig a f6 képernyd
meg nem jelenik a kijelzén.

8.5 Bedllitas: Miikodésid6zitdé

N ook b

Nyomja meg a O gombot.
Nyomjamega ® ® ® gombot.
Nyomja meg: Mlkodésidézits.

A féképernydn a mikodési id6é
megjelenitéséhez csusztassa el vagy
nyomja meg a <= gombot.

hpobh =
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5. Nyomja meg a OK gombot. Addig
ismételje a mlveletet, mig a f6 képernyd
meg nem jelenik a kijelzén.

8.6 Ido6zitobeallitasok modositasa

A slités alatt barmikor médosithaté a
beallitott id6.

1. Nyomja meg a O gombot.
2. Allitsa be az id6zitési értéket.

3. Nyomja meg a OK gombot.

9. A TARTOZEKOK HASZNALATA

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

9.1 Tartozékok behelyezése

A tetején 1évd kis bemélyedés noveli a
biztonsagot és védi a dblést. Ezek a
mélyedések megakadalyozzak a
megbillenést. A polc korili perem
megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a
polcrol.

Siitéracs

Helyezze a polcot a polctartd vezetésinjei
kozé,. Ugyeljen arra, hogy a polc hozzaérjen
a sitd belsejének hatuljahoz.

Siit6 talca / Mély tepsi

—
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Csusztassa be a talcat a polctartd
vezetbsinjei kozé. Helyezze a sitétalcat a
lejtével a sutétér hatulja felé.

9.2 Hashéméré szenzor

Méri a hémérsékletet az étel belsejében.
Valamennyi siitéfunkcié mellett hasznalhatja.

Két hdmérsékletet kell beallitani:

« “C - akésziilék belsejében 1évé
hémérséklet. Legalabb 25 °C-kal
magasabbnak kell lennie az étel
maghdémeérsékleténél.

. M- az étel maghdmérsékletét.
Javaslatok:

* A hozzavalok legyenek
szobahémérsékletiek.

* Ne hasznalja folyékony allagu ételekhez.

e Sutés kdzben az ételérzékelb tljet
teliesen be kell helyezni az ételbe.

A készilék kiszamolja a sutés

hozzavetbleges befejezési idejét. Ez fligg az

étel mennyiségétdl, a beallitott sttéfunkciotol

és hémérséklettdl.

Siités ezzel: Hishémérd szenzor

/\ FIGYELMEZTETES!

Egésveszély all fenn, mivel az
ételérzékel6 és a polctartdk
felforrésodnak. Ne érintse meg az
ételérzékel6 fogantyljat csupasz kézzel.
Mindig hasznaljon edényfogd kesztydit.

1. Kapcsolja be a késziiléket.

2. Valasszon egy sutéfunkciot és, ha
szikséges, a sité hémérsékletét.

3. Helyezze az ételérzékelét az étel
belsejébe:



Hus, szarnyas és hal
lllessze a hushémérd szenzor teljes tijét
a husba vagy a halba a legvastagabb

részénél.

N—

Zoldség/hus felfajtak

Nyomja a hushéméré szenzor hegyét a
pontosan a z6ldség/hus felfujtak
kézepébe. A hush6mérd szenzornak a
sités alatt stabilan, ugyanabban a
pozicidban kell maradnia. Ennek
eléréséhez hasznaljon egy szilard
hozzavalot. A siitéedény peremével
tamassza ala a hushéméré szenzor
szilikon fogantyujat. A hushémérd
szenzor hegye nem érintkezhet a
sitéedény aljaval.

4. Csatlakoztassa a hushémérd szenzort a
készllék belsejében talalhaté aljzatba.
Lasd a ,Termékleiras” cimii fejezetet.

A kijelzén a pillanatnyi hémérséklet jelenik

meg az Etelérzékelénél.

5. *?-a gomb megnyomasaval allitsa be a
szenzor maghémérsékletét.

6. ® ® ® _pyomja meg a megfeleld
kiegészitd funkcid beallitasahoz:

» Figyelmezteté hangjelzés - amikor az
étel eléri a megfelel
maghdmeérsékletet, hangjelzés
hallhato.

» Figyelmeztetd jelzés és siités vége -
amikor az étel eléri a megfeleld
maghdmérsékletet, hangjelzés
hallhatd, és a sités leall.

7. Valassza ki a kiegészitd funkcidt, és

nyomja meg tébbszdr a OK gombot a
féképernyore l1épéshez.

8. Nyomja meg a START gombot.

9. Amikor az étel eléri a beallitott
hémeérsékletet, hangjelzés hallhato.
Ellendrizze, hogy az étel elkésziilt-e.
Sziikség szerint ndvelje az elkészitési
idot.

10. Huzza ki az ételhéméré dugojat az
aljzatbdl, és vegye ki az ételt a
készllékbdl.

10. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

10.1 Siitési javaslatok

A tablazatban szerepl6 hdmérsékleti értékek
és sitési idétartamok csak tajekoztatasként
szolgalnak. A receptektdl, valamint a
felhasznalt 6sszetevék mindségétdl és
mennyiségétdl fliggnek.

Eléfordulhat, hogy a készilék az el6zd
készuléktol eltéréen st vagy sit. Az alabbi
tanacsok a kildnféle ételekhez javasolt
beallitasokat mutatjak a hémérséklet, fézési

idétartam és polcszintek értékei
vonatkozasaban.

A polcszintek szamozasa a sité aljatol felfelé
torténik.

Ha nem talalja a beallitasokat egy adott
recepthez, akkor keressen hasonlo ételt.

Az energiatakarékossagi tippeket lasd az
+Energiahatékonysag” cim( fejezetben.

Tovabbi sutési javaslatokért tekintse meg a
webhelyiinkdn talalhato sitési tablazatokat. A
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sutési tanacsok magtalalasahoz nézze meg a
sitétérben az elulsd kereten talalhato
adattablan szerepl6 termékszamot (PNC).

A tablazatokban hasznalt szimboélumok:

5 Etel tipusa

=

Sutéfunkeio

°C Hémérséklet
Tartozék
Polcpozicid

O

Fézési id6 (perc)

10.2 Konvekcios leveg6 (nedves) -
ajanlott tartozékok

Hasznaljon so6tét, nem visszatlkrozé fellletd
tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd

képessegliek, mint a vilagos szinl és
visszatikrdz6 fellletl edények.

* Pizzatal - s6tét, nem tikr6z6do, 28-as
atmérécm

« Sitéedény — sotét, nem tikr6zddo, 26-os
atmérécm

* Ramekins - keramia, 8 atmérécm, 5
magassag cm

« Karimas alapforma - so6tét, nem
tikroz6do, 28-as atmérécm

10.3 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

555 —
=27

e

Edes roladok, 16 db  siitélap vagy racs

180 25-35

Keksztekercs sUtélap vagy racs

180 15-25

Hal egészben, 0,2 kg sUtélap vagy racs

180 15-25

Cookie (amerikai
csokis keksz), 16 db

sUtélap vagy racs

°’C = O
2
2
3
2

180 20-30

Puszedli, 24 db sutélap vagy racs 160 2 25-35
Muffin, 12 db sutélap vagy racs 180 2 20-30
Sos aprositemény,  sitélap vagy racs 180 2 20-30
20 db

Teasltemény omlés  sitélap vagy racs 140 2 15-25
tésztabol, 20 db

Kosarka, 8 db sutélap vagy racs 180 2 15-25

10.4 Informacié a bevizsgalé intézetek szamara
Vizsgalati médszerek az alabbi szabvanyoknak megfeleléen: EN 60350-1, IEC 60350-1.

Siités egy szinten

b= — o,
&L, = C Q) =
Piskotatészta (zsiradék nél- Hélégbefluvas, Sutéracs 160 45 - 60 2
kal) Nagy Héfok
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SLN = °C O =

Piskotatészta (zsiradék nél- Also + felsé sutés Sutéracs 160 45 - 60 2
kal)
sspite 1) Hélégbefuvas, Sitéracs 160 55 - 65 2
Almaspite Nagy Héfok
Almaspite 1) Also + felst siités Sitéracs 180 55 - 65 1
Linzer Hélégbefuvas, Siitd talca 140 25-35 2
Nagy Héfok
Linzer Also + fels6 siités Suté talca 140 25-35 2
Aprosii iny. 2 12)  Holégbefivas, Suté talca 150 20-30 3
prositemény, 20 db/tepsi Nagy Héfok
Aprosiitemény, 20 dbitepsi 2) Also + felsé siités Sité talca 170 20-30 3
Grill Sitéracs max. 1-2 5

Toast kenyér 3)

1) 2 sutéformat atlésan kell elhelyezni (& 20 cm). A jobb oldalit inkabb elérébb kell elhelyezni, mint a bal oldalit.
2) Melegitse el az ures késziiléket.
3) Melegitse el6 az ures készliléket 5 perc hosszan.

Tobb szinten valé siités

& = °C O =

Linzer Hélégbefuvas, Sité talca 140 25-45 2és4
Nagy Héfok

Aprositemeny, 20 dbltepsi 1) Hglaégg;)i'fgx)éks, Sité talca 150 25-35 2és4

P‘ilskétatészta (zsiradék nél- Hélégbefgvés, Sutéracs 160 45 - 55 265 4

kal) Nagy Héfok

Alméspite Holégbefuvas, Siitéracs 160 55-65 26s4

Nagy Héfok

1) Melegitse el6 az ures készlléket.

11. APOLAS ES TISZTITAS

oy » A fémfellleteket haztartasi
/\ FIGYELMEZTETES! tisztitdszerekkel tisztitsa meg.
Lasd a ,Biztonsag” cim(i fejezetet. * Aszennyez6déseket enyhe
mosogatoszerrel tavolitsa el.
11.1 Megjegyzések a tisztitassal Napi hasznalat
kapcsolatban + Minden hasznalat utan tisztitsa meg a

készulék belsd terét. A lerakddott zsir

vagy egyéb maradvany tuzet okozhat.

* Akeszilék elblapjat csak meleg vizzel és | . Ne tarolja az ételeket 20 percnél tovabb a
te_nythte tisztitoszerrel, mikroszalas ronggyal késziilékben. A késziilék belsejét minden
isztitsa.

Tisztitoszerek
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hasznalat utan csak mikroszalas ruhaval
torolje szarazra.
Tartozékok

* Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa
meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas
torléronggyal, langyos vizzel és enyhe
mosogatodszerrel végezze a tisztitast. A
tartozékokat tilos mosogatégépben
tisztitani!

» Ateflon bevonatos tartozékokat ne
tisztitsa surold hatasu tisztitdszerekkel
vagy éles targyakkal.

11.2 A polctarték

A készllék tisztitasahoz vegye ki a
polctartokat.

1. Kapcsolja ki a készUléket, és varja meg,
hogy lehljon.

2. A polctartékat 6vatosan hizza fel- és
kifelé az eliils6 felfiggesztésbal.

3. Huzza el a polctart6 elllsé részét az
oldalfaltol.

4. Huzza ki a tartokat a hatso
felfliggesztésbdl.

T

)
!

1

T

A=l

=3

A polctartékat a kiszereléssel ellentétes
sorrendben helyezze vissza.

A teleszkdpos siitdsineken talalhaté végallas
Utk6zok elére nézzenek.
11.3 Pirolitikus tisztitas

Hasznalja a készlilék tisztitdsahoz és a
maradvanyok leégetéséhez.

& FIGYELMEZTETES!
Egés veszélye all fenn.
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/\ VIGYAZAT!

Amennyiben a késziilék
konyhaszekrényébe egyéb berendezés is
be van épitve, ne hasznalja azt, amikor
ez a funkcié mikodik. Ez kart tehet a
sitében.

A funkcié nem indithato el, ha nem csukja be
teljesen a siit6ajtot.

Ne t6ltson vizet a viztartalyba a tisztitasi
eljaras alatt. Ezzel Gjrainditja a tisztitasi
ciklust.

1. Ellendrizze, hogy lehilt-e mar a készulék.

2. Vegyen ki minden tartozékot a sutétérbdl.

3. Puharuhaval, langyos vizzel és enyhe
mosogatoszerrel tisztitsa meg a sutdé
belsejét és a siutdajtd Uvegének belsd
oldalat.

4. Ellenérizze, hogy a viztartaly res-e. Lasd
az ,Apolas és tisztitas” cimi fejezetet,
Tartaly Uritése.

5. Kapcsolja be a késziléket.

6. Nyomja meg a ==/ Tisztitas gombot.
7. Vdlassza a tisztitas lzemmaodot.
Kiegészité funkcio Idétar-
tam
Pirolitikus tisztitas, gyors 1h
Pirolitikus tisztitas, normal 1 h 30 min
Pirolitikus tisztitas, intenziv 3h

Amikor a tisztitas megkezdédik, a lampa
kialszik. Magasabb fordulatszamon mukddik
a hitéventilator.

STOP - megnyomasaval a tisztitas a vége

elétt barmikor ledllithato.

Ne hasznalja a készlléket, amig az ajtozar

szimbdlum el nem tinik a kijelzérél.

8. Amikor a tisztitas véget ér, kapcsolja ki a
késziiléket, és varja meg, hogy lehiljon.

9. Puha ronggyal tisztitsa meg a sité
belsejét. A siit6 aljardl tavolitsa el az
ételmaradvanyokat.

11.4 Tisztitas Emlékezteto

Amikor az emlékeztetd Gizenet megjelenik,
tisztitas elvégzése javasolt.

Hasznalja a kovetkezd funkciot:



11.5 Vizkémentesités

A gbzrendszer vizkdmentesitéséhez
hasznalja.

1.

2,
3.

10.

1.

12.

13.

Kapcsolja ki a készUléket, és varja meg,
hogy lehljon.

Vegyen ki minden tartozékot a sitétérbdl.
Ellendrizze, hogy a viztartaly Gres-e. Lasd
az ,Apolas és tisztitas” cim fejezetet,
Tartaly Uritése.

Az els6 szakasz idétartama: korilbeldl
100 perc

Valassza ezt: Menl / Tisztitas /
Vizkémentesités.

Helyezze a mély tepsit az els6
polcszintre.

Toltsén 250 ml vizkdoldot a viztartalyba.
Toltse fel a viztartaly fennmarado részét
700 ml vizzel, amig hangjelzés nem
hallhato, vagy amig a kijelz6n meg nem
jelenik az Uzenet.

Kapcsolja be a funkciot, majd kdvesse a
kijelzén lathatd utasitdsokat. A
vizkételenités elsd szakasza
megkezddédik.

A masodik szakasz idétartama:
koérilbelll 35 perc

950 ml vizzel tdltse fel a viztartalyt, mig
hangjelzés nem hallhato, vagy mig a
kijelz6 nem jelenit meg Uzenetet.
Amikor a funkcio véget ér, vegye ki a
mély tepsit.

Kapcsolja ki a készlléket, és varja meg,
hogy lehljon.

Puha ruhaval tisztitsa meg a sut6
belsejét.

Hagyja nyitva a sut6 ajtajat, és varja meg,
hogy a sutétér teljesen kiszaradjon.

Ha vizké-maradvanyok talalhatok a
készulékben a vizkémentesités utan, a
kijelzén az eljaras ismételt futtatasara
felszolito Uzenet jelenik meg.

11.6 Vizkotelenitési emlékezteto

A késziilék két emlékeztet6t kiild a
vizkbmentesitéshez. A vizkémentesitési
emlékeztetd nem deaktivalhato.

Lagy emlékeztet6 - azt javasolja, hogy
vizkémentesitse a késziléket.

Kemény emlékeztetd - arra kéri Ont, hogy
vizkémentesitse a késziléket. A készilék
letiltja a g6z funkcidkat, ha nem hajtja

végre a sitd vizkdtelenitését a hatarozott
emlékeztetd megjelenésekor.

11.7 Oblités

Hasznalja a gézrendszer tisztitasara a
g6zfunkciok gyakori hasznalata utan.

1.

2,
3.

4,

5

Kapcsolja ki a késziiléket, és varja meg,
hogy lehiljon.

Vegyen ki minden tartozékot a sitétérbdl.
Helyezze a mély tepsit az elsé
polcszintre.

Toltse fel vizzel a viztartalyt a maximalis
szintig, amig hangjelzés nem hallhato,
vagy amig a kijelz6n meg nem jelenik az
Uzenet. )
Valassza ezt: MenU / Tisztitas / Oblités.

Id6tartam: korilbelll 30 perc

6.

7.

Kapcsolja be a funkciét, majd kévesse a
kijelzén lathato utasitasokat.

A funkci6 befejezése utan tavolitsa el a
mély tepsit.

@

Amikor ez a funkcio aktiv, a sitélampa
nem vilagit.

11.8 Tartaly uritése

Ezt a g6z0léses f6zés utan hasznalja, hogy
eltavolitsa a maradék vizet a viztartalybol.

1.

2,
3.

4.

Kapcsolja ki a késziiléket, és varja meg,
hogy leh(ljon.

Vegyen ki minden tartozékot a siitétérbél.
Helyezze a mély tepsit az els6
polcszintre.

Valassza ezt: Menu / Tisztitas / Tartaly
Uritése.

Id6étartam: 6 perc

5.

6.

Kapcsolja be a funkciot, majd kdvesse a
kijelzdn lathato utasitasokat.

A funkcié befejezése utan tavolitsa el a
mély tepsit.

@

Amikor ez a funkcié aktiv, a stutélampa
nem vilagit.
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11.9 Az ajt6 eltavolitasa és
visszaszerelése

A tisztitashoz az ajto és a belsé Gveglapok
eltavolithatok. Az tveglapok szama
kilénbdz6 modellek esetén eltérd.

/\ FIGYELMEZTETES!

Az ajté nehéz.

/\ VIGYAZAT!

Ovatosan kezelje az liveget, killdndsen
az elllsé lap pereménél. Az liveg
eltorhet.

1. Ellenérizze, hogy lehilt-e mar a készulék.
2. Teljesen nyissa ki az ajtét.

3. Nyomja le a A rogzitékarokat az ajt6 két
zsanérjan.

4. Csukja be a sut6ajtot az elsd nyitasi
pozicibig (hozzavetbleges szog: 70°).

5. Fogja meg az ajté mindkét oldalat a
kezeivel, és felfelé iranyulé szégben
hdzza le a sutérél.

6. Helyezze a sitdajtot kilsé oldalaval lefelé
forditva egy puha és egyenletes feliiletre.

7. Tartsa az ajtd burkolatat B az ajto felsé
szélénél a két oldalan, és nyomja befelé,
hogy levalassza a zarosint.

8. Huzza el6re a diszlécet az eltavolitashoz.

9. Egyenként fogja meg az ajtd liveglapjait a
felsd szeluknél, és felfele huzva vegye ki
6ket az oldals6 vezetdsinbdl.

72 MAGYAR

10. Tisztitsa meg az (iveglapot
mosogatoszeres vizzel. Ovatosan torélje
szarazra az Uveglapot. Az liveglapokat
tilos mosogatogépben tisztitani.

Tisztitas utan ismételje meg forditott

sorrendben a fenti [épéseket. EI6szor a

kisebb lapot helyezze vissza, majd a

nagyobbat és az ajtot.

11.10 A lampa cseréje

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!
Az izz6 forré lehet.

1. Kapcsolja ki a készlléket, és varja meg,
hogy leh(ljon.

2. Feszlltségmentesitse a készliléket.

3. Helyezze a torléruhat a suté padldjara.

Felsd lampa
1. Eltavolitashoz forditsa el a lampa
Uvegburajat.

2. Tavolitsa el a fémgydir(t, és tisztitsa meg
az livegburat.

3. Cserélje ki az izzét egy megfeleld, 300
°C-ig h6allo izzora.

4. lllessze a fémgy(rit az Gveg
lampaburkolatra, majd szerelje a helyére.

Oldalsé ldmpa

1. Alampahoz valé hozzaféréshez tavolitsa
el a bal oldali polctartot.

2. Hasznaljon egy keskeny, tompa eszkdzt
(pl. teaskanalat) az tivegbura
eltavolitasahoz.



AN

3. Tisztitsa meg az livegburat.

4. Cserélje ki az izzét egy megfeleld, 300
°C-ig h6allo izzora.

5. Szerelje fel az lGivegburat

6. Helyezze be a bal oldali polctartot.

12. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

12.1 Mi a teendé, ha ...

A probléma leirasa

Ok és megoldas

A készliléket nem lehet bekapcsol-
ni, vagy nem mukodik.

A készUlék nincs csatlakoztatva az elektromos halézathoz, vagy csatlakoz-
tatdsa nem megfeleld.

A készilék nem melegszik fel.

Az ora nincs bedllitva.
Az ora bedllitasardl az ,Orafunkcidk” cimii fejezetben olvashat.

Az ajtd nem csukodik rendesen.
F6z6lap lampai / szimbélumai

Leolvadt a biztositék.
Ellenérizze, hogy nem a biztositék okozza-e a hibat. Ha a hiba t6bbszor el6-
fordul, hivjon szakképzett villanyszerel6t.

Gyerekzar bekapcsolva.

A sutévilagitas ki van kapcsolva.

Kiégett az izz6. Cserélje ki az izzot.
Tovabbi informaciokért lasd az ,Apolas és tisztitas” cim( fejezetet.

@ Az dramkimaradas mindig ledllitja a tisztitast. Ismételje meg a tisztitast, ha azt az aramkimaradas félbeszaki-

totta.

12.2 Hibakédok

Szoftverhiba esetén a kijelzén hibalizenet lathatd. A lehetséges problémak listajat az alabbi

tablazatban talalja.
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Kod és leiras

Megoldas

C2 - A Hushémérd szenzor benne van a készilék su-
téterében Pirolitikus tisztitas kozben.

Tavolitsa el a Hishé6méré szenzor-t.

C3 - Az ajt6 nincs teljesen becsukva Pirolitikus tiszti-
tas kodzben.

Csukja be az ajtoét.

F111 — A Hashéméré szenzor nincs megfeleléen az
aljzatba illesztve.

Teljesen dugja be a Hishémérd szenzor-t az aljzatba.

F240, F439 - A kijelz6 érzékel6mezdi nem mikddnek
megfeleléen.

Tisztitsa meg a kijelz6 feliiletét. Ugyeljen arra, hogy ne
maradjon szennyez6dés az érzékelémezokon.

F908 — A késziilék rendszere nem tud csatlakozni a
kezel6panelhez.

Kapcsolja ki és be a készilléket.

12.3 A szerviz szamara sziikséges
adatok

Ha nem talal megoldast egyedil a
problémara, forduljon a markakeresked6ho6z
vagy a hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara szikséges adatok
az adattablan talalhatdéak. Az adattabla a
sutéteér elllsé keretén talalhato. Az ajto

13. ENERGIAHATEKONYSAG

kinyitasakor lathat6. Ne tavolitsa el az
adattablat a készilék sutéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (MOD.) :

Termékszam (PNC):

Sorozatszam (S.N.):

13.1 Termékismertetd és termékismertet6 lap az EU Ecodesign és
Energiacimkézési Szabalyzatanak megfeleléen

Gyarto neve

AEG

Modellazonosité

BSE772380M 944188684
BSK772380M 944188715

Energiahatékonysagi szam

61.2

Energiahatékonysagi osztaly

A++

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, als6 + fels® sutés

mellett

1.09 kWh/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, légkeveréses lizemmad

mellett

0.52 kWh/ciklus

Sitéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hangeré

711

A sitd fajtéja

Beépithetd sutd

Toémeg

BSE772380B 37.0 kg

BSE772380M 37.0 kg
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IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készllékek — 1. rész: Tlzhelyek, sltdk, gézsutdk és grillezék - A

teljesitmény mérésére szolgalé mddszerek.

13.2 Termékismertetd az energiafogyasztashoz és a megfelel6 alacsony
energiafogyasztasu lizemmod eléréséhez sziikséges maximalis idéhoz

Energiafogyasztas készenléti izemmaodban

0.8W

A készilék automatikus alacsony energiafogyasztasu izemmaddjanak eléréséhez sziikséges maxi-

malis id6

20 perc

13.3 Energiatakarékossagi tippek

Az alabbi tippek segitenek energiat
megtakaritani a készulék hasznalata soran.

Gondoskodjon arrél, hogy a készilék
mikddeése kdzben az ajto legyen becsukva.
Sités kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készulék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtotomitést, és lgyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Az energiatakarékossag javitasa érdekében
fém f6z6edényeket, valamint s6tét, nem
tikréz6d6 sutéformakat és taroléedényeket
hasznaljon

Ne melegitse el6 a késziiléket sutés elbtt,
kivéve, ha ez kifejezetten ajanlott.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a stitések
kozotti sziinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat
légkeveréssel hasznélja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékho

A 30 percnél hosszabb ideig tarto sités soran
a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csdkkentse a
készulék hdmérsekletét a minimum értékre. A
készulékben levé maradékhé tovabb folytatja
a sitést.

Hasznalja a maradékhét az étel melegen
tartasahoz vagy mas ételek felmelegitéséhez.

Amikor kikapcsolja a készliléket, a kijelz6é
megjeleniti a maradékhdét vagy
h&mérsékletet.

Ha a Id6tartam funkcioval rendelkezé
program be van kapcsolva, és a sutési idé 30
percnél hosszabb, a flitéelemek egyes
készulékfunkcioknal automatikusan
kikapcsolnak.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartadsahoz. Ehhez valassza a lehetd
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A
maradékhd visszajelz6 vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt sutévilagitassal

Sités kdzben kapcsolja ki a sutdvilagitast.
Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van
ra.

Konvekcids leveg6 (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sutés soran.

E funkcio hasznalatakor a sttévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol. A sitévilagitast ismét
bekapcsolhatja, azonban ez a Iépés
csOkkenti a varhato energiamegtakaritas
mértékét.

Készenléti allapot

2 perc elteltével a kijelz6 készenléti
Uzemmodba l1ép.
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14. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A l‘f.\‘-) kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetiink és egészseéglink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A E
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tiltd szimbdlummal ellatott késziléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a készliléket a helyi tjrahasznosito telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.
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