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1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OMNACHOCT

Mpean moHTMpaHeTo n ynotpebarta Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe NHCTPYKUMK. [MponsBoanTenart
He e OTTOBOPEH 3a HapaHsABaHWS UM NOBPeAN B pe3ynTaT Ha
HenpaBunHa MHcTanaumsa unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
NMHCTPYKUMNTE Ha 6e30nacHO M NeCHO JOCTbMHO MACTO 3a
cnpaBka B 6baeLe.

1.1 be3onacHocT 3a geua 1 xopa B HepaBHOCTOWHO
NonoXeHue

» To3n ypeg moxe ga 6bae nanonsesaH ot geua Hapg 8-
rogvilHa Bb3pacT, KakTo 1 OT N1ua ¢ HamaneHm
pun3nYeckn, CETUBHM N YMCTBEHMN BBH3MOXHOCTU UK OT
nvua 6e3 onuT 1 NO3HaHWA, caMo ako Te ca noj
HabnoaeHne nnn 6bAAT MHCTPYKTUPAHN OTHOCHO
GesonacHaTta ynotpeba Ha ypeaa n pa3dbupaTt Bb3MOXHUTE
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puckose. [leua noa 8-rogmiHa Bb3pacT U Xopa C TEXKU
NN KOMNIEKCHN yBpeXaaHua Tpsabea ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH akO He ca Noj NOCTOSAHHO HabnaeHue.

» [leuarta Tpsibea ga 6baat nog HabnoaeHwe, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He cu UrpasaT ¢ ypeaa.

» [lpbXXTEe BCMYKM ONAKOBKM Aanede OT Aeua U n3xebpnete
OMaKoBKUTE MO MECTHUTE npasuna.

 MPEOQYNPEXOEHWE: YpeabT 1 HeroBute AOCTbMNHU YacTu
ce Haropeludasat no Bpeme Ha ynotpeba. [NaseTe geuata u
AomMaluHuTe nobumun ganed ot ypeaa, korato ce n3nonssa
N KoraTo ce oxnaxaa.

* AKO ypeabT Mma YCTPOMCTBO 3a AeTcka 6e3onacHocCT, TO
TpsibBa oa ce akTuBuMpa.

» [leua He TpsibBa Aa M3BbPLUBAT NOYMCTBAHE UMK
nogapbXKa Ha ypena, korato ca 6e3 Haasop.

1.2 O6wwa 6e3onacHoOcCT

» To3n ypeq e NnpeaHasHayeH camo 3a roTBeHe.

« To3n ypen e npegHasHayeH 3a gomallHa yrnoTpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHMS.

« To3n ypen moxe fga ce nsnonasa B opucu, ctam B xoTen,
cTau B MOTeN, KbLM 3a rocTu u gpyrn nogobHun mecta 3a
HacTaHsiIBaHe, KbAETO TOBa M3Mon3BaHe He HaaBMLaBa
(CpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

« Camo kBanuduumpaHo nuue Tpsabea ga nHcTanupa ypeaa
n oa cMeHun kabena.

* He usnonseanTte ypena, npean aa ro MHCTanuparte BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

* [Mpean n3BbpLIBAHETO HA KaKBATO U Aa € NoAApPbXKKA,
N3KIYeTe ypeaa oT enekTpo3axpaHBaHETo.

+ AKoO 3axpaHBalmaT kaben e nospeaeH, Ton Tpsbsa oa ce
CMEHW OT NPON3BOAUTENS, OT HErOB OTOPU3MPaH CEPBU3EH
LEHTbP UNKn oT KBanuduumnpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OnacHoCT.
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NMPEOYTPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINIYEH,
npeaun ga cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOYTNPEXOEHWE: Ypeabt n HeroBute OCTLMHN YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa a He Cce JOKOCBaT HarpeBaTesNTHUTE efleMEHTU
NI MOBBPXHOCTTA Ha BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu nssaxgaHe
UM NOCTaBSIHE Ha akcecoapu UM CbA0BE 3a NeYeHe.

3a ga ceanuTte HocauuTe Ha padTa, MbpBO n3gbpnanTte
npegHarta 4acT Ha HocauuTe, a crnep ToBa 1 3a4HUA Kpan
Ha HocaduTe OT CTpaHM4YHUTE CTeHW. [locTaBeTe HocavnTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHoOCT.

He nouyncTteanTte ypega ¢ napoymcradka.

He nanonaeaiite rpybun, abpasmsHu, noymcTaaLim
npenapaTtu Unu ocTpu, MeTarnHu CTbprasnkmy 3a noYncTBaHe
Ha CTBbKIMOTO Ha BpaTaTa, 3alloTo Te MoraT Aa Hagpackar
NOBBbPXHOCTTA M TOBa Aa AoBeAe A0 cHynBaHe Ha
CTBbKIOTO.

[Mpean NMpoONUTUYHO NOYNCTBaAHE N3BaLETE BCUYKM
akcecoapu U NPeEKOMeEPHU HaTpynBaHus/pasnuBaHns oT
BbTPELLUHOCTTA Ha ypeaa.

2. UHCTPYKLUWWN 3A BE3OINACHOCT

2.1 UHcTanauumsna .

MoHTupainTe ypena Ha 6e3onacHo u
NOAXOASLLO MSCTO, KOETO OTroBapsi Ha

MOHTaXXHUTE N3NCKBAHUA.

/\ BHUMAHMUE!

Camo kBanudmumpaHo nuue moxe aa
N3BBPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

* MaxHeTe BC1YKM ONaKoBKM.

* He MoOHTUpanTe 1 He n3nonseanTe
nospeaeH ypea.

CnepaBaiite UHCTPyKUUnTE 3a
WHCTanupaHe, Hanu4H1 Ha Hawus
yebcanT.

* BwuHaru BHMMaBaliTe, korato MecTuTe
ypeda, Tbi KaTo € TexbK. BuHaru
n3nonasanTe NpeanasHu pbKkaBuLY U
3aTBOpPEHMN OOYBKM.

* He gbpnanTe ypena 3a gpbxkara.

TpsibBa ga cnasBaTte MUHUMANHOTO
pascTosiHMe [0 Apyrv ypeau u
yCTpOKncTBa.

Mpeav oa MoHTUpaTe ypena, NpoBepeTe
Oanu BpaTtarta My ce oTeapsi
6e3npobnemHo.

YpenbT e ob6opyaBaH ¢ enekTpuyecka
cucTtema 3a oxnaxaaHe. Tpsibea aa ce
13Morn3Ba C efiekTpo3axpaHBaHeTo.
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2.2 EnekTpu4ecko cBbp3BaHe

/\ BHUMAHMUE!

Puck ot noXxap unu ToKoB yaap.

* Bcuyku en. Bpb3ku TpsibBa fa ce
HanpaeAT OT KBanMguumpaH
€NeKTPOTEXHUK.

* YpeabT TpsbBa Aa € 3a3eMeH.

* YBeperTe ce, 4Ye napameTpuTe Ha
TabenkaTa ¢ TEXHUYECKM AaHHM ca
CbBMECTUMMU C eNeKTpUYEcKUTEe AaHHN Ha
3axpaHBallaTa Mpexa.

* BwuHaru nanonssante npaBuIHO MOHTUPaH
KOHTaKT CbC 3alumTa OT TOKOB yaap.

* He na3nonssarite pasknoHUTENN nnu
ajanTepu ¢ MHOIo BXOO0BE.

* BHumaBanTe fa He noBpeauTte
3axpaHBaLLus LLencen 1 3axpaHeallus
kaben. Ako 3axpaHBalLmaT kaben TpsidBa
na 6bae nogmeHeH, ToBa Tpsibea aa 6bae
M3BbPLUEHO OT HALUUS OTOpPU3NpaH
CEPBU3EH LIEHTBP.

* He ponyckainTte 3axpaHBalyuTe kabenu ga
ce pobnwxkaeat 4o BpaTuykaTta Ha ypeaa
W NPOCTPaAHCTBOTO Nof Hero, 0CobeHo
KoraTo € BKIHOYEH Uiy KoraTo Bpatuykata
e ropeLia.

+ 3awuTtaTa OT TOKOB yaap Ha ropewuTe 1
n3onupaxu Yactun Tpsbsa ga 6vae
3aTerHaTa no TakbB HauvH, Ye fga He
MOXe [ia Ce OTCTpaHu 6e3 NHCTPYMEHTMW.

+ CBbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eMHCTBEHO B Kpas Ha
WHCTanauusita. YBepeTe ce, 4e LiencensbT
3a 3axpaHBaHe e JOCTbMeH creg
WHCTanupaHeTo.

* AKO KOHTaKkTbT € pa3xnabeH, He
CBbp3BaliTe 3axpaHBaLyus Lencern.

* He n3gbpneanTe 3axpaHBalyms kaben, 3a
Aa usknounte ypeaa. Bunarm
n3gbpnBanTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.

* M3non3eante camo NpaBuIiHN YCTPOMCTBA
3a usonauusi: npegnasHn NpekbLCBayn Ha
mMpexara, npegnasutenu
(NpegnasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
[a ce u3BagaT oT pacyHraTa),
N3KIYBATENM U KOHTAKTOPY 3a yTeuka Ha
3a3eMsiBaHeTO.

» EnekTpuyeckarta uHctanaums Tpsioea ga
“Mma U30nmMpaLLo YyCTponCTBO, KOeTo Bu
no3BonsBa [a U3kniuuTe ypeaa ot en.
MpexaTta npu BCUYKM MOSHOCK.

6 BbJIFTAPCKUA

V3onupalloTto ycTporicTBo TpsibBa ga e ¢
LUMPVHa Ha OTBapsiHe Ha KOHTaKTa
MUHUMYM 3 MM.

3aTBOpETE U3LANO BpaTUiKaTa Ha ypeaa,
npean ga cebpxeTe 3axpaHsalyus kaben
KbM KOHTaKTa.

Tosn ypepn ce goctass ¢
enekTpo3axpaHsaLlu Lwencen v kabern.

2.3 Usnon3BaHe

/\ BHUMAHMUE!

Puck ot HapaHABaHe, n3rapsaHua, TOKOB
yoap unun ekcnnosua.

He npomeHsiiTe npegHasHayeHeTo Ha
ypeaa.

YBepeTe ce, Ye BEHTUNALMOHHUTE OTBOPU
He ca brnokvpaHu.

He ocTaBsiiTe ypena 6e3 Hag3op no
Bpeme Ha paboTa.

M3kntouBaliTe ypena cnep BCSiKO
MN3non3BaHe.

BbaeTte BHMMaTenHu, korato oTBapsTe
BpaTtaTta Ha ypefa, 4oKaTo ypeabT
paboTn. Moxe fa n3nese ropeLy Bb3ayx.
He paboTeTe ¢ ypena ¢ MOKpU pblie unu
KOraTo MMa KOHTaKT C BoAa.

He okasBanTe HaTUCK BbPXy OTBOpeHaTa
Bparta.

He na3nonsBaiite ypeaa kato paboTHa
NOBBPXHOCT U MOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

OTBapsiTe BHMMATENHO BpaTaTa Ha
ypena. M1anon3eaHeTo Ha CbCTaBKN C
ankoxon MoXe Aa npeausBrka CMecBaHe
Ha ankoxon v Bb3ayX.

He nossonsBaiite UCKPU NN OTKPUT
nnamMbk Aa BNvM3aT B KOHTAKT C ypeaa,
KoraTo oTBapsiTe BpaTara.

BuHaru nsnonssavite yawu n 6ypkaHu,
opobpeHu 3a 3anasBaHe.

He noctaBsanTe 3ananumu NpoaykTu unm
nNpeamMeTU, KOUTO Ca HAMOKPEHWN CbC
3ananvMu NpoaykTu, B 6nmM3ocT o ypeaa
UINU BbPXY Hero.

/\ BHAMAHMUE!
Puck oT noBpefa Ha ypeaa.

3a fa ce n3berHat nospeau u
obesuBeTsiBaHe Ha emainna:




— He nocTaBsanTe cbaoBe 3a ypHa Unm
ApYru npeamMeTy B ypeaa AUPEKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He rnocTassanTe anyMMHMeBo ¢onmo
OVPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.

— He NoCTaBsiNTe BoAa OUPEKTHO B
ropeLums ypea.

— He MocTaBanTe BNaxHW CbaoBE U
XpaHa B ypeaa, cnef KaTto
NPUKIOYUTE C FOTBEHETO.

— ObaeTe BHMMATENHK, KoraTo Maxare
UM NocTaBsATe akcecoapuTe.

» OO6esuBeTsiBaHETO Ha emanina unu
HepbXaaemarta cTomaHa He oKa3Ba
BMUSHWE BbpXY paboTaTa Ha ypeaa.

* WsnonseaiiTe gbnboka TaBa 3a BraxHu
TopTu. [nogoBuTe CoKkoBe NpUYMHABAT
neTHa, KOUTO MoraT Aa 6baaT TpanHu.

* BwHaru roTBeTe npu 3aTBOpeHa BpaTuyka
Ha ypeaa.

* AKO ypeObT € uHCcTanupaH 3ag nperpaga
oT mebeneH Tvn, Hanp. 3a4 BpaTuyka B
Wwkad, Ta3un BpaTuyka TpssbBa BMHarn aa e
OTBOpEHa, A0oKaTo ypeabT paboTu. Ako e
3aTBOpeHa, Morart Aa ce akymynupar
TOMMUHa ¥ Bnara, KOMTO BNocneacTBue aa
noBpeasT ypeaa, wkada nnv noga. He
3aTBapsiTe nperpagarta, 4oKaTo ypeabT
He U3CTUHe HambHO cnej ynoTpeba.

2.4 T'puka U NoYUCTBaHe

npenapatu. He nsnonssavite abpasveHu
Kbpnu, pa3TBOPUTENU UNN METanHu
npeamMeTu.

Ako nsnonseate cripev 3a ypHa,
cnefBanTe MHCTPyKUuKTe 3a 6esonacHocT
BbPXYy OMnakoBkaTta My.

2.5 MuponuTu4HO NoYncTBaHe

/\ BHAMAHMUE!

OnacHOCT OT HapaHsBaHe / noxap /
XUMUYECKM emmucun (NyLuek) B
MUPONUTUYEH PEXMM.

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocT oT HapaHaBaHe, noxap unu
nospena Ha ypena.

» [pean nopapwbXka Ha ypeaa ro
N3KnoYeTe 1 n3BageTe Lierncena ort
3axpaHBaLLMsl KOHTaKT.

* YBeperTe ce, Ye ypeabT e cTyaeH. Vima
OMNacHOCT CTbKIIEHWTE NaHenu aa ce
cyynaT.

*  CwMmeHsaNTe He3abaBHO CTbKINEHUTe
naHenu Ha BpaTuykaTa, koraTto ca
nospeaeHn. CBbpXeTe ce ¢ oTopuampaH
CEepBU3EH LIEHTBP.

+ BxumaraliTe, korato ceansTe Bpatuykata
oT ypeaa. Bpatuykarta e texkal

» [louncTBanTe pegoBHO ypeaa, 3a Aa
npesoTBpaTUTe yBpexaaHe Ha
NMOBBPXHOCTHUSI MaTepuman.

+ TMouncTeTe ypeaa c Mokpa, Meka Kbpna.
M3nonssarite camo HeyTpanHu

Mpeav nsebpLIBaHe Ha NUPONINTUYHO
NoYnCTBaHe N MbPBOHAYANHO
noarpsisaHe, ussageTe oT pypHaTa
crnegHoTo:

—  BCWYKM U3NULLHM OCTaTbLM OT XpaHa,
pasnueu / oTnaraHus OT MasHuHa.

— BCSIKaKBW NOABWXKHMW NpeaMeTn
(BKIOUMTENHO padTOBE, CTPAHWUYHU
pencu v ap., NpeaocTaBeHu ¢ ypeaa),
0cobeHO BCMYKM He3anensaLm
TEeHIXepW, TUraHu, Taeu, npuéopu u
ap.

MpoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKM

VHCTPYKLUM 3@ NMUPONUTUYHOTO

NoYncTBaHe.

[eua He 6uBa ga ce npubnuxaeaTt 4o
ypeaa, [okaTo ce U3BbpLUBa

NUPONUTUYHOTO NMoYUCTBaHE. YpeabT ce

HaropellsiBa v ropeLumsaT Bb3ayX U3nmsa

OT NPEeAHNTE OXnakaaLln OTBOPU.

MMPONUTUYHOTO NOYMCTBAHE €

BMCOKOTEMMNEpAaTypHa onepauus, KoaTo

MOXe [a OTAenNu n3napeHus ot

OCTaTbLUTE OT FOTBEHE U KOHCTPYKLMOHHM

MaTepuanu. 3aToBa ce npenopbyBa Ha

notpebutenu ga HanpaesiT CNegHOTO:

— [a ocurypat gobpa BeHTMnauums no
BpEMe U crief BCSKO NUPOSNIUTUYHO
noyncTBaHe.

— ocurypsia obpa BeHTMnaums no
BpPEME Ha U cref MbpBOHA4YanHoTo
noarpsiaHe.

He pasnuBaliTe n He HanuBanTe Boaa

BbPXYy BpaTuykaTa Ha pypHaTa no Bpeme

Ha 1 crnej nNMPONUTUYHOTO NOYMCTBaHeE, 3a

na n3berHeTte noppena Ha CTbKINeHUTe
naHenmu.

M3napeHusi, nsnbyeHn ot pypHu ¢

nuponusa / octatbUy OT XpaHa, KakTo e
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onucaHo, He ca BpedHu 3a Xxopa, B ToBa
4YMCMo Aeua 1 xopa CbC 34PaBOCMOBHU
npobnemu.

* [laseTe mankute gomallHu ndumum
[Jarnede oT ypefa no Bpeme u crnep
NUPONUTUYHOTO NOYMCTBAHE U
MbpBOHAYanHOTO noarpsisaHe. Marnkute
JomaluHy nrobumum (ocobeHo NTuym un
Brevyrn) morat Aa 6baart cunHo
YYBCTBUTESTHU KbM TEMMepaTypHU
NPOMEHN U OTAENSAHW U3NapeHUs.

* Hesanensawyute NOBbPXHOCTU Ha
TeHOXXepu, TUraHu, Taesu, Tabnu, npudopu
W T.H., MoraT ga 6baat noBpeaeHu ot
BMCOKOTEMMEPaTYPHOTO NUPONUTUYHO
NMOYMCTBaHE, KaTo ChbLLO Taka MoraT aa
6baaT M3TOYHMK 3a BpedHW U3napeHus ot
HMCKO HMBO.

2.6 BbTpewHo ocBeTneHue

/\ BHUMAHUE!
OnacHocT oT TOKOB yaap.

* OTHOCHO namnara(uTe) BbTpe B TO3U
NPOAYKT U Ppe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHu
otaenHo: Te3u namnu ca npegHasHayYeHn
[a n3gbpxaT Ha eKCTPEMHU husnyecku
YCINOBMS B JOMAaKUHCKN ypeau, KaTo
TemnepaTypa, BubpaLum, BNaxHOCT nnm
ca npefHasHa4YeHu ga curHanuauvpar

3. ONMUCAHVE HA YPEJA

3.1 O6w npernepn

ne 8o

e

2 @8
=0

N1,
¥

|
BEN BE

KoHTponeH naHen
Konue 3a (pyHKUMMTE 3a HarpsiBaHe
EkpaH

8 DBDbBJIFAPCKA

MHdopMaLms 3a paboTHOTO CbCTOSIHME Ha
ypena. Te He ca npegHasHa4eHu 3a
13nonssaHe B APYry NPUIOXEHWs 1 He ca
NoAXoasiLy 3a OCBETsIBaHe Ha
nomMeLLeHns B JOMaKUHCTBOTO.

*  To3u NpoayKT BKMOYBA CBETIIMHEH
M3TOYHUK C KNac Ha eHepruiHa
edekTnBHocT G.

* VsnonaBaviTe camo famnu CbC ChLUUTE
cneyundmkaymn.

2.7 ObcnyxBaHe

« 3anonpaska Ha ypeaa ce CBbpXeTe C
OTOPU3NPaHUSA CEPBU3EH LIEHTBP.

» M3non3BaiiTe camo opuUriHanHu pe3epBHu
yacTu.

2.8 U3xBbpnsHe

/\ BHUMAHMUE!

Puvck oT HapaHsiBaHe unu 3agyLuaBaHe.

« CBbpxeTe ce C O6LLMHCKUTE BNacTu 3a
MHOpMaLnS Kak Aa U3XBbpnute ypeaa.

»  WsknoueTe ypega ot
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

» W3BapeTe 3axpaHBaLus €NeKTPUYECcKn
kaben B 6rM30CT 80 ypena v ro
N3xXBbpneTe.

Konye 3a ynpasnexue
HarpsiBaly enemeHT

Jlamna

BeHtunarop

Bopauu 3a ckapa, oTcTpaHsemu
BbTpellHa yacT Ha cpypHaTa
[Mo3numsa Ha ckapa

Slofjel~fofo]

3.2 Akcecoapu

« CkapalpadpT
3a chopmMm 3a KeKe, ACTUSA B YCTOWYMBY Ha
BMCOKM TemrepaTtypu CbAoBe, SICTUS 3a
neyeHe, roTBapcky CboBe/CbaOBE.

¢ Cbpa 3arpun/ neyeHe
3a neyveHe Unu KaTo cbp 3a cCbbupaHe Ha
Ma3HuHa.



+ Teneckonu4yHu Bogauun

4. KOHTPOJIEH MAHEJ

4.1 3a BKNOYBaHe 1 U3KI4YBaHe
Ha ypepa.

3a Oa BKknovnTe ypeaa:

1. HartucHeTe konyeTaTa. KonyeTarta
m3ckadar.

2. 3aBbprerTe knoYa 3a QyHKUUM
HarpsiBaHe, 3a ga nsbepete yHKumaTa.

3. 3aBbpTeTe KOHTPONHUS KItoY, 3a Aa
perynuparte HacTpOWKUTe.

3a pga nsknouunte ypega: 3aBbpTeTe Krova

3a OyHKUUM HarpsiBaHe B U3KMHOYeHa

nosuuus (o]

4.2 Mpernen Ha KOHTPOJIHMA NaHen

3a Mo-fiecHo NocTaBsaHe U U3BaxaaHe Ha
TaBuTe 1 ckapaTa.

E'I YpenbT e 3aKIoyeH.

LY MogmeHto: MomoLy Npu roTBeHe.
X oaMeHto: oMol npu rotTeeHe

MoameHto: Hactpoiiku

Bbp30 3arpsiBaHe e akTMBMpaH.

Talimep e akT“BMpaH.

<
>»
(‘D) [OTBEHETO Ha Napa e akTMBUPaHO.
A
A

Bpeme 3a roTBEHE € aKTUBUpaH.

@ Yac Ha 3abaBeH CTapT e akTUBMpaH.
@ Bposy e akT1BMpaH.

JleHTa 3a xoaa Ha rotBeHe — BU3yarnHo
nokasea Kora ypeabT AoCTura 3agage-
HaTa Temnepatypa unu Kora BpemMeTo
3a roteeHe cebpLuBa.

@ HaTtucHeTte , 3a fa 3apapete yHk-
uuuTe Ha Tarimepa.

R» HaTucHeTe 1 3agpbxTe, 3a Aa 3apa-
nete dyHkyusita: Bbp3o HarpsiBaHe.

-B- HatucHeTe , 3a Aa BKOYNATE U U3KITHO-

X

! ynTe NamnuykaTa Ha ypega.

E' HaTtucHeTe v 3agpbxTe, 3a Aa 3aja-
nete dyHkumsTa: 3aknouBaHe

oK HaTtucHeTe , 3a ga notBbpanTe U360-
pa cu.

4.3 upmkaTtopu Ha eKpaHa

-"HE:BHHEEE,

h:min:s

QRTw S o &

EkpaH cbe 3agageHn yHKUMM Ha ByToHWTE.

5. MPEOV MbPBA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocTt".

5.1 HacTtponBaHe Ha YacOBHUKa

Cnen MmbpBOTO CBbP3BAHE KbM
enekTpuyeckaTa Mpexa, n3yakanTe 4okaTo
Ha ekpaHa ce nokaxe: "00:00".
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1. 3aBbpTeTe kONYeTO 3a ynpasneHue, 3a
[a 3ajafeTe BpemeTo.

2. Haruchere OK.

5.2 MbpBOHavYanHo noarpsABaHe u
noyncreBaHe

3arpeiite npeaBapuTenHO NpasHus ypes
npeav mbpeaTta ynortpeba v ce CBbPXKETe C
XpaHaTa. YpeabT MoXe f4a Usnbysa
HenpusiTHa MyMpuama v aum. MNposeTpeTe
NOMELLEHMETO MO BpeMe Ha
npeaBapuUTeNHOTO 3arpsiBaHe.

1. W3BapeTe oT ypeda BCUYKM akcecoapu u
NOABWXHWUTE OMNOPU Ha ckaparta.

2. 3apaBaHe Ha pyHKuMSTa E] 3apainTe
MakcumanHaTa Temnepartypa. OctaBete
ypeda aoa pabotu B npoabimkeHne Ha 1 4.

6. BCEKMOHEBHA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

3. 3apaBaHe Ha byHKUMsTa @ 3apaiite

MakcumanHaTta Temneparypa. OctaseTe
ypena na paboTtv B npogbrxkeHue Ha 15
MUH.

4. W3knioveTe ypena v n3vakavite ga

NU3CTUHe.

5. [MouucTeaiiTe ypeda u akcecoapute camo

¢ MUKpodunbbLpPHa Kbpna, Tonna Boaa u
MeK noyncTBaLL, npenapar.

6. [loctaBeTe NpUHagNeXHOCTUTE U
NoABWXHUTE OMOPY Ha ckapaTa obpaTHO
B NbpBOHa4anHaTa UM nosunumsi.

6.1 PyHKUUM HarpsABaHe

lNopely BbL3ayx/BeHTUNUP
3a neyeHe Ha Meco 1 NneyeHe Ha CragKkULLIN.
3apariTe no-H1CKa TeMneparypa, OTKONMKOTO
3a FOpHO + JOMHO HarpsiBaHe, Thii KaTo BEeH-
TUNATOPBLT pasnpenens TonInuHaTa paBHo-
MepHO BbB BbTPELLUHOCTTa Ha pypHaTa.

lfl MeueHe c BNaxHoCT

¢ PyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a necteHe Ha
eHeprus no Bpeme Ha roteeHe. KoraTo us-
ronseare Ta3u (PyHKUMS, TeMnepaTypaTta BbB
BbTPELUHOCTTa Ha ypefa Moxe a ce pasnu-
YaBa OT 3afjageHara. Vanonasa ce octaTbuy-
HaTa TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe MoXe
fa 6bae HamaneHa. 3a noeeve WHgopmMaLms
BWXTe rnaea ,BcekngHeBHa ynoTtpe6a”, 3abe-
nexerte: MNeyeHe ¢ BNAXHOCT.

TpaauLMOHHO nevyeHe
3a neyeHe Ha TECTEHU 1 MECHU XpaHU Ha ef-
HO HUBO.

Mpun
3a 3anuyaHe Ha TbHKV XpaHW Unu npenuyaHe
Ha xnsi6.

% SteamBake
3a pobaBsiHe Ha BNaXXHOCT MO Bpeme Ha ro-
TBeHe. 3a nonyyaBaHe Ha NPaBUMHUS LBAT U
XpyrnkaBa Kopuyka no BpeMe Ha neyeHe. 3a
noBeYe COYHOCT Npwu NPETOonIsiHe.

[bn6oko 3ampa3eHu XpaHu

3a fa cTaHaT XpynkaBsu NofyroToBUTE XpaHu,
Hanp. kapTodku, KapTodu ¢ Kopuyka unu
nponeTH pynuya.

DyHKUMA NUua

3a neyeHe Ha nuua n APYyrn Actua, KOUTOo U3-
McKBaT noseve TonsinHa oTaony.

HoneH HarpeBaTen
3a 3anunyaHe 1 xpynkasa ocHoBa. /3nonasaii-
Te HaW-HUCKOTO HMBO Ha ypHaTa.

10 BbJIFTAPCKH

Typ6o rpun
3a neveHe Ha ronemv napyeta Meco unu
NTWLM C KOCTUTE Ha eHO HVBO. 3a NPUroTBs-
He Ha orpeTeHu 1 3a kadsiBa Kopuyka.

@

Jlamnara moxe fa ce uskioum
aBTOMaTWM4HO Npu TemnepaTypa nog 80
°C npu HAKOM OYHKLMWN HarpsiBaHe.

6.2 Benexkn otHocHo: lNMeyeHe ¢
BraXHOCT

Tasn dyHKuusA belue nsnonssaHa B
CbOTBETCTBME Ha U3UCKBAHWUATA 3a Knac Ha
eHepruimHa eekTUBHOCT U ekoau3aniH



(cnopeg EU 65/2014 n EU 66/2014).
M3nuTtBaHus cbrinacHo: IEC/EN 60350-1.

Bpatata Ha dpypHaTa Tpsibea Aa ce 3aTBOpYU
o BpeMe Ha roTBeHe, Taka ye pyHKuusTa Aa
He ce NpekbCcBa W a ce rapaHTupa, 4ye
dypHaTa paboTu ¢ Bb3MOXHO Haln-B1COKa
eHepruiHa eekTUBHOCT.

KoraTo nsnonssarte Ta3u qyHKUMS,
namnuykata aBTOMaTU4HO Ce U3KMYBa cnes
30 cekyHaum.

3a UHCTPYKUMK 3a rOTBEHE BWDKTE rNaBsa
,CbBeTn®, MNMeyeHe c BnaxHocT. 3a obLymn
npenopbKM OTHOCHO MEeCTEHE Ha eHeprus
BWXKTe rnaea ,EHepruiiHa eeKkTMBHOCT®,
[MecTeHe Ha eHeprus.

6.3 HacTtpowka: ®yHKLUMUM HarpsiBaHe

1. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO Kon4ye 3a
dyHKUMM HarpsiBaHe, 3a Aa usbepeTte
PyHKUMA HarpsBaHe.

2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO KoMn4e, 3a Aa
3ajajeTte Temneparypara.

H» Bbp3o 3arpsiBaHe — HaTUCHeTe u
3a4pbXTe, 3a Aa CbKpaTuTe BPEMETO 3a
HarpsiBaHe. OnuusaTa € Bb3MOXHa 3a HAKOU
OT PyHKUMMTE 3a HarpsiBaHe. BeHTunatopsbT
MOXe Aa Ce BKIHYM aBTOMAaTUYHO.

6.4 Hactpowmka: SteamBake —
FoTBeHe Ha napa

1. YBeperTe ce, Ye ypeaa e CTyAeH.

2. HanbnHeTe peneda BbB BbTPELUHOCTTA
¢ makcumym 250 mn YewmsiHa Boaa.
He nbnHeTe OTHOBO BBLTPELUHOCTTA Ha
dypHaTa no Bpeme Ha rotBeHe unu
KOraTo ypeabT € HaropeLLeH.

3. 3aBbpreTe knoyva 3a PyHKUUM
HarpsiBaHe, 3a ga nsbepete OyHKLMSA

HarpsaBaHe .

4. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO KoM4e, 3a Aa
3ajajeTte Temneparypara.

5. 3arpelite npegBapuTenHo npasHusa ypen
3a 10, 3a MMH Ja cb3gageTe BMaXHOCT.

6. [llocTaBeTe xpaHaTa B ypeaa.

7. KoraTo roTBeHeTO MpUKoYun, 3aBbpTeTe
Krtova 3a pyHKUMMTE 3a HarpsisaHe B

M3KI0YEHa NO3nLMSA, 3a Aa U3KMIoYUTE
dypHarta.

8. KoraTto ypeabT U3CTUHe, OTCTpaHeTe
ocTaHanaTa Bofa OT BbTPELLIHOTO
oTAeneHne ¢ Meka kbpna.

/\ BHUMAHMUE!

OTBOpeTe BpaTaTa BHUMATENHO.
OcBo6ofeHaTta BNaXHOCT MOXe Ja
npeau3BuKa U3rapsiHus.

6.5 BnnsaHe: MeHio —

OTBOpEeTEe MEHIOTO 3a AOCTbM A0 ACTUA U
HacTponku 3a [NomoLL Npu roTBeEHE.

1. 3aBbpTeTe kntoya 3a PyHKUUNTE 3a
3arpseaHe Ha —.

LY
Ha gucnnes ce nokasea /f @
2. 3aBbpTeTe KOHTPOSHUA Koy 1 n3bepete
MKoHaTa, 3a Aa Brne3eTe B MOAMEHIOTO.

Hatucrerte OK.

6.6 HacTtpoiika: NMomoLy npu roTBeHe
\/

AN
MomoLy npu rotBeHe MNogmeHOTO ce CbCTOU
OT Mnporpamu, NpeaHasHayveHy 3a cneymantm
actus. MNporpamuTte 3anoyBat ¢ NogxoasLla
HacTporika. MoxeTe Oa perynuparte BpemeTo
n TemMneparyparta no BpemMme Ha roteeHe.

1. 3aBbpTeTe kntoya 3a PyHKLUUTE 3a

3arpsBaHe Ha —.
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMNHUS KNtoY, 3a Aa

ns6epete ¥¢. Hatucrere OK.

3. 3aBbpTeTe KOHTPONHUS KNtoY, 3a Aa
nsbeperte Actune (P1 - P...). HatucHete

oK.
4. [loctaBeTe xpaHaTa B ypeaa. HatucHete
OK

5. Korato dpyHkumsTa npuknoysa,
npoBepeTe Aanu xpaHara e rotosa.
YabmKeTe BpEMETO 3a rOTBEHE cropes
HyxauTe.

BBJIFTAPCKKN 11



Moamento: MNMomoLy, npu rotBeHe

IlereHpa

IlereHpa

HanbnHeTe peneda BbB BbTPELLIHOCTTa C
BOJa 3a roTBeHe C napa.

HuBo Ha ckapata. BuxTe rnasa ,Onuca-
HVe Ha npoaykTa“.

=

Moarpeiite npeasapuTenHo ypeaa, npeau
[a 3ano4HeTe fa roTeute.

=]

OncnnesaTt nokassa P n HOMep Ha ACTUETO,
KOETO MOXeTe Aa npoBepute B Taﬁnmu,aTa.

fActue Terno HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
P1 loBexpgo neyeHo,
anaHrne
P2 FoBexao neyeHo, 1-15kr;4-5¢cm ‘EI 2; TaBa 3a neyeHe
CpeqHOo U3neyeHo pebenv napyeta  3ambpXETe MEcoTO 3@ HAKOMKO MUHYTV B rOpeLy TUraH.
MocraeeTe B ypeaa.
P3 FoBexpao neyeHo, Ao-
6pe usneyeHo
Mbpxona, cpeaHo 180 - 220 r Ha nap-
p4 wanevexa ue; 3 oM gebenmt ‘ZI IEI 3; neyeHe Ha ACTMETO Ha ckapa
peseHa 3anbpeTe MECOTO 3@ HSKOINKO MUHYTMW B FOPELL, TUraH.
MocTaBeTe B ypeaa.
MNeueHo/3apyweHo 1.5-2«kr E 2
P5  roBeXAO (OCHOBHO ; NeYeHe Ha SICTMeTo Ha ckapa
3anbpxeTe MECOTO 3@ HSKOMNKO MUHYTU B FOPELL, TUraH.
pebpo, byT, kopem)
[o6aseTe TeuHocT. [ocTaBeTe B ypeaa.
MeyveHo roeexpao,
P6 anaurne (6aBHo ro-
TBEHE)
MNeyeHo rosexao, 1-15kr4-5cm E 2; TaBa 3a neveHe
P7 °6F’eﬂ"° usneueHo feben napueta  3aMbPKETE MECOTO 32 HAKOMKO MUHYTY B rOpeL TUraH.
(6aBHo roteeHe) MocTaseTe B ypeaa.
MeyveHo roeexao, fo-
P8 6pe usneuyeHo (6aBHo
roTBeHe)
Fosexpo cdune,
P9 anaurne (6aBHo ro-
TBEHe)
Fosexpo dune, 0.5-15kr;5-6 B 2: TaBa 3a neyeHe
P10 cpearo usneuero CM febenn napye-  3amupyxete MECOTO 38 HAKOMKO MUHYTY B FOpeLL TUraH.
(6aBHO roTBeHe) Ta MocraseTe B ypeaa.
FoBexpo cdune,
P11 rotoBo (6aBHo rotee-
He)
MeueHo Tenewko (Ha- 0.8-1.5kr; 4 cm B 2
np., nneLuka) nebenu napyeta ; MBHEHO ACTNE Ha ckapa
P12 3anbpxeTe MECOTO 3a HSIKOMKO MUHYTU B ropeLL, TUraH.

[o6aseTe TeyHocT. MNocTaBeTe B ypeaa. MNMokputo neve-
Ho.

12 BbJIFAPCKH



fActue Terno HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
MeyeH cBUHCKM BpaT 1.5-2«r E 2 HEUEHD SICTHE Ha ckapa
P13 wnu nnewka ’ p
[o6aseTe 200 M TEYHOCT KbM TaBaTa 3a NeyeHe.
[ObpnaHo CBUHCKO 1.5-2«r B 2 TaBa 33 neveHe
6aBHO roTBeHe ’
P14 ) Cnep nonoBMHaTa OT BPEMeTO 3a roTBeHe 06bpHeTe Me-
COTO, 3a Aia NoMny4n paBHOMEPEH 3MaTUCT LBSAT.
CBUHCKO cune, 1-15kr;5-6¢cm El
npAcHo neGenu napyeTa 2; neyeHe Ha ACTMETO Ha ckapa
P15 3anbpxeTe MecoTo 3a HSAKOMKO MUHYTU B ropeLy, TUraH.
MocTaBeTe B ypena.
CBUWHCKM pebpa c 2 - 3 kr; u3nons- B 3 6
TbHKO Meco BanTe cyposu, 2 - 6 ; ABNOOK TUraH
P16 3 CM ThHKM pebpa ,go aBeTe TEYHOCT, 3a [a NokpueTe AbHOTO ga AcTHeTO.
© THHKO MEco CJT? nornosuHaTa oT BPEMETO 3a roTBeHe o6bpHETE Me-
ArHewku 6yT ¢ KocT 1.5-2«r;7-9cm B
ne6enn napueta 2; neyeTe ACTUETO B TaBa 3a Ne4YeHe
P17 [o6aBeTe TeyHocT. Cries nonoBuHaTa OT BPeMETO 3a ro-
TBEHe 06bpHETE MECOTO.
Ano nune 1- 1.5 kr; npecHn
u P E 2; M 200 mn; Kacepon B TaBa 3a nevyeHe
P18 Cnep nonoBmHaTa OT BPeMeTO 3a roTBeHe 06bpHeTe nu-
neTo, 3a Aa Nonyyn paBHOMEPEH 3MaTuUCT LBSAT.
p19 MornosuH nune 0.5-0.8«kr El 3. TaBa 3a neveHe
Munewku repan 180 - 200 r Ha nap-
P20 ye E E 2; xaceposl Ha ckapa
3anbpxeTe MecoTo 3a HAKOMKO MUHYTU B ropeLL, TUraH.
Munewkn yTera, ) E 3; TaBa 3a neyeHe
npecHu ’ o
P21 "P AKO MbpBO MapuHoBate nunewkute byTyeTa, 3ajanTte
no-HUcka TemnepaTypa 1 rotBeTe no-Abaro.
Matuua, uana 2-3«r
ua, u E 2; neyYeHo sicTe Ha ckapa
P22 MocTtaBeTe MecoTo B cb/ 3a neyeHe. Cnep nonoemHaTta
OT BpeMeTOo 3a roTBeHe 0GbpHETE naTuyaTa.
M-cka, usna 4-5xr B 2; ABLNOGOK TUraH
P23 MocTaBeTe MecoTo B AbnGoka TaBa 3a neveHe. Cnep no-
noBuHaTa OT BpeMeTOo 3a roTBeHe 06bpHeTe rbekaTta.
P24 Pyno ,Credann” 1kr E 2: ckapa
Lisana puba, Ha rpun 0.5 - 1 kr Ha puba .
P25 E 2; TaBa 3a neyeHe
HanbnHeTe pubata ¢ Macno, noanpaekv 1 GUIku.
®une ot puba -
P26 P ‘Z] IEI 3; Kacepon Ha ckapa
Yuiskenk -
P27 El 2; @ 28 cm hopma 3a TopTa Ha ckapa
A6BLNKOB Kelk -
P28 EEI 2; lﬁj 100 - 150 mn; TaBa 3a neyeHe

BBJIIFTAPCKKU 13



fActue Terno HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
P29 #6wnkos Tapr . =] 2; hopma 3a naii Ha ckapa
A6bnKoB nan -
P30 EB 2;&] 100 - 150 Mﬂ;@ 22 cm dopma 3a navi
Ha ckapa
P31 Bpayhu 2 Kr TeCTO El 3; AbNOOK TUraH
P32 Mecorm ) EEI 2; lﬁj 100 - 150 mn; cbopma 3a MbMHM Ha cKa-
pa
P33 zim( ¢ xne6Ha dop- ) E 2; dopma 3a xns6 Ha ckapa
P34 Medenn kaprocu T El 2; TaBa 3a neveHe
MocTaBeTe Lenu kapTodu ¢ obenkata B TaBa 3a neveHe.
P35 Kaprochu ¢ kopuka T EI 3; TaBa 3a neyeHe C NocTaBeHa XapTusi 3a neyeHe
HapexeTte kapTocute Ha napyera.
T 1-1.
P36 3':::::;:: cmecenm SKr E 3; TaBa 3a neyveHe C NOCTaBEHa XapTus 3a NeveHe
HapexeTe 3eneHuyumTe Ha napyeTa.
p37 Kpokeru, sampasenu 0.5 kr El 3 TaBa 3a neveHe
MbpxeHun kapTodu, 0.75 kr .
P38 sampasenn El 3; TaBa 3a neyeHe
JasaHsa ¢ meco/ 1-15«r B 2
P39 3eneHuyuy che cyxu ; Kacepona BbpXxy ckapa
KOpM 3a nacTa
KapTodeH orpeteH 1-15kr B 1: kacepona sbpxy ckapa
P40 (Cyposy kapTochu) 3aBbpTeTe ACTMETO Crief noroBnHaTa oT BPeMeTO 3a ro-
TBEHE.
n
P41 pACHa nuua, TenKa - E B 2; M 100 mn; TaBa 3a neyeHe C nocraseHa
XapTus 3a neyeHe
n -
P42 pAcHa nuua, Aee - E IEI 2; TaBa 3a NeYveHe C NOCTaBEHa XapTusa 3a neve-
na He
P43 Kuuw ) IE‘ 2; TaBa 3a rneYeHe Ha ckapa
Eﬁ;z‘ral'-laﬁa‘ralsﬂn 0.8 kr E E 2; &] 150 mn; TaBa 3a neveHe C NocTaBeHa
P44 XapTus 3a neyeHe
3a 65n xns16 e Heo6xoAMMO NoBeye Bpeme.
n - 1
P45 m::rg:‘;::i;;lﬁph Kr ‘Z] IEI 2; lﬁj 150 mn; TaBa 3a ne4yeHe nNocTtaBeHa xap-

TVS 3a neveHe / npaBoOblbiiHa TaBa 3a NevYeHe Ha CKapa

6.7 NMpomsaHa: HacTpoukn i

1. 3aBbpTeTe KNoYa 3a pyHKUMUTE 3a
3arpsBaHe Ha —.
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2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHUS KNtoY, 3a Aa
naGepete . Hatucrete OK.



3. 3aBbpTeTe konyeTo, 3a aa n3bepeTte

HacTpoikaTa. HatucHeTe OK.

4. 3aBbpTeTe KOHTPOMHWS KMoy 3a
perynupaHe Ha cTorMHocTTa. HatucHete
OK .

5. 3aBbpTeTe KonyeTo 3a hyHKUMUTE 3a
3arpsiBaHe B U3KIOYeHa no3unuus, 3a aa
nanesete oT MeHio.

MoameHto: HacTporikn

HacTtpowika CtonHocT
01 Yac ot geHoHowmeTto  CmsHa
02 ApkocT Ha ekpaHa 1-5

3BYK Ha ByToHUTE 1 - 3ByKOB curHan,
03 2 - lllpakBaHe, 3 -

MaknioveH 3Byk

7. AJOMNBITHUTENHN ®YHKLNA

7.1 3aknousaHe (O

Tasn pyHKLMA NpegoTBpaTaBa cnyvariHa
npomsiHa B paboTarta Ha ypeaa.

Korato ce akTBMpa, AoKaTo ypeabT ce
13non3aea, Tol 3akmnoyBa KOMaHAHOTO Tabno,
KaTo rapaHTupa, 4e TEKyLUTe HACTPONKM 3a
roTBeHe npoabimkaBaT 6e3 npekbCBaHe.

KoraTo e akTuBupaH, 4OKaTo ypeabT €
N3KIOYEH, TOW Nogabpa KOMaHAHOTO Tabno
3aKMOYEHO, KaTo NpeaoTBpaTsiBa HEBOJTHOTO
BKItOYBaHe Ha ypeaa.

EI - HATUCHeTe 1 3aApbXTe, 3a Aa BKI4YuTe
dyHKUmMATA.

MposByyaBa curHar. &- npemurea 3 nbTi,
KOraTo 3aKnto4yBaHETO € BKIMOYEHO.

@ - atucrere u 3aApbXKTe, 3a Aa
N3KMIoYnUTE PyHKUMSATA.

7.2 ABTOMaTU4HO U3KNIOYBaHe

OT cbobpaxeHuns 3a 6e30nacHOCT, ako
PyHKUMATA 32 HarpsiBaHe € akTUBHa 1 HAMa
NPOMEHU B HAaCTPOWKUTE, ypeabT Lie ce
N3KI0YM aBTOMATUYHO cref onpeaenex
nepvopg ot Bpeme.

HacTpoiika CTonHoCT
04 CwunaHaasByk. curHan 1-4
05 bposa4 Bkn. / N3kn.
06 OcsetneHune Bkn. / N3kn.
07 bBbpso 3arpsiBaHe Bkn. / N3kn.
08 HanomHsiHe 3a noun-  Bkn. / N3kn.
cTBaHe
09 [emo pexum AkTMBMpAaLL, KOA:
2468
10 CodryepHa Bepcus Mposepka
11 SaHy{msaHe Ha Ha- Ha/He
CTpoiikuTe
(°C) O )
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - makcumym 3

Ako Bb3HamepsiBaTe a nycHeTe pyHKUns 3a
HarpsiBaHe 3a NPOABIKUTENTHOCT,
HaaBuLIaBalla BpEMETO 3a aBTOMAaTUYHO
N3KIoYBaHe, 3aJanTe BpEMETO Ha rOTBEHE.
BwxTe rnasa ,OyHKUMM HA YAaCOBHUKA".

ABTOMaTUYHOTO M3KMOYBaHE He AelcTBa npu
cnegHute dyHkuun: OcseTneHune, Yac Ha
3abaBeH cTapT.

7.3 Oxnaxpauw, BeHTUnaTop

KoraTo ypeabT pabotu, oxnaxaalimsT
BEHTUNATOp Ce BKIH0YBA aBTOMaTMYHO, 3a Ja
noAabpKa NMOBbPXHOCTUTE My XNafHu. Ako
U3KIMIOYNTE ypeaa, OXnaxkaalmsT
BEHTUNATOP MOXe Aa NPoAbIkM Aa paboTu,
[loKaTo ypeabT ce oxnaau.
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8. YHKUMN HA HACOBHUKA

8.1 OnucaHue Ha pyHKUMUTE Ha
Tanmepa

Q 3a 3apaBaHe Ha obpaTHo 6poeHe. Ko-

raTo TaiMepbT MPUKIIOYUN Ce YyBa CUT-
Han. Taaun yHKUna He BNvsie BbpXY
paboTtaTta Ha ypefa u Moxe aa 6bae
3apajeHa rno BCsiko BpeMe.

Tanmep

3a 3apaBaHe Ha BpemeTpaeHe Ha ro-
STOP TBeHeTo. KoraTo TaiMepbT NpukIoym,
Bpeme 3a  NpO3By4aBa 3BYKOB CUrHam v yHk-
roTBeHe LmMsiTa 3a HarpsiBaHe ce M3KIOYBa aB-

TOMaTUYHO.
@ 3a oTnaraHe Ha cTapTa u/unu kpas Ha
roTBEHETO.
Yac Ha 3a-
6aBeH
crapt
@ Moka3sa konko AbNro paboTu ypeabT.
MakcumymbT e 23 4 59 MuH. Tasmn
Bposy

byHKLUMS He Bnnsie BbpXy paboTtarta
Ha ypeaa v Moxe fJa 6bae 3agaaeHa
No BCSIKO BpeMe.

8.2 HacTtpowka: Tanmep Q

1. HartucHete @

Ha ekpaHa ce nokassa: 0:00 n Q
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHWS KNy, 3a Aa
3apagete Tanmep.

3. Haruchere OK TarimepbT 3anoysa
BeaHara obpaTHo GpoeHe.

8.3 HacTtpoka: Bpeme 3a roTBeHe

STOP

1. 3aBbpTeTe KNOYOBETE, 3a Aa n3bepeTte
yHKUMATa 3a HarpsiBaHe U 3a Aa
3apjajeTe Temneparypa.

2. HatucHete @ [0oKaTo Ha ekpaHa ce
nokaxe: 0:00 u sor.

3. 3aBbpTeTe KOHTPOIHUSA KNtoM, 3a Aa
3apapete Bpeme 3a roteeHe.

4. Hatuctete OK TaiimepsT 3anousa
BegHara obpaTHo GpoeHe.

5. Korarto BpemeTo n3teye, HaTucHeTe OK y
3aBbpTeETE KONYeTo 3a PyHKUUM
HarpsiBaHe B U3KIMKOYEHO MOSIOXKEHNE.
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8.4 HacTtpoika: Yac Ha 3abaBeH
&

cTapT

1. 3aBbpTeTe KNtoYoBETE, 3a Aa n3bepete

dbyHKUMSTA 3a HarpsiBaHe U 3a Aa
3afjafeTe Temneparypa.

2. HaTtucHete @ [OKaTo Ha ekpaHa ce
Y
noKaxe: @ n START.
3. 3aBbpTeTe KOM4eTo, 3a fa HacTpoute
yaca 3a Havarno.
4. Haruchete OK,

Y
Ha gucnnes ce nokassa: =-:-- G/ CMNPETE .
5. 3aBbpTeTe Knova 3a ynpaeneHve, 3a ga
3agajeTte BpemMeTo 3a Kpaw.

6. Hatuchere OK.
TanvepbT 3anoyBa obpaTHO GpoeHe
CbracHO HaCTPOEHOTO Bpeme 3a cTapT.

7. Korato BpemeTo nsteye, HaTUCHETE OK y

3aBbpTeTE KONYeTo 3a OyHKuMK
HarpsisaHe B U3KIIOYEHO MOOoXKeHe.

8.5 HacTtpouka: Bposiu )
1. 3aBbpTeTe kntoya 3a PyHKLMK

HarpsiBaHe, 3a Aa Bnesete B —MeH1o.
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHUS KNtoY, 3a Aa

nsbepete el Bposiu. BuxTe rnaea
.BcekmgHeBHa ynoTtpeba“, MeHto:
HacTtpowiku.

3. Hatuchere OK.

4. 3aBbpTeTE KOHTPOIMHUS KMHOY, 3a Aa
BKITIOUUTE U U3KNounTe BpemeTo Ha
ekcnnoaTauusi Ha BKI. U 13K

5. Hatucrere OK.

8.6 HacTtpoika: Yac ot
AeHoHoLWMeTo

1. 3aBbpTeTe kntoya 3a PyHKLMK

HarpsiBaHe, 3a Aa Bnesete B —MeHto.
2. 3aBbpTeTe KOHTPONHUS KNtoY, 3a Aa

nsbepete ek / Yac ot geHoHowmeTo.
BwxTe rnasa ,BcekngHeBHa ynotpeba®,
+MeHio“: HacTtpoviku.

3. 3aBbpTeTe KOHTPONHUS KNtoY, 3a Aa
3apageTe 4Yaca.



4. Haruchete OK,

9. N3MNON3BAHE HA AKCECOAPUTE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".

9.1 NocTaBsiHe Ha akcecoapu

MankaTta BgnbOHaT/Ha OTrope yBenu4yasa
6e3onacHocTTa. BanbbHaTuHWTE CbLo ca
yCTpoOnCTBa NpOTUB NpeobpbluaHe. Bucokust
pb6 OKOMO pelueTkaTa NpegoTBpaTsiBa
M3NTb3BaAHETO Ha roTBapCKU CbAoOBE.

10. MPEMOPBKN N CbBETU

10.1 NMpenopbKu 3a roTBeHe

TemnepaTtypaTa U BpeMeTo 3a roTBEHE B
TabnmuuTe ca caMo OpUEHTUPOBBYHU. Te
3aBUCAT OT peuenTuTe, KaYecTBOTO U
KONTMYECTBOTO Ha M3MOM3BaHUTE CbCTaBKU.

Bawwmat ypen Moxe ga roteu unn neye no-
pasnuyHo oT npeauwHms. CbBeTUTE No-Aony
rokassaT NpernopbyUTENHUTE HACTPOVKK 3a
TemnepaTypa, Bpeme 3a roTBeHe v no3uumsi
Ha pelueTkaTa 3a onpeaesieHn Bugose
XpaHu.

Mo3numnTe Ha padToBeTe ce BPosAT OT
OBHOTO Ha dhypHaTa.

AKO He MOXeTe ja HaMepuTe HaCTPOVK1TE 3a
KOHKpeTHa peuenTa, noTbpceTe nogo6Hu
peuenTu.

Bkapaiite pelueTkata Mmexay BoaewyuTe
pesicu Ha onopuTe my.

Obnboka TaBa

BkapaiiTe TaBaTa Mexay BogauuTe Ha
OMOPHUTE PENCH.

3a cbBETU 32 UKOHOMUS Ha EeHeprma BnxTe

rnaea ,eHeprumnHa eekTBHOCT".
CumMBONUY, U3NON3BaHU B TabnuuuTe:

§5§ Tun xpaHa

DyHKUMA HarpsiBaHe

°C TemnepaTypa
Akcecoap

Mo3auums Ha ckapaTta

oy

Bpewme 3a rotBeHe (MUH)

BBJITAPCKH
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10.2 lNMeyeHe ¢ BMAXHOCT - » PaMmekuHM - kepamuka, AMamMeTbp 8cM,
npenopbyYnUTEesIHN akcecoapu BMCO4YMHA 5 cM
* OcHoBa 3a naH - TbMHa,

M3nonssaite TbMHW, HeoTpassiBaLim donva HeOTpaXaTesHa, AMamMeTbp 28CM

1 cbaoBe. Te abcopbupaT TonnuHa no-gobpe
OT CBETNUTE M OTpaxkaTeslH1 CbaoBe. 10.3 MeyeHe C BAAXHOCT

* TwuraH 3a nuua - TbMeH, HeoTpaxxaTeneH,
anameTbp 28cm

* CbA 3a ne4veHe - TbMEH, HeoTpaXaTeneH,
anameTbp 26¢cm

3a Han-gobpwu pesyntaTtu cneasanTte
npeanoxeHunsTa B gonHarta Tabnuua.

&, °C O =
OrpeTeH ¢ nacta 200 - 220 45 -55 3
3aneyeHun kapTotmn 180 - 200 70-85 3
Mycaka 170 - 190 70 -95 3
Jasans 180 - 200 75-90 3
Kanenonu 180 - 200 70 - 85 3
XnebeH nyauHr 190 - 200 55-70 3
Opw3oB NyanHr 170 - 190 45 - 60 3
ABBNKOB Kelk ¢ NaHaWLLNaHoBa TopTa (Kpbrna 160 - 170 70-80 3
dopma 3a cnagkuLLn)
Ban xns6 190 - 200 55-70 3

10.4 UHdhbopmauma 3a nsanuTBawim naéoparopumn
M3nntBaHusa cbrnacHo: EN 60350-1, IEC 60350-1.

[leyeHe Ha egHO HUBO

£ = °C O =

MaHguwnaHosa TopTa 6e3 lopewy Bb3aYx/ Ckapa/padt 160 45 - 60 2
Ma3HuHa BEHTUNVP
MangnwnaHosa TopTa 6e3 TpaauumnoHHo ne- Ckapa/padt 160 45 - 60 2
Ma3zHuHa YeHe
A6bnkos naii, 2 Tasn @20 cm  [opely Bb3ayx/ Ckapa/padt 160 55-65 2
BEHTUNVP
A6bnkos naii, 2 Tasn @20 cm  TpaguLMOHHO ne- Ckapa/padT 180 55 - 65 1
YeHe
MacneHku lopey Bb3gyx/ TaBa 3a nevyeHe 140 25-35 2
BEHTUNVP
MacneHku TpaguuuoHHo ne-  Taea 3a neveHe 140 25-35 2
YeHe
Manku keinkose 20 6pos/ lopeuy Bb3gyx/ TaBa 3a neyeHe 150 20-30 3
Ta6na 1) BEHTUNNP
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= — o,
&L, = C Q) =
Manku keikose 20 6pos/ TpaguumoHHo ne-  TaBa 3a nNeveHe 170 20-30 3
ra6na 1) Hexe
TocT 2) pun Ckapa/padt Makc. 1-2 5

1) 3arpeiiTe npegBapuTenHO NpasHus ypea.

2) 3arpeiiTe npeaBapuTErHO NpasHWs ypea B NPOAbIDKEHNE Ha 5 MUH.

[leyeHe Ha HAKONKO HMBA

=) — o,
.-N = C O =

MacneHku [opey Bb3gyx/ TaBa 3a neyeHe 140 25-45 2n4

BEHTUNWP
Manku kerikoe 20 6posi/ [opeLy Bb3ayx/ TaBa 3a neveHe 150 25-35 2n4
Ta6na 1) BEHTUINP
ManguwnaHoBa TopTa 6e3 lopewy Bb3gyx/
MasHuHa BEHTUIUP Ckapa/pact 2) 160 45-55 24
A6bnkoB nai Fopews Bbanyx/ Ckapa/padpT 2) 160 55-65 2n4

BEHTUINUD

1) 3arpeiite npeaBapuTeriHo NpasHus ypen.

2) 1 dhopma 3a kekc Ha Bceku ckapa. EAMH No3unuuoHpaH HansBo U eAnH HagsAaCHoO.

11. TPVOKN U MOYNCTBAHE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".

11.1 BeneXkun oTHOCHO
novynucTBaHeTo

I'IpenapaTM 3a no4yncrTteaHe

* [louunctBante npegHaTta vacT Ha ypeda
camo ¢ MUKpodmbbpHa Kbpra ¢ Tonna
BOAA M MeK MoYMcTBaL npenapar.

+ WanonssariTe nouncTaaly pasTeop, 3a Aa
NOYNCTUTE METANHUTE NOBBPXHOCTHU.

+ [loyncTeTe neTHaTa € nek NnoYmcTaaLy,
npenapar.

BceknpgHeBHa ynoTtpeb6a

*  M3bbpcBaiiTe BbTPELLHOCTTA Cref BCAKO
n3nonasaHe Ha ypeaa. HatpynsaHusa Ha
MasHWHW UNW ApYrn ocTaTblUy MoraT aa
faosedaT 4o noxap.

* He cbxpaHsiBaliTe xpaHa B ypeaa 3a
noseye ot 20 muHyTW. MoacyLueTe

BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa camo ¢
MUKpomnbObPHa Kbpra crneg Besika
ynoTpeba.

Akcecoapu

» [louncTBaWnTe akcecoapuTe, cneq BCSAKO
non3saHe ¥ rm ocTassanTe Aa U3CbXHaT.
M3nonsBarite camo MukpodnbbpHa Kbpna
C Tonna BoAa v MeK noymcTaalLy,
npenapart. He nouyncrtsavite
NPUHaANEXHOCTUTE B CbAOMUANHA
MaLuuvHa.

¢ He nounuctearite He3anensawute
akcecoapu ¢ abpasnBHO NOYMCTBALLO
CpeacTBo unv NnpegmeT ¢ ocTpu pboose.

11.2 NMouncTBaHe Ha peneda BLB
BbTpPELWHOCTTa

[NouncTteTe peneda Ha BbTPELIHOCTTA, 3a Aa
OTCTpPaHUTE OCTaTbLM OT BapOBUK Cres
roTBeHe ¢ napa.
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3a yHkuusaTa: SteamBake nouncrtaiiTe
dypHaTa Ha Bcekun 5-10 yukbna Ha
roTBEHeE.

1. Hanevite: 250 mn 6an ouet unm
NUMOHEHA KucenvHa B peneda Ha
BbTPELLHOCTTa Ha cpypHaTa.
M3non3BsaliTe oueT ¢ Makcumym 6%
BMHEHa kucenuHa 6e3 gobaeku.

2. OcrtaBeTte oueTa ga pastesopu
OCTaTb4HMA BApOBUK Ha CTalHa
TemnepaTypa 3a 30 MUHYTWU.

3. W3unuctete BbTpELLHOCTTA C TONMa Boga
1 MeKa Kbpna.

11.3 JlemoHTUpPaHe Ha HocauuTe Ha
ckapara

OTcTpaHeTe onopwuTe Ha ckapaTa, 3a Aa
nouncTuTe ypega.

1. WN3knioueTe ypena u nsyakavte ga
N3CTUHE.

2. VsgbpnanTte npegHaTa YacT Ha onopuTte
Ha ckapaTa OT CTpaHuM4HaTa CTeHa.

3. Vsgbpnante 3agHaTa yacT Ha Hocaya Ha
pelueTkaTa Ha ckapaTa OT cTeHaTa U s
n3Bagerte.

4. [locTtaBeTe HOCauMTe Ha pelleTkaTta B

obpaTHa nocnefoBaTesnHoCT.
3agbpxkawmre WnToBE Ha TENECKONUYHUTE
BoAdauu Tpsibea Aa coyar Hanpeg.

11.4 TMIMPONUTUYHO NOYUCTBaAHE

/\ BHUMAHMUE!
Vima puck oT nsrapsHus.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

AKO B CbLUMSA LKA MMa MOHTMPaHU
Opyrv ypeau, He T n3nonssaiTe
eHOBpPEMEHHO ¢ Ta3u yHKuus. Tosa
MOXe Aa NpUYMHU noBpeaa Ha dypHarta.

20 BbBIIFAPCKU

He ctapTtupaiite dyHKUMATA, aKo He cTe
3aTBOpWUNM BpaTu4kaTa Ha ypHaTta
HambHo.

1. YBeperTe ce, Ye ypeaa e CTyaeH.

2. OrtcTpaHeTe BCUYKW NPUHAANEXHOCTMN U
NOABWXHWTE HOCAYM Ha ckapuTe.

3. TouncteTe BbTpPELHOCTTa Ha oypHaTa n
BBLTPELUHOTO CTBKIO Ha BpaTuykara ¢
TOMna BoAa, Meka Kbpna v nek
noyncTBaLy npenapart.

4. 3aBbpTeTe knova 3a PyHKUUM

HarpsiBaHe, 3a Aa Brnesete B —MeHio.
5. 3aBbpTeTe KOHTPOMNHUS KNtoY, 3a Aa

naGepete m’ 1 Hatucrete OK.

Mporpama 3a noyu- Bpewmertp.
CTBaHe

C1 - Jleko nouncteaHe 1h

C2 - HopmanHo nouu- 1h 30 min
cTBaHe

C3 - LisnoctHo noyuctea- 3h

He

6. 3aBbpTeTe KOHTPOMHUSA KNioY, 3a Aa
n3bepeTe nporpamara 3a noYMcTBaHe u

natuchete OK,

7. Hatucrere OK| 3a na sanounete
NOYUCTBaHETO.

KoraTo noynctBaHeTo 3anoyHe, BpataTa Ha

ypeda ce 3aknoyBa v namnuykaTa usracsa.

[okaTo BpaTaTa ce OTKIHYUN, AUCTNEST

rnokassa E|

8. Cnep nouncTtBaHe 3aBbpTETE KNtoYa 3a
(PYHKLMUTE 33 3aTOMNSHE Ha M3KNoYeHa
nosmuus.

9. MsvakanTte, JOKaToO ypeabT U3CTUHE U
BpaTuykarta ce oTknto4n. MNMouncrete
BbTPELLHOCTTa Ha cpypHaTa ¢ Meka Kbpna
1 BoAa.

11.5 HanomMHsiHe 3a noYncTBaHe

Korato m’ 3amoue Aa mura Ha guennes
cnep roTeeHe, ypeabT Bu HanomHs aa ro
NOYNUCTUTE C MUPONIUTUYHO NOYNCTBAHE.
MoxeTe aa nskno4mTe HaNnOMHSAHETO B
nogmeHtoTo: Hactporiku. Buxte rnasa
~BcekmgHeBHa ynoTtpeba“, NpomsaHa:
HacTtporiku.



11.6 NpemaxBaHe U MOHTaX Ha
BpaTuykaTta

MoxeTe na OTCTpaHUTE BpaTu4ikata n
BbTPELIHNTE CTbKNEeHU NnaHenn, 3a garn
no4yncrtuTe. BpOﬂT Ha CTbKIeHuTe naHenu e
pa3nnyeH 3a pasnn4yHnuTe Mmoaenu.

/\ BHUMAHMUE!

BpaTVI‘-IKaTa € TeXKa.

/N MPEAYNPEXOEHUE!

[Nooxoxpante ¢ BHUMaHue, Korato
noyYncTBaTe CTbKIOTO, 0COBEHO OKOMOo
pbboBeTe Ha NnpegHus naHen. CTbKNOTO
MOXe [ia ce CYymnu.

8. Vsgbpnante pamkaTa Ha BpaTMyKaTa KbM

cebe cu, 3a oa A nssaguTe.

9. XBaHeTe CTbKINEHUTE NaHenm B ropHua

Kpai eQvH No euH U rv u3BageTe Harope
OT BogayuTe.

1. YBeperTe ce, Ye ypeabT e CTyaeH
2. OrtBoOpeTe BpaTUyKaTa nsusrno.
3. HartucHeTe gokpawn 3akpensawmrte

noctyeta A Ha ABeTe NaHTu Ha
BpaTu4ykKara.

4. 3artBopeTe BpaTuykata Ha pypHaTa oo
MbPBOTO BL3MOXHO NOMOXeHne 3a
oTBapsiHe (NpubnuauteneH vron: 70°).

5. XBaHeTe BpaTu4kaTa C pbLe OT ABeTe
CTpaHu 1 9 n3gbpnarite oT pypHaTa nog
bIbN Harope.

6. [llocTaBeTe BpaTuykaTa € BbHLIHATa
CTpaHa Hagony BbpXy Meka kbpna Ha
cTabunHa NoBBbPXHOCT.

7. XBaHeTe pamkaTa B ropHarta 4acTt Ha

Bpatuykata B ot aBete 1 cTpaHu u
HaTWCHeTe HaBbTpe, 3a Aa ocBoboauTe
esunyeTo.

10. MouncTeTe CTbKIEHMS NaHen ¢ Boga u
canyH. BummaTenHo nogcywere
CTbKNeHusa naHen. He nouncrearite
CTbKIEHUTE NaHenn B CbAOMUSNHA
MaLlluuHa.

Cnepn novmcTBaHe U3NbrHETE roOpHUTE

CTbMNKM B oBpaTHa nocrneaoBaTenHocT.

[NocTaBeTe MbpBO NO-Mankusi NaHen, nocne

no-rofieMus 1 Bpatuykara.

YBepeTe ce, Ye CTLKIIEHNTE NaHenm ca
nocTaBeHU Ha NpaBuUrHUTE MecTa, Have
NOBLPXHOCTTA Ha BpaTU4kaTa Moxe Aa
nperpee.

11.7 CmsAAHa Ha namnaTa

/\ BHAMAHMUE!

OnacHoCT OT TOKOB yAap.
JlamnaTa moxe ga e ropeuya.

1. WsknoyeTe ypeaa n nsyvakante ga
N3CTUHE.

2. WVskntovete ypeaa ot
eneKkTpo3axpaHBaHETO.

3. TocTtaBeTe kbpnata Ha AbHOTO Ha

dypHarta.
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"opHa namna

1. 3aB'preTe CTbKINeHud Kanak, 3a aaro
n3BaguTe.

2. [louncTeTe CTbKINEHNS Kanak.

3. CwmeHeTe kpyLUKaTa Cc nogxoasiua
KpyLLKa, YCTOWYMBA Ha TeMnepartypa oT
300 °C.

4. [locTaBeTe CTbKMNEHUS Kanak.

12. OTCTPAHABAHE HA HEN3MPABHOCTW

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

12.1 Kak ga noctbnure, ako...

Mpobnem

MpoBepeTe panu:

He moxeTe fa akTueupate unv paboTtuTe ¢ ypeaa.

YpeabT e NpaBuiHO CBbP3aH KbM eflekTpo3axpaHBaHe.

YpeabT He Harpsiea.

ABTOMaTUYHOTO U3KMIOYBAHE € AeakTnBupaHo.

YpeasT He Harpsisa.

Bpatuukata Ha ypeaa e 3saTBopeHa.

YpeabT He Harpsisa.

I'Ipe,qna:;MTenﬂT He e nsropan.

YpeabT He Harpsisa.

3aknouBaHe e AeakTBMpaHa.

Jlamnuykata e nsknoyeHa.

[MeyeHe c BNaxHOCT - € aKTUBUpaH.

Jlamnuykata He pa6boTu.

Namnuykara e naropsina.

Err C3 BpaTMyKaTa Ha ypeaa e 3aTBOpeHa Unm 3aknioyankara
He e noBpefeHa.

Err F102 BpaTuykarta Ha ypeaa e 3aTBopeHa.

Err F102 3aknovankaTta Ha BpaTuykaTa He e noBpeaeHa.

Ha ekpaHa ce nokassa 00:00.

Vimalue npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHEeTo. 3apaiite vac ot
OeHOHOoLKeTO.

BO/:laTa n3Tn4ya OT BbTPELUHOTO OoTAeNieHne.

Vma npekaneHo MHOro Boga BbB BbTPELIHOTO oTAene-
Hue.

®

AKO OMcnNeaT nokassa Kof C rpeLuka,
KOWTO He e ynoMeHart B HacTosLarta
Tabnuua, u3knoveTe npeanasnTens un
cnep ToBa ro BKMOYETe HAaHOBO, 3a Aa
pectapTupaTe ypeaa. AKo KOgbT C
rpeLluka ce nosiBM OTHOBO, 0O6bpHETE ce
KbM OTOPU3UPaH CEPBU3EH LIEHTHP.
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12.2 [1aHHK 3a CepBU3HO
ob6cnyxBaHe

AKO He MOXETe ja HaMepWTe peLLEHNE Ha
npobnema camun, o6bpHETE CE KbM
TbproeeLa C1 UM KbM YMbIIHOMOLLEH
CEpBU3EH LIEHTBP.

[JaHHuTe, HeobXoaAMMM 3a CepBU3HUSA
LieHTBP, Ca NoCcoYeHN Ha Tabernkarta ¢ gaHHMU.



dupmeHaTa Tabenka ¢ 4aHHU ce Hamupa Ha
npegHaTa YacT Ha ypeaa. Buxaga ce, korato
OoTBOpUTE BpaTuykaTta. He oTcTpaHsiBalite
dupmeHaTa Tabenka ¢ 4aHHU OT
BbTPELLHOCTTa Ha ypeaa.

MpenopbuyBame Bu ga 3anuweTe gaHHUTe
TyK:

Mogen (MOD.) :

Homep Ha npoaykT
(PNC):

CepueH Homep (S.N.):

13. EHEPIVINMHA E®EKTUBHOCT

13.1 Uudbopmauua 3a npoaykra u MHOpMaLIMOHEH FIUCT 3a NpoAyKTa
cbrnacHo pernameHTute Ha EC 3a eHeprumHo eTukeTupaHe U eKogusamH

Vme Ha gocTaBumk

AEG

VaeHTudukaums Ha mogena

BPB351160M 944188506

VHOekc Ha eHepruiHa edpeKTUBHOCT

81.2

Knac Ha eHepruiiHa ecpekTMBHOCT

A+

KoHcymaums Ha eHeprusi npy CTaHAapTHO HaToBapBaHe, KOHBEH-

LMOHanNeH pexmm

1.09 kWh/uukbn

KoHcymauusi Ha eHeprusa npy cTaHaapTHO HaToBapBaHe, opcu-

paH peXxunm Ha BEHTUNaTopa

0.69 kWh/uukbn

Bpoit kyxvHu

1

TonnvHeH N3TOYHNK EnextpnyectBo
Cuna Ha 3Byka 71n

Twn dypHa BrpageHa dypHa
Maca 34.0 kr

IEC/EN 60350-1 - [lomaluHu en. ypeam 3a roteeHe - Yact 1: [lnanazonu, pypHu, dypHU Ha napa v rpunose -

HaunHu 3a namepsaHe Ha epekTUBHOCTTA.

13.2 UHcbopmauua 3a npoayKra 3a KOHCYyMaLMUA Ha eHeprus U MakCumarHo
BpeMe 3a OCTUraHe Ha NPUNOXMUM PEXUM Ha HUCKA MOLLHOCT

EHepruiiHa KoHCyMauus npu navakeaHe

0.8W

MakcumanHoTo Bpeme, HeobxoanMmo Ha 060py,u,BaHeTo 3a aBTOMaTU4YHO A0CTUraHe Ha NPUNoXxu-

MUA peXxnm Ha HUCKa MOLLHOCT

20 MuH

13.3 CbBeTU 3a NecTeHe Ha eHeprus
Cﬂe,D,HI/ITe CbBeETU LLE Bu nomorHaTt na
CnecTtuTe eHeprua, KoraTto n3nonssarte
ypena.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTta Ha ypeaa e
3aTBOpPEHA, koraTo Tow pabotu. He

OTBapsanTe BpaTata TBbPAE YECTO Mo BpemME
Ha roTBeHe. MNoaabpxarTe ynmbTHEHMETO Ha
BpaTarta 4nCTOo U ce yBepeTe, Ye e gobpe
durKcupaHo B CBOATA MNO3ULNA.

M3nonaBarite MeTanHu CbA0BE N TbMHMU,
HeoTpassiBallM TaBu U KOHTEHEPH, 3a Aa
nopobpute eHeprocnecTsiBaHEToO
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He sarpsiBaiiTe npegsaputenHo ypeaa npeam
rOTBEHE, OCBEH aKO He € creyuanHo
npenopbYaHo.

KoraTto NpuUroTBATE HAKONKO ACTUA
HaBeOHbX, CBEXaanTe UHTEpBannTe mexay
rOTBEHETO UM 40 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn BBL3MOXHOCT n3nonssanTte yHKUMnTE
3a roTBeHe C BeHTuUnaTop, 3a Aa necture
erneKkTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuHa

Korato BpemeTo 3a rotBeHe e noseye o1 30
MUHYTW, HamarneTe TemnepaTtyparta Ha ypeaa
00 MyHUMYM 3 — 10 MUHYTW Npeau Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa TOMMMHa BbTpe B
ypeaa Lie NpoabIk/ Aa roTBu.

M3nonsealiTe octaTb4HaTa TOMMWHA, 3a Aa
nogabpkarte XxpaHaTa Tonna unu aa
3aTonnsaTe Apyru ScTus.

KoraTo u3knouuTe ypeaa, ekpaHbT nokassa
octaTbyHaTa TonnuHa.

14. OINMA3BAHE HA OKOJTHATA

Peuvknupante matepmannte CbC cuMBoOna

L/:). [NocTaBsalnTe ONakoBKNUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEWHEPW 3a PELMKIMPAHETO UM.
[MomorHeTe 3a onasBaHETO Ha OKONHaTa
cpeda 1 YOBELLKOTO 34paBe, KakTo U 3a
peurKnMpaHeTo Ha oTnagbuy OT
eneKkTPUYEcKnN 1 enekTpoHHN ypeaun. He
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MoarpsiBaHe Ha xpaHa

3bepeTe Hali-HuckaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpoiika, 3a Aa usnonssare
ocTaTb4HaTa ToMNMHA 1 Aa nogabpxarte
XpaHata Tonna. MiHavkaTopbT 3a ocTaTbyHa
TOMJIMHA Unu TemMmnepartypa ce nosiBABa Ha
aucnnes.

FoTBEeHe C U3KMYeHa namnuyka
MskntoueTe namnuykata no Bpeme Ha
roTeeHe. BknoysainTe s camo, korato nmarte
HyXaa oT Hesi.

MeyeHe ¢ BnaxHocCT
dyHKUMs, paspaboTeHa 3a necteHe Ha
€Hepruisi Mo BpeMe Ha roTBeHe.

Korato n3nonseate Tasu yHKUMs, namnara
aBTOMaTUYHO ce M3kIoyBa cred 30 cekyHaw.
Moxe Ja BKMoYMTe namnmuykaTta oTHOBO, HO
ToBa AelicTBYME Lie Hamany 04akBaHOTO
eHeprocnecTaBaHe.

CPEOA

N3XBbPNANTE ypeaute, 03Ha4YeHn CbC

cumBonal E 3aefHo ¢ buToBaTa CMeT.
BbpHeTe ypena B MECTHUS MYHKT 3a
peuuknupaHe unu ce oobpHETe KbM BallaTa
obLwmHcka cnyxoba.



Dobro dosli u AEG! Hvala vam $to ste odabrali nas ureda;.

@ Dobit cete savjete o koriStenju, rieSavanju problema, broSure i informacije o servisu i

popravcima:
www.aeg.com/support
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte

isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja
ili koristenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba
» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija

te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili

znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu

sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno

koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca

mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim

HRVATSKI
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invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati ¢iScenje uredaja i
korisnicko odrzavanje.

1.2 Op¢a sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucCivo za kuhanje.

Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smijestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

Ako je kabel napajanja ostecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servisni centar ili kvalificirane osobe
kako bi se izbjegao strujni udar.

UPOZORENJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljucen kako biste izbjegli elektriCni udar.
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« UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutrasnjosti uredaja.

* Uvijek koristite rukavice za pecnicu kako biste uklonili ili

umetnuli pribor ili posude.

» Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite predniji dio
nosaca police, a zatim straznji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

« Za CiSCenje uredaja ne koristite uredaj za parno Cis¢enje.

* Ne koristite agresivna abrazivna sredstva za CiS¢enje ili
oStre metalne strugace za CiScenje staklenih vrata jer mogu
ostetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

* Prije pirolitiCkog CiS¢enja izvadite sav pribor iz pecénice i
uklonite sve naslage/prolivene naslage iz unutrasnjosti

uredaja.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

2.2 Elektriéni priklju¢ak

/\ UPOZORENJE!

Samo kvalificirana osoba smije instalirati
ovaj uredaj.

/\ UPOZORENJE!
Rizik od pozara i strujnog udara.

Odstranite svu ambalazu.

» Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
uredaj.

+ Slijedite upute za instalaciju dostupne na
nasoj web stranici.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.

» Uredaj ne povlacite za ru¢ku.

» Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

» Prije montaze uredaja provijerite otvaraju li
se vrata uredaja bez ogranicenja.

» Uredaj je opremljen elektri¢nim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.

« Svako povezivanje s elektricnom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.

« Uredaj mora biti uzemljen.

* Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektri¢nim
vrijednostima mreznog napajanja.

» Uvijek Koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

* Ne koristite adaptere s viSe uti¢nica i
produzne kabele.

» Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektriéni kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruéa.

« Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvrS¢ena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.
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Utika¢ kabela napajanja ukljucite u
uti€nicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provijerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

Ako je uti¢nica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utikac iz uticnice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

ElektriCna instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuije iskljucivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

Vrata uredaja do kraja zatvorite prije
priklju€ivanja utikaca u uti¢nicu napajanja.
Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikatem i glavnim kabelom.

2.3 Primjena

* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od osteéenja uredaja.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, opeklina,
elektricnog udara ili eksplozije.

Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.
Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.
Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. Moze se osloboditi vruci zrak.
Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

Ne pritiskajte otvorena vrata.

Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjesavinu alkohola i zraka.

Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

Uvijek koristite staklo i staklenke odobrene
za pohranu.

28 HRVATSKI

» Da biste sprijecili oStecenje ili promjenu
boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutra$njosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vruci
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavr$etka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

» Gubitak boje emajla ili nehrdajuéeg Celika
nema utjecaj na performanse uredaja.

» Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.
Vocni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti
trajne.

* Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima
uredaja.

« Ako je uredaj postavljen iza neke ploce
(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu
zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga
mogu se nakupiti iza takve ploce i
uzrokovati naknadna oStecenja uredaja,
kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se
uredaj potpuno ne ohladi nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i €iS¢enje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda, pozara ili oSte¢enja

uredaja.

« Prije zahvata odrzavanja, iskljucite uredaj i
iskopCajte utikac iz utiCnice za napajanje.

* Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.

« Staklene plo¢e vrata odmah zamijenite
kada su oStecene. Obratite se ovlastenom
servisnom centru.

« Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata
su teskal!

* Redovito Cistite uredaj kako biste sprijecili
propadanje povrSinskog materijala.

« QOcistite uredaj vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdZente.




Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

» Ako koristite rasprsivac za ¢iSéenje
pecénice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

2.5 Piroliticko ¢iSéenje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog
isparavanja (dim) u piroliti€kom nacinu
rada.

pocetnog prethodnog zagrijavanja. Mali
ku¢ni ljubimci (osobito ptice i gmazovi)
mogu biti vrlo osjetljivi na promjene
temperature i ispustene pare.

* Neprianjajuce povrsine na posudama,
tavama, pekacima, posudu itd. mogu se
ostetiti na visokim temperaturama
pirolitickog CiS¢enja svih pirolitickih
pecnica, a mogu biti i izvor Stetnih
isparenja niske razine.

2.6 Unutarnje osvjetljenje

» Prije provodenja pirolitickog ¢iS¢éenja i
pocetnog prethodnog zagrijavanja iz
pecnice uklonite:

— ostatake hrane, prolivena / natalozena
ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (ukljucujuci
police, bo¢ne vodilice itd., isporu¢ene
s uredajem), posebno sve
neprianjajuc¢e posude, tave, plitice,
pribor itd.

» Procitajte pazljivo sve upute za piroliticko
Cis¢enje.

» Drzite djecu podalje od uredaja dok djeluje
piroliticko CiS¢enje. Uredaj postaje jako
vrué i vruéi zrak se ispusta iz prednjih
ventilacijskih otvora.

+ Piroliticko ¢iS¢enje je operacija na visokoj
temperaturi koja moze osloboditi isparenja
od ostataka kuhanja i materijala, te se
potro$acima preporucuje:

— dobro prozracite tijekom i nakon
svakog pirolitickog CiS¢enja.

— dobro prozracite tijekom i nakon
pocetnog predzagrijavanja.

* Ne prolijevajte i ne koristite vodu za vrata
pecnice tijekom i nakon pirolitickog
¢iSéenja kako ne biste ostetili staklene
ploce.

+ Isparenja koja se ispustaju iz svih
pirolitiCkih pec¢nica / ostataka kuhanja,
kako je opisano, nisu Stetna za ljude,
ukljuéujuci djecu ili osobe sa zdravstvenim
stanjima.

» Drzati podalje od uredaja ku¢ne ljubimice
tijekom i nakon pirolitickog ¢iscenja i

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

« Sto se ti¢e zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u
kuc¢anskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvijetljenje u
kucanstvu.

* Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

» Koristite samo Zarulje s istim
specifikacijama.

2.7 Servis

e Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.

« Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.8 Zbrinjavanje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda ili gusenja.

* Obratite se opéinskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

« IskopCajte uredaj iz elektricnog napajanja.

« QOdrezite elektri¢ni kabel za napajanje u
blizini uredaja i bacite ga.
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3. OPIS PROIZVODA
3.1 Op¢i pregled

Lol L

=

o

Upravljacka ploc¢a
Regulator funkcija pec¢nice
Zaslon

Upravljacki okretni gumb

|
BEN BE

4. UPRAVLJACKA PLOCA

4.1 Uklju€ivanje i iskljuéivanje
uredaja
Uklju€ivanje uredaja:

1. Pritisnite tipke. Tipke izlaze van.

2. Okrenite regulator funkcija peénice za
odabir funkcije.

3. Okrenite regulator za podeSavanje
postavki.

Kako biste iskljucili uredaj: okrenite regulator

funkcija pec¢nice u isklju¢eni polozaj (]

4.2 Pregled upravljacke ploce

Toplinski element

A Zarulja

Ventilator

B} Nosac polica, uklonjiv

El Udubljenje u unutradnjosti
Polozaiji polica

3.2 Dodatna oprema

* Mreza za pecenje
Za kalupe za kolace, vatrostalne posude,
kuhinjski pribor / posude.

* Duboka plitica za rostilj/przenje
Za pecenije ili kao plitica za skupljanje
masnoce.

* Teleskopske vodilice
Za lakSe umetanje i uklanjanje plitica i
mreze za pecenje.

4.3 Indikatori zaslona

E“:Io»

| |

h:min:s

JAVAYE) S YT o

sToP

GOO-mEEOo
&

Zaslon s klju¢nim funkcijama.

5 Uredaj je zaklju¢an.

\/\9 Podizbornik: Pomo¢ pri kuhanju.

Podizbornik: Postavke

N Pritisnite za postavljanje funkcija taj- " L Ly
O mera. )) Brzo zagrijavanje je ukljucen.
H» Pritisnite i drzite za postavljanje funkci- fefh) Kuhanje parom je uklju¢eno.

je: Brzo zagrijavanje. W
-B- Pritisnite za ukljucivanje i isklju€ivanje Q Zvugni alarm je ukljucen.

o svjetla.

Vrijeme kuhanja je uklju¢en.

El] Pritisnite i drzite za postavljanje funkci- o

je: Zakljuavanje

OK Pritisnite za potvrdu odabira.

@ Vrijeme odgode pocetka je ukljucen.
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@ Tajmer prema gore je uklju¢en.

Traka napretka - vizualno pokazuje ka-
da uredaj dosegne postavljenu tempe-
raturu ili kada vrijeme pripreme zavrSa-
va.

5. PRIJE PRVE UPORABE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

5.1 Postavljanje vremena

Nakon prve veze s mrezom, priCekajte dok se
na zaslonu ne : "00:00".

1. Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena.

2. Pritisnite OK.

5.2 Pocetno predgrijavanje i
CiS¢enje

Prije prve uporabe i kontakta s hranom
unaprijed zagrijte prazan uredaj. Uredaj moze

6. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

6.1 Funkcije pe¢nice

Vruéi zrak

Za pecenje mesa i peCenje kolaca. Postavite
nizu temperaturu nego za tradicionalno pece-
nje jer ventilator ravnomjerno rasporeduje to-
plinu u unutrasnjosti pe¢nice.

E] Tradicionalno pecéenje
Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini
police.

ispustati neugodan miris i dim. Prozracite
prostoriju tijekom prethodnog zagrijavanja.

1. Uklonite svu dodatnu opremu i sve
uklonjive nosace polica iz uredaja.

2. Postavite funkciju a Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite uredaj
daradi 1 h.

3. Postavite funkciju . Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite uredaj
da radi 15 min.

4. Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

5. Ocistite uredaj i dodatnu opremu samo
krpom od mikrovlakana, toplom vodom i
blagim deterdzentom.

6. Vratite dodatnu opremu i uklonjive
nosace polica u pocetni polozaj.

@y SteamBake
Za dodavanje vlaznosti tijekom kuhanja. Da
biste dobili pravu boju i hrskavu koricu tijekom
pecenja. Za viSe socnosti tijekom podgrijava-
nja.

Zamrznuta hrana

= Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. po-
mfrita, kroketa od krumpira ili proljetnih rola-
da).

Funkcija za pizzu

Za pecenje pizze i drugih jela koja zahtijevaju
viSe topline odozdo.

Donji grija¢
Za tamnjenje i hrskavo dno. Koristite najnizi
polozaj police.
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lﬁ Vlazno pecenje

¢ Ova funkcija napravljena je za ustedu energi-
je tijekom kuhanja. Kad koristite ovu funkciju,
temperatura unutar uredaja moze se razliko-
vati od postavljene temperature. Koristi se
preostala toplina. Snaga zagrijavanja moze
se smanijiti. Za vise informacija pogledajte po-
glavlje "Svakodnevna uporaba", napomene o:
Vlazno pecenje.

Rostilj
Za rostiljanje tankih komada hrane i pripremu
tostiranog kruha.

Turbo rostilj
Za pecenije velikih komada mesa ili peradi s
kostima na jednom polozaju police. Za pece-
nje gratina i tamnjenje.

®

Zarulja se moze automatski iskljuditi na
temperaturi nizoj od 80 °C tijekom nekih
funkcija pec¢nice.

6.2 Napomene o: Vlazno peéenje

Ova funkcija koristena je za uskladivanje s
razredom energetske ucinkovitosti i
zahtjevima ekoloskog dizajna (u skladu s EU
65/2014 i EU 66/2014). Testovi prema:
IEC/EN 60350-1.

Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom mogucom
energetskom ucinkovitoScu.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se
automatski iskljucuje nakon 30 sek.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju
"Savjeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce
preporuke za ustedu energije potrazite u
poglavlju "Energetska ucinkovitost", Savjeti
za ustedu energije.

6.3 Postavka: Funkcije pecénice

1. Okrenite regulator funkcija peénice za
odabir funkcije peénice.

2. Okrenite kontrolni regulator kako biste
postavili temperaturu.

8’ Brzo zagrijavanje - pritisnite i drzite kako

biste skratili vrijeme zagrijavanja. Dostupno je

za neke funkcije pecnice. Ventilator se moze

automatski ukljuciti.
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6.4 Postavka: SteamBake - Kuhanje
na pari

1. Uyvjerite se da je uredaj hladan.

2. Napunite udubljenje u unutrasnjosti
maksimalno 250 vode ml iz slavine.
Tijekom kuhanja ili dok je uredaj jo$ vru¢
ne nadopunjavajte udubinu u
unutrasnjosti.

3. Okrenite regulator funkcija peénice za

odabir funkcije peénice ().

4. Okrenite kontrolni regulator kako biste
postavili temperaturu.

5. Prethodno zagrijte prazan uredaj na 10

min kako bi se stvorila vlaga.

Stavite hranu u uredaj.

Okrenite regulator funkcija peénice u

isklju€eni polozaj za iskljuCivanje uredaja.

8. Kad je uredaj hladan, uklonite preostalu
vodu iz udubine u unutrasnjosti mekom
krpom.

No

/\ UPOZORENJE!

Pazljivo otvorite vrata. Ispustena vlaga
moze izazvati opekline.

6.5 Unos: Izbornik =

Otvorite Izbornik za pristup pomodi pri
kuhanju i postavkama.

1. Okrenite regulator za funkcije pecnice na

Na zaslonu se prikazuje % @}
2. Okrenite kontrolni regulator i odaberite
ikonu za ulazak u podizbornik. Pritisnite

oK.

6.6 Postavka: Pomo¢ pri kuhanju X

Pomo¢ pri kuhanju podizbornik se sastoji od
programa koji su namijenjeni za namjenska
jela. Programi zapo¢inju s odgovaraju¢om
postavkom. Tijekom kuhanja mozZete podesiti
vrijeme i temperaturu.

1. Okrenite regulator za funkcije pecnice na

2. Okrenite kontrolni regulator za odabir .

Pritisnite OK.
3. Okrenite kontrolni regulator za odabir jela
(P1 - P...). Pritisnite OK.



4. Stavite hranu u uredaj. Pritisnite OK.

Podizbornik: Pomo¢ pri kuhanju

5. Kad funkcija zavrsi, provijerite je li hrana
spremna. Ukoliko je potrebno produzite
vrijeme kuhanja.

Legenda

Legenda

Udubinu u unutrasnjosti pe¢nice napunite
vodom za kuhanje na pari.

Razina police. Pogledajte poglavlje ,Opis
proizvoda”.

=

Prethodno zagrijte uredaj prije pocetka ku-
hanja.

=]

Na zaslonu se prikazuje P i broj jela koje
mozete provijeriti u tablici.

Jelo Tezina

Razina police / dodatna oprema

Govede pecenje, sla-
bo peceno

P1

Govede pecenje, 1-15kg;4-5cm

B 2; pladanj za pecenje

P2 srednje peeno debelih komada Mezo poprite nekoliko minuta u vrucoj tavi. Umetnite u
uredaj.
P3 Govede pecenje, do-
bro pecéeno
éO:r:'ezak, srednje pe- ;23&2322[?] ggb?k_e E IEI 3; jelo peceno na mrezi za pecenje
P4 Ykriéke Meso poprzite nekoliko minuta u vrucoj tavi. Umetnite u
uredaj.
('?ovede pecenje / pi- 15-2kg E 2; jelo pe¢eno na mrezi za pecenje
rjano (glavno rebro, » - ; S .
P5 gornji okrugli odrezak Meso poprzite nekoliko minuta u vrucoj tavi. Dodajte te-
debeli but) ’ kucinu. Umetnite u uredaj.
Govede pecenje, sla-
P6 bo peéeno (sporo pe-
cenje)
P7 i potonsoper 13130 asom Clzpacanizapetone
njep p debelih komada  Meso poprzite nekoliko minuta u vrucoj tavi. Umetnite u
ro pecenje) uredaj.
Govede pecenje, do-
P8 bro peéeno (sporo pe-
cenje)
P9 Govedi file, slabo pe-
¢en (sporo pecenje)
pqo Govedifile, srednje 0.5-1.5kg;5-6 = 2; pladanj za pecenje o ]
0 peéen (sporo pedenje) cm debelih komada Mezo 'popri|te nekoliko minuta u vrucoj tavi. Umetnite u
uredaj.
P11 Govedi file, pec¢en

(sporo pecenje)
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Jelo

Tezina

Razina police / dodatna oprema

Telece pecenje (npr.

0.8-1.5kg; 4 cm

E 2;jelo peCeno na mrezi za pecenje

P12 plecka) debela komada Meso poprzite nekoliko minuta u vruéoj tavi. Dodajte te-
kuc¢inu. Umetnite u uredaj. Pecenje pokriveno.
P13 sgiei?iapls:é:j:tma’ 15-2kg El 2;jelo pec“:erlo na mreii za pecenje .
U posudu za pecenje dodajte 200 ml tekucine.
Trgana sYinj_etina 1.5-2kg El 2. pladanj za peéenje
P14 (sporo pecenje) Meso okrenite nakon polovice vremena kuhanja da se
ujednaceno zapece.
::;:gka pecenica, 1&;5;:;9';(;;]:;;“ El 2; jelo pe¢eno na mrezi za pe€enje
P15 Meso poprzite nekoliko minuta u vrucoj tavi. Umetnite u
uredaj.
Svinjska rebra 2 - 3 kg; upotrijebi- B 3 duboka tava
P16 ttea:llr:\é?/in?s_kg ?: Doda}te tekucinu tako da pokrije dno posude. Meso okre-
bra nite nakon polovice vremena kuhanja.
Janjeéi but s kosti 1.5-2kg; 7-9cm El ) N . .
debelih komada 2; jelo peceno na pekacu za pecivo
P17 Dodaijte tekuéinu. Meso okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.
Cijelo pile 1-15kg; svjeze B 2; &J 200 ml; slozenac na pekacu za pecivo
P18 Piletinu okrenite nakon polovice vremena kuhanja da se
ujednaceno zapece.
p19 Polovica pileta 0.5-0.8kg E 3; pladanj za pecenje
P20 Pileca prsa 180- 2,22dgup° ko- [8]E 2; siozenac na mresi za pegenje
Meso poprzite nekoliko minuta u vruéoj tavi.
Pilec¢i batak, svjezi - E 3; pladanj za peéenje
P21 Ako ste pile¢e batake prvo marinirali, podesite nizu tem-
peraturu i kuhajte ih duze.
Patka, cijela 2-3kg = 2;jelo pedeno na mrezi za peéenje
P22 Stavite meso na posudu za pecenje. Patku okrenite na-
kon polovice vremena kuhanja.
Guska, cijela 4-5kg El 2; duboka tava
P23 Stavite meso na duboki peka¢ za pecivo. Gusku okrenite
nakon polovice vremena kuhanja.
P24 Mesna Struca kg E 2; mreza za pecenje
P25 Cijela riba, na rostilju 0.5 - 1 kg po ribi B 2 pladqnj za pedenje S
Ribu napunite maslacem, zacinima i zacinskim biljem.
P26 Ribli filet . E IEI 3; slozenac na mrezi za pecenje
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
Torta od sira -
P27 ! E 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi za pecenje
p2g Tortaod jabuka . A= 2; L) 100 - 150 mi ; pladanj za peéenje
p2g Tartod jabuka ) B 2; kalup za pitu na mrezi za pe¢enje
Pita od jabuk -
p3g o oclabdka B 2l 100 - 150 mi; D 22 cm kalup za pitu
na mrezi za pecenje
Cokoladni kolaéiéi s 2 kg tijesta
P31 orasima E 3; duboka tava
P32 Muffini . EEI 2; lﬁj 100 - 150 ml; peka¢ za muffine na mrezi
za pecenje
P33 Kolac Struca ) E 2; kalup za Strucu na mrezi za pecenje
P34 Peceni krumpiri kg E 2; pladanj za pecenje
Stavite cijele krumpire s korom na pekac za pecivo.
P35 Kroketi Tk E 3; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
Krumpir rezani na komadice.
P36 gllalfjsano povrce na 1-15kg B SiApekaé za pecivo oplpien papirom za pecenje
Narezite povrée na komadice.
P37 Kroketi, smrznuti 0.5 kg El 3; pladanj za peéenje
P38 Pommes, smrznuti 0.75 kg El 3 pladanj za peéenje
Meso / povrée laza- 1-15k N - o
P39 nje sa spuhim listiGi- 9 E 2; slozenac na mrezi za pecenje
ma tjestenine
P40 rZOaVri)itr':::];)Ii(rl)'umplr (si- 1-15kg El 1; sloZzenac na mrezi za pecenje
Okrenite jelo nakon polovice vremena kuhanja.
P41 Pizza svjeza, tanka - E B 2; l*_*] 100 ml; pekac¢ za pecivo obloZen papirom
za pecenje
P42 Pizza svjeza, debela - ‘E‘ EI 2; pekac za pecivo oblozen papirom za pecenje
P43 Quiche . El 2; kalup za pecenje na mrezi za pecenje
Efgll.‘itrtehl ciabatta / 0.8kg E EI 2; lﬁ] 150 ml; pekac za pecivo oblozen papirom
P44 Pleltiru za pecenje
Potrebno je vise vremena za bijeli kruh.
Kruh od cjelovitih zi- 1k M . 5 )
P45 tarica/ raijeni I crni 9 EB 2; &J 150 ml; peka€ za pecivo obloZen papi-

kruh

rom za pecenje / kalup za kruh na mrezi za pecenje
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6.7 Promjena: Postavke {0
1. Okrenite regulator za funkcije pe¢nice na

2. Okrenite kontrolni regulator za odabir @

Pritisnite OK.
3. Okrenite upravljacku tipku za odabir

postavke. Pritisnite OK.
4. Okrenite regulator za podeSavanje

vrijednosti. Pritisnite OK.

5. Regulator funkcija pecnice okrenite u
polozaj iskljuéeno kako biste izasli
iz 1zbornik.

Podizbornik: Postavke

Postavka Vrijednost
01 Sat Promijenite
02 Svjetlina zaslona 1-5

7. DODATNE FUNKCIJE

7.1 Blokiranje (&

Ova funkcija sprije¢ava nehoti¢nu promjenu
funkcije uredaja.

Kada je ukljueno tijekom uporabe, blokira
upravljacku plo€u osiguravajuci da se
trenutne postavke kuhanja nastavljaju bez
prekida.

Kada je uklju¢eno dok je uredaj ugasen, drzi
upravljacku plo€u blokiranom, sprjecavajuci
nenamjerno ukljuivanje uredaja.

&- pritisnite i drzite za ukljuCivanje funkcije.

Cuje se zvuéni signal. EI - 3 x treperi kad je
blokiranje uklju¢eno.

EI - pritisnite i drzite za uklju€ivanje funkcije.

7.2 Automatsko iskljucivanje

1z sigurnosnih razloga, ako je funkcija
pecnice aktivna i ako nisu promijenjene
postavke, uredaj ¢e se automatski iskljuciti
nakon odredenog vremena.
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Postavka Vrijednost
Tonovi tipki 1 - Zvucni signal, 2
03 - Klik, 3 - Zvuk is-
klju¢en
04 Glasnoca zujalice 1-4

Ukljuéeno / Isklju-

Tajmer prema gore
05 ceno

06 Osvijetljenje unutras-  Uklju€eno / Isklju-
njosti ¢eno

Ukljuéeno / Isklju-

Brzo zagrijavanje
07 ¢eno

08 Podsjetnik Za Cis¢enje Ukljuéeno / Isklju-
ceno

Aktivacijska Sifra:

Demo nacin rada
09 2468

10 Verzija softvera Provjera

11 Resetiraj sve postavke Da/Ne

(°C) O (h)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - maksimum 3

Ako namjeravate pokrenuti funkciju pec¢nice u
trajanju koje premasuje vrijeme automatskog
isklju€ivanja, postavite trajanje pecenja.
Pogledajte poglavlje "Funkcije sata".

Automatsko isklju€ivanje ne radi s
funkcijama: Osvijetljenje
unutrasnjosti, ,Vrijeme odgode pocetka.

7.3 Ventilator za hladenje

Kada uredaj radi, ventilator za hladenje
automatski se ukljucuje kako bi povrsinu
uredaja odrzao hladnom. Ako iskljucite
uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve
dok se uredaj ne ohladi.



8. FUNKCIJE SATA
8.1 Opis funkcija sata

Q Za postavljanje tajmera. Po isteku taj-

mera oglasava se zvucni signal. Ova
funkcija nema utjecaja na rad uredaja i
moze se bilo kada postaviti.

Zvuéni
alarm

Za postavljanje trajanja kuhanja. Po
STOP isteku tajmera oglasava se zvucni sig-

Vrijeme ku- nal i funkcija pecnice se zaustavlja.
hanja
@ Za odgodu pocetka i / ili zavrSetka ku-
Vrijeme od- hanja.
gode pocet-
ka
@ Za podeSavanje vremena rada ureda-
Tai ja.. Maksimum je 23 h 59 min. Ova
ajmer pre- funkcija nema utjecaja na rad uredaja i
ma gore

moze se bilo kada postauviti.

8.2 Postavka: Zvuéni alarm L)

1. Pritisnite O.

Na zaslonu se prikazuje: 0:00 i Q.

2. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje Zvu¢ni alarm.

3. Pritisnite OK. Tajmer odmah pocinje
odbrojavanje.

8.3 Postavka: Vrijeme kuhanja ST%>

1. Okrenite regulatore da odaberete funkcije
pecnice i postavite temperaturu.

2. Pritisnite O dok se na zaslonu ne
prikaze: 0:00 i %

3. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje Vrijeme kuhanja.

4. Pritisnite OK. Tajmer odmah poginje
odbrojavanje.

5. Kada vrijeme istekne, pritisnite OKj

okrenite regulator funkcija peénice u
polozaj isklju¢eno.

8.4 Postavka: Vrijeme odgode

pocéetka &

1. Okrenite regulatore da odaberete funkcije
pecnice i postavite temperaturu.

2. Pritisnite @ dok se na zaslonu ne
prikaze: @i START.

3. Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena pocetka.

4. Ppritisnite OK.

Na zaslonu se prikazuje: --:-- &

ZAUSTAVITE.

5. Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena kraja.

6. Pritisnite OK.

Tajmer pocinje odbrojavanje u podeSeno
vrijeme pocetka.

7. Kada vrijeme istekne, pritisnite OKj

okrenite regulator funkcija pec¢nice u
polozaj iskljuceno.

8.5 Postavka: Tajmer prema gore 0

1. Okrenite regulator za funkcije pecnice
na == za ulazak u Izbornik.

2. Okrenite upravljacki regulator da biste

odabrali {0 / Tajmer prema gore.
Pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba", poglavlje Izbornik: Postavke.

3. Pritisnite OK.
4. Okrenite regulator za ukljucivanje i
isklju€ivanje Uptimer.

5. Pritisnite OK,
8.6 Postavka: Sat

1. Okrenite regulator za funkcije pecnice

na == za ulazak u Izbornik.

2. Okrenite upravljacki regulator da biste
odabrali @? / Sat. Pogledajte poglavlje
"Svakodnevna uporaba”, Izbornik:
Postavke.

3. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje sata.

4. Pritisnite OK,
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9. UMETANJE DODATNE OPREME

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

Umetnite mrezu izmedu vodilica nosaca
police.

Duboka plitica

9.1 Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povecavaju
sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna
mijera protiv prevrtanja. Visoki obod oko
police sprjeCava klizanje posuda s police.

Mreza za pecenje

10. SAVJETI

10.1 Preporuke za kuhanje

Temperature i vremena kuhanja u tablicama
sluze samo kao primjeri. Oni ovise o receptu,
kvaliteti i koli¢ini koristenih sastojaka.

Va$ uredaj moze pedéi drugacije od uredaja
koji ste imali ranije. Dolje navedeni savijeti
prikazuju preporu¢ene postavke za
temperaturu, vrijeme kuhanja i poloZaj polica
za odredene vrste hrane.

Brojite polozaje polica od dna pecnice.
Ako ne mozete naci postavke za odredeni
recept, potrazite onaj koji mu je sli¢an.

Za savjete o ustedi energije pogledajte
poglavlje "Energetska ucinkovitost".
Simboli koristeni u tablicama:

—

Gurnite pladanj za pecenje izmedu vodilica
police.

°C Temperatura

Dodatna oprema

E Polozaj police
O

Vrijeme pecenja (min)

§§9 Vrsta hrane

=
Funkcija pec¢nice
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10.2 Vlazno pecenje - preporuceni
dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i
spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od
svjetle boje i reflektirajuceg posuda.

« Plitica za pizzu - tamna, nereflektirajuc¢a,
promjer 28cm

* Posuda za pecenje - tamna,
nereflektiraju¢a, promjer 26cm

* Ramekin - keramika, promjer 8cm, visina
5cm



» Kalup za flan - tamno, nereflektirajuce,
promjer 28cm

10.3 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite prijedloge
navedene u tablici u nastavku.

&, °C O =
Zapecena tjestenina 200 - 220 45 -55 3
Zapeceni krumpir 180 - 200 70 -85 3
Musaka 170 - 190 70 - 95 3
Lasagne 180 - 200 75-90 3
Caneloni 180 - 200 70-85 3
Puding od kruha 190 - 200 55-70 3
Puding od rize 170 - 190 45 - 60 3
Torta od jabuka, od mijeSanog biskvita (okrugli 160 - 170 70-80 3
kalup za kolace)
Bijeli kruh 190 - 200 55-70 3
10.4 Informacije za ispitne ustanove
Testovi prema: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Pecenje na jednoj razini
L, = °C O =
Bezmasni biskvit Vruéi zrak Mreza za pecenje 160 45 - 60 2
Bezmasni biskvit Tradicivonglno pe- Mreza za pecenje 160 45 - 60 2
cenje
Pita od jabuka, 2 kalupa @20 Vruéi zrak Mreza za pecenje 160 55-65 2
cm
Pita od jabuka, 2 kalupa @20 Tradicivonzl-llno pe- Mreza za pecenje 180 55-65 1
cm cenje
Prhko tijesto Vruéi zrak Pekac za pecivo 140 25-35 2
Prhko tijesto Tradicivonelalno pe- Pekac za pecivo 140 25-35 2
cenje
Mali kolaci, 20 po plitici 1) Vruéi zrak Pekac za pecivo 150 20-30 3
Mali kolaci, 20 po plitici 1) Tradic'ié(;r:]ino pe- Pekac za pecivo 170 20-30 3
Tost 2) Rostilj MrezZa za pecenje maks. 1-2 5

1) Prethodno zagrijte prazan uredaj.
2) Prethodno zagrijte prazan uredaj 5 min.
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Pecenje na vise razina

= — o,
£, = C O =
Prhko tijesto Vruéi zrak Pekac za pecivo 140 25-45 2i4
Mali kolaci, 20 po plitici 1) Vruéi zrak Pekac za pecivo 150 25-35 2i4
S . Mreza za pecenje )
Bezmasni biskvit Vruéi zrak 2) 160 45-55 2i4
. ) . Mreza za pecenje .
Pita od jabuka Vruéi zrak 2) 160 55-65 2i4

1) Prethodno zagrijte prazan uredaj.

2) 1 kalup za tortu na svakoj mrezi za pecenje Jedan je postavljen ulijevo i jedan udesno.

11. CISCENJE | ODRZAVANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

11.1 Napomene za ¢iSéenje
Sredstva za ¢iS¢enje

* Prednju stranu uredaja ocistite samo
krpom od mikrovlakana s toplom vodom i
blagim deterdzentom.

+ Za CiS¢enje metalnih povrsina koristite
otopinu za CiS¢enje.

* Mrlje odistite blagim deterdzentom.

Svakodnevna uporaba

+ Odistite unutrasnjost uredaja nakon svake
uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
ostataka moze uzrokovati pozar.

* Ne Cuvajte hranu u uredaju dulje od 20
minuta. Osusite unutrasnjost uredaja
samo krpom od mikrovlakana nakon
svake uporabe.

Dodatna oprema

» Ocistite svu dodatnu opremu nakon svake
uporabe i pustite da se osusi. Koristite
samo krpu od mikrovlakana namocenu u
toplu vodu i blagi deterdzent. Dodatnu
opremu ne perite u perilici posuda.

* Ne Cistite dodatnu opremu s
neprijanjaju¢im povrsinama pomocu
abrazivnih sredstava za ciS¢enje ili
predmeta s os$trim rubovima.
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11.2 Ciséenje udubljenja u
unutrasnjosti
Ocistite udubljenje u unutrasnjosti kako biste

uklonili ostatke kamenca nakon kuhanja s
parom.

@

Za funkciju: SteamBake ocistite pec¢nicu

svakih 5 - 10 ciklusa kuhanja.

1. Ulijte: 250 ml alkoholnog octa ili limunske
kiseline u udubljenje u unutrasnjosti.
Koristite ocat s maksimalnim postotkom
kiselosti od 6 % bez ikakvih dodataka.

2. Ostavite ocat 30 minuta na sobnoj
temperaturi da otopi naslage kamenca.

3. Unutrasnjost ocistite toplom vodom i
mekanom krpom.

11.3 Uklanjanje nosaca police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite kataliticke
ploce.

1. Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

2. Predniji kraj police povucite dalje od
bocne stijenke.

3. Straznji kraj nosaca police povucite dalje
od bo¢ne stijenke i uklonite ga.




I

——
[ S

4. Nosace polica vratite na mjesto obrnutim
redoslijedom.

Zatike za drzanje na sklopivim vodilicama

morate usmjeriti prema naprijed.

11.4 Piroliticko ¢iSéenje

/\ UPOZORENJE!
Postoji rizik od opeklina.

/\ OPREZ!

Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi
uredaji, ne upotrebljavajte ih istodobno s
ovom funkcijom. To moze uzrokovati
ostecenje pecnice.

Ne pokrecite funkciju ako niste potpuno
zatvorili vrata pecnice.

1. Uvjerite se da je uredaj hladan.

2. lzvadite svu dodatnu opremu i uklonjive
nosace polica.

3. Ocistite unutrasnjost pecnice i unutradnje
staklo vrata toplom vodom, mekom krpom
i blagim deterdzentom.

4. Okrenite regulator za funkcije pecnice

na == za ulazak u Izbornik.
5. Okrenite kontrolni regulator za odabir ol i
pritisnite OK.

Program ¢iS¢enja Trajanje
C1 - Lagano ¢isc¢enje 1h
C2 - Normalno ¢&isc¢enje 1 h 30 min
C3 - Temeljito €iS¢enje 3h

6. Okrenite kontrolni regulator za odabir
programa &idéenja i pritisnite OK.

7. Pritisnite OK za pocetak CiScenja.
Kad ¢iS¢enje zapoCne, vrata uredaja su
zakljuc¢ana i lampica je isklju¢ena. Dok se

vrata ne otklju€aju, na zaslonu se prikazuje

@i

8. Nakon CiS¢enja regulator funkcija peénice
okrenite u polozaj iskljuéeno.

9. Pri¢ekajte dok se uredaj ne ohladi i vrata
otklju€aju. Unutrasnjost pecnice odistite
mekanom krpom i vodom.

11.5 Podsjetnik Za Cis$éenje

Kada nakon pecenja na zaslonu treperi rrrr/
¢ime vas uredaj podsjeca da ga Cistite
pirolitickim €iSc¢enjem. Podsjetnik mozete
iskljuciti u podizborniku: Postavke. Pogledajte
poglavlje "Svakodnevna uporaba", Promjena:
Postavke.

11.6 Uklanjanje i postavljanje vrata

Mozete ukloniti vrata i unutrasnje staklene
ploce kako biste ih ogistili. Broj staklenih
plo¢a razliCit je za razliCite modele.

/\ UPOZORENJE!
Vrata su teSka.

/\ OPREZ!

Pazljivo rukujte staklom, posebno oko
rubova prednje ploce. Staklo se moze
razbiti.

1. Provjerite je li uredaj hladan
2. Potpuno otvorite vrata.

3. Pritisnite stezne poluge A na dvjema
Sarkama vrata.

4. Vrata pecnice zatvorite do prvog
otvorenog polozaja (pod pribliznim kutom:
70°).

5. Vrata drzite rukom sa svake strane i
izvucite ih od peénice pod kutom prema
gore.

6. Stavite vrata s vanjskom stranom prema
dolje na meku krpu na stabilnu povrsinu.
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7. Uhvatite oblogu vrata B na gornjem rubu
vrata s dvije strane i pritisnite prema
unutra kako biste oslobodili kopcu.

8. Povucite oblogu vrata prema naprijed
kako biste je uklonili.

9. Drzite staklene ploCe vrata za gornji rub
jedan po jedan i povucite ih prema gore iz
vodilice.

10. Ocistite staklenu plo¢u vodom i
sapunicom. Pazljivo osusite staklenu
plocu. Staklene ploce ne perite u perilici
posuda.

Nakon ¢€iS¢enja gore opisane korake obavite

obrnutim redoslijedom. Najprije umetnite

maniju plocu, zatim vecu i vrata.

Provijerite jesu li staklene plo¢e umetnute u
ispravnom polozZaju, jer se u protivnom
povrSina vrata moze pregrijati.

11.7 Zamjena zarulje

/N\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektrinog udara.
Zarulja moze biti vruca.

1. Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.
2. Odspoijite uredaj iz elektricnog napajanja.
3. Stavite krpu na dno pecnice.

Gornja zarulja

1. Okrenite stakleni poklopac i skinite ga.

2. CQOcistite stakleni poklopac.

3. Zamijenite zZarulju svjetiljke
odgovaraju¢om zaruljom koja je otporna
na toplinu od 300 °C.

4. Postavite stakleni poklopac.

12. OTKLANJANJE POTESKOCA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

12.1 Sto uéiniti ako ...

Problem

Provjerite...

Ne mozete ukljuciti uredaj ili rukovati njime.

Uredaj je pravilno priklju¢en na elektricno napajanje.

Uredaj se ne zagrijava.

Automatsko iskljuivanje je isklju¢eno.

Uredaj se ne zagrijava.

Vrata uredaja su zatvorena.

Uredaj se ne zagrijava.

Osigurac je pregorio.
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Problem

Provijerite...

Uredaj se ne zagrijava.

Blokiranje je iskljucen.

Svijetlo je isklju¢eno.

Vlazno pecenje - je ukljucen.

Svjetiljka ne radi.

Zarulja je pregorjela.

Err C3 Vrata uredaja su zatvorena ili blokada vrata nije slom-
liena.

Err F102 Vrata uredaja su zatvorena.

Err F102 Blokada vrata nije slomljena.

Na zaslonu se prikazuje 00:00.

Nestalo je struje. Podesite sat.

Voda curi iz udubljenja u unutrasnjosti.

PreviSe je vode u udubini unutrasnjosti pecnice.

®

Ako se na zaslonu prikaze Sifra pogreske
koja nije u ovoj tablici, iskljucite kuéni
osigurac i ponovno ukljucite uredaj. Ako
se Sifra pogreSke i dalje pojavljuje,
obratite se servisnom centru.

12.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za
problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se
na natpisnoj plocici. Natpisna ploCica nalazi
se na prednjoj strani okvira unutrasnjosti
uredaja. Vidljiva je kada otvorite vrata. Ne
uklanjajte natpisnu plo€icu iz unutras$njosti
uredaja.

Preporuc¢ujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.) :
Broj proizvoda (PNC):

Serijski broj (S.N.):

13. ENERGETSKA UCINKOVITOST

13.1 Informacije o proizvodu i List s informacijama o proizvodu u skladu s
uredbama EU o oznacivanju energetske ucinkovitosti i ekoloSkom dizajnu

Naziv dobavljaca AEG

Identifikacija modela BPB351160M 944188506
Indeks energetske ucinkovitosti 81.2

Klasa energetske ucinkovitosti A+

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-

¢in rada

1.09 kWh/ciklusu

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila-

torom

0.69 kWh/ciklusu

Broj Supljina

Izvor topline

Struja

Glasnoca zvuka

711
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Vrsta pecnice

Ugradbena pecnica

Mass

34.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektriéni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne peénice i rostilji - Me-

tode za mjerenje izvedbi.

13.2 Informacije o proizvodu za potrosnju energije i maksimalno vrijeme
do primjenjivog nacina rada pri niskoj snazi

Potro$nja energije u stanju pripravnosti

0.8 W

Maksimalno vrijeme potrebno da oprema automatski dosegne primjenjivi nacin rada pri niskoj snazi

20 min

13.3 Savjeti za ustedu energije

Sljedeci savjeti pomodi ¢e vam da Stedite
energiju prilikom uporabe uredaja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
priévr§¢ena u svom polozaju.

Da biste povecali usStedu energije, koristite
metalno posude te tamne i nereflektirajuce
posude i spremnike..

Nemojte prethodno zagrijavati ureda;j prije

kuhanja, osim ako to izriito nije preporuceno.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina
Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanjite

14. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom C/:‘)
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okolisa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektriénih i elektronickih uredaja. Uredaje
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temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za odrzavanje
hrame toplom ili zagrijavanje ostalih jela.

Kada iskljucite uredaj, na zaslonu se
prikazuje preostala toplina.

Odrzavajte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature. Na zaslonu se
pojavljuje indikator preostale topline ili
temperature.

Kuhanje s isklju¢enim svjetlom
Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga
samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje
Funkcija je namijenjena je za ustedu energije
tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski
iskljuuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete
ponovno ukljuciti, ali to ¢e smanijiti ocekivanu
ustedu energije.

oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s
kuénim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.



Udvozoljilkk az AEG honlapjan! Készénjiik, hogy a mi késziilékiinket
valasztotta.

®

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
informaciok kérése:
www.aeg.com/support

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el

a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felel6sséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

» Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
erzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felndttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel6 oktatast kaptak a
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készUlék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allandé fellgyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készilék
kozelében.

Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel és annak.

Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készilék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléktol mikddeés
kozben, és mikodés utan, lehiléskor.

Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

Gyermekek fellgyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készuléken.

1.2 Altalanos biztonsag

A készulék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonlé szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

A készllék izembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

A butorba valo beépités el6tt ne hasznalja a készuléket.
Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készUlléket az elektromos haldzatrol.

Ha a tapkabel megsérul, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
el6.
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FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.
FIGYELEM: Hasznalat kbzben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
erintse meg a fitdelemeket vagy a sutétér fellletét.

Amikor a sutébél kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.
A polctartok eltavolitasahoz el6szor a polctarté elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartdkat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkdzt a
sutdajtd Gvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az GUveg megrepedését eredmeényezheti.

A pirolitikus tisztitas megkezdése el6tt vegyen ki minden
tartozékot a sutoétérbol, és tavolitsa el onnan a
lerakddasokat/kiomlott anyagot.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!

A készlléket csak képesitett személy

helyezheti Gzembe.

Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.
Ne helyezzen lizembe, és ne is
hasznaljon sérilt készlléket.

Kdvesse a weboldalunkon elérhetd
telepitési utasitasokat.

A készllék nehéz, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(it és zart
labbelit.

Soha ne huzza a késziléket a
fogantyujanal fogva.

A késziiléket az lzembe helyezési
kévetelményeknek megfeleld, biztonsagos
helyre telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készliléktdl és egysegtol.

A készllék felszerelése el6tt ellendrizze,
hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato-
e.

A késziilék elektromos hitérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapegyseéggel kell mikddtetni.

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!
Tliz- és aramitésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

A készlléket kotelezd foldelni.
Ellendrizze, hogy az adattablan szereplé
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
haloézat paramétereinek.

Mindig megfeleléen felszerelt, aramités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon haldzati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.
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+ Ugyelien a haldzati csatlakozddugd és a
halézati kabel épségére. Amennyiben a
készilék haldzati vezetékét ki kell
cserélni, a cserét markaszervizinknél
végeztesse el.

» Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne
kertljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készllék ajtajahoz vagy a készilék alatti
rekeszhez, kulondsen akkor, ha a
készllék mikodik, vagy ajtaja forro.

+ Afeszlltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
rogziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

» Csak az Uizembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halozati
csatlakozodugot a halozat
csatlakozoéaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
halézati dugasz Gizembe helyezés utan is
kdnnyen elérhet6 legyen.

* Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédug6t hozza.

* A készllék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a haldzati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozodugét. A kabelt mindig a
csatlakozédugoénal fogva huzza ki.

+ Kizarolag megfeleld szigeteléberendezést
alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbal
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és védérelét.

» Az elektromos késziléket
szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely
lehetévé teszi, hogy minden fazison
levalassza a készlléket az elektromos
halozatrol. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

+ Teljesen csukja be a késziilék ajtajat,
miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a halézati
aljzatba.

+ Ez a késziilék halézati csatlakozokabellel
és dugasszal kerul szallitasra.

2.3 Hasznalat

Ugyeljen arra, hogy a szellézényilasokat
ne zarja el semmi.

MUkodés kdzben ne hagyja fellgyelet
nélkul a készuléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

Koriltekintden jarjon el, ha mikodés
kozben kinyitja a készulék ajtajat. Forro
leveg6 tavozhat a késziilékbdl.

Ne mikodtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.
Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.
Ne hasznalja a készuléket munka- vagy
tarolofeliletként.

Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készUlék kozelében, amikor
kinyitja az ajtot.

Mindig tartositasra jovahagyott Gvegeket
és bef6tteslivegeket hasznaljon.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készllékbe, annak kozelébe, illetve annak
tetejére.

/\ FIGYELMEZTETES!

A készlilék karosodasanak veszélye all
fenn!

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérulés-, égés-, aramités- és
robbanasveszély.

* Ne valtoztassa meg a készilék miszaki
jellemzéit.
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A zomanc karosodasanak vagy
elszinezédésének megelézéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kozvetlendl a készulék siutéterének
aljara.

— ne tegyen aluféliat kozvetlendl a
készllék sutdterenek aljara.

— ne engedjen vizet a forré készilékbe.
— afézés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a

készulékben.

— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinez&dése nincs hatassal a készlilék
teljesitményére.

A nagy nedvességtartalmu siitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sutéshez. A gyimolcsok leve maradandé
foltokat ejthet.

F6zés kozben a készlilék ajtajat mindig

tartsa csukva.




Ha a készlléket butorlap (pl. ajtd) mogott
helyezi el, lgyeljen arra, hogy az ajtdé soha
ne legyen becsukva, amikor a készilék
m(kodik. A hé és a nedvesség
felhalmozodhat a zart butorlap mogott, és
ennek kovetkeztében karosodhat a
készlilék, a készllék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a késziilék teljesen le
nem hilt.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sériilés, tliz vagy a készulék
karosodasanak veszélye all fenn!

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
készlléket, és huzza ki a halézati
csatlakozédugét a csatlakozoaljzatbdl.
Ellenérizze, hogy lehllt-e a készulék.
Maskdlonben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltornek.

A s(téajto sérilt Gveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.
Legyen 6vatos, amikor az ajtot leszereli a
készlilékrdl. Az ajté nehéz!
Rendszeresen tisztitsa meg a késziléket,
hogy elkertlje a felllet kdrosodasat.
Tisztitsa meg a készuléket egy puha,
nedves kenddvel. Csak semleges
tisztitdszert hasznaljon. Ne hasznaljon
suroldszert, suroldszivacsot, oldoszert
vagy fém targyat.

Amennyiben sitétisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitoszer
csomagolasan feltlntetett biztonsagi
utasitasokat.

2.5 Pirolitikus tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Pirolitikus tisztitas izemmddban
sérilés/tliz/vegyianyag-kibocsatas
(gazok) veszélye all fenn.

tapadasmentes fellletl labasokat,
fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcakat, konyhai eszkdzoket stb.

» Olvassa el a pirolitikus tisztitassal
kapcsolatos 6sszes utasitast.

« A pirolitikus tisztitas alkalmazésa kdzben
tartsa tavol a gyermekeket a késziléktdl.
A készllék nagyon felmelegszik, és forrod
levegét bocsat ki az ellilsé
szell6zényilasain keresztul.

* A pirolitikus tisztitds magas hémérséklet
funkcio, és mikddése soran gazok
szabadulhatnak fel az ételmaradvanyokbdl
és a készllék szerkezeti anyagaibdl, igy a
vasarlok szamara az alabbiak ajanlottak:

— a pirolitikus tisztitas soran és utan
biztositson megfeleld szell6zést.

— a kezdeti elémelegités soran és utan
biztositson megfeleld szell6zést.

* A pirolitikus tisztitas soran és utan ne
Ontson vizet a sitbajtéra, nehogy
megsériiljenek az livegpanelek.

* A pirolitikus tlizhelyekbdl és
ételmaradvanyokbol felszabadulé gazok
nem artalmasak az emberi egészségre,
ideértve a kiskoru és a gyogyaszati
kezelés alatt allo személyeket is.

« Tartsa tavol a kistest(i haziallatokat a
készuléktdl a pirolitikus tisztitas és a
kezdeti eldmelegités soran és utan. A
kistestl haziallatok (kiléonésen a madarak
és a hllék) nagyon érzékenyek lehetnek
a hémérsékletvaltozasra és a kibocsatott
g6zokre.

» A labasok, fazekak, tepsik, konyhai
eszkdzok stb. tapadasgatld bevonata
karosodhat a pirolitikus suték pirolitikus
tisztitasanak magas hémérséklete miatt,
és ezek kibocsathatnak kismértékben
karos, vegyi folyamatbdl felszabadult
gazokat.

2.6 Belsé vilagitas

Pirolitikus tisztitas és kezdeti elémelegités

el6tt tavolitsa el a sutétérbdl az alabbiakat:

— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy
zsircseppet/lerakddast.

— minden eltavolithaté targyat (beleértve
a készlilékhez mellékelt polcokat,
oldalsineket stb.), kiilébndsen a

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!

« Atermékben talalhaté izzé(k)ra és a kildn
kaphat6 poétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra késziltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készullékekben
fennallo szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hdmérséklet, rezgés, magas
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paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készilék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

» Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

» Kizarolag az eredetivel megegyezd
mUszaki jellemzdkkel rendelkezé lampat
hasznaljon.

2.7 Szolgaltatasok

+ Akésziilék javitasat bizza a
markaszervizre.

3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

gE 8o

" 5l

&=
2@k
U =Y

KezelSpanel

Sutéfunkciok szabalyozogombja
Kijelz6

Szabalyozd gomb

Fiitsbetét

|
BE N BE

4. KEZELOPANEL

4.1 A késziilék be- és kikapcsolasa
A készlilék bekapcsolasa:

1. Nyomja meg a valasztbgombokat. A
gombok kiugranak.

2. Forgassa a sutéfunkcié valasztégombot
funkcio kivalasztasahoz.

3. A beallitdsok modositasahoz forgassa el
a szabalyozégombot.

50 MAGYAR

* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérulés- vagy fulladasveszély all fenn.

* A készulék artalmatlanitasara vonatkozo
tajékoztatasert Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

* Feszlltségmentesitse a készilléket.

* A késziilék kdzelében vagja at a halozati
kabelt, és tegye a hulladékba.

@ Lampa

Ventilator

Bl Polctartd, eltavolithato
El Sutstér mélyedése
Polcpozicidk

3.2 Tartozékok

» Siitéracs
Tortasté edényekhez, sutéalld
edényekhez, siltes edényekhez,
fé6z6edényekhez/edényekhez.

*  Mély tepsi
Sutemények és husok sutéséhez, illetve
zsirfelfogd edényként.

* Teleszko6pos sinek
A tepsik és huzalpolcok kdnnyebb
behelyezéséhez és eltavolitasahoz.

A késziilék kikapcsolasahoz forditsa a
sutéfunkciok gombjat kikapcsolt helyzetbe

[0

4.2 A kezeldpanel attekintése

@ Nyomja meg az id6zit6é funkciok bealli-
tasahoz.




H» Nyomja meg és tartsa lenyomva az
alabbi funkcié bedllitdsahoz: Gyors fel-
flités.

-B- Nyomja meg a gombot a késziléklam-
pa be- és kikapcsolasahoz.

E' Nyomja meg és tartsa lenyomva az
alabbi funkcio beallitasahoz: Zarolas.

OK Nyomja meg a valasztas megerfsité-
séhez.

4.3 Kijelz6 visszajelz6i

.°BE:AHEEEE;

QWQ:::';' s /B

Kijelzd a nyomdgombfunkciokkal.

E A késziilék zarolva van.

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

5.1 Az id6 beallitasa

A haldzati feszilltséghez valé elsé
csatlakoztatas utan varja meg, amig
megjelenik a kijelzén: "00:00".

1. Forgassa el a szabalyozégombot az id6
beallitasahoz.

2. Nyomja meg a OK gombot.

5.2 Kezdeti elémelegités és tisztitas

Az elsb hasznalat elétt, miel6tt élelmiszerrel
érintkezne, melegitse el6 az Ures készuléket.
A készllék kellemetlen szagot és flistot
bocsathat ki. Az eldmelegités soran
szelléztesse ki a helyiséget.

% Almeni: Elére programozott siités.

Almen(: Beallitasok

Gyors felflités bekapcsolva.

Percszamlal6 bekapcsolva.

%

>»

(‘D) A gbzsutés be van kapcsolva.
A

A

F6zési id6 bekapcsolva.

@ Késleltetett inditas ideje bekapcsolva.
@ Mikodésidézitd bekapcsolva.

Folyamatjelzé sav - vizudlisan jelzi,
amikor a késziilék eléri a beallitott h6-
mérsékletet, vagy amikor a sitési id®
véget ér.

Vegyen ki minden tartozékot a sitétérbdl,
és a kivehetd polctartokat is tavolitsa el.

Allitsa be a(z) = funkciot. Allitsa be a
maximalis hdmérséklet. Hagyja mikddni
a késziléket 1 6 ideig.

Allitsa be a(z . @) funkcist. Allitsa be a
maximalis homerseklet Hagyja mikodni
a készlléket 15 perc ideig.

Kapcsolja ki a készliléket, és varja meg,
hogy leh(ljon.

Kizarélag mikroszalas ruhaval, langyos
vizzel és enyhe mosogatészerrel tisztitsa
meg a készliléket és a tartozékokat.
Helyezze vissza a tartozékokat és a
kivehetd polctartdkat az eredeti
helyzetiikbe.
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6. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

6.1 Siitéfunkciok

Hélégbefuvas, nagy héfok
Hussitéshez és slitemények készitéséhez.
Allitson be alacsonyabb hémérsékletet, mint a
hagyomanyos siitésnél, mivel a ventilator
egyenletesen osztja el a hét a sutd belsejé-
ben.

Also6 + felsé6 siités
Egy sutészinten torténd sitéshez, valamint
porkdléshez.

SteamBake

Nedvesség hozzaadasa a sutés soran. Meg-
felel6 szin és ropogds kéreg elérése sités
kézben. Ujramelegitéskor szaftosabb allag
elérése.

o

Fagyasztott ételek
Készételek (pl. sult burgonya, steak burgonya
vagy tavaszi tekercs) ropogdssa tételéhez.

[+

Pizza funkcio
Pizza és mas olyan ételek slitéséhez, ame-
lyek alulrél tébb hét igényelnek.

B

Also siités
Piritashoz és ropogos alju ételek készitésé-
hez. Hasznalja a legals6 polcszintet.

(]

Konvekcios leveg6 (nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat taka-
ritson meg a fézés soran. A funkcié hasznala-
takor a sutétér hémeérséklete eltérhet a bealli-
tott hémérséklettdl. A késziilék a maradékhét
hasznalja fel. A fiitési teljesitmény lecsokken-
het. Tovabbi tudnivalékért olvassa el a ,Napi
hasznalat” c. fejezetben ezt a részt; Megjegy-
zések: Konvekcios levegd (nedves).

i<

Grill
Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és
pirités készitéséhez.

O

Infrasiités
Nagy stilt husdarabok vagy nem kicsontozott
szarnyas sltéséhez egy polcszinten. Csében
sutéshez és piritashoz.

®

Egyes sit6éfunkciok mikodése kdzben a
sttélampa automatikusan kikapcsol 80
°C alatt.
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6.2 Megjegyzések a Konvekcios
leveg6 (nedves) funkciohoz

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
Okologiai kialakitasra vonatkozé
kovetelményeknek (EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Vizsgalati moédszerek az
alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC/EN
60350-1.

A slit6ajtot siités kozben be kell csukni, hogy
a funkcio ne legyen megszakitva, és hogy a
sutd a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal mikodjon.

A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol.

Fézési utmutatasokeért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cimi fejezetet,
Konvekcids levegd (nedves). Altalanos
energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el
az ,Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossagi tanacsok c. részét.

6.3 Beallitas: Siitéofunkciok

1. A sitéfunkcidok gombjat forgassa el a
sutéfunkcio kivalasztasahoz.

2. A vezérlégombbal allitsa be a kivant
hémérsékletet.

§ Gyors felflités — nyomja meg és tartsa
lenyomva a fiitési id6 leréviditéséhez. Ez
bizonyos sutéfunkcioknal all rendelkezésre. A
ventilator automatikusan bekapcsolhat.

6.4 Beallitas: SteamBake - G6zben
slités

1. Ellendrizze, hogy lehlt-e mar a készilék.

2. Toltse fel a sut6étér mélyedését legfeljebb
250 ml csapvizzel.
Ne t6ltson vizet a sttétér mélyedésébe
siités kézben, vagy amikor a készilék
forro.

3. A sitéfunkciok gombjat forgassa el a(z)

sutéfunkcio kivalasztasahoz.
4. A vezérlbgombbal allitsa be a kivant
hémérsékletet.



5. Nedvesség létrehozasahoz melegitse el6
az Ures késziléket 10 perc ideig.

6. Helyezze be az ételt a késziilékbe.

7. Amikor a sités véget ér, a sit6
kikapcsolasahoz forditsa a sttéfunkciok
gombijat kikapcsolt helyzetbe.

8. Ha a késziilék lenilt, tavolitsa el a
bennmaradt vizet a sttétér
bemélyedésébdl egy puha térléréruha
segitségével.

/\ FIGYELMEZTETES!

Ovatosan nyissa ki az ajtot. A
kiszabaduld para égési sérilést
eredményezhet.

6.5 Bevitel: Menii —

Nyissa meg a Meniit az El6re programozott
sitési ételek és beallitasok eléréséhez.

1. Forditsa el a gombot a sitéfunkciokhoz
— allasra.
A kijelzon a kovetkezé lathato: %, 5.

2. Az almenibe valé belépéshez forgassa el
a vezeérldgombot, és valassza ki az ikont.

Nyomja meg a OK gombot.

Almeni: Elére programozott siités

6.6 Beallitas: El6re programozott
siités ¥

El6re programozott siités az almenu olyan
programokbdl all, amelyeket kifejezetten az
ételekhez terveztek. A programok megfeleld

beallitassal kezdédnek. Siités kdzben
beallithatja az id6t és a hémérsékletet.

1. Forditsa el a gombot a sutéfunkcidokhoz
— allasra.

2. A(z) /A kivalasztasahoz forgassa el a
szabalyozégombot, majd nyomja meg a

OK gombot.
3. Egy étel kivalasztasahoz forgassa el a
szabalyozégombot (P1 - P...). Nyomja

meg a OK gombot.
4. Helyezze az ételt a készllékbe. Nyomja

meg a OK gombot.

5. Amikor a funkci6 véget ért, ellenérizze,
hogy elkészlilt-e az étel. Sziikség szerint
novelje az elkészitési id6t.

Magyarazat

Magyarazat

Gozsutéshez toltse fel vizzel a sitétér me-
lyedését.

EI Polcszint. Lasd a , Termékleiras” cim( fe-
jezetet.

A siutés megkezdése el6tt melegitse el6 a
készliléket.

B

A kijelzén P megjelenik egy sor étel, amelyet
a tablazatban ellenérizhet.

Etel Tomeg

Polcszint / tartozék

P1 Marhasiilt, véresen

P2 Marhasiilt, kozepes vastag darab

P3 Marhasiilt, jol atsiitve

1-1.5kg; 4-5cm EZ; sité talca

A hust néhany percig susse el6 serpenydben. Helyezze
be a készllékbe.

Steak, kozepes 180 - 220 g dara-
P4 bonként; 3 cm vas-
tag szelet

‘E‘ EI 3; sutéedény a huzalpolcon
A hust néhany percig sisse el6 serpenyében. Helyezze
be a késziilékbe.
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Etel Tomeg

Polcszint / tartozék

Marhahus siilt / pa- 1.5-2kg
rolt (minéségi karaj,

E 2; sitéedény a huzalpolcon

P5 toss kerekpecsenye A hust néhany percig siisse elé serpenydben. Ontsén
vastag dagado) ’ hozza folyadékot. Helyezze be a késziilékbe.
P6 Marhasiilt, véres (h6-
légbefuvas, kis hofok)
Marhasiilt, kzepes E L
P7 (holégbefavas, kis h6-  1-1.5kg; 4 -5 cm 2;sutdtalca ; )
fok) vastag darab th;?(tér;izf\énkybzermg slisse el serpenyében. Helyezze
Marhasiilt, jol atsiitve
P8 (hdlégbefavas, kis hé-
fok)
P9 Marhahus filé, véres
(lassu sutés)
pqo Marhahs filé, kozep- 0.5-15kg; 5-6 = 2;sttétalca ; ;
es (lassu siités) cm vastag darab /t-} husl(t’nehla\’nkybper0|g susse el6 serpenydben. Helyezze
e a késztlékbe.
Marhahus filé, kész
P11 (lassu sutés)
Eorjt’x st (pl. lapoc- 0.8-15 kdg; 4bcm E 2; slitéedény a huzalpolcon
P12 2 vastag dara A hust néhany percig siisse el serpenyében. Ontsén
hozza folyadékot. Helyezze be a késziilékbe. Lefedve
slisse.
P13 Isa(:)r;?:i:u“ farla vagy 15-2kg El 2; siitbedény a huzalpolcon
Ontsdn 200 ml folyadékot a hussiité edénybe.
Ropogosra piritott 1.5-2kg E P
. 1 PR 2; sit6 talca
P14 E;'L%sfé:)"'egbef”vas’ A siités félidejében forditsa meg a hust, hogy egyenlete-
sen piruljon.
Sertéskaraj, friss 1-15 kg;c;é - Gbcm El 2: siitéedény a huzalpolcon
P15 vastag dara A hust néhany percig susse el6 serpenyében. Helyezze
be a késziilékbe.
Sertés potborda 2 - 3 kg; nyers, 2 - B 3; mély tepsi
P16 3 cm vekony karaj Adjon‘ hozza annyi folyadékot, hogy befedje az edény al-
jat. A sltés félidejében forditsa meg a hust.
Csontos baranycomb 1.5-2kg;7-9cm E 2: siitsedény a siitd talcan
P17 vastagdarab L hozza folyadékot, A siités félidejében forditsa
meg a hust.
Egész csirke 1-15kgifriss [ 5. aa) 200 mi; zomancozott tepsi a siit talcan
P18 A sutés félidejében forditsa meg a csirkét, hogy egyenle-
tesen piruljon.
p19 Félcsirke 0.5-0.8 kg B 3 siité talca
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék
P20 Jércemell 180 -bi(;(iégn:iara- =] 2; tiizallo edény a huzalpolcon
A hust néhany percig susse el6 serpenyében.
Csirkecomb, friss - E 3- siits talca
P21 Haa ,csirkecombokat marinalta elészor, csokkentse a ho-
mérsékletet, és hosszabb ideig f6zze 6ket.
Kacsa egészben 2-3kg E 2; sutéedény a huzalpolcon
P22 Helyezze a hust a sutéedénybe. A siités félidejében for-
ditsa meg a kacsat.
Liba egészben 4-5kg B 2: mély tepsi
P23 Helyezze a hust a mély hussuté tepsibe. A sutés félidejé-
ben forditsa meg a libat.
P24 Fasirt kg BZ; huzalpolc
Hal egészben, grillez- 0.5 - 1 kg halan- B 2- siits talca
P25 Ve kent Téltsé meg a halat vajjal, fiszerekkel és fliszernévények-
kel.
p2e Halfilé . B 3; t(izallé edény a huzalpolcon
Sajttorta -
P27 ) E 2; @ 28 cm-es, rugods sitéforma a huzalpolcon
p2g Almatorta . [1E 2; s 100-150 mi ; siits talca
P29 Almés pite . E 2; piteforma a huzalpolcon
Almaspit -
P30 maspite ‘Z]IEI 2; l&J 100 - 150 ml; @ 22 cm-es piteforma a
siitéracson
p31 Csokoladés siitik 2 kg tészta El 3: mély tepsi
pap Muffin ; (1B 2; lead 100 - 150 mi; muftinsiits tepsi a siitéra-
cson
P33 Veknis siitemény ) E 2; kenyérsité forma a huzalpolcon
P34 Tepsis burgonya 1 kg EZ; siits ta’Icg ) ' o
Helyezze az egész, héjas burgonyakat a st talcara.
P35 Zéldségeklkrokettek kg B 3; siit6 talca sitdpapirral bélelve
Darabolja fel a burgonyakat.
P36 G_l_'lllez'ett vegyes 1-15kg El 3; siit6 talca sitépapirral bélelve
z6ldség : iy
Darabolja fel a z6ldségeket.
p37 Krokett, fagyasztott 0.5 kg El 3- it talca
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék
Hasabburgonya, 0.75 kg e ex
P38 gyorsfagyasztott El 3; siité talca
Husos / zéldséges la- 1-1.5kg PRI
P39 sagna szaraz tészta- El 2; felfujt étel a huzalpolcon
lappal
P40 (Br;re?:gﬁ?;ilr:;g) 1-15kg =t felfujt étel a huzalpolcon
A f6zés félidejében forditsa meg az ételt.
P41 Pizzafriss, vékony - E B 2; lﬂ 100 ml; siité talca sitépapirral bélelve
P42 Pizza friss, vastag - E B 2; siit6 talca sltépapirral bélelve
P43 Quiche . E 2; sttéforma a huzalpolcon
P44 Ezgz:nly(;:abatta IFe- 08k E B 2; M 150 ml; siité talca sutépapirral bélelve
A fehér kenyérhez tobb id6 szlikséges.
Teljes kidrlés/rizs/ Tk )], 2. o) 150 mi: siits talca sitdpapirral bélelve /

P45 parna kenyér

veknitalca a huzalpolcon

6.7 Modositas: Beallitasok &

1.

Forditsa el a gombot a sutéfunkcidokhoz
— allasra.

A(z) {0} kivalasztasahoz forgassa el a
szabalyozégombot, majd nyomja meg a

OK gombot.
Forditsa el a valasztégombot a beallitas

kivalasztasahoz. Nyomja meg a OK
gombot.
Az érték beallitdsahoz forgassa el a

szabalyozégombot. Nyomja meg a OK
gombot.

Forgassa a sutéfunkciok
szabalyozégombijat kikapcsolt helyzetbe,
és lépjen ki innen: Meni.

Almenu: Beallitasok

Bedllitas Erték

Pontos id6 Modositas

01
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Beallitas Erték
02 Kijelzd fényerd 1-5
Nyomoégomb Hang 1 - Hangjelzés, 2 -
03 Kattanas, 3 - Hang
kikapcsolva
04 Figyelmeztet6 hangeré 1-4
05 Mikodésidézitd Be/Ki
06 Suto vilagitas Be/Ki
07 Gyors felfités Be/Ki
08 Tisztitds emlékeztetd ~ Be/Ki
09 Demo lizemmod Aktivalo kod: 2468
10 Szoftver verzio Ellenérzés
11 S)esszes beallitas torlé-  Igen / Nem




7. TOVABBI FUNKCIOK

7.1 Funkciézar ®@

Ez a funkcié megakadalyozza a beallitott
funkcio véletlen médositasat.

Ha a készllék hasznalata kozben aktivalédik,
lezarja a kezel6panelt, igy biztositva, hogy az
aktualis fézési beallitasok zavartalanul
folytatodjanak.

Ha a készulék kikapcsolt allapotaban
aktivalodik, a kezelépanelt zarolva tartja,
megakadalyozva a készulek véletlen
bekapcsolasat.

Nyomja meg és tartsa nyomva a & gombot a
funkcié bekapcsolasahoz.

Hangjelzés hallhato. (& - harom felvillanas
jelzi a lezaras bekapcsolasat.

Nyomja meg és tartsa nyomva a & gombot a
funkcio kikapcsolasahoz.
7.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl, ha a sutéfunkcio aktiv, és
nem moédositanak a beallitasokon, a készilék
bizonyos id6 elteltével automatikusan
kikapcsol.

8. ORAFUNKCIOK

8.1 1d6zit6 funkciok leirasa

Q Visszaszamlalas beallitasa. Amikor az
id6ézités véget ér, hangjelzés hallhato.

Ez a funkcié nincs hatassal a készllék

mikddésére, és barmikor beallithato.

Percszam-
1al6

A sltés idétartamanak beallitasa. Ami-
SToP kor az id6ézit6 véget ér, hangjelzés

F6zésiidé hallhato, és a sutéfunkcié automatiku-
san kikapcsol.
@ Sités elinditasanak és / vagy befeje-
Késleltetett zésének késleltetése.
inditas ideje
@ Azt jelzi, hogy mennyi ideig mikddik a
Miikédési készullék. A maximalis érték 23 6 59
l;é(;it?b perc. Ez a funkcio nincs hatassal a ké-

szlilék mikodésére, és barmikor beal-
lithato.

(°C) D (o)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximum 3

Ha egy sutéfunkciét az automatikus
kikapcsolasi id6t meghalado ideig kivan
mikddtetni, allitsa be a sutési idétartamot.
Tovabbi informéaciok az ,Orafunkciok” cimi
fejezetben.

Az Automatikus kikapcsolas nem mikodik az
alabbi funkciokkal: Suté vilagitas, Késleltetett
inditas ideje.

7.3 Hiitoventilator

Amikor a készillék Uzemel, a hitéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hiivosen
tartsa a készulék feltletét. Amikor kikapcsolja
a készlléket, a hitéventilator tovabbra is
mikodhet, amig a készilék le nem hal.

8.2 Beallitas: Percszamlalo L)

1. Nyomjameg a @ gombot.

A Kijelzon a kovetkez lathato: 0:00 és L\,
2. A vezérlégomb elforgatasaval allitsa be a
kovetkez6ét: Percszamlalo.

3. Nyomjameg a OK gombot. Az id6zitd
azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

8.3 Bedllitas: F6zési id6 s%

1. Forgassa el a gombokat a sutéfunkcio
kivalasztasahoz és a hdmeérséklet
beallitasahoz.

2. Tartsa nyomva a QD gombot, amig a
kijelz6n meg nem jelenik a kdvetkezo:

0:00 és s%

MAGYAR 57



3. A vezérlégomb elforgatasaval allitsa be a
kovetkezdt: F6zési ido.

4. Nyomja meg a OK gombot. Az id6zitd
azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

5. Amikor az idd letelt, nyomja meg OK
gombot, és forgassa el a siitéfunkciok
gombijat kikapcsolt allasba.

8.4 Beadllitas: Késleltetett inditas

ideje @

1. Forgassa el a gombokat a siit6funkciod
kivalasztasahoz és a hémérséklet
beallitasahoz.

2. Tartsanyomva a O gombot, amig a
kijelz6n meg nem jelenik a kdvetkez6: @
és START .

3. A gomb elforgatasaval allitsa be az
inditas idépontjat.

4. Nyomja meg a OK gombot.

A kijelz6n a kévetkez§ lathato: --:- &

LEALLITAS.

5. Forgassa el a szabalyozégombot a
befejezési idd beallitasahoz.

6. Nyomja meg a OK gombot.

Az id6zité a kezdés beallitott idépontjaban

megkezdi a visszaszamlalast.

7. Amikor az idd letelt, nyomja meg OK

gombot, és forgassa el a stéfunkcidk
gombijat kikapcsolt allasba.

8.5 Beallitas: Miikédésid6zité O
1. Forgassa el a sutési funkciok gombjat

— allasba a(z) Meni mentiibe vald
belépéshez.

2. Forgassa el a szabalyozégombot a {C:’}/
Mikodeésidézitd kivalasztasahoz. Lasd a
.Napi hasznalat” cimi fejezetet, MenU:
Bedllitasok.

Nyomja meg a OK gombot.

A szabalyozégomb elforgatasaval
kapcsolja be és ki az Uzemidd-
szabalyozot.

5. Nyomja meg a OK gombot.

8.6 Beallitas: Pontos idé
1. Forgassa el a sitési funkciok gombjat

— allasba a(z) Menl menibe valo
belépéshez.

Forgassa el a szabalyozégombot a @/
Pontos id6 kivalasztasahoz. Lasd a ,Napi
hasznalat” cimi fejezetet, Men(:
Bedllitasok.

A vezérlbgomb elforgatasaval allitsa be
az orat.

Nyomja meg a OK gombot.

bl

N

d

>

9. A TARTOZEKOK HASZNALATA

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

9.1 Tartozékok behelyezése

A fellul talalhatd mélyedés a biztonsagot
ndveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak
a megbillenést. A polc korlli magas perem
megakadalyozza a f6z6edény lecsiszasat a
polcrol.
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Siitéracs

Helyezze a polcot a polctart6 vezetésinjei
kozé,.



Mély tepsi

—

Csusztassa be a talcat a polctarto
vezetdsinjei kozé.

10. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

10.1 Siitési javaslatok

A tablazatban szerepld hémérsékleti értékek
és sutési idétartamok csak tajékoztataskent
szolgalnak. A receptektdl, valamint a
felhasznalt 6sszetevok minéségétdl és
mennyiségétdl figgnek.

El6fordulhat, hogy a késziilék az el6zd
készuléktdl eltéréen sit vagy sit. Az alabbi
tanacsok a kulonféle ételekhez javasolt
beallitasokat mutatjak a hémérséklet, fézesi
idétartam és polcszintek értékei
vonatkozasaban.

A polcszintek szamozasa a suté aljatol felfelé
torténik.

Ha nem talalja a beallitasokat egy adott
recepthez, akkor keressen hasonlo ételt.

Az energiatakarékossagi tippeket lasd az
+Energiahatékonysag” cim( fejezetben.

A tablazatokban hasznalt szimboélumok:

Tartozék

ru

Polcpozicié

=

Fo6zési id6 (perc)

O

10.2 Konvekcios leveg6 (nedves) -
ajanlott tartozékok

Hasznaljon so6tét, nem visszatlikroz6 fellletd
tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képességliek, mint a vilagos szinl és
visszatikrdz6 fellletl edények.

* Pizzatal - s6tét, nem tikr6z6do, 28-as
atmérécm

« Sitéedény — sotét, nem tikr6z6do, 26-os
atmeéréem

* Ramekins - keramia, 8 atmérécm, 5
magassag cm

+ Karimas alapforma - s6tét, nem
tikroz6do, 28-as atméréecm

g Etel tipusa
— — 10.3 Konvekcios leveg6 (nedves)
Sutéfunkcid
A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
°C Hémérséklet alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.
)
N C @) =
Tészta felfujt 200 - 220 45-55 3
Burgonyafelfujt 180 - 200 70-85 3
Muszaka 170 - 190 70-95 3
Lasagne 180 - 200 75-90 3
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L, °C O =
Cannelloni 180 - 200 70-85 3
Kenyérpuding 190 - 200 55-70 3
Rizspuding 170 - 190 45 - 60 3
Kevert piskotatésztabol késziilt almatorta (ke- 160 - 170 70-80 3
rek sttéformaban)
Fehér kenyér 190 - 200 55-70 3

10.4 Informacio a bevizsgalé intézetek szamara

Vizsgalati médszerek az alabbi szabvanyoknak megfeleléen: EN 60350-1, IEC 60350-1.

Sités egy szinten

= - o,

L, = C O =
Piskotatészta (zsiradék nél- Hélégbefuvas, Sutéracs 160 45 - 60 2
ki) nagy héfok
Piskotatészta (zsiradék nél- Also + fels6 sutés Sutéracs 160 45 - 60 2
kal)

Almaspite, 2 forma, atméré: Hoélégbefluvas, Sutéracs 160 55 - 65 2
20 cm nagy héfok
Almaspite, 2 forma, atméro: Also + felsé sités Sutéracs 180 55-65 1
20 cm
Linzer Hélégbefuvas, Sité talca 140 25-35 2
nagy héfok
Linzer Also + felsé sutés Sité talca 140 25-35 2
Aprosiitemény, 20 db/tepsi 1) H6Iégbef}]vés, Suto talca 150 20-30 3
nagy héfok
Aprosiitemeny, 20 dbitepsi 1) Also + felsé siités Siité talca 170 20-30 3
Toast kenyér 2) Grill Sitéracs max. 1-2 5
1) Melegitse el az iires késziiléket.
2) Melegitse el6 az Ures készliléket 5 perc hosszan.
Tobb szinten valo sutés
= - o,

L = C O =

Linzer Hélégbefuvas, Siitd talca 140 25-45 2és4
nagy héfok

Aprosiitemeny, 20 dbrtepsi 1) Hélégbefgvés, Suté talca 150 25-35 2és4
nagy héfok

Piskotatészta (zsiradék nél- Hoélégbefuvas, Siitéracs 2) 160 4555 2és 4

ki)

nagy héfok
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= — )
=N = C O =
I Hélégbefuvas, o R .
Almaspite nagy hofok Siitéracs 2) 160 55 - 65 2és4

1) Melegitse el az ures késziléket.

2) Minden huzalpolcon 1 tortaforma talalhatd. Az egyik balra, a masik pedig jobbra talalhaté.

11. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

11.1 Megjegyzések a tisztitassal
kapcsolatban

Tisztitészerek

» Akészulék elblapjat csak meleg vizzel és
enyhe tisztitdszerrel, mikroszalas ronggyal
tisztitsa.

+ A fémfellleteket haztartasi
tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

* A szennyez6déseket enyhe
mosogatdszerrel tavolitsa el.

Napi hasznalat

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
készllék belso terét. A lerakddott zsir
vagy egyéb maradvany tlizet okozhat.

* Ne tarolja az ételeket 20 percnél tovabb a
készilékben. A készllék belsejét minden
hasznalat utédn csak mikroszalas ruhaval
torolje szarazra.

Tartozékok

* Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa
meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas
térléronggyal, langyos vizzel és enyhe
mosogatdszerrel végezze a tisztitast. A
tartozékokat tilos mosogatogépben
tisztitani!

+ A teflon bevonatos tartozékokat ne
tisztitsa surol6 hatasu tisztitoszerekkel
vagy éles targyakkal.

11.2 A siitétér mélyedésének
tisztitasa
Gobzben siités utan tisztitsa ki a sltétér

bemélyedéseébdl a lerakddott
vizkémaradvanyokat.

@

Az alabbi funkciénal: SteamBake 5 - 10
stési ciklusonként tisztitsa ki a stit6t.

1. Ontsén 250 ml fehér ecetet vagy
citromsavat a stt6tér mélyedésébe.
Legfeljebb 6%-o0s, adalékoktol mentes
ecetet hasznaljon.

2. 30 percig hagyja kornyezeti
hémérsékleten, hogy az ecet feloldja a
vizkémaradvanyokat.

3. Egy puha kendbvel és meleg vizzel
tisztitsa meg a sut6teret.

11.3 A polctarték

A készlilék tisztitasahoz vegye ki a
polctartokat.

1. Kapcsolja ki a készlléket, és varja meg,
hogy leh(ljon.

2. Huzza el a polctarto eliils6 részét az
oldalfaltol.

3. Huzza el a polctarté hatuljat az oldalfaltél,
majd vegye ki a polctartot.

| P
] 0 ;:: oy
\u—<\'

4. A polctartokat a kiszereléssel ellentétes
sorrendben helyezze vissza.

A teleszkdpos sitdsineken talalhato végallas

Utk6zo6k elére nézzenek.
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11.4 Pirolitikus tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Egés veszélye all fenn.

/\ VIGYAZAT!

Amennyiben a készllék
konyhaszekrényébe egyéb berendezés is
be van épitve, ne hasznalja azt, amikor
ez a funkcié mikodik. Ez kart tehet a
sutében.

A funkcié nem indithaté el, ha nem csukja be
teljesen a sit6ajtot.

1. Ellenérizze, hogy lehiilt-e mar a készulék.

2. Tavolitson el minden tartozékot és
kivehetd polctartét .

3. Puha ruhaval, langyos vizzel és enyhe
mosogatoszerrel tisztitsa meg a suté
belsejét és a siitdajtd livegének belsd
oldalat.

4. Forgassa el a siitési funkciék gombjat

— allasba a(z) Menli menube valo
belépéshez.

5 A ol kivalasztashoz forgassa el a
szabalyozégombot, majd nyomja meg a
OK gombot.

Tisztitoprogram Id6tartam
C1 - Enyhe tisztitas 1h

C2 - Normal tisztitas 1 h 30 min
C3 - Alapos tisztitas 3h

6. Forgassa el a szabalyozégombot a
tisztitdprogram kivalasztasahoz, majd

nyomja meg a OK gombot.

7. Nyomja meg a OK gombot tisztitas
elinditasahoz.

Amikor megkezdddik a tisztitas, a készilék

ajtaja reteszelddik, és a sltévilagitas

kikapcsol. Az ajtézar kioldasaig a kijelzén a

kévetkezs lathato: (.

8. Tisztitas utan forgassa a sitéfunkciok
szabalyozdégombijat kikapcsolt helyzetbe.

9. Varjon, amig a késziilék lehil, és az
ajtézar kiold. Puha torléruhaval és vizzel
tisztitsa meg a sutd belsejét.
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11.5 Tisztitas emlékezteto

Amikor a kijelzén a sutés utan m/ villog, a
készulék emlékezteti a tisztitasra pirolitikus
tisztitassal. Az emlékeztet6t kikapcsolhatja az
almenuben: Beallitasok. Olvassa el a ,Napi
hasznalat” cim( fejezetet a kdvetkezd
modositasahoz: Beadllitasok.

11.6 Az ajto6 eltavolitasa és
visszaszerelése

A tisztitashoz az ajto és a belsd Gveglapok
eltavolithatok. Az Giveglapok szama
kllénbdz6é modellek esetén eltérd.

/\ FIGYELMEZTETES!

Az ajtd nehéz.

/\ VIGYAZAT!

Ovatosan kezelje az liveget, killdndsen
az ellls6 lap pereménél. Az liveg
eltorhet.

1. Ellendrizze, hogy leh(lt-e mar a készilék
2. Teljesen nyissa ki az ajtot.

3. Nyomja le a A rogzitdkarokat az ajto két
zsanérjan.

4. Csukja be a sltdajtét az elsd nyitasi
pozicioig (hozzavetbleges szdg: 70°).

5. Fogja meg az ajté mindkét oldalat a
kezeivel, és felfelé iranyul6 szogben
huzza le a siitérél.

6. Helyezze a sitdajtot kiilsé oldalaval lefelé
forditva egy puha és egyenletes feliletre.

7. Tartsa az ajté burkolatat B az ajto felsé
szélénél a két oldalan, és nyomja befelé,
hogy levalassza a zarosint.



8. Huzza el6re a diszlécet az eltavolitashoz.

9. Egyenként fogja meg az ajtd liveglapjait a
felsd széluknél, és felfele huzva vegye ki
Oket az oldalsé vezetdsinbdl.

10. Tisztitsa meg az Uveglapot
mosogatdszeres vizzel. Ovatosan torolje
szarazra az Uveglapot. Az liveglapokat
tilos mosogatégépben tisztitani.

Tisztitas utan ismételje meg forditott
sorrendben a fenti [épéseket. EI6szor a
kisebb lapot helyezze vissza, majd a
nagyobbat és az ajtot.

12. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

12.1 Mi a teendé, ha ...

Ugyeljen arra, hogy az liveglapok a megfelel6
helyzetben legyenek behelyezve,
maskulonben az ajté felllete tuimelegedhet.

11.7 A lampa cseréje

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!
Az izz6 forr6 lehet.

1. Kapcsolja ki a készuléket, és varja meg,
hogy lehiljon.

2. Fesziltségmentesitse a késziiléket.

3. Helyezze a térl6ruhat a sutd padldjara.

Felsd lampa

1. Eltavolitashoz forditsa el a lampa
Uvegburajat.

2. Tisztitsa meg az lvegburat.

3. Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300
°C-ig h6allo izzora.

4. Szerelje fel az livegburat.

Probléma

Ellendrizze a kovetkezo6ket:

Nem lehet elinditani vagy lizemeltetni a készliléket.

A késziilék megfeleléen csatlakozik az elektromos ha-
|6zathoz.

A késziilék nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A készilék nem melegszik fel.

A készllék ajtaja zarva van.

A készilék nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.

A készilék nem melegszik fel.

A(z) Funkciézar kikapcsolva.

A sitévilagitas ki van kapcsolva.

A(z) Konvekcids levegd (nedves) bekapcsolva.
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Probléma

Ellendrizze a kovetkez6ket:

A ldampa nem mikodik.

Kiégett az izzé.

Err C3 A készlilék ajtaja be van zarva, vagy az ajtézar nincs
feloldva.

Err F102 A készlilék ajtaja zarva van.

Err F102 Az ajtozar nincs feloldva.

A kijelz6n a kdvetkez6 lathato: 00:00.

Aramkimaradas tortént. Allitsa be a pontos idét.

A viz kifolyik a sttétér bemélyedésébdl.

Tul sok viz van a sitétér mélyedésében.

®

Ha a kijelzén olyan hibakdd lathato,
amely nem szerepel ebben a
tablazatban, kapcsolja le és vissza a
lakasban 1évé kismegszakitot a készilék
Ujrainditasahoz. Ha a hibakdd ismét
megijelenik, forduljon a markaszervizhez.

12.2 A szerviz szamara sziikséges
adatok

Ha nem talal megoldast egyediil a
problémara, forduljon a markakeresked6ho6z
vagy a hivatalos markaszervizhez.

13. ENERGIAHATEKONYSAG

A markaszerviz szamara sziikséges adatok
az adattablan talalhatoak. Az adattabla a
sutétér elllsd keretén taldlhatéd. Az ajtod
kinyitasakor lathat6. Ne tavolitsa el az
adattablat a készulék sutéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (MOD.) :

Termékszam (PNC):

Sorozatszam (S.N.):

13.1 Termékismertetd és termékismertetd lap az EU Ecodesign és
Energiacimkézési Szabalyzatanak megfeleléen

Gyartd neve

AEG

Modellazonosité

BPB351160M 944188506

Energiahatékonysagi szam

81.2

Energiahatékonysagi osztaly

A+

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, als6 + fels6 sutés

mellett

1.09 kWh(/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, légkeveréses lizemmad

mellett

0.69 kWh/ciklus

Sitéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hangeré

711

A sit6 fajtaja

Beépithetd siitd
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Témeg 34.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6késziilékek — 1. rész: Tlizhelyek, siték, gbézsiiték és grillezék - A
teljesitmény mérésére szolgalé mddszerek.

13.2 Termékismertetd az energiafogyasztashoz és a megfelel6 alacsony
energiafogyasztasu iizemmod eléréséhez sziikséges maximalis id6hoz

Energiafogyasztas készenléti izemmaodban

0.8W

A késziilék automatikus alacsony energiafogyasztasu tizemmaddjanak eléréséhez sziikséges maxi-

malis id6

20 perc

13.3 Energiatakarékossagi tippek

Az alabbi tippek segitenek energiat
megtakaritani a készulék hasznalata soran.

Gondoskodjon arrél, hogy a készulék
mikodése kdzben az ajté legyen becsukva.
Sités kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készulék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtotdmitést, és Ggyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Az energiatakarékossag javitasa érdekében
fém f6z6edenyeket, valamint sétét, nem
tikréz6d6 sutéformakat és taroléedényeket
hasznaljon

Ne melegitse el6 a készliléket siités elbtt,
kivéve, ha ez kifejezetten ajanlott.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a stitések
kozotti sziinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat
légkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékho

A 30 percnél hosszabb ideig tarto sutés soran
a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csdkkentse a
készulék hdmérsékletét a minimum értékre. A

készilékben levé maradékho tovabb folytatja
a suteést.

Hasznalja a maradékhét az étel melegen
tartdsahoz vagy mas ételek felmelegitéséhez.

Amikor kikapcsolja a késziléket, a kijelzd
megjeleniti a maradékhdt.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehetd
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A
maradékhd visszajelzd vagy a hémérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt sitdvilagitassal

Sités kozben kapcsolja ki a sutdvilagitast.
Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van
ra.

Konvekcids levego (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sutés soran.

E funkcio hasznalatakor a sutévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol. A sitévilagitast ismét
bekapcsolhatja, azonban ez a Iépés
csOkkenti a varhatd energiamegtakaritas
mértékét.

14. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A L/.\‘-) kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetiink és egészseglink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A E
tiltd szimbolummal ellatott késziiléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a készuléket a helyi Ujrahasznosité telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felelés hivatallal.
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