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AZ ON ELEGEDETTSEGE ERDEKEBEN

Kdszo6njlk, hogy megvasarolta ezt az AEG késziiléket. Termékiink készitésekor
egy olyan beredezést kivantunk létrehozni az On szamara, amely kifogastalan
teljesitményt nyujt hosszu éveken keresztiil, kszdnhetéen az alkalmazott
innovativ technologiaknak, amelyek az életét jelentésen megkodnnyitik — és
amelyeket mas készlilékeken nem talal meg. Kérjiik, szanjon néhany percet az
utmutato veégigolvasasara, hogy a maximumot hozhassa ki késziilékébdl.
Latogasson el weboldalunkra:

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi-, szerviz- és
@ javitasi informacidk kérése:
www.aeg.com/support
g Regisztralja termékét a még kivalobb szolgaltatasokeért:
a/ www.registeraeg.com

Kiegészitdk, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készllékhez:
% www.aeg.com/shop

VEVOSZOLGALAT ES SZERVIZ

Kizardlag eredeti alkatrészek hasznalatat javasoljuk.

Ha késziilékével a szervizhez fordul, legyenek kéznél az alabbi adatok: Tipus,
Termékszam, Sorozatszam.

Ezek az informaciok az adattablan olvashatok.

AN Figyelmeztetés - Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informaciok és hasznos tanacsok
Kornyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan
olvassa el a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal
felelésséget a helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt
keletkezett sérilésekért és karokeért. Tartsa biztonsagos
és elérhetd helyen az utmutatét, hogy szilkség esetén
mindig a rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

- A készlléket 8 év feletti gyermekek és csdkkent
fizikai, értelmi vagy mentalis képesséqd, illetve
megfeleld tapasztalatok vagy ismeretek hijan lévé
szemeélyek csak felligyelettel, vagy a készulék
biztonsagos hasznalatara vonatkoz6é megfelel
tajékoztatas esetén hasznalhatjak.

- A 3-8 éves gyermekek, illetve a sulyos, komplex
fogyatékossaggal él6 személyek allandé felligyelet
nélkdl nem tartozkodhatnak a készulék kdzelében.

- 3 évesnél fiatalabb gyermekek kizarolag folyamatos
fellgyelet mellett tartézkodhatnak a készllék
kozelében.

- Ne hagyja, hogy gyermekek jatsszanak a készulékkel.

- Minden csomagoldanyagot tartson tavol a
gyermekektdl, és megfeleléen dobja azokat a
hulladékba.

- A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa tavol a
készuléktél mikodés kdzben, és mikodés utan,
lehlléskor. Hasznalat kbzben a hozzaférhetd részek
nagyon felforrésodnak.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék,
akkor azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek felligyelet nélkil nem végezhetnek
tisztitasi vagy karbantartasi tevékenységet a
készuléken.
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1.2 Altalanos biztonsag

A készulék izembe helyezését és a halozati kabel
cseréjét csak képesitett személy végezheti el.
FIGYELMEZTETES: Hasznalat kbzben a készllék és
az elérhet6 részek nagyon felforrésodhatnak. Legyen
ovatos, hogy ne érjen a ftéelemekhez.

- Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi az edényeket,
mindig hasznaljon konyhai edényfogo6 kesztyt.
Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le
a készulléket az elektromos haldzatrdl.
FIGYELMEZTETES: Az izz6 cseréje elbtt gy6zddjon
meg arrél, hogy a készUllék ki van kapcsolva, hogy
megelézze aramutést.

A butorba val6 beépités el6tt ne hasznalja a
készlléket.

- A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu
g6zt.

Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém
kaparoeszkdzt a sutbajtd Uvegének tisztitasara, mivel
ezek megkarcolhatjak a felliletet, ami az lveg
megrepedését eredményezheti.

Ha a halézati kabel megseéril, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett
személynek kell kicserélnie, nehogy elektromos
veszélyhelyzet alljon eld.

A polcvezeté sin eltavolitasahoz el6szor a sin elejét,
majd a hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartdkat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben tegye vissza.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

. » Tartsa be a készulékhez mellékelt
2.1 Uzembe helyezés lizembe helyezési Gtmutatoban
| foglaltakat.
FIGYELMEZTETES! * A készilék nehéz, ezért legyen
A késziléket csak képesitett korlltekinté a mozgatasakor. Mindig
szemely helyezheti Gzembe. hasznaljon munkavédelmi keszty(it és
zart labbelit.

Tavolitsa el az 0sszes + Soha ne hlzza a késziiléket a
csomagoloanyagot. ) ) fogantyujanal fogva.

Ne helyezzen Gzembe, és ne is

hasznaljon sérilt készlléket.



* A késziiléket az izembe helyezési
kovetelményeknek megfeleld,
biztonsagos helyre telepitse.

« Tartsa meg a minimalis tavolsagot a
tobbi készllektdl és egyseégtol.

* A készulék felszerelése el6tt
ellenérizze, hogy a suté ajtaja
akadalytalanul nyithato-e.

* A készulék elektromos
hiitérendszerrel van felszerelve.
Haldzati tapfesziiltségrdl kell
mikodtetni.

* A beépithet6 késziléknek meg kell
felelnie a DIN 68930 stabilitasi
kévetelményeinek.

Konyhaszekrény mi-
nimalis magassaga
(konyhaszekrény mi-
nimalis magassaga a
munkalap alatt)

600 (600) mm

Konyhaszekrény szée- 550 mm
lessége

Konyhaszekrény 605 (580) mm
mélyséege

Készllék elejének 594 mm
magassaga

Készulék hatuljanak 576 mm
magassaga

Késziilék elejének 549 mm
szélessége

Készllék hatuljanak 548 mm
szélessége

Késziilék mélysége 567 mm
Készllék beépitett 546 mm
mélysége

Mélység nyitott ajto- 1017 mm
val

Szell6zényilas mini- 550 x 20 mm

malis mérete. A hatso
oldal aljan elhelyezett
nyilas
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Halozati tapkabel 1500 mm
hosszusaga. A kabel

a hatso oldal jobb

sarkanal helyezkedik

el

Rogzitécsavarok 4 x 12 mm

2.2 Elektromos
csatlakoztatas

FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramutésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

* A késziléket kotelez6 foldelni.

» Ellenérizze, hogy az adattablan
szerepld adatok megfelelnek-e a helyi
elektromos haldzat paramétereinek.

* Mindig megfelelen felszerelt,
aramiités ellen védett aljzatot
hasznaljon.

* Ne hasznaljon halézati elosztdkat és
hosszabbito kabeleket.

» Ugyeljen a halozati csatlakozodugo
és a halozati kabel épségére.
Amennyiben a készllék halozati
vezetékét ki kell cserélni, a cserét
markaszerviziinknél végeztesse el.

» Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek
ne kerlljenek kozel, illetve ne érjenek
hozza a késziilék ajtajahoz vagy a
készllék alatti rekeszhez, kiildndsen
akkor, ha a készulék mikodik, vagy
ajtaja forro.

* Afesziltség alatt allé és szigetelt
alkatrészek érintésveédelmi részeit ugy
kell régziteni, hogy szerszam nélkiil
ne lehessen eltavolitani azokat.

» Csak az lizembe helyezés befejezése
utén csatlakoztassa a halézati
csatlakozddugot a halozati
csatlakozédaljzatba. Ugyeljen arra,
hogy a halozati dugasz izembe
helyezés utan is kénnyen elérhetd
legyen.

* Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

» Akészilék csatlakozasanak
bontéasara, soha ne a haldzati
kabelnél fogva huzza ki a
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csatlakozédugét. A kabelt mindig a
csatlakozédugoénal fogva huzza ki.
Kizarélag megfeleld
szigeteléberendezést alkalmazzon:
haldzati tulterhelésvédé megszakitot,
biztositékot (a tokbol eltavolitott
csavaros tipusu biztositékot),
féldzarlatkioldot és véddrelét.

Az elektromos késziléket
szigetel6berendezéssel kell ellatni,
amely lehet6vé teszi, hogy minden
fazison levalassza a késziiléket az
elektromos hal6zatrél. A
szigetel6berendezésnek legalabb 3
mm-es érintkez6tavolsaggal kell
rendelkeznie.

Ez a késziilék dugasszal és
csatlakozékabellel keril szallitasra.

2.3 Hasznalat

FIGYELMEZTETES!
Sérilés-, égés-, aramutés-
és robbanasveszély.

Ez a készulék kizardlag haztartasi
célokra hasznalhato.

Ne valtoztassa meg a készulék
miszaki jellemzait.

Ellenérizze, hogy a készulék
szell6z6nyilasai nincsenek-e lezarva.
Hasznalat kdzben ne hagyja
feligyelet nélkil a készlléket.
Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

Koriltekinten jarjon el, ha mikodés
kdzben kinyitja a készulék ajtajat.
Forro leveg6 tavozhat a készulékbdl.
Ne mikddtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel
érintkezik.

Ne gyakoroljon nyomast a nyitott
ajtora.

Ne haszndlja a késziiléket munka-
vagy tarolofellletként.

Ovatosan nyissa ki a készUlék ajtajat.
Az alkoholtartalmu alkotéelemek
alkoholos levegbelegyet hozhatnak
ltre.

Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt
lang ne legyen a készilék kdzelében,
amikor kinyitja az ajtét.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett
targyat a készullékbe, annak
kdzelébe, illetve annak tetejére.

FIGYELMEZTETES!
A késziilék karosodasanak
veszélye all fenn.

A zomanc elszinezddésének vagy
karosodasanak megakadalyozasa
érdekében:

— ne tegyen edényt vagy egyéb
targyat kozvetlenil a készllék
sutéterének aljara.

— ne tegyen aluféliat kézvetlendl a
készllék sutéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forré
készilékbe.

— af6zés befejezése utan ne tarolja
a nedves edényeket vagy az ételt
a készulékben.

— atartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinezédése nincs hatassal a
készllék teljesitményére.

A nagy nedvességtartalmu
sttemények esetében mély tepsit
hasznaljon a sutéshez. A gyimdlcsdk
leve maradando foltokat ejthet.

A készllek kizardlag ételkészitési
célokat szolgal. Tilos barmilyen mas
célra, példaul helyiség flitésére
hasznalni.

A mivelet kozben a sit6 ajtaja legyen
csukva.

Ha a késziléket butorlap (pl. ajtd)
mogott helyezi el, Ggyeljen arra, hogy
az ajté soha ne legyen becsukva,
amikor a készulék mikodik. A hé és a
nedvesség felhalmozoédhat a zart
butorlap mogott, és ennek
kovetkeztében karosodhat a készilék,
a készuléket magaban foglald egység
vagy a padlé. Hasznalat utan ne
csukja be addig a butorlapot, mig a
készulék teljesen le nem hiilt.

2.4 Apolas és tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Személyi sérulés, tliz vagy a
készulék karosodasanak
veszélye all fenn.

Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziiléket, és huzza ki a halozati
csatlakozddugot a
csatlakozédaljzatbdl.
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* Ellenérizze, hogy leh(lt-e a készlilék. * Alampa cseréje el6tt huzza ki a
Maskulonben fennall a veszély, hogy halozati dugaszt a halozati aljzatbol.
az Gveglapok eltérnek. » Kizarélag az eredetivel megegyezd

* A sUtéajto sérilt tveglapjat miszaki jellemzékkel rendelkezé
haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a lampat hasznaljon.
markaszervizhez.

« Legyen évatos, amikor az ajtot 2.6 Szerviz

leszereli a készllékrél. Az ajté nehéz!

+ Rendszeresen tisztitsa meg a *  Akésziilék javitasat bizza a

késziiléket, hogy elkerilje a feliilet markaszervizre. )

Karosodasat. * Csak grgdetl potalkatrészeket
« A késziiléket puha, nedves ruhaval hasznaljon.

tisztitsa. Csak semleges tisztitdszert ' vy s

hasznaljon. Ne hasznaljon 2.7 Artalmatlanitas

xg;lc;zrz;a:grzl;giloszwacsot, oldoszert FIGYELMEZTETES!

Sérulés- vagy

* Amennyiben sitétisztité aeroszolt . ’
fulladasveszély.

hasznal, tartsa be a tisztitoszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi

(o » Valassza le a késziiléket ez
utasitasokat.

elektromos halézatrol.
2 5 Belsd vilagita » A készilék kdzelében vagja at a
.5 Belsé vilagitas halozati kabelt, és tegye a hulladékba.

FIGYELMEZTETES! » Szerelje le az ajtokilincset, hogy

P ey “lul megakadalyozza gyermekek vagy
Vigyazat! Aramtés-veszély! kedvenc allatok késziilékben

. Akésziiléknél hasznalt izz6 vagy rekedéseét.

halogén lampa csak haztartasi
készllékeknél alkalmazhaté. Otthona
kivilagitasara ne hasznalja.

3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

n a E’ n a m T Kezel6panel

s cHls - Sitéfunkciok szabalyozégombja
— Uzemi jelz6lampa / szimbolum
[ Sz __E Kijelz6
% é] H&mérséklet-szabalyozo gomb
© @@'m A Homérséklet-visszajelz6 / szimbdlum
% j“m Plus Steam
V. <y B Fitsbetét
El Lampa
Ventilator

Polctarto, eltavolithato

Sutétér mélyedése - Viztisztitas
tartalya

Polcszintek
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3.2 Tartozékok Mély tepsi

Huzalpolc

Sitemények és husok sutéséhez, illetve
zsirfelfogd edénykeént.

F6z6edényekhez, tortaformakhoz,
sttéedényekhez. Teleszkopos siitésin

Siitétalca

A tepsik és huzalpolcok kénnyebb
behelyezéséhez és eltavolitadsahoz.

Tortakhoz és sliteményekhez.

4. KEZELOPANEL

4.1 Visszahuzhat6é gombok

A készllék hasznalatdhoz nyomja meg a
gombot. A gomb kiugrik.

4.2 Gombok
Erzékelémezd / Gomb Leiras
— A pontos id6 beallitasa.
@ Egy orafunkcié beallitasa.
+ A pontos id6 beallitasa.

) A Forr6 légbefuvas PLUSZ funkci6 be- és kikapcsolasa.




4.3 Kijelzé

A. Ora funkciok

B. 1d&zitd

-l

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cimi

fejezetet.

5.1 Az els6 hasznalat el6tt

MAGYAR

El&fiités kdzben szagot és fiistét bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség

szelléztetve legyen.

1. lépés

&

2. lépés

=]

3. lépés

Allitsa be az érat.

A siit6 tisztitasa

Melegitse el6 az iires siit6t

1. Nyomja meg ezt a gom- 1.

bot: @

2. +_ -nyomjamegaz o

ora beallitasahoz.
Nyomja meg ezt a gom-
bot: @

3. +_ - nyomja meg a

perc beallitasahoz.
Nyomja meg ezt a gom-

bot: @

Vegyen ki a stutébdl min- 1.

den tartozékot és kive-
heté polctartét.

Puha ruhaval, langyos
vizzel és enyhe mosoga-
tészerrel tisztitsa meg a
sitét és a tartozékokat.

Allitsa be a maximalis
hémérséklet ennél a

funkcional: .
Idévezérelt szaritas: 1
ora.

Allitsa be a maximalis
hémérséklet ennél a

funkcional: [@)[@].

Idévezérelt szaritas: 15
min.

Kapcsolja ki a sit6t, és varja meg, hogy lehiljon. Helyezze a siitébe a tartozékokat és a

kivehet6 polctartokat.

6. NAPI HASZNALAT

FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cimi

fejezetet.
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6.1 Hogyan allitsa be:

Sutéfunkcio 3.1épés  Amikor a sités véget ér, a su-

t6 kikapcsolasahoz forditsa a

1. lépés

sutéfunkciok gombjat kikap-

A sttéfunkciok bit for-
Stiblunielox gorbjat Tor csolt helyzetbe.

gassa el a sitéfunkcio kiva-

lasztasahoz.

2. lépés

A hémérséklet kivalasztasa-
hoz forditsa el a szabalyoz6
gombot.

6.2 A funkcio beallitasa:Hoélégbefuvas, nagy héfok PLUSZ

FIGYELMEZTETES!
Egési sérlilés és a készlilék karosodasanak veszélye all fenn.

1. lépés

Ellenérizze, hogy lehiilt-e a sité.

2. lépés

Csapvizzel toltse fel a sttétér
mélyedéset.

@ A sltétér mélyedésének ma-
ximalis Grtartalma 250 ml. Ne
toltson vizet a sutétér melyedé-
sébe slités kdzben, vagy amikor
a sutd forro.

3. lépés

Allitsa be a funkciot: (@]

Nyomja meg ezt a gombot: . A visszajelz6 vilagitani kezd. A funkcioé csak
ezzel a funkcioval mikodik: Hélegbefuvas, nagy héfok PLUSZ.

4. lépés

Forgassa a hdmérséklet-szabalyoz6 gombot a kivant hdmérsékletre.

5. lépés

Melegitse el az ures sitét 10 percig, hogy parat hozzon létre.

6. lépés

Tegye az ételt siitébe.
Olvassa el a ,Hasznos tanacsok és javaslatok” c. fejezetet. Siités kozben ne
nyissa ki a suté ajtajat.

7. lépés

A siité kikapcsolasahoz forditsa a sttéfunkciék gombjat kikapcsolt helyzetbe.

- nyomja meg a sité kikapcsolasahoz. Kialszik a visszajelz6.

8. lépés

A funkcio befejez6dése utan dvatosan nyissa ki a készilék ajtajat. A kiszaba-
dulé para egési sérulést eredményezhet.

9. lépés

Ellendrizze, hogy lehlilt-e a sit6é. Tavolitsa el a sttétér bemélyedésébdl a ma-
radék vizet.




6.3 Sutoéfunkciok

Siitéfunkcié  Alkalmazas

0 A st6 ki van kapcsolva.
Kikapcsolt al-

las

A sutélampa bekapcsola-
sahoz.

Sité vilagitas

Siités egyszerre maxi-
mum harom sltészinten,
illetve aszalas.

20 - 40 °C-kal alacsonya-
bbra allitsa a siité hémér-

sékletét, mint a Hagyo-
W

manyos sités funkcio
Holégbefuvas, esetén.

nagy héfok / Nedvesség hozzaadasa
Hélégbefavas, a sttés soran. Megfeleld

nagy héfok  szinl és ropogos kéreg
PLUSZ / Viz- elérése. Ujramelegitéskor
tisztitas szaftosabb allag elérése.

Olvassa el az ,Apolas és
tisztitas” cimi fejezetet a
hasznalati dtmutatoban a
kovetkez6hoz: viztiszti-
tas.

(Y) Pizza siitéséhez. Intenziv
piritashoz és ropogds alju

Pizza funkcid ételek készitéséhez.

— Egy szinten torténd tész-

— ta- és hussités szamara.
Hagyomanyos

sités

Ropogos alapu sutemé-
J— nyek készitéséhez és
étel tartésitasahoz.

Alsé sltés
KV Elelmiszerek felolvaszta-
Y sahoz (zOldségek és gyu-
R molcsok). A felolvasztas

id6tartama a fagyasztott
étel méretétdl és mennyi-
ségétdl flgg.
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Sitéfunkcio  Alkalmazas

Al

Hélégbefuvas
(Nedves)

A funkciét arra tervezték,
hogy energiat takaritson
meg a sutés soran. A
funkcié hasznalatakor a
sutétér hémeérséklete el-
térhet a beallitott hémer-
séklettdl. A fltési teljesit-
mény lecsokkenhet. To-
vabbi tudnivalokért olvas-
sa el a ,Napi hasznalat”
c. fejezetben ezt a részt;
Megjegyzések: Hblégbe-
favas (Nedves).

vov Vékony szelet élelmisze-
rek grillezésehez és piri-
Grill tos készitéséhez.

v Nagy husdarabok vagy
¥ nem csontozott szarnyas
sutéséhez egy polcszin-
ten. Cs6ben siitéshez és
piritashoz.

Infrasiités

Egyes stitéfunkciok soran a
sutélampa automatikusan
kikapcsol 60 °C alatt.

6.4 Megjegyzések:
Hélégbefuvas (Nedves)

A funkcié megfelel az EU 65/2014 és EU
66/2014 sz. szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és
Okologiai kialakitasra vonatkozé
kdvetelIményeknek. Vizsgalati médszerek
az EN 60350-1 szabvanynak
megfelelben.

A sutbajtot sutés kdzben be kell csukni,
hogy a funkci6 ne legyen megszakitva,
és hogy a sitd a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal mikodjon.

Fbzési utmutatasokért olvassa el a
,Hasznos tanacsok és javaslatok” cim{
fejezetet, HOlégbefuvas (Nedves). Az
energiatakarékossagra vonatkozo
altalanos javaslatokért olvassa el az
.Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossag c. szakaszat.
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7. ORAFUNKCIOK

7.1 Ora funkciok

Ora funkci6 Alkalmazas
@ A pontos id6 beallitasahoz, modositasahoz vagy ellenérzé-
Pontos id6 seliez.
|_)| Segitségével beallithatd, hogy mennyi ideig miikodjon a su-
Idétartam t5:
Q Visszaszamlélas beallitasa. Ez a funkci6 nincs hatassal a

sité mikodésére. Barmikor, a siité kikapcsolt allapotaban

Percszamlalo
is beallithatja ezt a funkciot.

7.2 Hogyan allitsa be: Ora funkciok

Hogyan moédosithat6: Pontos id6

@ - villog, amikor a sUtét az elektromos haldzatra csatlakoztatja, vagy aramszinetet ko-
vetben, illetve ha az éra nincs bedllitva.

1. lépés + - nyomja meg tdbbsz6r a gombot. @ - villogni kezd.

2. lépeés + , - nyomja meg a pontos id6 beallitasahoz.
Korulbelll 5 masodperc elteltével a villogas megsziinik, a kijelzé pedig a beal-

litott id6t mutatja.

@ - nyomja meg tdbbszdr a pontos idé médositasahoz. @ - villogni kezd.

Hogyan allitsa be: Id6tartam

1.1épés Allitsa be a siitéfunkciot és a hémérsékletet.

2.1épés (D) _yomja meg tobbszsr a gombot. 12| - villogni kezd.

3. lépés + ~ - nyomja meg az id6étartam beallitasahoz.
A Kijelz6 a kévetkezoket mutatja: =1,

|_)| - a beallitott id6 leteltekor villogni kezd. Hangjelzés hallhato, és a sité ki-
kapcsol.

4.lépés A jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg barmelyik gombot.

5.l1épés Forditsa a gombokat kikapcsolt helyzetbe.

Hogyan allitsa be: Percszamlalo

1. lépés @ - nyomja meg tdbbsz6r a gombot. D - villogni kezd.
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Hogyan allitsa be: Percszamlalo

2. lépeés + , - nyomja meg a pontos id6 beallitasahoz.
A készulék 5 masodperc elteltével automatikusan elinditja a funkciot.
Amikor a beallitott id6 véget ér, hangjelzés hallhato.

3.1épés A jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg barmelyik gombot.

4.lépés Forditsa a gombokat kikapcsolt helyzetbe.

Hogyan tordlje: Ora funkciok

1. lépés @ - nyomja meg tébbszor, mig villogni nem kezd az éra funkcié szimbdéluma.

2. lépeés Tartsa megnyomva az alabbi gombot: = .

Az 6ra funkcio kijelzése néhany masodperc mulva eltinik.

8. TARTOZEKOK HASZNALATA

megakadalyozzak a megbillenést. A polc
korili magas perem megakadalyozza a
fé6z6edény lecsuszasat a polcrol.

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

8.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot
ndveli. Ezek a mélyedések

Huzalpolc:
Csusztassa be a huzalpolcot a polcve-
zet6 sinek kozé, .
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Siitétalca /Mély tepsi: —
CsUsztassa be a talcat a polcvezet6 si- o
nek kozeé.

M)

Huzalpolc, Siitétalca /Mély tepsi:
Tolja a talcat a polctarté vezetésinjei és
a vezetbsinek feletti huzalpolc kozé.

\\\W///////////////////
//

8.2 A teleszkoépos siitdésinek Miel6tt becsukna a sitéajtot, ellenérizze,

hasznalata hogy a teleszképos polctartdkat
Utk6zésig a helyikre tolta-e.

A teleszkdpos polctartokat tilos olajozni!

Huzalpolc:
Helyezze a huzalpolcot a teleszkopos
polctartokra.

Mély tepsi:
Helyezze a mély tepsit a teleszkopos
polctartokra.
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Huzalpolc és mély tepsi egyiitt:
Helyezze a huzalpolcot és a mély tepsit
egyltt a teleszkdpos polctartokra.

9. TOVABBI FUNKCIOK

9.1 H(itéventilator tartsa a sit6 fellletét. Amikor kikapcsolja
a sitét, a hitéventilator tovabbra is
Amikor a s(ité tGizemel, a hiitéventilator miikodik, amig a siit6 le nem hil.

automatikusan bekapcsol, hogy hidegen

10. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” ciml
fejezetet.

10.1 Siitési javaslatok

®

A tablazatban szereplé hémérsékleti értékek és sutési idétartamok csak tajékoztatasként
szolgalnak. A valds értékek a receptektdl, a felhasznalt 6sszetevék mindségétdl és meny-
nyiségétdl figgenek.

Eléfordulhat, hogy az Uj siité az On korabbi siitéjétd| eltéréen fogja siitni a hisokat vagy a
sliteményeket. Az alabbi tablazatok a kilonféle ételekhez javasolt beallitasokat tartalmaz-
zak a hémérséklet, f6zési idétartam és polcszintek értékei szamara.

Ha nem taldlja a beallitasokat egy adott recepthez, akkor keressen hasonlo6 ételt.

10.2 Az ajté belso oldala 10.3 Hoélégbefuivas, nagy

A siitBajté belsé oldalan az albbiakat ~NOfok PLUSZ
talalja: A masodik polcszintet hasznalja.

* a polcszintek szamat.

« tajékoztatast a sttéfunkciokrol, a
polcszintek ajanlott szamat, valamint
az edényekhez valé hdmérsékletet.

Hasznaljon sutétalcat.



www.aeg.com

@ SUTEMENY / TESZTA / KENYER

& O

(ml) (°C) (perc)
Aprosutemeények / Pogacsak / Croissant-ok 100 150-180 10-20
Focaccia 100 200-210 10-20
Pizza 100 230 10-20
Zsemle 100 200 20-25
Kenyeér 100 180 35-40
Szilvatorta / Almas pite / Fahéjas tekercs sutéforma- 100-150 160-180 30-60

ban

Adjon hozza 150 ml vizet, hacsak egyéb
utasitas errél nem rendelkezik.

448 FAGYASZTOTT @

KESZETELEK (°C)  (perc)

Pizza 200- 10-
210 20

Croissant-ok 170- 15-
180 25

Lasagne, 200 ml-t adjon 180- 35-
hozza 200 50

Adjon hozza 100 ml vizet.
Allitsa be a hdmérsékletet 110 °C-ra.

ETEL REGE- (D

NERALASA (perc)
Zsemle 10 - 20
Kenyér 15-25
Focaccia 15-25
hus 15-25
Tészta 15-25
Pizza 15-25
Rizs 15-25

ETEL REGE- @

NERALASA (perc)

Zoldségek 15 - 25

Adjon hozza 200 ml vizet.
Hasznaljon lveg sutéedényt.

@ SUTES @

(°C) (perc)
Marha hatszin 200 50 - 60
Csirke 210 60 - 80
Sertés roston 180 65 - 80

10.4 Tésztasiités

Az elsd sutéskor alacsonyabb
hémérsékletet hasznaljon.

A sutési idétartam 10 — 15 perccel
meghosszabbithatd, ha egyszerre tobb
polcszinten sit sliteményeket.

A kuldénb6z6 magassagokra helyezett
tortak és slitemények nem mindig
egyenletesen barnulnak. Egyenetlen
barnulas esetén nem szikséges
megvaltoztatni a hdmérséklet-beallitast.
Sités kdzben a kulonbségek
kiegyenlitédnek.



A siitében 1év6 tepsik sités kozben
deformalddhatnak. Amikor a tepsik Ujra
lehilnek, a torzulas megszinik.

10.5 Siitési tanacsok
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A sutés eredménye

Lehetséges ok

Javitasi mod

A slitemény alja nem
sllt meg eléggé.

A polcmagassag nem meg-
feleld.

Tegye a siiteményt a siité egyik
alacsonyabb szintjére.

Osszeesik a siitemény,
és nyulossa vagy csi-
kokban vizessé valik.

A siitéhémérséklet tul ma-
gas.

Legkézelebb valamivel alacso-
nyabb siitéhémérsékletet allitson
be.

A sutéhémeérseéklet tul ma-
gas, mig a sutés ideje tul ro-
vid.

Legkozelebb hosszabb sutési id6t
és alacsonyabb sutéhémeérseékle-
tet allitson be.

A sitemény tulsagosan
szaraz.

A sitéhémérséklet tul ala-
csony.

Legkozelebb magasabb stit6hé-
mérsékletet allitson be.

Tul hosszu sutési idét va-
lasztott.

Legkdzelebb révidebb sitési idét
allitson be.

A sitemény egyenetle-
nul sul meg.

A sttéhémeérseéklet tul ma-
gas, mig a sutés ideje tul ro-
vid.

Legkozelebb hosszabb sutési id6t
és alacsonyabb sutéhémeérseékle-
tet allitson be.

A tészta eloszlasa nem
egyenletes.

Legkozelebb egyenletesen ossza
el a tésztat a sutétalcan.

A sutemény nem sul
meg a receptben mega-
dott id6 alatt.

A sutéhémérséklet tul ala-
csony.

Legkdzelebb valamivel magasabb
sutéhémérsékletet allitson be.

10.6 Siités egy polcszinten

=]
—]

3.

Ok

)
TES sUTO- (°C) (perc)
FORMAKBAN
Tortalap - om- Hé&légbefuvas, nagy 170 - 180 10 - 25 2
|6s tészta, me- héfok
legitse el6 az
Ures sutét
Tortalap - ke-  Hoélégbefuvas, nagy 150 - 170 20-25 2
vert tészta héfok
Formatorta/  Holégbefuvas, nagy 150 - 160 50-70 1

Briés héfok
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05, B

8

TES SUTG- (°C) (perc)
FORMAKBAN

Homoktorta/  Holégbefuvas, nagy 140 - 160 70-90 1
Kiralykalacs héfok

Sajttorta Hagyomanyos siités 170 - 190 60 - 90 1

A harmadik polcszintet hasznalja.

Hasznalja a kdvetkezd funkciot: Hélégbefuvas, nagy héfok.
Hasznaljon sitétalcat.

@ SUTEMENY / TESZTA / KE-

NYER

(°C) (perc)
Prézlikalacs (szarazon) 150 - 160 20-40
Gyumolcskosarak (élesztés tészta / pisko- 150 35-55
tatészta keverékével), hasznaljon mély
tepsit
Omlos tésztaval késziilt gyimolcskosarak 160 - 170 40 - 80

Melegitse €el6 az Urres

Hasznalja a kdvetkezd funkciot: Hagyomanyos sutés.
Hasznaljon sitétalcat.

stitét.

D

MENY / TESZTA/  (°C) (perc)

KENYER

Piskétarolad 180 - 200 10 - 20 3

Rozskenyér: elészor: 230 20 1
majd: 160 - 180 30 - 60

Vajas mandulas su- 190 - 210 20-30 &

temény / Cukraszsu-

temény

Habkosar / Képvise- 190 - 210 20-35 3

|6fank

Fonott kenyér/Ke- 170 - 190 30-40 &

nyér
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1

MENY / TESZTA / (°C) (perc)

KENYER

Gyumolcskosarak 170 35-55 &

(élesztbs tészta / pis-

kotatészta kevereke-

vel), hasznaljon mély

tepsit

Kelt sitemények ké- 160 - 180 40 - 80 3

nyes feltéttel (pl. tu-

ro, tejszin, sodo)

Karacsonyi stollen 160 - 180 50-70 2
A harmadik polcszintet hasznalja.

% APROSUTE- (L @
MENY (°C) (perc)
Aprésut. omlos tészta-  Holégbefuvas, 150 - 160 10-20
bél nagy héfok

Péksltemény, melegi-  Hdélégbefuvas, 160 10 - 25
tse el6 az Ures sitét nagy héfok

Aprésutemény kevert Holégbefuvas, 150 - 160 15-20
piskotatésztabol nagy héfok

Aproésit. leveles tészta- Hoélégbefuvas, 170 - 180 20-30
bdl, melegitse el6 az nagy hoéfok

Ures sutét

Kelt tésztaju sitemény  Hélégbefuvas, 150 - 160 20-40

nagy héfok
Puszedli Hélégbefluvas, 100 - 120 30-50
nagy héfok

Tojasfehérjével készllt  Hoélégbefuvas, 80 - 100 120 - 150
slitemények / Habcsok  nagy héfok

Péksitemény, melegi- 190 - 210 10 - 25

tse el6 az Ures siitét

Hagyomanyos su-
tés

10.7 Tésztak és felfujtak

Az elsd polcszintet hasznalja.
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%

o=
—]

)

L)
(°C) (perc)

Olvasztott sajtos ba- Holégbefuvas, nagy 160 - 170 15-30
gett héfok
Cs6ben siilt zoldség, Infrastités 160 - 170 15-30
melegitse el6 az ures
sutét
Lasagne Hagyomanyos siités 180 - 200 25-40
Halfelfujt Hagyomanyos sités 180 - 200 30 -60
Toltott zoldseg Hoélégbefuvas, nagy 160 - 170 30 - 60

héfok
Edes felfujtak Hagyomanyos siités 180 - 200 40 - 60
Tésztafelfujt Hagyomanyos sités 180 - 200 45 - 60

10.8 Siités tobb szinten

Hasznalja a kdvetkezd funkciot:
Holégbefuvas, nagy héfok.

Haszndlja a sutdtepsiket.

@ SUTEME-

O

I

NYEK/TESZTA (°C) (perc) .
2. pozicio

Habkosar / Képvise- 160 - 180 25-45 1/4
|6fank, melegitse el
az Ures sut6t
Szaraz streusel torta 150 - 160 30-45 1/4
= O E

TEA-
SUTEMENY/  (°C) (perc) — —
APROSUTE- 2. pozicio 3. pozicio
MENY / TESZ-
TA /| PEKSUTE-
MENY
Pékslitemény 180 20-30 1/4 -
Aprosit. omlés 150 - 160 20-40 1/4 1/3/5

tésztabdl
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i O

SUTEMENY/  (°C) (perc) = —
APROSUTE- 2. pozicié 3. pozicié
MENY / TESZ-

TA /| PEKSUTE-

MENY

Aprésitemény 160 - 170 25-40 1/4 -
kevert piskota-
tésztabol

Aprostt. leveles 170 - 180 30 -50 1/4 -
tésztabol, mele-
gitse el6 az lres

sutét

Kelt tésztaju si- 160 - 170 30 - 60 1/4 -
temény

Puszedli 100 - 120 40-80 1/4 -
Tojasfehérjével 80 - 100 130- 170 1/4 -

készlilt teaslte-
mények / Hab-
csok

10.9 Tanacsok hussitéshez A sltési id6 1/2 - 2/3 részének elteltekor
H siion hé4ll edénveket forditsa meg a sitoétt hast.
asznaljon héallé edényeket.
J y A hust vagy halat nagyobb (legalabb 1
A sovany hust lefedve slisse (hasznalhat  kg-o0s) darabokban sisse.
aluminiumféliat). o .
Hussutés kdzben a husdarabokat

A nagyon husdarabokat kozvetlentl a tobbszor locsolja meg a sajat leviikkel.
tepsiben, vagy a folétte 1évé huzalpolcon
susse. 10.10 Hussiités

Toltson egy kevés vizet a tepsibe, hogy a

iy g Az elsd polcszintet hasznalja.
lecsepeg® zsir ne égjen le.

@ MARHAHUS

¥ O
(°C) (perc)

Serpeny6és marha- 1-1,5kg Hagyomanyos 230 120 - 150
sult sités




22

www.aeg.com

S

MARHAHUS
Q =
\ ]
(°C) (perc)
Marhasilt vagy -sz- vastagsag (cm) Infrasités 190 - 200 5-6
elet, véresen, mele- szerint
gitse el6 az Ures
sutét
Marhaslilt vagy -sz- vastagsag (cm) Infrasités 180 - 190 6-8
elet, kézepesen, szerint
melegitse el6 az
Ures sutét
Marhaslilt vagy -sz- vastagsag (cm) Infrasités 170 - 180 8-10
elet, atstitve, mele-  szerint
gitse el6 az ures
sUtét
@ SERTES
L Hasznalja a kovetkez6 funkciot: Infrasiités.
¥ ‘ D
\

(kg) (°C) (perc)
Lapocka / Nyak / Sonka 1-1.5 160 - 180 90 - 120
Sertésszelet / Karaj 1-15 170 - 180 60 - 90
Fasirt 0.75-1 160 - 170 50 - 60
Sertés csulok, el6f6zott  0.75 - 1 150 - 170 90 - 120

S

BORJU

Hasznalja a kovetkez6 funkciot: Infrasiités.

%

(kg)

(°C)

O

(perc)

Borju roston

1

160 - 180

90 - 120
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@ BORJU
L Hasznalja a kovetkez6 funkciét: Infrasiités.
¥ O
N\
(°C) (perc)
Borju csiilok 160 - 180 120 - 150
@ BARANY
L Hasznalja a kovetkez6 funkciét: Infrasiités.
¥ O
N\
(k) (°C) (perc)
Barany comb / Ba- 1-15 150 - 170 100 - 120
rany roston
Barany gerinc 1-15 160 - 180 40 - 60
S
=
ﬁ Hasznalja a kovetkez6 funkciot: Hagyomanyos siités.
¥ ‘ D
\
(kg) (°C) (perc)
Gerinc / Vadnyul 1 kg-ig 230 30-40
comb, melegitse el6
az Ures sutot
Ozgerinc 15-2 210 - 220 35-40
Comb 15-2 180 - 200 60 - 90
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SZARNYASOK

(. Hasznalja a kovetkez6 funkciot: Infrasiités.

Y O

(k) (°C) (perc)
Baromfidarabok Egyenként 0,2 - 0,25 200 - 220 30 - 50
kg
Fél csirke Egyenként0,4-0,5 190-210 35-50
kg
Csirke, jérce 1-15 190 - 210 50-70
Kacsa 15-2 180 - 200 80 - 100
Liba 35-5 160 - 180 120 - 180
Pulyka 25-35 160 - 180 120 - 150
Pulyka 4-6 140 - 160 150 - 240
@ﬂ HAL (PAROLT)

(. Hasznalja a kovetkez6 funkciét: Hagyomanyos siités.

Y O

(kg) (°C) (perc)

Hal egészben 1-1.5 210 - 220 40 - 60




10.11 Ropogodsra siités ezzel
a funkcioéval:Pizza funkcio
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= PIZZA

Az elsé polcszintet hasznalja.

PIZZA

Siités el6tt melegitse el6 a siitot
ures allapotban.

XM &

A masodik polcszintet hasznalja.

(°C) (perc)
Gylimolcsle- 180 - 200 40 - 55
peny
Spenotos le- 160 - 180 45 - 60
peny
Quiche Lor- 170 -190 45 -55
raine / Svajci
flan
Sajttorta 140 - 160 60 - 90
Zoldséges 160 - 180 50 - 60
pite

= PIZZA

Ik

555

Siités el6tt melegitse el6 a stitot
tires allapotban.

A masodik polcszintet hasznalja.

X & O

(°C) (perc)
Pizza, vé- 200 - 230 15-20
kony, hasz-
naljon mély

tepsit

(°C) (perc)
Pizza, vas- 180 - 200 20 - 30
tag
Kovasztalan 230 - 250 10 - 20
kenyér
Lepény leve- 160 - 180 45 -55
les tésztabol
Kenyérlan- 230 - 250 12-20
gos
Pirog 180 - 200 15-25
10.12 Grill

Sités el6tt melegitse el a sutét Ures
allapotban.

Csak vékony hus- vagy haldarabokat
grillezzen.

A lecsepeg®6 zsir 6sszegy(jtéséhez
helyezzen egy talcat az elsd polcszintre.
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(. Hasznalja a kdvetkez6 funkciét: Grill

¥ O O

(°C) (perc) (perc)
Egyik oldal Masik oldal
Marha hatszin 210 - 230 30-40 30 -40 2
Marhabélszin 230 20-30 20-30 8
Sertés karaj 210 - 230 30-40 30-40 2
Borju bélszin 210 - 230 30-40 30-40 2
Barany gerinc 210 - 230 25-35 20-25 8
Hal egészben, 210 - 230 15-30 15-30 3

0,5kg-1kg

10.13 Fagyasztott ételek

444 KIOLVASZTAS

=
i Hasznalja a kovetkezo6 funkciot: Holégbefuvas, nagy héfok.

Y O

(°C) (perc)

Fagyasztott pizza 200 - 220 15-25 2
Amerikai mirelit pizza 190 - 210 20-25 2
Hideg pizza 210 - 230 13-25 2
Mirelit pizza szelet 180 - 200 15-30 2
Silt burgonya, vékony 200 - 220 20-30 3
Sult burgonya, vastag 200 - 220 25-35 3
Zoldsegek/krokettek / Kro- 220 - 230 20-35 3
kettek

Piritott vagdaltak 210 - 230 20-30 3

Lasagne / Cannelloni, friss 170 - 190 35-45
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444 KIOLVASZTAS

L Hasznalja a kovetkez6 funkciét: Hélégbefuavas, nagy héfok.

¥ O I

(°C) (perc)

Lasagne / Cannelloni, fa- 160 - 180 40 - 60 2

gyasztott

Rantott sajt 170 - 190 20-30 3

Csirke szarny 190 - 210 20-30 2

10.14 Kiolvasztas aljara. Helyezze az ételt egy mély

o ) o . edénybe, majd tegye azt a siitében levd

Tavolitsa el az étel csomagolasat, majd tanyér tetejére. Szlikség szerint tavolitsa
tegye az ételt egy tanyérra. el a polctartokat.

Ne takarja le az ételt, mert ez
megnovelheti a felolvasztasi idét.

Nagyobb ételdarabok esetén helyezzen
egy felforditott Ures tanyért a sttétér

Az elsd polcszintet hasznalja.

X @ O O O

(kg) (perc) (perc)
Kiolvasztasi Tovabbi kiol-
id6 vasztasi id6
Csirke 1 100 - 140 20-30 Félidében forditsa
meg.
has 1 100 - 140 20-30 Félidében forditsa
meg.
Pisztrang 0.15 25-35 10 - 15 -
Eper 0.3 30-40 10 - 20 -
Vaj 0.25 30-40 10-15 -
Tejszin 2x0,2 80 - 100 10-15 Verje fel a habot,

amikor még he-
lyenként enyhén
fagyos.

Krémes torta 14 60 60 -
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10.15 Tartositas

Hasznalja a kovetkezd funkcidt: Alsé
sités.

Csak a piacon beszerezhetd, azonos
meéretl bef6zélivegeket hasznaljon.

Ne hasznaljon csavaros és bajonett
tipusu fedelet vagy fém edényt.

Az elsd polcszintet hasznalja.

A sutétalcara ne tegyen hat darab 1
literes bef6z&iivegnél tobbet.

Az Uvegeket azonos szintig toltse fel, és
zarja le kapoccsal.

Az livegek ne érjenek egymashoz.

Toltson kb. 1/2 liter vizet a tepsibe, hogy
elegend6 paratartalmat biztositson a
sutében.

Amikor a folyadék rotyogni kezd az
Uvegekben (kb. 35-60 perc elteltével 1
literes Uvegek esetében), kapcsolja ki a
siitét, vagy csokkentse a hémérsékletet
100 °C-ra (lasd a tablazatot).

Allitsa be a hémérsékletet 160 - 170 °C-
ra.

< O O

ZOLDSE- (perc) (perc)

GEK Befézés A 100 °C-
gyongyoz6 on folyta-
forras kez- tott tovabbi

& BOGYOS @

GYUMOLCS (perc)
Bef6zés gyon-
gyo6z6 forras kez-
detéig

Eper / Afonya / Mal- 35 - 45

na / Erett egres

w O O

CSONTHE-  (perc) (perc)
JAS GYU- Bef6zés A 100 °C-
MOLCS gyongy6zé on folyta-
forras kez- tott tovab-
detéig bi f6zés
percben
Oszibarack / 35 - 45 10-15

Birsalma /
Szilva

detéig f6zés perc-
ben

Sargarépa 50 - 60 5-10
Uborka 50 - 60 -
Vegyes sa- 50 - 60 5-10
vanyusag
Karalabé / 50 - 60 15-20
Borso / Spar-
ga

10.16 Aszalas -
Hodlégbefuvas, nagy héfok

A tepsit boritsa be zsirpapirral vagy
sutépapirral.

A jobb eredmény érdekében dllitsa le a
sutét az aszalasi id6 felénél, nyissa ki az
ajtot, és az aszalas befejezéséhez
hagyja leh(iIni egy éjszakan at.

Egy télca esetén a harmadik polcszintet
hasznalja.

Két talca esetén az els6 és a negyedik
polcszintet hasznalja.

o O

GEK (°C) (6)
Bab 60 -70 6-8
Paprika 60 -70 5-6

Leveszoldség 60 -70 5-6

Gomba 50 - 60 6-8

Flszernévények 40 - 50 2-3

Allitsa be a hémérsékletet 60 - 70 °C-ra.
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10.17 Holégbefuivas (Nedves)

%ﬁ @ - ajanlott tartozékok
GYUMOLCS ) Hasznaljon s6tét, nem visszatiikr6zd
(6 fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb

hdéelnyerd képességlek, mint a vilagos

szilva §-10 szin( és visszatikrozo fellletl edények.
Sargabarack 8-10

Almaszeletek 6-8

Korte 6-9

 ~

Pizzaserpeny6 Tésztasiité edény ramiapohar)  Tortasiit6 forma

Keramia

Sotét, nem visszatlik- Sotét, nem visszatiikrozd Sotét, nem visszatlik-

g g . 8 cm-es atmé- P
roz6 felllettel felulettel L réz6 felllettel
e o I ré, 5 cm ma- e o
28 cm-es atmérd 26 cm-es atméré . 28 cm-es atmérd
gassag

10.18 Hoélégbefuvas (Nedves)

A legjobb eredmény érdekében
hasznalja az alabbi tablazatban szerepld
ajanlasokat.

¥ = 5§ I O

(°C) (perc)
Edes siitemény,  siitétalca vagy csepp- 190 8 45 - 55
16 db talca
Fagyasztott pizza, huzalpolc 190 2 45 - 50
0,35 kg
Piskotarolad sut6talca vagy csepp- 180 2 45 - 55
talca
Brownie sutétalca vagy csepp- 180 2 55-60
talca
GylUmolcstorta tortaforma huzalpolcon 180 2 40 - 50
alap
Parolt hal, 0,3 kg sutétalca vagy csepp- 180 S 25-35

talca
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%

8

(°C) (perc)

Hal egészben, 0,2 sutétalca vagy csepp- 180 3 25-35

kg talca

Halfilé, 0,3 kg pizzaserpenyd huzal- 180 3 40 - 50
polcon

Parolt hus, 0,25  sutétalca vagy csepp- 190 3 40 - 50

kg talca

Saslik, 0,5 kg sutétalca vagy csepp- 190 3 35-45
talca

Aprésutemények, sltétalca vagy csepp- 160 2 40 - 50

16 db talca

Puszedli, 24 db sutétalca vagy csepp- 150 2 35-45
talca

Muffin, 12 db sutétalca vagy csepp- 160 2 35-45
talca

Pikans péksiite-  sutétalca vagy csepp- 170 2 35-45

mény, 20 db talca

Aprésutemény sutétalca vagy csepp- 150 2 40 - 45

omlds tésztabol, talca

20 db

Mini gyumolcstor- sutétalca vagy csepp- 170 2 35-45

ta, 8 db talca

Zoldség, parolva, sltétalca vagy csepp- 180 3 45 - 55

0,4 kg talca

Vegetarianus om- pizzaserpeny6 huzal- 190 & 40 - 50

lett

polcon

10.19 Tajékoztatas a

bevizsgalo intézetek szamara

Vizsgalati médszerek az alabbi

szabvanyoknak megfelel6en: EN 60350,

IEC 60350.
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@SUTES EGY SZINTEN. Siités siitéformakban

¥ B &8 O k

(°C) (perc)

Piskota (zsiradék nél- Hélégbefuvas, nagy 140 - 150 35-50 2
kal) héfok

Piskota (zsiradék nél-  Hagyomanyos siités 160 35-50 2
kal)

Almatorta, 2 forma, Hoélégbefuvas, nagy 160 60 - 90 2
atmeérd: 20 cm héfok

Almatorta, 2 forma, Hagyomanyos siités 180 70-90 1

atmeéré: 20 cm

@SUTES EGY SZINTEN. Teasiitemény
A harmadik polcszintet hasznalja.

O

A

(°C) (perc)

Linzer / Omlos kekszek Hélégbefuvas, nagy hé- 140 25-40

fok
Linzer / Omlos kekszek, Hagyomanyos siités 160 20 - 30
melegitse el6 az Ures sitét
Aprositemény, 20 db/ Hélégbefuvas, nagy hé- 150 20- 35
tepsi, melegitse el6 az fok
Ures sutét
Aprésutemény, 20 db/ Hagyomanyos sltes 170 20-30
tepsi, melegitse el6 az
Ures sutét

%T()BB SZINTEN VALO SUTES. Teasiitemény

¥ 5 O Ik

(°C) (perc)

Linzer / Omlos kekszek  Hoélégbefuvas, nagy 140 25-45 1/4
héfok
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@TOBB SZINTEN VALO SUTES. Teasiitemény

¥ 53 O I

(°C) (perc)

Aprosttemény, 20 db/ Holégbefuvas, nagy 150 23-40 1/4
tepsi, melegitse el6 az héfok
Ures sutét
Piskéta (zsiradék nélkul) Hélégbefuvas, nagy 160 35-50 1/4

héfok
@GRILL
Melegitse el6 az ures siitét 5 percig.

H))
Grillezés maximalis hémérséklettel.

¥ O I

(perc)
Pirités Grill 1-3 5
Bifsztek, félidében forditsa Grill 24 - 30 4

meg

11. APOLAS ES TISZTITAS

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim(
fejezetet.

11.1 Tisztitassal kapcsolatos megjegyzések

< A sutd elejét meleg vizes és enyhe mosogatdszeres puha ruhaval tisztit-
sa meg.

A fémfellileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

Tisztitosze- A szennyezdédéseket enyhe mosogatoszerrel tavolitsa el.
rek
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A sitéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy
egyéb maradvany tilizet okozhat.

=

Ne tarolja az ételeket tdbb, mint 20 percig a sttében. Minden hasznalat
Napi hasznéa- utan puha tériéruhaval térolje szarazra a siitd belsejét.
lat

& Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg az ¢sszes tartozékot. Pu-
,i/ ha ruhaval, langyos vizzel és enyhe mosogatoszerrel végezze a tisztitast.
W A tartozékokat tilos mosogatégépben tisztitani.

A teflon bevonatos tartozékokat ne tisztitsa surol6 hatasu tisztitészerek-
Tartozékok kel vagy éles targyakkal.

11.2 Hogyan tisztitsa: Siitétér
mélyedése
Go6zben sités utan tisztitsa ki a sitétér

bemélyedésébdl a lerakddott
vizkbmaradvanyokat.

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Ontse a: Ontsén 250 ml fe- 30 percig hagyja kérnyezeti  Langyos vizzel és puha ru-
hér ecetet a sttétér mélye-  hdémeérsékleten, hogy az ecet haval tisztitsa meg a sitéte-
désébe. Legfelijebb 6%-0s,  feloldja a vizkémaradvanyo- ret.

adalékoktol mentes ecetet kat.

hasznaljon.

Hasznalati javaslat: H6légbefuvas, nagy héfok PLUSZ funkciénal 5 - 10 sutési cikluson-
kent takaritsa ki a sttét.

11.3 Hogyan tavolitsa el:
Polctartok

A suté tisztitasahoz vegye ki a
polctartokat.

1.1épés  Kapcsolja ki a sutét, és varja
meg, hogy lehdiljon. | [

2. lépés  Huzza el a polctarto eliilsé ré-
szét az oldalfaltol.
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3.lépés  Huzza el a polctartd hatuljat
az oldalfaltél, majd vegye ki.
4.lépés A polctartokat a kiszereléssel

ellentétes sorrendben tegye
vissza.

A teleszkopos siitésineken
talalhato tartocsapok elére
nézzenek.

1 - —

0=
=

‘ =]

W

T

11.4 Hogyan hasznalja:

Viztisztitas 3.1épés  Allitsa be a hdmérsékletet
90 °C-ra.
Ez a tisztitobprogram para segitségével
kénnyiti meg a zsir- és ételmaradékok 4.l1épés  Hagyja 30 percig miikodni a
eltavolitasat a sutébdl. sutét.
1.1épés  Toltson vizet a siitGtér bemé- S-lépés  Kapcsolja ki a sutot.
lyedésébe: 200 ml. 6. lépés  Varja meg, mig a sité lehl.
. . Puha térléruhaval térélje sza-
2. 1épés Allitsa be ezt a funkciét: razra a sutdteret.
),
Nyomja meg ezt a gombot: 11.5 Hogyan tavolitsa el: Grill
) .
- FIGYELMEZTETES!
Egésveszély!
1.1épés Tisztitashoz kapcsolja ki a su-
tét, és varja meg, hogy lehdljon.
Tavolitsa el a polctartokat.
2.lépés Fogja meg a racs sarkait. Huz-
za elbre, a rugder6 ellenében,
kimozditva a két tartoegyseg-
bél. A racs lehajlik.
3.lépés  Langyos vizzel, puha ruhaval és
enyhe mosogatdszerrel tisztitsa
meg a sutétér mennyezetét.
Hagyja megszaradni.
4.1épés A grillez6 elemet az ellenkez6
sorrend betartasaval kell vissza-
szerelni.
5.1épés Tegye be a polctartokat.




11.6 Eltavolitas és
visszaszerelés: Ajto

A tisztitashoz az ajto és a belsd

Uiveglapok eltavolithatok. Az Gveglapok

szama modellenként valtozik.

FIGYELMEZTETES!
Az ajto nehéz.

MAGYAR

VIGYAZAT!

Ovatosan kezelje az liveget,
kilondsen az ellilsé lap
pereménél. Az lveg eltorhet.

35

1. lépés

Teljesen nyissa ki az ajtot.

2. lépés

Teljesen nyomja a rogzit6-
karokat (A) az ajté ket zsa-
nérjara.

3. lépés

Csukja be a sut6ajtot az elsé nyitasi pozicioig (kb. 70°-os sz6g). Fogja meg az
ajté mindkét oldalat, és felfelé iranyuld szogben huzza le a siitérél. Helyezze a
sutdajtot kilsd oldalaval lefele forditva egy puha és egyenletes feluletre.

4. lépés

Tartsa meg két oldalon az
ajto felsd szélénél leve B
diszlécet, majd nyomja be-
felé a tomitésrogzitd kapocs
kioldasahoz.

5. lépés

Hulzza elére a diszlécet az
eltavolitashoz.

6. lépés

Egyenként fogja meg az aj-
t6 Uveglapjait a fels6 szélik-
nél, és felfele huzva vegye
ki 6ket a vezetdsinbdl.

7. lépés

Tisztitsa meg az liveglapo-
kat mosészeres vizzel. Ova-
tosan torolje szarazra az
Uveglapot. Az liveglapokat
tilos mosogatégépben tiszti-
tani.

8. lépés

Tisztitas utan ismételje meg
forditott sorrendben a fenti
lépéseket.

9. lépés

El6szor a kisebb lapot helyezze vissza, majd a nagyobbat és az ajtot.
Ugyeljen arra, hogy az liveglapok a megfeleld helyzetben legyenek behelyez-
ve, maskulénben az ajté felllete tulmelegedhet.




36 www.aeg.com

11.7 Hogyan cserélje: Lampa

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!
Az izz6 forré lehet.

A sitovilagitas izzojanak cseréje el6tt:

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Kapcsolja ki a sitét. Varja Huzza ki a sutét a halézati  Tegyen egy kend6t a sttétér
meg, mig a suté lehdl. aljzatbol. aljara.

Fels6 lampa

1.lépés Az uvegbura eltavolitasahoz for-
ditsa azt az éramutato jarasaval
ellentétes iranyba.

2
A
S

2. lépés  Tisztitsa meg az lvegburat.

3.lépés  Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig héallo izzora.

4.lépés  Szerelje fel az tivegburat.

12. HIBAELHARITAS

FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cimi Jelenség Ellenérizze a ko-
fejezetet. vetkezoket:
. Ve A viz kifolyik a stit6- Tul sok viz van a
12.1 Mi a teendo, ha ... tér bemélyedésebdl.  siitétér bemélyede-

A tablazatban nem szerepl® barmilyen sében.

mas esetben forduljon a Az ételkészitési tel- A siutétér mélyede-

markaszervizhez. jesitmény nem ki-  sét vizzel toltdtte
. o - elégité ennél a fel.
Jelenség Bl R Al g funkcional: Hélég-
R — befluvas, nagy héfok
A suté nem meleg-  Leolvadt a biztosi- PLUSZ.
szik fel. 2% A vilagitas nem mi- Kiégett az izzé.
kodik.

Akijelzén ,12.00”  Aramkimaradas

lathaté. volt. A pontos id6
beallitasa.
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A markaszerviz szamara sziikséges
adatok az adattablan talalhatéak. Az
adattabla a sutétér ellilsé keretén
talalhato. Ne tavolitsa el az adattablat a
készlilék sutdéterének keretérol.

12.2 A szerviz szamara
sziikséges adatok

Ha nem talal megoldast egyedil a
problémara, forduljon a
markakereskedbhoz vagy a hivatalos
markaszervizhez.

Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:

Tipus (MOD.) e

Termékszam (PNC) e

Sorozatszam (S.N.) e

13. ENERGIAHATEKONYSAG

13.1 Termékre vonatkozo6 informaciok és Termékismertet6*

Gyarté neve AEG

BEB351110B 944187811

A készulék azonositojele

BEB351110M 944187804

Energiahatékonysagi szam

95.3

Energiahatékonysagi osztaly

A

Villamosenergia-fogyasztas normal adag és also + 0.99 kWh/ciklus
felsd sutés mellett

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés és legke- 0.81 kWh/ciklus
veréses sités mellett

Sutdterek szama 1

Héforras Villamos energia
Hanger6 711

Sit6 tipusa Beépithetd stité

BEB351110B 34.5 kg

Témeg
BEB351110M 34.0 kg

* Az Eurdpai unié szamara az EU 65/2014 és 66/2014 sz. rendeletek szerint.
Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017, G fliggelék; STB 2477-2017, A és B flg-
gelék szerint.

Ukrajna szamara az 568/32020 sz. rendelet szerint.

Az energiahatékonysagi osztaly nem alkalmazhaté Oroszorszag esetében.

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos fé6z6készllékek - 1. rész: Tartomanyok, siiték, gézsui-
ték és grillezék - A teljesitmény mérésére szolgald6 modszerek.
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13.2 Energiatakarékossag

A sutd tobb funkcioval is
segit energiat megtakaritani
a mindennapos f6zés soran.

Ugyeljen ra, hogy hasznalat kzben a

sitd ajtaja megfeleléen legyen becsukva.

F6zés kdzben ne nyissa ki gyakran a
sutd ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtotomitést, és lgyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Fém f6z6edényeket hasznaljon az

energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerllje a sitd
elémelegitését.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a stitések
kozotti sziinet legyen a lehetd
legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor lehetséges, a sutéfunkciokat
légkeveréssel hasznélja az
energiatakarékossag érdekében.

A C/:) kovetkezd jelzéssel ellatott
anyagokat hasznositsa Ujra.
Ujrahasznositashoz tegye a megfeleld
konténerekbe a csomagolast. Jaruljon
hozza koérnyezetiink és egészségunk
védelméhez, és hasznositsa Ujra az
elektromos és elektronikus hulladékot. A

Maradékho

A 30 percnél hosszabb ideig tarto sutés
soran a befejezés elétt 3 - 10 perccel
csokkentse a suté hdmérsékletét a
minimum értékre. A sitében levd
maradékhd tovabb folytatja a sitést.

A maradékhét mas ételek
felmelegitéséhez is hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel
melegen tartadsahoz. Ehhez valassza a
lehet6 legalacsonyabb hémérséklet-
beallitast.

Hoélégbefavas (Nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sltés soran.

14. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

& it szimbolummal ellatott késziiléket
ne dobja a haztartasi hulladék kozé.
Juttassa el a készlléket a helyi
Ujrahasznosité telepre, vagy lépjen
kapcsolatba a hulladékkezelésért felelés
hivatallal.






www.aeg.com/shop

867361316-A-132020

()
m

AEG



	TARTALOM
	1.  BIZTONSÁGI INFORMÁCIÓK
	1.1 Gyermekek és fogyatékkal élő személyek biztonsága
	1.2 Általános biztonság

	2. BIZTONSÁGI UTASÍTÁSOK
	2.1 Üzembe helyezés
	2.2 Elektromos csatlakoztatás
	2.3 Használat
	2.4 Ápolás és tisztítás
	2.5 Belső világítás
	2.6 Szerviz
	2.7 Ártalmatlanítás

	3. TERMÉKLEÍRÁS
	3.1 Általános áttekintés
	3.2 Tartozékok

	4. KEZELŐPANEL
	4.1 Visszahúzható gombok
	4.2 Gombok
	4.3 Kijelző

	5. AZ ELSŐ HASZNÁLAT ELŐTT
	5.1 Az első használat előtt

	6. NAPI HASZNÁLAT
	6.1 Hogyan állítsa be: Sütőfunkció
	6.2 A funkció beállítása:Hőlégbefúvás, nagy hőfok PLUSZ
	6.3 Sütőfunkciók
	6.4 Megjegyzések: Hőlégbefúvás (Nedves)

	7. ÓRAFUNKCIÓK
	7.1 Óra funkciók
	7.2 Hogyan állítsa be: Óra funkciók

	8. TARTOZÉKOK HASZNÁLATA
	8.1 Tartozékok behelyezése
	8.2 A teleszkópos sütősínek használata

	9. TOVÁBBI FUNKCIÓK
	9.1 Hűtőventilátor

	10. HASZNOS TANÁCSOK ÉS JAVASLATOK
	10.1 Sütési javaslatok
	10.2 Az ajtó belső oldala
	10.3 Hőlégbefúvás, nagy hőfok PLUSZ
	10.4 Tésztasütés
	10.5 Sütési tanácsok
	10.6 Sütés egy polcszinten
	10.7 Tészták és felfújtak
	10.8 Sütés több szinten
	10.9 Tanácsok hússütéshez
	10.10 Hússütés
	10.11 Ropogósra sütés ezzel a funkcióval:Pizza funkció
	10.12 Grill
	10.13 Fagyasztott ételek
	10.14 Kiolvasztás
	10.15 Tartósítás
	10.16 Aszalás - Hőlégbefúvás, nagy hőfok
	10.17 Hőlégbefúvás (Nedves) - ajánlott tartozékok
	10.18 Hőlégbefúvás (Nedves)
	10.19 Tájékoztatás a bevizsgáló intézetek számára

	11. ÁPOLÁS ÉS TISZTÍTÁS
	11.1 Tisztítással kapcsolatos megjegyzések
	11.2 Hogyan tisztítsa: Sütőtér mélyedése
	11.3 Hogyan távolítsa el: Polctartók
	11.4 Hogyan használja: Víztisztítás
	11.5 Hogyan távolítsa el: Grill
	11.6 Eltávolítás és visszaszerelés: Ajtó
	11.7 Hogyan cserélje: Lámpa
	Felső lámpa


	12. HIBAELHÁRÍTÁS
	12.1 Mi a teendő, ha ...
	12.2 A szerviz számára szükséges adatok

	13. ENERGIAHATÉKONYSÁG
	13.1 Termékre vonatkozó információk és Termékismertető*
	13.2 Energiatakarékosság


