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1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OMNACHOCT

Mpean moHTMpaHeTo n ynotpebarta Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe NHCTPYKUMK. [MponsBoanTenart
He e OTTOBOPEH 3a HapaHsABaHWS UM NOBPeAN B pe3ynTaT Ha
HenpaBunHa MHcTanaumsa unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
NMHCTPYKUMNTE Ha 6e30nacHO M NeCHO JOCTbMHO MACTO 3a
cnpaBka B 6baeLe.

1.1 be3onacHocT 3a geua 1 xopa B HepaBHOCTOWHO
NonoXeHue

» To3n ypeg moxe ga 6bae nanonsesaH ot geua Hapg 8-
rogvilHa Bb3pacT, KakTo 1 OT N1ua ¢ HamaneHm
pun3nYeckn, CETUBHM N YMCTBEHMN BBH3MOXHOCTU UK OT
nvua 6e3 onuT 1 NO3HaHWA, caMo ako Te ca noj
HabnoaeHne nnn 6bAAT MHCTPYKTUPAHN OTHOCHO
GesonacHaTta ynotpeba Ha ypeaa n pa3dbupaTt Bb3MOXHUTE
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puckose. [leua noa 8-rogmiHa Bb3pacT U Xopa C TEXKU
NN KOMMNIEKCHU YBpEeXaaHus TpsabBa ga ce obpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH akO He ca Noj NOCTOSAHHO HabnaeHue.
Heuarta Tpabea ga 6baat nog HabnoaeHue, 3a aa ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasT Cc ypega n MoodunHu
YCTPOWCTBA C NPUITOXEHUETO.

[pbxXTEe BCUYKM ONaKoBKW Janeye oT Aeua U n3xXBbpriete
OMakoBKUTE MO MeCTHUTe npasuna.

NMPEOYTNPEXOEHWE: YpeaobT n HeroBnte 4OCTBMNHM YacTu
ce HaropeLlusaBar no BpemMe Ha ynotpeba. Nasete geuata u
AoMallHuTe nobumumn ganey ot ypeaa, korato ce nsnonssa
M KOoraTo ce oxnaxga.

AKO ypeabT uMa yCTPOMCTBO 3a AeTcka 6e30nacHOCT, TO
TpsibBa ga ce akTmBMpa.

Heua He TpsbBa Aa n3sbpLUBAT NOYNCTBAHE UK
nogapwbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

.2 O6wa 6e3onacHocT

To3n ypen e npegHasHa4YeH caMo 3a roTBEHE.

To3n ypea e npegHasHadeH 3a gomaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHUS.

To3n ypea moxe ga ce u3nonsea B opucu, ctam B xoTern,
cTanm B MOTEN, KbLUM 3a rocTu u gpyrn nogobHun mecta 3a
HacTaHsiBaHe, Kb[EeTO TOBa M3Mon3BaHe He HaABuLwaBa
(cpeaHo) HMBOTO Ha AomalluHa ynoTtpeba.

Camo kBanuduympaHo nuue Tpsibsa ga nHctanupa ypena
n oa cMeHun kabena.

He nsnonseaiite ypeaa, npeauv aa ro uHctanuparte BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpean n3BbpLUIBAHETO HA KakBaTO U [a € NoaapbXKKa,
N3KNoYeTe ypena OT enekTpo3axpaHBaHETO.

AKO 3axpaHBalLMAT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsbea aa ce
CMEHU OT NPon3BOAUTENS, OT HEroOB OTOPU3MpPaH CepBU3EH
LEeHTbp nnn oT KBanuduumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
ONacHOCT.

BBJITAPCKU



« MPEOYMNPEXOEHWE: YBepeTe ce, Yye ypeabT € U3KITHOYEH,
npeaun ga cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

« MPEOYNPEXOEHWE: YpeabT 1 HeroBute AOCTBLMNHU YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa a He Cce JOKOCBaT HarpeBaTesNTHUTE efleMEHTU
NN NOBBbPXHOCTTA Ha BbTPELLHOCTTA Ha ypeaa.

* BuHaru nanonssaunte pbkaBuum 3a pypHa npu nssaxgaHe
UM NOCTaBSIHE Ha akcecoapu UM CbA0BE 3a NeYeHe.

* /3nonaBariTe caMo ceH3opa 3a XxpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbyaH 3a To3u ypes.

« 3a ga ceanuTe HocauuTe Ha padTa, MbpBO U3abpnanTe
npegHaTa 4YacT Ha HocauuTe, a cnej ToBa U 3aHUs KpaW
Ha HocaduTe OT CTpaHU4YHUTE cTeHW. [locTaBeTe HocavnTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHoOCT.

* He nouncteBanTe ypeaa c napodmncrayka.

* He nsnonsearite rpybu, abpasmeHu, NoOYMCTBALLM
npenapaTtu Unn ocTpu, MeTarHu CTbpraskm 3a NnoYncTBaHe
Ha CTBLKINOTO Ha BpaTtaTa, 3aloTo Te MoraT fJa HagpackaT
NOBBbPXHOCTTA M TOBa Aa AoBefe A0 cHynBaHe Ha
CTBKIOTO.

2. NHCTPYKUWW 3A BE3OIMNACHOCT

*  MoHTupawTe ypeaa Ha 6e3onacHo n
2.1 NHcTanauuna NOAXOAALLO MSCTO, KOETO OTroBaps Ha
MOHTaXHUTE N3NCKBaHWSI.

/\ BHUMAHMUE! * TpsibBa ga cnaseaTe MUHUMANHOTO
pascTosiHMe 4o ApYru ypeam u
yCTpOnCTBa.

» T[lpegn ga MoHTMpaTe ypeaa, npoBepeTte
Janv BpaTtaTta My ce oTBapsi
6e3npobnemHo.

* YpenbT e 06opyaBaH ¢ enekTpuyecka
cucTema 3a oxnaxpaaHe. Tpsbea ga ce
13ron3Ba c efiekTpo3axpaHBaHeTo.

Camo kBanudmumpaHo nuiue moxe aa
M3BBPLUN MOHTaXa Ha ypeaa.

* MaxHeTe BC1YKM ONaKoBKM.

* He mMoHTUpanTe 1 He n3nonasanTe
noBpeaeH ypea.

» CnepaBanTte UHCTPyKUUnTE 3a
WHCTanMpaHe, Hanu4yHM Ha Hawwms
yebcanT.

BuHarn BHumaBanTte, Korato MectuTe
ypeaa, Tbli KaTo e TexbK. BuHaru
V13non3BaiiTe NpeanasHn pbKaBuLm 1 /\ BHUMAHUE!

3aTBOPEHN 0BYBKM. PUcK OT noxap unu ToKos yaap.
+ He gbpnaiite ypena 3a opbkkarta.

2.2 EnekTpuyecko cBbp3BaHe
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Bcuykn en. Bpb3ku Tpsbea aa ce
HanpaBAT OT KBanupuumpaH
€NeKTPOTEXHUK.

YpeabT TpsabBa ga e 3a3eMeH.

YBepeTe ce, Ye napamMeTpuTe Ha
TabenkaTa ¢ TEXHNYECKU AaHHU ca
CbBMECTMMMU C ENEKTPUYECKMTE AaHHN Ha
3axpaHBalyaTa Mpexa.

BuHaru nsnonssante npaBuiHO MOHTMPaH
KOHTaKT CbC 3aL4MTa OT TOKOB yaap.

He nanonssavite pasknoHUTENM nunm
aganTepu ¢ MHOIO BXOO0BE.

BHumaBariTe aa He noBpeauTe
3axpaHBaLLus LLencen 1 3axpaHealus
kaben. Ako 3axpaHBalLmAT kaben TpsidBa
na 6bae nogmeHeH, ToBa TpsibBa Aa 6bae
N3BBbPLUEHO OT HALUUSI OTOPU3NpPaH
CEepBU3EH LIEHTBP.

He ponyckaliTe 3axpaHBalymTe kabenu ga
ce pobnuxaeat 4O BpaTuykarta Ha ypeaa
UM NPOCTPaHCTBOTO NOA HEro, ocobeHo
KOraTo € BKIHOYEH Unu KoraTo BpatuykaTa
e ropeya.

3awutaTa OT TOKOB yAap Ha ropeLyute u
n3onupaxu Yactun Tpabea ga 6vae
3aTerHaTa no TakbB Ha4YMH, Ye Aa He
MOXe [ia Ce OTCTPaHu 6e3 NHCTPYMEHTMU.
CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eMHCTBEHO B Kpas Ha
WHCTanauuaTa. YBepeTe ce, Ye wencenbt
3a 3axpaHBaHe e JOCTbINEH cneg
WHCTanupaHeTo.

AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He
CBbp3BanTe 3axpaHBaLLns Lwencern.

He n3gbpnBaiiTe 3axpaHBalms kaben, 3a
Oa usknouuTe ypena. Bunaru
n3abpnBanTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3nonseavite camo npasBuHM yCTponcTea
3a usonauusi: npegnasHn NpekbLCBayn Ha
Mpexara, npeanasutenu
(NpegnasuTenuTe OT BUHTOB TWN TpsibBa
Oa ce n3BagsaT ot cpacyHraTa),
N3KIHOYBATENN N KOHTAKTOPW 3a yTeuka Ha
3a3eMsiBaHETO.

Enextpuyeckarta nictanauus Tpsbsa ga
“Mma M30nmpaLLo YyCTPoONCTBO, KOeTo Bu
no3BoSisiBa Aa U3KIoYnUTe ypeaa ot en.
MpexaTta npu BCUYKM NOSHCK.
V3onupalloTto ycTporcTBo Tpsibea Aa e ¢
LUIMPUHA Ha OTBapsHe Ha KOHTakTa
MUHUMYM 3 MM.

Tosu ypen ce gocrass ¢
enekTpo3axpaHBallu Lencen u kaben.

6 BbJIFTAPCKA

2.3 Usnon3BaHe

/\ BHAMAHMUE!

Pvick oT HapaHsiBaHe, U3rapsiHusi, TOKOB
yAap Unu ekcnnosusi.

* He npomeHsnTe NnpegHasHavyeHMeTo Ha
ypeaa.

* YBeperTe ce, Ye BEHTUNALNOHHNTE OTBOPU
He ca brnokvpaHu.

* He ocrassiite ypena 6e3 Haasop no
BpeMe Ha paborTa.

*  W3knouBainTe ypeaa cnep BCAKO
n3nonssaHe.

* bbaeTte BHUMATENHW, KOraTo OTBapsATe
BpaTaTa Ha ypeaa, AokaTto ypeabT
paboTu. Moxe ga n3nese ropeLy Bb3ayx.

* He paboTeTe c ypeaa ¢ MOKpW pbLe unm
KOraTo MMa KOHTaKT C BoAa.

* He okasBaliTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa
BpaTa.

* He usnonseawiTte ypeaa kato paboTHa
NMOBBPXHOCT UMM NOBBLPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

« OrtBapsiiTe BHMMATENHO BpaTaTa Ha
ypena. M1anon3saHeTo Ha CbCTaBKM C
ankoxon MoXe Aa npeaunsBrka cCMecBaHe
Ha ankoxorn v Bb3ayX.

* He nossonsiBanTe NUCKpW UM OTKPUT
nnambK Aa BNu3aT B KOHTAKT € ypeaa,
KoraTto oTBapsiTe BpaTarta.

* BwuHaru nanonssaiiTe Yawum n OypkaHu,
opobpeHn 3a 3anassaHe.

* He noctaBsiiTe 3ananumu NpoayKT unm
npeameTu, KOMTO Ca HAMOKPEHU CbC
3ananvmMu NpoaykTu, B 6nmM3ocT o ypeaa
WY BbPXY Hero.

* He cnogenswite ceoata Wi-Fi napona.

/\ BHAMAHMUE!

Puck oT noBpefa Ha ypega.

* 3a pa ce usberHat nospeau u

obesuBeTsiBaHe Ha emanna:

— He nocTassiTe CbAoBe 3a hypHa nnm
Opyrv NpeaMeTu B ypeaa ANPEKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He nocTaesnTe anymmHmeBo onmo
OVIPEKTHO BbPXY ABbHOTO Ha ypeaa.

— He nocTaesiTe BOAA ANPEKTHO B
ropewus ypen.




— He MocTaBsanTe BNaxHN CbAOBE U
XpaHa B ypeaa, crnej kato
NPUKIOYUTE C FOTBEHETO.

— ObgeTe BHMMATENHK, KoraTo Maxare
WY NocTaBsATe akcecoapuTe.

+ O6e3uBeTaBaHETO Ha emaina unm
HepbXgaemaTta cTOMaHa He oka3Ba
BMUSHNE BbPXY paboTaTa Ha ypeaa.

* V3nonssaliTe Abnboka TaBa 3a BNaxHu
TopTu. [nogoBuTe CoKoBe NpUYMHABaT
neTHa, KOUTO MoraT Aa 6baaT TpanHu.

* BwHaru rotTBeTe nNpu 3aTBOpeHa BpaTuyka
Ha ypeaa.

* AKO ypeObT e uHCcTanupaH 3ag nperpaga
oT mebeneH Tvn, Hanp. 3a4 BpaTuyka B
wkad, Ta3un BpaTnyka TpssbBa BMHarn aa e
OTBOpEHa, A0oKaTo ypeabT paboTu. Ako e
3aTBOpeHa, Morar Aa ce akymynupar
TOMMWHa ¥ BNara, KOMTO BNocneacTeue aa
noBpeasT ypeaa, wkada nnv noga. He
3aTBapsaniTe nperpagaTa, 4OKaTo ypeabT
He U3CTUHe HambHO cnej ynoTpeba.

2.4 N'puxa n nouncTBaHe

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT HapaHsiBaHe, noxap unm
nospeaa Ha ypena.

» [lpeav nopapbXka Ha ypeaa ro
U3KIYeTe U U3BageTe Wwencena ot
3axpaHBaLLMs KOHTaKT.

* YBepeTe ce, Ye ypeabT € CTyAeEH.
ChbluecTByBa pUCK CTBKIEHUTE NaHenu aa
ce cuynsT.

+ CwmeHeTe He3abaBHO CTbKIIEHUTE NaHenm
Ha BparaTa, KoraTto ca NoBpeaeHMu.
CBbpXKeTe ce C 0TOpU3MpaHusi CEpBU3EH
LEHTBP.

» bbaeTte BHUMATENHW, KOrato ceanaTe
BpaTarta oT ypeaa. Bpatunukata e Texka!

» [louncTtBanTe pegoBHO ypeaa, 3a Aa
npesoTBpaTUTe yBpexaaHe Ha
NOBbPXHOCTHMA MaTepuan.

» TouyncTeTe ypeaa c MOKpa, Meka Kbpna.
M3nonsBainte camo HeyTpanHu
npenapaTtun. He nanonsearite abpasvBHu
Kbpnu, pasTBOPUTENN UK MeTarnHu
npegmeTw.

« Ako nsnonssare cnper 3a gypHa,
cnepgBawiTe MHCTpyKUMUTe 3a 6esonacHoCT
BbPXY OnakoBkarta My.

* He nouncTtBariTe KaTanuTU4HNA emann c
noyncTBalLmM npenapaTy.

2.5 BbTpelwHo ocBeTneHue

/\ BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT TOKOB yaap.

* OTHOCHO namnara(ute) BbTpe B TO3U
NpoAyKT 1 pesepBHUTE Namnu, NpoaasaHn
oTAenHo: Tean namnu ca npegHasHayYeHn
0a n3abpxaTt Ha eKCTPEMHU PU3nYeckn
YCroBUS B JOMAKUHCKW ypeau, KaTo
TemnepaTypa, Bubpaumu, BNaxHOCT 1nu
Ca npegHasHaveHun Aa curHanusunpat
MHGopMaLms 3a paboTHOTO CbCTOsIHME Ha
ypeaa. Te He ca npegHa3HaveHu 3a
M3ron3BaHe B APYry NPUIIOXKEHUS U He ca
NoaxoasLy 3a ocBeTsiBaHe Ha
nomMeLLeHns B JOMaKUHCTBOTO.

*  To3v NpoayKT BKMOYBA CBETIIMHEH
M3TOYHWK C KNac Ha eHeprumnHa
edekTnBHOCT G.

* VIsnonsgawnTe camo namnu CbC CbLUmTE
cneyundmkaymn.

2.6 ObcnyxBaHe

» 3a nonpaBka Ha ypeaa ce CBbpXeTe C
OTOPU3VPaHNS CEPBU3EH LIEHTBP.

* V3nonaeavite camo OpuUrMHamnHu pe3epBHU
yacTu.

2.7 N3xBbpnsiHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck ot HapaHaBaHe Unn 3agyllaBaHe.

* CBbpxeTe ce c 06LMHCKUTE BNacTu 3a
MHopMaLUs Kak Aa U3XBbpnuTe ypeaa.

*  W3kntoyeTe ypena ot
erneKkTpo3axpaHBaHeTo.

* W3BapeTe 3axpaHBaLLys eNeKTpu4ecku
kaben B 6rM30CT A0 ypeaa v ro
N3XBBbPNETE.

BBJIFTAPCKU 7




3. OMNCAHWME HA NMPOAYKTA

3.1 O6w npernepn
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KoHTponeH naHen

Konuye 3a yHkunnTE 3a HarpsiBaHe
EkpaH

Konye 3a ynpasnexue

"He3no 3a BKkM4YBaHe Ha TepMocoHAaTa
HarpsBsaly enemeHT

REODORNE

4. KOHTPOJEH MAHE

4.1 3a BKIOuYBaHe U U3KN4YBaHe
Ha ypepaa.

3a ga BknounTe ypeaa:

1. HatucHete konyeTtaTa. Konyetarta
n3ckavar.

2. 3aBbprTeTe KnoYa 3a QyHKUUK
HarpsBaHe, 3a ga nsbepete yHKUUATA.

3. 3aBbpTeTe KOHTPONHWS KMoy, 3a Aa
perynupare HacTpoVKuTe.

3a Aa usknoyuTe ypeaa: 3aBbpTeTe Kioya

3a OyHKUUM HarpsiBaHe B U3KMHOYEHA

nosnuuna

4.2 MNpernea Ha KOHTPONHUA NaHen

@ HatucHeTe , 3a fa 3apapete yHk-
LuuTe Ha Tarimepa.

H» HaTtucHeTe v 3agpbxTe , 3a Aa 3aja-
nete dyHkuusTa: bbp3o 3arpsBaHe

8 DBDBJIFTAPCKA

Nawvna

Bl Bentunatop

El Bogauu 3a ckapa, otcTpaHsiemu
BbTpeluHa YacT Ha dypHaTa
Mo3snuusa Ha ckapa

3.2 Akcecoapu

HanuyHu akcecoapu B 3aBUCUMOCT OT
mogena. Ckannpante QR koaa, 3a aa
NpoBepUTE KakK fa nU3nonssate akcecoapure,
noctaBeHu ¢ Bawwus ypen. Moxete ga
nopbYyaTe AOMbIHUTENHN akcecoapu
oTAenHo. 3a noeeye MHMopMaLms ce
CBbpPXXETE C MECTHUSI JOCTABYMK.

-O- HatucHeTe , 3a Aa BkoYUTE U U3KIIO-
4YuTe namMmnuykaTta Ha ypega.

/0? HaTucHeTe 3a HacTpoiika Ha Temnepa-
TypaTa Ha xpaHaTa: TepMocoHaa

OK HatucHeTe , 3a ga notebpanTe nsbo-
pa cu.

4.3 NHankaTopu Ha eKpaHa

soH5-0EE6ae;

DRAGR %/ &

EkpaH cbc 3agageHun yHKUMM Ha OyToHUTE.

B YpenbT e 3aKIoyeH.

LY MogmeHto: MomoLy, Npu roTBeHe.
/\9 oame L, 11p eHe




MoameHto: MouncTtBaHe.

Yac Ha 3abaBeH cTapT e aKkTMBMpPaH.

MopmeHto: Hactpoiikn

Bposiy e akTuBMpaH.

Bbp3o 3arpsiBaHe e akTUBMPaH.

N |l®

Wi-Fi e akTuBupaH.

[oTBeHeTO Ha napa e aktMeBupaHo.

TepmocoHaa € akTMBMPaH.

Tarimep e akT1BMpaH.

Bpeme 3a roTBEHE € aKTUBUpPaH.

5. MPEOV MbPBA YIOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
B. rmaea "besonacHocT".

5.1 HacTtpovBaHe Ha YaCOBHMKa

Cnepn mbpBOTO CBbP3BaHE KbM
enekTpuyeckaTa Mpexa, n3yakavite JokaTo
Ha ekpaHa ce nokaxe: "00:00" nnn "12:00"
(B 3aBMCMMOCT OT mMoAena).

1. 3aBbpTeTe kONYeTo 3a ynpasneHue, 3a
[a 3ajjafgeTe BpemeTo.

2. Hatuchere OK.

5.2 MbpBOHavYanHo noarpsABaHe U
noyncrBaHe

3arpefiite npeaBapuTenHO NpasHUs ypes
npeav mbpeaTta ynortpeba v ce CBbPXKETE C
XpaHaTa. YpeabT Moxe f4a Usnbysa
HenpusiTHa Mupuama v aum. MNposeTpeTe
NOMELLEHMETO MO BpeMe Ha
npeaBapuUTeNHOTO 3arpsiBaHe.

1. W3BapeTe oT ypeda BCUYKM akcecoapu u
NOABWXHWTE OMNOPU Ha ckaparta.

2. 3apaBaHe Ha pyHKUMSTa @ 3apainTe
MakcumanHaTa Temnepartypa. OctaBete

ypeda aoa pabotu B npoabimkeHne Ha 1 4.

3. 3apaBaHe Ha pyHkumaTa 2. 3apante
MakcumanHaTa Temneparypa. Octasete
ypena ga pabotu B npogbmkeHue Ha 15
MWH.

[MCTaHLMOHHO yrNpaBreHne e akTuBu-
paH.

vD)

IeHTa 3a Xofa Ha roTBeHe — BU3yarHo
nokasea kora ypeabT AocTura 3apage-
HaTa Temneparypa Unm Kora BpeMeTo
3a roTBEHe CBbLPLLBA.

4. W3knioveTe ypeaa v nsyakavite ga
U3CTUHE.

5. TMouncteainTe ypega v akcecoapute camo
€ MUKpodnbBbPHa Kbpna, Tonna soaa u
MeK NoyMcTBaLL npenapar.

6. [locTaBeTe NpuHagnEXHOCTUTE M
noaBWXHWUTE onopu Ha ckapaTta obpaTHo
B MbpBOHa4anHaTa UM nosunumsi.

5.3 Be3xunyHa Bpb3Ka

3a ga cebpxeTe ypeaa, kovito Bu Tpsibea:

+ bBe3xnyHa Bpb3ka C UHTEPHET.

* MoGUnHO yCcTporCcTBO, CBBP3aHO KbM
cbLyaTa 6e3xnyHa Mpexa.

1. 3a ga maternuTe NpUoXeHNeTo,
ckaHupante QR koaga, Hamupaly ce Ha
3agHaTa Kopuvua Ha pbKOBOACTBOTO 3a
notpebutens. MoxeTe cbLyo Aa
N3TErNMTE NPUINOXKEHNETO ANPEKTHO OT
mMarasuHa 3a NpunoXeHusl.

2. CneppaiitTe MHCTPyKUMUTE 3a
WHCTanMpaHe Ha NpUnoXeHneTo.

3. 3aBbpreTe Kno4va 3a PyHKUMATa 3a

3arpsisaHe, 3a fa usbeperte = .
4. 3aBbpTeTe KOHTPOMHUSA KItoY, 3a Aa

nsbepete @/ Wi-Fi. Bkntouete nnu
nsknioyeTe. Buxre rnasa ,ExenHesHa
ynotpeba“, NMpomsHa: Hactporiku.
Wi-Fi e BkntoyeH no nogpasbupane. Buxre
rnaea ,EHepruiHa echekTMBHOCT" 3a CbBETU
3a MKOHOMUS Ha eHeprus.

BBJITAPCKU 9



®

OT cbobpaxeHus 3a 6e3onacHocT,
OUCTaHUMOHHOTO ynpasneHue ce
M3KIT0YBa aBTOMATUYHO cnepg 24 u.
[MoBTOpeTe npoueca Ha BKNOYBaHE, ako
€ Heobxoaumo.

YecToTa 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
MakcumanHa EIRP <20 dBm (100 mW )
MOLLHOCT
Wi-Fi mopyn NIUS-50

6. EXXEONHEBHA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

6.1 PyHKUUM HarpsABaHe

lopely BL3AyX/BEHTUNUP
3a neyeHe Ha MeCO U NeYeHe Ha CragKuLLK.
3apaiiTe no-HMCka TemnepaTtypa, OTKOJIKOTO
3a [OpHO + JONHO HarpsiBaHe, Thbii KaTo BeH-
TUNaToOpBLT pasnpedens TonnMHaTa paBHo-
MepHO BbB BbTPELLHOCTTa Ha pypHaTa.

TpaAuLMOHHO neyeHe
3a neyeHe Ha TECTEHW U MECHM XpaHU Ha ef-
HO HUBO.

&) SteamBake
3a fobaBsiHe Ha BNaXXHOCT MO BpeMe Ha ro-
TBEHe. 3a nonyyaBaHe Ha NPaBUITHUS LBAT U
Xpyrkasa Kopuyka rno Bpeme Ha nedeHe. 3a
NoBeYe COYHOCT MPU NPETOonsIsHe.

[bn6oko 3ampa3eHu XpaHu

3a fa cTaHaT Xpynkasu MosyroToBUTE XpaHu,
Hanp. kapTodku, KapTodu ¢ KopryKa unu
nponeTH pynua.

®yHKUMA NUua

3a neyeHe Ha nuua n gpyrn Actma, Kouto ns-
McKBaTt noseve TonsinHa oTaony.

[oneH HarpeBaTen
3a 3annuaHe 1 xpynkaea ocHoBa. V3nonseaii-
Te HaW-HUCKOTO HMBO Ha dypHaTa.
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5.4 CodbTyepHu nuueHsun

CobTyepbT B TO3M NPOAYKT ChAbpkKa
KOMMOHEHTM, KOMTO ca 6a3npanHu Ha
6esnnarteH coTyep 1 TakbB C OTBOPEH KOA.
AEG 6narogapv 3a npuHoca Ha 06LHOCTUTE,
npefocTaBsLLM codpTyep C OTBOPEH Koa 1
poboTuKa, KbM NpoekTa 3a pa3paboTBaHe.

3a gocTbn [0 copc Koaa Ha Tesun
KOMMOHEHTM OT Ge3nnateH codTyep u
cogpTyep C OTBOPEH KO, YNMUTO NULLEH3NOHHM
ycrnoBusi uauckeat ny6nukyBaHe, v 3a Aa
BMOWTE MbMHaTa UM MHopmaLus 3a
aBTOPCKM NpaBa 1 NPUNOXMMUTE
NMLUEH3NOHHK ycrnoBus, noceTeTe: http:/
aeg.opensoftwarerepository.com (nanka
NIUS).

@ MeyeHe c BNaxHoCT

¢ PyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a necteHe Ha
eHeprus no Bpeme Ha roteeHe. KoraTo us-
nonasare Tasu yHKUWs, TemnepaTtypaTa BbB
BbTPELUHOCTTa Ha ypefa Moxe [a ce pasnu-
YaBa OT 3afjaaeHara. Vanonasa ce octaTbuy-
HaTta TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe MoXe
na 6bae HamaneHa. 3a noBeye MHdoOpMaLmMs
BWXTe rnaea ,BcekngHeBHa ynoTtpe6a”, 3abe-
nexete: MNeyeHe ¢ BNaXHOCT.

Mpun
3a 3annyaHe Ha TbHKV XpaHu Unu npenuyaHe
Ha xnsi6.

Typ6o rpun
3a neyeHe Ha rofieMu napyeta Meco unu
NTULY C KOCTUTE Ha €4HO HUBO. 3a NPUroTBSI-
He Ha orpeTeHu 1 3a kadsiBa Kopuyka.

@

JTamnata moxe ga ce U3KI4mn
aBTOMaTMYHO Npu TemnepaTypa nog 80
°C npu HAKOW DYHKLMWN HarpsiBaHe.

6.2 Benexkn otHocHo: lNMeyeHe ¢
BNTaXXHOCT

Tasn dyHKuusa belwe nsnonssaHa B
CbOTBETCTBME Ha M3UCKBAHWUATA 3a Knac Ha
eHepruinHa eekTBHOCT U eKoan3aniH
(cnopeg EU 65/2014 n EU 66/2014).
ManuTtBaHua cbrnacHo: IEC/EN 60350-1.



BpataTta Ha cbypHaTa TpsibBa ga ce 3aTBopu
no BpeMe Ha rotBeHe, Taka yYe yHKumsATa aa
He ce NpekbcBa W Ja ce rapaHTupa, 4ye
dypHaTa paboTu C Bb3MOXHO Hal-B1COKa
eHepruiHa eekTUBHOCT.

Korato nsnonssarte Tasu yHKLUuS,
namnuykaTa aBToMaTU4HO Ce M3KIYBa crnes
30 cekyHaum.

3a MHCTPYKUMK 3a rOTBEHE BWDKTE rNaBa
,CbBeTn®, MNMeyeHe c BnaxHocT. 3a obLym
npenopbKM OTHOCHO NEeCTEHE Ha eHeprus
BWXKTe rnaea ,EHepruiiHa eeKkTMBHOCT®,
[MecTteHe Ha eHeprus.

6.3 HacTtpowka: ®yHKLMUM HarpsiBaHe

1. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO KOMYe 3a
dyHKUMM HarpsiBaHe, 3a Aa usbepeTte
®yHKUMS HarpsiBaHe.

2. 3aBbpTeETE KOHTPOIHOTO KOMnye, 3a Aa
3apapeTe Temneparypara.

H» Bbp3o 3arpsiBaHe — HaTUCHeTe U
3a4pbXKTe, 3a Aa CbKpaTuTe BPEMETO 3a
HarpsieaHe. OnuusaTa e Bb3MOXHa 3a HAKOW
OT PyHKUMMTE 3a HarpsBaHe. BeHTunatopbT
MOXe Aa Ce BKIYM aBTOMAaTUYHO.

6.4 Hactpowmka: SteamBake —
FoTBeHe Ha napa

1. YBeperTe ce, Ye ypeaa e CTyaeH.

2. HanbnHeTte peneda BbB BbTPELUHOCTTA
¢ makcumym 250 mn YewmsiHa BoAa.
He nbnHeTe OTHOBO BBLTPELUHOCTTA Ha
dypHaTa no BpeMe Ha roTBeHe unm
KOraTo ypeabT € HaropeLLeH.

3. 3aBbpTeTe knoyva 3a PyHKUUM
HarpsiBaHe, 3a Aa nsbepete PyHKUMSA

HarpsasaHe .

4. 3aBbpTeTe KOHTPONHOTO KoNnYe, 3a Aa
3agajerte Temneparypara.

5. 3arpeiTe npeaBapuTEnHO NpasHUs ypea
3a 10, 3a MMH Ja cb3gageTe BMaXHOCT.

6. [llocTaBeTe xpaHaTa B ypeaa.

7. KoraTo roTBEHeTO NpUKYK, 3aBbpTETE
Kntoya 3a pyHKUMMTE 3a HarpsisaHe B
M3KI0YEHA NO3NLMS, 3a Aa UKNIoYNTE
dypHarta.

8. KoraTto ypeabT nsctuHe, otcTpaHeTe
ocTaHanaTa Bofa OT BbTPELUHOTO
oTAeneHne ¢ Meka Kbpna.

/\ BHUMAHMUE!

OTBOpeTe BpaTaTa BHUMATENHO.
OcBoboaeHaTa BNaXXHOCT MOXe aa
npeamn3BrKa n3rapsiHms.

6.5 BnusaHe: MeHio =

OTBOpETE MEHIOTO 3a AOCTBN A0 ACTUSA U1
HacTponkuM 3a NomoLy, Npu roTBeHe.

1. 3aBbpTeTe kntoya 3a PyHKLUUTE 3a
3arpsiBaHe Ha = .

LY
Ha pucnnes ce nokasea /3, rrrr/ 5,
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHUA KMoy 1 nsbepete
MKoHaTa, 3a Aa Bre3eTe B MOAMEHIOTO.

Hatucrere OK.

6.6 HacTtpoiika: NMomoLy npu roTBeHe
\/

N\
[NomoLy npu rotBeHe NogMEHIOTO ce CbCTon
OT NporpamMu, NpegHasHayYeHn 3a cneymanym
sctus. MNporpamuTte 3anoysat ¢ NOAXoAsALa
HacTponka. MoxeTe oa perynupaTe BpeMeTo
1 TemnepaTypaTa no BpeMe Ha roTBeHe.

1. 3aBbpTeTe kntoya 3a PyHKUUNTE 3a
=

sarpsiBaHe Ha = .
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMNHUS KNtoY, 3a Aa
LY
nsbepete ¥¢. Hatucrere OK.

3. 3aBbpTeTe KOHTPONHUS KNtoY, 3a Aa
nsbeperte Actune (P1 - P...). HatucHete

OK.
4. T[loctaBeTe xpaHaTa B ypeaa. HatucHeTte
OK

5. Korato dpyHKumsiTa npukntoysa,
npoBepeTe Aanu xpaHara e rotosa.
YabmkeTe BpeMeTo 3a roTBeHe criopeq
HyXauTe.

MoameHto: MNMomoLy, npu rotBeHe

JlereHpa

CeH30pbT 3a XxpaHa Tpsibea Aa 6bae cBbp-
3aH, 3a Aa usnonseate yHkuuaTa. Buxre
rnaea ,/3non3eaHe Ha akcecoapu”.

”?

HanbnHeTe penedga BbB BbTPELIHOCTTA C BO-
[a 3a roTeeHe ¢ napa.
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IlereHpa

MoarpeviTe npeaBapuTenHo ypeaa, npeau aa
3anoyHeTe Aa roteBuTe.

=)

HuBo Ha ckapata. BuxTe rnasa ,Onvcanve Ha

@

Oucnneat nokassa P 1 Homep Ha iCTMETO,
KOETO MOXeTe Aa nposepuTe B Tabnuuara.

npoaykra“.
fActue Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu
P1 loBexpgo neyeHo,
anaHrne
pg Tosexno neveno, 1-1.5kr;4-5cm = 2; TaBa 3a neueHe
CpeaHo n3neyeHo nebenu napyeta  SaMbPXKETE MECOTO 3@ HSIKOMKO MUHYTH B rOPELL, TUraH.
MocTaBeTe B ypeaa.
P3 FoBexpao neyeHo, ao-
6pe usneyeHo
Mbpxona, cpegHo 180 - 220 r Ha nap- /? E] E‘
3; neyeHe Ha ACTMETO Ha ckapa
n3neyeHa ye; 3 cm aebenu ’
P4 peaeﬂa 3anbpxeTe MECOTO 3a HSIKOMKO MUHYTY B ropeLL, TUraH.
MocTaBeTe B ypeaa.
MeyeHo/3aaylweHo 1.5-2«r
roBexao (OF:‘,Iy-|OBH0 /‘? B 2; neyeHe Ha ICTMETO Ha ckapa
P5 pe6po, 6yT, Kopem) 3anbpxeTe MecOTO 3a HSAKOMKO MUHYTY B ropeLL TUraH.
’ ’ [o6aseTe TeuHocT. MNocTaBeTe B ypeaa.
MeyeHo roeexao,
P6 anaurne (6aBHo ro-
TBEHE)
MNeyeHo rosexao, 1-15kr4-5cm /‘? B 2; TaBa 3a neveHe
P7 cpeaHo usneuero feben napueta  3aMbPKETE MECOTO 32 HAKOMKO MUHYTY B rOpeL TUraH.
(6aBHo roteeHe) MocTaseTe B ypeaa.
MeyeHo roeexao, oo-
P8 6pe unaneuyeHo (6aBHo
roTBeHe)
Fosexpo dune,
P9 ananrne (6aBHo ro-
TBEHe)
Fosexpo dune, 05-15«r;5-6 /‘? |E| 2: TaBa 3a neyeHe
P10 cpearo n3neuero oM AeGenu napye-  3anupyeTe MECOTO 3a HAKOMKO MUHYTU B FOpeLL TUraH.
(6aBHO roTBeHe) Ta MocraseTe B ypeaa.
FoBexpo dune,
P11 rotoBo (6aBHo rotee-
He)
MeyeHo Tenewko (Ha- 0.8-1.5kr; 4 cm /? IEI
’ 2; NeYeHo SICTUE Ha cKkapa
np., Nnewka ebenu napyeta i
P12 P ) A P 3anbpxeTe MecOoTO 3a HSIKOMKO MUHYTU B ropeLL, TUraH.
[o6aseTe TeuHocT. MNocTaseTe B ypeaa. Mokputo neve-
HO.
MeyeH cBUHCKM BpaT 1.5-2«kr
P13 unm nnewxa /?IE' 2; NeYeHo ACTUE Ha ckapa

[o6aseTte 200 MmN TEYHOCT KbM TaBaTa 3a NeyeHe.

12 BbJIFAPCKH



fActue

Terno

HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu

P14

[ObpnaHo CBUHCKO
(6aBHO roTBeHe)

1.5-2«r

/‘? E 2; TaBa 3a ne4yeHe

Cnep nonoBmHaTa OT BPeMeTO 3a roTBeHe 06bpHeTe Me-
COTO, 32 Aa NOMy4n PAaBHOMEPEH 3MaTUCT LBAT.

P15

CBUHCKoO cune,
NpsicHO

1-15«kr;5-6¢cm
nebenu napyeta

/‘? EI 2; neyeHe Ha ICTUETO Ha cKapa
3anbpxeTe MecoTo 3a HAKOMKO MUHYTU B ropeL TUraH.
[MocTaBeTe B ypeaa.

P16

CBUHCKM pebpa ¢
TbHKO Meco

2 - 3 kr; usnons-
BanTe cyposu, 2 -
3 cM TbHku pebpa

C TbHKO Meco

B 3; ALN6OK TUraH

[o6aBeTe TeYHOCT, 3a Aa NOKpUETE ABHOTO Ha ACTUETO.
Crepi nonoBuHaTa OT BpeMeTOo 3a roTBeHe o6bpHeTe Me-
coTo.

ArHeluku 6yT ¢ KoCcT

15-2«kr;7-9cm

/? B 2; neyeTe SICTMETO B TaBa 3a NeveHe

ebenu napyeta
P17 A P [o6GaBeTe TeuHocT. Crnea NonoBuHaTa OT BPEMETO 3a ro-
TBEHe 06bpHETE MECOoTO.
ano nune 1- 1.5 kr; npecHn
u P /‘? E 2; &J 200 mn; Kaceposn B TaBa 3a ne4yeHe
P18 Cnep nonoBmHaTa OT BPeMeTo 3a roTBeHe o6bpHeTe nu-
neTo, 3a ja Nosly4M paBHOMEPEH 3MaTUCT LBAT.
MonoBuH nune 0.5-0.8 kr
P19 /‘? EI 3; TaBa 3a neyeHe
Munewku repam 180 - 200 r Ha nap-
P20 PA de P /‘?@E‘ 2; kacepon Ha ckapa
3anbpxeTe MECOTO 3a HSIKOMKO MUHYTU B FropeLL, TUraH.
Munewku 6yTyeTa -
npecHu Y ’ /‘? E 3; TaBa 3a neuyeHe
P21 AKO NMbpBO MapuHoBaTe nuneLukute bytyeTa, 3agjarite
no-HKcKa TemnepaTypa 1 rotBeTe no-Abnro.
Natuua, uana 2-3«r
ua, u /‘? EI 2; neyeHo ACTME Ha cKapa
P22 MocTaBeTe MecoTo B cb/ 3a neveHe. Crnep nonoemHata
OT BpeMeTo 3a roTBeHe o6bpHeTe natuyaTta.
Mbeka, yana 4 -5«kr
’ /P B 2; AbN6OK TUraH
P23 [NocTaBeTe MecoTo B Abnboka TaBa 3a neyeHe. Cnep no-
noBuHaTa OT BPEMETO 3a roTBeHe 06bpHETe rbekaTta.
Pyno ,,Ctecpann” 1kr
p24 Pyno,Cred /‘? E 2; ckapa
sina puba, Ha rpun 0.5 - 1 kr Ha puba
P25 u P ! P P /‘?E 2; TaBa 3a ne4yeHe
HanbnHeTe pubata c macno, noanpaekv 1 GUIku.
®une ot puba -
P26 p E B 3; kacepon Ha ckapa

P27

Yumnskenk

B 2; @ 28 cm hopma 3a TopTa Ha ckapa

P28

£16'bNKOB Kenk

‘Z]IEI 2; lﬁj 100 - 150 mn; TaBa 3a ne4yeHe

P29

£16bnKoB TapT

B 2; cbopma 3a nan Ha ckapa

BBJIIFTAPCKKU 13



fActue Terno HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
S6bnKkoB nan -
P30 EB 2;&] 100 - 150 Mﬂ;@ 22 cm dopma 3a navi
Ha ckapa
P31 Bpayhu 2 krTecto El 3; AbNOOK TUraH
P32 Mecpnm ) EEI 2; lﬁj 100 - 150 mn; chopma 3a MbMHM Ha cKa-
pa
P33 52"'( ¢ xne6Ha dop- ) E 2; dopma 3a xns6 Ha ckapa
P34 Meuenn kaprocpu T El 2; TaBa 3a nevyeHe
MocTaBeTe Lenu kapTodu c obenkaTa B TaBa 3a neveHe.
P35 Kaprochu ¢ kopuka T E 3; TaBa 3a neveHe c NocTaBeHa XapTusi 3a neyeHe
HapexeTte kapTocute Ha napyera.
punoeaHn cmeceHn 1-15kr B .
P36 3enenuyLm 3; TaBa 3a neyeHe C NOCTaBEHa XapTus 3a NeveHe
HapexxeTe 3eneHuyumTe Ha napyeTa.
p37 KpokeTn, sampaseHnu 0.5 kr El 3 TaBa 3a neveHe
MbpxeHun kapTodu, 0.75 kr .
P38 sampaseHn El 3; TaBa 3a neyeHe
TNasaHsa ¢ meco/ 1-1.5«kr
P39 3eneHuyuym cbe cyxu B 2; kaceporna Bbpxy ckapa
KOpM 3a nacTa
KapTodeH orpeTteH 1-15«kr B 1: kacepona sbpxy ckapa
P40 (Cyposy kapTocu) 3aBbpTeTe ACTMETO Crief noroBKnHaTa oT BPeMETO 3a ro-
TBEHE.
n
P41 pACHA nuua, TexKa - E B 2; M 100 mn; TaBa 3a neyeHe C nocraseHa
XapTus 3a neyeHe
n -
P42 prcHa nuua, Aee - E IE' 2; TaBa 3a NeYeHe C NoCTaBeHa xapTus 3a neve-
na e
P43 Kuuw ) E 2; TaBa 3a neYeHe Ha ckapa
Eﬁ;zral'-laﬁa'ralsﬂn 0.8 kr E E 2; l“:J 150 mn; TaBa 3a neveHe C NocTaBeHa
P44 XapTus 3a neyeHe
3a 651 xns6 e Heo6xoAMMO NnoBeye Bpeme.
n - 1
P45 m::?g::g:ii;gph Kr ‘Z] IEI 2; lﬁj 150 mn; TaBa 3a ne4yeHe nNocTaBeHa xap-

TVS 3a neveHe / npaBoblbiiHa TaBa 3a NevYeHe Ha CKapa

6.7 NMpomsaHa: HacTpouku i

1. 3aBbpTeTe KNoYa 3a pyHKUMUTE 3a
=

3arpsiBaHe Ha = .
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHUSA KNioY, 3a Aa

n3bepete ‘@ Hatucherte OK.
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3. 3aBbpreTe konyeTo, 3a Aa usbepete
Hacrpoiikata. HatucHete OK.

4. 3aBbpTeTe KOHTPOMHUS KIoY 3a
perynupaHe Ha CTorHocTTa. HatucHeTe
OK



5. 3aBbpreTe konyeTo 3a PyHKuMUTE 3a
3arpsiBaHe B U3KIOYeHa nosnuus, 3a aa
nanesete ot MeHio.

MogmeHto: HacTporiku

HacTtpoiika CToMHOCT
01 Yac ot geHoHowmeTo  CwmsHa
02 SpkocT Ha ekpaHa 1-5
3BYK Ha ByToHUTE 1 - 3BykoB curHan,
03 2 - lWpaksaHe, 3 -
MsknioyeH 3Byk
04 CwunaHaasByk.curHan 1-4
05 TepmocoHaa [en- 1 - Anapma u cton,
cTBue 2 - Anapma
06 bBposu Bkn. / U3kn.

7. OOMBITHUTETTHN ©YHKLINN

7.1 3akniousaHe [

Tasun yHKuMs NnpefoTBpaTsiBa cnyyanHa
npomsiHa B paboTarta Ha ypeaa.

Korato ce akTBMpa, AOKaTo ypeabT ce
M3Mon3Ba, TOM 3akn4Ba KOMaHOHOTO Tabno,
KaTo rapaHTupa, 4ye TeKyLUTe HaCTPOKKM 3a
roTBeHe npogbkaeat 6e3 npekbcBaHe.

Korato e akTvBMpaH, [okaTo ypeabT e
N3KIHOYEH, TOM Nogabpxa KoMaHAHOTO Tabro
3aKJIlYeHO, KaTo NpeaoTBpaTsBa HEBOJTHOTO
BKITIOUBaHE Ha ypeaa.

OOK - watucrere n 3anpbxTe, 3a aa
BKIIOUMTE (yHKLMSTA.

[Mpo3ByyaBa curHarn. EI - npemurea 3 MbTH,
KOraTo 3aKno4BaHeTo € BKIYEHO.

OOK - natucrete n sanpbxTe, 3a aa
N3KIIOUMTE (yHKLMSTA.

7.2 ABTOMaTU4YHO U3KIIIOYBaHe

OT cbobpakeHust 3a 6e30nacHOCT, ako
YHKUMATA 3a HarpsiBaHe e akTBHa U HAMa
NPOMEHUN B HACTPOIAKNTE, ypeabT We ce
M3KI0YM aBTOMAaTUYHO cref onpeaenex
nepvog oT Bpeme.

HacTtpoiika CtoMrHoCT
07 Ocsetnexune Bkn. / N3kn.
08 bBbp3o 3arpssaHe Bkn. / N3kn.
09 Wi-Fi Bkn. / U3kn.
10 ABTO ANCTaAHLIMOHHO Bkn. / U3kn.
nencrtene
11 3abpassHe Ha mpexa- [a/He
Ta
12 [emo pexum AkTMBMpALL, KOA:
2468
13 CodryepHa Bepcust MpoBepka
14 3aHynsBaHe Ha Ha- Ha/He
CTponkuTe
(°C) D ()
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - makcumym 3

Ako Bb3HamepsiBaTe Aa nycHeTe yHKLMSA 3a
HarpsiBaHe 3a NPOABbIMKUTENHOCT,
HaJBMLUABALlA BPEMETO 32 aBTOMATUYHO
N3KnoYvBaHe, 3afanTe BPEMETO Ha rOTBEHE.
BwxTte rnaBa ,PyHKUMM HA YACOBHUKA®.

ABTOMaTUYHOTO M3KINIOYBaHe He AelicTBa nNpu
cnegHuTe yHkuun: OcseTneHve,
TepmocoHaa, Yac Ha 3abaBeH cTapT.

7.3 Oxnaxpauw, BeHTUnaTop

KoraTo ypeabT paboTu, oxnaxgamsat
BEHTWUMaTop Ce BKM0YBA aBTOMATWUYHO, 3a Aa
nogabpiKa NOBbPXHOCTUTE MY XNagHW. Ako
U3KMIOYNUTE ypeaa, oXnaxaalumsT
BEHTUNaTop MOXe Aa NPOoAbIkM Aa paboTtu,
A0KaTo ypeabT ce oxnaau.
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8. YHKUMN HA HACOBHUKA

8.1 OnucaHue Ha pyHKUMUTE Ha
Tanmepa

Q 3a 3apaBaHe Ha obpaTHo 6poeHe. Ko-

raTo TaiMepbT MPUKIIOYUN Ce YyBa CUT-
Han. Taaun yHKUna He BNvsie BbpXY
paboTtaTta Ha ypefa u Moxe aa 6bae
3apajeHa rno BCsiko BpeMe.

Tanmep

3a 3apaBaHe Ha BpemeTpaeHe Ha ro-
STOP TBeHeTo. KoraTo TaiMepbT NpukIoym,

Bpeme 3a  MPO3BYy4aBa 3BYKOB CUrHan n hyHK-
roTBeHe LVsiTa 3a HarpsiBaHe ce M3KIOYBa aB-
TOMaTUYHO.
@ 3a oTnaraHe Ha cTapTa u/unu kpas Ha
roTBEHETO.
Yac Ha 3a-
6aBeH
crapt
@ Moka3sa konko AbNro paboTu ypeabT.
MakcumymbT e 23 4 59 MuH. Tasmn
Bposy

byHKLUMS He Bnnsie BbpXy paboTtarta
Ha ypeaa v Moxe fJa 6bae 3agaaeHa
No BCSIKO BpeMe.

8.2 HacTtpowka: Tanmep Q

1. HartucHete @

Ha ekpaHa ce nokassa: 0:00 n Q
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHWS KNy, 3a Aa
3apagete Tanmep.

3. Haruchere OK TarimepbT 3anoysa
BeaHara obpaTHo GpoeHe.

8.3 HacTtpoka: Bpeme 3a roTBeHe

STOP

1. 3aBbpTeTe KNOYOBETE, 3a Aa n3bepeTte
yHKUMATa 3a HarpsiBaHe U 3a Aa
3apjajeTe Temneparypa.

2. HatucHete @ [0oKaTo Ha ekpaHa ce
nokaxe: 0:00 u sor.

3. 3aBbpTeTe KOHTPOIHUSA KNtoM, 3a Aa
3apapete Bpeme 3a roteeHe.

4. Hatuctete OK TaiimepsT 3anousa
BegHara obpaTHo GpoeHe.

5. Korarto BpemeTo n3teye, HaTucHeTe OK y
3aBbpTeETE KONYeTo 3a PyHKUUM
HarpsiBaHe B U3KIMKOYEHO MOSIOXKEHNE.
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8.4 HacTtpoika: Yac Ha 3abaBeH
crapt &

1. 3aBbpTeTe KNtoYoBETE, 3a Aa n3bepete
YHKUMATA 3a HarpsiBaHe M 3a ga
3afageTe Temneparypa.

2. HaTtucHete @ [OKaTo Ha ekpaHa ce

Y
noKaxe: @ n START.
3. 3aBbpTeTe KON4eTo, 3a a HacTpouTe
Yaca 3a Havarno.

4. Haruchete OK,

Y
Ha gucnnes ce nokasea: =-i-- @ sToP .
5. 3aBbpTeTe Kntova 3a ynpaereHue, 3a aa
3agajgeTte BpemMeTo 3a Kpaw.

6. Hatuchere OK.
TanvepbT 3anoyBa obpaTHO GpoeHe
CbracHO HaCTPOEHOTO Bpeme 3a cTapT.

7. Korato BpemeTo nsteye, HaTUCHETE OK y
3aBbpTETE KONYEeTOo 3a PyHKUUM
HarpsiBaHe B U3KITHOYEHO MOJIOXKEHNE.

8.5 HacTtpouka: Bposiu )
1. 3aBbpTeTe kntoya 3a PyHKLMK

HarpsiaHe, 3a Aa Brnesete B = MeHto.
2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHUS KNtoY, 3a Aa

nsbepete el Bposiu. BuxTe rnaea
.BcekmgHeBHa ynoTtpeba“, MeHto:
HacTtpowiku.

3. Hatuchere OK.

4. 3aBbpTeTE KOHTPOIMHUS KMHOY, 3a Aa
BKITIOUUTE U U3KNounTe BpemeTo Ha
ekcnnoaTauusi Ha BKI. U 13K

5. Hatucrere OK.

8.6 HacTtpoika: Yac ot
AeHoHoLWMeTo

1. 3aBbpTeTe kntoya 3a PyHKLMK

HarpsiBaHe, 3a aa BrieseTe B = MeHio.
2. 3aBbpTeTe KOHTPONHUS KNtoY, 3a Aa

nsbepete ek / Yac ot geHoHowmeTo.
BwxTe rnasa ,BcekngHeBHa ynotpeba®,
+MeHio“: HacTtpoviku.

3. 3aBbpTeTe KOHTPONHUS KNtoY, 3a Aa
3apageTe 4Yaca.



4. Haruchete OK,

9. N3MNOJN3BAHE HA AKCECOAPU

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".

9.1 NocTaBsiHe Ha akcecoapu

®

B 3aBucumMocCT oT moaena,
OONMbNHUTENHUTE YHKLMN MOXe Aa
Bapupart. 3a noseye nHdopmalms
OTHOCHO akcecoapuTe BUXTe rnasa
"OnncaHune Ha npogykTa".

MankaTa BanbbHaTHa OTrope yBenv4yasa
6e3onacHoOCTTa 1 OCUrypsiBa 3alyura cpeLly
HaknaHsHe. BonbbHaTMHWTE CbLUO ca
yCTpOnCTBa NpoTUB NpeobpbliaHe. PuobT
OKOIno peLleTkaTa npegoTeparssa
M3NMb3BAHETO HA rOTBAPCKM CbAOBE.

MNMocTaBeTe akcecoapa (ckapa/TaBa) Mexay
BOZELLMTE NEHTU Ha Hocaya Ha padTa.
YBepeTe ce, 4ye papTbT fOKOCBa 3agHaTa
yacT Ha pypHaTta .

Z%\\
§\\§§’

===

Ako Bawarta TaBa nma HakrnoH, noctaeeTe A
KbM 3aHaTa 4acT Ha cypHaTa.

AKO MMa Haanuc BbpXy akcecoapa, yBepeTe
ce, Ye e obbpHaT KbM Bac.

Ako nsnonssare TaBa C Oynku, nocrtaeeTe
TaBaTa/TeHﬂ,)KepaTa oThony, 3a aa C'b68peTe
KanewuTe Te4HOCTU.

9.2 TepmocoHaa

MamepBsa TemnepaTtypaTa B xpaHara.

Tpabsa fa ce HAaCTPOST ABe TemnepaTypu:

. C. TemnepaTypaTa BbB BbTPELUHOCTTa
Ha ypena. Ts TpsibBa Aa 6bae Hal-manko
25 °C no-Bucoka oT TemnepartypaTa B
cbpueBMHaTa Ha xpaHara.

. M. TemnepaTypara B CbpLieBMHATa Ha
XpaHara.
[Mpenopbku:

* CobcTaBkute TpsibBa Aa ca CbC cTarHa
TemnepaTypa.

* He nsnonaearite 3a TEYHU ACTUS.

* [lo Bpeme Ha roTBeHe, urnara Ha
TepmocoHnaaTta TpsibBa fa 6bae BkapaHa
[oKpai B ACTMETO.

MeyeHe c: TepmocoHaa

/\ BHAMAHMUE!

ChbLuecTByBa ONacHOCT OT M3rapsiHus,
Tbli KaTo TepMocoHAaTa U HocauuTe Ha
padpToBeTe ce HaropelysBaT. He
[OKOoCBaliTe ApbXKKaTa Ha TepmocoHaaTa
C ronu pble. BuHaru nsnonseante
pbKkaBuuy 3a ypHa.

1. Bkniovete ypega.

2. 3apawite dyHKUMATA Ha 3aTONISIHE U aKo
e Heobxoaumo, Temnepartypara Ha
dypHarta.

3. [lloctaBeTe TepmocoHAaTa B Cbaa:
Meco, gomaluHu nTMUmM n puba
MocTaBeTe yanarta urna Ha CeH3opa 3a
XpaHa B LieHTbpa Ha MecoTo unu pubarta
B Han-nnbTHaTa i yacT.
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Kacepona

[MocTtaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHaaTa
TOYHO B cpefaTa Ha kaceponara.
CeH30pbT 3a XpaHa TpsibBa aa e
cTtabuneH Ha egHO MSACTO MO BpeMe Ha
roteBeHeTo. Mlanonsearite TBbpaa
CbCTaBKa, 3a ga NocTurHeTe edpekra.
M3nonaeaiTe pbba Ha TaBaTa 3a neveHe,
3a Aa nognpeTte CUMMKOHOBATa ApbXKKa
Ha TepmocoHaaTta. BbpxbT Ha
TepmocoHaaTa He TpsibBa Aa JokocBa
ObHOTO Ha TaBaTa 3a neveHe.

10. MOJNIE3HN CbBETU

10.1 NMpenopbKu 3a roTBeHe

Temnepatyparta 1 BpemMeTo 3a roTBeHe B
TabnuumMTe ca caMo OPUEHTMPOBLYHU. Te
3aBMCAT OT peLenTuTe, Ka4ecTBOTO U
KOMMYECTBOTO Ha U3MOM3BaHUTE CbCTaBKY.

BawwmaTt ypen moxe da roTBv Unu neye no-
pasnuuHo oT npeauwHus. CbBeTUTE No-Aony
rokasBaT NpenopbYUTENHUTE HACTPONKY 3a
TemnepaTypa, BpeMe 3a roTBEHe 1 No3unLus
Ha pelueTkaTa 3a onpeaeneHn BuaoBe
XpaHu.

MosuyunTe Ha padToBeTe ce BposAT oT
OBHOTO Ha doypHaTta.
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4. Bknovete TepmMmocoHaaTta B rHe3goTo,

KOETO Ce HaMupa Ha BbB BbTPELLIHOCTTa
Ha ypega. Buwxre rnaea ,OnucaHuve Ha
npoAykra‘“.
[uncnneAaTt nokassa HacTosLwaTa
TemnepaTypa Ha TepmocoHaara.

5. /- HaTuCHeTe, 3a [a 3agageTe
Temneparypara Ha ceH3opa B
cbpueBMHaTa.

6. 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO Kon4e, 3a Aa
3apapeTe TeMneparypara.

7. Hatuchere OK.

8. Korarto ficTMeTo AOCTUrHe HacTpoeHaTta
Temneparypa, Npo3By4YaBa curHan.
lMpoBepeTe ganu xpaHaTta € rotToea.
YobmkeTe BpEMETO 3a roTBEHe crnopef
Hy>XguTe.

9. M3BageTte TepmocoHAaTa OT rHe3goTo U
MaxHeTe SCTUETO OT ypeaa.

AKO HE MOXeTe ja HaMmepuTe HaCTPOoVK1Te 3a
KOHKpEeTHa peLienTa, NoTbpceTe Nogo6HM
peuenTu.

3a CbBETU 3a MKOHOMUS HA EHEPTUS BUXKTE
rnaea ,eHepruimnHa eekTMBHOCT".

CumBoOnu, U3nonsBaHu B Tabnuuure:

§§9 Twn xpaHa

DyHKUMA HarpsiBaHe

°C TemnepaTtypa
Akcecoap

Hl




B Mo3nuumsa Ha ckapaTa

@ Bpeme 3a rotBeHe (MuH)

10.2 NeyvyeHe ¢ BNaXHOCT -
npenopbLUYMUTENTHM aKkcecoapm

M3nonsBarite TbMHW, HeOTpa3ssiBawm onuna
1 cbaoBe. Te abcopbupaT TonnuHa no-gobpe
OT CBETNUTE U OTpaxaTesHN CbAoBeE.

« TwraH 3a nuua - TbMeH, HEOTPAXaTeseH,
anameTsp 28cm

anameTsp 26¢m

* PamekuHm - kepamuka, guameTbp 8cwm,
BMCOYMHA 5 c™m

¢ OcHoBa 3a hnaH - TbMHa,
HeoTpaxartenHa, guameTbp 28cm

10.3 lNeyvyeHe ¢ BnaxHocT

3a Han-gobpwu pe3yntaTtu cneasante
npeanoxeHnsTa B fonHaTta Tabnuua.

* CbpA 3a nevyeHe - TbMeEH, HeoTpaXxaTeneH,

&L, °C O =
OrpeTeH ¢ nacta 200 - 220 45 -55 3
3aneyeHu kapTodu 180 - 200 70 -85 3
Mycaka 170 - 190 70-95 3
INazans 180 - 200 75-90 3
KaHenonun 180 - 200 70-85 3
XnebeH nyauHr 190 - 200 55-70 3
Opwu3oB nyauHr 170 - 190 45 - 60 3
ABGBNKOB KeWik ¢ naHaMwwnaHoBa TopTta (kpbrna 160 - 170 70-80 3
dopma 3a cnagkuLn)
Ban xns6 190 - 200 55-70 3

10.4 UHdhbopmauma 3a nanuTBawm naboparopumn
ManuTtBaHus cbrinacHo: EN 60350-1, IEC 60350-1.

lNMeyeHe Ha eaHO HUBO

= — o,

L, = C O =
MangnwnaHosa TopTa 6e3 lopeuy Bb3ayx/ Ckapa/padt 160 45 - 60 2
Ma3sHuHa BEHTUNWP
ManpuwnaHosa TopTa 6e3 TpaauumnoHHo ne- Ckapa/padt 160 45 - 60 2
Ma3HuHa YeHe
A6LKoB naii 1) [opewy Bb3ayx/ Ckapa/padt 160 55-65 2

BEHTUNVP
A6LnKoB nait 1) TpaguumoHHo ne- Ckapal/padT 180 55-65 1
YeHe
MacneHku [opeLy Bb3ayx/ TaBa 3a neveHe 140 25-35 2
BEHTUNVP

BBJITAPCKH
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= — o,

&L, = C Q) =

MacneHku TpaguuuoHHo ne-  Taea 3a neveHe 140 25-35 2
YeHe

Manku kenkose 20 6pos/ lopeuy Bb3ayx/ TaBa 3a neyeHe 150 20-30 3
1a6na 2) BEHTUNVP
Manku keitkoBe 20 6pos/ TpaguumoHHo ne-  Taea 3a neveHe 170 20-30 3
rabna 2) Hexe
Toct 3) pun Ckapa/padt Makc. 1-2 5

1) 2 dopmu noctaBeHn amaroHanHo (J 20 cm). sicHaTa Aa ce No3uuMoHMpa noBeye B NpeaHaTa vacT, OTKONKOTO

nsieara.
2) 3arpeiiTe npeaBapuTENHO NpasHUsS ypea,.

3) 3arpeiiTe npeaBapuTenHO NpasHus ypea B NPOAbIKEHNE Ha 5 MUH.

lMeyeHe Ha HSAKOJIKO HMBA

= - )
=N = C O =

MacneHku [opewy Bb3gyx/ TaBa 3a neyeHe 140 25-45 2un4

BEHTUNMP
Manku kerikoBe 20 6pos/ [opeLy Bb3ayx/ TaBa 3a neveHe 150 25-35 2n4
Ta6na 1) BEHTUINP
ManguwnaHoBa TopTa 6e3 lopewy Bb3gyx/ Crapalpadpt 160 45 - 55 2n4
Ma3zHuHa BEHTUNUP
A6BnKoB Nait Fopew B3AYX cyabaipadt 160 55-65 2u4

BEHTUINNP

1) 3arpeiiTe npeaBapuTeriHO NpasHus ypen.

11. TPVXXA N NMOYNCTBAHE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

11.1 BeneXkn oTHOCHO
no4ynucTBaHeTo

npenapaTM 3a No4YucTBaHe

+ [louyncTBaviTe NnpegHaTa YacT Ha ypeaa
camo ¢ MUKpomnbbpHa Kbprna ¢ Tonna
BOAA M MeK MoYncTBaLy npenapar.

+ M3nonssariTe nouncTaaly pasTeop, 3a Aa
NOYNCTUTE METaNHUTE NOBBPXHOCTHU.

+ [loyncTeTe neTHaTa € nek noYmcTaaLy,
npenapat. He ro HaHacsinTe BbpXY
KaTanuTU4yHUTE NOBBPXHOCTH.

BceknagHeBHa ynoTtpeba
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V36bpcBaiiTe BbTPELIHOCTTa crnes, BCSKO
n3nons3BaHe Ha ypega. HatpyneaHusa Ha
Ma3HWHW UKW Apyrn ocTaTbUy Morat aa
gosefaT Ao noxap.

He cbxpaHsBaiTe xpaHa B ypeaa 3a
noseye ot 20 muHyTu. Mopacywerte
BbLTPELUHOCTTa Ha ypeaa camo ¢
MUKpohnbbpHa Kbpna cries Bcsika
ynoTtpeba.

Akcecoapu

[MouncTBanTe akcecoapute, crnefd BCSKO
nos3BaHe 1 rv oCTaBaANTe 4a U3CbxHar.
V3nonsBalite camo MUkpounbbpHa Kbpna
C Tonfa BoAa U MeK nouYncTaall
npenapart. He nouncreante
NPUHAANEXHOCTUTE B CbAOMUAIHA
MaLumHa.



* He noyncTBaliTe He3aneneawmTe
akcecoapu ¢ abpasnBHO NOYMCTBALLO
CPEeACTBO UMW NpeaMeTy ¢ OcTpu pbooBe.

11.2 NMouncTBaHe Ha peneda BbLB
BbTpELHOCTTA

MouncteTe peneda Ha BLTPELLHOCTTA, 3a Aa
OTCTpaHWTe OCTaTblLiM OT BapOBUK Cres
roTeBeHe ¢ napa.

®

3a yHkyuaTa: SteamBake nouncrtaiiTe
dypHaTa Ha Bcekun 5-10 yukbna Ha
roTBEHeE.

1. Hanevite: 250 mn 65n ouet unm
NUMOHEHA KucenvHa B peneda Ha
BbTPELLHOCTTa Ha dpypHaTa.
M3non3BsaliTe oueT ¢ Makcumym 6%
BMHEHa kucenuHa 6e3 gobaeku.

2. OcrtaBeTe oueTa ga pasTesopu
OCTaTbyHMSA BapOBUK Ha CTalHa
TemnepaTypa 3a 30 MUHYTHU.

3. WsunucteTe BbTPELLHOCTTA C ToNNa Boga
1 MeKa Kbpna.

11.3 JlemoHTUpPaHe Ha HocauuTe Ha
ckapara

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa
nouncTuTe ypega.

1. WN3knioveTe ypena u nsyakavte ga
W3CTUHE.

2. VsgbpnanTte npegHaTa YacT Ha onopuTte
Ha ckapaTta OT CTpaHuM4HaTa CTeHa.

3. VsgbpnanTte 3agHaTa yacT Ha Hocaya Ha
pelueTKkaTa Ha ckapaTa OT cTeHaTa U s

u3BagerTe.
=
L
0 [2 o
1
\H— N

4. [loctaBeTe HOCauMTe Ha pelleTkaTta B

obpaTHa nocnefoBaTesnHOCT.
3agbpxkawmre WngToBE HA TENECKONUYHUTE
BoAaun Tpsibea Aa coyar Hanpeg.

11.4 KatTanutnyHo nouyncrTBaHe
KaTtanutu4yHo nokputue Ha
BeHTUNaropa

BbTpeluHocTTa e nokpuTa ¢ KaTanMTnyeH
emann. Abcopbupa MasHMHUTE MO BpeEME Ha
KaTanusaTa.

KanakbT Ha BeHTMNaTopa e nokpuT ¢
KaTanuTnyeH emaiin. Abcopbrpa masHuHaTa,
KOSITO ce cbbupa no cTeHuTe, 4oKaTo ypeabT
paboTu. 3a No-necHo caMonoyncTBaHe,
pefoBHO 3aTonnanTe npasHaTa dypHa.

MeTtHaTta unn OﬁeSHBeTﬂBaHeTO Ha
KaTalIMTU4HOTO NOKPUTUE HE BIUAAT Ha
Nno4YnCTBaAHETO.

KatanutuyHuat emaiin e camono4ucreauy ce,
He ro nouncTeanTe ¢ Kbpna.

1. WsknoyeTe ypeana n nsyvakante ga
N3CTUHE.

2. Vi3BageTe BCUYKM akcecoapw OT
dypHarta.

3. TMouncteTte AbLHOTO Ha ypHaTa n
BbTPELUHOTO CTHKINO Ha BpaTu4ykaTta ¢
Tonna BoAa, Meka Kbpna v Mek
noymcTBalL npenapar.

4. WN3bepete MeHtio ==/ NouncTtBaHe .

5. Haruchete OK TPU MBbTU.

BpemeTpaeHe: 14

KoraTo nounctBaHeTo NpurKIoYm, ce YyBa

curHan. MskntoyBa ce ypeabT.

6. KoraTto ypeabT U3CTMHE, nouncTeTe
OBHOTO Ha dhypHaTa C MOKpa Meka Kbpna.

11.5 NpemaxBaHe U MOHTaX Ha
BpaTMykKarta

MoxeTe ga OTCTpaHUTE BpaTU4KaTa u
BbTPELIHNTE CTbKINEeHU NnaHenun, 3a garn
no4yncrtuTe. EpOHT Ha CTbKINeHuTe naHenu e
pa3nnyeH 3a pas3nn4yHnuTe Mmoaernu.

/\ BHUMAHMUE!

BpaTVI‘-IKaTa € TeXKa.

/\ NPEQYNPEXOEHUE!

MoaxoxpanTe ¢ BHUMaHME, kKorato
rnoyncTBaTe CTbKIOTO, 0COBEHO OKONO
pbboBeTe Ha npegHus naHen. CTbkNoTo
MOXe [ia ce CYymnu.

1. YBepeTe ce, Ye ypeabT € CTyaeH.
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2. OtBOpeTe BpaTuykarta ususano.
3. HatucHeTte gokpaii 3akpensaiwimrte

noctyeTa A Ha ABeTe NaHTu Ha
BpaTuyKara.

4. 3aTBOpeTe BpaTU4KkaTta Ha pypHaTa 4o
MbPBOTO Bb3MOXHO MOMOXEHNE 3a
oTBapsiHe (npubnuautenex bron: 70°).

5. XBaHeTe BpaTuykaTta c pble OT ABeTe
CTpaHu 1 A n3gbpnante ot oypHaTa nog
bIrbN Harope.

6. [locTtaBeTe BpaTu4dkaTa C BbHLIHATA
cTpaHa Hagony BbpXy Meka Kbpna Ha
cTabunHa NoBBbPXHOCT.

7. XBaHeTe pamkaTta B ropHaTta 4acT Ha

Bpatuykarta B ot geete v cTpaHu un
HaTMCHeTe HaBbTPe, 3a Aa oceoboanTe
e3nyero.

8. Vsgbpnante pamkaTa Ha BpaTuykaTta KbMm
cebe cu, 3a ga g nssaguTe.

9. XBaHeTe CTbKNEeHUTE NaHenu B ropHUs
Kpan eauH No eAuH U r'M nssageTte Harope
OT BogauuTe.
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10. MNo4yncTeTe CTLKNEHNS NAHEN C BoAa U
canyH. BuumarenHo nogcyliere
CTbkneHus naHen. He nouncrearite
CTBKIEHUTE NaHenn B CbAOMUANHA
MaLluHa.

Cnep noYncTBaHe U3MbIHETE FOPHUTE

CTbMKKN B 06paTHa NocneaoBaTenHocT.

[NocTaBeTe MbpBO NO-Mankusi naHen, nocne

no-rofieMust 1 Bpatuykara.

YBepeTe ce, Ye CTLKIEHUTE NaHenm ca
NnocTaBeHW Ha nNpaBuUIiHKUTE MecCTa, nHa4ye
NOBBLPXHOCTTA Ha BpaTUYKaTa Moxe Ja
nperpee.

11.6 CmsiHa Ha namnaTa

/\ BHAMAHMUE!

OnacHoCT OT TOKOB yAap.
NamnaTa mMoxe Aa e ropeLya.

1. WsknodeTe ypeaa n nsvakavte ga
N3CTUHe.

2. Vsknwoyete ypeaa oT
eneKkTpo3axpaHBaHETO.

3. TlocrtaBeTe kbpnata Ha AbHOTO Ha
dypHara.

lopHa namna

1. 3aBbpTeTe CTbKNEHUS Kanak, 3a ga ro
n3saauTe.

2. [louncTeTe CTbKIEHUS Kanak.

3. CwmeHerTe KpyLlKaTa ¢ nogxogsiia
KpyLLKa, YCTOWYMBA Ha TeMnepartypa oT
300 °C.

4. [locTaBeTe CTbKMEHUS Kanak.



12. OTCTPAHABAHE HA HEMIIMPABHOCTWU

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rmnaea "besonacHocT".

12.1 Kak ga noctbsnure, ako...

Mpo6nem

MpoBepeTe ganu:

He moxeTe aa aktueupate unu pabotuTe ¢ ypeaa.

YpeabT e NpaBuiiHO CBbP3aH KbM efleKTpo3axpaHBaHe.

YpenbT He HarpsiBa.

ABTOMaTUYHOTO U3KMHOYBAHE € AeaKkTnsmpaHo.

YpenbT He Harpsiea.

I'Ipe,qnaaMTenﬂT He e nsropan.

YpenbT He Harpsiea.

3akntouBaHe e geaKkTuBupaHa.

JNamnuykata e nsknioyeHa.

[MeyeHe c BNaxHOCT - € aKTuBUpaH.

JlamnuykaTa He paboTu.

INamnuykara e naropsina.

TepmocoHga He paboTu.

LLlencensT Ha TepmocoHaa e U3UAno BKapaH B rHe3fo-
To.

Ha ekpana ce nokassa 00:00.

Vmalue npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3agaiTe yac oT
[IEHOHOLLMEeTO.

Bogara n3tnya oT BbTPELIHOTO OTAENEHMe.

Vma npekaneHo MHOro Boga BbB BbTPELUHOTO oTAene-
HUe.

®

AKO AMCNnesT nokassa KoA C rpeLuka,
KOWTO He e ynomMeHarT B HacTosLarta
Tabnuua, usknoveTe npeanasuTens un
cnef ToBa ro BKMYETE HAHOBO, 3a Aa
pectapTupaTe ypeaa. AKo KOObT C
rpeLlka ce nosiBv 0THOBO, OObpHETE ce
KbM OTOPU3MPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

12.2 lJaHHK 3a cCepBU3HO
ob6cnyxBaHe

AKO He MOXeTe ia HamepuTe pelleHre Ha
npobnema camu, 0GbpHETE Ce KbM
TbproeeLa cu UM KbM yMbIHOMOLLEH
CepBU3EH LiEHTBP.

[aHHnTe, HeobxoaMMHK 3a CepBU3HNS
LeHTBbP, Ca NOCOYEeHU Ha TabenkaTa ¢ AaHHW.
PupmeHaTa Tabenka ¢ AaHHU ce Hamupa Ha
npefHaTa vacT Ha ypeda. Buxaa ce, koraTto
oTBOpUTE BpaTunykata. He oTcTpaHsiBante
dupmeHata Tabenka ¢ AaHHNU OT
BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa.

MNpenopbyBame Bu aa 3anuweTe gaHHuTe
TyK:

Mopen (MOD.) :

Homep Ha npoaykT
(PNC):

CepueH Homep (S.N.):

13. EHEPIVINMHA E®EKTUBHOCT
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13.1 Uucbopmauua 3a npoagykTa u MHOPMaLIMOHEH FIUCT 3a NpoayKTa
cbrnacHo pernameHTute Ha EC 3a eHeprumHo eTukeTMpaHe u ekoausanH

Mve Ha AO0CTaB4unK

AEG

MpeHTudmrkauus Ha mogena

BCE558370B 944188824
BCE558370M 944188825
BCK558370M 944188826

MHOekc Ha eHepruiHa edpeKTUBHOCT

81.2

Knac Ha eHepruiiHa edbekTMBHOCT

A+

KoHcymaums Ha eHeprusi npy CTaHAapTHO HaToBapBaHe, KOHBEH-

LIMOHanNeH pexmm

1.09 kWh/uukbn

KoHcymauusi Ha eHeprusa npy cTaHaapTHO HaToBapBaHe, opcu-

paH peXxunmMm Ha BEHTUNaTopa

0.69 kWh/uukbn

Bpoit kyxvHu

1

TonnvHeH N3TOYHNK EnextpnyectBo

Cuna Ha 3Byka 71n

Twn dypHa BrpageHa dypHa
BCE558370B 32.0 kr

Maca BCE558370M 32.5«kr
BCK558370M 32.5«r

IEC/EN 60350-1 - [lomaluHu en. ypeam 3a roteeHe - Yact 1: [lnanazoHu, pypHu, dypHU Ha napa v rpunose -

HaunHun 3a namepsaHe Ha edpekTBHOCTTA.

13.2 UHhbopmauma 3a npoayKTa 3a KOHCYMaL A Ha eHeprusi U MakCMMarsriHo
BpeMe 3a JOCTUraHe Ha NPUNOXMUM PEXUM Ha HUCKA MOLLHOCT

EHepruiiHa koHCymauus npy nsyaksaHe 0.8 W
EHepruiiHa koHcymauus B pexxvm [OTOBHOCT B Mpexa 20W
MakcumanHoTo Bpeme, Heo6XxoAMMO Ha 06opyABaHETO 3@ aBTOMATUYHO AOCTUraHe Ha NPUIOXU- 20 MuH

MUA PEXUM Ha HACKA MOLLHOCT

3a ykasaHus kak Aa akTvBupaTte u
AeakTusupate 6esxnyHaTa MpexoBa Bpb3aka
BWXTe rnaea ,lMpegn nbpea ynotpeba“.

13.3 CbBeTH 3a NeCTEeHe Ha eHeprus

CnepHuTe cbBeTU We Bu nomorHaT aa
CNecTuUTe eHeprus, koraTo n3nonssarte
ypena.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha ypeaa e
3aTBOpEHA, koraTo Tol paboTtu. He
oTBapsTe BpaTata TBbPAE YECTO MO BpeMe
Ha roTBeHe. MNoaabpxaiiTe ynnbTHEHNETO Ha
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BpaTaTa 4Y1CTO U ce yBepeTe, Ye e fobpe
dh1KCcHpaHo B CBOSATA MO3ULYS.

M3non3BaliTe MeTanHu CbAoBeE U TbMHMU,
HeoTpa3ssiBaly TaBuW U KOHTEHepW, 3a Aa
nogo6puTe eHeprocnecTsiBaHeTo

He 3arpsiBariTe npeaBapuTenHo ypeaa npeau
roTBEHe, OCBEH aKo He e cneuuanHo
npenopbYaHo.

Korato NPUroTBATE HAKOJIKO ACTUA
HaBeOHBX, CBEXAaWTe UHTepBanuTe mMexay
roTBeHeTo UM 4O MUHUMYM.



FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn BBL3MOXHOCT n3nonssanTte yHKUMnTe
3a roTBeHe C BeHTuUnaTop, 3a Aa necture
erneKkTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuHa

Korato BpemeTo 3a rotBeHe e noseye o1 30
MUHYTW, HamarneTe TemnepaTtyparta Ha ypeaa
00 MyHUMyM 3 — 10 MUHY TV Npean Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa TOMMMHa BbTPe B
ypeaa e NnpoabIkv Aa roTBu.

V3nonsBaliTe octaTbyHaTa TONMHA, 3a Aa
nogabpxxarte XpaHaTta Tonna unn ga
3artonnare gpyrun Actu4.

KoraTo n3knouute ypeaa, ekpaHbT nokassa
octaTbyHaTa TonnMHa Unn Temneparypa.

MoarpsABaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hali-HMcKkaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpolika, 3a Aa u3nosnssaTe
ocTaTbyHaTa TonAvHa 1 Aa nogabpxare

14. OINMA3BAHE HA OKOJTHATA

Peuvknupante matepmannte cbC cuMBoOna

Y MocTaBsiiTe ONAKOBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTeWHepu 3a peLuKIMpaHeTo UM.
MNMomorHeTe 3a onasBaHeTO Ha OKonHaTa
cpefa v YOBELLKOTO 3paBe, KakTo U 3a
peuunKIMpaHeTo Ha oTnagbLUm oT
€NeKTPUYECKN 1 enekTPoHHM ypeau. He

XpaHaTta Tonna. MHﬂMKaTOp'bT 3a OCTaTb4Ha
TONNMHa nnu TemMmnepaTtypa ce noAasaBa Ha
auncnnes.

oTBeHe ¢ U3KNYeHa naMmnuyka
M3kntoyeTe namnmykaTa no Bpeme Ha
roTeeHe. Bkniousarite g camo, korato numare
Hy>Xaa OT Hesl.

MeyeHe ¢ BNaxHoCT
DyHKUMA, pa3paboTeHa 3a necTeHe Ha
€Heprus no Bpeme Ha rotBeHe.

Korato n3anonaeate Ta3u yHKLUmMA, namnarta
aBTOMaTU4HO ce u3kntoysa cnep 30 cekyHau.
Moxxe oa BKMOUUTE NamnmykaTta OTHOBO, HO
TOBa AENCTBME LLie HaManu o4akBaHOTO
eHeprocnecTsiBaHe.

Wi-Fi

KoraTo e Bb3amoxHo, nsknovete Wi-Fi, 3a ga
CMNecTuTe eHeprus.

CPEOA

U3XBBPIANTE Yypeaute, 03Ha4YeHn CbC

cumvBonal E 3aefHo ¢ buToBaTa CMeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHUS MYHKT 3a
peuvKknupaHe unm ce oGbpHeTe KbM BallaTta
obLwmHcka cnyxoba.
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Dobro dosli u AEG! Hvala vam $to ste odabrali nas ureda;.

@ Dobit cete savjete o koriStenju, rieSavanju problema, broSure i informacije o servisu i

popravcima:
www.aeg.com/support

Zadrzava se pravo na izmjene.

SADRZAJ

. INFORMACIE O SIGURNOSTI......ooooovvvvevrerrereeneeneessssssssssssssssssesssone
e SIGURNOSNE UPUTE .....coovvovvveeeeeeeeessessss s
L OPIS PROIZVODA...o...vovvoveeeeeeeeeeeeeeees s
- UPRAVLIACKA PLOCA. ..o ccoooesssssssssenesneeeeeeeees s
- PRIJE PRVE UPOTREBE.........ooooooostststsstsssssesssssssssiisoessenesssneneneee
. SVAKODNEVNA UPORABA........ccccvvrvrrrrrrrrnereeressssssssssssssssssssssssssssooee
- DODATNE FUNKCIJE ...
CFUNKCIJE SATA........oooiiiiieiieieeeesssssssssssseseeeee e
- KORISTENJE PRIBORA. ......ooooooccstststessesesessssseseesseesssensneseen
10. SAVJETI I PREPORUKE..........ocoooooooiimimiiiniiienissesssssssseseseeneereneeessssss s
11. ODRZAVANUE | GISCENJE ....ooooovvooroereeeeesssseeeeceessnsnnnnnne
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13. ENERGETSKA UCINKOVITOST......oovvvvveverereeneeesessssss s
14. BRIGA ZA OKOLIS.........oooieieiiiiiisiiisiiiieseeeeesssssssssssseneeseneee s

OCONOGOA,WN=

1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte

isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja
ili koristenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom

mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija

te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili

znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu

sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
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invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem i mobilnim uredajem s aplikacijom.
Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati ¢iScenje uredaja i
korisnicko odrzavanje.

1.2 Op¢a sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucCivo za kuhanje.

Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u ku¢anstvu i ostalim
smijestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda;j i
zamijeniti kabel.

Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

Iskljucite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

Ako je kabel napajanja ostecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servisni centar ili kvalificirane osobe
kako bi se izbjegao strujni udar.

UPOZORENJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljucen kako biste izbjegli elektriCni udar.
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UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutrasnjosti uredaja.

Uvijek koristite rukavice za pecénicu kako biste uklonili ili

umetnuli pribor ili posude.

Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)

preporucen za ovaj uredaj.

Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim strazniji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

Za CiS¢enje uredaja ne Koristite uredaj za parno Cis¢enje.
Ne Koristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
ostetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

2.2 Elektricni prikljuc¢ak

/\ UPOZORENJE!

Samo kvalificirana osoba smije instalirati
ovaj uredaj.

/\ UPOZORENJE!

Rizik od pozara i strujnog udara.

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
uredaj.

Slijedite upute za instalaciju dostupne na
nasoj web stranici.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.
Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.
Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li
se vrata uredaja bez ogranicenja.

Uredaj je opremljen elektricnim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.
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« Svako povezivanje s elektricnom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.

« Uredaj mora biti uzemljen.

* Provjerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektri¢nim
vrijednostima mreznog napajanja.

» Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

* Ne koristite adaptere s viSe uti¢nica i
produzne kabele.

« Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektrini kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruéa.

» Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
priévr§cena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

« Utika¢ kabela napajanja ukljucite u
utinicu tek po zavrSetku postavljanja.




Provijerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

» Ako je uticnica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

* Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utika¢ iz utiCnice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

» Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

» Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuije iskljucivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

» Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikacem i glavnim kabelom.

2.3 Primjena

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od osteéenja uredaja.

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, opeklina,
elektricnog udara ili eksplozije.

* Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

» Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

 Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

» Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. Moze se osloboditi vruéi zrak.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

* Ne Koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

» Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjesavinu alkohola i zraka.

» Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.

» Uvijek koristite staklo i staklenke odobrene
za pohranu.

» Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

* Ne dijelite lozinku za Wi-Fi.

» Da biste sprijecili oStecenje ili promjenu
boje emajla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vruci
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavrSetka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

* Gubitak boje emajla ili nehrdajuéeg Celika
nema utjecaj na performanse uredaja.

« Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.
Vocéni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti
trajne.

* Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima
uredaja.

« Ako je uredaj postavljen iza neke ploce
(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu
zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga
mogu se nakupiti iza takve ploce i
uzrokovati naknadna oStecenja uredaja,
kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se
uredaj potpuno ne ohladi nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i ¢iS¢enje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda, pozara ili osteéenja

uredaja.

« Prije zahvata odrzavanja, iskljucite uredaj i
iskopCajte utika¢ iz utinice za napajanje.

* Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od lomljenja staklenih ploca.

* Odmah zamijenite staklene ploc¢e vrata
kad su oStecene. Kontaktirajte ovlasteni
servisni centar.

« Budite oprezni prilikom uklanjanja vrata s
uredaja. Vrata su teska!

» Redovito Cistite uredaj kako biste sprijecili
propadanje povrSinskog materijala.

» Ocistite uredaj vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdzente.
Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.
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» Ako koristite rasprsivac za CiS¢enje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

+ Kataliticki emajl nemojte Cistiti
deterdzentima.

2.5 Unutarnje osvjetljenje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

- Sto se tide zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih Zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fizicke uvjete u
kucanskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u
kucanstvu.

» Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

3. OPIS PROIZVODA
3.1 Op¢i pregled

AL
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=

Upravljacka ploca
Regulator funkcija pecnice
Zaslon

Upravljacki okretni gumb
Uti¢nica za senzor za hranu
A Toplinski element
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« Koristite samo zarulje s istim
specifikacijama.

2.6 Servis

e Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.

« Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.7 Zbrinjavanje

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda ili guSenja.

« Obratite se op¢inskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

« IskopcCajte uredaj iz elektricnog napajanja.

« Odrezite elektri¢ni kabel za napajanje u
blizini uredaja i bacite ga.

Zarulja

Bl Ventilator

Bl Nosac polica, uklonjiv
Udubljenje u unutradnjosti
Polozaiji polica

3.2 Dodatna oprema

Dostupna dodatna oprema ovisno o modelu.
Skenirajte QR kod kako biste provijerili kako
koristiti pribor isporu¢en s vasim uredajem.
Opcijski pribor mozete naruciti zasebno. Za
viSe informacija, obratite se lokalnom
dobavljacu.




4. UPRAVLJACKA PLOCA

4.1 Uklju€ivanje i isklju¢ivanje
uredaja
Uklju€ivanje uredaja:

1. Pritisnite tipke. Tipke izlaze van.

2. Okrenite regulator funkcija peénice za
odabir funkcije.

3. Okrenite regulator za podeSavanje
postavki.

Kako biste iskljucili uredaj: okrenite regulator

funkcija pecnice u iskljuceni polozaj @

4.2 Pregled upravljacke ploce

Uredaj je zaklju¢an.

Podizbornik: Pomo¢ pri kuhanju.

Podizbornik: Cigéenje.

Podizbornik: Postavke

Brzo zagrijavanje je ukljucen.

HAMEIENPYIE:

o Kuhanje parom je uklju¢eno.

Senzor za hranu je ukljuéen.

Zvuéni alarm je uklju¢en.

Vrijeme kuhanja je uklju¢en.

DDy

©n
4
o
o

QD Pritisnite za postavljanje funkcija taj-
mera.

H» Pritisnite i drzite za postavljanje funkci-
je: Brzo zagrijavanje.

-B- Pritisnite za ukljucivanje i isklju¢ivanje

o svjetla.

Vrijeme odgode pocetka je ukljucen.

Pritisnite da postavite temperaturu jez-
gre hrane s: Senzor za hranu

Tajmer prema gore je ukljucen.

OK Pritisnite za potvrdu odabira.

OIECIEC)

Wi-Fi je ukljugen.

4.3 Indikatori zaslona

"®' [ | ll-ll mg HEEE»

h:min:s

Spow ¥ o

Zaslon s kljuénim funkcijama.

5. PRIJE PRVE UPOTREBE

Daljinski rad je ukljucen.

vD)

Traka napretka - vizualno pokazuje ka-
da uredaj dosegne postavljenu tempe-
raturu ili kada vrijeme pripreme zavrsa-
va.

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

5.1 Postavljanje vremena

Nakon prve veze s mrezom, pricekajte dok se
na zaslonu ne : "00:00" ili "12:00" (ovisno o
modelu).

1. Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena.

2. Pritisnite OK

5.2 Pocetno predgrijavanje i
ciScenje

Prije prve uporabe i kontakta s hranom
unaprijed zagrijte prazan uredaj. Uredaj moze
ispustati neugodan miris i dim. Prozracite
prostoriju tijekom prethodnog zagrijavanja.
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Uklonite svu dodatnu opremu i sve
uklonjive nosace polica iz uredaja.

Postavite funkciju E Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite ureda;j
daradi1h.

Postavite funkciju . Postavite
maksimalnu temperaturu. Pustite ureda;j
da radi 15 min.

Iskljucite ureda;j i pricekajte da se ohladi.
Ocistite uredaj i dodatnu opremu samo
krpom od mikrovlakana, toplom vodom i
blagim deterdzentom.

Vratite dodatnu opremu i uklonjive
nosace polica u pocetni polozaj.

5.3 Bezicna veza

Za spajanje uredaja trebate:

6.

Bezi¢nu mrezu s internetskom vezom.
Mobilni uredaj spojen na istu bezi¢nu
mrezu.

Za preuzimanje aplikacije, skenirajte QR
kod koji se nalazi na poledini korisni¢kog
prirunika. Aplikaciju takoder mozete
preuzeti izravno iz trgovine aplikacija.
Slijedite upute za ukljucivanje aplikacije.
Okrenite regulator funkcija pe¢nice da
biste odabrali = .

Okrenite regulator da odaberete @/ Wi-
Fi. Ukljucite ili iskljucite. Pogledajte
poglavlje "Svakodnevna uporaba",
Promjena: Postavke.

SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

Wi-Fi se automatski ukljuuje. Za savjete o
ustedi energije pogledajte poglavlje
"Energetska ucinkovitost".

@

Iz sigurnosnih razloga, daljinski rad se
automatski isklju€uje nakon 24 h. Po
potrebi ponovite postupak ukljucivanja.

Frekvencija 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz

Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

Maks. snaga EIRP <20 dBm (100 mW )

Wi-Fi modul NIUS-50

5.4 Licenca za softver

Softver u ovom proizvodu sadrzi komponente
koje se temelje na besplatnom i softveru
otvorenog koda. AEG prima na znanje
doprinos zajednica otvorenog softvera i
robotike razvojnom projektu.

Za pristup izvornom kodu ovih besplatnih i
softverskih komponenti otvorenog koda Ciji
uvjeti licenciranja zahtijevaju objavljivanje, i
da biste vidjeli njihove potpune informacije o
autorskim pravima i primjenjive uvjete
licence, posjetite: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (mapa
NIUS)

6.1 Funkcije pec¢nice

(p] SteamBake
Za dodavanje vlaznosti tijekom kuhanja. Da
biste dobili pravu boju i hrskavu koricu tijekom
pecenja. Za viSe socnosti tijekom podgrijava-
nja.

Vruéi zrak

Za pecenje mesa i pe€enje kolaca. Postavite
nizu temperaturu nego za tradicionalno pece-
nje jer ventilator ravnomjerno rasporeduje to-
plinu u unutrasnjosti pecnice.

Zamrznuta hrana

= Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. po-
mfrita, kroketa od krumpira ili proljetnih rola-
da).

IZ] Tradicionalno pecenje

Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini
police.

Funkcija za pizzu

Za pecenje pizze i drugih jela koja zahtijevaju
viSe topline odozdo.
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Doniji grija¢
Za tamnjenje i hrskavo dno. Koristite najnizi
polozaj police.

lﬁ Vlazno pecenje

¢ Ova funkcija napravljena je za ustedu energi-
je tijekom kuhanja. Kad koristite ovu funkciju,
temperatura unutar uredaja moze se razliko-
vati od postavljene temperature. Koristi se
preostala toplina. Snaga zagrijavanja moze
se smanjiti. Za viSe informacija pogledajte po-
glavlje "Svakodnevna uporaba", napomene o:
Vlazno pecenje.

Rostilj
Za rostiljanje tankih komada hrane i pripremu
tostiranog kruha.

Turbo rostilj
Za pecenije velikih komada mesa ili peradi s
kostima na jednom poloZaju police. Za pece-
nje gratina i tamnjenje.

®

Zarulja se moze automatski iskljuditi na
temperaturi nizoj od 80 °C tijekom nekih
funkcija pecnice.

6.2 Napomene o: Vlazno peéenje

Ova funkcija koristena je za uskladivanje s
razredom energetske ucinkovitosti i
zahtjevima ekoloskog dizajna (u skladu s EU
65/2014 i EU 66/2014). Testovi prema:
IEC/EN 60350-1.

Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom moguc¢om
energetskom ucinkovitoScu.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se
automatski iskljucuje nakon 30 sek.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju
"Savjeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce
preporuke za ustedu energije potrazite u
poglavlju "Energetska ucinkovitost", Savjeti
za ustedu energije.

6.3 Postavka: Funkcije pecénice

1. Okrenite regulator funkcija peénice za
odabir funkcije peénice.

2. Okrenite kontrolni regulator kako biste
postavili temperaturu.

8’ Brzo zagrijavanje - pritisnite i drzite kako
biste skratili vrijeme zagrijavanja. Dostupno je
za neke funkcije pecnice. Ventilator se moze
automatski ukljuciti.

6.4 Postavka: SteamBake - Kuhanje
na pari

1. Uvijerite se da je uredaj hladan.

2. Napunite udubljenje u unutrasnjosti
maksimalno 250 vode ml iz slavine.
Tijekom kuhanja ili dok je uredaj jos vrué
ne nadopunjavajte udubinu u
unutrasnjosti.

3. Okrenite regulator funkcija pecnice za

odabir funkcije peénice .

4. Okrenite kontrolni regulator kako biste
postavili temperaturu.

5. Prethodno zagrijte prazan uredaj na 10
min kako bi se stvorila vlaga.

6. Stavite hranu u ureda.

7. Okrenite regulator funkcija pecnice u
isklju€eni polozaj za iskljuCivanje uredaja.

8. Kad je uredaj hladan, uklonite preostalu
vodu iz udubine u unutrasnjosti mekom
krpom.

/\ UPOZORENJE!

Pazljivo otvorite vrata. Ispustena vlaga
moze izazvati opekline.

6.5 Unos: Izbornik =

Otvorite Izbornik za pristup pomoéi pri
kuhanju i postavkama.
1. Okrenite regulator za funkcije pecnice na

Na zaslonu se prikazuje ‘/\9, rrrr/ @

2. Okrenite kontrolni regulator i odaberite
ikonu za ulazak u podizbornik. Pritisnite
OK.

6.6 Postavka: Pomo¢ pri kuhanju X

Pomoc¢ pri kuhanju podizbornik se sastoji od
programa koji su namijenjeni za namjenska
jela. Programi zapocinju s odgovaraju¢om
postavkom. Tijekom kuhanja mozete podesiti
vrijeme i temperaturu.

1. Okrenite regulator za funkcije pecnice na

=

=
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2. Okrenite kontrolni regulator za odabir ¥

Pritisnite OK.

3. Okrenite kontrolni regulator za odabir jela
(P1 - P...). Pritisnite OK.

4. Stavite hranu u uredaj. Pritisnite OK,

5. Kad funkcija zavrsi, provjerite je li hrana

spremna. Ukoliko je potrebno produzite
vrijeme kuhanja.

Podizbornik: Pomo¢ pri kuhanju

Legenda

Senzor za hranu mora biti spojen kako bi se
funkcija mogla koristiti. Pogledajte poglavlje
"Koristenje pribora".

Legenda

Udubinu u unutrasnjosti pec¢nice napunite vo-
dom za kuhanje na pari.

)

Prethodno zagrijte uredaj prije pocetka kuha-
nja.

[

Razina police. Pogledajte poglavlje ,Opis pro-
izvoda”.

=

Na zaslonu se prikazuje P i broj jela koje
mozete provjeriti u tablici.

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
P1 Govede pecenje, sla-
bo peceno
Govede peéenje, 1-15kg;4-5cm V= 2; pladanj za pe¢enje
P2 srednje peéeno debelih komada  Meso poprzite nekoliko minuta u vruéoj tavi. Umetnite u
uredaj.
P3 Govede pecenje, do-
bro peé¢eno
éO:r:ezak, srednje pe- %23&2322”% sgbkeol-e /? IE IE‘ 3; jelo pe¢eno na mrezi za pe€enje
P4 ’kriéke Meso poprzite nekoliko minuta u vrucoj tavi. Umetnite u
uredaj.
g::sczglg\?::?éﬁrlopl- 15-2kg VLi= 2; jelo pe¢eno na mrezi za peéenje
P5 gornji okrugli odrezék Meso poprzite nekoliko minuta u vruéoj tavi. Dodajte te-
debeli but) ’ kuéinu. Umetnite u uredaj.
Govede pecenje, sla-
P6 bo peceno (sporo pe-
cenje)
Govede pecenije, 1-15kg; 4-5cm /‘? EI 2; pladanj za peéenje
P7 srednje peceno (spo- oLt L Cia Meso poprite nekoliko minuta u vruéoj tavi. Umetnite u
ro pecenje) uredaj.
Govede pecenje, do-
P8 bro peéeno (sporo pe-
cenje)
P9 Govedi file, slabo pe-
¢en (sporo pecenje)
Govedi file, srednje 0.5-15kg;5-6 = 2; pladanj za pecenje
P10 peéen (sporo pecenje) cm debelih komada Meso poprzite nekoliko minuta u vrucoj tavi. Umetnite u
uredaj.
P11 Govedi file, pec¢en

(sporo pecenje)
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Jelo

Tezina

Razina police / dodatna oprema

Telece pecenje (npr.

0.8-1.5kg; 4 cm

/‘? E 2;jelo peCeno na mrezi za pecenje

P12 plecka) debela komada Meso poprzite nekoliko minuta u vruéoj tavi. Dodajte te-
kuc¢inu. Umetnite u uredaj. Pecenje pokriveno.
P13 Pece'n_a sv’lnjetlna, 15-2kg /‘? EI 2;jelo pe¢eno na mrezi za pecenje
vrat ili plecka S h o
U posudu za pecenje dodajte 200 ml tekucine.
Trgana svinjetina 15-2kg V=P pladanj za peéenje
P14 (sporo pecenje) Meso okrenite nakon polovice vremena kuhanja da se
ujednaceno zapece.
:\‘:J.':é:ka pecenica, 1&;5;:;?';(05”;:;;“ /‘? EI 2; jelo peceno na mrezi za pecenje
P15 Meso poprzite nekoliko minuta u vruéoj tavi. Umetnite u
uredaj.
Svinjska rebra 2 - 3 kg; upotrijebi- B 3 duboka tava
P16 ttzr?II(r:;?/in?s_kg ?: Doda}te tekucinu tako da pokrije dno posude. Meso okre-
bra nite nakon polovice vremena kuhanja.
Janjeci but s kosti 1;}__}@'5?;(;;:;;[" Vtl=! 2; jelo pe¢eno na pekaéu za pecivo
P17 Dodaijte tekuéinu. Meso okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.
Cijelo pile 1-15kg; svjeze /? IEI 2; &J 200 ml; sloZzenac na pekacu za pecivo
P18 Piletinu okrenite nakon polovice vremena kuhanja da se
ujednaceno zapece.
p19 Polovica pileta 0.5-0.8kg /0? B 3; pladanj za peéenje
P20 Pileca prsa 180- nggdgupo ko- - M [][=] 2 siozenac na mreti za peéenje
Meso poprzite nekoliko minuta u vrucoj tavi.
Pile¢i batak, svjezi . /? IEI 3; pladanj za peéenje
P21 Ako ste pile¢e batake prvo marinirali, podesite nizu tem-
peraturu i kuhajte ih duze.
Patka, cijela 2-3kg /‘? IE‘ 2;jelo peceno na mrezi za pecenje
P22 Stavite meso na posudu za pecenje. Patku okrenite na-
kon polovice vremena kuhanja.
Guska, cijela 4-5kg /‘? EI 2; duboka tava
P23 Stavite meso na duboki peka¢ za pecivo. Gusku okrenite
nakon polovice vremena kuhanja.
P24 Mesna Struca Tkg /? IEI 2; mreza za pecenje
P25 Cijela riba, na rostilju 0.5 - 1 kg po ribi /?B 2 pladanj 2a peéeljje. S
Ribu napunite maslacem, zacinima i zacinskim biljem.
P26 Riblji filet . ‘E‘ EI 3; slozenac na mrezi za pecenje
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
Torta od sira -
P27 ! E 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi za pecenje
p2g Tortaod jabuka . A= 2; L) 100 - 150 mi ; pladanj za peéenje
p2g Tartod jabuka ) B 2; kalup za pitu na mrezi za pe¢enje
Pita od jabuk -
p3g o oclabdka B 2l 100 - 150 mi; D 22 cm kalup za pitu
na mrezi za pecenje
Cokoladni kolaéiéi s 2 kg tijesta
P31 orasima E 3; duboka tava
P32 Muffini . EEI 2; lﬁj 100 - 150 ml; peka¢ za muffine na mrezi
za pecenje
P33 Kolac Struca ) E 2; kalup za Strucu na mrezi za pecenje
P34 Peceni krumpiri kg E 2; pladanj za pecenje
Stavite cijele krumpire s korom na pekac za pecivo.
P35 Kroketi Tk E 3; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
Krumpir rezani na komadice.
P36 gllalfjsano povrce na 1-15kg B SiApekaé za pecivo oplpien papirom za pecenje
Narezite povrée na komadice.
P37 Kroketi, smrznuti 0.5 kg El 3; pladanj za peéenje
P38 Pommes, smrznuti 0.75 kg El 3 pladanj za peéenje
Meso / povrée laza- 1-15k N - o
P39 nje sa spuhim listiGi- 9 E 2; slozenac na mrezi za pecenje
ma tjestenine
P40 rZOaVri)itr':::];)Ii(rl)'umplr (si- 1-15kg El 1; sloZzenac na mrezi za pecenje
Okrenite jelo nakon polovice vremena kuhanja.
P41 Pizza svjeza, tanka - E B 2; l*_*] 100 ml; pekac¢ za pecivo obloZen papirom
za pecenje
P42 Pizza svjeza, debela - ‘E‘ EI 2; pekac za pecivo oblozen papirom za pecenje
P43 Quiche . El 2; kalup za pecenje na mrezi za pecenje
Efgll.‘itrtehl ciabatta / 0.8kg E EI 2; lﬁ] 150 ml; pekac za pecivo oblozen papirom
P44 Pleltiru za pecenje
Potrebno je vise vremena za bijeli kruh.
Kruh od cjelovitih zi- 1k M . 5 )
P45 tarica/ raijeni I crni 9 EB 2; &J 150 ml; peka€ za pecivo obloZen papi-

kruh

rom za pecenje / kalup za kruh na mrezi za pecenje
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6.7 Promjena: Postavke {0
1. Okrenite regulator za funkcije pe¢nice na

2. Okrenite kontrolni regulator za odabir @

Pritisnite OK.
3. Okrenite upravljacku tipku za odabir

postavke. Pritisnite OK.
4. Okrenite regulator za podeSavanje

vrijednosti. Pritisnite OK.

5. Regulator funkcija pecnice okrenite u
polozaj iskljuéeno kako biste izasli
iz 1zbornik.

Podizbornik: Postavke

Postavka Vrijednost
01 Sat Promijenite
02 Svjetlina zaslona 1-5

Tonovi tipki 1 - Zvuéni signal, 2
03 - Klik, 3 - Zvuk is-

klju¢en

7. DODATNE FUNKCIJE

7.1 Blokiranje (&

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢nu promjenu
funkcije uredaja.

Kada je uklju¢eno tijekom uporabe, blokira
upravljacku plo¢u osiguravajuci da se
trenutne postavke kuhanja nastavljaju bez
prekida.

Kada je uklju¢eno dok je uredaj ugasen, drzi
upravljacku plo€u blokiranom, sprjecavajuci
nenamjerno uklju¢ivanje uredaja.

OOK . pritisnite i drite za ukljuéivanje
funkcije.

Cuje se zvuéni signal. EI - 3 x treperi kad je
blokiranje uklju¢eno.

OOK - pritisnite i drzite za ukljuéivanje
funkcije.

7.2 Automatsko iskljucivanje

Iz sigurnosnih razloga, ako je funkcija
pecnice aktivna i ako nisu promijenjene

Postavka Vrijednost
04 Glasnoca zujalice 1-4
05 Senzor za hranu Rad- 1 - Alarm i zaustav-
nja lianje, 2 - Alarm
06 Tajmer prema gore Ukljuceno / Isklju-
¢eno
07 Osvijetljenje unutras-  Uklju€eno / Isklju-
njosti ¢eno
08 Brzo zagrijavanje Uklju¢eno / Isklju-
¢eno
Wi-Fi Ukljuéeno / Isklju-
09 ceno
10 Automatski daljinski Ukljuéeno / Isklju-
rad ¢eno
11 Zaboravi mrezu Da/Ne
12 Demo nacin rada Aktivacijska Sifra:
2468
13 Verzija softvera Provjera
14 Resetiraj sve postavke Da/Ne

postavke, uredaj ¢e se automatski iskljuciti
nakon odredenog vremena.

(°C) D (n)
30-115 12,5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maksimum 3

Ako namjeravate pokrenuti funkciju pec¢nice u
trajanju koje premasuje vrijeme automatskog
isklju€ivanja, postavite trajanje pecenja.
Pogledajte poglavlje "Funkcije sata".

Automatsko isklju€ivanje ne radi s
funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti,
Senzor za hranu, ,Vrijeme odgode pocetka.

7.3 Ventilator za hladenje

Kada uredaj radi, ventilator za hladenje
automatski se ukljuCuje kako bi povrsinu
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uredaja odrzao hladnom. Ako iskljucite
uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve
dok se uredaj ne ohladi.

8. FUNKCIJE SATA
8.1 Opis funkcija sata

Q Za postavljanje tajmera. Po isteku taj-

mera oglasava se zvucni signal. Ova
funkcija nema utjecaja na rad uredaja i
moze se bilo kada postaviti.

Zvuéni
alarm

Za postavljanje trajanja kuhanja. Po
STOP isteku tajmera oglasava se zvuéni sig-

Vrijeme ku- nal i funkcija pe¢nice se zaustavlja.
hanja
@ Za odgodu pocetka i / ili zavrSetka ku-
Vrijeme od- hanja.
gode pocet-
ka
@ Za podeSavanje vremena rada ureda-
Tai ja.. Maksimum je 23 h 59 min. Ova
ajmer pre- funkcija nema utjecaja na rad uredaja i
ma gore

moze se bilo kada postauviti.

8.2 Postavka: Zvuéni alarm L)

1. Pritisnite @

Na zaslonu se prikazuje: 0:00 i AY

2. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje Zvucni alarm.

3. Pritisnite OK. Tajmer odmah pocinje
odbrojavanje.

8.3 Postavka: Vrijeme kuhanja s%

1. Okrenite regulatore da odaberete funkcije
pecnice i postavite temperaturu.

2. Pritisnite O dok se na zaslonu ne
prikaze: 0:00 i s[%

3. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje Vrijeme kuhanja.

4. Pritisnite OK. Tajmer odmah poginje
odbrojavanje.

5. Kada vrijeme istekne, pritisnite OKj
okrenite regulator funkcija peénice u
polozaj iskljuceno.
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8.4 Postavka: Vrijeme odgode
poéetka &

1. Okrenite regulatore da odaberete funkcije
pecnice i postavite temperaturu.

2. Pritisnite O dok se na zaslonu ne
prikaze: @i START .

3. Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena pocetka.

4. Ppritisnite OK.

Na zaslonu se prikazuje: --:-- @ sTop .

5. Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena kraja.

6. Pritisnite OK.

Tajmer pocinje odbrojavanje u podeSeno

vrijeme pocetka.

7. Kada vrijeme istekne, pritisnite OKj
okrenite regulator funkcija pecnice u
polozaj iskljuceno.

8.5 Postavka: Tajmer prema gore Q)
1. Okrenite regulator za funkcije pecnice

na f za ulazak u lzbornik.
2. Okrenite upravljacki regulator da biste

odabrali £ / Tajmer prema gore.
Pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba", poglavlje Izbornik: Postavke.

3. Pritisnite OK.
4. Okrenite regulator za ukljucivanje i
isklju€ivanje Uptimer.

5. Pritisnite OK.
8.6 Postavka: Sat

1. Okrenite regulator za funkcije pecnice

na f za ulazak u Izbornik.
2. Okrenite upravljacki regulator da biste

odabrali {0 / Sat. Pogledajte poglavlje
"Svakodnevna uporaba", Izbornik:
Postavke.

3. Okrenite kontrolni regulator za
postavljanje sata.



4. Pritisnite OK,

9. KORISTENJE PRIBORA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

9.1 Umetanje dodatne opreme

®

Ovisno o modelu, dodatne znacajke
mogu varirati. Vise informacija o dodatnoj
opremi potrazite u poglavlju "Opis
proizvoda".

Malo udubljenje na vrhu povec¢ava sigurnost i
pruza zastitu od nagibanja. Te udubine
ujedno su i dodatna mjera protiv prevrtanja.
Obod oko police sprjeCava klizanje posuda s
police.

Umetnite dodatke (mrezZa za pecenje/pekac)
izmedu vodilica nosaca police. Provjerite da
polica dodiruje straznju stranu unutrasnjosti
pecnice .

= =

=

\

Ako va$a plitica ima nagib, postavite je prema
straznjem dijelu pecnice.

Ako na dodacima postoji natpis, provijerite je li
okrenut prema vama.

Ako Koristite pliticu s otvorima, postavite
pekac / pliticu ispod nje za sakupljanje
tekucina koje kapaju.

9.2 Senzor za hranu

Mjeri temperaturu unutar hrane.
Potrebno je podesiti dvije temperature:

. C- temperatura unutar uredaja. Mora biti
najmanje 25 °C viSa od temperature
jezgre hrane.

. /‘? - temperatura jezgre hrane.

Preporuke:

« Sastojci trebaju biti na sobnoj temperaturi.

* Ne koristite za tekuca jela.

» Tijekom kuhanja, igla senzora za hranu
mora biti potpuno umetnuta u posudu.

Pecenje s: Senzor za hranu

/N\ UPOZORENJE!

Postoji opasnost od opeklina jer su
Senzor za hranu i nosaci polica vrlo
vruci. Ne dodirujte ru¢ku senzora za
hranu golim rukama. Uvijek koristite
zastitne rukavice.

1. ukljuciti uredaj.

2. Postavite funkciju pecnice i, ako je
potrebno, temperaturu pecnice.

3. Umetnite senzor za hranu unutar jela:
meso, perad i riba
Umetnite vrh senzora za hranu u srediste
mesa ili ribe, u najdeblji dio.

e

\

P

==
=

S
Slozenac

Umetnite vrh senzora za hranu to¢no u
srediSte sloZzenca. Senzor za hranu
trebao bi tijekom kuhanja biti stabiliziran
na jednom mjestu. Kako biste to postigli,
upotrijebite ¢vrsti sastojak. Upotrijebite
rub posude za pecenje kako biste
poduprli silikonsku rucicu senzora za
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hranu. Vrh senzora za hranu ne smije
dodirivati dno posude za pecenje.

4. Utaknite senzor za hranu u uti¢nicu koja
se nalazi unutar uredaja. Pogledajte
poglavlje ,Opis proizvoda”.

Na zaslonu se prikazuje aktualna

temperatura senzora za hranu.

10. SAVJETI | PREPORUKE

10.1 Preporuke za kuhanje

Temperature i vremena kuhanja u tablicama
sluze samo kao primjeri. Oni ovise o receptu,
kvaliteti i koliCini koriStenih sastojaka.

Va$ uredaj moze peci drugacije od uredaja
koji ste imali ranije. Dolje navedeni savijeti
prikazuju preporu¢ene postavke za
temperaturu, vrijeme kuhanja i polozaj polica
za odredene vrste hrane.

Brojite polozaje polica od dna peénice.
Ako ne mozete naci postavke za odredeni
recept, potrazite onaj koji mu je slican.

Za savjete o ustedi energije pogledajte
poglavlje "Energetska ucinkovitost".
Simboli koriSteni u tablicama:

5 Vrsta hrane

p =2l
Funkcija pecnice
°C Temperatura

Dodatna oprema

Hl

5. L pritisnite za postavljanje
temperature jezgre senzora.

6. Okrenite kontrolni regulator kako biste
postavili temperaturu.

7. Pritisnite OK.

8. Kad hrana dosegne postavljenu
temperaturu, oglasava se signal.
Provjerite je li hrana spremna. Ukoliko je
potrebno produzite vrijeme kuhanja.

9. lzvadite utika¢ senzora za hranu iz
utinice i izvadite jelo iz uredaja.

E| Polozaj police

@ Vrijeme pecenja (min)

10.2 Vlazno pecenje - preporuceni
dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i
spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od
svjetle boje i reflektiraju¢eg posuda.

« Plitica za pizzu - tamna, nereflektirajuca,
promjer 28cm

* Posuda za pecenje - tamna,
nereflektirajuca, promjer 26cm

* Ramekin - keramika, promjer 8cm, visina
5cm

« Kalup za flan - tamno, nereflektirajuce,
promjer 28cm

10.3 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite prijedloge
navedene u tablici u nastavku.

55§
p—al

°’C O =

Zapecena tjestenina

200 - 220

45 - 55 3

Zapeceni krumpir

180 - 200

70 -85 3
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&, °’C O =
Musaka 170 - 190 70 - 95 3
Lasagne 180 - 200 75-90 3
Caneloni 180 - 200 70-85 3
Puding od kruha 190 - 200 55-70 3
Puding od rize 170 - 190 45-60 3
Torta od jabuka, od mijeSanog biskvita (okrugli 160 - 170 70-80 3
kalup za kolace)
Bijeli kruh 190 - 200 55-70 3
10.4 Informacije za ispitne ustanove
Testovi prema: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Pecenje na jednoj razini
L, = °C O =
Bezmasni biskvit Vruéi zrak Mreza za pecenje 160 45 - 60 2
Bezmasni biskvit Tradicivonglno pe- Mreza za pecenje 160 45 - 60 2
cenje
Pita od jabuka 1) Vruéi zrak Mreza za pecenje 160 55-65 2
Pita od jabuka 1) Tradicivonglno pe- Mreza za pecenje 180 55-65 1
cenje
Prhko tijesto Vruéi zrak Peka¢ za pecivo 140 25-35 2
Prhko tijesto Tradicivonglno pe- Pekac za pecivo 140 25-35 2
cenje
Mali kolaci, 20 po plitici 2) Vruéi zrak Pekac za pecivo 150 20-30 3
Mali kolaci, 20 po plitici 2) Tradicivonglno pe- Pekac za pecivo 170 20-30 3
cenje
Tost 3) Rostilj Mreza za pecenje maks. 1-2 5
1) 2 kalupa stavljena dijagonalno (& 20 cm). Desni koji se postavlja viSe sprijeda od lijevog.
2) Prethodno zagrijte prazan uredaj.
3) Prethodno zagrijte prazan uredaj 5 min.
Pecenje na viSe razina
&, = °C O =
Prhko tijesto Vruéi zrak Pekac za pecivo 140 25-45 2i4
Vruéi zrak Pekac za pecivo 150 25-35 2i4

Mali kolagi, 20 po plitici 1)

HRVATSKI
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L, = C O =
Bezmasni biskvit Vruéi zrak MrezZa za pecenje 160 45-55 2i4
Pita od jabuka Vruéi zrak Mreza za pecenje 160 55 - 65 2i4

1) Prethodno zagrijte prazan uredaj.

11. ODRZAVANJE | CISCENJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

@

Za funkciju: SteamBake ocistite peénicu

svakih 5 - 10 ciklusa kuhanja.

11.1 Napomene za ¢iSéenje
Sredstva za ¢iS¢enje

* Prednju stranu uredaja ocistite samo
krpom od mikrovlakana s toplom vodom i
blagim deterdzentom.

» Za CiScenje metalnih povrsina koristite
otopinu za CiS¢enje.

* Mrlje odistite blagim deterdzentom.
Nemojte ga primjenjivati na katalitiCkim
povrsSinama.

Svakodnevna uporaba

+ Ocistite unutrasnjost uredaja nakon svake
uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
ostataka moze uzrokovati pozar.

* Ne ¢uvajte hranu u uredaju dulje od 20
minuta. Osusite unutrasnjost uredaja
samo krpom od mikrovlakana nakon
svake uporabe.

Dodatna oprema

» Ocistite svu dodatnu opremu nakon svake
uporabe i pustite da se osusi. Koristite
samo krpu od mikrovlakana namocenu u
toplu vodu i blagi deterdzent. Dodatnu
opremu ne perite u perilici posuda.

* Ne Cistite dodatnu opremu s
neprijanjajuéim povrsinama pomocu
abrazivnih sredstava za ciS¢enje ili
predmeta s os$trim rubovima.

11.2 Ciséenje udubljenja u
unutrasnjosti

Odistite udubljenje u unutrasnjosti kako biste
uklonili ostatke kamenca nakon kuhanja s
parom.
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1. Ulijte: 250 ml alkoholnog octa ili limunske
kiseline u udubljenje u unutrasnjosti.
Koristite ocat s maksimalnim postotkom
kiselosti od 6 % bez ikakvih dodataka.

2. Ostavite ocat 30 minuta na sobnoj
temperaturi da otopi naslage kamenca.

3. Unutrasnjost ocistite toplom vodom i
mekanom krpom.

11.3 Uklanjanje nosaca police

Kako biste ocistili pe¢nicu, skinite kataliticke
ploce.

1. IskljuCite uredaj i pricekajte da se ohladi.

2. Predniji kraj police povucite dalje od
boc¢ne stijenke.

3. Straznji kraj nosaca police povucite dalje
od bocne stijenke i uklonite ga.

| P
1 Jifs O7
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4. Nosace polica vratite na mjesto obrnutim
redoslijedom.

Zatike za drzanje na sklopivim vodilicama

morate usmjeriti prema naprijed.

11.4 Kataliticko ciS¢enje Poklopac
katalitiCkog ventilatora

Unutra$njost je obloZena katalitickim
emajlom. Apsorbira masti tijekom katalize.



Poklopac ventilatora oblozen je katalitickim
emajlom. Apsorbira masnoce koje se
skupljaju na stijenkama dok uredaj radi. Za
olaksavanje postupka samocis$éenja, redovito
zagrijavajte prazan uredaj.

Mrlje ili promjena boje kataliticke obloge ne

utjeCu na CiS¢enje.

Kataliticki emajl se samocisti, nemojte ga

Cistiti krpom.

1. lIskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.

2. Izvadite svu dodatnu opremu iz pecnice.

3. Ocistite samo dno peénice i unutarnje
staklo vrata toplom vodom, mekom krpom
i blagim deterdzentom.

4. Odaberite Izbornik = / Cidéenje ol

5. Pritisnite OK tri puta.

Trajanje: 1 h

Po zavrSetku ¢iSéenja oglasava se zvucni

signal. Uredaj se iskljuci.

6. Kad je uredaj hladan, ocistite dno pecnice
vlaznom mekom krpom.

11.5 Uklanjanje i postavljanje vrata

MozZete ukloniti vrata i unutradnje staklene
ploce kako biste ih ocistili. Broj staklenih
ploca razliCit je za razliCite modele.

/\ UPOZORENJE!
Vrata su teska.

/\ OPREZ!

Pazljivo rukuijte staklom, posebno oko
rubova prednje ploce. Staklo se moze
razbiti.

1. Provjerite je li uredaj hladan.
2. Potpuno otvorite vrata.

3. Pritisnite stezne poluge A na dvjema
Sarkama vrata.

4. Vrata pecnice zatvorite do prvog
otvorenog polozaja (pod pribliznim kutom:
70°).

5. Vrata drzite rukom sa svake strane i

izvucite ih od peénice pod kutom prema

gore.

Stavite vrata s vanjskom stranom prema

dolje na meku krpu na stabilnu povrsinu.

7. Uhvatite oblogu vrata B na gornjem rubu
vrata s dvije strane i pritisnite prema
unutra kako biste oslobodili kop&u.

4

8. Povucite oblogu vrata prema naprijed
kako biste je uklonili.

9. Drzite staklene ploCe vrata za gornji rub
jedan po jedan i povucite ih prema gore iz
vodilice.

10. Ocistite staklenu plo¢u vodom i
sapunicom. Pazljivo osusite staklenu
plocu. Staklene ploce ne perite u perilici
posuda.

Nakon ciS¢enja gore opisane korake obavite

obrnutim redoslijedom. Najprije umetnite

maniju plocu, zatim vecu i vrata.

Provijerite jesu li staklene plo¢e umetnute u
ispravnom polozaju, jer se u protivnom
povrsina vrata moze pregrijati.

11.6 Zamjena zarulje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

1. Iskljucite uredaj i pricekajte da se ohladi.
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2. Odspoijite uredaj iz elektricnog napajanja.
3. Stavite krpu na dno pecnice.

Gornja zarulja

1. Okrenite stakleni poklopac i skinite ga.

N ‘

12. RIESAVANJE PROBLEMA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

12.1 Sto uéiniti ako ...

2. Ocistite stakleni poklopac.

3. Zamijenite zarulju svjetiljke
odgovaraju¢om zaruljom koja je otporna
na toplinu od 300 °C.

4. Postavite stakleni poklopac.

Problem

Provjerite...

Ne mozete ukljuciti uredaj ili rukovati njime.

Uredaj je pravilno priklju¢en na elektricno napajanje.

Uredaj se ne zagrijava.

Automatsko isklju¢ivanje je isklju¢eno.

Uredaj se ne zagrijava.

Osigurac je pregorio.

Uredaj se ne zagrijava.

Blokiranje je iskljucen.

Svjetlo je isklju¢eno.

Vlazno pecenje - je ukljucen.

Svjetiljka ne radi.

Zarulja je pregorjela.

Senzor za hranu ne radi.

Utika¢ Senzor za hranu je potpuno umetnut u uti¢nicu.

Na zaslonu se prikazuje 00:00.

Nestalo je struje. Podesite sat.

Voda curi iz udubljenja u unutrasnjosti.

Previ$e je vode u udubini unutradnjosti pecnice.

®

Ako se na zaslonu prikaze Sifra pogreske
koja nije u ovoj tablici, iskljucite ku¢ni
osigurac i ponovno ukljucite uredaj. Ako
se Sifra pogreske i dalje pojavljuje,
obratite se servisnom centru.

12.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za
problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru.
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Podaci potrebni za servisni centar nalaze se
na natpisnoj plocici. Natpisna ploCica nalazi
se na prednjoj strani okvira unutrasnjosti
uredaja. Vidljiva je kada otvorite vrata. Ne
uklanjajte natpisnu plocicu iz unutrasnjosti
uredaja.

Preporu¢ujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.) :

Broj proizvoda (PNC):

Serijski broj (S.N.):




13. ENERGETSKA UCINKOVITOST

13.1 Informacije o proizvodu i List s informacijama o proizvodu u skladu s
uredbama EU o oznacivanju energetske uc€inkovitosti i ekoloSkom dizajnu

Naziv dobavljaca

AEG

Identifikacija modela

BCES558370B 944188824
BCE558370M 944188825
BCK558370M 944188826

Indeks energetske ucinkovitosti

81.2

Klasa energetske ucinkovitosti

A+

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-

¢in rada

1.09 kWh/ciklusu

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila- 0.69 kWh/ciklusu

torom

Broj Supljina

1

Izvor topline

Struja

Glasnoc¢a zvuka

711

Vrsta pecnice

Ugradbena peénica

Mass

BCE558370B 32.0 kg
BCE558370M 32.5 kg
BCK558370M 32.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektri¢ni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, pe¢nice, parne pecnice i rostilji - Me-

tode za mjerenje izvedbi.

13.2 Informacije o proizvodu za potrosnju energije i maksimalno vrijeme
do primjenjivog nacina rada pri niskoj snazi

Potro$nja energije u stanju pripravnosti

0.8W

PotroSnja energije prilikom priklju¢enog stanja pripravnosti

20W

Maksimalno vrijeme potrebno da oprema automatski dosegne primjenjivi nacin rada pri niskoj snazi 20 min

Upute o tome kako aktivirati i deaktivirati
bezi¢nu vezu s mrezom potrazite u poglavlju
+Prije prve uporabe”.

13.3 Savjeti za ustedu energije
Sljedeci savjeti pomodi ¢e vam da Stedite
energiju prilikom uporabe uredaja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja

precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
pricvr§éena u svom polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite
metalno posude te tamne i nereflektirajuce
posude i spremnike..

Nemojte prethodno zagrijavati uredaj prije
kuhanja, osim ako to izricito nije preporuceno.
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Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za odrzavanje
hrame toplom ili zagrijavanje ostalih jela.

Kada iskljucite uredaj, na zaslonu se
prikazuje preostala toplina ili temperatura.

Odrzavaijte jela toplim
Za koristenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu

14. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom C/.\)
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okoliSa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektriénih i elektronickih uredaja. Uredaje
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postavku temperature. Na zaslonu se
pojavljuje indikator preostale topline ili
temperature.

Kuhanje s iskljuéenim svjetlom
Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. UkljuCite ga
samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje
Funkcija je namijenjena je za uStedu energije
tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski
iskljuCuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete
ponovno ukljuciti, ali to ¢e smanjiti ocekivanu
ustedu energije.

Wi-Fi

Ako je moguce, iskljucite Wi-Fi kako biste
ustedjeli energiju.

oznacene simbolom :E ne bacajte zajedno s
kucnim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.



Udvozoljilkk az AEG honlapjan! Készénjiik, hogy a mi késziilékiinket
valasztotta.

®

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
informaciok kérése:
www.aeg.com/support

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el

a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felel6sséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

» Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
erzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felndttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel6 oktatast kaptak a
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készUlék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allandé fellgyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készilék
kozelében.

Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készilékkel és annak mobil eszkdzeivel,
valamint azok alkalmazasaval.

Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelelben artalmatlanitsa.

FIGYELEM: Hasznalat kozben a készullék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléektél mikodés
kdzben, és mikodés utan, lehdléskor.

Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

Gyermekek felligyelet nélkll nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

A készllék kizarolag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készlléket haztartasi célu, beltérben térténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panzidkban, vendéghazakban és mas
hasonlé szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

A készilék Gzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett szemeély végezheti el.

A butorba val6 beépités elbtt ne hasznalja a készlléket.
Barmilyen karbantartds megkezdése el6tt valassza le a
készulléket az elektromos haldzatrol.

Ha a tapkabel megsérul, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
eld.
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* FIGYELEM: Az izz6 cseréje elbtt gy6z6djon meg arrdl, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.

+ FIGYELEM: Hasznalat kozben a késziilék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
erintse meg a fitdelemeket vagy a sutétér fellletét.

» Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.

 Kizarolag a készulékhez ajanlott hushémérd szenzort
(maghdmeérséklet-érzékeldt) hasznalja.

A polctartok eltavolitasahoz el6szor a polctarté elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltél. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

» A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu goézt.

* Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém kaparoeszkozt a
sutbajto Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!

A készliléket csak képesitett személy
helyezheti Gzembe.

* A készilék elektromos hiitérendszerrel
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapegységgel kell mikddtetni.

2.2 Elektromos csatlakozas

+ Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.

* Ne helyezzen Gizembe, és ne is
hasznaljon sérilt készuléket.

+ Kovesse a weboldalunkon elérhetdé
telepitési utasitasokat.

* Akészilék nehéz, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(it és zart
labbelit.

Soha ne huzza a készliléket a
fogantydjanal fogva.

» A késziléket az lzembe helyezési
kévetelményeknek megfeleld, biztonsagos
helyre telepitse.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tébbi
készliléktdl és egysegtol.

+ A készilék felszerelése el6tt ellendrizze,
hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato-
e.

/\ FIGYELMEZTETES!

Tlz- és aramutésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

* A készuléket kotelezé foldelni.

« Ellenérizze, hogy az adattablan szerepld
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
hal6zat paramétereinek.

* Mindig megfelel6en felszerelt, aramités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

* Ne hasznaljon halozati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

« Ugyelien a halozati csatlakozddugé és a
halozati kabel épségére. Amennyiben a
készllék haldzati vezetékét ki kell
cserélni, a cserét markaszervizinknél
végeztesse el.
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Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne
keruljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készllék ajtajahoz vagy a készilék alatti
rekeszhez, kulondsen akkor, ha a
készlilék mikodik, vagy ajtaja forro.

A feszlltség alatt allé és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
rogziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Gzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halézati
csatlakozodugot a halozati
csatlakozoéaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
hal6zati dugasz lizembe helyezés utan is
konnyen elérhet6 legyen.

Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugot hozza.

A készilék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a haldzati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozddugét. A kabelt mindig a
csatlakozédugénal fogva huzza ki.
Kizarélag megfeleld szigetel6berendezést
alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és védérelét.

Az elektromos késziiléket
szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely
lehetéve teszi, hogy minden fazison
levalassza a készlléket az elektromos
halozatrol. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

Ez a készlilék halézati csatlakozokabellel
és dugasszal ker(l szallitasra.

2.3 Hasznalat

Koriltekintden jarjon el, ha mikodés
kdzben kinyitja a készilék ajtajat. Forré
levegd tavozhat a készulékbdl.

Ne mikddtesse a készlléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.
Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.
Ne hasznalja a késziiléket munka- vagy
tarolofellletként.

Ovatosan nyissa ki a készilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

Ugyelien arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készulék kozelében, amikor
kinyitja az ajtot.

Mindig tartositasra jovahagyott Gvegeket
és beféttesiivegeket hasznaljon.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készilékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

Wifi-jelszavat bizalmasan kezelje, ne
ossza meg masokkal.

/\ FIGYELMEZTETES!

A készulék karosodasanak veszélye all
fenn!

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés-, aramiités- és
robbanasveszély.

Ne valtoztassa meg a készulék miszaki
jellemzéit.

Ugyelien arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

MUkodés kdzben ne hagyja felligyelet
nélkul a készuléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.
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A zomanc karosodasanak vagy
elszinezédésének megel6zéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kdzvetlendl a készulék sitéterének
aljara.

— ne tegyen alufoliat kozvetlendl a
készllék sitéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forré késziilékbe.
— af6zés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a

készulékben.

— atartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinezédése nincs hatassal a készillek
teljesitmeényére.

A nagy nedvességtartalmu stitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sutéshez. A gyiimdlcsok leve maradandoé
foltokat ejthet.

Fbzés kdzben a készullék ajtajat mindig

tartsa csukva.

Ha a készuléket butorlap (pl. ajtd) mogott

helyezi el, Ggyeljen arra, hogy az ajté soha
ne legyen becsukva, amikor a késziilék
mikodik. A hd és a nedvesség
felhalmozo6dhat a zart butorlap mogott, és



ennek kovetkeztében karosodhat a
késziilék, a készllék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a késziilék teljesen le
nem hilt.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Személyi sériilés, tliz vagy a készllék
karosodasanak veszélye all fenn!

» Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
készlléket, és huzza ki a halozati
csatlakozédugét a csatlakozoaljzatbdl.

» Ellen6rizze, hogy lehllt-e mar a készulék.
Maskilénben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltornek.

+ A sutdajto sérilt iveglapjait
haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a
markaszervizhez.

» Legyen 6vatos, amikor az ajtét leszereli a
készllékrdl. Az ajté nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a késziiléket,
hogy elkertlje a felllet karosodasat.

» Tisztitsa meg a készuléket egy puha,
nedves kenddvel. Csak semleges
tisztitdszert hasznaljon. Ne hasznaljon
surolészert, surolészivacsot, oldoszert
vagy fém targyat.

* Amennyiben s(it6tisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitdszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

* Ne tisztitsa tisztitoszerrel a katalitikus
zomancréteget.

2.5 Belsé vilagitas

« A termékben talalhaté izzo(k)ra és a kulon
kaphaté poétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra késziltek, hogy
megdfeleljenek a haztartasi készllékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készulék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

* Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

» Kizarélag az eredetivel megegyezd
miszaki jellemzékkel rendelkez6 lampat
hasznaljon.

2.6 Szolgaltatasok

* A késziilék javitasat bizza a
markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.7 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!

Sérlilés- vagy fulladasveszély all fenn.

/\ FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramités-veszély!

« A készilék artalmatlanitasara vonatkozo
tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

» Feszlltségmentesitse a készuléket.

« A késziilék kdzelében vagja at a haldzati
kabelt, és tegye a hulladékba.
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3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

T

|:L
f%

rr

Kezel6panel

Sitéfunkcidk szabalyozégombja
Kijelz6

Szabalyozé gomb

Hushéméré szenzor csatlakozoja
A Ftobetét

@_

BA B Haﬁ

4. KEZELOPANEL

4.1 A késziilék be- és kikapcsolasa
A készlilék bekapcsolasa:

1. Nyomja meg a valasztégombokat. A
gombok kiugranak.

2. Forgassa a sutéfunkcié valasztégombot
funkcié kivalasztasahoz.

3. A beallitdsok modositasahoz forgassa el
a szabalyozégombot.

A készlilék kikapcsolasahoz forditsa a

sutéfunkciok gombjat kikapcsolt helyzetbe

[0

4.2 A kezel6panel attekintése

(\D Nyomja meg az id6zité funkciok bealli-
tasahoz.

H» Nyomja meg és tartsa lenyomva az
alabbi funkcié bedllitdsahoz: Gyors fel-
flités.

-B- Nyomja meg a gombot a késziléklam-

pa be- és kikapcsolasahoz.
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Lampa

B Ventilator

El Polctartd, eltavolithato
Sutétér meélyedése
Polcpozicidk

3.2 Tartozékok

Modelltél fliggéen kaphato tartozékok.
Olvassa be a QR-kodot a készllékhez
mellékelt tartozékok hasznalatanak
megtekintéséhez. Kilon megrendelheti az
opcionalis tartozékokat. Tovabbi tudnivalokert
vegye fel a kapcsolatot a helyi forgalmazéval.

/? Nyomja meg a gombot az étel maghé-
mérsékletének bedllitasahoz, ezzel:
Hushéméré szenzor

oK Nyomja meg a valasztas megerosité-
séhez.

4.3 Kijelzd visszajelz6i

=°0B.HE'E6R

h:min:s

QQQ:::;';' YA

o 055 oemo

Kijelz6 a nyomégombfunkciokkal.

5 A készilék zarolva van.

N 0 EI6 its.
/\@ Almeni: Elére programozott sttés

m/ Almenu: Tisztitas.




@ Almen(: Beadllitasok

Késleltetett inditas ideje bekapcsolva.

Gyors felfiités bekapcsolva.

Mikodésidézité bekapcsolva.

A gbzsiités be van kapcsolva.

N |l®

Wi-Fi bekapcsolva.

Taviranyitas bekapcsolva.

vD)

<
/? Hushémérd szenzor bekapcsolva.

Percszamlalé bekapcsolva.

F&zési id6 bekapcsolva.

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

5.1 Az id6 beallitasa

A haldzati feszlltséghez valé els6
csatlakoztatas utan varja meg, amig
megjelenik a kijelz6n: "00:00" vagy "12:00"
(modelltél figgéen).

1. Forgassa el a szabalyozégombot az id6
beallitasahoz.

2. Nyomja meg a OK gombot.

5.2 Kezdeti elémelegités és tisztitas

Az els6 hasznalat el6tt, mieldtt élelmiszerrel
érintkezne, melegitse el az Ures késziléket.
A késziilék kellemetlen szagot és fustot
bocsathat ki. Az elémelegités soran
szelléztesse ki a helyiséget.

1. Vegyen ki minden tartozékot a sutétérbdl,
és a kivehetd polctartdkat is tavolitsa el.

2. Allitsa be a(z) (= funkciot. Allitsa be a
maximalis hémérséklet. Hagyja mikddni
a készuléket 1 6 ideig.

3. Allitsa be a(z) [@] funkcist. Allitsa be a
maximalis hdmérséklet. Hagyja mikodni
a készuléket 15 perc ideig.

4. Kapcsolja ki a készliléket, és varja meg,
hogy lehljon.

5. Kizarélag mikroszalas ruhaval, langyos
vizzel és enyhe mosogatdszerrel tisztitsa
meg a készlléket és a tartozékokat.

Folyamatjelz6 sav — vizudlisan jelzi,
amikor a készilék eléri a beallitott hé-
mérsékletet, vagy amikor a sutési id6é
véget ér.

6. Helyezze vissza a tartozékokat és a
kivehetd polctartokat az eredeti
helyzetlkbe.

5.3 Vezeték nélkiili kapcsolat

A berendezés csatlakoztatasahoz a

kovetkezbkre van sziksége:

* Vezeték nélkilli halozat internet
kapcsolattal.

* Ugyanahhoz a vezeték nélkuli hal6zathoz
csatlakoztatott mobil eszkoz.

1. Az alkalmazas letoltéséhez olvassa be a
hasznalati atmutaté hatoldalan talalhaté
QR-kodot. Az alkalmazast kézvetlendl az
alkalmazasaruhazbdl is letoltheti.

2. Kovesse az alkalmazas beépitett
utasitasait.

3. Forgassa el a sitéfunkciok gombjat a

kdvetkezdk kivalasztasahoz: = .

4. Forgassa el a szabalyozégombot a i /
Wi-Fi kivalasztasahoz. Kapcsolja be vagy
ki. Olvassa el a ,Napi hasznalat” cim{
fejezetet a kovetkezbé modositasahoz:
Beallitasok.

Wi-Fi alapértelmezés szerint be van

kapcsolva. Az energiatakarékossagi tippeket

lasd az ,Energiahatékonysag” cimi
fejezetben.

@

Biztonsagi okokbdl a tavoli mikddés 24 6
elteltével automatikusan kikapcsol.
Szlkség esetén ismételje meg a kezdd
|épéseket.
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Frekvencia 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Max teljesit- EIRP <20 dBm (100 mW )
mény
Wi-Fi-modul NIUS-50

5.4 Szoftver licencek

A termékben alkalmazott szoftver olyan
alkotdelemeket tartalmaz, melyek ingyenes

6. MINDENNAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

6.1 Siitéfunkciok

Hélégbefuvas, nagy héfok
Husstéshez és slitemények készitéséhez.
Allitson be alacsonyabb hémérsékletet, mint a
hagyomanyos siitésnél, mivel a ventilator
egyenletesen osztja el a hét a sutd belsejé-
ben.

Alsé6 + felsé siités
Egy sutészinten torténd sitéshez, valamint
porkdléshez.

cp] SteamBake
Nedvesség hozzaadasa a sutés soran. Meg-
felel6 szin és ropogds kéreg elérése sités
kézben. Ujramelegitéskor szaftosabb allag
elérése.

Fagyasztott ételek
Készételek (pl. sult burgonya, steak burgonya
vagy tavaszi tekercs) ropogdssa tételéhez.

Pizza funkcio
Pizza és mas olyan ételek sltéséhez, ame-
lyek alulrdl tébb hét igényelnek.

B

Alsoé siités
Piritashoz és ropogos alju ételek készitésé-
hez. Haszndlja a legals6 polcszintet.
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és nyilt forrasu szoftveren alapulnak. Az AEG
elismeri és halajat fejezi ki a nyilt szoftvert
megalkoto és a robotikai kozosségeknek a
fejlesztési projektben vald hozzajarulasukeért.

Ahhoz, hogy hozzaférjen ezen ingyenes és
nyilt forrasu szoftverkomponensek
forraskoédjahoz (melyek licencfeltételei
megkovetelik a kozzétételt), és hogy
megtekintse ezek teljes korl szerzbi jogi
adatait és vonatkozo licencfeltételeit, kérjuk,
latogasson el a kdvetkezd oldalra: http:/
aeg.opensoftwarerepository.com (mappa
NIUS).

l@ Konvekcios leveg6 (nedves)

¢ A funkciét arra tervezték, hogy energiat taka-
ritson meg a fé6zés soran. A funkcié hasznala-
takor a sitétér hémérséklete eltérhet a bealli-
tott h6mérséklettél. A késziilék a maradékhét
hasznalja fel. A fiitési teljesitmény lecsokken-
het. Tovabbi tudnivaldkért olvassa el a ,Napi
hasznalat” c. fejezetben ezt a részt; Megjegy-
zések: Konvekcios levegd (nedves).

Grill
Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és
pirités készitéséhez.

Infrasiités

Nagy siilt husdarabok vagy nem kicsontozott
szarnyas sltéséhez egy polcszinten. Cs6ben
sutéshez és piritashoz.

@

Egyes sit6éfunkciok mikoédése kdzben a
sitélampa automatikusan kikapcsol 80
°C alatt.

6.2 Megjegyzések a Konvekcids
leveg6 (nedves) funkciéhoz

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
Okoldgiai kialakitasra vonatkozd
kovetelményeknek (EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Vizsgalati modszerek az
alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC/EN
60350-1.

A sut6ajtot sutés kdzben be kell csukni, hogy
a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a



suté a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal miikdd;jon.

A funkcié hasznalatakor a sutdvilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol.

F&zési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cimi fejezetet,
Konvekciés levegd (nedves). Altalanos
energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el
az ,Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossagi tanacsok c. részét.

6.3 Beallitas: Siitéfunkciok

1. A sutéfunkciok gombjat forgassa el a
sttéfunkcio kivalasztasahoz.

2. A vezérlégombbal allitsa be a kivant
hémérsékletet.

§ Gyors felflités — nyomja meg és tartsa
lenyomva a fitési idd leréviditéséhez. Ez
bizonyos sitéfunkcidknal all rendelkezésre. A
ventilator automatikusan bekapcsolhat.

6.4 Beallitas: SteamBake - G6zben
slités

1. Ellenérizze, hogy lehdlt-e mar a készulék.

2. Toltse fel a sutétér mélyedését legfeljebb
250 ml csapvizzel.
Ne toltson vizet a sutétér mélyedésébe
sutés kdzben, vagy amikor a készulék
forro.

3. A sitéfunkcidk gombijat forgassa el a(z)

stitfunkcio kivalasztasahoz.

4. A vezérlégombbal allitsa be a kivant
hémérsékletet.

5. Nedvesség létrehozasahoz melegitse el6
az Ures készliléket 10 perc ideig.

6. Helyezze be az ételt a késziilékbe.

7. Amikor a sttés véget ér, a sutd
kikapcsolasahoz forditsa a sttéfunkciok
gombijat kikapcsolt helyzetbe.

8. Ha a készulék lehilt, tavolitsa el a
bennmaradt vizet a sttétér
bemélyedésébdl egy puha torléréruha
segitségével.

/\ FIGYELMEZTETES!

Ovatosan nyissa ki az ajtot. A
kiszabadulo para égési sértlést
eredményezhet.

=

6.5 Bevitel: Mentl

Nyissa meg a Mendit az Elére programozott
sutési ételek és beallitasok eléréséhez.

1. Forditsa el a gombot a sutéfunkcidokhoz
= allasra.
A kijelz6n a kovetkez6 lathaté: &, mf, 5.

2. Az almeniibe val6 belépéshez forgassa el
a vezérldgombot, és valassza ki az ikont.

Nyomja meg a OK gombot.

6.6 Beallitas: El6re programozott
siités %

El6re programozott siités az almenu olyan
programokbdl all, amelyeket kifejezetten az
ételekhez terveztek. A programok megfeleld

bedllitassal kezdédnek. Sités kdzben
beallithatja az id6t és a hdmérsékletet.

1. Forditsa el a gombot a sitéfunkciokhoz
= allasra.

2. A(z) /A kivalasztasahoz forgassa el a
szabalyozégombot, majd nyomja meg a

OK gombot.

3. Egy étel kivalasztasahoz forgassa el a
szabalyozégombot (P1 - P...). Nyomja
meg a OK gombot.

4. Helyezze az ételt a készililékbe. Nyomja

meg a OK gombot.

5. Amikor a funkcio véget ért, ellenérizze,
hogy elkésziilt-e az étel. Sziikség szerint
novelje az elkészitési id6t.

Almenu: Elére programozott sités

Magyarazat

A funkci6 hasznalatahoz az ételérzékelét csat-
lakoztatni kell. Lasd ,A tartozékok hasznalata”
cimi fejezetet.

Gozsltéshez toltse fel vizzel a siitétér mélye-
dését.

A sutés megkezdése elétt melegitse el6 a ké-
sziiléket.

Polcszint. Lasd a , Termékleiras” cim( fejeze-
tet.

O E| >

A kijelzén P megjelenik egy sor étel, amelyet
a tablazatban ellenérizhet.
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Etel

Tomeg

Polcszint / tartozék

P1 Marhasiilt, véresen
Marhasilt. ko 1-15kg;4-5cm /‘?EZ; siito talca
P2 Marhasiilt, kézepes vastag darab A hust néhany percig siisse el6 serpenydben. Helyezze
P3 Marhasiilt, jol atsiitve be a keszllekbe.
Steak, kozepes b108n(|)(én2t2g %rgavr:;_ /? IE IE‘ 3; siitedény a huzalpolcon
P4 tag ’szelet A hust néhany percig susse el6 serpenydben. Helyezze
be a készllékbe.
?no?{?:]?n%iz;lf(;g?- 15-2kg /‘? E 2; slitéedény a huzalpolcon .
P5 felsd kerekpecsenyé A hust néhany percig susse el6 serpenyében. Ontson
vastag dagado) ’ hozza folyadékot. Helyezze be a késziilékbe.
P6 Marhasiilt, véres (h&-
légbefuvas, kis h6fok)
Marhasiilt, k6zepes L
P7 (holégbefavas, kis hé- 1-1.5kg; 4-5cm /? E'?:,suto talca ; ;
fok) vastag darab th:sktér;iz?énkybzermg slisse el serpenyében. Helyezze
Marhasiilt, jol atsiitve
P8 (hdlégbefavas, kis ho-
fok)
P9 Marhahus filé, véres
(lassu sutés)
Marhahus filé, kozep- 0.5-1.5kg;5-6 V= 2; siit6 talca
P10 es (lassu siités) cm vastag darab /t-} hﬂsl(t’néhla'\’nkybpercig slisse el6 serpeny&ben. Helyezze
e a késziilékbe.
Marhahus filé, kész
P11 (lassu sutés)
Eorjl’; stilt (pl. lapoc- 08-15 kdg; 4bcm /‘? B 2; siitéedény a huzalpolcon
P12 2 vastag dara A hust néhany percig siisse el serpenyében. Ontsén
hozza folyadékot. Helyezze be a késziilékbe. Lefedve
slisse.
P13 Isa(:)r;?:i:u“ faria vagy 1:8-2k /‘? B 2; sitéedény a huzalpolcon
Ontsdn 200 ml folyadékot a hussiité edénybe.
Ropogosra piritott 1.5-2kg /0? B 2: siité talca
P14 Eie;rr.'%sfo(lr)olegbefuvas, A siités fél}dejében forditsa meg a hust, hogy egyenlete-
sen piruljon.
Sertéskaraj, friss 1-15 kg;j - Gbcm /‘? EI 2; siitéedény a huzalpolcon
P15 vastag dara A hust néhany percig susse el6 serpenyében. Helyezze
be a készllékbe.
Sertés potborda 2 - 3 kg; nyers, 2 - L .
P16 3 cm vékony karaj ‘EI 3; mély tepsi

Adjon hozza annyi folyadékot, hogy befedje az edény al-
jat. A sltés félidejében forditsa meg a hust.
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Etel

Tomeg

Polcszint / tartozék

Csontos baranycomb

1.5-2kg;7-9cm

/P E 2; sitéedény a siito talcan

P17 vastag darab Ontsén hozza folyadékot. A siités félidejében forditsa
meg a hust.
Egész csirke 1-1.5kg; friss /‘? EI 2; lﬁj 200 ml; zomancozott tepsi a suté talcan
P18 A sutés félidejében forditsa meg a csirkét, hogy egyenle-
tesen piruljon.
p19 Félcsirke 0.5-0.8 kg /? B 3- siitd talca
P20 Jércemell 180 —bi(r)](lzégn?ara- A2 H 2; wzane edény a huzalpolcon
A hust néhany percig sisse eld serpenydben.
Csirkecomb, friss - /‘? EI 3 siité talca
P21 Ha a csirkecombokat marinalta elészor, csokkentse a hé-
mérsékletet, és hosszabb ideig fézze 6ket.
Kacsa egészben 2-3kg V= 2; stitéedény a huzalpolcon
P22 Helyezze a hust a sitéedénybe. A sités félidejében for-
ditsa meg a kacsat.
Liba egészben 4-5kg /0? E 2; mély tepsi
P23 Helyezze a hust a mély hussité tepsibe. A sutés félidejé-
ben forditsa meg a libat.
P24 Fasirt kg /‘?EIZ; huzalpolc
Hal egészben, grillez- 0.5 - 1 kg halan- /‘?EI 2: siité talca
P25 Ve kent Toltse meé a halat vajjal, fliszerekkel és fliszernévények-
kel.
P26 Halfilé . E B 3; tlizall6 edény a huzalpolcon
Sajttort: -
p27 Satoria B 2; @ 28 cm-es, rugods sltéforma a huzalpolcon
p2g Almatorta : B 2; s 100-150 mi ; siits talca
P29 Almas pite ° B 2; piteforma a huzalpolcon
Almaspit -
P30 maspiie EB 2; lﬁj 100 - 150 ml; @ 22 cm-es piteforma a
sitéracson
P31 Csokoladés siitik 2 kg tészta E 3; mély tepsi
P32 Muffin ) (1= 2; s 100 - 150 mi; muinsits tepsi a siitéra-
cson
P33 Veknis siitemény ) B 2; kenyérsité forma a huzalpolcon
P34 Tepsis burgonya 1kg B 2- siits talca

Helyezze az egész, héjas burgonyakat a sité talcara.
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék
P35 Zoldségek/krokettek Tk El 3; siitd talca sit6épapirral bélelve
Darabolja fel a burgonyakat.
P36 Grillezett vegyes 1-15kg 3. siits talca siitépapirral bélelve
z6ldség : P
Darabolja fel a z6ldségeket.
p37 Krokett, fagyasztott 0.5 kg El 3 siits talca
Hasabburgonya, 0.75 kg L oeex ez
P38 gyorsfagyasziott El 3; siit6 talca
Husos / z6ldséges la- 1-1.5kg . b
P39 sagna szaraz tészta- B 2; felfujt étel a huzalpolcon
lappal
P40 a‘;’eﬁggﬂfgfg':;'g) 1-15k8 [ 4 feit étel a huzalpolcon
A f6zés félidejében forditsa meg az ételt.
P41 Pizza friss, vékony - E E 2; l“:] 100 ml; siit6 talca sutdépapirral bélelve
P42 Pizza friss, vastag - E E 2; siit6 talca stt6papirral bélelve
P43 Quiche . El 2; siitéforma a huzalpolcon
P44 B§gett / t’t‘labatta [ Fe- 0.8 kg E B 2; &] 150 ml; siit6 talca sutdépapirral bélelve
hér kenyér , " i
A fehér kenyérhez tébb id6 szlikséges.
Teljes kiorlésii/rizs/ 1kg

P45 parna kenyér

E B ) 2; &J 150 ml; siit6 talca sitdpapirral bélelve /
veknitalca a huzalpolcon

6.7 Médositas: Beallitasok

1.

Forditsa el a gombot a siitéfunkcidokhoz
= allasra.

A(z) {5 kivalasztasahoz forgassa el a
szabalyozégombot, majd nyomja meg a
OK gombot.

Forditsa el a valasztégombot a bedllitas

kivalasztasahoz. Nyomja meg a OK
gombot.
Az érték beallitasahoz forgassa el a

szabalyozégombot. Nyomja meg a OK
gombot.

Forgassa a sutéfunkciok
szabalyozégombijat kikapcsolt helyzetbe,
és lépjen ki innen: Menu.
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Almenu: Beallitasok
Beallitas Erték
01 Pontos idd Modositas
02 Kijelzé fényerd 1-5
Nyomégomb Hang 1 - Hangjelzés, 2 -
03 Kattanas, 3 - Hang
kikapcsolva
04 Figyelmeztet6 hangeré 1-4
05 HL:J’shéméré szenzor 1'—’ Riasztég és I’eé-
Mdivelet llitas, 2 — Riasztas
06 Mikodésidozitd Be/Ki
07 Suto vilagitas Be/Ki
08 Gyors felfiités Be/Ki




Beadllitas Erték Beadllitas Erték
09 Wi-Fi Be/Ki 12 Demo lizemmad Aktivalo kod: 2468
10 Automatikus tavmi- Be/Ki 13 Szoftver verzié Ellenérzés
kodtetés -
14 Osszes beallitas torlé-  Igen / Nem
11 Halozat elejtése Igen / Nem se

7. TOVABBI FUNKCIOK

7.1 Funkciézar &

Ez a funkcié megakadalyozza a beallitott
funkcio véletlen modositasat.

Ha a készllék hasznalata kdzben aktivalodik,
lezarja a kezel6panelt, igy biztositva, hogy az
aktualis fé6zési beallitasok zavartalanul
folytatédjanak.

Ha a készulék kikapcsolt allapotaban
aktivalodik, a kezel6panelt zarolva tartja,
megakadalyozva a készulék véletlen
bekapcsolasat.

Nyomja meg és tartsa nyomva a OoK
gombot a funkcié bekapcsolasahoz.

Hangjelzés hallhaté. &- harom felvillanas
jelzi a lezaras bekapcsolasat.

Nyomja meg és tartsa nyomva a OoK
gombot a funkcio kikapcsolasahoz.
7.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl, ha a sitéfunkcié aktiv, és
nem modositanak a beallitadsokon, a készullék
bizonyos id6 elteltével automatikusan
kikapcsol.

8. ORAFUNKCIOK

8.1 Id6zit6 funkcidk leirasa

Q Visszaszamlalas beallitasa. Amikor az
id6zités véget ér, hangjelzés hallhaté.

Ez a funkcio nincs hatassal a készilék

miikddésére, és barmikor bedllithato.

Percszam-
lalé

A sutés idétartamanak beallitasa. Ami-
STOP kor az id6zit6 véget ér, hangjelzés
F6zésiidé hallhatd, és a sitéfunkciéd automatiku-
san kikapcsol.

(°C) D (o)
30-115 12,5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maximum 3

Ha egy sutéfunkciét az automatikus
kikapcsolasi id6t meghalado ideig kivan
mikodtetni, allitsa be a sutési idétartamot.
Tovabbi informaciok az ,Orafunkciok” cimi
fejezetben.

Az Automatikus kikapcsolas nem miikddik az
alabbi funkciokkal: Suté vilagitas, Hushémérd
szenzor, Késleltetett inditas ideje.

7.3 HGtoventilator

Amikor a késziilék Gzemel, a hltéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hlivésen
tartsa a készulék fellletét. Amikor kikapcsolja
a készliléket, a hiitéventilator tovabbra is
mikddhet, amig a készilék le nem hdl.

@ Sités elinditdsanak és / vagy befeje-
Késleltetett zésének késleltetése.
inditas ideje
@ Azt jelzi, hogy mennyi ideig mikddik a
Miikédési készulék. A maximalis érték 23 6 59
%6"2“?" perc. Ez a funkcioé nincs hatassal a ké-

szilék mikodésére, és barmikor beal-
lithato.
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8.2 Beallitas: Percszamlalo L)

1. Nyomja meg a @ gombot.

A kijelzn a kvetkezd lathato: 0:00 és L.
2. A vezérlégomb elforgatasaval allitsa be a
kévetkezbt: Percszamlalo.

3. Nyomja meg a OK gombot. Az id6zitd
azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

8.3 Beallitas: F6zési id6 s%

1. Forgassa el a gombokat a sitéfunkcio
kivalasztasahoz és a hdmérséklet
beallitasahoz.

2. Tartsa nyomva a O gombot, amig a
kijelz6n meg nem jelenik a kdvetkez6:

0:00 és s%

3. A vezérlégomb elforgatasaval allitsa be a
kovetkez6t: Fbzeési idé.

4. Nyomja meg a OK gombot. Az idézit6
azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

5. Amikor az id6 letelt, nyomja meg OK
gombot, és forgassa el a sitéfunkciok
gombjat kikapcsolt allasba.

8.4 Beadllitas: Késleltetett inditas
ideje &
1. Forgassa el a gombokat a sit6funkcio

kivalasztasahoz és a hdmérséklet
beallitasahoz.

2. Tartsa nyomva a O gombot, amig a
kijelz6n meg nem jelenik a kdvetkez6: &

és START .

3. A gomb elforgatasaval allitsa be az
inditas idépontjat.

4. Nyomja meg a OK gombot.

A kijelzbn a kdvetkezd lathatd: =-:-- &

STOP .

5. Forgassa el a szabalyozégombot a
befejezési idd beallitasahoz.

6. Nyomja meg a OK gombot.

Az id6zit6 a kezdés beallitott idépontjaban

megkezdi a visszaszamlalast.

7. Amikor az id6 letelt, nyomja meg OK
gombot, és forgassa el a sttéfunkcidk
gombijat kikapcsolt allasba.

8.5 Beallitas: Miikodésidézité O

1. Forgassa el a sutési funkciok gombjat

=

= allasba a(z) Menl menibe valo
belépéshez.

2. Forgassa el a szabalyozégombot a @/
MUkodésidodzitd kivalasztasahoz. Lasd a
.Napi hasznalat’ cimi fejezetet, Men(:
Beallitasok.

3. Nyomjamega OK gombot.

4. A szabalyozogomb elforgatasaval
kapcsolja be és ki az Uzemidé-
szabalyozot.

5. Nyomja meg a OK gombot.

8.6 Beallitas: Pontos id6

1. Forgassa el a sutési funkciok gombjat

= allasba a(z) Menl menibe valé
belépéshez.

2. Forgassa el a szabalyozégombot a @/
Pontos id6 kivalasztasahoz. Lasd a ,Napi
hasznalat” cimi fejezetet, Menii:
Beallitasok.

3. A vezérlégomb elforgatasaval allitsa be
az orat.

4. Nyomja meg a OK gombot.

9. A TARTOZEKOK HASZNALATA

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim(i fejezetet.
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9.1 Tartozékok behelyezése

@

A modelltdl fliggden a tartozékok funkcidi
eltéréek lehetnek. A tartozékokkal
kapcsolatos tovabbi informaciokat lasd a
»rermékleiras” ciml fejezetben.



A tetején lévd kis bemélyedés noveli a
biztonsagot és védi a ddlést. Ezek a
mélyedések megakadalyozzak a
megbillenést. A polc korili perem
megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a
polcrol.

Helyezze be a tartozékot (huzalpolcot/talcat)
a polctartd vezetbsinjei kdzé. Ugyeljen arra,
hogy a polc hozzaérjen a siité belsejének
hatuljahoz,.

=

Ha a talca lejtds, helyezze a sitétér hatso
része felé.

Ha van felirat a tartozékon, gy6z6djon meg
arrél, hogy az On felé néz.

Ha lyukas talcat hasznal, helyezzen ala
talcat/edényt a lecsepegd folyadékok
Osszegy(jtéséhez.

9.2 Hashéméro szenzor
Méri a h6mérsékletet az étel belsejében.
Két hdmérsékletet kell beallitani:

. °C _ akeszilék belsejében lévé
hémérséklet. Legalabb 25 °C-kal
magasabbnak kell lennie az étel
maghdmeérsékleténél.

. /‘? — az étel maghémeérsékletét.
Javaslatok:

* A hozzavalok legyenek
szobahdmérsékletliek.

* Ne hasznalja folyékony allagu ételekhez.

» Sités kdzben az ételérzékeld tijét
teljesen be kell helyezni az ételbe.

Sités ezzel: Hishémérd szenzor

/\ FIGYELMEZTETES!

Egésveszély all fenn, mivel az
ételérzékel6 és a polctartdk
felforrésodnak. Ne érintse meg az
ételérzékeld fogantyujat csupasz kézzel.

Mindig hasznaljon edényfogd kesztydit.

1. Kapcsolja be a késziiléket.

2. Valasszon egy sutéfunkciot és, ha
szikseéges, a sut6é hdmérsékletét.

3. Helyezze az ételérzékelét az étel
belsejébe:
Hus, szarnyas és hal
lllessze a hushémérd szenzor teljes tljét
a husba vagy a halba a legvastagabb
részenél.

[CA

Zoldség/hus felfajtak

Nyomja a hushémérd szenzor hegyét a
pontosan a zoéldség/hus felfujtak
kdzepébe. A hushémérd szenzornak a
sutés alatt stabilan, ugyanabban a
poziciéban kell maradnia. Ennek
eléréséhez hasznaljon egy szilard
hozzavalot. A sutéedény peremével
tdmassza ala a hushéméré szenzor
szilikon fogantyujat. A hushémérd
szenzor hegye nem érintkezhet a
sutéedény aljaval.
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4. Csatlakoztassa a hushéméré szenzort a
késziilék belsejében talalhaté aljzatba.
Lasd a ,Termékleiras” cimii fejezetet.

A kijelzdn a pillanatnyi hémérséklet jelenik

meg az Etelérzékelénél.

5. /7-a gomb megnyomasaval allitsa be a
szenzor maghémérsékletét.

6. A vezérlbgombbal allitsa be a kivant
hémérsékletet.

7. Nyomja meg a oK gombot.

10. TANACSOK ES TIPPEK

10.1 Siitési javaslatok

A tablazatban szereplé hémérsékleti értékek
és sitési idétartamok csak tajékoztatasként
szolgalnak. A receptektdl, valamint a
felhasznalt 6sszetevok minéségétdl és
mennyiségétdl fliggnek.

Elé6fordulhat, hogy a késziilék az el6zd
készuléktol eltéréen sut vagy sit. Az alabbi
tanacsok a kulonféle ételekhez javasolt
beallitasokat mutatjak a hémérséklet, fézési
id6tartam és polcszintek értékei
vonatkozasaban.

A polcszintek szamozasa a siité aljatol felfelé
torténik.

Ha nem talalja a beallitasokat egy adott
recepthez, akkor keressen hasonlo ételt.

Az energiatakarékossagi tippeket lasd az
+Energiahatékonysag” cim( fejezetben.

A tablazatokban hasznalt szimboélumok:

8. Amikor az étel eléri a beallitott
hémérsékletet, hangjelzés hallhato.
Ellendrizze, hogy az étel elkésziilt-e.
Sziikség szerint ndvelje az elkészitési
idot.

9. Huzza ki az ételhdméré dugdjat az
aljzatbdl, és vegye ki az ételt a
készlilékbdl.

Tartozék

Polcpozicié

=

Fbzési id6 (perc)

O

10.2 Konvekcios leveg6 (nedves) -
ajanlott tartozékok

Hasznaljon so6tét, nem visszatlkrozé fellletd
tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képességliek, mint a vilagos szin( és
visszatikroz6 fellletl edények.

* Pizzatal — s6tét, nem tikr6z6d6, 28-as
atmérécm

« Sitéedény — sotét, nem tiikr6z6d6, 26-os
atmérécm

* Ramekins - keramia, 8 atmérécm, 5
magassag cm

» Karimas alapforma - sé6tét, nem
tikroz6do, 28-as atméréecm

g Etel tipusa
— —— 10.3 Konvekciods leveg6 (nedves)
Sutéfunkcio
A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
°C Hémérséklet alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.
)
&L, C O =
Tészta felfujt 200 - 220 45 -55 3
Burgonyafelfujt 180 - 200 70-85 3
Muszaka 170 - 190 70 - 95 3
Lasagne 180 - 200 75-90 3
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L, °C O =
Cannelloni 180 - 200 70-85 3
Kenyérpuding 190 - 200 55-70 3
Rizspuding 170 - 190 45 - 60 3
Kevert piskotatésztabol késziilt almatorta (ke- 160 - 170 70-80 3
rek sttéformaban)
Fehér kenyér 190 - 200 55-70 3

10.4 Informacio a bevizsgalé intézetek szamara
Vizsgalati médszerek az alabbi szabvanyoknak megfeleléen: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Siités egy szinten

&L, = °C O =

Piskotatészta (zsiradék nél- Hélégbefuvas, Sutéracs 160 45 - 60 2
ki) nagy héfok

Piskotatészta (zsiradék nél- Also + fels6 sutés Sutéracs 160 45 - 60 2

kal)

Almaspite 1) Holégbefavas, Sutéracs 160 55 - 65 2
nagy héfok

Alméspite 1) Also + fels6 siités Sitéracs 180 55 - 65 1

Linzer Hélégbefuvas, Suté talca 140 25-35 2
nagy héfok

Linzer Also + felsé siités Suté talca 140 25-35 2

Aprésﬂtemény 20 db/tepsi 2) Hélégbefﬂvés, St talca 150 20-30 3
’ nagy héfok

Aprosiitemeny, 20 dbitepsi 2) Also + felsé siites Suté talca 170 20-30 3

Grill Sutéracs max. 1-2 5

Toast kenyér 3)

1) 2 siitéformat atiésan kell elhelyezni (@ 20 cm). A jobb oldalit inkabb elérébb kell elhelyezni, mint a bal oldalit.
2) Melegitse el6 az Ures készlléket.
3) Melegitse el az ures késziiléket 5 perc hosszan.

Tobb szinten valé siités

L = °’C O =

Linzer Hélégbefuvas, Siitd talca 140 25-45 2és4
nagy héfok

Aprésutemény, 20 db/tepsi 1) Hélégbel}]va’s, Suto talca 150 25-35 2és4
nagy héfok
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= — o,

L, = C O =
P.llskotateszta (zsiradék nél- Holegbef"uvas, Siitéracs 160 45 - 55 2654
kal) nagy héfok
Almaspite Holegbefuvas, Sitéracs 160 55 - 65 26s4

nagy héfok

1) Melegitse el6 az ures késziléket.

11. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cim(i fejezetet.

11.1 Megjegyzések a tisztitassal
kapcsolatban

Tisztitészerek

* Akészlilék elblapjat csak meleg vizzel és
enyhe tisztitdszerrel, mikroszalas ronggyal
tisztitsa.

+ A fémfellleteket haztartasi
tisztitoszerekkel tisztitsa meg.

* A szennyezddéseket enyhe
mosogatodszerrel tavolitsa el. Ne juttassa
azt a katalitikus felUletekre.

Napi hasznalat

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
készilék bels6 terét. A lerakddott zsir
vagy egyéb maradvany tiizet okozhat.

* Ne tarolja az ételeket 20 percnél tovabb a
készililékben. A készllék belsejét minden
hasznalat utédn csak mikroszalas ruhaval
tordlje szarazra.

Tartozékok

* Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa
meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas
torléronggyal, langyos vizzel és enyhe
mosogatoszerrel végezze a tisztitast. A
tartozékokat tilos mosogatogépben
tisztitani!

» A teflon bevonatos tartozékokat ne
tisztitsa surol6 hatasu tisztitoszerekkel
vagy éles targyakkal.
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11.2 A siitétér mélyedésének
tisztitasa
Gobzben siités utan tisztitsa ki a sttétér

bemélyedéseébdl a lerakddott
vizkémaradvanyokat.

@

Az alabbi funkciénal: SteamBake 5 - 10
stési ciklusonként tisztitsa ki a stitét.

1. Ontsén 250 ml fehér ecetet vagy
citromsavat a sit6tér mélyedésébe.
Legfeljebb 6%-os, adalékoktél mentes
ecetet hasznaljon.

2. 30 percig hagyja kdrnyezeti
hémérsékleten, hogy az ecet feloldja a
vizkdmaradvanyokat.

3. Egy puha kenddvel és meleg vizzel
tisztitsa meg a sutéteret.

11.3 A polctartok

A készUlék tisztitasahoz vegye ki a
polctartokat.

1. Kapcsolja ki a készliléket, és varja meg,
hogy leh(ljon.

2. Huzza el a polctarté eliilsé részét az
oldalfaltol.

3. Huzza el a polctartd hatuljat az oldalfaltél,
majd vegye ki a polctartét.
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4. A polctartokat a kiszereléssel ellentétes
sorrendben helyezze vissza.




A teleszkopos sitésineken talalhato vegallas
Utk6zok elére nézzenek.

11.4 Katalitikus tisztitas Katalitikus
ventilator burkolat

A sutétér katalitikus zomancréteggel van
ellatva. Ez magaba szivja a lerakodé
zsiradékot a katalizis kzben.

A ventilator burkolata katalitikus
zomancréteggel van ellatva. Ez ugyanis
Osszegydjti a falakon lerakodé zsiradékot,
mikdzben a késziilék mikddik. Az Ontisztito
funkcio hatékony miikodéséhez
rendszeresen f(itse fel Gresen a készliléket.

A katalitikus bevonat elszinez6dése vagy a
rajta megjelend foltok nincsenek hatassal a
tisztitasra.

A katalitikus zomancréteg ontisztulo, igy
nincs sziikség torlékenddvel torténd
tisztitasra.

1. Kapcsolja ki a késziiléket, és varja meg,
hogy lehljon.

2. Vegyen ki minden tartozékot a sutétérbol.
3. Kizardlag puha ruhaval, langyos vizzel és
enyhe mosogatdszerrel tisztitsa meg a
sutétér aljat és a siitéajto tvegének bels6

oldalat.

4. Valassza a Menu ==/ Tisztitas rrrr/ pontot.

5. Nyomja meg ezt: OK haromszor.

Idétartam: 1 6

A tisztitas végén hangjelzés hallhaté.

Kikapcsol a készliléket.

6. Amikor a készilék lehdilt, tisztitsa meg a
sutd padléjat egy nedves, puha
torléruhaval.

11.5 Az ajto6 eltavolitasa és
visszaszerelése

A tisztitashoz az ajt6 és a belsé Gveglapok
eltavolithatok. Az liveglapok szama
kildnbdz6 modellek esetén eltérd.

/\ FIGYELMEZTETES!
Az ajté nehéz.

/\ VIGYAZAT!

Ovatosan kezelje az liveget, killdndsen
az ellls6 lap pereménél. Az liveg
eltorhet.

1. Ellendrizze, hogy leh(lt-e mar a készilék.
2. Teljesen nyissa ki az ajtot.

3. Nyomja le a A rogzitbkarokat az ajto két
zsanérjan.

4. Csukja be a slt6ajtét az elsd nyitasi
pozicidig (hozzavetbleges szbg: 70°).

5. Fogja meg az ajté mindkét oldalat a
kezeivel, és felfelé iranyul6 szogben
huzza le a sitérél.

6. Helyezze a sitdajtot kiilsé oldalaval lefelé
forditva egy puha és egyenletes feliletre.

7. Tartsa az ajté burkolatat B az ajto fels6é
szélénél a két oldalan, és nyomja befelé,
hogy levalassza a zarosint.

8. Huzza elbre a diszlécet az eltavolitashoz.

9. Egyenként fogja meg az ajté Gveglapjait a
felsd széluknél, és felfele huzva vegye ki
6ket az oldalsé vezetdsinbol.

10. Tisztitsa meg az tveglapot
mosogatoszeres vizzel. Ovatosan torolje

MAGYAR 65



szarazra az Uveglapot. Az liveglapokat

tilos mosogatégépben tisztitani.
Tisztitas utan ismételje meg forditott
sorrendben a fenti [épéseket. EI6szor a
kisebb lapot helyezze vissza, majd a
nagyobbat és az ajtot.

Ugyeljen arra, hogy az iiveglapok a megfeleld
helyzetben legyenek behelyezve,
maskulonben az ajté felllete tiimelegedhet.

11.6 A lampa cseréje

/\ FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramiités-veszély!

Az izz6 forro lehet.

1. Kapcsolja ki a késziiléket, és varja meg,
hogy lehljon.

12. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

12.1 Mi a teendé, ha ...

2. Fesziltségmentesitse a késziléket.
3. Helyezze a torléruhat a sité padlidjara.
Felsd lampa

1. Eltavolitashoz forditsa el a lampa
Uivegburajat.

2. Tisztitsa meg az livegburat.

3. Cserélje ki az izzét egy megfeleld, 300
°C-ig h6allo izzora.

4. Szerelje fel az livegburat.

Probléma

Ellenérizze a kovetkezéket:

Nem lehet elinditani vagy Gzemeltetni a késziiléket.

A készllék megfeleléen csatlakozik az elektromos ha-
|6zathoz.

A készilék nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A készilék nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.

A készilék nem melegszik fel.

A(z) Funkciézar kikapcsolva.

A sutévilagitas ki van kapcsolva.

A(z) Konvekcids levegd (nedves) bekapcsolva.

A ldampa nem mikodik.

Kiégett az izzé.

Nem mikédik a Hishéméré szenzor funkcio.

A Hushémérd szenzor dugasza teljesen be van nyom-
va az aljzatba.

A kijelz6én a kévetkez6 lathato: 00:00.

Aramkimaradas toértént. Allitsa be a pontos idét.

A viz kifolyik a sttétér bemélyedésébdl.

Tul sok viz van a sitétér mélyedésében.
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Ha a kijelzdn olyan hibakéd lathato,
amely nem szerepel ebben a
tablazatban, kapcsolja le és vissza a
lakasban lévd kismegszakitot a készilék
Ujrainditasahoz. Ha a hibakdd ismét
megijelenik, forduljon a markaszervizhez.

12.2 A szerviz szamara sziikséges
adatok

Ha nem talal megoldast egyedil a
problémara, forduljon a markakereskedéhoz
vagy a hivatalos markaszervizhez.

13. ENERGIAHATEKONYSAG

A markaszerviz szamara sziikséges adatok
az adattablan talalhatéak. Az adattabla a
sutoétér elllsé keretén talalhato. Az ajto
kinyitasakor lathat6. Ne tavolitsa el az
adattablat a készulék sutéterének keretérél.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (MOD.) :

Termékszam (PNC):

Sorozatszam (S.N.):

13.1 Termékismertetd és termékismertet6 lap az EU Ecodesign és
Energiacimkézési Szabalyzatanak megfeleléen

Gyarto neve

AEG

Modellazonosité

BCES558370B 944188824
BCE558370M 944188825
BCK558370M 944188826

Energiahatékonysagi szam

81.2

Energiahatékonysagi osztaly

A+

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, also + felsé sutés

mellett

1.09 kWh(/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, Iégkeveréses izemmod

mellett

0.69 kWh/ciklus

Sitéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hangerd

711

A sito fajtaja

Beépithetd siitd

Témeg

BCE558370B 32.0 kg
BCE558370M 32.5kg
BCK558370M 32.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6késziilékek — 1. rész: Tlizhelyek, sitdk, gézsiitok és grillezék - A

teljesitmény mérésére szolgalé6 modszerek.
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13.2 Termékismertetd az energiafogyasztashoz és a megfelelé alacsony
energiafogyasztasu iizemmod eléréséhez sziikséges maximalis idohoz

Energiafogyasztas készenléti izemmaodban 0.8 W
Energiafogyasztas halézati készenlét izemmaodban 20W
A késziilék automatikus alacsony energiafogyasztasu tizemmaddjanak eléréséhez sziikséges maxi- 20 perc

malis id6

A vezeték nélkili halézati kapcsolat be- és
kikapcsolasaval kapcsolatos Utmutatasért
olvassa el az ,Els6 hasznalat el6tt” cimi
fejezetet.

13.3 Energiatakarékossagi tippek

Az alabbi tippek segitenek energiat
megtakaritani a készilék hasznalata soran.

Gondoskodjon arrél, hogy a készullék
mikddése kdzben az ajtd legyen becsukva.
Sités kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készUlék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtétomitést, és tgyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Az energiatakarékossag javitasa érdekében
fém féz6edényeket, valamint s6tét, nem
tikroz6d6 sutéformakat és taroloedényeket
hasznaljon

Ne melegitse el a készliléket sités elbtt,
kivéve, ha ez kifejezetten ajanlott.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a sttések
kodzotti sziinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a siitéfunkciokat
légkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékho

A 30 percnél hosszabb ideig tarté siités soran
a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csokkentse a
készulék hdmérsékletét a minimum értékre. A

készllékben levé maradékhé tovabb folytatja
a sltést.

Hasznalja a maradékhét az étel melegen
tartdsahoz vagy mas ételek felmelegitéséhez.

Amikor kikapcsolja a készliléket, a kijelz6é
megjeleniti a maradékhdét vagy
hémérsékletet.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A
maradékhd visszajelz6 vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitovilagitassal

Sités kdézben kapcsolja ki a sttévilagitast.
Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van
ra.

Konvekciés levegd (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sltés soran.

E funkci6 hasznalatakor a siit6vilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol. A sutdvilagitast ismét
bekapcsolhatja, azonban ez a 1épés
csokkenti a varhato energiamegtakaritas
mértékét.

Wi-Fi

Ha lehetséges, energiamagtakaritas céljabdl,
kapcsolja ki a Wi-Fi-t..

14. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A C/.\') kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelelé konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetlink és egészségink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az
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elektromos és elektronikus hulladékot. A E
tiltd szimbdélummal ellatott készlléket ne
dobja a haztartasi hulladék kozé. Juttassa el
a késziléket a helyi Ujrahasznosito telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel8s hivatallal.
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