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Ezek az utasitasok az On biztonsagat szolgaljak. Kérjik, figyelmeserl olvassa el az alabbi
utasitasokat, mielétt folytatna a készulék telepitését és hasznalatat. Orizze meg a hasznalati
utasitasokat késébbi felhasznalas céljabdl.

Figyelem: Az dsszes telepitési munkat megfeleld képesitéssel rendelkezé személynek kell
elvégeznie, a helyi épitési el6irasok és ezen utasitasok szigoru betartasaval.

Az elektromos készullékek hasznalatakor mindig fennallé kockazatok elkertlése érdekében fontos,
hogy ezt a sutét helyesen telepitsék, és hogy a visszaélések és a veszélyek elkerulése érdekében
gondosan olvassa el a biztonsagi utasitasokat. A st kicsomagolasa utan ellendrizze, hogy nem
sérllt-e meg. Ha kétségei vannak, ne hasznalja a készuléket, hanem vegye fel a kapcsolatot

az ugyfélszolgalattal, vagy ellenérizze a csomagot, és gy6z6djon meg arrdl, hogy rendelkezik

az osszes felsorolt alkatrésszel, és dontse el a termék megfeleld helyét. Ha ez a termék Uveget
tartalmaz, kérjuk, Ugyeljen a felszerelésre és megfogasra hogy elkerulje a személyi sériléseket
vagy a termeék karosodasat. A készuléken feltintetett miszaki adatlap tartalmazza az 6sszes
szukséges azonositd informaciot a pétalkatrészek megrendeléséhez. Ha eladja, atadja vagy
hatrahagyja a készuléket, kérjlk, adja at ezt a kézikdnyvet, hogy az uj tulajdonos megismerhesse
a készuléket és annak biztonsagi figyelmeztetéseit.

BIZTONSAG

Az Osszes telepitési munkat megfeleld képesitéssel rendelkezd személynek kell elvégeznie, a
helyi épitési el6irasok és ezen utasitasok szigoru betartasaval.

* Figyelem: Az aramutés elkerulése érdekében a lampa cseréje elétt gy6z6djon meg arrol,
hogy a készulék ki van kapcsolva a biztositékos végen.

 Figyelem: A hozzaférhet6 alkatrészek hasznalat kozben felforrosodhatnak. A yermekeket
tavol kell tartani.

* Figyelem: Ha az ajté vagy az ajto tomitései megseérultek, a sutét nem szabad mikodtetni
a javitasig. Forduljon az ugyfélszolgalathoz tanacsért.

* A telepités soran ne engedje, hogy a tapkabel érintkezzen a készulék forré alkatrészeivel.

» Gy6z6djon meg arrdl, hogy a tapkabel nem akad-e a készUlék ala vagy a készllékbe, és
kerulje a tapkabel karosodasat.

* Ne szerelje a készuléket szabadba nedves helyre vagy olyan helyre, ahol vizszivargas
lehet, példaul a mosogatéegység alatt vagy kozelében. Vizszivargas esetén hagyja a

gépet természetes moédon megszaradni. Ne hasznalja és forduljon az Ugyfélszolgalathoz
tanacsert.

« Kérjuk, gondosan dobja ki a csomagoléanyagot.

* Ne hasznaljon gyulékony permeteket a készllék kdzvetlen kdzelében. Figyelem: Ezt a
készuléket 8 éves vagy annal idésebb gyermekek, valamint csokkent fizikai, érzékszervi
vagy szellemi képességekkel vagy tapasztalatok és ismeretek hianyaval rendelkez6
személyek akkor hasznalhatjak, ha felugyeletet vagy utasitast kaptak a készulék
biztonsagos hasznalatardl és megértették az abban rejlé veszélyeket. Gyermekek nem
jatszhatnak a készulékkel.

* Gyermekek felugyelet nélkul nem tisztithatjak a készuléket vagy végezhetik annak
karbantartasat.Tartsa a készuléket és annak tapkabelét 8 évnél fiatalabb gyermekek eldl
elzarva.
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» Ha a tapkabel megsérul, a veszély vagy a sérllés elkerllése érdekében a gyartonak,
szervizképviseletének vagy hasonléan képzett személyeknek kell kicserélnie.

* A készuléket nem szabad kulsé id6zitbvel vagy kulon tavvezerlé rendszerrel mikodtetni.

» A készulék csak haztartasi hasznalatra, és csak ételek f6zésére szolgal. Ne hasznalja ezt
a készuléket héforraskeént.

» A gyarté nem vallal felel6sséget a készllék helytelen hasznalatabdl vagy helytelen
telepitésébdl eredd személyi vagy anyagi karokert.

« Egési sériilés veszélye! Hasznalat kdzben a késziilék felforrosodik. Ugyeljen arra, hogy
ne érintse meg a sutd belsejében Iévé melegitbelemeket.

* Ne tamaszkodjon az ajtora, és ne helyezzen semmilyen targyat a készulék ajtajara. Ez
karosithatja az ajté zsanérjait.

* A sutét a telepitési utasitasoknak megfeleléen kell felszerelni, és minden méretet be kell
tartani.

» Miel6tt csatlakoztatja a készuléket az aramforrashoz, ellenérizze, hogy a tapfeszultség és
az aramerdsség megegyezik-e a készulék cimkején feltuntetett tapellatas részleteivel.

» Soha ne hasznaljon sérilt készlléket! Valassza le a készlléket az elektromos
csatlakozdaljzatrdl, és ha sérilt, forduljon a kereskeddhdz.

« Aramiités veszélye! Ne probalja meg sajat maga megjavitani a késziiléket.Meghibasodas
esetén a javitasokat csak képzett szemeélyzet végezheti.

» A vezeték sérulésének elkerllése érdekében ne nyomja dssze, ne hajlitsa meg és ne
koptassa éles széleken. Tartsa tavol forré fellletektdl és nyilt langtdl.

« Ugy helyezze el a zsinért, hogy véletleniil ne huzédjon meg és ne essen at rajta. Tartsa
a készuléket és annak vezetékét gyermekek eldl elzarva. Ne Uzemeltesse a készuléket
nedves kézzel vagy nedves padlén allva. Mindig kapcsolja ki a készuléket, miel6tt
levalasztana az aramforrasrol.

« Tisztitas el6tt €és amikor nem hasznalja, valassza le a sutét az aramforrasrol.

* Figyelem: A készulék haromeres tapkabellel van ellatva, és kozvetlenul a haldzati
aramellatashoz kell csatlakoztatni egy omnipolaris vagy kettés polusu kapcsolon
keresztul, amelynek minden csatlakozojan legalabb 3 mme-es érintkezési hézag talalhato.

* A biztositott kivezetést kdnnyen elérhetd helyre kell felszerelni, hogy vészhelyzet esetén
a készuléket azonnal le lehessen kapcsolni az aramrol.

» Arogzitett vezetékeket védeni kell a flt6fellletektél.

* Ne akasszon semmilyen targyat a sutd ajtajanak kilincsére.

* Vigyazat: Ne takarja le a sut6 aljat aluminium foliaval vagy mas targyakkal. TGzveszély
és a sutében 1év6é zomanc karosodasa all fenn!

* Ne engedije, hogy aluminium fdlia, mGanyag, papir vagy szovet érintkezzen a
melegitbelemekkel. Soha ne hagyja a készuléket felugyelet nélkul hasznalat kdzben,
kulondsen akkor, ha tlzveszélyes anyagokkal (pl. forré olaj, zsir, stb.) f6z.

» Soha ne taroljon er8s vegyszereket, spray-ket, gyulékony vagy egyéb ételeket a stitében
vagy a kozelében.

» Ezt a sUtét kifejezetten ételek melegitésére vagy fézésére tervezték. Mard vegyszerek
ftés vagy tisztitas soran torténd hasznalata karositja az egységet és sérulést okozhat.
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* Ha a sutén belul barmilyen étel meggyullad, tartsa az ajtét csukva. Kapcsolja ki a sutét,
és valassza le az aramellatast. Az ajto kinyitasakor mindig korultekintéen jarjon el.

« Alljon oldalra, és lassan nyissa ki az ajtot a forrd levegé és/vagy gbz kieresztéséhez.
Gy6z6djon meg arrél, hogy arca nincs a nyilason, és gy6zddjon meg arrdl, hogy a suté
kozelében nincsenek gyermekek vagy haziallatok.

* 5 Csak ilyen tipusu sut6kben hasznalhato edényeket hasznaljon.

« 5 A sut6t rendszeresen kell tisztitani, és az élelmiszer-lerakddasokat el kell tavolitani.

* Ne hasznaljon durva suroloszert vagy éles fémkaparét a stutdajtd tvegének tisztitasahoz.
Megkarcolhatjak a fellletet, ami az Gveg széttorését eredményezheti.

» GoOztisztitd nem hasznalhato.

 Figyelem: A készulék és annak hozzaférhetd részei hasznalat kozben felmelegednek.
Ugyeljen arra, hogy ne érintse meg a melegitéelemeket.

* A 8 évesnél fiatalabb gyermekeket tavol kell tartani, hacsak nincsenek folyamatosan
felugyelve.

» A készuléket nem szabad dekorativ ajté mogé telepiteni a tulmelegedés elkerllése

érdekében.
X X X
v

TELEPITES

F @ 0 X4 ©

Minden telepitést hozzaérté személynek vagy képzett villanyszerelének kell elvégeznie. A halozati
csatlakozas elétt ellendrizze, hogy a halozati feszlltség megegyezik-e az adattablan feltintetett
feszultséggel.

Kozvetlen Csatlakozas

Ezt a készuléket egy omnipolaris megszakitdval, az érintkez6k kozott legalabb 3 mm nyilassal kell
bekaotni. A szerel6nek meg kell gy6zédnie arrdl, hogy van-e megfelel elektromos csatlakozas,

és hogy az megfelel-e a bekotési rajznak. A kabelt nem szabad hajlitani vagy 6sszenyomni.
Rendszeresen ellendrizze, hogy a tapkabel nem sértlt-e. Ha a tapkabel megsérul, a veszély
elkerulése érdekében a gyartonak, a szervizképviseletnek vagy hasonléan képzett személyeknek
kell kicserélnie.

Figyelem: Ez egy i. osztalyu készulék, amelyet le KELL foldelni.
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(Kék)

A készllék 3 eres tapkabellel rendelkezik, amely a kovetkez6k szerint van szinezve:

* Barna = L vagy Fazis EUR [ ]

« Kék = N vagy Nullvezeték SR BTGB KNEZETES ALIZAT

« Z6ld- = E vagy Féld Su O%:

A biztositék névleges értéke 13 amper. g EE:; ) HASZNALION T3 AMPERES BIZTOSITEKOT
sérga

Az elektromos készulékek hasznalatakor mindig fennall6é kockazatok elkerulése érdekében
fontos, hogy ezt a sut6t helyesen telepitsék, és hogy a visszaélések és a veszélyek elkerulése
érdekében gondosan olvassa el a biztonsagi utasitasokat. Kérjuk, 6rizze meg ezt a felhasznaloi
kézikonyvet késbdbbi felhasznalas céljabdl, és adja at a jovébeni tulajdonosoknak. Kicsomagolas
utan ellenérizze, hogy nem sérult-e meg. Ha kétségei vannak, ne hasznalja a készuléket, hanem
vegye fel a kapcsolatot az ugyfélszolgalattal.

A gyarté nem vallal felel6sséget a készulék helytelen vagy nem megfeleld telepitése miatt
bekovetkezett

személyi sérulésekért és anyagi karokért. Minden allando elektromos szerelésnek meg kell felelnie
az On orszagaban érvényes legujabb bekotési eldirasoknak, és sajat biztonsaga érdekében
szakképzett villanyszerel6nek vagy vallalkozénak kell elvégeznie az elektromos telepitést.
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BIZTONSAGI UTASITASOK
Attekintés

w

B

3]

1) Kezel6panel

2) Funkciogomb

3) H6mérséklet gomb

4) F6zés befejezése 1d6zit6/6ra gomb

5) H6mérseéklet °C jelz6 / szimbolum / figyelmeztets lampa
6) F-kapcsolo jelz8 / szimbdlum / figyelmeztetd lampa
7) Lampak

8) Melegitéelem

9) Ventilator

10) Allvanypozicidk

11) Polctarto (eltavolithato)

(i) Valasztok

A valasztok visszahluzhaté gombok.
* Nyomja meg 6ket, hogy kihlizza és visszahelyezze 6ket.
* Megjegyzés: A suté mikddése kézben tanacsos kint tartani a gombot.

(1) Funkcidvalaszto ®
+ Afunkciovalasztoval beallithatja a fGtés tipusat, ,F” kapcsolo jelzé szimbdlum

figyelmeztetd lampa és a sut6 belsejében lévé lampak kigyulladnak. Q@
* Megjegyzés: ECO lzemmadban a siitd vilagitasa kialszik; a bekapcsolashoz o

allitsa a valasztot a konvekciora ventilator funkcidval, majd forditsa vissza a

valasztét az ECO funkcidra az alacsony energiaju fé6zés folytatashoz. @)
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Siité funkcio

Alkalmazas

Ki: A készulék ki van kapcsolva.
Sitélampa: A lampa bekapcsolasahoz fézési funkcio nélkiil.
Kiolvasztas: Pl. hus, baromfi, kenyér és desszertek felengedéséhez. A ventilator keringeti a meleg levegét az étel koril

Dupla grillezés
ventilatorral:

A belsé melegitéelem és a suté tetején lévd kulsé melegitéelem ventilatorral mikaodik. Nagy mennyiségii hus
grillezésére alkalmas.

Dupla grillezés:

A belsé melegitéelem és a suté tetején lévd kulsé melegitéelem mikddik. Alkalmas nagy mennyiség
grillezéséhez.

Grill-kicsi:

Ez a sutési modszer normal grillezés, amely csak a felsé melegitéelem bels6 részét hasznalja. amely lefelé
iranyitja a hét az ételbe.

Konvekcié ventilatorral:

Gyors és egyenletes f6zés a fels6 és az alsd melegitéelem és a ventilator segitségével. Idealis tortak és
sutemények siitéséhez és porkoléshez.

Konvekcié:

Siitéshez és porkoléséhez csak egy allvanypoziciéban A hé egyenletesen oszlik el a fentrdl lefelé.

Als6 melegité:

Ropogds alju sitemények slitéséhez és ételek tartdsitasahoz. A hd alulrdl oszlik el.

3D konvekcioé:

Edességekhez és kekszekhez 1. és 2. szinten. A siitékamraban a ventilator elosztja a kor alaki melegitéelem
altal a slt6 hatsoé falan termelt hét.

® © 00 6 00 &0

ECO funkcio:

Ez megegyezik a ventilatoros funkcioval rendelkez6 konvekciéval, de lehetévé teszi a sutést anélkil, hogy a
suté lampajat hasznalnak, ami energiamegtakaritast eredményez

=

Hbémeérséklet-valaszto

* Ahdmérséklet a hdmérséklet-valasztdval allithato be.

* Nulla pozicié A sité nem melegszik fel

50-250 °C hémérsékleti tartomany (hémérséklet a siitékamraban °C)

* Asitd miikodése kdzben a °C jelzé szimbdlummal ellatott figyelmeztetd lampa

kigyullad; a flitési szlinetek alatt kialszik.

®)
50

250 -

225 °

200 150

(i) Asltés befejezésének id6zitbje

A sit6 bekapcsolasa utan a ,0:00” és az éra ikon @
villogni kezd a képernyén, a kilépéshez nyomja meg barmelyik gombot.

Gombfunkciok -

1. gomb

2. gomb Minusz
3. gomb Plusz
4. gomb Zar

Riasztas, IdGtartam
Id6tartam, Befejezési 1d6

Riasztas
détartam

Zar

7

Ora

Befejezési 1d6

Funkcio Minusz Plusz Zar
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Riasztas beallitasa

« Nyomja meg @ a gombot, és a riasztas ikon villogni kezd, ami azt jelenti, hogy a riasztasi funkciot valasztottak
,0:00” jelenik meg. Nyomjamega, 1, és, |, gombot a riasztasi idé beallitasahoz. Az id6 a ,,0:01 ~ 23:59”
kozott allithatd. Nyomja meg egyszer a plusz vagy minusz 1 gombot, és tartsa lenyomva 3 masodpercig a gyors
beallitdshoz. Miutan 5 masodpercet vart a beallitds megerdsitésére, megjelenik a riasztas ikon, és a riasztas
ideje megjelenik a képernydn. Ezutan latni fogja a visszaszamlalast a képerny6én. Amikor a visszaszamlalas
befejezddott, a ,,0:00” jelenik meg a képernyon, és 5 masodpercenként 4-szer kezd zlgni. Nyomja meg
barmelyik gombot a leallitashoz.

« Ha 2 percig nem m(ikodik, a z(gas ledll. A riasztasi funkcid csak figyelmeztetd célokat szolgél, a felhasznald
feladata kikapcsolni a s(it6t.

Id6tartam beallitasa

* Nyomja meg @ a gombot, valassza az ,id6tartam” [=1 funkciot, és az ikon villogni kezd, és a ,0:00” jelenik
meg. Nyomja meg a ,, T ,, gombot és a «-» gombot az idétartam bedllitdsahoz, a beallitasi tartomany ,,0:01-
23:59" koz6tt van. Miutan 5 masodpercet Miutan 5 masodpercet a bedllitas megerdsitéséhez, az idGtartam
bedllitdsa megtorténik, de a képernydn lathatd idG visszatér a napszakhoz. Az idGtartam belsdleg szamol vissza,
és a visszaszamlalas befejezésekor az aramellatas kozvetlendl kikapcsol, és figyelme felhivasa érdekében az
»1dGtartam” ikon villog. Tovabba a ,,0:00” jelenik meg a képernyon, és 5 masodpercenként 2-szer zgni kezd.
Nyomja meg barmelyik gombot a ledllitashoz.

o A siitési idétartam alatt a megnyomasaval @ ellendrizheti és mddosithatja a siitési id6tartamot.
e Ha 2 percig nincs mlivelet a visszaszamlalas ledllitdsa utan, a zlgas leall.

» Ha a befejezési id0 el6tti idGtartamot allitja be, akkor a befejezési id6 csak névelhet6, nem csokkenthetd. (A
maximalisan hozzaadott id6 23h 59m utan lehet. Ha a befejezési id6 hosszabb, mint az idGtartam + az aktualis
id6, a befejezési id6 csokkenthet6 a ,, | ,, megnyomasaval. Csokken, amig a befejezési id6 meg nem egyezik az
idétartam és az aktualis id6 + 1 perc értékkel). Ha a befejezési id6 hosszabb, mint az idGtartam + az aktualis
id6, akkor az aramellatas kikapcsol, a befejezési id6 ikon megjelenik. Ha a befejezési id6 megegyezik az
idétartam és az aktualis id6 értékével, akkor az aramellatas Ujra bekapcsol, a befejezési id6 ikon kikapcsol.

1d6 funkcio

e Nyomja meg © az id6 funkcid kivalasztasahoz. Az id6 ikon villogni fog, nyomja mega , 7, ésa, |, gombot az
id6 beadllitdsahoz. A tartomany 24 6ra. Nyomja meg egyszer a plusz vagy minusz 1 gombot, tartsa lenyomva 3
masodpercig a gyors beallitashoz. 5 masodpercig nem mikdodik, a napszak megjelenik, az id6 ikon kikapcsol.

» Ha az id6bedllitds megvaltozik a riasztas, id6tartam és befejezési id6 beallitasa utan, akkor a riasztas nem
valtozik, és az id6tartam és a befejezési id6 visszaall.

Zar funkcio

A zér gomb 3 masodperces megnyomasakor a zar funkcié aktivalédik, és megjelenik a zar ikon ®. Nyomja
meg ismét 3 masodpercig a zar gombot, és ez feloldodik. Az ikon kikapcsol. Zar moédban, ha barmelyik gombot
megnyomia, zUgni kezd, mig a zar ikon 3 masodpercig villog.

Egyéb értesités

* A riasztas, idGtartam és befejezési id0 beallitasakor a riasztasi id6 jelenik meg a befejezési id6 ikonok mellett.
riasztassal, idGtartammal

o A riasztas, az idGtartam és a befejezési id6 beallitasa utdn az 1-es gomb megnyomasaval ellendrizheti és
megvaltoztathatja a riasztasi idot, az id6tartamot, a befejezési id6t és a napi id6t.

» Ha az id6tartam és a riasztasi id6 egyidejlileg van beallitva, és ha az id6tartam a riasztasi id6 utan fejezddik

be akkor az csak a riasztasi id6 utan zug, amikor a riasztasi id6 véget ér. Ha az id6tartam a riasztasi id6 el6tt
fejezddik be, akkor is csak akkor riaszt, amikor a riasztasi id6 lejar.
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(i) Sutékamra

* A siit6kamraban talalhatok a siit6lampak, amelyek a siité mlkédése kézben vildgitanak. A funkcidvélaszto erre a
szimbdlumra forditasaval felkapcsolhatja a lampat, ha a siitd is ki van kapcsolva.

* Megjegyzés: ECO lizemmoddban a siitd vilagitasa kialszik; a bekapcsolashoz kapcsolja 3D Konvekcid funkciora,
majd kapcsolja vissza a valasztot az ECO funkcidra az alacsony energiaju f6zés folytatashoz.

o A h(itventilator sziikség esetén be- és kikapcsol.

« Forro leveg6 tavozik a siitd ajtaja felett elhelyezett specialis nyilasokon keresztiil

A VIGYAZAT!

» Ne takarja le a szell6zonyilasokat,
kuldnben a suté tulmelegedik.

(i) Tartozékok

o A tartozék 5 kiilonbozd szinten helyezhet6 be a siitébe.

e A drétallvany biztonsagos miikodésének biztositasa érdekében
elengedhetetlen a drétallvany megfelel6 elhelyezése az oldalsinek
kozott. Csak a drétallvany és a tepsi hasznalhatd az elso és az
otodik réteg kozott.

o A drotéllvanyt a helyes irdnyban kell hasznalni, ez biztositja, hogy a

drétallvany és a tepsi eltavolitdsa soran meleg étel nem csuszik ki.

o A siitési Utmutatd tablazat ideélis helyzetet biztosit minden
hasznalathoz.

DROTALLVANY:

« Tepsik, tortaformak és egyéb edények tdmaszaként szolgal
példaul Grill és Ventildtoros Grill funkcidval torténd stitéskor
hasznalt csepegtetéedényekhez, hus vagy hal grillezéséhez vagy
kenyérpiritashoz, stb.

CSEPEGTETOEDENY:

« Altaldban grillezett ételek levének Gsszegylijtésére vagy ételek
stitésére hasznaljak; ha sltéskor nem hasznaljak, a csepegtetd

edényt ki kell venni a siit6bdl.

- N W » O

V\\\\\\\\\\\\\\\i\ﬂ

NESSSSSSNSNNANANANANAKN

TELESZKOPOS SINEK (opcionalis: csak egyes modelleknél)
o A siit6 teleszkdpos sinekkel van felszerelve a drétallvany vagy a csepegtetéedény elhelyezéséhez (a abra)
» Megvaltoztathatja a sin helyzetét és athelyezheti a polctartdk barmely szintjére a fézend6 étel tipusanak megfelelden

(b abra)
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b. abra

/N VIGYAZAT!

« Ontson egy kis vizet a csepegtetSedénybe, és tegye az elsd szintre a zsirok dsszegy(ijtése érdekében.

FELKESZULES AZ ELSO HASZNALATRA
/N VIGYAZAT!

e Lasd a biztonsagrol szol6 fejezeteket.

(i) Elsé tisztitas

« Vegye ki a tartozékokat és a kivehet6 polctartokat a késziilékbdl.

* Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg a készlléket. Helyezze a tartozékokat és a kivehet6 polctartdkat kiinduld
helyzetiikbe

(i) Els6 bekapcsolas

o Vegye ki a tartozékokat és a kiveheto polctartokat a késziilékbal.
Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg a késziiléket. Helyezze a tartozékokat és a kivehetd polctartokat kiinduld helyzetiikbe

A zsirmaradvanyok elégetéséhez melegitse fel az lres késziiléket.
. Allitsa be a funkciét és a maximalis hémérsékletet.
. Hagyja m{kodni a késziiléket egy 6ran at.
. Allitsa be a funkciot és a maximalis hémérsékletet.
. Hagyja miikodni a készliléket 15 percig.
. Allitsa be a funkciot és a maximalis hémérsékletet.
. Hagyja m{kodni a késziiléket 15 percig.
. A kiegészit6k a szokasosnal melegebbek lehetnek.
. A siit6 kellemetlen szagot és fiistét okozhat.
. Ez nem meghibasodas.
10. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a helyiségben megfelel6 a légaramlas.

O 00 NO UL A WN =
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TISZTITAS ES APOLAS
/N VIGYAZAT!

e Lasd a biztonsagrdl sz6l6 fejezeteket.

(1) 5.1 Megjegyzések a tisztitasrol

Tisztitsa meg a készulék elejét egy puha, meleg szappanos vizzel megnedvesitett ronggyal.
A fémfellletek tisztitasahoz hasznaljon szokasos mosdészert.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a készulék belsejét. A zsir vagy mas ételmaradék tlizet okozhat.
A tepsi esetében nagyobb a kockazat.

Tavolitsa el a makacs szennyez6déseket specialis sutétisztito-szerekkel.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a tartozékokat, és hagyja 6ket alaposan megszaradni.
Hasznaljon meleg, szappanos vizzel megnedvesitett puha rongyot.

Ne tisztitsa a tapadasmentes tartozékokat er6s mosdszerekkel, éles targyakkal vagy
mosogatodgépben. Ez karosithatja a tapadasmentes bevonatot.

Minden felulet elszinez6dhet vagy megvaltozhat, ha nem megfelel§ termékeket hasznal. Kildnésen
a suté eleje sérl a tisztitdspray-k és vizkételenitdk hasznalataval. Azonnal tavolitsa el a maradék
tisztitoszert.

Sérllés veszélye. Az elektromos haztartasi készilékekbdl szarmazé gbz elérheti az feszultség alatt
levé alkatrészeket és rovidzarlatot okozhat. Soha ne hasznaljon g6zkészuléket a sitd tisztitasahoz.
Egési sériilés veszélye! A melegitéelemeket ki kell kapcsolni. A siitékamra nem lehet forrd.

Tisztitasra és karbantartasra nem alkalmas termékek.

A felliletek karosodasanak elkeriilése érdekében ne hasznadlja a kdvetkez6 tisztitdszereket:

szodat, ammaoniat, savakat vagy kloridokat tartalmazé mosdszerek,
vizkételeniték a suté elején,

surolészerek, példaul porok, tej vagy surolé pasztak,

oldoszert tartalmazo termékek,

mososzerek rozsdamentes acélhoz,

mosdszerek mosogatégépekhez,

mosodszerek Uveghez,

mososzerek keramia féz6lapokhoz,

surolo kefék és szivacsok, példaul acélgyapot vagy szivacsok, amelyek csiszoléanyag-maradvanyokat
tartalmaznak,

autémosé szivacsok,

éles fémkaparok,

acélgyapot,

nem javasoljuk a mechanikai termékekkel valé rendszeres tisztitast,
suté spray

rozsdamentes acél suroloparnak
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(L) Megjegyzések a tisztitasrol

» Asuté ajtajat csak nedves szivaccsal tisztitsa. Tordlje meg puha ruhaval.
* Ne hasznaljon acélgyapotot, savakat vagy surolészereket, amelyek karosithatjak a suté feltletét.
Tisztitsa meg a sut6 kezel6paneljét, hasonléan elévigyazatosan.

(L) Megjegyzések a tisztitasrol

* Rendszeresen ellendrizze az ajtd tomitését. Az ajtétomités a sitétér kordl talalhato.

+ Az ajtétomitések tisztan tartasahoz hasznaljon nem surolé szivacsot meleg vizzel. A tdmitéseknek
puhanak és rugalmasnak kell lenniiik.

* Ne hasznalja a készlléket, ha az ajtd tomitése megsériilt. Vegye fel a kapcsolatot egy hivatalos
szervizkdzponttal.

» Az ajtétomités tisztitasahoz kérjik, olvassa el a tisztitdssal kapcsolatos altalanos informaciokat.

(i) A polctartdk eltavolitasa

* A sutd tisztitdsahoz tavolitsa el a polctartdkat

1. El6szor tavolitsa el az elszivo sint az oldalfaltdl elére hizva.

2. Huzza ki a polctarté hatuljat az oldalfalbdl, és tavolitsa el.

.

/

3. Telepitse az allvanytartokat a mivelet forditott sorrendben torténd elvégzésével..
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A sut6ajto eltavolitasa és tisztitasa

@ * A sut6éajtdo harom Gvegpanellel van ellatva. A tisztitdshoz eltavolithatja a suté ajtajat €s a belsé tUveglapokat.

@ * A sltéajto ismét becsukodhat, ha megprébalja eltavolitani az Gveglapokat, miel6tt levenné a siitéajtot.

/N VIGYAZAT!

* Lasd a biztonsagrol szo6lo fejezeteket.

A SUTOAJTO ELTAVOLITASA
1. Nyissa ki teljesen a sut6ajtét

2. Helyezze kifelé a zsanérok ,,A” kampoit (7. abra)

3. Lassan csukja be az ajtét, hogy elérje az ,A” kampodkat, ligyelve arra, hogy az ajté ,B” rései be legyenek zarva,
ahogy azt a 8. abra mutatja

4. Mindkét kezével enyhén nyomja befelé az ajtét, és hagyja, hogy a ,C” zsanérok levalhassanak a ,D” résekré|
(lasd: 9. abra), és huzza maga felé az ajtét, amig le nem valik a sutérél.

5. Tisztitas utan helyezze vissza az ajtét megfeleléen, végezze el a miiveletet forditott sorrendben. Helyezze
vissza az ,A” kampokat befelé, miel6tt becsukna az ajtot (10. abra)

9. abra 10. abra

A SUTOAJTO TISZTITASA

* Miutan kivette a suit6 ajtajat a keretbdl, helyezze egy felliletre ugy, hogy a belsd tveg (kettés lvegezés) maga
felé nézzen (3. abra)

« Ovatosan tavolitsa el a kett6s livegezést ugy, hogy kb. 25 fokkal megemeli (4. abra), amig a rogzité rugok ki nem
oldodnak

N 6. abra

» Atisztitas folytatasahoz nyomja a dupla Gvegezést a nyil iranyaba (5. abra), és hlzza ki teljesen. Ezen
a ponton eltavolithatja a sit6 ajtajanak k6zépsé lvegezését (kbvesse a 6. abra eljarasat), és folytassa a
tisztitast.

» Atisztitas befejezése utan helyezze vissza az alkatrészeket a fenti mivelet forditott sorrendben térténd
elvégzéseével, hogy a sutbajto visszatérjen eredeti allapotaba.
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Az izz6 cseréje
/N\ VIGYAZAT!

« FIGYELMEZTETES: Az aramiités elkeriilése érdekében ellendrizze, hogy a lampa cseréje elétt kikapcsolta-e a
késziiléket.

» Viseljen védbkesztylit az izz6 cseréjéhez.

» Acseréhez hajtsa végre a kdvetkezdket:
» Huzza ki a tapellatast a haldzati aljzatbdl, vagy kapcsolja ki a készulék haldzati aljzatdnak megszakitéjat.

» Csavarja le az Uveg lampaburat az éramutaté jarasaval ellentétes iranyban (vegye figyelembe, hogy merev
lehet), és cserélje ki az izz6t ugyanolyan tipusura.

» Csavarja vissza az Uveg lampaburat.

« MEGJEGYZES: Csak 25-40 W / 220 V-240 V, T300 °C halogén lampakat hasznaljon.

A konvekcids motor szétszerelése.

FIGYELEM: A szervizelés el6tt kapcsolja ki a késziilék
aramellatasat. Az aramellatas lecsatlakoztatasanak
elmulasztasa szervizeléskor aramutést vagy tizet okozhat. = == ———

1. Iépés: Csavarhuzéval tavolitsa el a belsd treg hatuljan
lévé csavarokat a konvekcios motor burkolatanak
szétszereléséhez, majd huzza ki a nyiréfuratbol.

2. lépés: A konvekcios motor burkolatanak

. 3 3 3 , ’” [ e}
visszaszereléséhez végezze el a fent leirt miiveletet 2
forditva 0 ]

CSAVAR
HIBAELHARITAS
& VIGYAZAT! Lasd a biztonsagrol szol6 fejezeteket.
Mi a teendé, ha ...
Probléma Ok Lehetséges megoldas
A suté nem melegszik A suté ki van kapcsolva. Kapcsolja be a sutét.
fel.
A sité nem melegszik A sutés vége a ,0” helyzetben van. Helyezze a sltés végét manualisra
fel.
A suté nem melegszik  Nem valasztotta ki a sziikséges beallitasokat. Ellenérizze, hogy minden beallitas
fel. helyes-e.
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TISZTITAS ES APOLAS

(i) Energiatakarékossag

A készulék olyan funkcidkkal rendelkezik, amelyek segitenek energiat megtakaritani a mindennapi f6zés soran.

Altalanos tippek
+ Gy6z6djon meg arrdl, hogy a siité ajtaja megfeleléen be van csukva, amikor a késziilék mikddik, €s

f6zés kdzben a lehetd legjobban csukja be.

» Hasznaljon fémtanyérokat az energiahatékonysag javitasahoz.

* Ha lehetséges, tegye az ételt a stit6be anélkil, hogy felmelegitené.

» Ha 30 percnél hosszabb ideig f6z, csdokkentse a sitd hémérsekletét a minimumra 3-10 percig, a f6zési id6
fliggvényében. A siités a sutében fennmaradoé hé miatt folytatodik.

* Hasznalja a fennmaradoé hét mas ételek melegitésére.

« Sutés ventilatorral

* Ha lehetséges, az energiatakarékossag érdekében hasznalja a ventilatoros f6zési funkcidkat.

* Az étel melegen tartasa

* Ha a fennmarado hét fel akarja hasznalni egy edény forrén tartasara, valassza a lehet6 legalacsonyabb
hémérsékleti beallitast.

oz

A termék megfelel6 artalmatlanitasa

A terméken vagy csomagolasan szerepld szimbdlum azt jelzi, hogy ezt a terméket nem
lehet haztartasi hulladékként kezelni. Ehelyett az elektromos és elektronikus berendezések
Ujrafeldolgozasahoz a megfeleld hulladékgydijté helyre kell vinni. A termék megfeleld
artalmatlanitasanak biztositasaval segit megel6zni a kérnyezetre és az emberi egészségre
gyakorolt negativ kdvetkezményeket, amelyeket maskilénben a termék nem megfelelé
hulladékkezelése okozhat. A termék Ujrahasznositasaval kapcsolatos tovabbi informaciokért
B | {oquljon a helyi tandcshoz, a haztartasi hulladék artalmatianitasi szolgaltatohoz vagy az
Uzlethez, ahol a terméket vasarolta.

TELEPITES

Fontos: a telepitést a szabvanyoknak és a hatalyos el6irasoknak megfeleléen kell végrehajtani. Csak
szakképzett személyzet végezheti.

(1) ASZEKRENY JELLEMZO TULAJDONSAGAI
- Sillyesztett szekrényeknél az alkatrészeket (mlanyag vagy furnér) héallé ragasztokkal (legalabb 100
°C-al) kell 6sszetartani; a nem megfelel6 anyagok és ragasztok hasznalata hajlashoz és a ragaszté
elengedéséhez vezethet.

- Aszekrénynek lehetévé kell tennie az elektromos vezeték szabad atjarasat, és elég erésnek kell lennie
ahhoz, hogy elviselje a készlilék sulyat.

- Asltét biztonsagos modon kell beépiteni a tervezett helyre, be lehet helyezni egy oszlopszekrénybe
vagy egy modularis szekrény teteje ala, mikdzben tovabbra is megfelel§ szell6zést biztosit.

i) OSSZESZERELESI UTASITAS

1) Helyezze a készuléket a rekeszbe
2) Rogzitse a testet a szekrényhez a mellékelt 2 csavarral, a felsd profil furatai segitségével (jobb és bal).
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(i) ATERMEK ES A SZEKRENY ALTALANOS MERETEI

480 mm
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(*) A 60 mm-es atmérgji lyukon keresztil kell
atvezetni a sité elektromos kabelét.

(1) CSATLAKOZAS AZ ELEKTROMOS HALOZATHOZ

A suté harompolusu tapkabellel van ellatva, szabad csatlakozokkal.

Ha a siit6 folyamatosan az elektromos halézathoz van csatlakoztatva, akkor telepitsen egy olyan eszkozt, amely

biztositja a halézatrol valé levalasztast, olyan érintkezényitasi tavolsaggal (legalabb 3 mm), amely lehetévé teszi a teljes

levalasztast a lll. tulfeszlltség kategoria feltételei kozott. Ellendrizze a kovetkezbket:

a) A csatlakozo és aljzat 16°-0s aramra alkalmas

b) Mindketté kdnnyen elérhet6 és elhelyezhetd ugy, hogy egyetlen aramforrashoz se lehet hozzaférni csatlakoztatas
vagy aramtalanitas kdzben

c) A csatlakozét nehézségek nélkil be lehet helyezni

d) A csatlakozo behelyezése utan a suté nem rajta nyugszik,
amikor be van szerelve a szekrénybe

e) Akét készulék csatlakoz6i nem ugyanarra a csatlakozora
vannak csatlakoztatva

f) Atapkabel cseréjéhez hasznaljon 3 x 1,5 mm-es
specifikaciot2tipus HO5VV-F vagy HO5RR-F

g) Alapvetd fontossagu, hogy a szabad csatlakozok kapcsolasi
polaritasat tiszteletben tartsuk (Barna = Fazis; Kék =
Nullvezeték; Sarga-Zold = Fold).

Megjegyzés: Gy6z8djon meg arrdl, hogy a haztartasi
aramellatas (fesziiltség, maximalis teljesitmény és
aramerdsseég) kompatibilis az uj sttdvel.
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FOLDELES

A rendszernek foldel6vezetékkel kell
rendelkeznie, amelyet a véddhiively

sarga-zold szine kiilonboztet meg.
* Minden elektromos haztartasi késztiléket

foldelni kell.

+ Ez avezeték viszont egy foldlemezhez
csatlakozik (amelyet a féldbe mélyen TR -

bedugott fémoszlopok alkotnak),

amelynek feladata a véletlenil a

felhasznalé készlilékének felliletén

esetlegesen jelen 1évd
FOLD

-l

Névleges teljesitmény 2,8 kW 12,70 A
Tapkabel: 3 x 1,5 mmatipus HO5VV-F vagy HO5RR-F

230 V ~

Komponens Suté Névleges teljesitmény
sutélampa: 50 Watt Als6 melegitéelem 1,50 kiloWatt
rotisserie motor: 4 Watt Turbo melegitéelem 2,50 kiloWatt
sutéventilator: 33 Watt Felsé melegitéelem 0,90 kiloWatt
hltéventilator: 23 Watt Grill melegitéelem 1,80 kiloWatt

suté idézits: --

(i) FONTOS INFORMACIOK A JOTALLASSAL KAPCSOLATBAN

» Minden elektromos haztartasi készullékre teljes jotallas vonatkozik a kézikdnyvben foglaltak szerint. A jotallas a
hatalyos nemzeti jogszabalyok altal el8irt idétartamra szél. Nincsen kiszallasi dij.

 Tovabbi informacidk a mellékelt jotallasi feltételekben talalhatok.

(1) Iranyok az ellendrzd szervekhez a DIN 44547 és EN 60350 szabvanyoknak meafeleléen

Siités

A DIN 44547 és EN 60350 szabvanyoknak megfeleléen

. . elémelegités | ;. . Funkeio | smarss 6
Etelek Tartozékok 9SS | Allvany | pozicie | rlomerseklet | ldo
(perc) alulrol (C) pere
Keksz* Tepsi + sutépapir 25 2 150-160 30-35
Kis sitemények* Tepsi 8 3 165-175 30-35
Piskota vizzel* Tortaforma az alivanyon. 8 3 165-175 37-42
Kelt stitemények* Tepsi 8 3 165-175 35-40
. Fém tortaforma
Alméspite tepsi & 20 om kdzvetientl 14 2 (- 180-190 | 50-70

* Sutd elémelegitése max

Tobb sutés el6készitése esetén helyezzen be a sitétérbe, két / harom tepsit egymas mellé.

)

N
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(i) Sitési utmutato tablazat

. ” Allvany .
Etelek Tomeg (kg) |Tartozékok GRS I pozicio Funkcio Hom(irseklet 1d6 perc
(perc) : (°C)
alulrol
Sajttorta 15-4Kg |Edény, fedetlenil a drotallvanyra 15 2 160 50-70
Marhastilt 1-4Kg Edény, fedetleniil a drétéllvanyra 25 2 © 250 25-30
Vagdalt 1-4Kg |Siitpapir siitétalcan 20 3 200 4550
Lasagne 1-3kg Edény, fedetleniil a drétallvanyra 15 3 © 200 45-60
Sillt tészta 1-3kg  |Edény, fedetlentl a drotallvanyra 15 3 (- 200 45-60
Borjusii 1-3kg |Edény, fedetlenil a drotallvanyra 15 3 190 - 200 75-85
Sertéskaraj 1-3 kg Edény, fedetlenlil a drétallvanyra 15 3 190 85
Sertéslapocka 1-3kg | Edény, fedetlenil a drotallvanyra 15 3 180 - 190 120-130
Siilt nyul 1-3kg Edény, fedetlenil a drétallvanyra 15 3 180 - 190 90 - 100
Pulykafarhat 24kg  |Edény, fedetleniil a drotallvanyra 15 3 170- 180 150
Sertésnyak 2-4 kg Edény, fedetlenil a drétallvanyra 15 3 170 160 - 170
Siilt csirke vagy sillt gydngytytk 1-25kg | Edény, fedetieniil a drotalivanyra 15 3 200 65- 70
Grillesitke 12kg  |Gril rotisserie ® 250 40-50
6 - 9 Piritos - drétracs 10 4 ® 250 06-megforgatni-03
Szivarvanyos pisztrang 0,8-1,6kg  |Edény, fedetlenil a drotalivanyra 15 3 170 60
Pizza 14kg  |sitétélca 15 2 () 225 20-30
Kenyér *** 08-1kg |sit6papir siitétalcan 20 3 © 200-210 30-40
Lapos kenyér 05-1kg |stit6papir sitétalcan 20 3 © 215-225 15-25
Ciambella torta 0,8 kg/ 1,6 kg |Edény, fedetlenil a drétallvanyra 15 3 © 180 40-45
Lekvaros siitemény 0,8-1,6kg  |Edény, fedetlenil a drotallvanyra 15 3 160 30-35
Omios tészta 0,8kg/ 1,6 kg |Edény, fedetleniil a drotallvanyra 15 3 160 - 170 40-60
Krémes 08kg |[sitbpapir siitétalcan 15 3 150 - 160 40-50
Angyaltorta 08-1,6kg  |Edény, fedetleniil a drotalivanyra 10 3 160 35-40
Rizssitemény 1-2kg Edény, fedetlendl a drétallvanyra 15 3 © 160 40-50
8-10 Brios 08-1kg |siitSpapir siitétalcan 15 3 () 170 25-30
16 Briés 16kg |sit6papir siitétaican 15 2-4 150 - 160 30-35
Omios keksz Tkg  |siitétalca 8 3 170- 180 25-35
2 fagyasztott pizza 0,65 kg sttépapir drétracson 10 3 @ 190 - 210 10-20
4 fagyasztott pizza 13kg |sitSpapir drotracson 10 2-4 180- 200 25-30
15 fagyasztott szendvics 0,5kg slitdpapir drétracson 15 2 © 170 - 190 5-15
30 fagyasztott szendvics 11kg |sitpapir drotracson 15 2-4 170- 190 10-15
8 fagyasztott bris 05kg  |sitépapir drétracson 10 3 () 150- 170 25-35
16 fagyasztott brios * 1kg Edény, fedetleniil a drétallvanyra 15 2-4 170 - 180 35-45
3 fagyasztott erbazzone ** 1,8kg Edény, fedetleniil a drétallvanyra 15 2-4 190 - 210 60-70
5 fagyasztott rétes 1,2 kg Edény, fedetleniil a drotallvanyra 15 3 © 190 - 210 50 - 60
Fagyasztott siilt burgonya 1Kg stit6papir sit6talcan 20 3 160 50-70

* ajanlott az ételt aluminium talcakba tenni majd a drétracsra helyezni
** egy adag sutéséhez drétracs + sitépapir a 2. szinten, 2 vagy tobb adag siuitéséhez drétracs + sitépapir a 4. szinten
*** kenyérsités soran ajanlatos egy kevés vizet tartalmazé edényt a siitébe tenni
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These instructions are for your safety. Please read the following instructions carefully
before proceeding with the installation and use of this appliance. Keep the instruction
manuals for future reference.

Warning: All installation work must be carried out by a suitably qualified person, strictly
following local building regulations and these instructions.

To avoid the risks that are always present when you use an electrical appliance itis
important that this oven is installed correctly and that you read the safety instructions
carefully to avoid misuse and hazards. After unpacking the oven please check that it is
not damaged. If in doubt, do not use the appliance but contact Customer Services or
Check the package and make sure you have all of the parts listed and decide upon the
appropriate location for your product. If this product contains glass please take care with
fitting or handing to prevent personal injury or damage to the product. The specification
plate shown on this appliance displays all the necessary identification information for
ordering replacement parts. If you sell the appliance, give it away, or leave it behind
when you move house, please ensure that you pass on this manual so that the new
owner can become familiar with the appliance and its safety warnings.

SAFETY

All installation work must be carried out by a suitably qualified person, strictly following
local building regulations and these instructions.

» Warning: Ensure that the appliance is switched off at the fused spur before replacing
the lamp to avoid the possibility of electric shock.

» Warning: Accessible parts may become hot during use. Children should be kept away.
* Warning: If the door or door seals are damaged, the oven must not be operated
until it has been repaired. Contact Customer Services for advice.

* During installation do not allow the supply cord to touch the hot parts of the appliance.
* Make sure that the supply cord is not caught under or in the appliance and avoid
damage to the supply cord.

* Do not install the appliance outdoors in a damp place or in an area which may be
prone to water leaks such as under or near a sink unit. In the event of a water leak
allow the machine to dry naturally. Do not use and contact Customer Services for
advice.

* Please dispose of the packing material carefully.

* Do not use flammable sprays in close vicinity to the appliance.Warning: This appliance
can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they
have been given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Children shall not play with the appliance.

* Cleaning and user maintenance shall not be made by children without supervision.
Keep the appliance and its supply cord out of the reach of children less than 8 years
old.

EN-2



« If the supply cord becomes damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
service

agent or similarly qualified persons in order to avoid a danger or injury.

» The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or
separated remote control system.

» The appliance is for domestic use only and only for cooking food. Do not use this
appliance as a source of heat.

» The manufacturer declines all liability for personal or material damage as a result of
misuse or incorrect installation of this appliance.

» Danger of burns! During use the appliance becomes hot. Care should be taken to
avoid touching heating elements inside the oven.

» Do not lean on the door or place any objects on the door of the appliance. This can
damage the door hinges.

» The oven must be installed in accordance with installation instructions and all
dimensions must be followed.

 Before connecting the appliance to the power supply, check that the power supply
voltage and current rating corresponds with the power supply details shown on the
appliance rating label.

* Never use a damaged appliance! Disconnect the appliance from the electrical outlet
and con- tact your retailer if it is damaged.

» Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance yourself. In case of
malfunc- tion, repairs are to be conducted by qualified personnel only.

» To avoid damaging the cord, do not squeeze, bend or chafe it on sharp edges. Keep it
away from hot surfaces and open flames.

* Lay out the cord in such a way that no unintentional pulling or tripping over it is
possible. Keep the appliance and its cord out of reach of children.Do not operate the
appliance with wet hands or while standing on a wet floor.Always turn the appliance off
before disconnecting it from the power supply.

» Disconnect the oven from the power supply when not in use and before cleaning.

» Warning: This appliance is supplied with a three core supply cord and must be
connected direct to the mains electricity supply via a omnipolar or double pole switch
having a 3mm minimum contact gap on each connector.

 The fused spur should be installed in an easily reachable place so that in case of
emergency the appliance can be disconnected from power immediately.

* The fixed wiring must be protected against heat surfaces.

* Do not hang any objects on the handle of the oven door.

» Caution: Do not cover the bottom of the oven with aluminium foil or other objects.
There is a risk of fire and damage to the enamel in the oven!

Do not allow aluminium foil, plastic, paper or fabric contact with heating elements.
Never leave the appliance unattended during use, especially when cooking with
flammable substances (e.g. hot oil, fat, etc.).

» Do not store or never use harsh chemicals, sprays, flammable or nonfood in or near
the oven.

* This oven is designed specifically for heating or cooking food. The use of corrosive
chemicals in heating or cleaning will damage the unit and may cause injury.
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» Should any food inside the oven catch fire, keep the door closed. Switch the
oven off and disconnect the power supply. Always exercise caution when opening the
door.

* Move to the side, and open the door slowly to vent the hot air and/or steam. Make
sure your face is away from the opening and make sure there are no children or pets
near the oven.

* 5 Only use utensils that are suitable for use in this type of oven.

* 5 The oven should be cleaned regularly and any food deposits removed.

* Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the oven door
glass. They can scratch the surface, which may result in shattering of the glass.

* A steam cleaner is not to be used.

» Warning: The appliance and its accessible parts become hot during use. Care should
be taken to avoid touching heating elements.

* Children less than 8 years of age shall be kept away unless continuously supervised.
» The appliance must not be installed behind a decorative door in order to avoid

overheating.
X X X
\_

INSTALLATION

G 0 |

All installation must be carried out by a competent person or qualified electrician. Before
connecting the mains supply ensure that the mains voltage corresponds to the voltage
on the rating plate.

Direct Connection

This appliance must be connected directly to the mains using an omnipolar circuit
breaker with a minimum opening of 3 mm between contacts.

The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and that
it complies with the wiring diagram. The cable must not be bent or compressed.
Regularly check the power cord for damage. If the supply cord becomes damaged, it
must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

Warning: This is a Class i appliance and MuST be earthed.
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This appliance is supplied with a 3 core mains cable coloured as follows:
EUR [ uk |

 Brown = L or Live
* Blue = N or Neutral
* Green and Yellow = E or Earth

DOUBLE POLE SWITCHED
FUSED SPUR OUTLET

N
L (Brown
O

USE A 13AMP FUSE
(Green/Yellow)

The fuse must be rated at 13 amps.

To avoid the risks that are always present when you use an electrical appliance it is
important that this appliance is installed correctly and that you read the safety
instructions carefully to avoid misuse and hazards. Please keep this instruction booklet
for future reference and pass it on to any future owners. After unpacking the appliance
please check that it is not damaged. If in doubt, do not use the appliance but contact
Customer Services.

The manufacturer declines all liability for damage caused to persons and objects due to
incorrect

or improper installation of the appliance. Any permanent electrical installation must
comply with the latest wiring regulations applicable to your country and for your own
safety a qualified electrician or contractor should undertake the electrical insta- llation.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Overview

i

1)
2)
3)
4)
5)
6)

O 00 N

)
)
)
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11
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N
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@ 1 T

cllks
SRR

Control Panel

Functions Knob

Temperature Knob

End-of-Cooking Timer/clock Button

Temperature °C indicator / symbol / warning light

F switch indicator / symbol / warning light
Lamps

Heating element

Fan

) Rack Positions
) Shelf support (removable)

(i) Selectors

The selectors are retractable knobs.

Press them to extract them and reinsert them.
N.B. It is advisable to keep the knob out while the Oven is working.

(i) Functions Selector

With the functions selector you can set the type of heating, the "F" switch
indicator symbol warning light and the lamps inside the oven light up.

N.B. In ECO mode the oven lights are off; to switch them on, set the
selector to the convection with fan function, then turn the selector back onto
the ECO function to continue low-energy cooking.
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Oven function

Application

Off: The appliance is switched off.
Oven Lamp: To switch on the lamp without a cooking function.
Defrost: To thaw eg. meat, poultry, bread and desserts. The fan causes the warm air to wrap around the food

@D @O0

Double grilling with fan:

The inner heating element and the outer heating element in the top of the oven are working
with fan. It is suitable for griling large amount of meat.

Double grilling:

The inner heating element and the outer heating element in the top of the oven are working.
Suitable for griling large quantities.

Grill-small:

This cooking method is nomal grilling, utilizing the inner part only of the top heating element.
which directs heat down wards onto the food.

Convection with fan:

Quick and uniform cooking with the aid of the top and bottom Heating Element and the fan.
Ideal for baking flans and sweets and for roasting.

Convection:

For baking and roasting food on one rack position only
The heat gets distributed evenlyfrom the top and bottom.

Bottom heater:

For baking cakes with a crispy bottom and for preserving foods. The heat is distributed from the bottom.

@

3D Convection:

For sweets and biscuits on 1 and 2 levels. Inside the cooking chamber, the fan distributes the heat
generated by the circular heating element on the rear wall of the oven.

® ® 00 e 00

It is equivalent to the convection with fan function but allows cooking without using the oven lamps

ECO function: . )
allowing energy savings
(i) Temperature Selector
O
*  The temperature selector is used to set the temperature.
» Position zero The oven does not heat up
«  50-250°C Temperature range (Temperature in the cooking
chamber °C)
* The warning light with the °C indicator symbol lights up when the 250 -
oven is in operation; it goes out instead during the pauses in heating. 005 *
200 150
(i] End-of-Cooking Timer Selector
Alarm Lock
After powering on this oven, '0:00" and the clock icon @ Duration

will flash on the screen, press any button to quit.

Button Functions -

Button 1: @ Clock, Alarm, Duration,
Duration, End Time

Minus

Button 2: \|/

Button 3: ’I\ Plus

Button 4: Lock

Clock

End time

Function

Minus Plus Lock
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Set alarm

. Press@and the alarm icon will begin to flash which means the alarm function has been chosen *0:00” will display.
Press the "’|‘" and "\l,“ button to set alarm time. The time can be adjusted between “0:01~23:59". Press once on
plus or minus 1, and hold for 3 seconds for quick-adjust. After waiting for 5 seconds to confirm setting, the alarm
icon will be displayed and the alarm time will be shown on the screen. You will then see the time counting down on
the screen. When the countdown is finished, “0:00” will be shown on the screen and it will start buzzing 4 times every
5 seconds. Press any button to stop.

« If there is no operation for 2 minutes the buzzing will stop. The alarm function is for warning purposes only, it is up
to the user to turn off the oven.

Duration setting

* Press @ , choose "duration" function and the icon will begin to flash and “0:00” will display. Press the "ll\"

and "-" button to set the duration time, adjusting range is between “0:01-23:59". After waiting for 5 seconds to
After waiting for 5 seconds to confirm setting, the duration time will be set but the time shown on the screen
will be back to the time of day. The duration time will be counting down internally and when finishing the count
down, the power will turn off directly and the “Duration” icon will flash to get your attention. Also, “0:00” will be
shown on the screen and it will start buzzing 2 times every 5 seconds. Press any button to stop,
« During the cooking duration, by pressing @ you can check and change the the cooking duration.

« After the countdown has stopped, if there is no operation for 2 minutes, buzzing will stop.

« If set duration time before end time, end time can only be added, not decreased. (The max time added can be
after 23h 59m. When end time is longer than duration time + current time, end time can be decreased
by pressing " | ". It will be decreased until end timeequals to duration time + current time + 1 minute).
If end time is longer than duration time + current time, power will be off, end time icon will display.
When end time equals to duration time + current time, power will be on again, end time icon will turn off.

Time function

° Press@to choose the time function. Time icon will flash, press /I\ and \|, to set time. The range is 24hrs.
Press once to plus or minus 1, hold for 3 seconds for quick-adjust. No operation for 5 seconds, the time of
day will show, time icon will turn off.

- If the time setting is changed after setting the alarm, duration and end time, the alarm will not be changed and
duration and end time will reset.

Lock function

Press lock button for 3 seconds any time, the lock function will active and lock icon will display. Press lock button
for 3 seconds again, it will be unlock. The icon turns off. While in lock mode if any button is pressed it will cause a
buzzing, while the lock icon will flash for 3 seconds.

Other notification
- When setting alarm, duration time and end time, alarm time will display along ith alarm, duration,
end time icons will display.

. After setting the alarm, duration, and end time, Button 1 can be pressed to check and change alarm time,
duration time, end time and day time.

» When the duration time and alarm time are set at the same time, if the duration time is finished after the alarm
time, it will only be buzzing for the alarm time when the alarm time ends. If the duration time is finished before

the alarm time, it will also only be buzzing for the alarm time when the alarm time ends.
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(i) Cooking Chamber

In the cooking chamber there are the Oven Lamps that are on while the oven is working. By turning the
functions selector onto this symbol you can light up the lamp when the oven is switched off too.

N.B. In ECO mode the oven lights are off; to switch them on, set the selector to the 3D Convection
function, then turn the selector back onto the ECO function to continue low-energy cooking.

A cooling fan switches on and off when needed.

Hot air escapes through the special slots located above the oven door

/A CAUTION!

(i) Accessories

Do not cover the ventilation slots,
otherwise the oven will overheat.

The accessory can be inserted in the oven at 5 different levels.
To ensure the wire rack operate safely, correct placement of the
wire rack between the side rail is imperative. Wire rack and the
pan only can be used between the first and the fifth layers.

The wire rack should use with the right direction, it will ensure
that during careful removal of the wire rack and pan, hot food
items should not slide out.

The cooking guide table gives the ideal position for each use

of the oven.

= N W ~ O

WIRE RACK:

DRIPPING PAN:

It is used as a support for your baking pans, pastry tins, and

all the different containers starting from the dripping pans <§ f ;\\\\\\\\\\\\\\m

provided or for cooking mainly with the Grill and Fan Grill NESSSSNSNNSANANANAMNMANARY
functions to grill meat and fish, toast bread, etc.

It is normally used to collect the juices of grilled foods or
for cooking foods directly; if not used when cooking, the
dripping pan must be taken out of the oven.

TELESCOPIC RAILS (optional: only for some models)

The oven is equipped with telescopic rails for positioning either the wire Rack or the dripping pan

(Fig. a)
You can change the position of the rail and move it onto every level of the shelf support according to the

type of food to be cooked (Fig. b)
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Fig. b

/A CAUTION!

*  Pour some water into the dripping pan and place it on the first level so as to collect the cooking fats.

PREPARING FOR FIRST USE
A\ CAUTION!

* Refer to the chapters on safety.

(@) Initial cleaning

* Take the accessories and removable shelf supports out of the appliance.
» Clean the appliance before using it for the first time. Place the accessories and removable shelf supports
in their initial position

(i) Switching on for the first time

» Take the accessories and removable shelf supports out of the appliance.
» Clean the appliance before using it for the first time. Place the accessories and removable shelf supports
in their initial position

* Preheat the appliance with nothing inside it in order to burn off fat residues.
1. Set the function © and the maximum temperature.
2. Leave the appliance in operation for one hour.
3. Set the function @ and the maximum temperature.
4. Leave the appliance in operation for 15 minutes.
5. Set the function and the maximum temperature.
6. Leave the appliance in operation for 15 minutes.
7. The accessories may get hotter than usual.
8. The oven can produce an unpleasant odour and smoke.
9. This is not a malfunction.
10. Make sure the airflow inside the room is adequate.
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CLEANING AND CARE
/A CAUTION!

* Refer to the chapters on safety.

(i) 5.1 Notes on cleaning

«  Clean the front of the appliance with a soft cloth moistened with warm soapy water.

* To clean the metal surfaces, use a regular detergent.

* Clean the inside of the appliance after each use. Fat or other food remains can cause a fire. The risk is
higher for the baking pan.

* Remove stubborn dirt with special oven detergents.

» After each use, clean the accessories and let them dry thoroughly. Use a soft cloth moistened with warm
soapy water.

» Do not clean non-stick accessories with strong detergents, sharp objects or in the dishwasher. This could
damage the non-stick coating.

» All surfaces can discolour or alter if you use unsuitable products. In particular the front of the oven gets
damaged by cleaning sprays and descalers. Remove residual detergent immediately.

» Danger of injury. Steam from an electric household appliance could reach live parts and cause
short-circuiting. Never use a steam appliance to clean the oven.

« Danger of burns! The heating elements must be switched off. The cooking chamber must not be hot.

Products that are not suitable for cleaning and maintenance.

To avoid damaging the surfaces do not use the following cleaning products:

— detergents containing soda, ammonia, acids or chlorides,

— descaling products on the front of the oven,

— abrasive detergents, such as powders, milk or abrasive pastes,

— products containing solvents,

— detergents for stainless steel,

— detergents for dishwashers,

— detergents for glass,

— detergents for ceramic hobs,

— abrasive brushes and sponges such as steel wool or sponges which still contain residues of abrasive
detergents,

— dirt erasers,

— sharp metal scrapers,

— steel wool,

— we also do not recommend regular cleaning with mechanical products,

— oven spray

— stainless steel scouring pads
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(1) Notes on cleaning
*  Clean the oven door only with a moist sponge. Dry it with a soft cloth.

* Do not use steel wool, acids or abrasive products that could damage the surface of the oven. Clean the
oven control panel, taking the same precautions.

(i) Notes on cleaning
* Regularly check the door seal. The door seal is around the frame of the oven compartment.

* To keep the door seals clean, use a non-abrasive sponge with warm water. The seals must be soft and

elastic.
* Do not operate the appliance if the door seal is damaged. Contact an authorized Service Centre.
* To clean the door seal please refer to the general information on cleaning.

(1) Removing the shelf supports
* To clean the oven, remove the shelf supports

1. First remove the extraction rail from the side wall by pulling it forward.

2. Pull out the back of the shelf support from the side wall and remove it.

3. Install the rack supports by following the procedure described in reverse order.
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Removing and Cleaning the oven door

ar
4.

The oven door is equipped with three glass panels. You can remove the oven door and the internal glass
panels to clean them.
The oven door could close again if you try to remove the glass panels before taking off the oven door.

/A CAUTION!

Refer to the chapters on safety.

REMOVING THE OVEN DOOR

1.
2.
3.

Open the oven door completely

Position the hooks "A" of the hinges outwards (Fig.7)

Slowly close the door to reach the hooks "A", making sure that they lock in the slots "B" of the door, as
shown in Fig.8

Using both hands, press lightly inwards on the door, allowing the door hinges "C" to detach from the slots
"D" (see Fig.9), and pull the door towards yourself until it has unhooked from the oven.

After cleaning, fit the door back on properly by following the procedure in reverse order. Reposition the
hooks “A” inwards before closing the door (Fig.10)

1
~

Fig. 9 Fig. 10

CLEANING THE OVEN DOOR

After removing the oven door from the framework, place it on a surface with the inner glass (double
glazing) facing towards yourself (Figure 3)

Fig. 3

S

Remove the double glazing carefully by raising it approximately 25 degrees (Figure 4) until the retaining
springs unhook Fig. 6

Fig. 5

o

Push the double glazing in the direction of the arrow (Figure 5) and pull it completely out in order to
proceed with cleaning. At this point you can also remove the middle glazing in the oven door (follow the
procedure of Figure 6) and proceed with cleaning.

-
,’/ (o8
o

/

/

When cleaning is completed, fit the parts back on by following the reverse procedure to that described
above to put the oven door back into its original condition.
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Changing the light bulb
/A CAUTION!

«  WARNING: Ensure that the appliance is switched off before replacing the lamp to avoid the possibility of

electric shock.
*  Wear protective gloves to change the light bulb.

*  To make the replacement, proceed as follows:

» Disconnect the power supply from the power socket or switch off the circuit breaker of the unit's power

socket.

* Unscrew the glass lamp cover anticlockwise (note that it might be stiff) and change the light bulb with a

new one of the same type.
»  Screw the glass lamp cover back into place.

* NOTE: Use only halogen lamps 25-40 W / 220 V-240 V, T300°C.

Disassembly of convection motor.

CLIPPING

WARNING: Turn off the electrical power supply to the

appliance prior to servicing it. Failure to disconnect the power
supply during service may result in an electrical shock or fire
hazard.

Step 1: Use a screwdriver to remove the screws on the back
of the cavity inside to disassemble the convection motor cover,
and then pull it out from the clipping hole.

Step 2: To reassemble the convection motor cover, perform
the operations described above in reverse

TROUBLESHOOTING
& CAUTION! Refer to the chapters on safety.

What to do if...

Problem Cause Possible

Solution

The oven fails to heat. The oven is off.

Switch on the oven.

The oven fails to heat. The end of cooking is on position "0"

Position the End of Cooking on manual

The oven fails to heat. You have not selected the required settings.

Check that all the settings are correct.

EN-14



CLEANING AND CARE

(i]

Energy saving
The appliance is equipped with features to help you save energy during everyday cooking.

General tips

»  Ensure that the oven door is closed properly when the appliance is in operation and keep it closed as

much as possible during cooking.
* Use metal plates to improve energy efficiency.
* If possible, place the food in the oven without heating it.

*  When cooking longer than 30 minutes, reduce the oven temperature to the minimum for 3 - 10 minutes,

depending on the cooking time. Cooking will continue due to the residual heat in the oven.
*  Use the residual heat to warm up other foods.
»  Cooking with fan
« If possible, use the cooking functions that include the fan to save energy.
*  Keeping food hot
« If you want to use the residual heat to keep a dish hot, choose the lowest temperature setting possible.

Correctdisposal of this product

This symbol on the product, or in its packaging, indicates that this product may not be
treated as household waste. Instead, it should be taken to the appropriate waste
collection point for the recycling of electrical and electronic equipment.By ensuring this
product is disposed of correctly, you will help prevent potential negative consequences for
the environment and human health, which could othenwise be caused by the
inappropriate waste handling of this product. For more detailed information about the
L recycling of this product, please contact your local council. your household waste disposal
servise, or the shop where you purchased the product.

INSTALLATION

(i]

Important: installation must be done in compliance with the standards and in accordance with the regulations

in force. It must be performed by skilled personnel only.

CHARACTERISTIC FEATURES OF THE CABINET

- For flush-mounted cabinets, the components (plastic or veneered wood) must be held together by
heat-resistant adhesives (with at least 100°C); unsuitable materials and adhesives can cause buckling

and ungluing.

- The cabinet must permit the free passage of the electrical wiring and must be strong enough to bear the

weight of the appliance.

- The oven must be mounted in a secure manner in the envisaged recess, it can be inserted into a column

cabinet or under the top of a modular cabinet, while still providing adequate ventilation.

(i] ASSEMBLY INSTRUCTIONS

1)
2)

Insert the appliance into the compartment
Fix the body to the cabinet with the 2 screws provided using the holes in the upper profile
(right and left).




480 mm

(1) GENERAL DIMENSIONS OF PRODUCT AND CABINET

£
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474 mm

(*) Through the hole diameter 60 mm it is imperative
to pass the electric cable of the oven.

(1) _ CONNECTING TO THE ELECTRIC MAINS

The oven is provided with a three-pole power cable with free terminals.
If the oven is connected permanently to the mains, install a device ensuring disconnection from the mains,

with a contact opening distance (of at least 3 mm) that allows complete disconnection in the conditions of

overvoltage category lll. Check that:

a) The plug and socket are suitable for a current of 16°
b) Both are within easy reach and placed so that no live part can be accessed while plugging in or

unplugging
c) The plug can be inserted without difficulty
d) Once the plug has been inserted, the oven does not rest on it when it is installed in the cabinet

e) The terminals of two appliances are not
connected to the same plug

f)  If changing the power cable, use one with 3 x 1.5
mm specifications?type HO5VV-F or HO5RR-F

g) It is essential that the coupling polarities of the
free terminals are respected (Brown = Live; Blue
= Neutral; Yellow-Green = Earth).

N.B. Make sure the characteristics of your household
electrical power supply (voltage, maximum power
and current) are compatible with those of your
new oven.
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EARTHING Nominal Power 2.8 kW 12.70 A 2309V ~

+ The system must have an earthing wire, LIVE Supply cord: 3 x 1.5 mm?type HO5VV-F or HO5RR-F
distinguished by the yellow-green colour

e oasehere applances must — Components Oven Nominal Power

e et connected to an loven light: 50 Watts Bottom heating element 1.50 kiloWatts
Gean o the arouncy, wnose task is 10 rotisserie motor: 4 Watts Turbo heating element 2.50 kiloWatts
e ermeally oo procent o the murface o PSR  bven fan: 33 Watts Top heating element 0.90 kiloWatts
the user appliances. cooling fan: 23 Watts Grill heating element 1.80 kiloWatts

EARTH loven timer: --

) IMPORTANT INFORMATION ABOUT WARRANTY

» Every electric household appliance is covered by full warranty in the terms covered in the handbook.
Warranty is granted for the period provided for by the current national legislation. Nothing is owed for
call-out charges.

»  Further information can be found in the enclosed warranty terms.

(i) Directions for control bodies In accordance with DIN 44547 and EN 60350 standards

Baking
In accordance with DIN 44547 and EN 60350 standards

Biscuits* Baking pan + baking paper 150-160 30-35

Small cakes® Baking pan 8 3 165-175 | 30-35

Sponge cake Springform pan 8 3 165-175 37-42

with water* on the rack

Leavened sweet* Baking pan 8 3 165-175 | 35-40

Apple pie* Tin-plate springform 14 2 © 180-190 50-70
pan & 20 cm directly

* Pre-heat the oven at max

In case of preparation of more cooking, is possible insert in the cooking compartment, two / three casseroles one
next to it other.
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(i) Cooking guide table

Dishes Weight (kg) Accessories pre-heating Rack Function = Temperature  Time
(minutes) position (°C) minutes
from bottom
Cheese Cake 1,5-4Kg | Cookware, uncovered onto the wire rack 15 2 160 50-70
Roast Beef 1-4Kg | Cookware, uncovered onto the wire rack 25 2 ) 250 25-30
Meatloaf 1-4Kg | Baking paper on baking tray 20 3 200 45-50
Lasagne 1-3kg Cookware, uncovered onto the wire rack 15 3 () 200 45- 60
Baked pasta 1-3kg | Cookware, uncovered onto the wire rack 15 3 () 200 45 - 60
Roast veal 1-3 kg Cookware, uncovered onto the wire rack 15 3 190 - 200 75-85
Pork loin 1-3 kg Cookware, uncovered onto the wire rack 15 3 190 85
Pork shoulder 1-3 kg Cookware, uncovered onto the wire rack 15 3 180-190 | 120-130
Roast rabbit 1-3 kg Cookware, uncovered onto the wire rack 15 3 180 - 190 90- 100
Turkey rump 2-4 kg Cookware, uncovered onto the wire rack 15 3 170 - 180 150
Pork neck 24 kg Cookware, uncovered onto the wire rack 15 3 170 160 - 170
Roast chicken or Roast quinea-fowl - 1-2,5kg | Cookware, uncovered onto the wire rack 15 3 200 65-70
Grilled chicken 1.2kg Grill rotisserie - - ® 250 40- 50
6 - 9 Toast - wire grid 10 4 &) 250 06:urn the food-03
Rainbow trout 0.8-1.6 kg Cookware, uncovered onto the wire rack 15 3 170 60
Pizza 1.4 kg baking tray 15 - 225 20- 30
Bread *** 08-1kg | baking paper on baking tray 20 3 - 200 - 210 30-40
Flat bread 0.5-1kg | baking paper on baking tray 20 3 () 215- 225 15-25
Ciambella cake 0.8 kg/ 1.6 kg | Cookware, uncovered onfo the wire rack 15 3 (- 180 40 - 45
Jam tart 0.8-1.6 kg Cookware, uncovered onto the wire rack 15 3 160 30-35
Short pastry 0.8 kg/ 1.6 kg | Cookware, uncovered onto the wire rack 15 3 160 - 170 40 - 60
Cream puffs 0.8 kg baking paper on baking tray 15 3 150 - 160 40-50
Angel food cake 0.8-1.6 kg | Cookware, uncovered onto the wire rack 10 3 160 35-40
Rice cake 1-2 kg Cookware, uncovered onto the wire rack 15 3 - 160 40- 50
8 -10 Brioches 0.8-1kg baking paper on baking tray 15 3 - 170 25-30
16 Brioches 1.6 kg baking paper on baking tray 15 2-4 150 - 160 30-35
Shortbread biscuits 1kg baking tray 8 3 170 - 180 25-35
2 frozen pizza 0,65 kg baking paper on wire grid 10 3 - 190 - 210 10-20
4 frozen pizza 1,3 kg baking paper on wire grid 10 2-4 180 - 200 25-30
15 frozen sandwiches 0.5 kg baking paper on wire grid 15 2 ) 170 - 190 5-15
30 frozen sandwiches 1.1kg baking paper on wire grid 15 2-4 170 - 190 10-15
8 frozen brioches 0.5 kg baking paper on wire grid 10 3 (=) 150 - 170 25-35
16 frozen brioches * 1kg Cookwarg, uncovered onto the wire rack 15 2-4 170 - 180 35-45
3 frozen erbazzone ** 1,8 kg Cookware, uncovered onto the wire rack 15 2-4 190 - 210 60-70
5 frozen strudel 1,.2kg Cookwarg, uncovered onto the wire rack 15 3 (- 190 - 210 50 - 60
Frozen baked fried potatoes 1Kg Baking paper on baking tray 20 3 160 50-70

* itis recommended to place the food in aluminum trays for oven, positioning them on the wire grid

** for the cooking of a portion we recommend positioning on the wire grid + baking paper on the 2nd level, for cooking 2 or + portions we recommend positioning
on wire grid + baking paper on the 4th level

*** during the baking of the bread it is recommended to put a container with a little water inside the oven
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Importor:

MULTIKOMPLEX BUDAPEST KFT.
A paraelszivok szakértéje... 1995 6ta

H-1211 Budapest Mansfeld Péter utca 27.
(Volt Bajaki Ferenc utca)
tel.: +(36-1) 427 0325, +(36-1) 427-0326;
fax: +(36-1) 427 0327

www.multikomplex.hu
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cata®

greup

CATA ELECTRODOMESTICOS, S.L.
Oficinas: ¢/ Anabel Segura, 11, Edif. A, 3a pl. 28108. Alcobendas. Madrid. Espaia
Fabrica: c/ del Ter 2, Apdo. 9. 08570. Torell6.Barcelona. Espafa
T.+34 938 594 100 - Fax +34 938 594 101
www.cnagroup.es - cna@cnagroup.es

Atencion al Cliente: 902 410 450 / +34 938 521 818 - info@cnagroup.es
SAT Central Portugal: +351 214 349 771 - service@junis.pt

PN:16171100A30635



