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INSTRUCTION MANUAL EN

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its packaging indicates that this product may not be treated as E
household waste. Instead it must be handed over to a collection point for the recycling of

electrical and electronic equipment. —
By ensuring that this product is disposed of correctly you will help to protect the environment and human
health, which could otherwise be harmed through the inappropriate disposal of this product. For more
detailed information about recycling of this product, please contact your local city office, your household
waste disposal service or the shop where you purchased the product.

Correct use

The hob is to be used solely for preparing food in the home. It may not be used for any other purpose.
For your information...

Please read this manual carefully before using your appliance. It contains important information on safety
and on how to use and look after your appliance so that it will provide you with many years of reliable
Zir(\)/lljcl:g-your appliance develop a fault, please first consult the section on “What to do if trouble occurs?”

You can often rectify minor problems yourself, without having to call in a service engineer. Please keep
this manual in a safe place and pass it on to new owners for their information and safety.

SAFETY INSTRUCTIONS

Connection and operation

The appliances are constructed in accordance with the relevant safety regulations.

The appliance is manufactured in compliance with the relevant effective safety standards.

Nevertheless, we strongly recommend that persons with impaired physical, motoric, or mental capacity, or
persons with inadequate experience or knowledge, do not use the appliance unless attended by a qualifi ed
person. The same recommendation applies when the appliance is used by persons of less-than-legal age.
Connecting the appliance to the mains and repairing and servicing the appliance may only be carried out by
a qualified electrician according to currently-valid safety regulations. For your own safety, do not allow
anyone other than a qualified service technician to install, service or repair this appliance.

Check to make sure the mains socket has the correct rating (16A,230V) before you connect the appliance.
Only use the appliance if the electrical system in your home has a rating of 16A.

Noise level: Lc < 70 dB(A)

Concernmg the hob

& Never touch the surfaces of heating or cooking appliances. They will

become hot during operation. Keep children at a safe distance. There is a risk
of burning!
Never allow the induction hob to operate unattended, as the high power setting
(power max.) results in extremely fast reactions.
Always place and use the appliance on azdry, stable, level and horizontal surface.



- When cooking, pay attention to the heat-up speed of the cooking zones. Avoiding
boiling the pots dry as there is a risk of the pots overheating!
- Do not place empty pots and pans on cooking zones which have been switched on.
- Take care when using simmering pans as simmering water may dry up unnoticed,
resulting in damage to the pot and to the hob for which no liability will be assumed.
- ltis essential that after using a cooking zone you switch it off.
- Overheated fats and oils may spontaneously ignite. Always supervise the preparation
of food with fats and oils. Never extinguish ignited fats and oils with water! Put the lid
on the pan and switch off the cooking zone.
- The glass ceramic surface of the hob is extremely robust. You should, however, avoid
dropping hard objects onto the glass ceramic hob. Sharp objects which fall onto your
hob might break it.
- If cracks, fractures or any other defects appear in your glass ceramic hob, immediately
switch off the appliance. Disconnect fuse immediately and call Customer Service.
- Ifthe hob cannot be switched off due to a defect in the sensor control immediately
disconnect your appliance and call Customer service.
- Take care when working with home appliances! Connecting cables must not come
into contact with hot cooking zones.
- The glass ceramic hob should not be used as a storage area.
- Do not put aluminium foil or plastic onto the cooking zones. Keep everything which
could melt, such as plastics, foil and in particular sugar and sugary foods away from
hot cooking zones. Use a special glass scraper to immediately remove any sugar from
the ceramic hob (when it is still hot) in order to avoid damaging the hob.
- Metal items (pots and pans, cutlery, etc.) must never be put down on the induction hob
since they may become hot. Risk of burning!
- Do not place combustible, inflammable or heat deformable objects directly underneath
the hob.
- Metal items worn on your body may become hot in the immediate vicinity of the
induction hob. Caution! Risk of burns! Non-magnetisable objects (e.g. gold or silver
rings) will not be affected.
- Never use the cooking zones to heat up unopened tins of food or packaging made of
material compounds. The power supply may cause them to burst!
- Keep the sensor buttons clean since the appliance may consider dirt to be finger
contact. Never put anything (pans, tea towels etc.) onto the sensor buttons! If food
boils over onto the sensor buttons, we advise you to activate the OFF button.
- Hot pans should not cover the sensor buttons, since this will cause the appliance to
switch off automatically.
- Activate the childproof lock if there are any pets in the home which could make contact
with the hob.
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- The induction hob may not be used when pyrolysis operation is taking place in a built-
in oven.

- The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or
separate remote-control system.

- Do not use the glass ceramic hob if it is cracked or broken. If any visible crack appears,
immediately unplug disconnect the appliance from the power supply.

«If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service

agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

Do not let the cord hang over the edge of the table or worktop.

- WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking surfaces.

- WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous and may
result in fire. Never try to extinguish a fire with water, but switch off the appliance and
then cover fl ame with a lid or a damp cloth.

- After use, switch off the hob element by its control and not rely on the pan detector.
(depending on model)

- WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the possibility of
electric shock. (depending on model)

- Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be placed on the
hob surface since they can get hot. (depending on model)

- WARNING: Ensure that the appliance is switched off before replacing lamp to avoid
the possibility of electric shock.

- Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the oven door
glass since they can scratch the surface, which may result in shattering of the glass.

Concerning persons

Caution!

The appliance and its accessible parts become hot during use. Care should be
taken to avoid touching heating elements. Children less than 8 years of age
shall be kept away unless continuously supervised.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved.

Children shall not play with the appliance.
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Cleaning and maintenance shall not be made by children unless they are older
than 8 and supervised.
Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

Attention:

- Persons with cardiac pacemakers or implanted insulin pumps must make sure that
their implants are not affected by the induction hob (the frequency range of the
induction hob is 20-50 kHz).

Appliance description

The hob

The hob is equipped with an induction cooking mode. An induction coil underneath the glass ceramic hob
generates an electromagnetic alternating field which penetrates the glass ceramic and induces the heat-
generating current in the pot base. With an induction cooking zone the heat is no longer transferred from
a heating element through the cooking pot into the food being cooked but the necessary heat is
generated directly in the container by means of induction currents.

Advantages of the induction hob

- Energy-saving cooking through the direct transfer of energy to the pot (suitable pots/pans made of
magnetisable material are required).

- Increased safety as the energy is only transferred when a pot is placed on the hob.

- Highly effective energy transfer between an induction cooking zone and the base of a pot.

- Rapid heat-up.

- Therisk of burns is low as the cooking area is only heated through the pan base; food which boils over
does not stick to the surface.

- Rapid, sensitive control of the energy supply.

OPERATION

Cookware for induction hobs
Cookware for induction cooking zones must be made of metal and have magnetic properties. The base
must be sufficiently large.

Only use pots with a base suitable for induction.
This is how to establish the suitability of a pot:

Suitable cookware Unsuitable cookware

Enamelled steel pots with a thick base Pots made of copper, stainless steel, aluminium,
ovenproof glass, wood, ceramic and terracotta

Cast iron pots with an enamelled base

Pots made of multi-layer stainless steel, rustproof
fermite steel or aluminium with a special base

Conduct the magnet test described below or make sure that the pot bears the symbol for suitability for
cooking with induction current.

Magnet test:

Move a magnet towards the base of your cookware. If it is attracted, you can use the cookware on the
induction hob.



Note:

When using pans suitable for induction from certain manufacturers, noises may occur which are
attributable to the design of these pans.

Take care when using simmering pans as simmering water may dry up unnoticed, resulting in damage to
the pot and to the hob for which no liability will be assumed.

Cooking zone Pan diameter for each hob

9145 mm x 2 9 120 - 220 mm

Never use pans with a misshapen base. A hollow or rounded base can interfere with the operation of the
overheating protection, so that the appliance becomes too hot. This may lead to the glass top cracking
and the pan base melting. Damage arising from the use of unsuitable pans or from boiling dry is excluded
from the guarantee.

Power settings

The heating power of the cooking zones can be set at various power levels. In the chart you will find
examples of how to use each setting.

Cooking level: | Suitable for:
1-2 Keeping food warm. Simmering small quantitiey (lowest power
setting).
3 Simmering.
4-5 Simmering larger quantities or roasting larger pieces of meat until
they are cooked through.
6 Roasting, getting juices.
7-8 Roasting.
9-10 Roasting (highest power output).




INDUCTION COOKER PANEL

The decorative design may deviate
from the illustrations.

18&2. Cooking zone
3&4. Touch-control operating panel

OPERATING THE HOB WITH THE SENSOR BUTTONS

ON/OFF

Timer

Temperature

Power

Value settings +

Value settings -

Child lock (Press & hold5 &6 )
Boost

Display

LONIIOAWN=

Product operating instructions

After inserting the plug into the socket, a "Beep" will be emitted and the indicator above the [On/Off] key
will lit, display shows [L], indicating the appliance is connected to power supply; this is referred to as
standby mode. Place a suitable piece of cookware on the center of the cooking zone. The indicators
under the display will flash when [On/Off] key is pressed once. The appliance goes to selection mode and
the indicator above the [On/Off] key remains lit. Press the corresponding function keys to start operation.
Stop the operation and switch to standby mode by pressing the [On/Off] key after cooking.

Cooking Mode

1. Power:
- Press the [Power] key; the indicator lights up and the display shows 5, indicating the default power

level. Power can be adjusted to the desired power level by value setting keys < > .
- There are a total of 10 power levels for each hob. (300W, 600W, 900W, 1000W, 1200W, 1300W,
1400W, 1600W, 1800W, 2000W). Total heating power for 2 hobs
- When the left hob and right hob are working in the power mode at the same time, the max total power
for 2 hobs is 3400W. The total power level can not over than 17 levels. It means when the left hob is
level 9, then the right hob only could equal or less than level 8.
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When the total working power for 2 hobs is 17 level. If one of the hobs increases the power level,
another hob will decrease the power level automatically.

To choose another mode, press the [Temp.] key to switch to another cooking mode, or press the
[On/Off] key to stop the operation.

2. Temperature:

- Press the [Temp.] key, the indicator of [Temp] lights up. Display will show 120 (°C), indicating the
default temperature. Temperature can be adjusted to the desired power level by value setting keys

- There are a total of 10 temperature levels for each hob. (60 °C, 80 °C, 100 °C, 120 °C, 140 °C,
160 °C, 180 °C, 200 °C, 220 °C, 240 °C).

- When one hob is working in Temperature mode, the power for another hob in Power mode only could
be level 9 maximum.

- To choose another mode, press the [Power] key to switch to another cooking mode, or press the
[On/Off] key to stop the operation.

Child lock

Press < > for 3 seconds to activate the lock. Press and hold < > for 3 seconds to unlock.
Display will show “LOC”

Timer Function

User can set the cooking time when specific cooking mode is selected. Press the [Timer] key once to
access the timer function. The [Timer] indicator on the top of the key will light up. Display will show the

default time [0]. Press < > to set the desired time. The time range is 0-180mins. To cancel this
function, either press the [On/Off] key to return to standby mode.

Boost Function

Press the [Boost] key; the indicator lights up and the display shows 10, indicating the max power level.
After 308, it will resume the desired power or temperature operation.

When 2 hobs are working, the BOOST function is unworkable.

When 1 hob is working with BOOST function, and then power on another hob, the first hob will quit
BOOST function.

During boost function, it can switch to other function by pressing [Menu] key.

To cancel boost function, press the [On/Off] key to return to standby mode.

CLEANING AND CARE

VAN

Before cleaning, switch off the hob and let it cool down.
Do not use steam cleaners or high-pressure cleaners to clean the cooking hob, as this may result in an
electric shock.

When cleaning make sure that you only wipe lightly over the on/off sensor. The hob may otherwise be
accidentally switched on!



Glass ceramic hob
Important! Never use aggressive cleaning agents such as rough scouring agents, abrasive saucepan
cleaners, rust and stain removers etc.

Cleaning after use
Always clean the entire hob when it has become soiled. It is recommended that you do so every time the
hob is used. Use a damp cloth and a little washing up liquid for cleaning. Then dry the hob with a clean

dry cloth to ensure that there is no detergent left on the surface of the hob.

Weekly clean

Clean the entire hob thoroughly once a week with commercial glass ceramic cleaning agents.

Please follow the manufacturer's instructions carefully.

When applied, the cleaning agent will coat the hob in a protective film which is resistant to water and dirt.
All dirt remains on the film and can be removed easily. Then rub the hob dry with a clean cloth. Make
sure that no cleaning agent remains on the surface of the hob since this will react aggressively when the
hob is heated up and will change the surface.

Specific soiling

Heavy soiling and stains (lime scaling and shiny, mother-of pearl- type stains) can best be removed
when the hob is still slightly warm. Use commercial cleaning agents to clean the hob.

Proceed as outlined under Item 2.

First soak food which has boiled over with a wet cloth and then remove remaining soiling with a
special glass scraper for glass ceramic hobs. Then clean the hob again as described under Item 2.

Burnt sugar and melted plastic must be removed immediately, when they are still hot, with a glass
scraper. Then clean the hob again as described under Iltem 2.

Grains of sand which may get onto the hob when you peel potatoes or clean lettuce may scratch the
surface of the hob when you move pots around. Make sure that no grains of sand are left on the hob.
Changes in the colour of the hob will not affect the function and the stability of the glass ceramic
material. These colour changes are not changes in the material but food residues which were not
removed and which have burnt into the surface.

Shiny spots result when the base of the cookware rubs on the surface of the hob, particularly when
cookware with an aluminium base or unsuitable cleaning agents are used. They are difficult to remove
with standard cleaning agents. You may need to repeat the cleaning process several times. In time, the
decoration will wear off and dark stains will appear as a result of using aggressive cleaning agents and
faulty pan bottoms.

WHAT TO DO IF TROUBLE OCCURS

A Please note

If your appliance is faulty, please check whether you can rectify the problem yourself by consulting these
instructions for use.

But there are some problems described below that you can fix yourself.
The fuses blow regularly?
Contact a technical customer service or an electrician!
You can't switch you induction hob on?
» Has the wiring system (fuse box) in the house blown a fuse?
» Has the hob been connected to the mains?
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» Are the sensor buttons partly covered by a damp cloth, fluid or a metallic object? Please rectify.
» Are you using unsuitable cookware? See the section on “Cookware for induction hobs”.
Is the cookware you are using making noises?
This is due to technical reasons; the induction hob and the pot are not at risk.

Does the cooling fan still operate after it has been switched off?

This is normal since the electronic unit is being cooled down.
Is the hob making noises (clicking or cracking sounds)?
This is for technical reasons and cannot be avoided.

Does the hob have tears or cracks?

If cracks, fractures or any other defects appear in your glass ceramic hob, immediately switch off the

appliance. Disconnect fuse immediately and call Customer Service.

In case of any errors during operation, please check the following table before calling for service. Below
are some common errors and the checks to perform.

Symptoms

Check points

Remedy

After connecting the power
and pressing the “power” key,
there is no response from the
appliance.

Is there a power supply failure?

Wait for the power supply to be
resumed.

Is the fuse blown or circuit

breaker tripped?

Is the plug connected firmly?

Check the root causes carefully.
If the problem cannot be fixed,
please contact our Service
Centre for inspection and repair.

Heating is interrupted during
normal use and a “Beep” is
heard.

Incompatible cookware or no
cookware used?

Replace cookware; use
cookware suitable for the
induction cooker.

The cookware is not placed on
the center of the heating zone.

Place the cookware on the
center of the indicated heating
zone.

Is the cookware being heated but
it is continually being removed?

Place the cookware inside the
heating zone.

No operation during the
heating being in use.

Is the cookware empty or the
temperature too high?

Please check whether the
appliance is being misused.

Is the air intake/exhaust vent
clogged or has dirt accumulated
on it?

Unclog the air intake/exhaust
vent. Wait for the appliance to
cool down, then switch it on
again.

Is the cooker working over 2
hours without any interaction?

Reset cooking modes or use the
timer function.

Error codes are reported.

E1-E8

If error codes E1-E8 are
reported, please contact the
Service Centre for inspection
and repair.

If the above remedies/controls cannot fix the problem, unplug the appliance immediately, and contact the
Service Centre for inspection and repair. Note the error code and report it to the Service Centre Ltd. To
avoid any danger and damage to the appliance, do not disassemble or repair it by yourself.
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GUARANTEE & SERVICE

If you need information or if you have a problem, please contact the Hisense Customer Care Centre in
your country (you find its phone number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Customer Care
Centre in your country, go to your local Hisense dealer or contact the Service department of Hisense
domestic appliances.

For personal use only!

We reserve the right to any modifications!

HISENSE
WISHES YOU A LOT OF PLEASURE WHILE USING YOUR
APPLIANCE
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MHCTPYKUWUU 3A YINOTPEBA

HU3XBBpJIAHE HA CTapu ypeau

CVMBOSTBLT BbPXY ypeaa v BbpXy HErosata ornakoBka rnokassa, Ye T0o3u NpoayKT He Tpsabsa E
[a ce TpeTupa kato 6UToB oTnaabk. BmecTo ToBa Toi Tpsbea Aa 6bde npeaaneH B
CbOTBETHUSI CbBUpaTeneH NyHKT 3a PeLUuKIMpaHe Ha enekTPUYECKU 1 eNeKTPOHHU ypeau. —

Kato npesagete 1031 NPOAYKT Ha NPaBUIHOTO MSCTO, BYE LLe MOMOTHETE 3a 3alyMTa Ha oKornHarta cpega
1 YOBELLKOTO 3paBe, KOUTO B MPOTMBEH cry4van 6uxa Mornu aa 6baaT yBpedeHy Npy HenpaBunHo
U3XBbPIsiHe Ha NpoaykTa. 3a noapobHa MHGOPMaLUs OTHOCHO PELMKIIMPAHETO Ha TO3M NPOAYKT
MoxeTe Aa ce o6bpHETe KbM MecTHaTa rpafcka ynpasa, dovpmara 3a cbbupare Ha 6UTOBM OTnagbum
Unn mMarasuHa, OTKbAETO CTe 3aKymnunu NpogyKTa.

[IpaBuHa ynoTpeoa

rOTBapCKVIﬂT nnoT Tpﬂ6Ba Aa ce nanonssa eauHCTBEHO 3a NPpUroTBAHe Ha XpaHa BKbLUW. Tow He Tpﬂ6Ba
Aa ce uanonaea 3a apyru uenu.

3a Bamia uHpopmanus...

lMpoyeTeTe BHUMATENHO TOBa PbKOBOACTBO Npeaw ynotpeba Ha ypeaa. To cbabpxa BaxHa
nHdopmaumsa 3a 6e3onacHOCTTa M HaYMHa Ha U3MNoM3BaHe M rpuxa 3a ypeaa, Taka Ye aa Bu OCuUrypu
MHOrO FOAVHW HagexaHa paboTa.

Ako ypeaobT nokaxe HemsnpaBHOCT, MbPBO Ce KOHCYNTUpanTe ¢ pa3gena ,Kakso ga ce Hanpasw, ako
Bb3HMKHE Npobnem?*. YecTo MoxeTe camy @ NonpaBuTe HE3HAYMTENHN Npobnemu, 6e3 aa ce Hanara
Oa ce obaxparte Ha CepBM3eH MHXeHep. 3anaseTe TOBa PbKOBOACTBO HA CUTYPHO MSCTO U ro npeaanTe
Ha HOBUTE COBCTBEHULIM 3a TsIXHA MHGOPMaLUsi U 6e30MacHOCT.

MHCTPYKUWU 3A BE3SOIMNACHOCT

CBbp3BaHe M pabdoTa

+  YpeawTe ca KOHCTPyMpaHW B CLOTBETCTBUE C AeNCTBaLLMTE pernameHTy 3a 6e3onacHoCT.

*  YpenbT e npomssBedeH B CbOTBETCTBYE C AENCTBALLMTE CTaHAAPTW 3a 6e30macHoCT.

HesaBncmmo oT ToBa HUe CUMHO NpenopbyYBame Ton Aa He 6bAe M3MNon3BaH OT nuua ¢ PU3NYeCKU Unm
NCUXUYHW YBPEXOAHWS, UINW TakvBa, KOUTO MaT Npobremm ¢ OnopHO-ABUraTesHUS anapart, KakTo v oT
nmua ¢ HegoCcTaTbyHW NMO3HAHMA Uny onuT, 6e3 Tesn nuua Aa ca nog HabnogeHve. CoLuarta npenopbka
ce npvnara, KoraTo ypeabT Ce U3Mon3Ba OT HeHaBbPLUWIW MbIIHONETUE NnLa.

» Cebp3BaHeTO Ha ypeda KbM efekTpuyeckaTa Mpexa 1 pEMOHTBT 1 06CyXBaHETO Ha ypeaa moraT fa ce
M3BBLPLLBAT Camo OT KBanMMULIMpaH enekTpoTEXHVK CbITIacHO AeCTBALLMTE KbM MOMEHTa pernaMeHT
3a 6esonacHocT. 3a Balua cobcTBeHa 6e3onacHOCT, He JOoMNycKanTe HUKOWM ApYr OCBEH KBanvduumpaH
CepBU3eH TEXHVK ;a MOHTMPa, 06CnyxBa UnvM peMoHTVpa To3u ypea.

+ [Npepv pa BNlouMTE ypeaa B eneKkTpuyeckaTa Mpexa, NpoBepeTe Aanm KOHTaKTbT e ¢ HeobxoanmuTe
HOMUWHanHKM cTorHocTh (16 A, 230 V).

*  KM3nonssanTte ypeaa camo ako enexkrpuyeckata Mpexa B JOMa BU € C HOMUHarHa CTOMHOCT 16 A.

*  HuBoHawyma: LC <70dB (A)
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Mo oTHOWeHMe Ha roTBapCcKua nnot

& Hukora He gokocBanTe NOBbLPXHOCTUTE HA OTONSIUTENHMN ypeam Unu
roTBapcku cbaose. Te LWe ce HaropewwsaT no Bpeme Ha pabora. Ma3zerte geuara
Ha 6e3onacHo pa3cTosiHue. CblyecTByBa PUCK OT U3rapsHe!

Hukora He no3BonsiBanTe Ha UHAYKLUMOHHUAT NNOT Aa paboTn 6e3 Haa3op, Tbi
KaTo HacTpoMKaTa 3a BUCOKa MOLLHOCT (pOwer max.) BOAW A0 M3KNMKOYMTENHO
Obp3u peakumm.

BwHaru noctassiiTe v n3nonasante ypega BbpXy cyxa, cTabunHa, pasHa u
XOPU30OHTaIHA MOBBPXHOCT.

[pv roTBeHe 06bPHETE BHUMAHME Ha CKOPOCTTA Ha 3arpsiBaHe Ha 30HUTE 3a FOTBEHE.
3BsrBaiiTe Cyxo KuneHe Ha CbOBETE, Thil KaTO CLLECTBYBA PUCK OT NperpsisaHe!

He nocTaBsiiTe NpasHn TEHMKEPW W TUraHN BbPXY 30HMW 3a FOTBEHE, KOUTO ca bunm
BKIHOYEHM.

BHnMaBaliTe, KoraTto 13nosaBaTte KbKpeluy CbaoBe, Thil KaTo KbKpellaTa TEYHOCT
MOXe a Ce 13napu HesabensizaHo, KOETO BOAM A0 YBPEXAaHe Ha Cbaa 1 Ha MnoTa,
3a KOETO He ce NoemMa OTrOBOPHOCT.

OT CbLLECTBEHO 3HAYEHNE € Cref KaTo M3NoNn3BaTe 30Ha 3a roTBEHe, 4a S
U3KItOYMTE.

[perpenyt MasH1HM 1 Macna MoraT CrOHTaHHO Ja ce 3anansrT. BuHaru
KOHTPONMPaTE NPUrOTBAHETO HA XpaHa C Ma3HWHM 1 Macna. Hukora He racete
3ananeHunTe MasHuHK 1 Macna ¢ Boga! lMocTaBeTe kanak BbpXy CbAa U U3KIKYETE
30HaTa 3a roTBEHE.

CTbKnokepammyHaTa noBbPXHOCT Ha NIoTa e U3KMYNTENHO 3apaBa. Tpsbea obaye
[a n3bsrsare U3nyckaHeTo Ha TBbPAM NpeaMeT BbpXY nnota. OCTpu npeameTy,
NagHanu Bbpxy NroTa, MoraT 4a ro CHynsr.

AKO BbPXY CTHKIOKEPAMUYHISA NAOT Ce NOSIBAT MyKHATWUHW, CHYNBaHWS U ApYru
nedekTi, HezabaBHO M3KIYETE ypeaa. M3knoveTe npeanasutens HezabasHoO U ce

* obagerte Ha otaen ,O6cnyxBaHe Ha KIMEHTM',

AKo NNoTBLT He MOXe Aa 6bae U3KIYEeH Nopaay NoBpeaa B YNpaBneHUeTo Ha
CeH30pa, He3abaBHO U3KIoYeTe ypeaa u ce obagete Ha otaen ,06cnyxBaHe Ha

* KIMeHTwn".

BHumagaite npu pabota ¢ gomakuHckm ypeau! Cebpasalymte kabenu He Tpsibea aa
BMW3AT B KOHTAKT C ropeLLy 30HM 3a FOTBEHE.

CTBKMOKEpaMUYHUAT NIOT He TPpsibBa Aa Ce 13Mon3Ba KaTo 30Ha 3a CbXPaHEHMe.

He nocTaBsinTe anymMmmnHMeBo (honno Ui niactMaca BbpXy 30HUTE 3a FOTBEHE.
[pbXxTe BCUYKO, KOETO MOXE Aa Ce CTOMM, KaTo nnactMacu, onno u no-cneuuanHo
3axap 1 cragku XpaHu, Janey oT ropeLuuTe 30H1 3a roteeHe. Manonseaite
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cnewumarnHa CTbpranka 3a CTbKIo, 3a Aa NpeMaxHeTe He3abaBHO BCsika 3axap OT
KepamnyHUs NOT (QOKaTO BCE OLLE € ropeLl), 3a Aa u3berHeTe nospeaarta My.

MeTanHu npegMeTy (TEHIKEPU 1 TUraHW, NpubopK 3a XpaHEHE M1 T.H.) HUKOra He
TpsbBa Aa Ce OCTaBAT Ha MHAYKUMOHHWS NIOT, ThiA KAaTO MOraT a Ce HaropeLusT.
OnacHocT oT u3rapsHe!

He nocragsiiTe ropymu, 3ananumm Unv NoAATIMBIA Ha TOMAIMHA NPEAMETU AMPEKTHO
nog nnora.

MeTanHu n3genus, HoCeHu BbpXy TANOTO BU, MOXE [ja Ce HaropeLLsT, korato ca B
HenocpeacTBeHa 6rM30CT [0 UHAYKUMOHHMS NnoT. BHumaHwe! OnacHocT oT
narapsiHe! MpegmeTi, KOUTO He Ce MarHeTUaupart (Hanp. 3naTHK Unn cpebbpHM
NPBCTEHM) HAMa Aa ObaaT 3acerHaTtu.

Hwikora He n3non3aeanTe 30HMTE 3a rOTBEHE, 3a Aa 3aTONNTE HEOTBOPEHM KYTUN C
XpaHa urnu onakoBKky, 3paboTeHn 0T MaTepUanHM CbeaHEHNS. 3aXpaHBAHETO MOXeE
[a NPUYMHA TSXHOTO NpbCBaHe!

MoaabpxainTe CEH30pHIUTE BYTOHN YNCTH, THIA KATO YPEALT MOXe Aa Bb3npueme
3aMbPCABAHETO KAaTO KOHTAKT C NPbCT. HUKOra He craranTe HULLO (TUraHu, Kbprn u
T.H.) BbPXY CeH30pHUTE ByTOHM! AKO XpaHaTa U3KUMK BbPXY CEH30PHUTE BYTOHM,
cbeeTBame BU Aa aktusupate 6ytoHa OFF (M3kn.).

[opeLumTe CbaoBe He TpsibBa Aa NOKPUBAT CEH30PHNTE BYTOHM, Thil KaTo TOBA LUE
MPUYMHW aBTOMATWYHO M3KITHOYBAHE Ha ypesda.

AKTuBMpaiiTe 3alwmTaTa 3a geua, ako Ma oMaLLHM NiobuMLy B JoMa, KOUTo Biuxa
MOITI 13 OCBLLECTBAT KOHTAKT C MioTa.

WHAYKUMOHHWSIT NNOT HE MOXe Aa Ce U3N0N3Ba, ako Ce M3BbLPLLBA NOYNCTBAHE Ypes3
N1ponu3a BbB BrpageHa dypHa.

To3n ypeq He e npeaHasHaveH 3a paboTa Ypes BLHLUEH TaliMep Ui HesaBucuma
cucTeMa 3a AUCTaHLMOHHO YNpaBIeHMe.

He nonasainTe CTBbKNOKEpPaMUYHISA NIIOT, aKO € HanykaH Unn cyyneH. AKO ce nosiBu
BMOMMA NyKHaTUHA, He3abaBHO M3KMKOYETE ypeaa OT eNnekTpuieckaTa Mpexa.

* Ako 3axpaHBaLLaT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsibea Aa 6bae CMEHEH 0T
MPOW3BOAMTENS, HETOB YITbTHOMOLLIEH CEPBM3 UK KBaNUMLMPaH TEXHKK, 3a Aa ce
n3berHe BCsKakBa OMacHOCT.

*He nossonsBeaiTe kabembT fa BuCK 0T pbba Ha Macata unn paboTHKS NoT.
NPEOYMNPEXOEHWE: OnacHOCT 0T noxap: He CbXpaHsBanTe NpeaMeTi Bbpxy

MOBBLPXHOCTUTE 3a FOTBEHE.

NPEOYMNPEXOEHWE: MNoTBeHe Ha nnoTa 6e3 Hag3op C MasHMHa UM 0o MOXe Aa
Obae onacHo 1 fa npean3sika noxap. Hukora He ce onuTBalTe 4a noTyLlaBarte
noxap C BOAa, a U3KNKYETe ypeaa 1 cneq ToBa NOKPUATE NaMbLMTE C Kanak uim
BMAXHO 0Zesro.
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Cnep nonasaHe U3KIYeTe NrioTa 0T KOHTPOSTHOTO KOMYeE U He pasynTanTe Ha
[ETEKTOPA 3@ KyXHEHCKM Cbf, (B 3aBUCMMOCT OT MOZENa).

MPEOQYNPEXOEHME: Ako noBbpXHOCTTa € HanykaHa, U3KIKYeTe ypeaa, 3a Aa
n3berHeTe OnNacHOCT OT TOKOB yaap (B 3aBUCUMOCT OT MoZena).

Bbpxy nnota He TpsibBa Aa ce NOCTaBAT METaHW NPeaMETH KaTo HOXOBE, BUMLM,
ITHXULM W Kanaum, Thid KaTo Te MoraT [a ce HaropeLwaT (B 3aB1CMOCT OT Mogena).
NPEOYNPEXOEHVE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KIHYEH, NPeau Aa CMeHUTe
KpyLLKaTa, 3a Aa u3berHeTe onacHoOCTTa OT TOKOB yaap.

He u3nonseaiTe rpybu, abpasveHM NOYMCTBALLM MpenapaTti UM OCTPU METasHN
LLNAaTyK 3a MOYMCTBAHE Ha CTbKIeHaTa BpaTa Ha (hypHata, Thbil KaTo Te MoraT fa
HapackaT NOBbPXHOCTTa, @ TOBA a A0BeAE A0 CYyNBaHe Ha CTHKIIOTO.

OTHOCHO nuuara

BHuMmaHue!

YpeabT U JOCTLINHUATE MY YacTU Ce HaropewsaBaT No Bpeme Ha ynotpeoba.
BHumaBanTe ga He JOKOCHETe HarpeBaTenHuTe enemeHTH. fleyata nop 8-
roaviwHa Bb3pacT TpsabBa Aa 6bAaT AbpKaHW aaney oT ypeaa, OCBEH ako He ca
HabnogaBaHW HeNPeKbLCHATO.

[euata TpAbBa Aa ObAAT HarnexgaHu, 3a Aa ce yBepuTe, Ye He CU UrpasT ¢
ypena.

To3u ypen Mmoxe fa 6bae M3NON3BaH OT AeLa, HaBbPLWKAK 8-roauiLHa Bb3pacT,
WK NO-TroneMu, KakTo 1 OT NIMLa C HaManeHn (PU3nYeCKn, CEH3OPHU UNK
YMCTBEHM CNOCOOHOCTM Mnu 6e3 onuT U NO3HaHMA 3a paboTa ¢ ypeaa camo ako
ca nog HabnoaeHUe UNK ca MHCTPYKTUPaHM 3a 6esonacHarta My ynoTtpeba u ca
HasiCHO C €BEHTYasrlHUTe ONACHOCTM.

He no3BonsiBanTe Ha geua Aa cu MrpasT ¢ ypeaa.

MouncTBaHeTO M NOAAPBLXKKATA He TPAOBA Aa Ce U3BBLPLLBAT OT AeLa, OCBEH
aKo Te He Ca Ha Bb3pacT Hag 8 rognHM 1 ce HabnaaBaT OT Bb3PacTeH.
[OpbXTe ypeaa v HeroBus kaben ganey ot geua nop 8-rogMiuHa Bb3pacT.

BHuMaHue:

IlnuaTta cbe CbpaeyHn NENCMENKbLPU MM UMNMAHTUPAHK UHCYTIMHOBY NOMMA
TpsibBa fa ce yBepsT, Ye UMNNaHTUTE UM He Ce BNUSAT OT UHAYKUMOHHMS NroT
(4ecTOTHUAT 06xBaT Ha MHAYKUMOHHMA MNoT e 20-50 kHz).

OnucaHue Ha ypeaa

Mnot

[MnoTsT e 06opyaABaH ¢ MHAYKUMOHEH pexuM Ha rotBeHe. MiHaykumoHHa 606uHa noa Hero reHepupa
€NeKTPOMarHMTHO MPOMEHIMBO MOMe, KOeTO NMPOHNKBA MPe3 CTbKIIoKkepamMmukaTta u nHayumpa
reHepupaLumst TONMnHa TOK B OCHoBaTa Ha cbaa. C qlguyku,MOHHa 30Ha 3a roTBeHe TOMMMHaTa Beye He ce



npeHacqa OT HarpeBaTeneH enemMeHT npes3 Cbaa 3a roTBeHe B XpaHaTta, a HeobxogumaTta TonnuHa ce
reHepupa gMpeKTHO B Cbaa Ype3 MHOYKUMOHHU TOKOBE.

npenMMCTBa Ha MHAYKLUMOHHUSA NNOT
EHeprocnecTsiBalLo roTBEHe Ype3 AMPEKTEH MPEHOC Ha eHeprusi KbM Cbaa (HEOOXOAMMM ca NMOAXOAsILLM
TEeHKepWTUraHun, nspaboTeHn oT maTtepuarn, KOTo ce MarHeTuaunpa).

- [loBuweHa 6e30nMacHOCT, Thil KAaTO EHEPrMsTa Ce NPeHacsi Camo KOraTo BbpXy NiioTa Ce NoCTaBu ChbA.

- BucokoedbekTvBEH NPEHOC Ha eHeprust Mexxay MHOYKUMOHHATa 30Ha 3a roTBEHE M OCHOBaTa Ha Cbaa.

-  bbpsoHarpsasane.

- PUCKbT OT M3rapsiH/st € HUCHK, Thil KaTo 30HaTa 3a roTBEHe Ce HarpsiBa Camo Npe3 OCHoBaTa Ha Cbaa;
XpaHaTa, KOSITO KUMu, He 3arnensa 3a NOBbPXHOCTTA.

- Bbps3, YyBCTBUTENEH KOHTPON HAa OCTaBsAHaTa EHEPIUS.

PABOTA

CbaoBe 3a UHAYKLUMOHHKN NNoToBe
CbaoBeTe 3a MHAYKLUMOHHM 30HM 3a roTBeHe Tpsbea Aa 6vaat nspaboteHn oT meTan un ga umat
marHuTHu ceoricTBa. OcHoBaTa TpsbBa Aa 6bAe AoCTaTBbYHO ronama.

M3nons3Bante caMmo cbAoBe C AbHO, NOAXOASALLO 32 MHAYKLMOHEH NIIOT.
ETo kak MOXe Aa ce yCTaHOBU roAHOCTTa Ha cbAa:

Moaxoaswm cbaoBe 3a roTBEHe Henopxopsium cbaose 3a rotBeHe
EmannupaHu ctomaHeHun cbaoBe ¢ aebena CbpooBe, n3paboTteHun oT Mef, HepbXaaema
OCHOBa cTOMaHa, anyMyvHWUi, NOAXOAALLO 3a dypHa

UyryHeHu cbaoBe C eMainpaHa ocHoBa CTBKIIO, ABLPBO, Kepamuka 1 Tepakota

CbpooBe, n3paboTeHn OT MHOrOCNONHa
HepbXaaema cToMaHa, HepbXxaaema pepMuTHa
cTOMaHa Unu anyMmHuin cbe cneumania ocHoBa

M3BbpLueTe MarHUTHWSA TECT, ONncaH No-Aony, Un ce yBepeTe, Ye CbAbT HOCK CYMBOSA 3a FOAHOCT 3a
roTBeHe C MHAYKLMOHEH TOK.
Tect ¢ MarHur:
HobnwmkeTe MarHuT KbM ABHOTO Ha cbAa. Ako 6bAe NpuBneyeH, MoXxeTe Aa usnonaearte cbaa 3a
roTBeHe Ha UHAYKLUMOHHWSA NIoT.

MAGNET 8

S A
Benexka:

[Mpu nsnonseaHe Ha cbAoBe, NOAXOAALN 3a NHOYKUMA OT onpeeneHn npounssoantenu, Morat ga
Bb3HUKHAT LUYMOBE, KOUTO Ce AbJnKaT Ha TEXHUA On3anH.

BHvmaBanTe, korato usnonssarte KbKpeLy CbAoBe, Thil KaTO KbKpeLlaTa TeYHOCT MOXe Aa ce usnapu
He3abens3aHo, koeTo Boau A0 yBpeXxaaHe Ha Cbaa M Ha NoTa, 3a KOeTo He ce NoemMa OTrOBOPHOCT.

3o0Ha 3a rotBeHe | [ivameTbp Ha cbaa
9 145 mm 9 120 - 220 mm

Hukora He n3nonseanTte cbaoBe ¢ AedOpMMpaHo AbHO. Bb3MoXHO e BAMbOHATOTO Mnn 3a061eHO0To
ObHO Aa NOBMUsie HeraTMBHO BbPXY PYHKLUMOHMPAHETO Ha 3alumTaTta OT nperpssaHe v ypeabT Aa ce
HaropeLun npekoMmepHo. ToBa Moxe Aa AoBefe A0 HanyKBaHe Ha CTbKieHaTa NoBbPXHOCT M
pasTonsiBaHe Ha AbHOTO Ha cba. lNoBpenarta Ha ypeaa B pedynTaT oT ynotpebarta Ha HenoAxXoAsALm
VNV 3aropenu CbAoBe € U3KIoYeHa OT rapaHumaTa.
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HacTpoiika Ha MOIHOCT

HarpeBaTtenHarta MOLLHOCT Ha 30HUTE 3a FOTBEHE MOXE [la Ce HaCTPOU Ha pasnvyHK H1BA Ha MOLLHOCT.
B tabnuuara we HamepuTe NnpyMepn 3a TOBa Kak Aa M3Mnon3BaTe BCska HacTpovika.

Hueo Ha 2omeeHe: Modxodsuo 3a:

1-2 MopabpxaHe Ha xpaHaTa Tonna. KekpeHe Ha manku

KonmMyecTBa (Han-HUCKa HACTPOMKa Ha MOLLHOCTTA).
3 KbKpeHe..

4-5 KbkpeHe Ha no-ronemu KonmyecTsa unu nevyeHe Ha no-rornemm

napyeta Meco [0 CrOTBAHETO UM.
6 [NeyeHe, nonyyaBaHe Ha COKOBE.
7-8 MMeyeHe.
9-10 [MeyeHe (HaM-BMCOKa MOLLHOCT).
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NAHEN HA UHOYKUUWOHHUA NMNOT

[lekopaTUBHUAT AM3aNH MOXe Aa ce
pasnu4yaBa OT unicTpaummTe.

1&2. 3oHa 3a rotBeHe
28&4. CeH30peH KOHTpOneH naHen

YNPABJIEHUE HA MNJIOTA CbC CEH3OPHUTE BYTOHMU

Bxkn./M3kn.

Tanmep

Temnepatypa

MowHocT

HacTpoviku Ha cTorHoCcTTa +
HacTpovikn Ha cTorHoCTTa -
3awmTa 3a geua (HaTucHeTe n
3agpbxTe 51 6)
YBenunyaBaHe Ha MOLLHOCTTa
d 9. [HOwncnnewn

NOOaMWN=

i

WHcTpykumm 3a pabota ¢ ypena

Cnep kaTo BKIIOYMTE LLEeMNCena B KOHTaKTa, LLie Ce Yye 3BYKOB CMrHam 1 MHAMKaToOpbT Hafd OyToHa
[Bkn./W3kn.] we ga ceeTtw, OucnnesAT nokassa [L], koeTo nokasea, 4e ypeabT € CBbp3aH KbM
3axpaHBaHeTo; TOBA Ce Hapuya pexuM Ha roToBHOCT. MNocTaBeTe NOAXOAsILL CbA, B LEHTbpa Ha 3oHaTa
3a rotBeHe. CBeTnvHaTa nog Avcnnes mura, Korato 6yToHbT [Bkr./M3kn.] ce HaTucHe eQHOKpaTHO.
YpenbT npemuHaBa B pexum 3a u3bop 1 nHamMkaTopbT Hag byToHa [Bkn./U3kn.] ocTaBa Aa ceeTu.
HaTtucHeTe cboTBETHUTE (hyHKUMOHANHW ByToHK, 3a Aa ctapTupaTe pabortata. CnpeTe paboTarta u
MPEBKITIOYETE B PEXMM Ha FOTOBHOCT, KaTo HaTucHeTe 6yToHa [Bkn./M3kn.] cnep rotBeHe.

PeXxum Ha rotBeHe

1. MowHocT:
- HatucHete 6yToHa [MowwHoCT]; nHOMKaTOPBT CBETBA M OUCNIEAT NOKa3Ba 5, KOETO yka3Ba cTeneHTa
Ha MOLLHOCTTa No nogpasdupaHe. MoLHOCTTa MOXe Aa ce perynupa Ao XenaHaTta CTeneH ypes

OyTOHWTE 3a 3ajaBaHe Ha CTOMHOCT

- Vma o6wo 10 cTteneHn Ha MOLLHOCT 3a BCeku koTroH. (300W, 600W, 900W, 1000W, 1200W, 1300W,
1400w, 1600W, 1800W, 2000W).

- KoraTo neBusIT U AECHUST KOTNOH PaboTST B PEXMM Ha MOLLHOCT eHOBPEMEHHO, MakcMMarnHaTa
obua MoLLHOCT 3a ABaTa KoTrnoHa e 3400 W. O6LuaTta cTeneH Ha MOLLHOCT He MOXe Aa e Haj
cteneH 17. ToBa 03Ha4aBa, 4Ye ako fIeBUAT KOTIIOH € Ha cTeneH 9, ToraBa AeCHUST KOTNOH MOXe Aa
6bae caMo Ha cTeneH paBHa Mnn No-Marnka ot 8.
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- Korato obuwiata paboTHa MOLLHOCT 3a ABaTa KOTMIOHa € Ha cTeneH 17: AKo cTeneHTa Ha MOLLHOCT Ha
eauHUs KOTNoH 6be yBenunyeHa, cTeneHTa Ha MOLLHOCT Ha Apyrust e ce Hamanu aBTOMaTUYHO.

- 3a pga unsbepete Apyr pexum, HaTucHeTe 6yToHa [Temnepatypa], 3a fa NPEeBKII0YUTE Ha OPYT PEXUM
Ha roTBeHe, Unu HaTucHeTe 6yToHa [Bkn./M3kn.], 3a ga cnpete paboTarta.

2. TemnepaTtypa:
- HaTtucHete 6yToHa [TemnepaTtypal, uHaukaTopbT Ha ByToHa cBeTBa. [ucnnesT we nokaxe 120 (°C),
yKa3Balkv TemnepaTypata no nogpasbvpaxe. TemnepaTtypata Moxe Aa ce perynvpa go xenaHata

CTeneH Ha MOLLHOCT Ype3 OyToHWUTE 3a 3ajaBaHe Ha CTOMHOCT

- Vma o6wo 10 H1Ba Ha TemnepaTypaTa 3a Bceku KoTnoH. (60 °C, 80 °C, 100 °C, 120 °C, 140 °C,
160 °C, 180 °C, 200 °C, 220 °C, 240 °C).

- Korato eguH koTnoH paboTtu B pexxum Temnepatypa, MOLHOCTTa 3a ApYr KOTIOH B pexum MolyHocT
Moxe fAa 6bae camo Ha MakCUMyM cTeneH 9.

- 3apga unsbepete apyr pexum, HatucHeTe 6yToHa [MoLLHOCT], 3a Aa NPEBKIIOYUTE Ha APYr PEXUM Ha
rotTeeHe, Unu HatucHete 6yToHa [Bkn./U3kn.], 3a ga cnpeTe paboTara.

3awmTa 3a geua

HaTucHete < > 3a 3 cekyHau, 3a Ja akTuBuMpaTe 3awurtarta. HatucHeTe n 3agpbxTe < > 3a
3 cekyHaum, 3a Aa oTMeHuTe yHKumaTa. Qucnnear we nokaxe “LOC”

®dyHkuma Tanmep

MoTpebutensaT moxe aa 3agajge BPEMETO 3a rOTBEHE, KOraTo € U3bpaH KOHKPETEH PEXUM Ha rOTBEHE.
HaTtucHeTe egHokpaTHO 6yToHa [TarimMep] 3a AocTbn Ao dyHKuusTa Tamep. NHamkaTopsbT [Taimep] Hag

OyToHa e cBeTHe. Ha aucnnes we ce n3Bege BpemeTo no nogpasbupaxe [0]. HatucHete ,3a
[0a 3apgageTe xenaHoTo Bpeme. [lnanaszoHbT Ha BpemeTo e 0-180 MuHyTu. 3a Aa OTMeHUTE Tasu
yHKUMSI, HaTUCHeTe ByToHa [Bkn./13kn.], 3a Aa ce BbpHETE B PEXMM Ha FOTOBHOCT.

DyHKUMA 3a ycunBaHe Ha MOLLHOCTTa

- HatucHete GyToHa [YcunBaHe Ha MOLLHOCTTA]; MHOVKATOPBT CBETBA U AUCMNEAT noka3ea 10, koeTo
yka3Ba MakcumarnHara cteneH Ha molwHocT. Crneg 30 cekyHawM xenaHaTa MOLLHOCT UK
TemnepaTypa ce Bb3CTaHOBSIBa.

- KoraTto paboTtsT 2 KOTnoHa, hyHKUMATa 3a yCUnBaHe Ha MOLLHOCTTA He paboTu.

- Korato 1 koTnoH paboTu ¢ hyHKUUsITa 3a ycurBaHe Ha MOLLHOCTTa M 6bae BKIOYEH OPYT KOTIOH,
MbPBUAT KOTMNOH NpeycTaHoBsABa (OyHKUUSITA 3@ yCUrBaHe Ha MOLLHOCTTa.

- [No Bpeme Ha dbyHKUMATA 3@ yCUIBaAHE HA MOLLHOCTTa MOXE [a MPEBKIOYNTE HA PEXUM HA FOTBEHE
CcbC 3afjageHa Temneparypa, kato HatucHeTe byToHa [TemnepaTtypa).

- 3a pa oTMeHuTe hyHKUUMATa 3a ycuneaHe, HaTucHeTe 6yToHa [Bkn./U3kn.], 3a ga ce BbpHeTe B
PEXMM Ha rOTOBHOCT.

NOYNCTBAHE N NOOAPBXKA

VAN

»  [Npenv nouncTBaHe U3kIoUETE NIOTa U ro OCTaBeTe [ia U3CTUHE.

*  He u3nonaeaiite NapoumcTayki Unm NoYMCTBALLM Ypeau NoA BUCOKO HansiraHe 3a NoYMcTBaHe Ha
roTBapCKus MIOT, Thil KaTO TOBA MOXeE Aa NPUYMHN TOKOB yaap.

«  [pu nouncTBaHe ce yBepeTe, Ye Camo fEKO TPUETe CeH3opa 3a BKN./U3KI. B npoTuBeH criyyait nnotsT
Moxe Aa 6bae BKIYEH criydanHo.
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CTbKNoKepamMmuyeH rotBapcku nnoT
BaxHo! Hukora He nsnonsearnTe arpecMBHM areHTu KaTo pr6l/l mnnum aGpa3MBHM noyucTealln npenapatu
3a CbAoBe, npenapartun 3a NnpemMaxBaHe Ha pbXXaa U neTtHa n ap.

MouuncTBaHe cnen ynorpeba
BuvHaru nounctsaiite Lenus nnoT, koraTto e 3aMmbpceH. [NpenopbunTenHo e Aa ro npaBuTe BCEKM MbT

cnep ynotpeba. ManonssawnTe BnaxHa Kbpna v Manko Te4eH MueLl, npenapar 3a noyuctsare. Creq Toea
uscyLueTe nnoTa ¢ YncTa cyxa Kbpna, 3a fa ce rapaHTupa, Ye Hama octaHan npenapar fno noBbPXHOCTTa
my.

CeOMUYHO NOYUCTBAHE
[MouncTBanTe Lenus NNoT cTapaTenHo BEAHBbX CEAMUYHO C TbProBCKM NOYMUCTBALLM NpenapaTu 3a

CTBbKIOKepamuKa.
CnepfpaiiTe BHUMATENHO MHCTPYKLMUTE HA NPOVU3BOANTENS.

KoraTo ce npunara, NOYUCTBALUMAT areHT L NOKPKeE NoTa CbC 3aluTeH UM, KOMTO e YCTOoMYMB Ha
BOAA U 3aMbpcsiBaHe. Beuukm 3aMbpcsiBaHNsA oCTaBaT BbpXy unima v MoraT aa 6baaT oTcTpaHeHu
necHo. Crieq1 ToBa nofcylLeTe NioTa ¢ YncTa Kbpra. YBepeTe ce, 4e HaMa ocTaHarn noYncTealy
npenapat BbpXy NOBbLPXHOCTTA MY, Thil KaTO TOI LLie pearpa arpecBHO Npy HarpsisaHe U Lwe NpoMeHU
MOBBbPXHOCTTA.

CI'IeI:IMQVI‘IHO 3aMbpcsBaHe

TexXXKn 3aMbpcsiBaHUA 1 NeTHa (BapOBUKOBW U MbCKaBW, cegedeHn neTHa) MmoraT Aa 6baaT oTcTpaHeHn
Han-gobpe, KoraTo NMNOTHLT € BCe OLe NeKo ToMbA. Mi3anonseanTe TbProBCky NOYUCTBALLM NpenapaTh 3a
NMOYUCTBAHETO UM.
MocTbneTe, KakTo € onncaHo B Touka 2.
MbpBO HaKUCHETe U3KUMNsNaTa XpaHa C MOKpa Kbprna 1 crnej ToBa OTCTPaHeTe OCTaHanoTo
3amMbpcsiBaHe CbC crieumanta cTbprasika 3a CTbkriiokepamuyHmu nnotose. Crieq ToBa no4mMcTeTe OTHOBO
nnoTa, KaKkTo e ofMcaHo B T. 2.

2

3aropsinarta 3axap 1 pasToneHaTa nnactmaca TpssbBa Aa ce oTCTpaHAT He3abaBHO, koraTo ca Bce oLle
ropeLLm, CbC CTbprarnka 3a cTbkrno. Crie ToBa NnovMcTeTe OTHOBO MI0Ta, KAakTo € ONncaHo B T. 2.
MecbUnHKK, KOMTO MOraT fa nonagHaT BbpXy NnoTa, korato ce 6enaT kKapTogu UK ce YACTAT Mapynu,
MOXe [a HafpackaT MOBbPXHOCTTa My Mpu NPeMecBaHe Ha CbAOBE MO HEro. YBEpETeE ce, Ye BbpXY
nrnoTa He ocTaBaT HUKaKBU NECBHUYNHKN.

MpomMeHUTe B LBeTa Ha NnoTa HAMa Aa NoBnUsAT Ha (OyHKUMSATA U cTabunHocTTa Ha
CTbKIOKepaMuiHus matepuan. Teaun NpoMeHu B LiBeTa He ca MPOMeHM B MaTepuana, a ocTaTbLy OT
XpaHa, KOMTO He ca GUnM OTCTPaHEHU M KOUTO Ca 3aropenin Ha NMoBbPXHOCTTA.

JTbckaBuM neTHa ce nosy4vasar, koraTo AbHOTO Ha CbAa ce TPUe Mo NOBBbPXHOCTTA Ha MnoTa, 0coGeHO
KOraTo ce M3non3eaT CbAoBe C aryMUHWEBA OCHOBA MM HENOAXOASALM NoYncTBaLLym npenapaTtu. Te ca
TPYOHU 3a OTCTpaHsiBaHe CbC CTaHAapTHU NMoYMcTBaLLm cpeacTea. Moxe Aa ce Hanoxu Aa nosropute
npoLeca Ha NnoYmcTBaHe HSAKoNko NbT. C TeyeHne Ha BpeMeTo AeKopauusTa Lie ce U3HOCBa W Lie ce
NOSIBAT TbMHMW NEeTHa B pe3ynTaT Ha M3NonN3BaHeTo Ha arpecyBHY NOYUCTBALLM NpenapaTi
HenoaxoAsLLM OAbHa Ha CbAOBe.

KAKBO A CE HANPABU, AKO Bb3HUKHE NPOBJIEM

A O6bpHEeTe BHUMaHHE

Ako ypeaobT BU € HeunanpaBeH, NpoBepeTe Jann MoXeTe caMun a nonpasute np06nema, KaTo ce
KOHCYynTUpaTte C Te3n MHCTPYKLUMKN 3a yn0Tpe6a.
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C HAKou npo6nemu, onucaHn No-Aony, MoXeTe Aia ce cnpaBuTe camu.

MNpeanasutenuTe M3rapaT pefoBHO?

CBbpxeTe ce ¢ TexHn4eckaTa cnyxba 3a 06cnyXBaHe Ha KIMEHTU UMK C eNEKTPOTEXHNUK!

He moxeTe Aa BKNOYMTE MHAYKUMOHHUA NNOT?

*  Vima nu usropsan npegnasvten B okabenssaHeTo Ha foma?

»  CBbp3aH 1 e NNoTbLT KbM efiekTpuyeckaTa Mpexa?

»  [Janu ceH3opHUTE BYTOHWN HE Ca YaCTUYHO MOKPUTYU C BIiaXKHa Kbpra, TEYHOCT UM MeTaneH npeavet?
Mons, kopurnpanre.

*  W3nonaeate nu Henogxoasiwum cbAoBe 3a rotBeHe? BwkTe paspena ,CbaoBe 3a rotBeHe Ha
WNHAYKUMOHHM NnoTose”.

M3paBaTt nu wymoBe cbaoBeTe 3a roTBeHe?

ToBa ce AbMKN Ha TEXHUYECKU NMPULMHW; UHAYKUMOHHUST MIOT M CbABLT HE Ca U3MOXEHW Ha PUCK.

OxnaxpawmaT BeHTUNaTop npoabkaBa Aa paboTu cnea U3kntoYBaHeTo My?

ToBa e HopMarsiHo, Tbil KaTO eNEeKTPOHHUAT 6ok ce oxnaxaa.

W3paBa nu WwymoBe NNOTHLT (3BYLM OT LWpakaHe unu HanyksaHe)?

ToBa e No TeXHNYECKN NPUYMHN N He MoXe Aa ce usbere.

MmMa nu nnoTbT cuynBaHWUs UNW NYKHaTUHU?

AKO BbpXY CTBKITOKEPAMUYHNSA NIOT Ce NOABAT NyKHATUHW, CHYNBaHUS Unu Apyrv aedekTun, HesabaBHO

nsknoyeTe ypeaa. NskntoveTe npegnasuntens HesabasHo n ce obagete Ha otaen ,O6cnyxsaHe Ha

KNNeHTn".

B cnyqaﬂ Ha rpeLlKkn no spemMe Ha pa60Ta, MOond, npoBepeTe cnegHarta Tabnuua, npegun aa ce obagute B
cepBus. |_|O-,E|OJ'|y Ca HAKOU 4eCTO cpeLlaHu rpellkm n npoBepKnTe, KOUTo TDHGBa a ce n3pbpLiart.

MpusHaum

Toukm 3a npoBepka

PeweHne

Cnep cBbp3BaHe Ha
3axpaHBaHETO U HaTUCKaHe
Ha OyToHa ,MoLHoCT" HamMa
peakumsi oT ypeaa.

Wma nu nospena B

3axpaHBaHeTo?

M3yakanTe 3axpaHBaHETO Aa
Obae Bb3CTaHOBEHO.

I'Ipennasmenm € n3ropan mnun

NpeKbCBaYbLT € 3a4eNCTBaH?

CBbp3aH v e aobpe wencenbt?

lMpoBepeTe BHUMaTENHO
npuunHuTe. AKo NPobneMbT He
Moxe Aa 6bae pelueH, mons,
CBBbPXEeTe Ce C Hallns cepBuseH
LEHTbp 3a MPOBEPKa N PEMOHT.

HarpsiBaHeTo npekbcBa Npu
HopmarHa ynotpeba u ce
yyBa 3BYKOB CUrHar.

HecbBMecTuM cbj 3a roTBeHe
WINN He ce M3MOon3Ba Cbj 3a
roteeHe?

CmeHeTe cba 3a roTBEHE;
n3nonssanTe Cbaose,
noaxoasLLuM 3a UHAYKLMOHHEH
nnoT.

CbObT He e NoCTaBeH B LeHTbpa
Ha 30HaTa 3a roTeeHe.

[MocTaBeTe cbaa B LeHTbpa Ha
noco4vyeHaTa 30Ha 3a roTBeHe.

CbabT 3a roTBEHe ce 3arpsisa,
HO HenpekbCcHaTo ce
oTCcTpaHsBa?

[MocTtaBeTe cbaa BbTPE B
30HaTa 3a rotBeHe.

He pabotu no Bpeme Ha
3arpsiBaHeTo.

CbabT 3a rOTBEHE € NpaseH unu
TemnepaTtypara e TBbpae
Bucoka?

MposepeTe Aanu ypeabT He ce
M3MOn3Ba HernpaBuIHo.

BxoasawmaTt/naxogawmsit oTBop
3a Bb3AyX € 3anyLleH Ui uva
HaTpynaHu 3aMbpCsBaHNSA MO
Hero?

OTnywere
BXOAALLMA/M3X0[ALLMSA OTBOP 3a
Bb3ayx. Mauakante ypeawT aa
ce oxnaau v crieq Toea ro
BKITI0YETE OTHOBO.

[anu nnotbT pabotu Hag 2 yaca
6e3 HMKaKBO B3anMoaencTeme?

HynupaviTte pexuma Ha rotBeHe
WnNu n3nonasante PyHKUMsTa Ha
Tanmvepa.

OTuuTaT ce KOJoBeE Ha

E1-E8

AKO ce oTunTaT KOJoBe 3a
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rpeLuKun. rpewkn E1-E8, mons, cebpxeTte
Ce C CepBU3HMA LEHTHP 3a
NnpoBepKa N PEMOHT.

AKO ropHUTE Ha4YMHW 3a KOpeKuMs/ynpaBrieHne He MoraT Aa peluat npobnema, nsknioyeTe HesabaBHO
ypena oT KOHTaKTa 1 ce 06bpHETE KbM CEPBM3HUS LIEHTBP 3a NpoBepka U peMoHT. O6bpHeTe BHUMaHue
Ha Kofa 3a rpeLuka 1 ro cbobLueTe Ha CepBU3HNA LeHTBbP. 3a Aa nsberHete onacHOCT v noBpeaa Ha
ypeaa, He ro pasrnobssanTe U He ro PeMOHTUPaNTe caMmu.

FAPAHLUUA U CEPBU3

AKo nmaTte Hyxaa OT AOMbIHUTENHA MHAOPMaLMS NN Bb3HUKHE HAKakbB Npobnem npu ynotpebata Ha
ypena, monsi, oobpHeTe ce kbM LieHTbpa 3a obcnyxBaHe Ha knneHTn Ha Gorenje BLB BallaTa cTpaHa
(we HamepuTe CbOTBETHUS TenedOHEH HOMEP B rapaHLMOHHATa KHIKKa 3a MexayHapoaHa rapaHuusi Ha
ypena). Ako BbB BallaTa cTpaHa HsamMa LieHTbp 3a o6cnyxBaHe Ha KIMeHTU, noceteTe MECTHUS
npeactasuten Ha Gorenje unu ce CBbpXeTe CbC cneumanv3npaHns cepBu3 Ha JOMaKUHCKW ypean
Gorenje.

Camo 3a nuyHa ynotpeb6al!

3anasBame Cv NPaBOTO Ha BCSAIKAKBU NPOMEHM!

GORENJE
BU NOXEJIABA NMPUATHO MNOJISBAHE HA BALLUUA YPEA.
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| EN | BG DE | FR | HR | HU | PL |

-2- -12- -33- -44 - -55- -65- -75-
RO RU SK SLO sSQ SR UK MK
-86- -96- -107- =117 - -127- -138 - -148 - -159-
NAVOD K POUZITI Cz
Likvidace starych zarizeni
Symbol na vyrobku nebo jeho baleni uvadi, Ze se s timto vyrobkem nema zachazet jako s E
béznym odpadem z domacnosti. Misto toho je potfebné vyrobek odevzdat do centra sbéru pro
zpracovani odpadu elektrickych nebo elektronickych zafizeni. =

Spravna likvidace vyrobku napom(ze prevenci negativnich efektl na Zivotni prostfedi a lidské zdravi,
které mizou nastat v pfipadé nespravné likvidace produktu. Podrobnéjsi informace o likvidaci a recyklaci
vyrobku zjistite u pfislusného mistniho organu odpoveédného za odklizeni odpadu, sluzby pro likvidaci
odpad(ll nebo obchodé, kde jste dany vyrobek zakoupili.

Spravné pouziti
Varna deska je uréena vyhradné po pripravu pokrmi v domacnosti. Neni dovoleno ji pouzivat za
jakymkoliv jinym ucelem.

Dulezité informace...

Pred pouzitim zafizeni si prec¢téte tento navod k pouziti. Obsahuje dulezité bezpeénostni informace a
informace o tom, jak pouzivat a pe€ovat o VaSe zafizeni, abyste si zajistili mnoho let jeho spolehlivé
sluzby.

V pfipadé vyskytu zavady na zafizeni si nejdfive prectéte ¢ast ,Co délat v pfipadé vyskytu probléemu?”
Casto miZete sami opravit drobné zavady bez nutnosti zavolat servisniho technika. Uschovejte si tento
navod na bezpe€ném misté a odevzdejte jej novym majiteldm z ddvodu jejich informovanosti a
bezpecnosti.

BEZPECNOSTNIi INSTRUKCE

Pfipojeni a provoz

« Zafizeni jsou vyrobena v souladu s pfislusnymi pfedpisy o bezpe¢nosti.

= Zafizeni jsou vyrobena v souladu s pfislusnymi u€innymi bezpecnostnimi standardy.

Presto ale doporu€ujeme, aby zafizeni nepouzivaly osoby se snizenymi fyzickymi, motorickymi nebo
psychickymi schopnosti, pfip. osoby bez odpovidajicich zkuSenosti nebo znalosti, pokud nejsou pod
dozorem kvalifikované osoby. Stejné doporuceni se vztahuje k pfipadu, kdyz je zafizeni pouzivano
nezletilymi osobami.

» Napojeni zafizeni do elektrické sité€, opravy a servis mizou vykonavat vyhradné kvalifikovani technici dle
aktualnich platnych predpist upravujicich bezpec¢nost. V zajmu Vasi osobni bezpecnosti nedovolte
instalaci, servis nebo opravu vykonavat jinym osobam, nez jsou kvalifikovani technici.

» Pred pouzitim zafizeni zkontrolujte elektrickou zasuvku, jestli ma spravné napéti (16A,230V).

= Zafizeni pouzivejte vyhradné tehdy, kdyz ma elektricky okruh Vasi domacnosti 16A.

+ Urove hluku: Lc<70dB(A)

Informace tykajici se varné desky

& Nikdy se nedotykejte povrchi zafizeni pro ohfivani nebo vareni. V prubéhu
provozu se mizZou zahrat na vysokeé teploty. Déti musi byt drzeny mimo dosah
zafizeni. Hrozi riziko popaleni!
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- Nikdy nenechavejte indukéni varnou desku pracovat bez dozoru, protoze
nastaveni na vysoky vykon (max. vykon) ma za nasledek mimoiadné rychlé
zahfivani.
- Umistéte a pouzivejte zafizeni vzdy na suchém, stabilnim, vyrovnaném a
horizontalnim povrchu.
- P¥i vafeni vénuijte pozornost rychlosti zahfati varych zén. Neuvadéjte nadobi bez
tekutin k varu, protoze tu hrozi riziko jeho prehrati!
- Nevkladejte prazdné nadoby a pekace na zapnuté vamné zony.
- Davejte pozor pfi pouzivani pekacl u varu, protoZe voda pfi varu se mize vypait bez
povSimnuti a zpusobit Skodu na nadobi a varné desce, na které se zaruka nevztahuije.
- Po pouziti varych zon je dllezité vamé zény vypnout.
- Prehraté tuky a oleje se mohou samovolné vznitit. VZdy méjte pfipravu pokrmd s tuky
a oleji pod dohledem. Nikdy nehaste vznicené tuky a oleje vodou! Na pekace
pokladejte viko a vypnéte varnou zonu.
- Sklokeramicky povrch varné desky je znacné robustni. Pfesto se vyhybejte pokladani
t8Zkych prfedmétd na sklokeramickou desku. Varna deska se mize poSkodit uderem
padajicich ostrych pfedmétu.
- Pokud se na sklokeramické varné desce objevi praskliny, zlomy nebo jakékoliv jiné
zavady na, okamzité spotfebi¢ vypnéte. Odpojte spotiebiC z elektrické sité a zavolejte
na zékaznickou sluzbu.
- Pokud nelze varmou desku vypnout v disledku vady na ovladaci senzoru, odpojte
zafizeni z el. sité a volejte zakaznickou sluzbu.
- Budte opatrni pfi pouzivani doméacich spotfebiCi! Napajeci kabely nesmi pfijit do
kontaktu s horkymi varnymi znami.
- Sklokeramicka varna deska se nesmi pouZivat jako odkladaci prostor.
- Navarné zény nepokladejte alobaly nebo plastové folie. Roztavitelné materialy a
suroviny, jako uméla hmota, félie, a pfedevsim cukr a cukrové pokrmy, musi byt
udrZzovany mimo horké varné zény. Pro okamzité odstranéni jakéhokoliv cukru ze
sklokeramické varné desky pouzivejte specialni Skrabku na sklo (kdyZ je porad horka),
abyste poSkozeni varné desky.
- Kovoveé predméty (nadoby a pekace, pfibor atd.) se nikdy nesmi pokladat na indukéni
varnou desku, protoze se muzou zahfat. Hrozi riziko popaleni!
- Nepokladejte hoflave, vznétlivé predméty nebo pfedméty, které se mizou deformovat
v dUsledku horka, na a v pfimé blizkosti varné desky.
- Kovové predméty, které nosite na téle, se mizou zahfat v blizkosti indukéni desky.
Upozornéni! Vznik tu riziko popalenin! Nemagnetické pfedméty (napf. zlaté, stfibrné
prsteny) tim nebudou zasazeny.
- Nikdy nepouzivejte varné zony pro ohfivani neotevienych plechovek s jidlem nebo
baleni z riznych materialovych smési. Elektfina mize zpUsobit jejich prasknuti!
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- Udrzujte senzoricka tlacitka Cista, ponévadz zafizeni mize povazovat Spinu za dotyk
prstd. Nikdy nic neukladejte (pekace, hadry na nadobi atd.) na senzoricka tlaitka!
Kdyz jidlo pFekypi pfes senzoricka tlacitka, vypnéte vypinac (poloha OFF).

- Horké nadoby nesmi lezet na senzorickych tladitkach, ponévadz to mize zpUsobit
automatické vypnuti zafizeni.

- Kdyz chovate doma doméci mazlicky, ktefi se mizou dostat do styku s varnou
deskou, aktivujte détsky zamek

- Indukéni varmné deska se nesmi pouzivat, kdyZ dochézi k tepelnému rozkladu ve
vestavéné troubg.

- Zafizeni neni ur€eno pro provoz pomoci externino CasovaCe nebo samostatného
systemu dalkového ovladani.

- Nepouzivejte sklokeramickou varnou desku, je-li praskla nebo zlomena. Pokud se
objevi jakakoliv viditelna prasklina,
okamzité odpojte zafizeni od zdroje energie.

«Pokud je napéjeci kabel poskozen, musi byt nahrazen specialnim kabelem nebo

sestavou, kterou ziskate od vyrobce nebo jeho servisniho zastupce.

«Zabrarite, aby kabel visel skrz roh stolu nebo dfez.

- VAROVANI: Nebezpegi pozaru: nikdy nepouzivejte jako odkladaci prostor.

- VAROVANI: U tuku a oleje mize dojit ke vzniceni a v pfipadé nekontrolovani hrozi
riziko pozaru. Nikdy nehaste vodou, vypnéte pfistroj a pfekryjte zdroj ohné poklickou,
nebo vihou utérkou.

- Po pouziti vypnéte varmnou desku a nespoléhejte se pouze na detektor nadobi. (v
zavislosti na modelu)

- VAROVANI: V pfipadé naruseni a prasknuti povrchu vypnéte pfistroj. Hrozi zasazeni
elektfinou. (v zavislosti na modelu)

- Kovove predméty, jako jsou noze, vidlicky, IZice a vika, se nesmi pokladat na povrch
varné desky, protoze se mizou zahfat. (v zavislosti na modelu)

- VAROVANI: Pfed vyménou svétel se ujistéte, Ze je zafizeni vypnuté, abyste se
vyhnuli trazu elektrickym proudem.

- KZisténi sklenénych dvifek trouby nepouzivejte tvrdé a drsné CistiCe nebo ostré
kovové Skrabky, protoZze muzou poSkrabat povrch, coz mize mit za nasledek zniCeni
skla.

Upozornéni pro uzivatele

Upozornéni!
Zarizeni a jeho ¢asti mohou byt béhem jeho provozu horké. Dbejte, abyste se
nedotkli varnych prvkd. Déti mladsi 8 let by se k zafizeni nemély pfiblizovat,
pokud nejsou pod neustalym dohledem dospélého.
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Dohlédnéte na to, aby si se spotiebi¢em nehraly déti.

Déti starSi osmi let a osoby se snizenymi télesnymi, smyslovymi a rozumovymi
schopnostmi ¢i s nedostatkem znalosti a zkuSenosti mohou tento spotrebic¢
pouzivat pod odpovidajicim dohledem, nebo pokud byly pou¢eny o bezpeéném
pouzivani spotiebice a chapou nebezpeci spojena s jeho pouzivanim.

Déti si se spotfebicem nesméji hrat.

Cisténi a Gdrzbu nesméji vykonavat déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod
dozorem.

Uchovavejte spotrebi¢ a jeho privodni kabel mimo dosah déti mladSich 8 let.

Upozornéni:

- Osoby s kardiostimulatorem nebo implantovanymi inzulinovymi pumpami se musi
ubezpecit, aby jejich implantovana zafizeni nemohla byt oviivnéna indukéni varmnou
deskou (frekvencni rozsah indukéni vamé desky je 20-50 kHz).

Popis zarizeni

Varna deska

Varna deska je vybavena indukénim varnym reZzimem. Indukéni civka pod sklokeramickou varnou
deskou generuje elektromagnetické stfidavé pole, které pronika sklokeramickou deskou a vyvolava
proudy, generujici teplo na dné nadobi. S indukéni varnou zénou uz neni teplo pfenasené z ohfivacich
prvka skrz nadobi na vafeni do vafeného jidla, ale potfebné teplo se pfimo generuje v nadobé
prostfednictvim induk&nich prouda.

Vyhody indukéni varné desky

- Energeticky usporné vareni skrz pfimy prenos energie do nadobi (jsou potfebné vhodné hrnce/pekace
vyrobené z magnetizujiciho materialu).

- Vy3Si bezpecnost, protoZe je energie pfenasena pouze, kdyz je nadobi umisténo na varnou desku.

- Vysoce efektivni pfenos energie mezi indukéni varnou zénu a dnem nadobi.

- Rychlé zahrati.

- Riziko popélenin je nizké, ponévadz prostor na vareni je zahfaty pouze skrz spodni ¢ast nadobi; jidlo,
které pfekypi, se nelepi na povrch.

- Rychlg, citlivé ovladani pfivodu energie

Ovladani

Kuchynské nadobi pro indukéni varné desky
Kuchyriské nadobi pro varné zény musi byt vyrobeno z kovu a disponovat magnetickymi vlastnostmi.
Dno musi byt dostate¢né dlouhé.

Pouzivejte vyhradné nadobi se dnem vhodnym pro indukci.
Nasledujici tabulka uvadi, jak si vybrat vhodné nadobi:

Vhodné kuchyriské nadobi Nevhodné kuchyrnské nadobi

Ocelové smaltované nadobi se silnym dnem Nadobi z médi, nerezové ocele, hliniku,
ohnivzdorného skla, dfeva, keramiky a terakotu

Litinové nadobi se smaltovanym dnem

Nadobi z vicevrstvé nerezové ocele, nerezavéjici
ocele nebo hliniku se specidlnim dnem

-26-



Vykonejte magnetickou zkouSku, popsanou nize, nebo se ujistéte, Ze nadobi disponuje symbolem pro
vhodnost pro vareni s indukénim proudem.

Magneticka zkouska:
Prilozte magnet smérem ke dnu nadobi. Jestli se pfitdhne, mazete nadobi pouzit na indukéni varné

desce.
MAGNET 6

Poznamka:

Kdyz pouzivate nadobi vhodné pro indukci od urcitych vyrobcd, mize dojit k hluku, ktery vznika v
dusledku charakteru tohoto nadobi.

Davejte pozor pfi pouzivani pekacl u varu, protoze voda pfi varu se miize vypafit bez povsimnuti a
zpUsobit Skodu na nadobi a varné desce, na které se zaruka nevztahuje.

Varna zéna Minimalni pridmér pekace
2 145 mm @120 - 220 mm

Nikdy nepouzivejte nadobi s deformovanym dnem. Vyduté nebo vmacklé dno mlze zasahovat do
provozu ochrany proti prehrati, v jehoz disledku se zafizeni muze pfili§ zahiat. To muze vést k prasknuti
sklenéné desky a roztaveni dna nadoby. Na poskozeni vzniklé v disledku pouzivani nevhodného nadobi
nebo vafeni s odpafenou vodou se zaruka nevztahuje.

Nastaveni vykonu

Vykon ohfivani varné zény je mozné nastavit na riizné urovné vykonu. V tabulce najdete pfiklady pro
jednotliva nastaveni.

Uroven vykonu: | Vhodna pro:
1-2 Udrzeni teploty jidla. Vafeni malého mnoZstvi zvolna (nejnizsi
nastaveni vykonu).
3 Mirné vareni.
4-5 Mirné vareni vétSiho mnozstvi nebo peceni vétSich kusi masa,
dokud nejsou UpIné propeceny.
6 Peceni se Stavou.
7-8 Peceni.
9-10 Peceni (nejvysSi nastaveni vykonu)
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PANEL INDUKCNIHO SPORAKU

Dekorativni povrch miize byt odliSny
od ilustrace v tomto navodu.

1&2. Vamazéna
3&4. Dotykové ovladany panel

PROVOZ VARNE DESKY SE SENZORICKYMI TLACITKY

ZAPNUTI/VYPNUTI
Casovad

Teplota

Vykon

Nastaveni hodnot +
Nastaveni hodnot -
Détsky zamek (Stisknéte a
podrzte 5 a 6)

Boost

9. Displej

NOOaM~WN=

I

Provozni pokyny k vyrobku

Po vloZeni zastréky do zasuvky uslysite ,pipnuti“ a indikator nad vypinaéem [ZAPNUTI/VYPNUTI] se
rozsviti displej ukazuje [L] pro signalizaci, Ze je zafizeni pfipojeno do elektfiny; to se nazyva jako
pohotovostni (stand-by) rezim. Doprostfed varné zény polozte vhodné kuchyrnské nadobi. Kontrolka pod
displejem blika pfi jednom stisknuti [ZAPNUTI/VYPNUTI] vypinade. Zafizeni ptejde do reZimu nastaveni
a indikator nad vypinagéem [ZAPNUTI/VYPNUTI] zGstane rozsvicen. Stisknéte pfislugné tlagitko funkce
pro spusténi dané ginnosti. Cinnost zastavite a po vafeni pfepnete zafizeni do pohotovostniho rezimu
stisknutim vypinage [ZAPNUTI/VYPNUTI].
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Rezim vareni:

1.

Vykon:
Stisknéte tlacitko [Vykon]; indikator se rozsviti a na displeji se objevi symbol 5, ktery ukazuje
prednastaveny vykon. Vykon muzete nastavit sliderem nastaveni vykonu na pozadovanou
Uroven
vykonu.

Varna deska ma celkem 10 drovni vykonu. (300W, 600W, 900W, 1000w, 1200W, 1300W, 1400W,
1600W, 1800W, 2000W).

Kdyz leva varna deska a prava varna deska pracuji sou¢asné v rezimu vykonu, maximalni celkovy
vykon pro 2 varné desky je 3400 W. Celkova Uroven vykonu nemUze pfesahnout 17 Grovni. To
znamena, ze kdyz je leva varna deska na Urovni 9, pak pouze prava varna deska miize byt na trovni
8 nebo nizsi.

Kdyz je celkovy pracovni vykon pro 2 varné desky 17 urovni. Pokud jedna z varnych desek zvysi
uroven vykonu, dal$i varna deska Uroven vykonu automaticky snizi.

Pro volbu jiného rezimu stisknéte tlacitko [Tepl.] pro pfepnuti do jiného rezimu vafeni nebo stisknete
vypina¢ [Zapnuti/Vypnuti] pro zastaveni provozu.

Teplota:
Stisknéte tlagitko [Tepl.] dokud se indikator [Tepl.] nerozsviti. Displej zobrazi 120 (°C), coz indikuje
vychozi teplotu. Teplotu Ize upravit na pozadovanou Uroven vykonu pomoci tlacitek nastaveni

hodnoty < > .

Varna deska ma celkem 10 urovni teploty. (60 °C, 80 °C, 100 °C, 120 °C, 140 °C, 160 °C, 180 °C,
200 °C, 220 °C, 240 °C).

Kdyz jedna varna deska pracuje v rezimu teploty, vykon pro dal§i varnou desku v rezimu napajeni
muze byt maximalné na urovni 9.

Pro volbu jiného rezimu stisknéte tlacitko [Vykon] pro prepnuti do jiného rezimu vafeni nebo stisknete
vypina¢ [Zapnuti/Vypnuti] pro zastaveni provozu.

Détsky zamek

Stisknéte < > a podrzte jej po dobu 3 sekund pro spusténi zamku. Stisknéte a podrzte tlacitko

< > po dobu 3 sekund pro odblokovani zamku. Na displeji se zobrazi “LOC”.

Funkce ¢asovace

Uzivatel mlze nastavit dobu vareni po zvoleni si konkrétniho rezimu vareni. Stisknéte tlacitko [Casoval]
jednou pro pfistup k funkci €asovace. Indikator [Casovac] v horni ¢asti tlacitka se rozsviti. Displej ukaze

prednastaveny €as [0]. Stisknutim < > nastavite poZadovany &as. Casovy rozsah je 0-180 minut.
Pro zruSeni této funkce stisknéte tladitko [Zapnuti/Vypnuti] pro navrat do pohotovostniho rezimu.

Funkce zesileni vykonu (boost)

Stisknéte tlacitko [Boost]; indikator se rozsviti a na displeji se objevi symbol 10, ktery ukazuje
maximalni vykon. Po 30 s se obnovi provoz s pozadovanym vykonem nebo teplotou.

Kdyz jsou v provozu 2 varné desky, je funkce BOOST nefunkeni.

Kdyz jedna varna deska pracuje s funkci BOOST a poté zapnete dalSi varnou desku, prvni varna
deska funkci BOOST ukongéi.

Béhem funkce boost se muze prepnout do rezimu teplotniho vareni stisknutim tlacitka [Tepl.].

Pro zru$eni funkce boost stisknéte tlacitko [Zapnuti/Vypnuti] pro navrat do pohotovostniho rezimu.
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CISTENI A UDRZBA

A

« PFed CiSténim vypnéte varnou desku a nechte ji vychladnout.

« Nepouzivejte parni Cistice nebo vysokotlakové cistice k Cisténi varné desky, protoZze mohou zpuUsobit tider
elektrickym proudem.

+ U gisténi davejte pozor, abyste senzor ZAPNUTI/VYPNUTI vytirali pouze mirnym zptisobem. V opa&ném
pfipadé se mize varna deska nechténé zapnout!

Sklokeramicka varna deska

Dulezité! Nepouzivejte agresivni Cistici prostfedky, jakymi jsou drsné odmastovaci prostfedky, abrazivni
Cistici prostfedky na panvice, odstrafiovace koroze a skvrn atd.

Cisténi po pouziti

Vzdy po uSpinéni vycistéte celou varnou desku. Doporucuje se tak vykonat po kazdém jejim pouziti.
Pouzijte vihéeny hadfik a malé mnozstvi Cisticiho tekutého prostredku pro Cisténi desky. Poté utfete
varnou desku Cistym, suchym hadfikem pro zabezpeceni, Ze na povrchu varné desky nezustal zadny
myci prostfedek.

Tydenni ¢isténi

Zcela vycistéte celou varnou desku jednou tydné pomoci béznych Cisticich prostiedkt na sklokeramické
desky.

Peclivé dodrzujte pokyny vyrobce.

Po aplikaci vytvofi Cistici prostfedek na varné desce ochrannou vrstvu (film) odolnou viéi vodé a $piné.
Veskera $pina zlstava na ochranném filmu a maze byt lehce odstranéna. Poté utfete varnou desku
dosucha pomoci ¢istého hadfiku. Ujistéte se, Ze na desce nezlstaly zadné pozlstatky Eisticiho
prostfedku, protoZze muze agresivné reagovat s deskou po jejim zahtati a zplsobit zmény na povrchu
desky.

Specifické uspinéni

Tézké uspinéni a skvrny (vodni kdmen a lesklé perletové skvrny) Ize nejlépe odstranit, dokud je varna
deska jesté tepla. Pro CiSténi varné desky pouzijte komer¢ni Cistici prostfedky.

Poté vycistéte desku znovu dle popisu ve druhém odstavci.

Nejdfiv namocte jidlo, které prekypélo s vihkym hadfikem a odstrarite zdstavajici Spinu specialnim
Skrabatkem na sklo pro sklokeramické varné desky. Poté vycCistéte znovu desku dle popisu ve druhém
odstavci.

Spaleny cukr a roztaveny plast se je tfeba okamzité odstranit jes$té za horka pomoci Skrabky na sklo.
Poté vycistéte znovu desku dle popisu ve druhém odstavci.

Zrnka pisku, ktera se mizou dostat na varnou desku pfi Skrabani brambor nebo ¢isténi salatu, mizou
poskrabat povrch varné desky pfi posouvani nadobi po ni. Ujistéte se, Ze na varné desce nezlistaly
zadna zrnka pisku.

Zmény ve zbarveni varné desky neovlivni funkci a stabilitu sklokeramického materialu. Tyto zmény barev
nejsou zménami v materialu, ale pozustatky jidla, které nebyly odstranény a spalily se na povrchu desky.
Lesklé body jsou dusledkem tfeni dna nadob o povrch desky, obzvlasté pokud se pouziva nadobi s
hlinikovym dnem nebo nevhodné Eistici prostiedky. Je sloZité je odstranit standardnimi Cisticimi
prostiedky. MGze byt nutné opakovat Cistici proces nékolikrat. Casem se dekoracni povrch opotiebuje a
objevi se tmavé skvrny v dusledku pouzivani agresivnich Eisticich prostfedkd a pekac s nevhodnym
dnem.
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CO DELAT V PRIPADE VYSKYTU PROBLEMU?

A Méjte prosim na paméti
Pokud se na spotiebici vyskytne zavada, zkontrolujte, jestli mizete sami opravit problém pomoci téchto
pokyn0 k pouziti.

Existuji nize popsané problémy, které jste schopni vyresit sami.

Dochazi k pravidelnému vyhazovani pojistek?

Kontaktujte technické zakaznické centrum nebo elektrikare!

Nemuzete zapnout Vasi indukéni varnou desku?

= Vyhodil Va$ elektricky okruh (pojistkova skfifi) v domé pojistky?

» Byla varna deska napojena na elektfinu?

» Nejsou senzoricka tlagitka Castené zakryta vihkym hadfikem, tekutinou nebo kovovym pfedmétem?
Napravte to.

» Nepouzivate nevhodné nadobi? Viz oddil ,Kuchyriské nadobi pro indukéni varné desky”.

Déla Vami pouzivané nadobi hluk?

Je to z technickych divod(; indukéni varné desce a nadobi nehrozi zadna rizika.

| po vypnuti porad pracuje chladici ventilator?

To je normalni, protoze se elektronicka jednotka chladi.

Déla varna deska hluk (zvuky cvakani nebo praskani)?

Je to z technickych divodl a neni tomu mozné se vyhnout.

Na varné desce se objevily trhliny nebo praskliny?

Pokud se na sklokeramické varné desce objevi praskliny, zZliomy nebo jakékoliv jiné zavady na, okamzité

spotfebi¢ vypnéte. Odpojte spotrebit z elektrické sité a zavolejte na zakaznickou sluzbu.

V pfipadé jakychkoliv zavad b&hem chodu zafizeni zkontrolujte takové zavady s nasledujici tabulkou
jesté pfed volanim servisu. NiZze uvedend tabulka nabizi pfehled b&znych zavad a kontrol, které se musi

vykonat.

Problémy

Kontrolni body

Napravné opatfeni

Po zapojeni do elektrickeé sité
a stisknuti tla¢itka ,vykon”
zafizeni nereaguje.

Neselhal pfivod elektfiny?

Pockejte, az elektfina nabéhne.

Je pojistka nebo jisti¢ vyhozen?

Je zastréka pevné zapojena?

Zkontrolujte peclivé pricinu.
Kdyz nelze problém napravit,
kontaktujte nase servisni
stfedisko kvuli kontrole a opravé.

Za bézného chodu se prerusi
ohfivani a je slySet
,zapipani®.

Nepouzili jste nevhodné
kuchyriské nadobi nebo nechybi
na desce po spusténi?

Vymeérite nadobi; Pouzivejte
vhodné nadobi pro indukéni
sporak.

Nadobi nebylo umisténo
doprostfed zony ohfivani.

Umistéte nadobi doprostied
ukazané zony ohfivani.

Nepresouvate stale horké
nadoby tam a zpét?

Ponechte nadobi v z6né pro
ohfivani.

Po zapnuti ohfivani zafizeni
neohfiva.

Je nadobi prazdné nebo teplota
pFilis vysoka?

Zkontrolujte, jestli se se
zafizenim pracovalo spravnym
zpUsobem.

Neni odvétravani/odtah vzduchu
ucpany nebo se v ném
nenasbirala Spina?

Uvolnéte odvétravani/odtah
vzduchu. Pockejte, nez zafizeni
vychladne, poté znovu zapnéte

Pracoval sporak pres 2 hodiny

Vynulujte rezim vafeni nebo
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bez prikazu? pouzijte funkci asovace.

Objevily se chybové hlasky. E1-E8 V pfipadé uvedeni chybovych
hlasek E1-E8 kontaktujte
servisni centrum kvuli kontrole a
opravé.

V pfipadé, Ze vySe uvedené opravy/kontroly nemizou opravit problém, odpojte okamzité zafizeni od
elektrické sité a kontaktujte servisni centrum kvdli kontrole a opravé. Zaznameneijte si chybovou hlasku a
informuijte o ni servisni centrum: Service Centre Ltd. Z divodu vyhnuti se jakymkoliv rizikiim a po$kozeni
zafizeni nerozmontovavejte nebo neopravuijte zafizeni sami.

ZARUKA A SERVIS

S pfipadnymi zadostmi o informace nebo s problémem se prosim obracejte na centrum péce o zakazniky
spole€nosti Gorenje ve vasi zemi (telefonni €islo na centrum péce o zakazniky najdete na celosvétovém
zaruénim listé). Jestlize ve vasi zemi neni zadné centrum péce o zakazniky, obratte se na svého
mistniho obchodniho zastupce spole€nosti Gorenje nebo na servisni oddéleni spole¢nosti Gorenje pro
domaci spotfebice.

Pouze pro osobni pouziti!

Vyhrazujeme si pravo na jakékoli upravy!

) __GORENJE ) )
VAM PREJE MNOHO PRIJEMNYCH ZAZITKU PRI POUZIVANI
TOHOTO SPOTREBICE
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| EN | BG | cz FR | HR | HU | PL |

-2- -12- -23- -44 - -55- -65- -75-
RO RU SK SLO sSQ SR UK MK
-86- -96- -107- =117 - -127- -138 - -148 - -159-
BEDIENUNGSANLEITUNG DE
Entsorgung von Altgeriten
Das Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt E
nicht als Hausmlill behandelt werden darf. Stattdessen muss es an einer Annahmestelle fir das
Recycling von elektrischen und elektronischen Geraten abgegeben werden. —

Indem Sie sicherstellen, dass dieses Produkt ordnungsgemaf entsorgt wird, tragen Sie zum Schutz der
Umwelt und der menschlichen Gesundheit bei, die andernfalls durch die unsachgemaRe Entsorgung
dieses Produkts geschadigt werden konnten. Fir weitere Informationen lber das Recycling dieses
Produkts kontaktieren Sie bitte lhre 6rtlich zustéandige Behorde, Ihr Millabfuhrunternehmen oder das
Geschaft, in dem Sie das Produkt erworben haben.

Bestimmungsgemifder Gebrauch

Das Kochfeld ist ausschlieRlich fur die Zubereitung von Speisen zu Hause zu verwenden. Es darf fir
keinen anderen Einsatz verwendet werden.

Zu Ihrer Information ...

Bitte lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch, bevor Sie Ihr Gerat benutzen. Sie enthalt wichtige
Informationen zur Sicherheit und zur Verwendung und Pflege lhres Gerats, damit es lhnen viele Jahre
lang zuverlassige Dienste leisten kann.

Sollte Ihr Gerat eine Stérung aufweisen, lesen Sie bitte zuerst den Abschnitt "Was tun bei Stérungen?".
Kleinere Probleme kénnen Sie oft selbst beheben, ohne einen Servicetechniker hinzuziehen zu muissen.
Bitte bewahren Sie dieses Handbuch an einem sicheren Ort auf und geben Sie es zu Informations- und
Sicherheitszwecken an neue Besitzer weiter.

SICHERHEITSHINWEISE

Anschluss und Betrieb

+ Die Gerate sind in Ubereinstimmung mit den einschl&gigen Sicherheitsvorschriften konstruiert.

+ Das Gerét wird in Ubereinstimmung mit den relevanten effektiven Sicherheitsstandards hergestellt.
Dennoch empfehlen wir dringend, dass Personen mit eingeschrankten korperlichen, motorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder Personen mit unzureichenden Erfahrungen oder Kenntnissen das
Gerat nur in Begleitung einer qualifizierten Person benutzen. Die gleiche Empfehlung gilt, wenn das
Gerat von Personen verwendet wird, die jinger als das gesetzliche Alter sind.

« Der Anschluss des Gerats an das Stromnetz sowie Reparatur- und Wartungsarbeiten am Gerat
dirfen nur von einer Elektrofachkraft nach den geltenden Sicherheitsvorschriften durchgefiihrt
werden. Lassen Sie zu |hrer eigenen Sicherheit dieses Gerat nur von einem qualifizierten
Servicetechniker installieren, warten oder reparieren.

» Vergewissern Sie sich, dass die Netzsteckdose Uber die richtige Netzspannung (16 A, 230 V) verfugt,
bevor Sie das Gerat anschlielen.

+ Verwenden Sie das Gerat nur, wenn die elektrische Anlage in lhrem Haus eine Leistung von 16 A hat.

+ Gerduschpegel: Lc < 70 dB(A)
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Beziiglich des Kochfelds

&Berﬁhren Sie niemals die Oberflaichen von Heiz- oder Kochgeraten. Sie
werden wahrend des Betriebs heif. Halten Sie Kinder in einem sicheren
Abstand. Es besteht Verbrennungsgefahr!

- Lassen Sie das Induktionskochfeld niemals unbeaufsichtigt laufen, da die
hohe Leistungseinstellung (max. Leistung) zu extrem schnellen Reaktionen
fuhrt.

- Positionieren und benutzen Sie das Gerat immer auf einer stabilen, ebenen und
horizontalen Flache.

- Achten Sie beim Kochen auf die Aufheizgeschwindigkeit der Kochzonen.
Vermeiden Sie es, die Topfe trocken zu erwarmen, da die Gefahr besteht, dass
die Topfe uberhitzen!

- Stellen Sie keine leeren Topfe und Pfannen auf eingeschaltete Kochzonen.

- Vorsicht bei der Verwendung von Kochtopfen, da kochendes Wasser unbemerkt
austrocknen kann, was zu Schaden am Topf und am Kochfeld flinren kann, fiir die
keine Haftung Ubernommen wird.

- Esist wichtig, dass Sie nach der Verwendung einer Kochzone diese ausschalten.

- Uberhitzte Fette und Ole knnen sich selbst entziinden. Uberwachen Sie immer
die Zubereitung von Lebensmitteln mit Fetten und Olen. Loschen Sie entziindete
Fette und Ole niemals mit Wasser! Setzen Sie den Deckel auf die Pfanne und
schalten Sie die Kochzone aus.

- Die Glaskeramik-Oberflache des Kochfelds ist extrem robust. Vermeiden Sie es
jedoch, harte Gegenstande auf das Glaskeramik-Kochfeld fallen zu lassen.
Scharfe Gegenstande, die auf Ihr Kochfeld fallen, kénnten es zerbrechen.

- Wenn Risse, Briiche oder andere Defekte in Ihrem Glaskeramikkochfeld auftreten,
schalten Sie das Gerét sofort aus. Trennen Sie die Sicherung sofort und rufen Sie
den Kundendienst an.

- Wenn sich das Kochfeld aufgrund eines Defekts an der Sensorsteuerung nicht
ausschalten lasst, schalten Sie Ihr Gerat sofort aus und rufen Sie den
Kundendienst an.

- Vorsicht bei der Arbeit mit Haushaltsgeraten! Verbindungskabel diirfen nicht mit
heillen Kochzonen in Berlihrung kommen.

- Das Glaskeramikkochfeld sollte nicht als Lagerflache verwendet werden.

- Legen Sie keine Aluminiumfolie oder Kunststoff auf die Kochzonen. Halten Sie
alles, was schmelzen konnte, wie Kunststoffe, Folie und insbesondere Zucker und
zuckerhaltige Lebensmittel von heiken Kochzonen fern. Verwenden Sie einen
speziellen Glasschaber, um den Zucker sofort vom Keramikkochfeld zu entfernen
(wenn es noch heild ist), um eine Beschadigung des Kochfeldes zu vermeiden.
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- Metallgegenstande (Topfe und Pfannen, Besteck usw.) dirfen niemals auf das
Induktionskochfeld gestellt werden, da sie
heif werden kénnen. Verbrennungsgefahr!

- Stellen Sie keine brennbaren, entflammbaren oder hitzeverformbaren
Gegenstande direkt unter das Kochfeld.

- Am Korper getragene Metallgegenstande konnen in unmittelbarer Nahe des
Induktionskochfeldes heil} werden. Vorsicht! Verbrennungsgefahr! Nicht
magnetisierbare Gegenstande (z. B. Gold- oder Silberringe) sind davon nicht
betroffen.

- Verwenden Sie die Kochzonen niemals zum Erhitzen von ungedffneten
Konservendosen oder Verpackungen aus Materialverbindungen. Die
Stromversorgung kann sie zum Platzen bringen!

- Halten Sie die Sensortasten sauber, da das Gerat Schmutz als Fingerkontakt
betrachten kann. Legen Sie niemals etwas (Pfannen, Geschirrtlicher usw.) auf die
Sensortasten! Wenn Lebensmittel auf die Sensortasten tiberkochen, empfehlen
wir Ihnen, die OFF-Taste zu aktivieren.

- HeiBe Pfannen sollten die Sensortasten nicht abdecken, da dadurch das Gerat
automatisch ausgeschaltet wird.

- Aktivieren Sie die Kindersicherung, wenn sich Haustiere im Haus befinden, die mit
dem Kochfeld in Kontakt kommen konnten.

- Das Induktionskochfeld darf nicht verwendet werden, wenn der Pyrolysevorgang
in einem eingebauten Ofen stattfindet.

- Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, durch externe Zeitgeber oder ein separates
Fernbedienungssystem betrieben zu werden.

- Verwenden Sie das Glaskeramikkochfeld nicht, wenn es gerissen oder gebrochen
ist. Wenn ein sichtbarer Riss auftritt,
trennen Sie das Gerat sofort vom Stromnetz.

*Bei Beschadigung des Anschlusskabels, darf dieses nur vom Hersteller, seinem
autorisierten Kundendienst oder einer entsprechend qualifizierten Person
ausgetauscht werden, um einen Stromschlag zu vermeiden.

+Lassen Sie das Kabel nicht (iber den Rand des Tisches oder der Arbeitsplatte
hangen.

- WARNUNG: Bewahren Sie auf der Glaskeramikoberflache keine Gegenstande

auf.

- WARNUNG:Unbeaufsichtigtes Kochen auf einem Kochfeld mit Fett oder Ol kann
gefahrlich sein und zu einem Brand fuhren. Versuchen Sie niemals, ein Feuer mit
Wasser zu l6schen, sondern schalten Sie das Gerat aus und decken Sie das
Feuer mit einem Deckel oder einem feuchten Tuch ab.
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- Schalten Sie das Kochfeld nach dem Gebrauch mit seinem Regler aus und
verlassen Sie sich nicht auf den Pfannendetektor. (je nach Modell)

- WARNUNG:Wenn die Oberflache Risse aufweist, schalten Sie das Gerat aus, um
die Gefahr eines eventuellen Stromschlags zu vermeiden. (je nach Modell)

- Legen Sie auf die Induktionskochzone keine Gegenstande wie z.B. Messer,
Gabeln, Loffel und Topfdeckel, da sich diese stark erwarmen konnen. (je nach
Modell)

- WARNUNG: Sorgen Sie dafiir, dass das Gerat ausgeschaltet ist, bevor Sie die
Lampe auswechseln, um einen moglichen Stromschlag zu vermeiden.

- Verwenden Sie zum Reinigen des Backofentiirglases keine scharfen
Scheuermittel oder scharfen Metallschaber, da diese die Oberflache zerkratzen
kdnnen, was zum Zerbrechen des Glases fiihren kann.

Beziiglich der Personen

Vorsicht!

Das Gerat und seine zugénglichen Teile werden wahrend des Gebrauchs heiR.
Achten Sie darauf, dass Sie die Heizelemente nicht beriihren. Kinder unter 8
Jahren miissen ferngehalten werden, es sei denn, sie werden standig
beaufsichtigt.

Beaufsichtigen Sie Kinder, wenn diese das Gerat gebrauchen und achten Sie
darauf, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.

Dieses Gerat darf von Kindern ab acht Jahren, wie auch von Personen mit
verminderten korperlichen, sensorischen und geistigen Fahigkeiten oder
mangelhaften Erfahrungen und Wissen bedient werden, jedoch nur, wenn sie
das Gerat unter entsprechender Aufsicht bedienen oder entsprechende
Anweisungen iiber den sicheren Gebrauch des Gerats erhalten haben und die
mit dem Gebrauch des Gerats verbundenen Gefahren verstanden haben.
Kinder diirfen mit dem Gerat nicht spielen.

Die Reinigung und Wartung darf nicht von Kindern durchgefiihrt werden, auBer
sie sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

Bewahren Sie das Gerat und das Netzkabel immer auRerhalb der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren auf.

Achtung:

- Personen mit Herzschrittmachern oder implantierten Insulinpumpen missen
sicherstellen, dass ihre Implantate nicht durch das Induktionskochfeld
beeintrachtigt werden (der Frequenzbereich des Induktionskochfelds liegt bei 20-
50 kHz).
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Geratebeschreibung

Kochfeld

Das Kochfeld ist mit einem Induktionskochmodus ausgestattet. Eine Induktionsspule unter dem
Glaskeramikkochfeld erzeugt ein elektromagnetisches Wechselfeld, das die Glaskeramik durchdringt und
den warmeerzeugenden Strom im Topfboden induziert. Bei einer Induktionskochzone wird die Warme
nicht mehr von einem Heizelement durch den Kochtopf in das Kochgut tibertragen, sondern die
notwendige Warme wird mittels Induktionsstréomen direkt im Behalter erzeugt.

Vorteile des Induktionskochfelds

- Energiesparendes Kochen durch direkte Energielibertragung auf den Topf (geeignete
Topfe/Pfannen aus magnetisierbarem Material sind erforderlich).

- Erhdhte Sicherheit, da die Energie nur dann Gbertragen wird, wenn ein Topf auf das Kochfeld
gestellt wird.

- Hochwirksamer Energietransfer zwischen einer Induktionskochzone und dem Topfboden.

- Schnelles Aufheizen.

- Die Verbrennungsgefahr ist gering, da der Kochbereich nur durch den Pfannenboden erhitzt wird;
Uberkochende Lebensmittel haften nicht an der Oberflache.

- Schnelle, feinflhlige Steuerung der Energieversorgung.

BEDIENUNG

Kochgeschirr fiir Induktionskochfelder
Kochgeschirr fiir Induktionskochzonen muss aus Metall bestehen und magnetische Eigenschaften
aufweisen. Der Boden muss ausreichend groR sein.

Verwenden Sie nur Topfe mit einem fiir die Induktion geeigneten Boden.
So stellen Sie die Eignung eines Topfes fest:

Geeignetes Kochgeschirr Ungeeignetes Kochgeschirr

Emaillierte Stahltdpfe mit dickem Boden Topfe aus Kupfer, Edelstahl, Aluminium,
ofenfestem Glas, Holz, Keramik und Terrakotta

Gusseisentopfe mit emailliertem Boden

Topfe aus mehrschichtigem Edelstahl, rostfreiem
Stahl oder Aluminium mit speziellem Boden

Flhren Sie den unten beschriebenen Magnettest durch oder stellen Sie sicher, dass der Topf das
Symbol fir die Eignung zum Kochen mit Induktionsstrom tragt.

Magnettest:

Bewegen Sie einen Magneten in Richtung des Bodens Ihres Kochgeschirrs. Wenn er angezogen wird,
koénnen Sie das Kochgeschirr auf dem Induktionskochfeld verwenden.

MAGNET 8

Hinweis:

Bei Verwendung von induktionsgerechten Pfannen bestimmter Hersteller knnen Gerdusche auftreten,
die auf die Gestaltung dieser Pfannen zuriickzufiihren sind.

Vorsicht bei der Verwendung von Kochtopfen, da kochendes Wasser unbemerkt austrocknen kann, was
zu Schaden am Topf und am Kochfeld fiihren kann, fir die keine Haftung Gbernommen wird.
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Kochzone Durchmesser des
Kochtopfes
2 145 mm 9 120 - 220 mm

Verwenden Sie niemals Pfannen mit einem verformten Boden. Ein hohler oder abgerundeter Boden kann
die Funktion des Uberhitzungsschutzes stéren, so dass das Gerét zu heil wird. Dies kann dazu fiihren,
dass die Glasplatte reilt und der Pfannenboden schmilzt. Schaden, die durch die Verwendung von
ungeeigneten Pfannen oder durch Trockenheizen entstehen, sind von der Garantie ausgeschlossen.

Leistungseinstellungen

Die Heizleistung der Kochzonen kann auf verschiedene Leistungsstufen eingestellt werden. Im
Diagramm finden Sie Beispiele fir die Verwendung der einzelnen Einstellungen.

Kochstufe: Geeignet fiir:
1-2 Speisen warmhalten. Garen von kleinen Mengen (niedrigste
Leistungseinstellung).
3 Garen.
4-5 Garen von gréferen Mengen oder Braten von groReren
Fleischstuicken, bis sie durchbraten sind.
6 Braten, Safte auffangen.
7-8 Braten.
9-10 Braten (héchste Leistung).
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INDUKTIONSKOCHFELD

EIN/AUS

Timer

Temperatur

Leistung

Werteinstellung +

Werteinstellung -

Kindersicherung (5 & 6 driicken und
halten)

Boost

Display

Nooa,rwN =

© ®

Die dekorative Gestaltung kann von
den Abbildungen abweichen.

1&2. Kochzone
3&4. Touch-Bedienfeld

Produktbedienungsanleitung

Nach dem Einstecken des Steckers in die Steckdose ertdnt ein "Piepton" und die Anzeige Uber der
[Ein/Aus]-Taste angeziindet, das Display zeigt [L] an, um anzuzeigen, dass das Gerat an die
Stromversorgung angeschlossen ist; dies wird als Standby-Modus bezeichnet. Stellen Sie ein geeignetes
Kochgeschirr in die Mitte der Kochzone. Die Anzeigen unter dem Display blinken, wenn die [Ein/Aus] -
Taste einmal gedriickt wird. Das Gerat wechselt in den Auswahlmodus und die Anzeige Uber der
[Ein/Aus]-Taste leuchtet. Driicken Sie die entsprechenden Funktionstasten, um den Betrieb zu starten.
Stoppen Sie den Betrieb und schalten Sie nach dem Kochen durch Driicken der [Ein/Aus]-Taste in den
Standby-Modus.
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Kochmodus

1. Leistung:
- Drucken Sie die [Power]-Taste; die Anzeige leuchtet und das Display zeigt 5 an, was die

standardmafig eingestellte Kochstufe anzeigt. Die Leistung kann mit den Tasten > auf die
gewlinschte eingestellte Kochstufe angepasst werden.

- Es gibt insgesamt 10 eingestellte Kochstufen fiir jedes Kochfeld. (300 W, 600 W, 900 W, 1000 W,
1200 W, 1300 W, 1400 W, 1600 W, 1800 W, 2000 W).

- Wenn das linke Kochfeld und das rechte Kochfeld gleichzeitig im Leistungsmodus arbeiten, betragt
die maximale Gesamtleistung fir 2 Kochfelder 3400 W. Die insgesamt eingestellte Kochstufe darf 17
Stufen nicht Gberschreiten. Das bedeutet, wenn das linke Kochfeld Stufe 9 ist, dann kann das rechte
Kochfeld nur gleich oder weniger als Stufe 8 sein.

- Wenn die Gesamtbetriebsleistung fiir 2 Kochfelder 17 betragt und Sie die eingestellte Kochstufe
eines der Kochfelder erhohen, verringert das andere Kochfeld die eingestellte Kochstufe automatisch.

- Um einen anderen Modus zu wahlen, driicken Sie die Taste [Temp.], um in einen anderen
Kochmodus zu wechseln, oder driicken Sie die Taste [On/Off], um den Betrieb zu stoppen.

2. Temperatur:
- Drucken Sie die Taste [Temp.], die Anzeige von [Temp.] leuchtet auf. Auf der Anzeige wird 120 (°C)

angezeigt, was die Standardtemperatur angibt, die mit den Tasten < > auf die gewiinschte
eingestellte Kochstufe angepasst werden kann.

- Es gibt insgesamt 10 Temperaturstufen fir jedes Kochfeld. (60 °C, 80 °C, 100 °C, 120 °C, 140 °C,
160 °C, 180 °C, 200 °C, 220 °C, 240 °C).

- Wenn ein Kochfeld im Temperaturmodus arbeitet, kann die Leistung fiir ein anderes Kochfeld im
Leistungsmodus nur maximal Stufe 9 betragen.

- Um einen anderen Modus zu wahlen, driicken Sie die [Power]-Taste, um in einen anderen
Kochmodus zu wechseln, oder driicken Sie die Taste [On/Off], um den Betrieb zu stoppen.

Kindersicherung

Driicken Sie < > 3 Sekunden lang, um die Sicherung zu aktivieren. Halten Sie < > 3
Sekunden lang gedriickt, um die Sicherung aufzuheben. Das Display wird ,LOC* anzeigen

Timer-Funktion

Der Benutzer kann die Zubereitungszeit einstellen, wenn der spezifische Kochmodus ausgewahlt ist.
Driicken Sie die [Timer]-Taste einmal, um auf die Timer-Funktion zuzugreifen. Die [Timer]-Anzeige oben

auf der Taste leuchtet auf. Die Anzeige zeigt die Standardzeit [0] an. Driicken Sie > , um die
gewulinschte Zeit einzustellen. Der Zeitbereich betragt 0-180 Minuten. Um diese Funktion abzubrechen,
driicken Sie die [On/Off]-Taste, um in den Standby-Modus zurtickzukehren.

Boost-Funktion

- Drucken Sie die [Boost]-Taste; die Anzeige leuchtet auf und das Display zeigt die maximale
eingestellte Kochstufe von 10 an. Nach 30 Sekunden wird der gewlinschte Leistungs- oder
Temperaturbetrieb wieder aufgenommen.

- Wenn 2 Kochfelder in Betrieb sind, ist die BOOST-Funktion nicht funktionsfahig.

- Wenn ein Kochfeld mit der BOOST-Funktion arbeitet und dann ein anderes Kochfeld eingeschaltet
wird, beendet das erste Kochfeld die BOOST-Funktion.

- Wahrend der Boost-Funktion kann durch Driicken der [Temp.]-Taste in den Temperaturkochmodus
umgeschaltet werden.

- Um die Boost-Funktion abzubrechen, driicken Sie die [On/Off]-Taste, um in den Standby-Modus
zurtickzukehren.
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REINIGUNG UND PFLEGE

A

+ Schalten Sie vor der Reinigung das Kochfeld aus und lassen Sie es abkuhlen.
+ Verwenden Sie zum Reinigen des Kochfelds keine Wasserdampf-Reinigungsgerate oder
Hochdruckreiniger, da diese einen Stromschlag verursachen kénnen.

» Achten Sie bei der Reinigung darauf, dass Sie den Ein-/Ausschaltsensornur leicht abwischen.
Andernfalls kann das Kochfeld versehentlich eingeschaltet werden!

Glaskeramikkochfeld
Wichtig! Verwenden Sie niemals aggressive Reinigungsmittel wie raue Scheuermittel, scheuernde
Topfreiniger, Rost- und Fleckenentferner usw.

Reinigung nach dem Gebrauch
Reinigen Sie immer das gesamte Kochfeld, wenn es verschmutzt ist. Es wird empfohlen, dies jedes Mal

zu tun, wenn das Kochfeld verwendet wird. Verwenden Sie zum Reinigen ein feuchtes Tuch und etwas
Spilmittel. Trocknen Sie das Kochfeld anschliefend mit einem sauberen, trockenen Tuch ab, um
sicherzustellen, dass sich kein Reinigungsmittel mehr auf der Oberflache des Kochfelds befindet.

Wochentliche Reinigung

Reinigen Sie das gesamte Kochfeld einmal pro Woche griindlich mit handelstblichen
Glaskeramikreinigungsmitteln.

Bitte befolgen Sie die Anweisungen des Herstellers sorgfaltig.

Wenn das Reinigungsmittel aufgetragen wird, wird das Kochfeld mit einer Schutzfolie iiberzogen, die
gegen Wasser und Schmutz bestandig ist. Alle Verschmutzungen verbleiben auf der Folie und kdnnen
leicht entfernt werden. Reiben Sie das Kochfeld anschlieRend mit einem sauberen Tuch trocken. Stellen
Sie sicher, dass kein Reinigungsmittel auf der Oberflache des Kochfelds verbleibt, da dies beim
Aufheizen des Kochfelds aggressiv reagiert und die Oberflache verandert.

Spezifische Verschmutzungen

Starke Verschmutzungen und Flecken (Kalkablagerungen und glanzende, perimuttartige Flecken)
kénnen am besten entfernt werden, wenn das Kochfeld noch etwas warm ist. Reinigen Sie das Kochfeld
mit handelsublichen Reinigungsmitteln.

Gehen Sie wie unter Punkt 2 beschrieben vor.

Weichen Sie zuerst mit einem feuchten Tuch iiberkochte Lebensmittel ein und entfernen Sie dann
die verbleibenden Verschmutzungen mit einem speziellen Glasschaber fiir Glaskeramikkochfelder.
Reinigen Sie dann das Kochfeld erneut, wie unter Punkt 2 beschrieben.

Gebrannter Zucker und geschmolzener Kunststoff miissen sofort, wenn sie noch heif} sind, mit einem
Glasschaber entfernt werden. Reinigen Sie dann das Kochfeld erneut, wie unter Punkt 2 beschrieben.
Sandkorner , die auf das Kochfeld gelangen kénnen, wenn Sie Kartoffeln schalen oder Salat reinigen,
koénnen die Oberflache des Kochfelds zerkratzen, wenn Sie Topfe bewegen. Achten Sie darauf, dass
keine Sandkérner auf dem Kochfeld zurtickbleiben.

Anderungen in der Farbe des Kochfelds haben keinen Einfluss auf die Funktion und die Stabilitit des
Glaskeramikmaterials. Bei diesen Farbveranderungen handelt es sich nicht um Materialveranderungen,
sondern um nicht entfernte und in die Oberflache eingebrannte Speisereste.

Glanzende Flecken entstehen, wenn der Boden des Kochgeschirrs auf der Oberflache des Kochfelds
reibt, insbesondere wenn Kochgeschirr mit Aluminiumboden oder ungeeignete Reinigungsmittel
verwendet werden. Sie lassen sich mit Gblichen Reinigungsmitteln nur schwer entfernen. Méglicherweise
mussen Sie den Reinigungsvorgang mehrmals wiederholen. Mit der Zeit wird sich die Dekoration
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abnutzen und dunkle Flecken werden als Folge der Verwendung von aggressiven Reinigungsmitteln und
fehlerhaften Pfannenbdden auftreten.

WAS BEI PROBLEMEN ZU TUN IST

ABitte beachten Sie

Wenn |hr Gerat defekt ist, Uberpriifen Sie bitte, ob Sie das Problem selbst beheben kénnen, indem Sie
diese Bedienungsanleitung konsultieren.

Es gibt einige unten beschriebene Probleme, die Sie selbst beheben kénnen.
Die Sicherungen brennen regelmifig durch?
Wenden Sie sich an einen technischen Kundendienst oder an einen Elektriker!
Konnen Sie das Induktionskochfeld nicht einschalten?
» Hat das Bordnetz (Sicherungskasten) im Haus eine Sicherung durchgebrannt?
»  Wurde das Kochfeld an das Stromnetz angeschlossen?
- Sind die Sensortasten teilweise mit einem feuchten Tuch, einer Flissigkeit oder einem metallischen

Gegenstand abgedeckt? Bitte korrigieren.
+ Benutzen Sie ungeeignetes Kochgeschirr? Siehe Abschnitt ,Kochgeschirr flir Induktionskochfelder®.
Macht das Kochgeschirr, das Sie verwenden, Gerdausche?
Dies ist technisch bedingt; das Induktionskochfeld und der Topf sind nicht gefahrdet.
Funktioniert der Liifter auch nach dem Ausschalten noch?
Dies ist normal, da die Elektronikeinheit abgekihit wird.

Macht das Kochfeld Gerausche (Klick- oder Knackgerausche)?
Dies ist aus technischen Griinden und kann nicht vermieden werden.

Hat das Kochfeld Risse oder Risse?
Wenn Risse, Briiche oder andere Defekte in lnrem Glaskeramikkochfeld auftreten, schalten Sie das
Geréat sofort aus. Trennen Sie die Sicherung sofort und rufen Sie den Kundendienst an.

Bitte Uberprufen Sie im Falle von Fehlern wahrend des Betriebs die folgende Tabelle, bevor Sie den
Kundendienst anrufen. Nachfolgend finden Sie einige haufige Fehler und die durchzufiihrenden

Uberpriifungen.

Symptome

Prifpunkte

Abhilfe

Nach dem Anschliel3en der
Stromversorgung und dem
Driicken der ,Leistung” -Taste
reagiert das Gerat nicht mehr.

Ist die Stromversorgung

ausgefallen?

Warten Sie, bis die
Stromversorgung wieder
aufgenommen wird.

Wird die Sicherung
durchgebrannt oder der

Leistungsschalter ausgeldst?

Ist der Stecker fest

angeschlossen?

Uberpriifen Sie die Ursachen
sorgfaltig. Wenn das Problem
nicht behoben werden kann,
wenden Sie sich bitte fiir
Inspektionen und Reparaturen
an unseren Kundendienst.

Die Heizung wird wahrend
des normalen Gebrauchs
unterbrochen und ein
~Piepton” ertdnt.

Inkompatibles Kochgeschirr oder
kein Kochgeschirr verwendet?

Ersetzen Sie das Kochgeschirr;
verwenden Sie fir den
Induktionsherd geeignetes
Kochgeschirr.

Das Kochgeschirr befindet sich
nicht in der Mitte der Heizzone.

Stellen Sie das Kochgeschirr in
die Mitte der angegebenen
Heizzone.

Wird das Kochgeschirr beheizt,
aber kontinuierlich entfernt?

Stellen Sie das Kochgeschirr in
die Heizzone.
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Kein Betrieb wahrend der Ist das Kochgeschirr leer oder die | Bitte priifen Sie, ob das Gerat
Benutzung der Heizung. Temperatur zu hoch? missbraucht wird.
Ist die Ansaug- Losen Sie die Lufteinlass-
JEntliftungsoffnung verstopft /Entliftungs6ffnung. Warten Sie,
oder hat sich Schmutz darauf bis das Gerat abgekuhlt ist, und
angesammelt? schalten Sie es dann wieder ein.
Funktioniert der Herd Uber 2 Kochmodi zurtlicksetzen oder die
Stunden ohne jegliche Timer-Funktion verwenden.
Interaktion?
Fehlercodes werden E1-E8 Wenn die Fehlercodes E1-E8
gemeldet. gemeldet werden, wenden Sie
sich bitte zur Inspektion und
Reparatur an das
Kundendienstzentrum.

Wenn die oben genannten Abhilfemalinahmen/Kontrollen das Problem nicht beheben kénnen, ziehen Sie
sofort den Netzstecker aus der Steckdose und wenden Sie sich zur Inspektion und Reparatur an das
Kundendienstzentrum. Fehlercode notieren und an das Kundendienstzentrum melden. Um Gefahren und
Schaden am Gerat zu vermeiden, zerlegen oder reparieren Sie es nicht selbst.

GARANTIE & SERVICE
Wenn Sie Informationen bendtigen oder ein Problem haben, wenden Sie sich bitte an das Gorenje-
Kundendienstzentrum in Ihrem Land (die Telefonnummer finden Sie in der weltweiten Garantiebroschiire).
Wenn es in lhrem Land kein Kundendienstzentrum gibt, wenden Sie sich an lhren értlichen Gorenje-
Handler oder an die Serviceabteilung von Gorenje-Haushaltsgeraten.
Nur fiir den personlichen Gebrauch!

Wir behalten uns das Recht auf Anderungen vor!

) GORENJE
WUNSCHT IHNEN VIEL VERGNUGEN BEIM GEBRAUCH IHRES
GERATS
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MANUEL D'UTILISATION FR
Mise au rebut des vieux appareils
Le symbole apposé sur le produit ou sur son emballage indique que ce produit ne peut étre E
traité comme déchet ménager. Au lieu de cela, il doit étre remis au point de collecte applicable
pour le recyclage des équipements électriques et électroniques. —

En vous assurant que ce produit est éliminé correctement, vous aiderez a protéger I'environnement et la
santé humaine, qui pourraient autrement étre endommagés par I'élimination inappropriée de ce produit.
Pour plus d'informations sur le recyclage de ce produit, veuillez vous renseigner auprés de votre mairie,
votre service d'élimination des déchets ménagers ou du magasin ou vous avez acheté le produit.

Utilisation correcte
La plaque de cuisson doit étre utilisée uniquement pour la préparation des aliments a la maison. En
aucun cas, elle ne peut servir a d'autres fins.

Pour votre information...

Lisez s'il vous plait attentivement ce manuel avant d'utiliser le produit. Il contient des informations
importantes sur la sécurité et sur la fagon d'utiliser et d'entretenir votre appareil afin qu'il vous offre de
nombreuses années de service fiable.

Si votre appareil présente un défaut, veuillez d'abord consulter la section « Que faire en cas de
probléme ? » Vous pouvez souvent corriger des problemes mineurs vous-méme, sans avoir a appeler un
ingénieur de service. Veuillez conserver ce manuel dans un endroit sdr et le transmettre aux nouveaux
propriétaires pour leur information et leur sécurité.

CONSIGNES DE SECURITE

Raccordement et fonctionnement

» Les appareils sont construits conformément aux régles de sécurité applicables.

» L'appareil est fabriqué conformément aux normes de sécurité en vigueur.

Néanmoins, nous recommandons fortement aux personnes ayant une déficience physique, motrice
ou mentale, ou aux personnes ayant une expérience ou des connaissances inadéquates, de ne pas
utiliser I'appareil a moins d'étre assistées par une personne qualifiée. La méme recommandation
s'applique lorsque I'appareil est utilisé par des personnes n'ayant pas I'age légal.

» Le raccordement de I'appareil au secteur et la réparation et I'entretien de I'appareil ne peuvent étre
effectués que par un électricien qualifié conformément aux régles de sécurité en vigueur. Pour votre
propre sécurité, ne permettez a personne d'autre qu'un technicien de maintenance qualifié d'installer,
d'entretenir ou de réparer cet appareil.

» Vérifiez que la prise secteur a la bonne valeur nominale (16 A, 230 V) avant de brancher l'appareil.

» N'utilisez I'appareil que si le systeme électrique de votre maison a une puissance nominale de 16 A.

« Niveau sonore : < 70 dB(A)

Concernant la plaque de cuisson

& Ne touchez jamais les surfaces des appareils de chauffage ou de
cuisson. lls chaufferont au cours du fonctionnement. Maintenez les enfants
a bonne distance de I'appareil, pour garantir leur sécurité. lls risquent en

effet de se briler ! 44.



Ne laissez jamais la plaque de cuisson a induction fonctionner sans
surveillance, car le réglage de puissance élevée (puissance max.) entraine
des réactions extrémement rapides.

Placez et utilisez toujours I'appareil sur une surface seche, stable, plane et
horizontale.

Lors de la cuisson, faites attention a la vitesse de chauffage des zones de cuisson.
Evitez de faire bouillir les casseroles & sec, car il y a un risque de surchauffe !

Ne placez pas de casseroles et de poéles vides sur des zones de cuisson qui ont
été activées.

Faites attention lorsque vous utilisez des casseroles a mijoter, car I'eau peut
s'évaporer sans que vous le remarquiez. Cela endommage la casserole et la
plaque de cuisson, ce pour quoi nous ne reconnaitrons aucune responsabilité.

Il est essentiel qu'apres avoir utilisé une zone de cuisson, vous I'éteignez.

Les graisses et les huiles surchauffées peuvent s'enflammer spontanément.
Surveillez toujours la préparation des aliments contenant des graisses et des
huiles. N'éteignez jamais les graisses et les huiles enflammées avec de l'eau !
Placez le couvercle sur la casserole et éteignez la zone de cuisson.

La surface en vitrocéramique de la plaque de cuisson est extrémement robuste.
Vous devez toutefois éviter de faire tomber des objets durs sur la plaque de
cuisson en vitrocéramique. Les objets tranchants qui tombent sur votre plaque de
cuisson peuvent la casser.

Si des fissures, des fractures ou d'autres défauts apparaissent sur votre plaque de
cuisson en vitrocéramique, éteignez immédiatement 'appareil. Débranchez
immédiatement le fusible et appelez le service client.

Si la plaque de cuisson ne peut pas étre éteinte en raison d'un défaut dans la
commande du capteur, débranchez immédiatement votre appareil et appelez le
service client.

Faites attention lorsque vous travaillez avec des appareils électroménagers ! Les
cables de raccordement ne doivent pas entrer en contact avec les zones de
cuisson chaudes.

La plaque de cuisson en vitrocéramique ne doit pas étre utilisée comme zone de
stockage.

Ne mettez pas de feuille d'aluminium ou de plastique sur les zones de cuisson.
Gardez tout ce qui pourrait fondre, comme les plastiques, le papier d'aluminium et
en particulier le sucre et les aliments sucrés loin des zones de cuisson chaudes.
Utilisez un grattoir spécial pour verre pour retirer immédiatement tout sucre de la
plaque de cuisson en céramique (lorsqu'elle est encore chaude) afin d'éviter
d'endommager la plaque de cuisson.
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Les éléments métalliques (casseroles et poéles, couverts, etc.) ne doivent jamais
étre posés sur la plaque de cuisson a induction car ils peuvent

chauffer. Risque de brilures !

Ne placez pas d'objets combustibles, inflammables ou thermo-déformables
directement sous la plaque de cuisson.

Les objets métalliques portés sur votre corps peuvent devenir chauds a proximité
immédiate de la plaque de cuisson a induction. Attention ! Risques de brllures !
Les objets non magnétisables (par exemple les bagues en or ou en argent) ne
seront pas affectés.

N'utilisez jamais les zones de cuisson pour chauffer des boites de conserve non
ouvertes ou des emballages faits de composés matériels. La chaleur peut les faire
éclater!

Gardez les boutons du capteur propres, car l'appareil peut interpréter la saleté
comme une pression de doigts. Ne posez jamais quoi que ce soit (casseroles,
torchons, etc.) sur les boutons du capteur ! Si la nourriture se renverse sur les
boutons du capteur, nous vous conseillons d'activer le bouton OFF.

Les casseroles chaudes ne doivent pas recouvrir les boutons du capteur, car cela
entrainera l'arrét automatique de I'appareil.

Activez le verrou de sécurité enfant s'il y a des animaux de compagnie dans la
maison qui pourraient entrer en contact avec la plaque de cuisson.

La plaque de cuisson a induction ne peut pas étre utilisée lorsque I'opération de
pyrolyse a lieu dans un four intégré.

L'appareil n’est pas congu pour fonctionner avec un minuteur externe, ni avec un
systéme de télécommande séparé.

N'utilisez pas la plaque de cuisson en vitrocéramique si elle est fissurée ou
cassee. Si une fissure visible apparatt,

débranchez immédiatement 'appareil de I'alimentation électrique.

+Si le cable d'alimentation est endommagg, faites-le remplacer par le fabricant ou un

technicien du service aprés-vente agréé afin d'éviter tout risque éventuel.

*Ne laissez pas le cordon pendre sur le bord de la plaque ou sur le plan de travail.
ATTENTION ! Risque d'incendie : ne laissez aucun objet sur les zones de cuisson.
AVERTISSEMENT : la cuisson sans surveillance sur une plaque de cuisson avec
de la graisse ou de I'huile peut étre dangereuse et peut provoquer un incendie.
N'essayez jamais d'éteindre un feu avec de I'eau. Eteignez I'appareil, puis
recouvrez la flamme avec un couvercle ou un chiffon humide.

Aprés utilisation, ne vous fiez pas au détécteur de casserole (selon les modéles)
et éteignez I'élément de la plaque de cuisson via sa commande.
AVERTISSEMENT : si la surface est fissurée, éteignez I'appareil pour éviter tout

risque de choc électrique (selon les modéles).
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Ne placez pas d'objets métalliques tels que couteaux, cuilléres, fourchettes ou
couvercles sur la surface de la plaque de cuisson, car ils peuvent chauffer (selon
les modéles).

AVERTISSEMENT : assurez-vous que I'appareil est éteint avant de remplacer
une ampoule pour éviter tout risque de choc électrique.

N'utilisez pas de produits a récurer ni de grattoirs métalliques pour nettoyer la
porte en verre, car ils peuvent rayer la surface, ce qui provoquerait I'éclatement du
verre.

Concernant les utilisateurs

Attention !

L'appareil et ses parties accessibles chauffent au cours de l'utilisation. Il faut
étre prudent et éviter de toucher les éléments chauffants. Maintenez les enfants
de moins de 8 ans a I'écart de I'appareil, sauf si vous les avez en permanence
sous votre surveillance.

Surveillez les enfants pour qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus, ainsi que
par des personnes présentant des déficiences physiques, sensorielles ou
mentales, ou sans expérience ni connaissances, a condition qu'ils soient sous
surveillance ou qu’ils aient été informés quant a l'utilisation de I'appareil en
toute sécurité et qu’ils comprennent les risques liés.

Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil.

L'appareil ne peut étre nettoyé ou entretenu par des enfants, sauf s'ils ont plus
de 8 ans et sont surveillés.

Gardez I'appareil ainsi que son cordon d'alimentation hors de la portée des
enfants de moins de 8 ans.

Attention :

Les personnes avec un stimulateur cardiaque ou une pompe a insuline implantée
doivent s'assurer que leurs implants ne sont pas affectés par la plaque de cuisson
ainduction (la bande de fréquences de la plague de cuisson a induction est de 20-
50 kHz).

Description de I'appareil

La plague de cuisson

La plaque de cuisson est équipée d'un mode de cuisson par induction. Une bobine d'induction située
sous la table de cuisson en vitrocéramique génére un champ alternatif électromagnétique qui pénétre
dans la vitrocéramique et induit le courant générateur de chaleur a la base de la casserole. Avec une
zone de cuisson par induction, la chaleur n'est plus transférée d'un élément chauffant a travers la
casserole vers I'aliment en cours de cuisson, mais la chaleur nécessaire est générée directement dans le
récipient au moyen de courants d'induction.
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Avantages de la plaque de cuisson a induction

- Cuisson économe en énergie par transfert direct d'énergie vers la casserole (des casseroles/poéles
appropriées en matériaux magnétiques sont nécessaires).

- Sécurité renforcée, car I'énergie n'est transférée que lorsqu'une casserole est placé sur la plaque de
cuisson.

- Transfert d'énergie trés efficace entre une zone de cuisson par induction et la base d'une casserole.

- Chauffage rapide.

- Lerisque de brilures est faible, car seule la zone de cuisson a la base de la casserole est chauffée ;
les aliments qui tombent sur la plague ne collent donc pas a sa surface.

- Contréle rapide et adapté de I'alimentation en énergie.

FONCTIONNEMENT

Ustensiles de cuisson a induction
Les ustensiles de cuisson pour les plaques de cuisson a induction doivent étre en métal et avoir des
propriétés magnétiques. La base doit étre suffisamment grande.

Utilisez uniquement des casseroles avec une base adaptée pour I'induction.
Voici comment déterminer si une casserole convient :

Ustensiles de cuisine appropriés Ustensiles de cuisine inappropriés

Casseroles en cuivre, acier inoxydable,
aluminium, verre résistant au four, bois,
Casseroles en fonte & fond émaillé céramique et terre cuite

Casseroles en acier inoxydable multicouche, en
acier ferrite antirouille ou en aluminium avec une
base spéciale

Casseroles en acier émaillé a fond épais

Effectuez le test magnétique ci-dessous ou vérifiez que la casserole présente le symbole indiquant la
compatibilité avec la cuisson a induction.

Test magnétique :

Déplacez un aimant a la base de vos ustensiles de cuisine. Si I'aimant est attiré, vous pouvez utiliser ces
ustensiles de cuisine sur la plague de cuisson a induction.

MAGNET 6

Note :

Lors de I'utilisation de casseroles adaptées a l'induction de certains fabricants, des bruits peuvent se
produire ; ils sont attribuables a la conception de ces casseroles.

Faites attention lorsque vous utilisez des casseroles a mijoter, car I'eau peut s'évaporer sans que vous le
remarquiez. Cela endommage la casserole et la plaque de cuisson, ce pour quoi nous ne reconnaitrons
aucune responsabilité.

Zone de Diameétre de poéle et
cuisson casserole
9 145 mm 9 120 - 220 mm
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N'utilisez jamais de poéle ou casserole avec une base déformée. Une base creuse ou arrondie peut
interférer avec le fonctionnement de la protection contre la surchauffe et I'appareil peut devenir trop
chaud. Cela peut entrainer la fissuration de la partie supérieure du verre et la fusion de la base de la
poéle ou de la casserole. Les dommages résultant de I'utilisation de casseroles ou poéles inadaptées ou
de I'ébullition a sec sont exclus de la garantie.

Parametres de I'alimentation

La puissance de chauffage des zones de cuisson peut étre réglée a différents niveaux de puissance.
Dans le graphique, vous trouverez des exemples d'utilisation de chaque parametre.

Niveau de Adapté pour :
cuisson :
1-2 Garder la nourriture au chaud. Faire mijoter de petites quantités
(réglage de puissance minimale).
3 Faire mijoter.
4-5 Faire mijoter de plus grandes quantités ou faire griller de plus gros
morceaux de viande jusqu'a ce gu'ils soient cuits.
6 Faire rétir, faire du jus.
7-8 Faire rétir.
9-10 Faire rétir (réglage de puissance maximale).
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PANNEAU DE CUISSON A INDUCTION

Le design décoratif peut s'écarter
des illustrations.

1&2. Zone de cuisson
3&4. Panneau de commande
tactile

UTILISER DE LA PLAQUE DE CUISSON AVEC LES BOUTONS DU
CAPTEUR

ON/OFF

Minuteur

Température

Puissance

Parametres de valeur +
Parametres de valeur -
Sécurité enfant (appuyez et
maintenez 5 et 6 )

Boost

Affichage

Nookwh=

©o®

Instructions d'utilisation du produit

Aprés avoir inséré la fiche dans la prise, un « bip » sera émis et l'indicateur au-dessus de la touche
[ON/OFF] commencera a allumé, L'écran affiche [L], indiquant que I'appareil est connecté a I'alimentation
électrique ; c'est ce qu'on appelle le mode veille. Placez un ustensile de cuisine approprié au centre de la
zone de cuisson. Le voyant clignote sous I'écran lorsque la touche [ON/Off] est pressée une fois.
L'appareil passe en mode de sélection et l'indicateur au-dessus de la touche [On/Off] reste allumé.
Appuyez sur les touches de fonction correspondantes pour démarrer I'opération. Arrétez l'opération et
passez en mode veille en appuyant sur la touche [On/Off] aprés la cuisson.

Mode de cuisson

1. Puissance :
- Appuyez sur la touche [Power] ; I'indicateur s'allume et I'écran affiche 5, indiquant le niveau de
puissance par défaut. La puissance peut étre réglée au niveau souhaité a 'aide des touches de

sélection des valeurs .

- 10 niveaux de puissance par zones de cuisson sont disponibles. (300 W, 600 W, 900 W, 1 000 W,
1200 W, 1300 W, 1400 W, 1600 W, 1800 W, 2000 W).

- Lorsque la zone de cuisson gauche et la zone de cuisson droite fonctionnent en mode puissance en
méme temps, la puissance totale maximale pour les deux zones de cuisson est de 3 400 W. Le
niveau de puissance total ne peut dépasser 17 niveaux. Cela signifie que lorsque la zone de cuisson
gauche est réglée sur le niveau 9, la zone de cuisson droite ne peut étre réglée que sur le niveau 8
ou sur un niveau inférieur.
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Lorsque la puissance de travail totale pour 2 zones de cuisson correspond a 17 niveaux. Si le niveau
de puissance de l'une des zones de cuisson augmente, celui de I'autre zone de cuisson diminuera
automatiquement.

Pour choisir un autre mode de cuisson, appuyez sur la touche [Temp.] ou appuyez sur la touche
[On/Off] pour arréter I'opération.

Température :
Appuyez sur la touche [Temp.], l'indicateur [Temp.] s'allume. L'afficheur indique 120 (°C), ce qui
correspond a la température par défaut. La température peut étre ajustée au niveau de puissance

souhaité a I'aide des touches de sélection de la valeur .

10 niveaux de température par zones de cuisson sont disponibles. (60 °C, 80 °C, 100 °C, 120 °C,
140 °C, 160 °C, 180 °C, 200 °C, 220 °C, 240 °C).

Lorsqu'une zone de cuisson fonctionne en mode température, la puissance de I'autre zone de
cuisson (en mode puissance uniquement) peut étre définie au maximum au niveau 9.

Pour choisir un autre mode de cuisson, appuyez sur la touche [Power.] ou appuyez sur la touche
[On/Off] pour arréter I'opération.

Sécurité enfants

Appuyez< > sur pendant 3 secondes pour activer le verrouillage. Maintenez la touche

enfoncée pendant 3 secondes pour déverrouiller. L'afficheur indique « LOC »

Fonction Minuterie

L'utilisateur peut régler le temps de cuisson lorsqu'un mode de cuisson spécifique est sélectionné.
Appuyez une fois sur la touche [Timer] pour accéder a la fonction minuterie. Le témoin [Timer] situé en

haut de la touche s'allume. Sur I'affichage apparaitra I'heure par défaut [0]. Appuyez sur < > pour
régler I'heure souhaitée. La durée est comprise entre 0 et 180 minutes. Pour annuler cette fonction,
appuyez sur la touche [On/Off] pour revenir en mode veille.

Fonction Boost

Appuyez sur la touche [Boost] ; I'indicateur s'allume et I'écran affiche 10, indiquant le niveau de
puissance maximale. Aprés 30 sec., le réglage de la puissance ou de la température est rétabli.
Lorsque 2 zones de cuisson fonctionnent, la fonction BOOST est indisponible.

Lorsque la fonction BOOST est activée sur une zone de cuisson et qu'une autre zone de cuisson est
ensuite mise en marche, la fonction BOOST est désactivée sur la premiére zone de cuisson.
Lorsque la fonction Boost est activée, il est possible de passer au mode de cuisson Température en
appuyant sur la touche [Temp.].

Pour annuler cette fonction, appuyez sur la touche [On/Off] pour revenir en mode veille.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

VAN

Avant le nettoyage, éteignez la plaque de cuisson et laissez-la refroidir.
Ne nettoyez jamais I'appareil avec un appareil a vapeur ou a haute pression : vous vous exposeriez a
un risque de choc électrique.

Lors du nettoyage, assurez-vous de ne frotter que légerement le capteur marche/arrét. Vous
pourriez accidentellement allumer la plaque de cuisson !
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Plague de cuisson en vitrocéramique
Important ! N'utilisez jamais d'agents de nettoyage agressifs tels que des agents de récurage rugueux,
des nettoyants abrasifs pour casseroles, des antirouille et des détachants, etc.

Nettoyage aprés utilisation

Nettoyez toujours la plaque de cuisson entiére lorsqu'elle est sale. Il est recommandé de le faire aprés
chaque utilisation de la plaque de cuisson. Utilisez un chiffon humide et un peu de liquide vaisselle pour
le nettoyage. Ensuite, séchez la plaque de cuisson avec un chiffon propre et sec pour vous assurer qu'il
ne reste plus de détergent sur la surface de la plaque de cuisson.

Nettoyage hebdomadaire

Nettoyez soigneusement I'ensemble de la plaque de cuisson une fois par semaine avec des produits de
nettoyage pour vitrocéramique que I'on trouve dans le commerce.

Veuillez suivre attentivement les instructions du fabricant.

Lorsqu'il est appliqué, I'agent de nettoyage enduira la plaque de cuisson d'un film protecteur résistant a
I'eau et a la saleté. Toutes les saletés restent sur le film et peuvent étre enlevées facilement. Ensuite,
frottez la plaque de cuisson avec un chiffon propre. Assurez-vous qu'il ne reste pas d'agent de nettoyage
sur la surface de la plaque de cuisson, car cela entrainerait une forte réaction lorsque la plaque de
cuisson sera chauffée et la surface se déformera.

Salissures spécifiques

Les salissures et taches importantes (calcaire et taches brillantes type nacre) se nettoient le mieux
lorsque la plaque de cuisson est encore Iégerement chaude. Utilisez des agents de nettoyage
commerciaux pour nettoyer la plaque de cuisson.

Procédez comme indiqué au paragraphe 2.

Tout d'abord, humidifiez les aliments qui sont tombés sur la plaque avec un chiffon humide, puis
enlevez les salissures restantes avec un grattoir spécial pour les plaques de vitrocéramique. Ensuite,
nettoyez a nouveau la plague de cuisson comme décrit dans le paragraphe 2.

Le sucre bralé et le plastique fondu doivent étre retirés immédiatement, lorsqu'ils sont encore chauds,
avec un grattoir pour verre. Ensuite, nettoyez a nouveau la table de cuisson comme décrit dans le
paragraphe 2.

Les grains de sable qui peuvent entrer sur la plaque de cuisson lorsque vous épluchez des pommes de
terre ou nettoyez la laitue peuvent rayer la surface de la plaque de cuisson lorsque vous déplacez des
casseroles ou poéles. Assurez-vous gu'il ne reste aucun grain de sable sur la plaque de cuisson.

Les changements de couleur de la table de cuisson n'affecteront pas la fonction et la stabilité du
matériau vitrocéramique. Ces changements de couleur ne sont pas des changements dans le matériau,
mais des résidus alimentaires qui n'ont pas été éliminés et qui ont brdlé a la surface.

Il en résulte des taches brillantes lorsque la base des ustensiles de cuisine frotte sur la surface de la
plaque de cuisson, en particulier lorsque des ustensiles de cuisine a base d'aluminium ou des produits de
nettoyage inadaptés sont utilisés. Elles sont difficiles a enlever avec des agents de nettoyage standard.
Vous devrez peut-étre répéter le processus de nettoyage plusieurs fois. Avec le temps, la décoration
s'effacera et des taches sombres apparaitront a la suite de I'utilisation d'agents de nettoyage agressifs et
de casseroles et poéles inappropriées.
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QUE FAIRE EN CAS DE PROBLEME

AA noter

Si votre appareil est défectueux, vérifiez si vous ne pouvez pas corriger le probleme vous-méme en
consultant ces instructions d'utilisation.

Il y a quelques problémes décrits ci-dessous que vous pouvez résoudre vous-méme.

Les fusibles sautent réguliérement ?

Contactez un service client technique ou un électricien !

Vous ne pouvez pas allumer votre plaque de cuisson a induction ?

» Le systeme de cablage (boite a fusibles) de la maison a-t-il grillé un fusible ?

» La table de cuisson est-elle connectée au secteur ?

» Les boutons du capteur sont-ils partiellement recouverts d'un chiffon humide, d'un fluide ou d'un objet
métallique ? Veuillez rectifier.

« Utilisez-vous des ustensiles de cuisine inadaptés ? Voir la section « Ustensiles de cuisson pour
plagues a induction ».

Les ustensiles de cuisine que vous utilisez font-ils des bruits ?

Ceci est da a des raisons techniques ; la plaque d'induction et la casserole ou la poéle ne s'abimeront

pas.

Le ventilateur de refroidissement fonctionne-t-il toujours aprés avoir été éteint ?

Ceci est normal puisque I'unité électronique est en cours de refroidissement.

La plaque de cuisson fait-elle des bruits (claquements ou craquements) ?

Ceci est dU a des raisons techniques et ne peut étre évité.

La plaque de cuisson présente-t-elle des détériorations ou des fissures ?

Si des fissures, des fractures ou d'autres défauts apparaissent sur votre plaque de cuisson en

vitrocéramique, éteignez immédiatement I'appareil. Débranchez immédiatement le fusible et appelez le

service client.

En cas d'erreur pendant le fonctionnement, veuillez vérifier le tableau suivant avant d'appeler le service
client. Voici quelques erreurs courantes et les vérifications a effectuer.

Problémes

Vérifications

Solution

Aprés avoir branché I'appareil
et appuyé sur la touche

« Alimentation », il n'y a pas
de réponse de I'appareil.

Y a-t-il une panne de courant ?

Attendez que I'alimentation soit
rétablie.

Le fusible est-il grillé ou le

disjoncteur s'est-il déclenché ?

La fiche est-elle fermement

connectée ?

Vérifiez soigneusement I'origine
du probleme. Si le probléme ne
peut pas étre résolu, veuillez
contacter notre centre de service
pour l'inspection et la réparation.

Le chauffage est interrompu
pendant I'utilisation normale
et un « bip » retentit.

Des ustensiles de cuisine sont-ils
bien utilisés et sont-ils
compatibles ?

Remplacez les ustensiles de
cuisine ; utilisez des ustensiles
de cuisine adaptés a la plaque
de cuisson a induction.

L'ustensile de cuisine n'est pas
placé au centre de la zone de
cuisson.

Placez les ustensiles de cuisine
au centre de la zone de cuisson
indiquée.

Les ustensiles de cuisine sont-ils
chauffés mais continuellement
retirés ?

Placez les ustensiles de cuisine
a l'intérieur de la zone de
cuisson.

Aucune opération pendant le
chauffage n'est en cours
d'utilisation.

Les ustensiles de cuisine sont-ils
vides ou la température est-elle
trop élevée ?

Veuillez vérifier que I'appareil est
utilisé correctement.
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L'entrée/sortie d'air sont-elles
obstruées ou y a-t-il de la saleté
accumulée ?

Dégagez l'entrée/la sortie d'air.
Attendez que I'appareil
refroidisse, puis rallumez-le.

L'appareil travaille-t-il plus de
2 heures sans aucune
interaction ?

Réinitialisez les modes de
cuisson ou utilisez la fonction
minuterie.

Des codes d'erreur sont
signalés.

E1-E8

Si des codes d'erreur E1 a E8
sont signalés, veuillez contacter
le centre de service pour
inspection et réparation.

Si les mesures correctives/vérifications ci-dessus ne peuvent pas résoudre le probléme, débranchez
immédiatement I'appareil et contactez le centre de service pour inspection et réparation. Notez le code
d'erreur et signalez-le au centre de service. Pour éviter tout danger et dommage a l'appareil, ne le
démontez pas ou ne le réparez pas par vous-méme.

GARANTIE ET SERVICE

Si vous avez besoin d'informations ou si vous rencontrez un probléme, veuillez contacter le centre
d'assistance clientele de Gorenje de votre pays (vous trouverez son numéro de téléphone dans le

dépliant de garantie mondiale). S'il n'y a pas de centre d'assistance clientéle dans votre pays, rendez-
vous chez votre revendeur Gorenje local ou contactez le service aprés-vente des appareils
électroménagers Gorenje.

Réservé a un usage personnel !

Nous nous réservons le droit d'apporter toute modification a ce manuel !

GORENJE

NOUS VOUS SOUHAITONS DE PROFITER PLEINEMENT DE

VOTRE APPAREIL
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Odlaganje starih uredaja
Simbol na proizvodu ili ambalazi oznaduje da se s ovim proizvodom ne smije postupiti kao s E
ku¢anskim otpadom. Umjesto toga treba ga predati na prikladno mjesto za recikliranje elektricne
i elektroni¢ke opreme. —

Osiguravanjem pravilnog odlaganja ovog proizvoda pomo¢i ¢ete u zastiti okoli$a i zdravlja ljudi, koji bi
inace mogli biti oSteceni neprimjerenim odlaganjem ovog proizvoda. Za detaljnije informacije o recikliranju
ovog proizvoda, molimo da se obratite lokalnoj gradskoj upravi, odlagaliStu otpada ili trgovini u kojoj ste
kupili proizvod.

Pravilna uporaba

Plo¢a za kuhanje treba se koristiti isklju¢ivo za pripremu hrane u domu. Ne smije se koristiti za bilo koju
drugu svrhu.

Za vasu informaciju...

Pazljivo procitajte ovaj priruénik prije uporabe uredaja. Sadrzava vazne informacije o sigurnosti te o tome
kako Koristiti i paziti na uredaj kako biste ga mogli koristiti mnogo godina.

Ako se kod vaseg uredaja pojavi kvar, prvo proditajte odjeljak "Sto uginiti ako dode do problema?" Cesto
moZete sami ispraviti manje probleme, bez potrebe za pozivanjem servisnog inzenjera. Cuvajte ovaj
priruénik na sigurnom mjestu i proslijedite ga novim vlasnicima radi informacija i sigurnosti.

SIGURNOSNE UPUTE

Spajanje i rad

» Uredaji su izradeni u skladu s odgovarajuéim sigurnosnim propisima.

» Uredaj je proizveden u skladu s odgovarajuéim ucinkovitim sigurnosnim standardima.

Ipak, preporuéujemo da osobe s ograni¢enom fizickom, motorickom ili mentalnom sposobnos¢u ili
osobe s neadekvatnim iskustvom ili znanjem ne koriste uredaj osim ako nisu pod nadzorom
kvalificirane osobe. Ista preporuka vrijedi kada uredaj koriste malodobne osobe.

» Spajanje uredaja na elektriénu mrezu te popravak i servisiranje uredaja smije obavljati samo
kvalificirani elektri¢ar u skladu s trenutno vazec¢im sigurnosnim propisima. Radi vlastite sigurnosti,
nemojte dopustiti da bilo tko osim kvalificiranog servisera instalira, servisira ili popravlja ovaj uredaj.

» Provjerite ima li mrezna uti¢nica ispravan natpis (16 A, 230 V) prije spajanja uredaja.

» Uredaj upotrebljavajte samo ako elektriéni sustav u vaSem domu ima snagu od 16 A.

+ Razina buke: Lc < 70 dB(A)

Odnosi se na plo¢u za kuhanje

& Nikada ne dodirujte povrsine uredaja za zagrijavanje ili kuhanje. Tijekom
rada postat ¢e veoma vruce. Drzite djecu na sigurnoj udaljenosti. Postoji
opasnost od opeklina!

- Nikada nemojte dopustiti da indukcijska plo¢a radi bez nadzora, jer postavka

velike snage (maks.) rezultira izuzetno brzim reakcijama.
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- Uredaj uvijek postavite i upotrebljavajte na suhu, stabilnu, ravnu i horizontalnu
povrsinu.

- Prilikom kuhanja obratite pozornost na brzinu zagrijavanja zona za kuhanije.
Izbjegavajte zagrijavanje praznih lonaca, jer postoji opasnost od pregrijavanja!

- Ne stavljajte prazne lonce i tave na ukljuCene zone za kuhanje.

- Budite oprezni pri uporabi posuda u kojima klju¢a voda, jer voda moZze ispariti
neprimjetno, $to moze dovesti do oStecenja lonca i ploCe za kuhanje za koje
ne¢emo snositi nikakvu odgovornost.

- Vazno je da iskljucite zonu za kuhanje nakon uporabe.

- Pregrijane masti i ulja mogu se spontano zapaliti. Uvijek nadgledajte pripremu
hrane kad koristite masti i ulja. Nikada ne gasite zapaljene masti i ulja vodom!
Stavite poklopac na tavu i iskljucite zonu za kuhanje.

- Staklokeramicka povrsina ploge za kuhanje iznimno je robusna. Medutim, trebali
biste paziti da tvrdi predmeti ne padnu na staklokeramicku plo¢u. Ostri predmeti
koji padnu na vaSu plo¢u za kuhanje mogu je slomiti.

- Ako se na staklokeramickoj plo¢i pojave pukotine ili neki drugi nedostaci, odmah
iskljucite uredaj. Odmah odspojite osigura¢ i nazovite sluzbu za korisnike.

- Ako se plo¢a za kuhanje ne moze iskljuciti zbog kvara na senzoru, odmah
odspojite uredaj i nazovite sluzbu za korisnike.

- Budite oprezni pri radu s ku¢anskim uredajima! Spojni kabeli ne smiju doéi u
kontakt s vru¢im zonama za kuhanije.

- Staklokeramicka ploCa za kuhanje ne smije se upotrebljavati kao povrsina za
pohranu.

- Ne stavljajte aluminijsku foliju ili plastiku na zone za kuhanje. Drzite sve §to se
moZe otopiti, kao Sto su plastika, folija, a posebno Secer i hrana sa Se¢erom,
podalje od vru¢ih zona za kuhanje. Koristite poseban struga¢ za staklo kako biste
odmah uklonili sav Secer sa staklokeramicke ploce (dok je jo$ vruéa) kako biste
izbjegli oStecenje ploCe za kuhanje.

- Metalni predmeti (lonci i tave, pribor za jelo itd.) nikada se ne smiju odloziti na
indukcijsku plo¢u jer mogu

postati vruéi. Opasnost od opeklina!

- Ne stavljajte zapaljive predmete ili predmete koji se mogu deformirati zbog topline
izravno ispod ploce.

- Metalni predmeti koje nosite na tijelu mogu postati vruéi u neposrednoj blizini
indukcijske ploce. Oprez! Opasnost od opeklina! To nece utjecati na predmete koji
se ne mogu magnetizirati (npr. zlatno ili srebrno prstenje).

- Nikada ne koristite zone za kuhanje za zagrijavanje neotvorenih konzervi hrane ili
ambalaze od spojeva materijala. Zbog napajanja se mogu rasprsnuti!
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- DrZite tipke senzora Cistima, jer uredaj moZe prepoznati kontakt prstom kao
prljavstinu. Nikada ne stavljajte nista (posude, krpe itd.) na tipke senzora! Ako
hrana iskipi na tipke senzora, savjetujemo vam da aktivirate gumb za iskljuivanje.

- Vruce posude ne smiju prekrivati tipke senzora, jer ¢e se na taj nacin uredaj
automatski iskljuciti.

- Aktivirajte sigurnosnu bravu za djecu ako se u kuci nalaze kucni ljubimci koji bi
mogli doi u kontakt s plocom za kuhanje.

- Indukcijska ploCa ne smije se upotrebljavati kad se piroliza odvija u ugradenoj
pecnici.

- Uredaj nije namijenjen za rad pomocu vanjskog mjeraCa vremena ili odvojenog
sustava daljinskog upravljanja.

- Nemojte koristiti staklokerami¢ku plocu ako je napuknuta ili slomljena. Ako se
pojavi vidljiva pukotina,
odmah odspojite uredaj s napajanja.

+Ako je prikljucni kabel ostecen, treba ga zamijeniti proizvodac, njegov serviser, ili

neka druga slino osposobliena osoba kako bi se izbjegla opasnost.

*Ne dopustite da kabel visi preko ruba stola ili radne povrsine.

- UPOZORENJE: Opasnost poZara: na povrsinu ploCe za kuhanje nemojte odlagati
nikakve predmete.

- UPOZORENJE: Kuhanje na plo€i bez nadzora pri uporabi mastiili ulja moze biti
opasno i moze dovesti do pozara. Nikada ne pokuSavajte ugasiti pozar vodom,
ve¢ iskljucite uredaj i zatim poklopcem ili viaznom krpom prekrijte plamen.

- Nakon uporabe, iskljucite element plo¢e za kuhanje pomoc¢u regulatora i ne
oslanjajte se na detektor posude (ovisno 0 modelu)

- UPOZORENJE: Ako je povrSina napuknuta, iskljuCite uredaj kako biste izbjegli
mogucénost strujnog udara (ovisno 0 modelu)

- Na plo¢u za kuhanje nemojte stavljati nikakve metalne predmete, kao Sto su
nozevi, vilice, Zlice ili poklopci, jer se mogu zagrijati (ovisno 0 modelu)

- UPOZORENJE: Prije zamjene Zarulje provjerite je li uredaj iskljuen kako biste
izbjegli mogucénost strujnog udara.

- Nemojte koristiti oStra abrazivna sredstva za CiS¢enje ili oStre metalne strugace za
CiS¢enje stakla vrata pecnice, jer mogu ogrebati povrsinu, $to moze dovesti do
razbijanja stakla.
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Odnosi se na osobe

Oprez!

Uredaj i njegovi dostupni dijelovi postaju vruéi tijekom uporabe. Budite oprezni
kako ne biste dodirivali vruée elemente. Djeca mlada od osam godina trebaju
biti ¢itavo vrijeme pod nadzorom.

Djecu uvijek nadzirite i nemojte im dozvoliti da se igraju uredajem.

Djeca, starija od osam godina, kao i osobe smanjenih fizickih, osjetilnih ili
umnih sposobnosti, ili osobe s nedostatkom znanja i iskustava, smiju koristiti
uredaj iskljuivo pod odgovaraju¢im nadzorom, odnosno ako su upoznate sa
sigurnom uporabom uredaja, i ako jasno razumiju opasnosti koje su povezane
s uporabom uredaja.

Djeci nemojte dozvoliti da se igraju uredajem.

Ciséenje i odrzavanje ne smije biti prepusteno djeci, osim ako su starija od 8
godina i pod nadzorom.

Uredaj i kabel drzite izvan dosega djece mlade od 8 godina.

Paznja:
Osobe sa sr¢anim elektrostimulatorima ili ugradenim inzulinskim pumpama moraju
se pobrinuti da indukcijska plo¢a ne utjeCe na njihove implantate (frekvencijski
raspon indukcijske ploge je 20-50 kHz).

Opis uredaja

Plo¢a za kuhanje
Ploga za kuhanje ima indukcijski nacin kuhanja. Indukcijska zavojnica ispod staklokeramicke plo¢e za

kuhanje stvara elektromagnetsko naizmjeni¢no polje koje prodire u staklokeramicku plo¢u i inducira struju
koja stvara toplinu u dnu lonca. Kod indukcijske zone za kuhanje toplina se viSe ne prenosi iz grijaceg
elementa kroz lonac za kuhanje u hranu koja se kuha, ve¢ se potrebna toplina stvara izravno u posudi
putem indukcijskih struja.

Prednosti indukcijske plo€e za kuhanje

- Stedljivo kuhanje putem izravnog prijenosa energije u lonac (potrebni su prikladni lonci/posude od
materijala koji se moze magnetizirati).

- Povecana sigurnost, jer se energija prenosi samo kad je lonac postavljen na plocu.

-  Vrlo u€inkovit prijenos energije izmedu indukcijske zone za kuhanje i dna lonca.

- Brzo zagrijavanje.

- Opasnost od opeklina je mala jer se prostor za kuhanje zagrijava samo kroz dno posude; hrana koja
iskipi ne lijepi se za povrsinu.

- Brza, osjetljiva kontrola opskrbe energijom.

RAD

Posude za indukcijske ploce za kuhanje
Posude za indukcijske zone za kuhanje treba biti izradeno od metala i imati magnetska svojstva. Dno
treba biti dovoljno veliko.
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Koristite samo lonce s dnom prikladnim za indukciju.
Ovako se utvrduje prikladnost lonca:

Odgovarajuce posude Neodgovarajuce posude

Lonci od bakra, nehrdajuceg Celika, aluminija,

Emaijlirani Celi¢ni lonci s debelim dnom Ika,
vatrostalnog stakla, drva, keramike i terakote

Lonci od lijevanog zeljeza s emajliranim dnom

Lonci od viSeslojnog nehrdajuceg Celika,
termitnog Celika otpornog na hrdu ili aluminija s
posebnim dnom

Provedite dolje opisano testiranje magneta ili provjerite ima li lonac simbol prikladnosti za kuhanje s
indukcijskom strujom.
Testiranje magneta:
Pomaknite magnet prema dnu posuda. Ako ga privu¢e, mozete Koristiti posude na indukcijskoj ploci.

MAGNET 8

Napomena:

Pri uporabi posuda odredenih proizvodaca prikladnih za indukciju, mogu se pojaviti zvukovi koji se mogu
pripisati dizajnu ovih posuda.

Budite oprezni pri uporabi posuda u kojima klju¢a voda, jer voda moze ispariti neprimjetno, $to moze
dovesti do oSteéenja lonca i plo€e za kuhanje za koje ne¢emo snositi nikakvu odgovornost.

Zona za Promjer posude
kuhanje
9 145 mm 9 120 - 220 mm

Nikada ne koristite posude s izobli€¢enim dnom. Izdubljeno ili zaobljeno dno moZe ometati rad zastite od
pregrijavanja, tako da uredaj moZze postati prevru¢. To moze dovesti do pucanja staklene ploce i topljenja
dna posude. Steta nastala zbog uporabe neprikladnih posuda ili zagrijavanja praznih posuda isklju¢ena je
iz jamstva.

Postavke snage

Snaga zagrijavanja zona za kuhanje moze se podesiti na razlicite razine snage. U tablici ¢ete pronaci
primjere kako koristiti svaku postavku.

Razina kuhanja: | Prikladno za:
1-2 Odrzavanje hrane toplom. Krékanje malih koli¢ina (postavka
najnize snage).
3 Krékanje.
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4-5 Krékanje vecih koli¢ina ili peenje vecih komada mesa dok se ne
ispeku.
6 Pecenje, hrana postaje socna.
7-8 Pecenje.
9-10 Pecenje (najveca izlazna snaga).

PLOCA INDUKCIJSKOG STEDNJAKA

Dekorativni dizajn moze odstupati od
slika.

1&2. Zona za kuhanje
3&4. Upravljacka ploca osjetljiva na
dodir

UPRAVLJANJE PLOCOM TIPKAMA SENZORA

UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE
Mjera€ vremena

Temperatura

Snaga

Postavke vrijednosti +

Postavke vrijednosti -

Blokada za djecu (pritisnite i zadrzite
5i6)

Pojacavanje

Zaslon

Noohkwh=

©x

Upute za uporabu proizvoda

Nakon umetanja utika€a u utiCnicu, oglasit ¢e se zvuéni signal i indikator iznad tipke
[uklju¢ivanje/isklju¢ivanje] pocet ¢e svijetli, na zaslonu se prikazuje [L], §to znadi da je uredaj spojen na
napajanje; ovaj nacin rada naziva se stanje mirovanja. Postavite odgovaraju¢e posude na srediste zone
za kuhanje. Svjetlo ispod zaslona trepc¢e kad jednom pritisnete tipku [ukljuCivanje/iskljucivanje]. Uredaj
prelazi u nacin odabira i indikator iznad tipke [uklju¢ivanje/isklju¢ivanje] svijetli. Pritisnite odgovarajuc¢e
funkcijske tipke za pokretanje rada. Zaustavite rad i prebacite u stanje mirovanja pritiskom tipke
[ukljugivanje/isklju¢ivanje] nakon kuhanja.
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Nacin kuhanja

1. Snaga:
- Pritisnite tipku [Snagal; indikator svijetli i na zaslonu se prikazuje 5, $to ozna¢ava zadanu razinu

snage. Snagu mozZete podesiti na Zeljenu razinu snage tipkama za pode$avanje vrijednosti > .

- Ukupno ima 10 razina snage za svaku zonu za kuhanje. (300 W, 600 W, 900 W, 1000 W, 1200 W,
1300 W, 1400 W, 1600 W, 1800 W, 2000 W).

- Kad lijeva zona za kuhanje i desna zona za kuhanje istodobno rade u nacinu napajanja, maksimalna
ukupna snaga za 2 zone za kuhanje je 3400 W. Ukupna razina snage ne moze biti ve¢a od 17 razina.
To znaci da kada je lijeva zona za kuhanje na razini 9, desna zona za kuhanje moZze biti jednaka ili
manja od razine 8.

- Kad je ukupna radna snaga za 2 zone za kuhanje 17 razina, ako jedna od zona za kuhanje povec¢a
razinu snage, druga zona za kuhanje automatski ¢e smanjiti razinu snage.

- Zaodabir drugog nacina pritisnite tipku [Temp.] za prelazak na drugi nacin kuhanja ili pritisnite tipku
[uklju€ivanje/isklju€ivanje] za zaustavljanje postupka.

2. Temperatura:
- Pritisnite tipku [Temp.] i zasvijetlit ¢e indikator [Temp]. Na zaslonu ¢e se prikazati 120 (°C),
oznacavajuci zadanu temperaturu. Temperatura se mozZe podesiti na Zeljenu razinu snage tipkama

za podeSavanije vrijednosti < > .

- Ukupno ima 10 razina snage za svaku zonu za kuhanje. (60 °C, 80 °C, 100 °C, 120 °C, 140 °C,
160 °C, 180 °C, 200 °C, 220 °C, 240 °C).

- Kad jedna zona za kuhanje radi u nacinu rada temperature, maksimalna razina snage za drugu zonu
za kuhanje u nacinu rada napajanja moze biti samo 9.

- Za odabir drugog nacina pritisnite tipku [Snaga] za prelazak na drugi nacin kuhanja ili pritisnite tipku
[uklju€ivanje/iskljuCivanje] za zaustavljanje postupka.

Sigurnosna blokada za djecu

Pritisnite < > na 3 sekunde za aktiviranje blokade. Pritisnite i zadrZite < > na 3 sekunde za
otklju¢avanje. Na zaslonu ¢ée se prikazati "LOC"

Funkcija tajmera

Korisnik moze podesiti vrijeme kuhanja kad je odabran odredeni nacin kuhanja. Pritisnite tipku [Tajmer]
jednom za pristup funkciji tajmera. Na vrhu tipke svijetlit ¢e indikator [Tajmer]. Na zaslonu ¢ée se prikazati

zadano vrijeme [0]. Pritisnite za podeSavanje Zeljenog vremena. Vremenski raspon je 0-180
minuta. Za otkazivanje ove funkcije pritisnite tipku [ukljuivanje/iskljuCivanje] za povratak u stanje
mirovanja.

Funkcija poja¢avanja

- Pritisnite tipku [Pojaavanje]; indikator svijetli i na zaslonu se prikazuje 10, to ozna¢ava maksimalnu
razinu snage. Nakon 30 sekundi, nastavit ¢e se zZeljena snaga ili temperatura.

- Kad rade 2 zone za kuhanje, funkcija POJACAVANJA ne radi.

- Kad 1 zona za kuhanje radi s funkcijom POJACAVANJA, a zatim ukljugite drugu zonu, prva zona za
kuhanje iskljugit ¢e funkciju POJACAVANJA.

- Tijekom funkcije pojaavanja, moze se prebaciti na nacin kuhanja s temperaturom pritiskom tipke
[Temp.].

- Za otkazivanje funkcije pojaavanja pritisnite tipku [ukljuivanje/iskljuCivanje] za povratak u stanje
mirovanja.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

A

« Prije €idc¢enja iskljuCite plo€u za kuhanje i pustite da se ohladi.
« Uredaj se ne smije Cistiti parnim ili visokotlacnim Cistacima, jer to moze izazvati strujni udar.

+  Prilikom ¢iS¢enja pobrinite se da samo lagano prebriSete senzor za uklju€ivanje/iskljucivanje. U
suprotnom se ploc¢a za kuhanje moze sluc¢ajno ukljugiti!

Staklokeramicka ploc¢a za kuhanje
Vazno! Nikada ne koristite agresivna sredstva za ¢i§éenje kao $to su gruba sredstva za ¢iscenje,
abrazivna sredstva za CiSéenje tave, sredstva za uklanjanje hrde i mrlja itd.

Ciséenje nakon uporabe

Uvijek ogistite cijelu plo¢u za kuhanje kad se zaprlja. Preporucuje se da to Cinite svaki put kad koristite
plo¢u za kuhanje. Za €iS¢enje koristite vlaznu krpu i malo deterdzenta. Zatim posusite plo€u Cistom
suhom krpom kako biste bili sigurni da na povrSini ploée nema deterdzenta.

Tjedno ¢iSéenje

Temeljito ocistite cijelu plocu jednom tjedno komercijalnim sredstvima za CiS¢enje staklokeramicke ploce.
Pazljivo slijedite upute proizvodaca.

Kada se nanese, sredstvo za Ci§¢enje premazat ¢e plo€u zastitnom folijom koja je otporna na vodu i
prljavstinu. Sva prljavstina ostaje na foliji i moze se lako ukloniti. Zatim ¢istom krpom osusite plo¢u za
kuhanje. Pobrinite se da na povrsini ploCe za kuhanje ne ostane sredstvo za €iSCenje, jer ¢e reagirati
agresivno kada se ploca zagrije i promijeniti povrsinu.

Specifiéna zaprljanost

Visok stupanj zaprljanosti i mrlje (vapnenaste i sjajne mrlje) najbolje je ukloniti kada je plo¢a jo$ uvijek
blago topla. Za &iS¢enje plo€e Koristite komercijalna sredstva za CiS¢enje.

Postupiti kako je navedeno u tocki 2.

Prvo namogite hranu koja je iskipjela mokrom krpom, a zatim uklonite preostalu prljavstinu posebnom
strugalicom za staklokeramicke plo€e za kuhanje. Zatim ponovno ocistite plo¢u kao $to je opisano pod
to€kom 2.

lzgorjeli Secer i rastopljena plastika moraju se odmah ukloniti, kada su jo$ vruci, strugacem za staklo.
Zatim ponovno ocistite plo¢u kao $to je opisano pod tockom 2.

Zrna pijeska koja mogu dospjeti na plo¢u za kuhanje kada ljustite krumpir ili Cistite salatu mogu ogrebati
povrsinu plo€e za kuhanje kada pomicete lonce. Pobrinite se da na ploci za kuhanje nema zrna pijeska.
Promjene boje plo¢e nece utjecati na funkciju i stabilnost staklokerami¢kog materijala. Te promjene boje
nisu promjene u materijalu, ve¢ ostaci hrane koji nisu uklonjeni i koji su izgorjeli u povrsini.

Sjajne mrlje nastaju kada dno posuda struze po povrSini ploce, posebno kada se koristi posude s
aluminijskim dnom ili kada koristite neprikladna sredstva za cCiScenje. Tesko ih je ukloniti uobiajenim
sredstvima za ¢i$c¢enje. Mozda ¢ete morati ponoviti postupak ¢i§éenja nekoliko puta. S vremenom ¢e se
dekoracija istrositi i pojavit ¢e se tamne mrlje kao rezultat kori$tenja agresivnih sredstava za ¢isc¢enje i
neodgovaraju¢eg donjeg dijela posude.
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STO UCINITI U SLUCAJU PROBLEMA

A Napomena

Ako je vas uredaj neispravan, provjerite mozete li sami rijesiti problem tako da procitate ove upute za

uporabu.

No, postoje neki problemi opisani u nastavku koje mozete sami rijesiti.

Osiguraci redovito iskacu?

Obratite se tehnickoj sluzbi za korisnike ili elektri¢aru!
Ne mozete ukljuéiti indukcijsku ploéu?

« Jeli u sustavu ozi€enja (kutiji s osigurac¢ima) u kuci iskocio osigurac?
» Jeli plo¢a spojena na elektriénu mrezu?
« Jesu li tipke senzora djelomi¢no prekrivene vlaznom krpom, teku¢inom ili metalnim predmetom?

Uklonite sve s tipki.

« Koristite li neprikladno posude? Pogledajte odjeljak "Posude za indukcijske ploCe za kuhanje".
Da li posude koje koristite proizvodi buku?
To je zbog tehnickih razloga; indukcijska plo¢a i lonac nisu izlozeni riziku.
Radi li ventilator za hladenje i dalje nakon sto je isklju¢en?
To je normalno, jer se elektroniCka jedinica hladi.

Pravi li plo¢a za kuhanje buku (zvukovi klika ili pucanja)?
To je zbog tehnickih razloga i ne moze se izbjeci.

Ima li plo¢a znakove ostecenja ili pukotina?

Ako se na staklokeramickoj ploc¢i pojave pukotine ili neki drugi nedostaci, odmah iskljucite uredaj. Odmah

odspojite osigurac i nazovite sluzbu za

korisnike. U slu€aju bilo kakvih pogreSaka tijekom rada, provjerite sljedecu tablicu prije nego Sto pozovete

servis. U nastavku se nalaze neke uobicajene pogreske i provjere koje treba izvrsiti.

Znakovi

Kontrolne tocke

Otklanjanje kvara

Nakon spajanja na napajanje
i pritiska tipke "Snaga", uredaj
ne reagira.

Je li doslo do nestanka

napajanja?

Pricekajte da se napajanje
nastavi.

Je li osigurag iskocio ili se
osigurac strujnog kruga

aktivirao?

Je li utika¢ ¢vrsto spojen?

PazZljivo provjerite uzroke. Ako
se problem ne moZze rijesiti,
obratite se naSem servisnom
centru za pregled i popravak.

Zagrijavanje se prekida
tijekom normalne uporabe i
Cuje se "zvucni signal”.

Neodgovarajuce posude ili nema
posuda na ploc¢i?

Zamijenite posude; upotrijebite
posude prikladno za indukcijski
Stednjak.

Posude nije postavljeno na
srediste zone zagrijavanja.

Postavite posude na srediste
naznacene zone zagrijavanja.

Posude se neprekidno zagrijava i
uklanja s ploce?

Stavite posude na zonu za
kuhanje.

Plo¢a ne radi kad se ukljuci
zagrijavanje.

Je li posude prazno ili je
temperatura previsoka?

Provjerite koristi li se uredaj
ispravno.

Je li dovod zraka/ispusni ventil
zacepljen ili se na njemu nakupila
prljavstina?

Ocistite otvor za dovod/ispuh
zraka. Pricekajte da se uredaj
ohladi, a zatim ga ponovno
ukljucite.
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Radi li Stednjak vide od 2 sata Resetirajte nacine kuhanja ili
bez ikakve interakcije? upotrijebite funkciju mjeraca
vremena.

Prikazuju se kodovi E1-E8 Ako se prikazu kodovi
pogresaka. pogreSaka E1-E8, obratite se
servisnom centru radi pregleda i
popravka.

Ako gore navedeni popravci/kontrole ne mogu rijesiti problem, odmah odspojite uredaj s napajanja i
obratite se servisnom centru radi pregleda i popravka. Zabiljezite kod pogreske i prijavite ga Servisnom
centru d.o.o. Kako biste izbjegli opasnost i oSteCenja uredaja, nemojte ga sami rastavljati ili popravljati.

JAMSTVO | SERVIS
Ako trebate informacije ili u slu¢aju problema, obratite se Centru za korisni¢ku podrsku tvrtke Gorenje u
vas$oj zemlji (broj telefona mozete pronaéi u medunarodnom jamstvenom listu). Ako u Vasoj zemlji ne
postoji Centar za korisnicku podr§ku, obratite se lokalnom prodavacu proizvoda Gorenje ili kontaktirajte
servisnu sluzbu odjela ku¢anskih aparata tvrtke Gorenje.
Samo za osobnu uporabu!

Zadrzavamo pravo na izmjene!

) GORENJE )
ZELIMO VAM MNOGO ZADOVOLJSTVA PRI UPORABI VASEG
UREDAJA
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HASZNALATI UTMUTATO

A régi késziilékek artalmatlanitasa

A terméken vagy a csomagolasan Iévé szimbdlum azt jelzi, hogy ez a termék nem kezelhet6 E
haztartasi hulladékként. Ehelyett egy, az elektromos és elektronikus berendezések
Ujrahasznositasaval foglalkozé gyujtéhelyen kell leadni. —

A termék megfelel6 artalmatlanitasanak biztositasaval hozzajarul a kdrnyezet és az emberi egészség
védelméhez, amelyek egyébként karosodnanak a termék nem megfelel6 artalmatlanitasa miatt.. A
termék Ujrahasznositasaval kapcsolatos részletesebb informaciokért forduljon a helyi énkormanyzathoz,
a haztartasi hulladékkezel6 szolgalathoz vagy ahhoz az lizlethez, ahol a terméket vasarolta.

Helyes hasznalat

A f6z6lap kizarélag otthoni ételkészitésre hasznalhaté. Semmilyen mas célra nem hasznalhaté.

Tajékoztatasul...

Kérjlk, a készulék hasznalata el6tt olvassa el figyelmesen ezt az utmutatot. Fontos informaciokat
tartalmaz a biztonsagrol, valamint a késziilék hasznalatarol és karbantartasardl, hogy sok éven at
megbizhatdan a szolgalatara lehessen.

Ha a készilék meghibasodik, kérjik, el6szoér olvassa el a ,Mi a teendd probléma esetén?” cimii részt. A
kisebb problémakat gyakran sajat maga is elharithatja anélkul, hogy szerel6t kellene hivnia. Kérjik,
6rizze ezt az Utmutatot biztonsagos helyen, és adja at az Uj tulajdonosoknak tajékoztatasuk és
biztonsaguk érdekében.

BIZTONSAGI UTASITASOK

Csatlakoztatas és miikodtetés

A készUlékek a vonatkozé biztonsagi eléirasoknak megfeleléen késziilnek.

A késziilék a vonatkozo hatalyos biztonsagi szabvanyok betartasaval késziilt.

Mindazonaltal er6sen javasolt, hogy csokkent fizikalis, érzékszervi vagy mentalis képesség, illetve
megfeleld tapasztalattal és tudassal nem rendelkez6 személyek ne hasznaljak a késztiléket, kivéve, ha egy
képzett szemeély felligyeli 6ket. Ugyanez a javaslat vonatkozik arra az esetre is, ha a készliléket kiskoruak
hasznaljak

A készllék elektromos haldzatra torténd csatlakoztatasat, valamint a késziilék javitasat és szervizelését
csak szakképzett szereld végezheti el, az érvényes biztonsagi eléirasoknak megfeleléen. Sajat biztonsaga
érdekében ne engedje, hogy a késziilék izembe helyezését, szervizelését vagy javitasat a szakképzett
szerel6n kivil méas személy végezze

A készUlék csatlakoztatasa el6tt gyéz&djon meg arrdl, hogy a halézati aljzat névieges teljesitménye
megfeleld (16A,230V)..

Csak akkor haszndlja a készlléket, ha otthonaban az elektromos rendszer névleges fesziiltsége 16A.
Zajszint: Lc < 70 dB(A)

A f6z6lap vonatkozasaban
Soha ne érintse meg a flit6- vagy f6zéberendezések feliiletét. Ezek
miikodés kozben felforrosodnak. A gyerekeket tartsa biztonsagos tavolsagban.
Fennall az égési sérulés veszélye!
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- Soha ne hagyja az indukciés f6z6lapot feliigyelet nélkiil miikodni, mivel a nagy
teljesitmény-beallitas (max. teljesitmény) rendkiviil gyors reakciokat
eredményez.
- Akészlléket mindig szaraz, stabil, egyenes és vizszintes fellletre helyezze és ott
hasznalja.
- Fézéskor lUgyelien a f6zési mezok felmelegedési sebességére. Kerllje az edények
szarazon forralasat, mert fennall az edények tulmelegedésének veszélye!
- Ne helyezzen ires edényeket a bekapcsolt f6zési mezére.
- Legyen dvatos a paroléedények hasznalatakor, mert a forr6 viz észrevétientl
elparologhat, ami az edény és a f6z6lap karosodasat okozhatja, amiért nem vallalunk
feleldsséget.
- Af6zési mez6t hasznalat utén feltétientl kapcsolja ki.
- Atulhevitett zsirok és olajok spontan meggyulladhatnak. Mindig felligyelje a zsirokat
és olajokat tartaimazo ételek készitését. Soha ne probélja vizzel eloltani a
meggyulladt zsirt és olajat! Tegye a fedét az edényre és kapcsolja ki a f6zési mezét.
- Afézblap livegkeramia felilete rendkiviil robusztus. Ugyanakkor kertilje el, hogy
kemény targyakat ejtsen az tivegkeramia f6z6lapra. A f6z6lapra esé éles targyak
eltorhetik azt.
- Ha az Givegkeramia fézélapon repedések, torések vagy egyéb hibak jelennek meg,
azonnal kapcsolja ki a készléket. Azonnal kapcsolja ki a biztositékot és hivja az
ugyfélszolgalatot.
- Ha a f6z6lapot nem lehet kikapcsolni az érintésre reagélé vezériés hibja miatt,
azonnal huizza ki a késziléket, és hivja az Ugyfélszolgalatot..
- Legyen el6vigyazatos, amikor haztartasi keszulékekkel dolgozik! A csatlakozo
kébelek nem érintkezhetnek a forrd f6zési mezokkel.
- Az ivegkeramia f6z6lapot nem szabad taroldhelyként hasznaini.
- Ne tegyen aluféliat vagy miianyagot a f6zési mezére. Tartson tavol a forro f6zési
mez6ktdl mindent, ami megolvadhat, példaul mianyagot, foliat és kilondsen cukrot és
cukros ételeket. Egy specialis Uvegkapardval azonnal tavolitsa el a cukrot a keramia
f6z6laprél (ha még forrd), hogy elkerilje a f6z6lap karosodasat.
- Fém targyakat (fazekakat, serpenydket, evéeszkozoket, stb.) soha ne helyezzen az
indukcios féz6lapra, mert ezek forréva valhatnak. Egésveszély!
- Ne helyezzen éghetd, gyulékony vagy hé hatasara deformalddo targyakat kozvetlendl
a féz6lap ala.
- Atesten hordott fémtargyak felforrosodhatnak az indukciés f6zélap kdzvetlen
kozelében. Figyelem! Egésveszély! A nem magnesezhetd targyakat (pl. arany vagy
ezustgy(rliket) ez nem érinti.
- Soha ne haszndlja a f6zési mezéket bontatlan ételdobozok vagy vegyes anyagokbdl
készUlt csomagolas melegitésére. A feszliltségtdl szétrobbanhatnak!
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- Tartsa tisztan az érzékelé gombokat, mert a készulék ujjal valo érintkezésnek
tekintheti a szennyez6dést. Soha ne tegyen semmit (edényeket, konyaruhat, stb.) az
érzékeld gombokra. Ha az étel rafolyik az érzékeldgombokra, javasolt az OFF gomb
alkalmazésa.

- Aforro edények soha nem szabad, hogy elfedjék az érzékelé gombokat, mertez a
készllék automatikus kikapcsolasat okozza.

- Aktivalja a gyerekzérat, ha olyan haziallat tartdzkodik a lakasban, amely hozzaérhet a
f6z6laphoz.

- Az indukcios féz6lapot nem szabad hasznalni, ha a beépitett sttében éppen pirolitikus
tisztitas folyik.

- Akészilléket nem szabad kilsé idézitbvel vagy kulon taviranyitoval mikodtetni.

- Ne hasznélja az tvegkeramia f6z6lapot, ha az megrepedt vagy eltorott. Ha lathato
repedés jelenik meg, azonnal valassza le a készuléket az elekiromos haldzatrol.

*Ha a tapkabel megsértilt, azt a veszelyek elkerulése érdekében kizardlag a gyarto,

annak markaszervize vagy mas, megfeleléen képzett személy cserélheti ki.

*Ne hagyja, hogy a kabel tullégjon az asztal vagy a munkalap szélén.

- FIGYELMEZTETES: Tizveszély: ne taroljon targyakat a fézofeliileteken.

- FIGYELMEZTETES: A féz6lapon zsirral vagy olajjal feliigyelet nélkiil torténd fézés
veszélyes lehet és tlizet okozhat. Soha ne prébalja meg vizzel eloltani a tiizet, hanem
kapcsolja ki a késziléket, majd fedje le a langot fedGvel vagy nedves ruhaval.

- Hasznéalat utén kapcsolja ki a féz6lapot a vezérl6 segitségével és ne hagyatkozzon az
edényfelismerésre. (modelttdl fliggéen)

- FIGYELMEZTETES: Ha a feliilet megrepedt, kapcsolia ki a késziiléket, hogy elkeriilje
az aramiités lehetéségét. (modelltél fliggben)

- Fémtérgyakat, példaul kést, villat, kanalat és fedét ne tegyen a fézélap felliletére, mert
felforrdsodhatnak. (modelltdl fliggben)

- FIGYELMEZTETES: A lampa cseréje elétt gy6z6djon meg arrol, hogy a készlilék ki
van kapcsolva, hogy elkerllje az aramités lehetéségét.

- Ne hasznaljon durva suroloszert vagy éles fémkaparot a sutéajté tvegének
tisztitasahoz, mert ezek megkarcolhatjak a feliiletet, ami az liveg széttorését
eredményezheti..

Személyek vonatkozasaban

Figyelem!

A késziilék és hozzaférhetd részei hasznalat kozben felforrésodnak. Ugyeljen
arra, hogy ne érintse meg a fiitbelemeket. A 8 évesnél fiatalabb gyerekeket
tavol kell tartani a késziiléktol, kivéve, ha felligyeletiik biztositott.
A gyerekeket feliigyelni sziikséges, hogy ne jatsszanak a késziilékkel.
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Ezt a késziiléket akkor hasznalhatjak 8 éves vagy annal idésebb gyerekek,
valamint csokkent fizikalis, érzékszervi vagy mentalis képességekkel élok,
illetve megfeleld tapasztattal és tudassal nem rendelkezé személyek, ha
feligyeletik biztositott, vagy ha utmutatast kaptak a késziilék hasznalatarol és
megeértették az azzal jaro veszélyeket.

A gyerekek nem szabad, hogy jatsszanak a készilékkel.

Gyerekek nem végezhetik a késziilék tisztitasaval és karbantartasaval jaré
feladatokat, kivéve, ha 8 évesnél idésebbek és felligyeletiik biztositott.

Tartsa tavol a késziiléket és annak kabelét a 8 évnél fiatalabb gyermekektél.

Figyelem:

- A szivritmus-szabalyozdval vagy belltetett inzulinpumpaval rendelkezd személyeknek
meg kell gyézddnilik arrél, hogy az implantatumukat nem befolyasolja az indukcios
f6z6lap (az indukcios fézélap frekvenciatartomanya 20-50 kHz).

A késziilék ismertetése

A f6zélap

A fé6z6lap indukcios f6zési méddal rendelkezik. Az Gvegkeramia fé6z6lap alatt talalhaté indukcios tekercs
valtakozo elektromagneses mez6t hoz létre, amely athatol az Gvegkeramian, és hétermelé aramot
indukal az edény aljaban. Az indukcios f6zési mez6nél a hé mar nem a féz6edényen keresztil jut at a
fatéelemrol a fézendd ételbe, hanem az indukcids aramok segitségével kzvetlenil az edényben
keletkezik a szukséges hé.

Az indukcioés fézélap elényei

- Energiatakarékos f6zés az energia kdzvetlenil az edénybe juttatasaval (megfeleld, magnesezhetd
anyagbdl készilt fazekak/serpenydk sziikségesek).

- Megnovelt biztonsag, mivel az energia csak akkor kertil &t, ha egy edényt a f6z6lapra helyeziink.

- Rendkivul hatékony energiaatvitel az indukciés f6zési mez6 és az edény alja kozott.

- Gyors felmelegedés.

- Az égési sériilések kockazata alacsony, mivel a féz&fellilet csak az edény aljan keresztiil melegszik fel; a
kifutott étel nem tapad a felllethez.

- Az energiaellatas gyors, érzékeny szabalyozasa.

MUKODES

Indukciods fézélaphoz valé edények
Az indukcios f6zési mez6khoz hasznalt edényeknek fémbdl kell készilnilik, és magneses
tulajdonsagokkal kell rendelkeznitik. Az edények alja kelléen nagy kell hogy legyen.

Csak indukciés f6zélapon valé hasznalatra alkalmas edényeket hasznaljon.
Egy edény alkalmassaga az alabbiak szerint allapithaté meg:

Megfelel6 edény Nem megfelel6 edény

Vastag alji, zomancozott acél edények Rézbdl, rozsdamentes aceélbol, aluminiumbal,
tlizallo tivegbdl, fabdl, keramiabdl és terrakottabol

Zomancozott alju ontoéttvas edények késziilt edények

Specialis alju, tébbrétegli rozsdamentes acélbdl,
rozsdamentes fermit acélbdl vagy aluminiumbdl
készillt edények
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Végezze el az alabb leirt magnestesztet, vagy gy6z6djon meg arrél, hogy az edényen fel van tiintetve az
indukcids fé6zésre valé alkalmassag jelzése.

Magnesteszt:
Mozgasson egy magnest az edény alja felé. Ha vonzza, az edény hasznalhaté indukcids fézélapon.

MAGNET 6

Megjegyzés:

Bizonyos gyarték indukcios edényeinek hasznalatakor zajok lIéphetnek fel, amelyek az edények
kialakitasanak tulajdonithatok..

Legyen évatos a paroléedények hasznalatakor, mert a forré viz észrevétlenil elparologdhat, ami az
edény és a féz6lap karosodasat okozhatja, amiért nem vallalunk felel6sséget.

Fo6zési mezo Edény atmeéré
@ 145 mm 9 120 - 220 mm

Soha ne hasznaljon eldeformalédott alju edényeket. Az lireges vagy lekerekitett alj megzavarhatja a
tulmelegedés elleni védelem miikodését, igy a készulék tulsagosan felmelegszik. Ez az lveg tetejének
megrepedéséhez és az edény aljanak megolvadasahoz vezethet. A nem megfelelé edények
hasznalatabdl vagy az ételek szarazra parolgasabdl ered6 karokra a garancia nem vonatkozik.

Teljesitmény-beallitasok
A f6zési mez6k fitési teliesitménye kilonb6zé teljesitmény-fokozatokra allithatd. A tablazatban példakat
talal az egyes beallitasok hasznalatara.

Fozési fokozat: | Ideadlis:
1-2 Etelek melegen tartasa. Kisebb mennyiségek parolasa
(legalacsonyabb teljesitmény-fokozat).
3 Pérolas.
4-5 Nagyobb mennyiségek parolasa vagy nagyobb hidsdarabok
sutése, amig at nem silnek.
6 Siités, szaft kinyerése.
7-8 Sités.
9-10 Sités (legmagasabb teljesitmény-fokozat).
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INDUKCIOS FOZOLAP PANEL

A dekor design eltérhet az
illusztracion lathatotol.

182. Fézési mez6
3&4. Erintésre reagal6 vezérl6
panel

BE/KI

|d6zités

HOmérséklet

Teljesitmény

Ertékbeallitasok +
Ertékbeallitasok -

Gyerekzar (Tartsanyomva5 &6)
Boost (intenziv fokozat)

Kijelz6

LONDOARWN=

A késziilék hasznalati utmutatéja

A villasdugo aljzatba illesztését kdvetéen sipolas lesz hallhato és villogni kezd a [Be/Ki] gomb feletti
jelfény vilagit az [L] jelzés jelenik meg, jelezve, hogy a készlilék csatlakoztatva van az aramforrashoz; ez
az allapot a készenléti izemmaod. Helyezzen egy megfeleld edényt a f6zési mez6 kézepére. A [Be/Ki]
gomb egyszeri megnyomasara a kijelzén az a kijelz6 alatti fény villog. A készulék kivalasztasi médba lép,
és a [Be/Ki] gomb feletti jelfény vilagit. Nyomja meg a megfelel6 funkcidgombokat a miikodés
elinditasahoz. A f6zés végeztével dllitsa le a folyamatot és valtson készenléti izemmaodba a [Be/Ki] gomb
megnyomasaval.

F6zés lizemmod
1. Teljesitmény:
- Nyomja meg a [Teljesitmény] gombot; a jelfény kigyullad, a kijelz6n az 5 lesz lathato, jelezve az

alapértelmezett teljesitmény-fokozatot. A teljesitény az érték-beallitd gombok < > segitségével
allithaté a kivant fokozatra.
- Minden f6zési mez6hoz 10 teljesitmény-fokozat tartozik. (300W, 600W, 900W, 1000W, 1200W,
1300W, 1400W, 1600W, 1800W, 2000W).
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- Ha abal és a job oldali f6zési mez& egyszerre mlkaodik, a két f6z6lap egylttes teljesitménye
maximum 3400W lehet. Az dsszteljesitmény nem haladhatja meg a 17 fokozatot. Ez azt jelenti, hogy
ha a bal oldai f6zési mezd 9-es fokozaton van, a jobb oldali maximum 8-as fokozaton lehet, vagy az
alatt.

- Ha a2 f6zési mezd Osszteljesitménye 17 és az egyik f6zési mezd teljesitménye nd, a masik
automatikusan csokkenni fog.

- Masik lzemmdd kivalasztasahoz nyomja meg a [H&mérséklet] gombot, vagy a miikddés leallitasahoz
nyomja meg az [Be/Ki] gombot.

2. Hémérséklet:
- A[H6mérséklet] gomb megnyomasara a [Hémérséklet] jelfény kigyullad. A kijelzén a 120 (°C), lesz
lathato, jelezve az alapértelmezett hémérsékletet. A hémérséklet az érték-beallité gombok

segitségével allithato be.
- Minden f6zési mez6hoz 10 lehetséges hémérséklet-beallitas tartozik. (60 °C, 80 °C, 100 °C, 120 °C,
140 °C, 160 °C, 180 °C, 200 °C, 220 °C, 240 °C).
- Ha az egyik f6zési mez6 hémérséklet izemmaddban miikddik, a masik, teljesitmény izemmaddban
lévé, f6zési mezd teljesitmény-fokozata maximum 9-es lehet.
- Masik lzemmdd kivalasztasahoz nyomja meg a [Teljesitmény] gombot, vagy a mikddés
ledllitasahoz leallitasahoz nyomja mg a [Be/Ki] gombot.

Gyerekzar

A zar bekapcsolasahoz tartsa 3 masodpercig nyomva a < > gombot. A zar kikapcsolasahoz tartsa

3 masodpercig nyomva a gombot. A kijelzén a “LOC” felirat lesz lathaté.

ldézités funkcio

Egy adott f6zési méd kivalasztasakor a felhasznalé beallithatja a f6zési id6t. Az id6zités funkcidba vald
belépéshez nyomja meg egyszer az [Id6zités] gombot. Ekkor kigyullad a gomb tetején 1évé [Id6zités]
jelfény. A kijelz6n az alapértelmezett id6 [0] lesz lathaté. A kivant id6étartam beallitdsahoz nyomja meg a

gombot. A beallithaté idétartomany 0 és 180 perc kdzott van. A funkciébdl valo kilépéshez
nyomja meg az [Idézités] gombot, vagy nyomja meg a [Be/Ki] gombot a készenléti izemmaddba valo
visszatéréshez.

Intenziv (boost) funkcié

- Nyomja meg az [Intenziv] gombot; a jelfény kigyullad és a kijelz6n a maximalis teljesitmény-fokozat
(10) jelenik meg. 30 masodperc elteltével a késziilék atvalt a kivant teljesitményl vagy hémérsékletl
mikodésre.

- Hakét f6zési mezé van miikddésben, az intenziv funkcié nem kapcsolhaté be.

- Ha az egyik f6zési mezd van bekapcsolva és intenziv funkcion mikddik, majd a masik f6zési mezé is
bekapcsolasra kerlil, az els6 f6zési mez6 kilép az intenziv funkcidbol.

- Azintenziv funkcié mikodése kdzben a [H6mérséklet] gomb megnyomasaval lehetséges
[H6mérséklet] Gizemmaddra valtani.

- Azintenziv funkciébdl valo kilépéshez és a készenléti izemmaddba torténd visszalépéshez nyomja
meg a [Be/Ki] gombot.
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A

» Atisztiths megkezdése el6tt kapcsolja ki a f6z6lapot és hagyja kihdini.
» Af6z6lap tisztitAsahoz ne hasznaljon géztisztitét vagy nagynyomasu tisztitét, mert ez aramitést okozhat.

« Tisztitaskor tigyelien arra, hogy csak enyhén torélje at a be/ki szenzort. Ellenkezd esetbena f6z6lap
véletlenul bekapcsolhat.

Uvegkeramia f6zélap
Fontos! Soha ne hasznaljon agressziv tisztitbszereket, példaul durva surolészereket, surolé hatasu
serpenydétisztitdkat, rozsda- és folteltavolitdkat stb.

Tisztitas hasznalat utan

Mindig tisztitsa meg az egész fé6z6lapot, ha az beszennyezédoétt. Javasoljuk, hogy ezt minden
alkalommal tegye meg, amikor a féz6lapot hasznalja. A tisztitashoz hasznaljon nedves ruhat és kevés
mosogatdszert. Ezutan tordlje szarazra a féz6lapot egy tiszta, szaraz ruhaval, hogy ne maradjon
tisztitoszer a f6z6lap feltletén.

Heti tisztitas

Hetente egyszer alaposan tisztitsa meg a teljes f6z6lapot kereskedelmi forgalomban lévé lvegkeramia
tisztitoészerrel.

Kérjuk, gondosan kévesse a gyarté utasitasait.

Felhordaskor a tisztitoszer védéréteget képez a f6z6lapon, amely ellenall a viznek és a
szennyez&désnek. Minden szennyez&dés ezen a filmrétegen marad és kdnnyen eltavolithato lesz.
Ezutan térdlje szarazra a fézélapot egy tiszta ruhaval. Ugyeljen arra, hogy ne maradjon tisztitészer a
féz6lap fellletén, mert az agresszivan reagal a f6z6lap felmelegedésekor és megvaltoztatja a fellletet.

Specialis szennyezédés

A makacsabb szennyezdédéseket és foltokat (vizkOves és fényes, gydngyhaz tipusu foltok) a legjobban
akkor lehet eltavolitani, ha a f6z6lap még kissé meleg. A f6z6lap tisztitasahoz hasznaljon kereskedelmi
forgalomban lévé tisztitészereket.

A 2. pontban leirtak szerint jarjon el.

El6szor aztassa be a f6z6lapra égett ételt egy nedves ruhaval, majd tavolitsa el a maradék
szennyez6dést egy specialis lvegkeramia fé6z6lapokhoz val6 Uvegkaparéval. Ezutan tisztitsa meg ismét
a féz6lapot a 2. pontban leirtak szerint.

Az odaégett cukrot és az olvadt miianyagot azonnal, még forrén el kell tavolitani, Gvegkaparoéval.
Ezutan tisztitsa meg ismét a f6z6lapot a 2. pontban leirtak szerint.

A burgonya hamozasa vagy a salata tisztitasa soran a f6z6lapra keriil6 homokszemek megkarcolhatjak
a fézélap felliletét, amikor az edényeket mozgatja. Ugyeljen arra, hogy ne maradjon homokszem a
féz6lapon.

A fé6z6lap szinének megvaltozasa nem befolyasolja az ivegkeramia anyaganak miikodését és
stabilitasat. Ezek a szinvaltozasok nem az anyag valtozasai, hanem az el nem tavolitott élelmiszer-
maradvanyok, amelyek beleégtek a fellletbe.

Fényes foltok keletkeznek, ha az edény alja a f6z6lap felliletéhez dorzsolédik, kiléndsen akkor, ha
aluminium alju edényeket vagy nem megfelel§ tisztitoszereket hasznal. Ezeket nehéz normal
tisztitoszerekkel eltavolitani. El6fordulhat, hogy a tisztitasi folyamatot tdbbszér meg kell ismételnie. Idével
a dekoracio lekopik, és sotét foltok jelennek meg az agressziv tisztitdszerek és a hibas edényaljak miatt.
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MI A TEENDO PROBLEMA ESETEN?

A Kérjiik, vegye figyelembe

Ha készlléke meghibasodott, ellendrizze, hogy a jelen hasznalati utmutaté alapjan sajat maga el tudja-e

haritani a hibat.

De van néhany alabb ismertetett probléma, amelyet sajat maga is megoldhat.
A biztositékok rendszeresen kimennek?

Forduljon miszaki Ggyfélszolgalatunkhoz vagy villanyszerel6hoz!
Nem tudja bekapcsolni az indukciés f6zélapot?

* Ahazban lév6 vezetékrendszerben (biztositékdobozban) kiment a biztositék?
« Csatlakoztatta a f6z6lapot az elektromos halézathoz?
» A szenzorgombokat részben takarja egy nedves kendd, folyadék vagy fémtargy? Kérjik, tavolitsa el.
»  Nem megfelel6 edényt hasznal? Lasd az "Indukciés f6z6laphoz valé edények« részt.

Az On altal hasznalt edény hangot ad ki?
Ennek technikai okai vannak; az indukcios f6z6lap és az edény nincs veszélyben.
A hiitéventilator kikapcsolast kovetéen is miikodik?
Ez természetes jelenség, mivel az elektronikus egység hitése ilyenkor folyamatban van.
A fé6zélap zajt ad (kattog vagy recseg)?

Ennek technikai okai vannak és nem lehet elkerdini.
Repedések vagy torések vannak a fézélapon?
Ha az lGvegkeramia féz6lapon repedések, torések vagy egyéb hibak jelentkeznek, azonnal kapcsolja ki a
késziiléket. Azonnal huzza ki a biztositékot, és hivja az Ugyfélszolgalatot.

Ha barmilyen hiba lép fel miikddés kozben, kérjik, ellenérizze az alabbi tablazatot, mielétt a szervizhez
fordulna. Az alabbiakban felsorolunk néhany gyakori hibat és az elvégzendd ellenbrzéseket.

Hiba

Ellenérzend6 pontok

Megoldas

A tapellatas csatlakoztatasa
és a ,bekapcsol6” gomb
megnyomasa utan a készilék
nem valaszol.

Aramsziinet van?

Varja meg, amig az aramellatas
Ujraindul.

Kiment a biztositék vagy kioldott

a megszakito?

A dugd megfeleléen be van
dugva?

Gondosan ellendrizze a kivaltd
okokat. Ha a probléma nem
oldhaté meg, kérjiik, forduljon
szervizkézpontunkhoz
ellenérzés és javitas céljabdl.

Normal hasznalat kézben a
melegités megszakad, és
hangjelzés hallhato.

A f6z6lapon nincs edény, vagy a
rajta 1év6 edények nem
megfelel6ek?

Helyezzen edényt a féz6lapra;
hasznaljon indukcios f6zélaphoz
megfeleld edényt.

Az edény nincs a fé6zési mez6
kézepén.

Helyezze az edényt a jelzett
fé6zési mez6 kdzepére.

Az edény felmelegszik, de
folyamatosan leveszik a
féz6laprol?

Az edényt a f6zési mezdn belll
helyezze el.

A melegités kozben a f6z6lap
nem mikodik.

Ures az edény, vagy til magas a
hémérséklet?

Ellenérizze, hogy nem
hasznaljak-e helytelenul a
készlléket.

Eltémédott a levegd bemeneti /
kimeneti nyilas, vagy
szennyezd&dés gydlt fel rajta?

Tisztitsa ki a levegé bemeneti /
kimeneti nyilast. Varja meg,
amig a készulék lehil, majd
kapcsolja be Ujra.
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A f6z6lap tobb, mint 2 6raja
miikodik mindenféle beavatkozas
nélkil?

Allitsa be Ujra a f6zési médokat
vagy hasznalja az idézités
funkciét.

A készilék hibakédokat jelez.

E1-E8

Ha az E1-E8 hibakddokat latja
megjelenni, forduljon a
markaszervizhez ellenérzés és
javitas céljabdl.

Ha a fenti megoldasok/ellenérzések nem tudjak megoldani a problémat, azonnal hiizza ki a készlléket az

aljzatbdl, és forduljon a markaszervizhez ellenérzés és javitas céljabdl. Jegyezze fel a hibakédot és
jelentse a szerviznek. A veszélyek és a készllék kdrosodasanak elkerilése érdekében ne szerelje szét

vagy javitsa meg egyedl.

GARANCIA ES SZERVIZ

Ha tovabbi informéacidkra van sziiksége, vagy problémaja van, forduljon az On orszagaban talalhatd
Gorenje Ugyfélszolgalati Kézponthoz (ezek telefonszamat megtalalja a garancialevélen). Ha az On
orszagaban nem mikaodik ilyen Ggyfélszolgalati kozpont, keresse fel a helyi Gorenje markakereskedét,
vagy lépjen kapcsolatba a Gorenje haztartasi késziilékek szerviz részlegével

Kizarolag személyes hasznalatra!

A moédositasok jogat fenntartjuk!

A GORENJE

SOK OROMET KiVAN ONNEK
KESZULEKE HASZNALATA SORAN
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INSTRUKCJA OBSLUGI PL

Usuwanie starych urzadzen

Symbol na produkcie lub na opakowaniu oznacza, ze tego produktu nie wolno traktowac tak, jak E
innych odpadéw domowych. Nalezy odda¢ go do wtasciwego punktu skupu surowcéw wtérnych
zajmujgcego sie ztomowanym sprzetem elektrycznym i elektronicznym. —
Wiasciwa utylizacja i Ztomowanie pomagajg w eliminacji niekorzystnego wptywu ztomowanych produktéw
na srodowisko naturalne oraz zdrowie. Aby uzyskac szczegotowe dane dotyczace mozliwosci recyklingu
niniejszego urzadzenia, nalezy skontaktowac sie z lokalnym urzedem miasta, stuzbami oczyszczania
miasta lub sklepem, w ktérym produkt zostat zakupiony.

Stosowanie zgodne z przeznaczeniem

Ptyte kuchenng nalezy uzywac wytgcznie do przygotowywania potraw w gospodarstwie domowym. Plyty
kuchennej nie wolno uzywac niezgodnie z jej przeznaczeniem.

Tu znajdziesz ...

Prosimy o dokfadne zapoznanie sie z niniejszg instrukcjg przed uzyciem urzgdzenia. Zawiera wazne
informacje zwigzane z bezpieczenstwem, uzytkowaniem, utrzymaniem i konserwacjg urzadzenia, aby$
mogt sie z niego cieszy¢ jak najdiuzej.

W razie nastgpienia usterki, nalezy przejrze¢ najpierw rozdziat ,,Co robi¢ w razie probleméw?* Niewielkie
zakidcenia mozesz czesto usungé samodzielnie i zaoszczedzi¢ poprzez to niepotrzebne koszty serwisu.
Nalezy starannie przechowywa¢ niniejszg instrukcje. Dla informacji i bezpieczenstwa prosze przekazaé
instrukcje obstugi i montazu jej nowym wtascicielom.

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Dotyczace podlaczenia i funkcjonowania

» Urzadzenia sa budowane wedtug odnosnych regulacji dotyczacych bezpieczenstwa.

» Urzadzenie jest wyprodukowane zgodnie z obowigzujgcymi przepisami i standardami bezpieczenstwa,
mimo to nie zaleca sig, aby osoby niepetnosprawne lub niedotezne oraz osoby nie posiadajgce praktyki i
wiedzy do tego niezbednej, uzytkowaty urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru. Podobnie nie zaleca sie
miodziezy uzytkowania urzgdzenia bez nadzoru.

« Podtaczenie do sieci, konserwacje i reparacje urzadzen moze przeprowadzac jedynie autoryzowany
specjalista wedtug obowigzujacych regulacji dotyczgcych bezpieczenstwa. Prace wykonywane
nieodpowiednio narazajg twoje bezpieczenstwo.

» Przed podtgczeniem urzadzenia upewnij sie, ze gniazdko elektryczne ma wiasciwg warto$¢ znamionowg
natezenia (16 A, 230V).

« Zurzadzenia korzystaj tylko wtedy, gdy napiecie pradu systemu sieci elektrycznej w Twoim domu wynosi
16 A.

Poziom hatasu: Lc < 70 dB(A)

Dotyczqce ptyty kuchennej

& Nigdy nie dotykaj powierzchni ogrzewania lub urzadzenia do gotowania.
Podczas pracy beda sie nagrzewac. Trzymaj dzieci w bezpiecznej odlegtosci.

Istnieje ryzyko spalania!
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- Z powodu szybkiej reakcji w wyniku ustawienia na wysoki poziom grzania, nie
nalezy uzywac ptyty indukcyjnej bez nadzoru!
- Urzadzenie nalezy zawsze umieszczac i uzywac na suchej, stabilnej, rownej i
poziomej powierzchni.
- Podczas gotowania nalezy uwzgledni¢ duzg predkos$¢ nagrzewania sie stref grzejnych.
Prosze unika¢ gotowania pustych garnkow, poniewaz moze to spowodowac
niebezpieczenistwo przegrzania sie garnkow!
- Nie nalezy stawia¢ na wtaczone strefy grzejne pustych garnkow i patelni.
- Ostroznie podczas uzywania specjalnych garnkéw do gotowania mleka. W garnkach
tych moze niepostrzezenie wygotowac sie woda! Moze to doprowadzi¢ do
uszkodzenia zarbwno garnka, jaki i kuchenki.
- Po zakonczeniu gotowania nalezy niezwlocznie wytaczy¢ strefe grzejna.
- Thuszcze i oleje ogrzane na zbyt wysokg temperature moga sie tatwo zapali¢. Potrawy
zawierajace ttuszcze i oleje nalezy przygotowywac tylko pod nadzorem. Palgcych sie
ttuszczy i olei nie nalezy nigdy gasi¢ wodg! Nalezy natozy¢ pokrywke i wytaczyc strefe
grzejna.
- Powierzchnia ze szkfa ceramicznego jest bardzo odporna. Mimo tego nalezy unika¢
upuszczania twardych przedmiotow na powierzchnie ze szkfa ceramicznego.
Punktowe obcigzenie udarowe moze spowodowac pekniecie powierzchni phyty
kuchennej.
- W przypadku rys, peknie¢ albo zlamania plyty ze szkfa ceramicznego nalezy
niezwtocznie wylaczy¢ urzadzenie. Nalezy niezwlocznie wytaczy¢ bezpiecznik i
powiadomi¢ serwis obstugi klienta.
- Jesli nie mozna wytaczy€ ptyty kuchennej w wyniku popsucia sie sterowania
sensorowego, nalezy niezwtocznie wytaczy¢ bezpiecznik i powiadomi¢ serwis obstugi
klienta.
- Uwaga podczas prac z urzadzeniami gospodarstwa domowego! Przewody tych
urzadzen nie moga mie¢ stycznosci z goracymi strefami grzejnymi.
- Ptyty ze szkta ceramicznego nie mozna uzywac jako miejsca do odktadania
przedmiotow.
- Nie nalezy kfa$¢ na strefy grzejne folii aluminiowej lub tworzyw sztucznych. Nalezy
trzymac z daleka od goracej strefy grzejnej wszystko, co mogtoby sie stopi¢, na
przyktad: tworzywa sztuczne, folia, w szczegolnosci cukier i potrawy zawierajace duze
iloSci cukru. Cukier nalezy natychmiast — jeszcze w gorgcym stanie — podwazy¢ z
powierzchni ptyty kuchennej specjalnym skrobakiem z zyletka, aby w ten sposob
unikna¢ uszkodzen.
- Na powierzchni ptyty kuchennej nie mozna pozostawia¢ przedmiotow metalowych,
(np. naczynia kuchenne, sztucéce...), poniewaz moga sie one zbytnio
nagrzaC. Niebezpieczenstwo poparzenia!
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- Nie nalezy wktadac tuz pod plyte grzejng zadnych tatwopalnych przedmiotéw lub
przedmiotow tatwo odksztatcajacych sie.

- Nalezy mie¢ na uwadze, ze przedmioty metalowe, ktore noszone sg na ciele, mogq
sie zbytnio nagrzac, gdy znajda sie w poblizu ptyty indukcyjnej. Uwagal
Niebezpieczenstwo poparzenia! Nie dotyczy to przedmiotow, ktore nie wykazujg cech
magnetycznych (np. ziote lub srebrne pierscionki).

- W Zadnym wypadku nie wolno podgrzewa¢ zamknigtych puszek konserwowych lub
opakowan wielowarstwowych na strefach grzejnych. Doptyw energii moze
spowodowac ich pekniecie!

- Przyciski sensorowe nalezy utrzymywac w czystosci, poniewaz zanieczyszczenia na
urzadzeniu moga zostac rozpoznane jako dotkniecie palcem. Nigdy nie wolno ktas¢
zadnych przedmiotéw (garnki, Sciereczki itp.) na przyciski sensorowe! Jezeli garnki
wykipig i przyciski sensorowe zostang objete przez ptyn, radzimy nacisna¢ na przycisk
wytacz.

- Gorgce garnki i patelnie nie moga przykrywac przyciskow sensorowych. W takim
przypadku urzadzenie wytaczy sie automatycznie.

- Jezeliw domu obecne sg zwierzgta domowe, ktore mogtyby dostac sie do piyty
kuchennej, wowczas nalezy aktywowac zabezpieczenie przed wigczeniem przez
dzieci.

- Jesli w przypadku kuchenek do zabudowy ma miejsce piroliza, woéwczas nie mozna
uzywac ptyty indukcyjnej.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg zewnetrznego timera ani
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

- Nie nalezy uzytkowac ptyty witroceramicznej, jezeli na jej powierzchni znajdujq sie
pekniecia. W przypadku pojawienia si¢ widocznych peknie¢
nalezy natychmiast odcig¢ zasilanie urzadzenia.

*Aby unikna¢ zagrozenia, w przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego, musi on
zosta¢ wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela serwisowego lub osoby o
podobnych kwalifikacjach.

*Nie pozostawiaj przewodu sieciowego zwisajacego z krawedzi stotu lub blatu
kuchennego.

. OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: na powierzchnie plyty nie nalezy ktasé

zadnych przedmiotow.

. OSTRZEZENIE: Gotowanie z uzyciem ttuszcz badz oleju na plycie kuchennej bez
nadzoru grozi niebezpieczenstwem i moze spowodowac pozar. Nigdy nie nalezy
probowac zgasic ognia, uzywajac do tego wody. Urzadzenie nalezy wytaczy¢ i
ptomien przykry¢ pokrywa lub wilgotng Scierka.

- Po zakonczeniu pracy nalezy wytaczy¢ ptyte grzewcza za pomocg elementu

sterujgcego i nie polegac na czujniku patelni. (w zaleznosci od modelu)
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OSTRZEZENIE: Je$li powierzchnia jest peknieta, nalezy wytaczy¢ urzadzenie, aby
unikna¢ porazenia pradem. (w zaleznosci od modelu)

Na indukcyjnym polu grzejnym nie nalezy ktas¢ przedmiotow takich jak noze, widelce,
tyzki oraz pokrywki, poniewaz moga sie one mocno nagrzac. (w zaleznosci od modelu)
OSTRZEZENIE: Aby uniknag ryzyka porazenia pradem, przed wymiang zarowki
nalezy sie upewnic, ze urzadzenie jest wytaczone.

Do czyszczenia szyby drzwiczek kuchenki nie nalezy uzywac silnych, $ciernych
srodkow czyszczacych ani ostrych metalowych skrobakow, poniewaz moga one
porysowac powierzchnie, co moze doprowadzi¢ do rozbicia szyby.

Dotyczace osob

Uwaga!

Urzadzenie i jego dostepne czesci staja sie gorace podczas uzytkowania.
Nalezy uwazagé, aby nie dotykaé elementow grzewczych. Dzieci ponizej 8 roku
zycia powinny by¢ trzymane z dala od urzadzenia, chyba ze sa pod statym
nadzorem.

Dzieci nalezy pilnowaé, aby nie bawily sie urzadzeniem.

Dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej,
czuciowej lub umystowej, jak rowniez nie posiadajace odpowiedniego
doswiadczenia i wiedzy, moga korzystaé z urzadzenia tylko pod nadzorem lub
po szkoleniu w zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i
uswiadomieniu o potencjalnych zagrozeniach.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie z urzadzeniem.

Dzieci nie powinny dokonywa¢ czyszczenia i konserwacji, chyba ze maja wiecej
niz 8 lat i sa pod nadzorem.

Przechowywaé urzadzenie i jego przewod zasilajacy poza zasiegiem dzieci
ponizej 8 lat.

Uwaga:

Osoby z rozrusznikami serca lub z wszczepionymi pompkami insuliny musza sie
upewnic, ze praca ich implantatow nie zostanie zaktocona poprzez ptyte indukcyjng
(obszar czestotliwosci ptyty indukcyjnej wynosi20-50 kHz).

Opis urzadzenia
Plyta kuchenna

Powierzchnia do gotowania wyposazona jest w indukcyjng plyte grzejng. Szpulka indukcyjna ponizej
powierzchni ptyty ze szkla ceramicznego wytwarza zmienne pole elektromagnetyczne, ktére przenika
przez szkto ceramiczne i w dnie naczyn indukuje wytwarzajgcy ciepto prad. W przypadku ptyty
indukcyjnej ciepto nie jest przenoszone z elementu grzewczego poprzez naczynie do majgcej gotowac
sie potrawy, lecz potrzebne ciepto wytwarzane jest za pomocg pradéw indukcyjnych bezposrednio w

naczyniu.
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Zalety plyty indukcyjnej

- Gotowanie oszczedzajace energie poprzez bezposrednie przenoszenie energii na garnek (konieczne sg
odpowiednie garnki z magnetycznego materiatu).

- Wzmozone bezpieczenstwo, poniewaz energia przekazywana jest tylko wtedy, gdy garnek zostaje
postawiony na strefe grzejna.

- Przekazywanie energii pomigdzy indukcyjng strefg grzejng a dnem garnka przebiega z duzg
skutecznoscia.

- Duza predkos¢ nagrzewania.

- Niebezpieczenstwo przypalenia jest niskie, poniewaz powierzchnia gotowania podgrzewana jest jedynie
poprzez dno garnka i dlatego potrawy, ktdre wykipiaty nie przypalaja sie.

- Szybka, doskonale wypoziomowana regulacja doptywu energii.

OBSLUGA

Garnki na plyte indukcyjna
Garnek do gotowania uzywany na ptycie indukcyjnej musi by¢ z metalu, posiada¢ wtasciwosci
magnetyczne i dostateczng powierzchnie dna.

Nalezy uzywac tylko garnkéw z dnem nadajacym sie¢ do indukgcji.
Oto jak ustali¢ odpowiednio$¢ naczynia:

Odpowiednie naczynia Nieodpowiednie naczynia

Naczynia emaliowane ze stali z mocnym dnem Naczynia do gotowania z miedzi, ze stali
nierdzewnej, z aluminium, ze szkla

zaroodpornego, z zaroodpornego drewna i
ceramiki, wzglednie z terrakoty

Naczynia do gotowania z odlewu stali z
emaliowanym dnem

Naczynia do gotowania ze stali nierdzewne;j
wielowarstwowej, z nierdzewnego ferrytu,
wzglednie z aluminium ze specjalnym dnem

Nalezy przeprowadzi¢ nastepujgcy test magnetyczny lub upewnic sig, ze garnek posiada znak zdatnosci
do gotowania przy pradzie indukcyjnym.

Test magnetyczny:

Prosze zblizy¢ magnez do dana garnka. Jezeli zostanie on przyciagniety, mozesz uzy¢ naczynia na

plycie indukcyjnej.
MAGNET 6

Uwaga:

Podczas uzywania garnkéw niektorych producentéw, ktére nadajg sie do gotowania na ptycie indukcyjnej,
mogg dac sie stysze¢ szmery, ktére zwigzane sg ze sposobem budowy tych garnkéw.

Ostroznie podczas uzywania specjalnych garnkéw do gotowania mleka. W garnkach tych moze
niepostrzezenie wygotowac sie woda! Moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia zaréwno garnka, jaki i
kuchenki.

Strefa grzejna Srednica dna patelni
2 145 mm 9 120 - 220 mm
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Nigdy nie uzywaj patelni ze Zle wyprofilowanym dnem. Wkleste lub wypukte dno moze zaktéca¢ dziatanie
zabezpieczenia przed przegrzaniem, w konsekwenc;ji ptyta kuchenna stanie sig zbyt gorgca. Moze to
spowodowac peknigcia na powierzchni witroceramicznej oraz topienie si¢ dna naczynia. Gwarancja nie
kryje szkody, powstatej z powodu stosowania niewtasciwych naczynh czy tez z powodu przegrzewania
pustych, suchych naczyn (bez zawartosci).

Ustawienia mocy

Moc grzewcza stref grzejnych moze zostaé nastawiona na wiele pozioméw. W tabeli znajdziesz
przyktady zastosowania poszczegolnych pozioméw grzania.

Stopien Nadaje sie do:
gotowania:
1-2 Utrzymywanie ciepta potraw. Duszenie matych ilosci (najnizsza
moc).
3 Duszenie.
4-5 Duszenie wigkszych ilosci lub pieczenie wigkszych kawatkow
miesa, az bedg ugotowane w catosci.
6 Pieczenie, uzyskiwanie sokow.
7-8 Pieczenie.
9-10 Pieczenie (najwieksza moc).
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PANEL KUCHENKI INDUKCYJNEJ

Wz6r moze odbiegaé od ilustraciji.

1&2. Strefa grzejna
3&4. Panel sterowania dotykowego

OBSLUGA PLYTY GRZEWCZEJ ZA POMOCA PRZYCISKOW

DOTYKOWYCH
8 9 6 5 4 3 2 1 1.
2
3.
4,
5.
6.
7.
8.
7
9.

Instrukcja obstugi

Wytgcznik (WLACZ/WYLACZ)
Timer

Temperatura

Moc

Ustawienia wartosci +
Ustawienia wartosci -
Blokada przed dzie¢mi
(Nacisnij i przytrzymaj 5 6)
Tryb przyspieszenia mocy
(Boost)

Wyswietlacz

Po wtozeniu wtyczki do gniazdka uruchomiony zostanie sygnat dzwiekowy a znajdujacy sie nad
wytgcznikiem [WEACZ/WYLACZ] wskaznik zapali sie, spowoduje wyswietlenie symbolu [L], sygnalizujgc
w ten sposdéb, ze urzadzenie jest podtgczone do zrédta zasilania. Stan ten zwany jest trybem czuwania.
W $rodku strefy gotowania umiesci¢ odpowiednie naczynie. Jednokrotne nacisniecie wytgcznika
[WEACZ/WYLACZ] Lampka pod wyswietlaczem zacznie miga¢. Urzgdzenie przejdzie wéwczas w tryb
wyboru a znajdujacy sie nad wytgcznikiem [WEACZ/WYLACZ] wskaznik zapali sie. Przy pomocy
odpowiednich przyciskdw funkcyjnych uruchomi¢ urzadzenie. Zatrzymac prace urzadzenia i przetaczy¢
je w tryb czuwania naciskajgc po zakonczeniu gotowania przycisk wytgcznika [WELACZ/WYLACZ].
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Tryb gotowania:

1. Zasilanie:
- Naci$nij klawisz [Moc]; wskaznik zaswieci si¢, a na wyswietlaczu pojawi sie 5, wskazujgc domy$iny
poziom mocy. Moc mozna dostosowac do pozgdanego poziomu za pomocg przyciskow ustawiania

wartosci < > .

- Dla kazdej ptyty dostepnych jest tgcznie 10 poziomédw mocy. (300W, 600W, 900W, 1000W, 1200W,
1300W, 1400W, 1600W, 1800W, 2000W).

- Gdy lewa i prawa ptyta dziatajg w trybie zasilania w tym samym czasie, maksymalna fgczna moc dla
2 ptyt wynosi 3400 W. Catkowity poziom mocy nie moze przekroczy¢ 17 pozioméw. Oznacza to, ze
gdy lewa ptyta ma poziom 9, wéwczas prawa ptyta moze mie¢ poziom réwny lub nizszy niz 8.

- Catkowita moc robocza dla 2 ptyt wynosi 17 poziomoéw. Jesli jedna z ptyt zwigkszy poziom mocy,
druga ptyta automatycznie zmniejszy poziom mocy.

- W celu wybrania innego trybu nacisng¢ przycisk [Temp.], ktéry pozwala na wtgczenie innego trybu
gotowania, lub wytgcznik [WELACZ/WYLACZ], by zatrzymaé prace urzadzenia.

2. Temperatura:
- Naciskac przycisk [Temp.] az do zapalenia sie wskaznika temperatury. Na wyswietlaczu pojawi sie
120 (°C), wskazujgc temperature domysing. Temperature mozna dostosowa¢ do zgdanego poziomu

mocy za pomocg przyciskdw ustawiania wartosci >

- Dla kazdej ptyty dostepnych jest tgcznie 10 pozioméw temperatury (60 °C, 80 °C, 100 °C, 120 °C,
140 °C, 160 °C, 180 °C, 200 °C, 220 °C, 240 °C).

- Gdy jedna ptyta pracuje w trybie temperatury, moc drugiej ptyty w trybie zasilania moze wynosi¢
maksymalnie 9.

- W celu wybrania innego trybu nacisng¢ przycisk [Moc], ktéry pozwala na wigczenie innego trybu
gotowania, lub wytacznik [WLACZ/WYLACZ], by zatrzymaé prace urzadzenia.

Zabezpieczenie przed otwieraniem przez dzieci

Nacisnij < > na 3 sekundy, aby aktywowac blokade. Nacisnij i przytrzymaj < > przez 3
sekundy, aby odblokowac. Na wyswietlaczu pojawi sie “LOC”.

Funkcja zegara

Po wybraniu okreslonego trybu gotowania uzytkownik moze wybraé czas gotowania. Jednorazowe
nacisniecie przycisku [Timer] powoduje uruchomienie funkcji zegara. Zapali sie wéwczas znajdujacy sie z
lewej strony przycisku wskaznik [Timer]. Na wyswietlaczu pojawi si¢ domysiny czas [0]. Nacisnij

, aby ustawi¢ zgdany czas. Zakres czasu wynosi 0-180 min. Aby anulowa¢ te funkcje, nacisnij
przycisk [WLACZ/WYLACZ], aby powrdci¢ do trybu gotowosci.

Funkcja Boost

- Naciénij klawisz [Boost]; wskaznik zaswieci sig, a na wy$wietlaczu pojawi si¢ 10, wskazujgc
maksymalny poziom mocy. Po 30 sekundach urzgdzenie powréci do pracy z zgdang mocg lub
temperatura.

- Gdy pracujg 2 ptyty, funkcja wzmocnienia grzania jest niewykonalna.

- Gdy 1 ptyta pracuje z funkcjg wzmocnienia grzania, a nastepnie zostanie wigczona inna piyta,
pierwsza ptyta wytgczy funkcje wzmocnienia grzania.

- Podczas dziatania funkcji wzmocnienia grzania mozna przetgczyé na tryb gotowania w okreslonej
temperaturze, naciskajac przycisk [Temp.].

- Aby anulowa¢ funkcje boost, nacisnij przycisk [WELACZ/WYLACZ], aby powrdci¢ do trybu gotowosci.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

A

» Przed czyszczeniem plyty kuchennej nalezy wytaczyc jg z pradu i zostawi¢, aby wystygta.

« Do czyszczenia ptyty kuchennej nie nalezy uzywaé myjek parowych ani wysokocisnieniowych, gdyz moze
to spowodowac porazenie prgdem.

» Podczas czyszczenia nalezy zwroci¢ uwage na to, ze przycisk wigcz/wytgcz moze zostac jedynie

ostroznie i krétko przetarty. W ten sposdb mozna unikng¢ nieopatrznego wigczenia ptyty!
Plyta szklano-ceramiczna

Wazne! Nie wolno stosowac¢ $rodkéw o agresywnym dziataniu, jak np. szorstkie $rodki czyszczace,
rysujgce srodki do czyszczenia garnkéw, srodki do usuwania rdzy, plam, itd.

Czyszczenie po uzyciu

Nalezy czysci¢ catg ptyte wéwczas, gdy jest ona zabrudzona — najlepiej po kazdym uzyciu. Do
czyszczenia powinno uzywac sie wilgotnej Sciereczki i niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn. Nastepnie
ptyte kuchenng nalezy wypolerowa¢ do sucha czystg Sciereczka tak, aby na powierzchni piyty nie
pozostaty zadne Slady po ptynie do mycia naczyn.

Pielegnacija cotygodniowa
Raz w tygodniu nalezy czys$ci¢ i pielegnowac catg ptyte kuchenng przy pomocy dostepnych w sprzedazy

srodkéw do czyszczenia powierzchni ze szkta ceramicznego.

Prosze stosowac sie do zalecen danego producenta.

Srodki czyszczace wytwarzajg po ich natozeniu film ochronny, ktéry tworzy powtoke wodoodporng i
dziatajacg przeciw zabrudzeniom. Wszystkie zanieczyszczenia pozostajg na powierzchni tej powtoki,
dzieki czemu mozna je bardzo tatwo usung¢. Nastepnie powierzchnie nalezy wypolerowa¢ do sucha
czystg Sciereczkg. Na powierzchni plyty nie mogg pozostac¢ zadne $lady po $rodkach czyszczgcych,
poniewaz podczas nagrzewania ich dziatanie staje sie agresywne i moga one tym samym zmieni¢
powierzchnig.

Specjalne zanieczyszczenia

Silne zanieczyszczenia i plamy (plamy osadowe, plamy o perfowym potysku) dajg si¢ najlepiej usung¢ w
momencie, gdy ptyta jest jeszcze ciepta w dotyku. Do tego celu prosze uzywac dostepnych w sprzedazy
Srodkow do czyszczenia i

postepowac¢ wedtug wskazéwek zawartych w punkcie 2.

Potrawy, ktére wykipiaty nalezy najpierw zmiekczy¢ mokrg $ciereczka i nastepnie usung¢ pozostate
zanieczyszczenia za pomocg specjalnego skrobaka do ptyt kuchennych ze szkta ceramicznego. Na
koniec nalezy oczysci¢ powierzchnie, postepujac wedtug wskazéwek zawartych w punkcie 2.

Przypalony cukier i stopione tworzywo sztuczne nalezy natychmiast usung¢ — jeszcze w gorgcym stanie
— za pomocg skrobaka do szkta. Na koniec nalezy oczysci¢ powierzchnig, postepujgc wedtug wskazéwek
zawartych w punkcie 2.

Ziarenka piasku, ktére ewentualnie moga spas¢ na ptyte kuchenng podczas obierania ziemniakéw lub
mycia sataty, mogg porysowac¢ powierzchnig¢ na wskutek przesuwania garnkéw. Dlatego nalezy zwracaé
uwage na to, by na plycie nie pozostawia¢ ziarenek piasku.

Przebarwienia ptyty kuchennej nie majg wptywu na funkcjonowanie i stabilno$¢ szkta ceramicznego. W
tym przypadku nie chodzi o uszkodzenie ptyty kuchennej, lecz o nieusunigte a tym samym przypalone
resztki potraw.
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Btyszczgce sie miejsca powstajg na wskutek zarysowan od dna garnkéw, szczegdlnie jesli uzywane sg
naczynia do gotowania z dnem aluminiowym lub poprzez nieodpowiednie $rodki czyszczace. Miejsca te
z trudem daja sie usuna¢ za pomocg dostepnych na rynku srodkéw czyszczacych. Czyszczenie nalezy
ewentualnie powtérzy¢ wielokrotnie. Uzywanie agresywnych srodkéw do czyszczenia oraz naczynh z
dnem rysujgcym powierzchnig, prowadzi do zdzierania sie oznaczen stref grzejnych i powstawania na ich
miejscu ciemnych plam.

CO ROBIC W RAZIE PROBLEMOW?

A Prosimy mieé na uwadze
Jezeli dojdzie do awarii sprzetu, prosimy, aby na podstawie niniejszej instrukcji obstugi sprawdzic, czy nie
mozesz sam usuna¢ przyczyn awarii.

Istnieja jednak pewne problemy opisane ponizej, ktére mozna rozwigza¢ samodzielnie.

Bezpieczniki wysadzane sa wielokrotnie?

Prosze wezwac serwis techniczny obstugi klienta lub elektryka!

Nie mozesz wiaczy¢ plyty indukcyjnej?

» Czy w instalacji elektrycznej (skrzynka bezpiecznikowa) w domu przepalit sig bezpiecznik?

» Czy plyta zostata poditgczona do sieci?

« Czy przyciski dotykowe sg czesciowo zakryte przez wilgotng Sciereczke, ptyn lub metalowy przedmiot?
Prosze to naprawic.

» Czy uzywasz nieodpowiednich naczyn? Patrz rozdziat "Naczynia do ptyt indukcyjnych”.

Uzywane naczynia do gotowania wydajg dzwieki?

Jest to uwarunkowane technicznie; nie istnieje Zzadne niebezpieczenstwo dla ptyty indukcyjnej lub dla

naczynia.

Chiodzenie chodzi nadal po wytaczeniu?

To jest normalne, poniewaz elektronika zostaje chtodzona.

Plyta kuchenna wydaje dzwieki (trzeszczenie, trzaskanie)?

To jest uwarunkowane technicznie i nie da sie tego unikng¢.

Plyta kuchenna ma rysy lub pekniecia?

W przypadku rys, peknie¢ albo ztamania plyty ze szkla ceramicznego nalezy niezwiocznie wytaczy¢

urzgdzenie. Nalezy niezwtocznie wytgczy¢ bezpiecznik i powiadomi¢ serwis obstugi klienta.

Jesli w czasie pracy urzgdzenia wystgpi btad, przed wezwaniem serwisu prosze sprawdzi¢ ponizszg
tabele. Zawiera ona informacje na temat najczestszych btedéw i czynnosci kontrolnych, jakie nalezy
wykonac.

Objawy Punkty kontrolne Srodek zaradczy

Po podtgczeniu kabla Czy jest przerwa w dostawie Uzy¢ urzadzenia, gdy
zasilajgcego i wigczeniu przywrécone zostanie zasilanie
wytgcznika urzgdzenie nie elektryczne.

odpowiada. Czy wytgczyt sie bezpiecznik? Doktadnie sprawdzi¢ gtéwne
przyczyny. Jesli problemu nie da
sie naprawic, prosze

pradu?

Czy wtyczka jest dobrze skontaktowac sie odno$nie
. kontroli i naprawy z punktem
witozona? serwisowym.
Podgrzewanie w normalnym Nieodpowiednie naczynie lub Zastagpi¢ naczyniami
trybie pracy zostaje brak naczynia? przeznaczonymi do gotowania
przerwane i stychac jest indukcyjnego.
sygnat dzwiekowy.
Czy naczynie nie zostato Umiesci¢ naczynie w $rodku

odpowiednio ustawione w $rodku | danej strefy gotowania.
strefy gotowania?
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Czy podgrzewane naczynie nie
jest ciggle zdejmowane?

Umiesci¢ naczynie wewnatrz
strefy grzewczej.

Urzadzenie nie dziata w
trakcie podgrzewania.

Czy naczynie jest puste lub
temperatura jest zbyt wysoka?

Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest
uzywane prawidtowo.

Czy otwor wlotowy/wylotowy
powietrza ulegt zapchaniu lub
doszto do nagromadzenia sig
brudu?

Usuna¢ materiat blokujgcy otwér
wlotowy/wylotowy powietrza. Po
ostygnieciu ponownie uruchomié
urzadzenie.

Czy kuchenka pracuje przez
ponad 2 godziny bez zadnych
instrukcji z zewnatrz?

Zresetowac tryby gotowania lub
uzyé¢ funkcji zegara.

Wystepuja kody btedow.

E1-ES8

W przypadku kodow btedu E1-
E8, prosze skontaktowa¢ sie
odnosnie kontroli i naprawy z
punktem serwisowym.

Jesli powyzsze $rodki zaradcze/sprawdzajace nie rozwigzg problemu, natychmiast odtaczy¢ urzadzenie z
pradu i skontaktowacé sie odnosnie kontroli i naprawy z punktem serwisowym. Zapisac kod btedu i zgtosi¢
go punktowi serwisowemu. Aby unikng¢ zagrozenia i uszkodzenia urzadzenia, nie rozbierac i nie

naprawia¢ go samemu.

GWARANCJA | SERWIS

Jezeli potrzebujesz informacji lub masz problem, skontaktuj sie z Centrum Obstugi Klienta Gorenje w
Twoim kraju (numer telefonu znajdziesz w ulotce gwarancyjnej). Jesli w Twoim kraju nie ma Centrum

Obstugi Klienta, udaj sie do lokalnego sprzedawcy Gorenje lub skontaktuj sie z dziatem serwisu urzadzen
gospodarstwa domowego Gorenje.

Tylko do uzytku osobistego!

Zastrzegamy sobie prawo do zmian!

GORENJE

ZYCZY CI DUZO PRZYJEMNOSCI Z UZYTKOWANIA

URZADZENIA
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MANUAL DE UTILIZARE RO
Eliminarea aparatelor vechi
Simbolul de pe produs sau de pe ambalaj indica faptul ca produsul nu poate fi considerat un E
deseu casnic. In schimb, trebuie predat la un punct de colectare pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice. —

Asigurandu-va ca acest produs este eliminat Tn mod corect, veti ajuta la protejarea mediului si a sanatatii
umane, care ar putea fi altfel afectate prin eliminarea necorespunzatoare a acestui produs. Pentru
informatii mai detaliate despre reciclarea acestui produs, va rugam sa contactati biroul local al orasului,
serviciul de eliminare a deseurilor menajere sau magazinul de unde ati achizitionat produsul.

Utilizarea corecta a produsului
Plita trebuie utilizata numai pentru prepararea alimentelor in casa. Nu poate fi utilizata in alte scopuri.
In atentia dvs...

Cititi cu atentie acest manual Tnainte de a utiliza acest aparat. Acesta contine informatii importante privind
siguranta si modul de utilizare si de intretinere a aparatului dvs., astfel incat acesta sa va ofere servicii
fiabile un timp indelungat.

Tn cazul in care aparatul dvs. prezinté o defectiune, va rugédm sa consultati mai intai sectiunea “Ce
trebuie sa faceti daca apar probleme?” De multe ori, puteti remedia personal problemele minore, fara a fi
nevoie sa apelati la un inginer de service. Va rugam sa pastrati acest manual intr-un loc sigur si sa-I
transmiteti noilor proprietari pentru a avea acces la informatii si masuri de siguranta.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Conectarea si functionarea

» Aparatele sunt construite in conformitate cu reglementarile de siguranta relevante.

» Aparatul este fabricat in conformitate cu standardele de siguranta relevante.

Cu toate acestea, recomandam insistent ca persoanele cu capacitati fizice, motrice sau mentale afectate
sau persoanele cu experienta sau cunostinte inadecvate sa nu utilizeze aparatul decat daca sunt asistate
de o persoana calificatd. Aceeasi recomandare se aplica si in cazul in care aparatul este utilizat de
persoane cu varsta sub cea legala.

» Conectarea aparatului la priza si repararea si intretinerea acestuia pot fi efectuate numai de catre un
electrician calificat, in conformitate cu reglementarile de siguranta valabile in prezent. Pentru siguranta dvs,
nu permiteti nimanui, in afara de un tehnician de service calificat, sa instaleze, sa repare sau sa efectueze
lucrari de service la acest aparat.

+ Verificati daca priza de alimentare are valoarea nominala corecta (16A, 230V) inainte de a conecta aparatul.

+  Utilizati aparatul numai daca sistemul electric din casa dvs. are o valoare nominala de 16A.

« Nivel de zgomot: Lc < 70 dB(A)

Referitor la plita

& Nu atingeti niciodata suprafetele aparatelor de incalzire sau de gatit.
Acestea se vor incalzi in timpul functionarii. Tineti copiii la o distanta sigura.
Exista riscul de arsuri!
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- Nu permiteti niciodata ca plita cu inductie sa functioneze nesupravegheata,
deoarece daca este setata la putere mare (putere max.) duce la reactii extrem de
rapide.

- Asezati si utilizati intotdeauna aparatul pe o suprafata uscata, stabild, plana si
orizontala.

- Céand gatiti, acordati atentie vitezei cu care se incalzesc zonele de gétit. Evitati
fierberea pana la evaporarea completa deoarece exista riscul de supraincalzire a
vaselor de gatit!

- Pe arzatoarele care au fost pornite nu asezati oale sau cratite goale.

- Aveti grija atunci cand utilizati vase in care fierbeti apa, apa clocotita se poate evapora,
ducand la deteriorarea vasului de gatit i a plitei pentru care nu se va acorda nici o
garantie.

- Este important ca dupé ce ati folosit un arzétor sa il opriti.

- Grasimile si uleiurile supraincalzite se pot aprinde spontan. Supravegheati
intotdeauna alimentele care sunt preparate cu grasimi si uleiuri. Nu stingeti niciodata
cu apa grasimile si uleiurile care au luat foc! Acoperiti vasul de gatit cu capac si opriti
arzatorul.

- Suprafata vitroceramica a plitei este extrem de robusta. Cu toate acestea, trebuie sa
evitati sa scapati obiecte dure pe plita vitroceramica. Obiectele ascutite care cad pe
plita dvs. ar putea sa o sparga.

- Daca apar fisuri, rupturi sau alte defecte pe plita vitroceramica, opriti imediat aparatul.
Deconectati siguranta imediat si contactati serviciul de asistenta pentru clienti.

- Daca plita nu poate fi oprita din cauza unei defectiuni a comenzii senzorului,
deconectati imediat aparatul si contactati serviciul de asistenta pentru clienti.

- Aveti grija cand folositi aparatele casnice! Cablurile de conectare nu trebuie sa intre in
contact cu zonele fierbinti de gatit.

- Plita vitroceramica nu trebuie folosita ca zona de depozitare.

- Nu puneti folie de aluminiu sau plastic pe zonele de gatit. Pastrati toate articolele care
s-ar putea topi, cum ar fi cele din plastic, foliile si, in special, zaharul si alimentele
zaharoase departe de zonele fierbinti de gatit. Utilizati o racleta speciala pentru sticla
pentru a indeparta imediat zaharul de pe plita ceramica (cand este inca fierbinte)
pentru a evita deteriorarea acesteia.

- Nu trebuie sa puneti niciodata obiecte metalice (vase de gatit si tigai, tacamuri etc.) pe
plita cu inductie, deoarece se pot

incalzi. Risc de arsuri!

- Nu asezati sub plita obiecte combustibile, inflamabile, sau care se pot deforma cand
sunt expuse la caldura.
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- Obiectele metalice pe care le purtati pe corp se pot incalzi in imediata apropiere a
plitei cu inductie. Atentie! Risc de arsuri! Obiectele nemagnetizabile (de exemplu, inele
de aur sau argint) nu vor fi afectate.

- Nu utilizati niciodata zonele de gatit pentru a incalzi conserve nedeschise de alimente
sau ambalaje din materiale compozite. Alimentarea cu energie electrica le poate face
sa explodeze!

- Pastrati butoanele senzorului curate, deoarece aparatul poate considera ca murdaria
drept contactul cu degetul. Nu puneti niciodata nimic (tigai, prosoape de bucatarie etc.)
pe butoanele cu senzoril Daca alimentele fierb si se revarsa pe butoanele cu senzori,
va sfatuim sa activati butonul OFF.

- Vasele fierbinti nu trebuie s& acopere butoanele cu senzor, deoarece acest lucru va
determina oprirea automata a aparatului.

- Activati sistemul de blocare de siguranta pentru copii daca exista animale de
companie in casa care ar putea intra in contact cu plita.

- Plita cu inductie nu poate fi utilizata atunci cand operatiunea de piroliza are loc intr-un
cuptor incorporat.

- Aparatul nu este destinat sa functioneze cu ajutorul unui temporizator extern sau al
unui sistem separat de comanda de la distanta.

- Nu utilizati plita vitroceramica daca este crapata sau spartd. Daca apar orice fisuri
vizibile,
deconectati imediat aparatul de la sursa de alimentare.

+In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre

producator, de agentul de service sau de alte persoane calificate, pentru a evita
pericolul.

*Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste marginea mesei sau a blatului de lucru.

- AVERTIZARE: Pericol de incendiu: nu depozitati articole pe suprafetele de gatit.

- AVERTIZARE: Gétirea nesupravegheata pe o plita, folosind untura sau ulei poate fi
periculoasa si poate cauza un incendiu. Niciodata nu incercati sa stingeti focul cu apa,
ci opriti aparatul si apoi acoperiti flacara, de exemplu, cu un capac sau cu o carpa
umeda.

- Dupa utilizare, opriti zona de gatit de la butonul de comanda si nu va bazati pe
detectorul pentru vase (in functie de model)

- AVERTIZARE: Daca suprafata este crapatd, opriti aparatul pentru a evita posibilitatea
de electrocutare. (in functie de model)

- Obiectele metalice, cum ar fi cutitele, furculitele, lingurile si capacele, nu trebuie lasate
pe suprafata plitei, deoarece acestea se pot incalzi.(in functie de model)

- AVERTIZARE: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de a inlocui lampa pentru a
evita posibilitatea de electrocutare.
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Nu utilizati agenti de curatare abrazivi duri sau raclete metalice ascutite pentru a
curata sticla usii cuptorului, deoarece pot zgéria suprafata, ceea ce poate duce la
spargerea sticlei.

Referitor la persoane

Atentionare!

Aparatul si piesele sale accesibile devin fierbinti in timpul utilizarii. Trebuie sa
aveti grija sa evitati atingerea elementelor de incalzire. Copiii sub 8 ani trebuie
tinuti la distanta daca nu sunt supravegheati continuu.

Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se joaca cu aparatul.
Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de 8 ani sau mai mari si de
persoane cu abilitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau care nu au
experienta sau cunostintele necesare, daca sunt supravegheati sau au fost
instruiti in ceea ce priveste folosirea aparatului in mod sigur si inteleg
pericolele implicate.

Nu permiteti copiilor sa se joace cu aparatul.

Curatarea si intretinerea nu trebuie efectuate de copii decat daca au varsta mai
mare de 8 ani si sunt supravegheati.

Nu lasati aparatul si cablul acestuia la indeména copiilor cu varsta sub 8 ani.

Atentie:

Persoanele cu stimulatoare cardiace sau cu pompe de insulind implantate trebuie sa
se asigure ca implanturile lor nu sunt afectate de plita cu inductie (intervalul de
frecventa al plitei cu inductie este de 20-50 kHz).

Descrierea aparatului

Plita

Plita este prevazuta cu un mod de gatire prin inductie. O bobina de inductie sub plita vitroceramica
genereaza un camp electromagnetic alternativ care trece prin placa vitroceramica si induce curentul
generator de caldura la baza vasului de gatit. Cu o zona de gatit cu inductie, caldura nu mai este
transferata de la un element de incalzire prin vasul de gatit in alimentele gatite, ci caldura necesara este
generata direct n recipient prin intermediul curentilor de inductie.

Avantajele plitei cu inductie

- Gatire cu consum redus de energie prin transferul direct al energiei in vasul de gatit (sunt necesare vase
de gatit/ tigai adecvate din material magnetizabil).

- Siguranta sporita deoarece energia este transferatd numai atunci cand un vas de gatit este asezat pe plita.

- Transfer de energie foarte eficient intre 0 zona de gétit cu inductie si baza unui vas de gétit.

- Incélzire rapida.

- Riscul de arsuri este scazut, deoarece zona de gatit este incalzitd numai prin baza vasului de gatit;
alimentele care fierb nu se lipesc de suprafata.

- Comanda rapida, fina a alimentarii cu energie electrica.
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FUNCTIONAREA

Vase de gatit pentru plite cu inductie
Vasele pentru zonele de gatit cu inductie trebuie sa fie fabricate din metal si sa aiba proprietati magnetice.
Baza trebuie sa fie suficient de larga.

Folositi numai vase de gatit care au o baza potrivita pentru inductie.
lata cum puteti stabili daca un vas de gatit este potrivit:

Vase de gatit potrivite Vase de gatit nepotrivite

Vase de gatit din otel emailat cu o baza groas Vase de gatit din cupru, otel inoxidabil, aluminiu,
sticla termorezistent&, lemn, ceramica si teracota

Vase de gatit din fonta cu baza emailata

Vase de gatit din otel inoxidabil multistrat, din otel
inoxidabil magnetic sau din aluminiu cu o baza
speciala

Efectuati testul cu magnetul descris mai jos sau asigurati-va ca vasul de gatit poarta simbolul care
demonstreaza ca este adecvat pentru gatit cu curent de inductie.

Testul cu magnetul:

Deplasati un magnet catre baza vasului de gatit. Daca este atras, puteti folosi vasul de gatit pe plita cu

inductie.
MAGNET 6

Nota:

Atunci cand folositi vase de gatit pentru inductie de la anumiti producatori, pot aparea zgomote care pot fi
atribuite modului de proiectare a acestor vase.

Aveti grija atunci cand utilizati vase in care fierbeti apa, apa clocotita se poate evapora, ducand la
deteriorarea vasului de gatit si a plitei pentru care nu se va acorda nici o garantie.

Zona de gatit Diametrul vasului de
gatit
2 145 mm 9 120 - 220 mm

Nu folositi niciodata vase de gatit cu o baza deformata. O baza boltita sau rotunijita poate interfera cu
functionarea protectiei de supraincalzire, astfel incat aparatul se incalzeste prea mult. Acest lucru poate
duce la fisurarea suprafetei de sticla si la topirea bazei vasului de gatit. Daunele cauzate de utilizarea
unor vase necorespunzatoare sau din evaporare completa nu sunt acoperite de garantie.
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Setare puterii

Puterea de ncalzire a zonelor de gatire poate fi setat4 la diferite niveluri de alimentare electrica. In
diagrama veti gasi exemple de utilizare a fiecarei setari.

Nivel de gatit: Potrivit pentru:
1-2 Pastrarea alimentelor calde. Fierberea unor cantitati mici de
alimente (setarea cea mai scazuta a energiei)
3 Fierberea.
4-5 Fierberea unor cantitati mai mari sau prajirea unor bucati mai mari
de carne pana cand acestea sunt gatite.
6 Prajirea, obtinerea de sosuri.
7-8 Prajirea.
9-10 Prajirea (cea mai mare putere de iesire).

PANOU PLITA CU INDUCTIE

Design-ul decorativ poate fi
diferit de ilustratii.

1&2. Zona de gatit
3&4. Panou de operare cu
comanda tactila

FUNCTIONAREA PLITEI CU BUTOANE CU SENZORI

ON/OFF (PORNIT/OPRIT)
Temporizator

Temperatura

Alimentare electrica

Setari valoare +

Setari valoare -

Blocare de siguranta pentru copii
(Apésati si tineti apasat 5 & 6 )
Boost

7 9. Afisaj

NoOOAWN =

I
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Instructiuni de folosire a produsului

Dupa ce ati bagat stecherul in priza, se va emite un semnal sonor, iar indicatorul de deasupra tastei
[On/Off] (pornit/oprit) va Tncepe sa lumineze aprins, afisajul indica [L], indicand faptul ca aparatul este
conectat la sursa de alimentare; acest lucru este denumit modul de asteptare. Asezati un vas de
dimensiunea potrivitd pe centrul arzatorului. Lumina de sub ecran clipeste cand tasta [On/Off] (pornit/oprit)
este apasata o singura data. Aparatul trece in modul de selectie, iar indicatorul de deasupra tastei

[On/Off] (pornit/oprit) raméane aprins. Apasati pe tastele functionale corespunzatoare pentru a incepe sa
folositi aparatul. Opriti functionarea si comutati in modul standby apasand pe tasta [On/Off] (pornit/oprit)
dupa gatire.

Mod de gatire

1. Puterea:
- Apasati tasta [Power]; indicatorul se aprinde si pe afisaj apare 5, indicand nivelul de putere implicit.

Puterea poate fi reglata la nivelul dorit prin tastele de setare a valorii < > .

- Exista 10 niveluri de putere in total pentru fiecare plita. (300W, 600W, 900W, 1000W, 1200W, 1300W,
1400W, 1600W, 1800W, 2000W).

- Atunci cand plita din stanga si plita din dreapta functioneaza in acelasi timp in modul de putere,
puterea totalda maxima pentru cele 2 plite este de 3400W. Nivelul total de putere nu poate depéasi 17
niveluri. Aceasta inseamna ca atunci cand plita din stdnga este la nivelul 9, atunci plita din dreapta
poate fi doar la un nivel egal sau mai mic decéat 8.

- Atunci cand puterea totala de lucru pentru 2 plite este de 17 niveluri. Daca una dintre plite creste
nivelul de putere, cealalta plita va reduce automat nivelul de putere.

- Pentru a alege un alt mod, apasati pe tasta [Temp.] (Temperatura) pentru a comuta la un alt mod de
preparare sau apasati pe tasta [On/Off] (pornit/oprit) pentru a opri operatiunea.

2. Temperatura:
- Apasati tasta [Temp.], indicatorul [Temp] se aprinde. Afisajul va ardta 120 (°C), indicand temperatura
implicita. Temperatura poate fi reglata la nivelul de putere dorit prin tastele de setare a valorii

- Exista 10 niveluri de temperatura in total pentru fiecare plita. (60 °C, 80 °C, 100 °C, 120 °C, 140 °C,
160 °C, 180 °C, 200 °C, 220 °C, 240 °C).

- Atunci cand o plita functioneaza in modul Temperatura, puterea pentru o alta plita in modul Putere
poate fi setata la maxim nivelul 9.

- Pentru a alege un alt mod, apasati tasta [Power] (Putere) pentru a trece la un alt mod de gatit sau
apasati tasta [On/Off] (Pornit/Oprit) pentru a opri functionarea.

Protectie pentru copii (Child lock)

Apasati pe < > timp de 3 secunde pentru a activa functia de blocare pentru copii. Apasati si tineti

apasat < > timp de 3 secunde pentru a dezactiva functia. Afisajul va indica "LOC"

Functia Temporizare

Utilizatorul poate seta timpul de gétire atunci cand este selectat un anumit mod de gatire. Apasati tasta
[Timer] (Temporizare) o data pentru a accesa functia de temporizare. Indicatorul [Timer] (temporizare) din

partea superioara a tastei se aprinde. Afisajul va arata durata implicita [0]. Apasati pe pentru a
seta durata dorita. Intervalul de timp este intre 0 si 180 min. Pentru a anula aceasta functie, apasati pe
tasta [On/Off] (pornit/oprit) pentru a reveni la modul standby (in asteptare).
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Functie Boost (amplificare)

- Apasati pe tasta [Boost] (amplificare); indicatorul se aprinde si afisajul arata 10, indicand nivelul
maxim de putere. Dupa 30 de secunde, va incepe sa functioneze din nou la puterea sau temperatura
dorita.

- Atunci cand functioneaza 2 plite, functia BOOST nu poate fi utilizata.

- Atunci cand o plita functioneaza cu functia BOOST, iar apoi se porneste o alta plita, se va dezactiva
functia BOOST de la prima plita.

- In timpul functiei de amplificare, se poate comuta la modul de gatit Temperatura apasand tasta
[Temp.].

- Pentru a anula functia de amplificare, apasati tasta [On/Off] (Pornit/Oprit) pentru a reveni la modul de
asteptare.

CURATARE SI INGRIJIRE

VAN

+ Inainte de a curata plita, opriti-o si l&sati-o s& se riaceasca.

+ Nu folositi masini de curatat cu aburi sau produse de curatat de Tnalta presiune pentru a curata plita cu
inductie, deoarece acest lucru poate duce la electrocutare.

» Cand curatati plita, asigurati-va ca stergeti usor senzorul on/off (pornit/oprit). Tn caz contrar, plita poate
porni accidental!

Plita vitroceramica
Important! Nu utilizati niciodata agenti de curatare agresivi, cum ar fi agenti de curatare cu granulatie
mare, agenti de curatare abrazivi, de indepartare a ruginii si a petelor etc.

Curatarea dupa utilizare
Curatati intotdeauna plita complet cand s-a murdarit. Se recomanda sa faceti acest lucru de fiecare data

dupa ce ati folosit plita. Utilizati o lavetd umeda si putin detergent lichid pentru curatare. Apoi uscati plita
cu o laveta curata si uscata pentru a va asigura ca nu mai exista detergent pe suprafata acesteia.

Curatarea saptamanala

Curatati bine intreaga plitd o data pe saptdmana cu agenti comerciali de curatare pentru vitroceramica.
Va rugam sa urmati cu atentie instructiunile producatorului.

La aplicare, agentul de curatare va acoperi plita cu un film de protectie care este rezistent la apa si
murdarie. Toata murdaria raméane pe film si poate fi indepartata usor. Apoi frecati plita cu o carpa curata.
Asigurati-va ca nu ramane niciun agent de curatare pe suprafata plitei, deoarece acesta va reactiona
agresiv atunci cand plita este incalzita si va modifica suprafata acesteia.

Murdaria specifica

Murdarirea si petele persistente (calcar si petele lucioase de tip sidef) pot fi indepartate cel mai bine
atunci cand plita este inca putin calda. Utilizati agenti comerciali de curatare pentru a curata plita.
Procedati astfel cum se descrie la punctul 2.

Mai intadi inmuiati alimentele care au dat in foc cu o lavetd umeda si apoi indepartati murdaria rdmasa
cu un razuitor pentru sticla sticla special pentru plitele vitroceramice. Apoi curatati plita din nou, conform
descrierii de la punctul 2.

Zaharul ars si plasticul topit trebuie indepartate imediat, cand sunt inca fierbinti, cu un razuitor pentru
sticla. Apoi curatati plita din nou, conform descrierii de la punctul 2.

Firele de nisip care pot ajunge pe plitd atunci cand decojiti cartofi sau curatati salata pot zgaria suprafata
plitei atunci cand mutati vasele. Asigurati-va ca nu raman fire de nisip pe plita.
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Modificarile culorii plitei nu vor afecta functia si stabilitatea materialului vitroceramic. Aceste modificari
ale culorii nu sunt modificari ale materialului, ci reziduuri alimentare care nu au fost indepartate si care au
ars la suprafata.

Petele lucioase apar atunci cand baza vaselor de gatit se freaca pe suprafata plitei, in special atunci
cand se utilizeaza vase de gétit cu baza din aluminiu sau agenti de curatare nepotriviti. Acestea sunt greu
de indepartat cu agenti de curatare standard. Poate fi necesar sa repetati procesul de curatare de cateva
ori. Tn timp, culoarea original& va disparea si vor aparea petele intunecate vor aparea ca urmare a
utilizarii agentilor de curatare agresivi si a fundurilor defecte ale vaselor de gatit.

CE TREBUIE SA FACETI DACA APAR PROBLEME

A\ Vi rugim si retineti
Daca aparatul dvs. este defect, va rugam sa verificati daca puteti remedia personal problema consultand
aceste instructiuni de utilizare.

Exista unele probleme descrise mai jos pe care le puteti rezolva personal.

Sigurantele se ard frecvent?

Contactati un service care ofera servicii tehnice clientilor sau un electrician!

Nu puteti porni plita cu inductie?

» Sistemul de cablare (cutia de sigurante) din casa a ars o siguranta?

» Plita a fost conectata la reteaua de alimentare?

+ Butoanele cu senzori sunt acoperite partial cu o lavetd umeda, lichid sau un obiect metalic? Va rugam sa
rezolvati problema.

+ Folositi vase de gatit nepotrivite? Consultati sectiunea ,Vase de gatit pentru plite cu inductie”.

Vasele de gatit pe care le folositi fac zgomot?

Acest lucru se datoreaza unor motive tehnice; plita cu inductie si vasul nu sunt Tn pericol.

Ventilatorul pentru racire functioneaza in continuare dupa ce a fost oprit?

Acest lucru este normal deoarece unitatea electronica se raceste.

Plita face zgomote (clic sau sunete de fisurare)?

Acest lucru se datoreaza unor motive tehnice si nu poate fi evitat.

Plita prezinta urme de uzura sau fisuri?

Daca apar fisuri, rupturi sau alte defecte pe plita vitroceramica, opriti imediat aparatul. Deconectati

siguranta imediat si contactati serviciul de asistenta pentru clienti.

Tn cazul oricaror erori in timpul functionarii, verificati urmétorul tabel inainte de a suna la service. Mai jos
sunt cateva erori comune si verificari pe care trebuie sa le efectuati.

Simptomele Puncte de verificare Remediere

Dupa ce conectati aparatul la Este o cadere de tensiune?
sursa de alimentare si apasati
pe tasta ,alimentare”, aparatul

nu raspunde.

Asteptati reluarea alimentarii cu
energie electrica.

Verificati cu atentie cauzele
principale. Daca problema nu
poate fi rezolvata, va rugam sa
contactati Centrul nostru de
service pentru inspectie si
reparatii.

Siguranta este arsa sau
intrerupatorul de circuit este

declansat?

Stecherul este conectat ferm?

Incalzirea este intrerupta in
timpul utilizarii normale si se
aude un semnal sonor.

Vasele de gatit sunt incompatibile
sau nu se folosesc vase de gatit?

Inlocuiti vasele de gatit; folositi
vase de gatit potrivite pentru
plita cu inductie.

Vasul de gatit nu este asezat in
centrul arzatorului.

Asezati vasul de gatit pe centrul
arzatorului indicat.
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Vasele de gatit sunt incalzite, dar
arzatorul se opreste continuu?

Asezati vasele de gatit in
interiorul arzatorului.

Nu functioneaza atunci cand
se foloseste incalzirea.

Vasul de gatit este gol sau
temperatura este prea ridicata?

Va rugam sa verificati daca
aparatul este utilizat in mod
incorect.

Orificiul de admisie/evacuare a
aerului este infundat sau s-a
acumulat murdarie pe el?

Desfundati orificiul de
admisie/evacuare a aerului.
Asteptati ca aparatul sa se
raceasca, apoi porniti-l din nou.

Aparatul de gatit functioneaza de
peste 2 ore fara nici o
interactiune?

Resetati modurile de gétire sau
folositi functia de temporizare.

Se raporteaza coduri de
eroare.

E1-E8

Daca se raporteaza codurile de
eroare E1-E8, va rugam sa
contactati Centrul nostru de
service pentru inspectie si
reparatii.

Dacé remediile/comenzile de mai sus nu pot rezolva problema, scoateti imediat aparatul din priza si
contactati Centrul de service pentru inspectie si reparatii. Notati codul de eroare si raportati-l la Service
Center Ltd. Pentru a evita orice pericol si deteriorare a aparatului, nu il dezasamblati si nu il reparati

personal.

Numai pentru uz casnic!

GARANTIE & SERVICE

Daca aveti nevoie de informatii sau daca aveti o problema, va rugam sa contactati Centrul de Asistenta
pentru Clienti Gorenje din tara dvs. (gasiti numarul sau de telefon in prospectul de garantie la nivel
mondial). Daca nu exista nici un centru de asistenta pentru clienti in tara dvs., mergeti la distribuitorul
local Gorenje sau contactati departamentul de service pentru aparate electrocasnice Gorenje.

Ne rezervam dreptul de a efectua modificari!

GORENJE

VA DORIM SA UTILIZATI APARATUL CU MULTA PLACERE!
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-23- -33- -44- -55- -65- -75-
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-107- | -117- | -127- | -138- | -148- | -159-

MHCTPYKUWUA NO SKCNNYATALUN

YTunusanus oTCAY>KUBLIEro npuéopa

3TOT CMMBOS Ha U3JENUM UNW ETO YNAKOBKE YKa3blBAET, YTO OHO HE MOAMEXUT yTUNIn3auum
BMecTe C ObIToBbIMU oTXoAamu. Caainte n3genuve B NyHKT Npuema aneKTpUYeckoro n
3MEKTPOHHOrO 06opYyAOBaHUS.

Cobntogasn npaeuna yTunvsauum usgenusl, Bl TOMOXeTe NpeaoTBpaTuTb NpuymMHeHue yulepba
oKpyXXatoLen cpeae 1 300poBbIo Noen, KOTOpbI BO3MOXEH BCreacTBre Hernoaobatollero obpatleHus
¢ nogobHbIMU oTxoaamu. 3a 6onee noapobHoW uHGopMaumeit 06 yTunusauum nsgenus obpaTtutecs K
MECTHbIM BNacTsM, B Cry6y No BbIBO3Y 1 yTUM3aLMN OTXOA0B UM B MarasuH, B KOTOPOM Bbl
npuobpenu nsgenve.

¢

HpeAHasﬂaqune

MpuGop NpeaHa3HayeH TONbKO AN NPUIrOTOBMNEHWS MULLM B AOMALUHUX YCoBUSIX. He ncrnonbayiite
Npubop Ans KakMx-nnmGo Apyrvx Lenein.

BaxxHass unHpopmanus

Mepen vcnonb3oBaHWeM Npubopa BHUMATENbLHO NpoYnTaiTe UHCTPYKLMIO NO SKkcnnyaTauun. B Hel
COAepPXUTCH BaxxHas MHAOpMaLMs No TexHnke 6e30macHOCTH, O TOM, Kak Nonb3oBaTLCs MPMOOPOM U Kak
3a HUM yXaxuBaTb, YTOObI OH MPOCNYXWUN BaM AOMr1e rogbl.

B cnyyae cbosi B paboTe Bapo4HOl NaHenu cHadana obpartutech k pasgeny «YcrpaHeHue
HeucnpasHocTen». Hepeako Menkue Henonagkn MOXHO YCTPaHUTb CaMOCTOSTENbHO, He obpallascs B
CEpPBUCHYIO CNyxDy. XpaHWUTe NHCTPYKLMIO NO SKCMyaTaumnm B HAAEXHOM MecTe, a Npu nepefade
npubopa HOBOMY BnagernbLy nepeanTe Takke UHCTPYKLMIO.

MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTHU

YcTraHOBKa M IOAK/II0OYEHUE

»  KoHcTpykums npubopos pa3paboTaHa B COOTBETCTBUM C AENCTBYHOLLMMU TPEGOBaHUSIMU TEXHUKU
6esonacHocTu.

»  Mpunbop n3roToBrneH B COOTBETCTBUM C AEWCTBYHOLLWMI CTaHaapTaMu 6e3onacHoCTu.

HecMoTpsi Ha 3TO HacTOSTENBHO PEKOMEHAYETCS NMLAM C OrpaHUYeHHbIMU (PU3NHECKUMU,
ABWraTenbHbIMU UM YMCTBEHHBIMU CIOCOBHOCTSIMU, a TalkoKe NULAaM € HEAOCTATOUHbIM OMbITOM UK
3HaHWAMM He Monb30BaThcs Npubopom 6e3 NpucMoTpa KBanNMAULMPOBAHHOTO Na. ATa pekoMeHaaums
Takke OTHOCUTCS K HECOBEPLLEHHOMNETHVM N LIaM.

» MNopkntoyeHre Nnpubopa Kk CeTn, ero PEMOHT 1 0BCIyXMBaHNE MOXET NPOU3BOAUTL TOSNBLKO
KBanmuUMpOBaHHbIN CNELWanucT B COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLLMMN TpeboBaHusMun. [nst CoGCTBEHHOM
6e30nacHOCTH He MO3BONSIITE HUKOMY, KPOME CMELMancToB CEPBUCHON CNyxObl, ycTaHaBNMBaTb,
obcnyxuBaTh U PEMOHTMPOBAaTL NPUGOP.

» Nepepn nogxnioveHrem npubopa ybeautecs, UTo po3eTka MMeeT NpaBurbHble napameTpsl (16 A, 230 B).

*  Wcnonbayiite npubop, TOMNbLKO ECAN 3NEKTPOCETh B BalLeM OME/KBApTUPE UMEET HOMMHarn 16 A.

* YpoBeHb Wwyma: Lc <70 b (A)

-96-



O6pauweHue ¢ NNUTKON

& He npukacaiTech K NOBEPXHOCTAM HarpeBaTesSibHbIX U KYXOHHbIX
npubopoB. Bo Bpems paboTbl OHW HarpeBakoTCA. [lepxuTte AeTen Ha
©e3onacHom paccTosiHuu. OnacHocTb oxora!

He ocTtaBnsinTe BKNHOYEHHYO UHAYKLUMOHHYIO NAUTKY 6€3 NPpUCMOTpa, TaK KakK
NPV yCTaHOBKEe BbICOKOrO YPOBHS MOLHOCTM (POWEr max.) CKOpOCTb HarpeBa
OYeHb BbICOKas.

YcTaHaBnvBanTe 1 UCnonb3ymTe nprubop Ha Cyxoit, CTaburibHOM, POBHOM
FOPU3OHTasbHOM NOBEPXHOCTH.

Bo Bpemsi NpuroToBfeHUs CieauTe 3a CKOPOCTLIO HarpeBa KOH(OPOK BO 13bexaHue
MCMapeHs KMOKOCTY 13 NOCyabl. OTO MOXET NPUBECTYU K NEPErpeBy nocyapl.

He cTaBbTe nycTyto NOCyay Ha BKIOYEHHbIE KOH(DOPKW.

Bo Bpems NpuroToBfEHUs Ha MeLIEHHOM OrHE crieanTe, YTobbl XUAKOCTb He
ncnapunach, Tak Kak 3T0 MOXET MPUBECTU K MOBPEXAEHMIO NOCYAbl UMW NAUTKA.
apaHTVS Ha Tak1e NOBPEXAEHUS He PacpPOCTPaHSETCS.

10 OKOHYaHUK MPUrOTOBMEHUS 0653aTENBHO BbIKITOYaNTe NpUbop.

YKnp 1 pacTtutenbHoe Macro npy neperpese ferko 3aropatotcst. He octaensnte
nnuTKy 6e3 NprcMoTpa Npu NPUroTOBIIEHUM C UCMONBb30BAHWEM XWpa U
pacTuUTenbHOro Macna. Ecnvm npomsoLusio BosropaHue, He TyLwuTe nrams Bogon!
HakpoiTe nocyay KpbILLKOW 1 BbIKMKOYUTE KOHOPKY.

CTeknokepamuka 04eHb NPOYHbIA MaTepuar, TEM He MEHEE He POHSNTE Ha Hee
TBEepAble NpeaMeTbI, Tak Kak OHa MOXET pa3buTbes 13-3a yaapa OCTPbIM YrIoM.
[py NOSBNEHUM TPELLMH, CKOSOB NV APYTX MOBPEXAEHMIA HA NIUTKE HEMEAEHHO
BbIKNtoumTe Nprubop. OTCOeanHUTE ero 0T CeTH 1 0BPaTUTECH B CEPBUCHYIO CRyXDY.
Ecnun nnuTka He BKIlOYaeTCs 13-3a HEUCTIPABHOCTW CEHCOPHOW NaHeNN ynpaBneHns,
HEMeZEHHO OTCOeANHUTE NIUTKY OT CETU M 06paTUTECH B CEPBUCHYIO CITYXKOY.
[py NCNONB30BaHNUW APYTX KYXOHHbIX MPMOOPOB creauTe, YTobbl UX LWHYpbI
MUTaHUS He CONPUKACANUChb C FOPSYNMI KOHGOPKaMK.

He 1cnonb3ymTe CTeknokepamuKy kak NoBEPXHOCTb 15 XpaHEHUS.

He knaguTe Ha KOHGOPKM ponbry M NpeaMeTbl U3 nacTuka. He gonyckainTe
COMPUKOCHOBEHWS C rOpSuMMI KOHCDOPKaMI NpeaMETOB, KOTOPbIe MOTYT
pacnnaBuUTLCA UK pacTasTb ((horbra, NNacTyK M 0COBEHHO caxap 1 Cnaakue
npoayKTbl). Bo n3bexaHne noBpekaeHNs NIUTKM HEMELNEHHO yaanuTe
MPUropeBLLMiA caxap CO CTEKMOKEPaMUYECKOI NOBEPXHOCTY (MOKa OHa eLLe Tennas) ¢
MOMOLLbH CrieuuansHoro ckpebka ans crekna.

He ocTaBnsiite MeTannmnyeckve npeameTbl (KacTpronm, CKOBOPOLbI!, CTOMOBbIE
NpuBOpbI) Ha NNKTKE, TaK Kak OHW MOTYT CUSTbHO HArpeThCs.

OnacHocTb oxoral
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He cTaBbTe roptouue, NerkoBocniaMeHsIoLLMeCs unm aeopmmnpytoLLmMecs nog
BO3LEeMCTBUEM Tenna NpeaMeTbl HEeNoCPeACTBEHHO NOA NIUTKON.
MeTannuyeckve npeaMeTbl, HAAETbIE Ha Bac, MOTYT HarpeBaThbCs B
HenocpeaCTBEHHON 6NM30CTU OT MHAYKUMOHHOM NANTKX. BHUManme! OnacHocTb
oxoral 9T0 He OTHOCUTCS K HEHaMarH14YMBaeMbIM NpeaMeTam (Hanpumep,
cepebpsiHbIM W 30110TbIM KOTbLaM).
He HarpeBaiTe Ha KOH(hOpKax KOHCEPBbI B BaHKax MM NPOLyKTbI B yakoBKax 13
KOMMO3MLMOHHbIX MaTepuanos. OHK MOryT B30pBaThCS!
CreguTe 3a YCTOTOM CEHCOPHOW NaHenm ynpaBneHus, Tak kak npubop MoxeT
BOCMPUHATb 3arpsi3HEHNE Kak NPUKOCHOBEHME Nanblia. He cTaBbTe Hukakue
npeamMeThbl (Mocyay, KyXOHHbIE NONOTEHLA) Ha NaHenb ynpasneHus! Ecnn
ybexaBLLas nuLLa nonasna Ha CEHCOPHbIE KHOMKW, PEKOMEHAYETCS HaxaTb KHOMKY
OFF (BblIkn.).
He cTaBbTe ropsyyto nocyay Ha naHesb ynpasneHus, MHaye npubop aBToMaTnyecku
BbIKMHOYMTCA.
BkrtoyanTe 3aLLmTHyto 6OKMPOBKY, €CIN AEeTU UMK LOMALLHWE KUBOTHbIE MOTYT
OkasaTbcs 6e3 npucMoTpa pSAOM C MIUTKON.
He BKnOYanTe UHAYKLMOHHYHO NAMTKY BO BPEMS MMPONMTUHECKON O4MCTKM AYXOBOrO
LKadpa.
[Mpubop He NpefHa3HayeH 415 NOAKITHYEHNS K BHELUHEMY TalMEpY U BHELLIHEMY
610Ky AMCTaHLMOHHOTO YNpaBieHus.
He 1cnonb3ymTe CTeKnokepaMUiecKyro NNTKY, eCIIM OHa TPEeCHya uin pasbunace.
[py 0BHaPYXXEHWUM TPELLMH HEMEASIEHHO OTKMKYMTE MPUBOP OT SNEKTPOCETH.
Bo n3bexaHue onacHbIX CUTyaLin 3aMeHy NOBPEXAEHHOTO LUHYPa MUTAHUS MOXET
NPOBOAMUTL NPOU3BOAUTESb, aBTOPU30BAHHbIN CEPBUCHBIN LEHTP U
KBarMULMPOBAHHbIN CELMasuCT.
He gonyckaitte, 4Tobbl LWHYP NUTaHUS CBUCAN C Kpasi CTOMA Ui CTONELHULbI 1
nepernbancs Yepes oCTpble Kpas.
MPEOYNPEXOEHWE! OnacHocTb BO3ropaHust: He UCNOmb3yMTe BapOUHYHO
MOBEPXHOCTb ANS XPaHEHMS.
MPELYNPEXOEHWE! MNMocTosHHO cneauTe 3a npuroToBneHnem 6ntog ¢
UCTONb30BaHWEM Macra W Xvpa, Tak Kak CyLLeCTBYET OMacHOCTb BO3ropaHus. Ecru
MPOU3OLLINO BO3ropaHue, He TyLUMTE naMs BoAoi. Beikntounte npubop, HakpoinTe
MOCYAY KPbILLKOW UK BNaXXHON TKaHbHO.
[Nocne 3aBepLUEHNS NPUIOTOBIIEHNS BbIKITHOYANTE KOH(OPKW C MOMOLLBIO MaHenw
ynpaeneHus. He nonaramtech TOMLKO Ha CUCTEMY pacro3HaBaHus NocyAbl. (B
3aBMCUMOCTM OT MOAENN)
NMPEOYNPEXOEHWE! He ncnonbayiite TpeCHyBLUYHO U pasOuTyo NANTKY.
OnacHocTb yaapa anekTpuyeckum Tokom! (B 3aBUCUMOCTW OT MOLENM)
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He knaguTe Ha MHAYKUMOHHbIE KOH(OPKW METANMMYECKNE NPEeaMETbI, HanpuMep,
MPOTWBHM, KPBILLIKWA, CTONIOBbIE U KyXOHHbIE MPUBOpbI, TaK Kak OH MOTYT CUITbHO
HarpeTbCA. (B 3aBUCYMOCTY OT MOAENM)

MPELYNPEXOEHME! Bo nsbexaHne nopaxeHns aneKTprieckMmM TOKOM nepes
3aMeHo namnbl ybeamTech, YTo NPMOOP BbIKITHOYEH.

[Ins ounCTKM CTekna ABEepLbl AYXOBKM He UCMOMNb3ynTe abpasnBHble YCTSLLME
CPeCTBa 1 OCTPbIE MeTanmyeckie CKpebKM, Tak Kak 3TO MOXET NOBpeanTb
MOBEPXHOCTb 1 MPUBECTM K PACTPECKMBAHIO CTEKNA.

Ya3Bumbie nuua

BHuMmaHue!

Bo Bpemsi paboTbl 4OCTYNHbIE YacTM Npubopa CUNbHO HarpeBaroTcA. ByabTe
OCTOPOXHbI: He NPUKacanTeCh K HarpeBaTeNbHbIM neMeHTaM. [let mnapwe
8 net He fKOMXHbLI HAXO0AUTLCA BONNU3M NPUOOPA MNKM AOMKHbI ObITb NOA
NOCTOSIHHbIM NPUCMOTPOM.

CnepuTe, 4TOOLI AETU HE Urpanu ¢ NpMoopoMm.

[lonyckaeTca ucnonb3oBaHue npubopa AeTbMU cTapie 8§ neT 1 NIALMU C
OrpaHUYeHHbIMU (HU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMN N YMCTBEHHbIMU
CNOCOBHOCTAMU UMW C HEAOCTATKOM ONbITa MU 3HAHUI, TONbKO €CIIN OHU
HaxoAATCA NOA NPMCMOTPOM MITM NOSTYYMITN MHCTPYKLMUM NO Ge3onacHoMy
UCNoNb30BaHMI0 NpMOOPa U NOHUMAIOT ONACHOCTH, CBA3aHHbIE C ero
aKcnayaraumen.

He no3Bonsunte getam urpatb ¢ Npubopom.

[et MoryT ounwaThb 1 oCyLEeCTBNATL 00CNYXMBaHWe Npudopa, TONLKO ecnu
OHM cTaplie 8 neT U HaxoAATCA NOA NPUCMOTPOM.

XpaHuTe npnbop 1 WHYp NUTAHUA B MECTe, HeAOCTYNHOM ANs AeTen Mnaawe
8 ner.

BHumaHue!

Inyam ¢ kaparoCTUMynSTopaMn UK UMNIAHTUPOBAHHBIMU MHCYTMHOBLIMM
rnomnamu HeobxoaUMo Y6eauTLCS, YTO MX UMMIAHTbI He NOLABEPXEHbI BO3AENCTBUIO
WHAYKLUMOHHOM NWUTKM (QManasoH YacToTbl MHAYKUMOHHON NnuTkK coctaBnseT 20-
50 kI'wy).

OnucaHue npuGopa

Mnutka
[MnuTka ocHalleHa cMCTEMOM MHOYKUMOHHOIO Harpesa. MIHayKTop, pacnonoXeHHbIn nog
CTEKIIOKEPaMUYECKOI NMOBEPXHOCTBIO, CO34aeT NEPEMEHHOE 3NEKTPOMAarHUTHOE Morse, B pe3ynbtate
3TOro B AHe Nocyabl MHAYLIMPYETCA TOK, YTO U NPUBOAWT K HarpeBy. Tenno obpasyeTcs
HernocpeACTBEHHO B AHE NocyAbl 6e3 NPOMEXYTOYHOro HarpeBa KOH(OPKH.
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MNpeumyliecTBa MHAYKLMOHHOW NIUTKU

- OKOHOMUSI SHEPTUM MPY NPUrOTOBNEHWUN Bnarogapst HenocpeaCTBEHHOMY MOCTYMIEHNIO Tenna B Nocyay
(Heobxoaymo ncnonb3oBaTh NOCyAy U3 HaMarHM4MBaeMbIX MaTeEpPUarnos).

- [NoBblweHHas 6e3onacHOCTb Grarogaps TOMy, YTO SHEPIUS BbipabaTbIBAETCS, TOSBKO KOoraa Ha
KOHCPOpKE HaxoauTcs nocyaa.

- BbicokoadbcbexTvBHas nogaya aHeprum OT KOHAOPKM K AHY MOCyAbl.

- BbicTpbii Harpes.

—  CHWXeHHbIN PUCK OXOroB, NOCKOMNbKY KOHGpOpKa HarpeBaeTcs ToNbKo Nog AHOM nocyabl. B cnyyae
yberaHusi nuLLa He NPUropaeT Ha NMOBEPXHOCTU MIINTKM.

- bbIcTpas perynvMpoBka MOLLHOCTY Harpesa.

MCMNOoJIb3OBAHUE

Mocyna ans MHAYKLUMOHHbIX BapoOYHbIX naHeneu
I'Iocyn,a Ana NHOYKUMOHHbIX BapOYHbIX naHeneu JomkHa ObITb M3roToBneHa M3 Metanna n obnagatb
MarHUTHbIMW CBoMCTBaMu. [IHO nocyabl OOJMKHO ObITb AOCTATOYHOIO anameTpa.

MCI‘IOHb3yﬁTe TONbKO nocyay, noaxoaaiwyro and MHAYKUMOHHOIoO NpUroTtoBrneHus.

Kak onpegenuTb, NpurogHa nocyaa ona MHAYKUMOHHOIO NPUroToBrneHus Unu Het:

Moaxoaut He noaxoaut

Mocyaa u3 amanmpoBaHHOW CTanu ¢ TONCTbIM lMocyaa ns meau, HepxasetoLLen ctanu,
[HOM. antoMUHUS, Xapornpo4HOro cTekna, Aepesa,
YyryHHasi nocyaa ¢ 3ManvpoBaHHbLIM [JHOM. Kepamukit 1 TeppakoThl.

[Mocyaa n3 MHOrOCNONHON HepXXaBekLLeln cTanu,
heppoMarHUTHOW CTanu unu antoMUHUS CO
cneuvanbHbIM HOM.

I'Ipoaenme TECT C MarHUTOM, ONMUCaHHbIV anee, Unu npoBepbTe Ha Nocyae Hanndne 3Hadka MHOYKUnn,
KOTOPbIN MOKa3bIBaET, YTO nocyaa nogxoauT ona UHAYKUMOHHOIO NpUroToBJ1IeHUA.

TecT ¢ MarHMTOM
MogHecuUTe MarHuT K AHy nocyabl. Ecnu oH nputsairmBaeTcsi, nocyay MOXHO UCMONb30BaTh Ha

WNHAYKUMOHHOW MINTKE.
MAGNET 6

MpumeyaHue

Mpy ncnonb3oBaHUM MHAYKLMOHHOWM NOCYAbl HEKOTOPLIX MPON3BOANTENEN MOTYT BO3HUKATb LIYMbI,
CBSI3aHHbIE C KOHCTPYKLMEN 3TON NoCyAabl.

Bo Bpems npurotoBneHns Ha MeaIeHHOM OrHe CreauTe, YTobbl XMAKOCTb He Ucnapunack, Tak kak 3To
MOXET NPUBECTU K MOBPEXAEHNIO NOCYAbl NNV NAUTKW. [apaHTUs Ha Takme NoBpeXaeHUs He
pacnpocTpaHsieTcs.

Kondpopka duameTp oHa nocyabl
9 145 mm 9 120-220 mm
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3anpeLyaeTcs MCnosb3oBaTh NOCYAY C HEPOBHLIM AHOM. BOrHyTOE Unu BbIMyKIoe AHO MOXeT noMeluaTh
pa6oTe cuCTEeMbI 3aLLUTLI OT NeperpeBsa, M BapoyHas NaHenb MOXeT neperpeTbes. ATO MOXKET NPUBECTU
K PacTPECKMBAHMIO CTEKIOKEPaMMKY 1 pacrnaBneHunio AHa nocyasl. FapaHTust Ha NoBpeXaeHus,
BO3HMKLIME B pesyribTaTe UCMomnb3oBaHUA HEMOAXOASLLEN NOCYAbl M HarpeBsa NycTol Nocyabl, He
pacnpocTpaHsieTcs.

BbI6Op MOLIHOCTH Harpesa

Ha nnuTtke MoXHO yCTaHaBnmBaTb pasfinyHble YPOBHU MOLLUHOCTU Harpesa KOHdopok. B Tabnuue Hxe
npueeaeHbl NpUMepbl NCNONb30BaHUA Pa3finyHbIX cTeneHemn Harpesa.

CmeneHb Ucnonb3oeaHue
Hazpeesa
1-2 MoppepxaHve Temnepatypbl K. MNpurotoBneHne HebonbLLoro
KONMu4yecTBa NULLM Ha MEANEHHOM OrHe (MMHUManbHas
MOLUHOCTb).
3 MpurotoBneHne Ha MeaNIEHHOM OrHe.
4-5 [MpuroToBneHve Ha MeaIeHHOM OrHe B6OMbLLOro KONMYeCcTBa NULLK
WInK Xapka 60MbLUNX KYCKOB Msica O FOTOBHOCTM.
6 >Kapka ¢ BblgeneHvem coka.
7-8 XKapka.
9-10 YKapka (MakcMmManbHasi MOLLHOCTb).
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MHOYKUUOHHAA NMIUTKA

[OunzanH Ballen NAMTKN MOXET
OTnMYaThCs OT NPUBEAEHHOIO Ha
pucyHke.

1&2. KoHdbopka
3&4. CeHcopHasi naHerb ynpasneHus

BKI1./BbIKI1.

Tanmep

TemnepaTtypa

MowHocTb

HacTtpovika 3HayeHus «+»
HacTpovika 3Ha4eHus «-»
BrnoknpoBka oT geTen (HaxaTtb 1
yaepxuBatb 5 1 6)

Pexwum Boost

9. [HOwncnnewn

Nk~

_4
o

YnpaBneHue npuéopom

Mocne nogkntoyeHns npubopa K aNeKTpoceTn pa3gacTcs 3ByKOBOW CUTHaM M Ha4YHET MUraTb MHOMKaTop
Haa ceHcopom [BKI1./BbIKI1.], Ha gucnnee otobpasutcs [L], nokasbiBasi, YTo Npubop NoakmoyeH K
3NEKTPOCETUN M HAXOLAMTCH B PEXUME OXUAAHUS. YCTaHOBUTE UHAYKLNOHHYIO MOCYAY B LIEHTPE KOHAOPKM.
Ecnu oguH pa3s Haxatb ceHcop [BKI1./BbIKI1.], llamnoyka nog gucnneem muraet. [Nprubop nepenget B
pexum Bblbopa, n Hag ceHcopom [BKIT./BbIKI.] 6yaeT ropetb uHamkatop. CeHcopom Bbibepute
HeobxoanMyto YHKUMIO, YTOObI Ha4yaTb paboTy. YTobbl NpekpaTuTb paboTy 1 BbIKMIOUNTL Npubop,
HaXmMuTe Ha ceHcop [BKI1./BbIKJ1.].

Pexumbl paboTbl

1. MoLHoCTb:

- HaxmuTe ceHcop [MoLHOCTb], 3aroputcsa MHAUKaATOp MOLLHOCTU, U Ha Aucniee otobpasnTcst
3HayeHue «5», NokasbiBasi yCTAHOBIIEHHYHO MO YMOMYaHMI0 MOLLHOCTb paboTbl. MOLWHOCTE MOXHO

NMOMEHSTb C MOMOLLIbIO CEHCOPOB HACTPOWKM 3HAYEHNS

- WNmeeTca pgecaTb ypoBHEN MOLHOCTM AN Kaxaon koHdopku: 300 BT, 600 BT, 900 BT, 1000 BT,
1200 BT, 1300 BT, 1400 BT, 1600 BT, 1800 BT, 2000 BT.

- Npw ogHOBpeMeHHON paboTe NeBoV U NPaBON KOHGOPOK B PEXUME MOLLHOCTM MaKCMMarbHas
cyMMapHas MoLHocTb coctaBnsieT 3400 BT (He 6onee 17 ypoBHew). OTo 03Ha4aeT, 4To, ecnu nesas
KOHdopka paboTaeT Ha ypoBHe 9, To NpaBasi MOXeT paboTaTb TONbKO Ha YPOBHE 8 Unn HXe.
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- Ecnn cymmapHas MoLHOCTb ABYX KOHGOPOK foCTUraeT ypoBHSA 17, 1 Bbl yBENUYMBaeTe MOLLHOCTb
O[HOMN N3 HWX, TO MOLLHOCTb APYro aBTOMaTUYeCKN YMEHbLLAETCS.

- Y7006bI BEIGPaTL APYron pexum, Haxmute ceHcop [TemnepaTtypa). YTobbl BeikIOUNTL Npubop,
HaxkmuTe ceHcop [BKI1./BbIKI.].

2. TemnepaTtypa:

- HaxwmuTe ceHcop [Temnepatypa), 3aroputcs nHamkaTop Temnepatypbl. Ha gucnnee otobpasutcs
3HauveHune «120 (°C)», nokasbiBasi yCTaHOBMEHHYIO N0 YMOMYaHWio Temnepatypy. TemnepaTtypy
MOXXHO MOMEHSATb C MOMOLLIbIO CEHCOPOB HACTPOWKM 3HAYEHNS .

- WmeeTca 10 ypoBHel TemnepaTypbl 4nsi kaxagon koHdopku: 60°C, 80°C, 100°C, 120°C, 140°C,
160°C, 180°C, 200°C, 220°C, 240°C.

- Ecnwn ogHa koHdopka paboTaeT B pexume TemnepaTypbl, TO MOLLHOCTb APYron KOHPOPKN B pexnme
MOLLHOCTM MOXET ObITb YCTAHOBIIEHA HE BhbILLE YPOBHS 9.

- Y1006bI BbIGPaTL APYron pexum, Haxmute ceHcop [MoLlHOCTb]. YToObI BbIKNIOYUTE NPUGOP, HAXMUTE
ceHcop [BKI1./BbIKI.].

BnokupoBka ot aeten
YT00bI BKMIOYUTL GIIOKUPOBKY OT AETEN, HAaXMUTE U yaepxuBanTte >3 CeKyHAabl. YTOObI BbIKMIOUYNTL
6NOKMPOBKY OT AETEN, HAXMUTE U YAepXuBanTe < 3 cekyHapl. Ha gucnnee otobpasutca «LOC».

Tanmep

Mpubop nNo3BonseT ycTaHOBUTL BPEMS NPUrOTOBIEHUS], ECNIN HA KOHGOPKE YCTAaHOBIIEHa NporpaMma.
HaxmuTe ceHcop [Tanmep]. CBepxy Hag ceHcopoM 3aropuTcs uHaukatop [Tarmep]. Ha gucnnee
0TOGpasnTcs Bpems no ymonyaxuto [0], KOTOpoe MOXHO NMOMEHSATb CEHCOPaMU HACTPOWKN

3Ha4veHns <. Bpems yctaHaBnuBaetca B ananasoHe ot 0 4o 180 muHyT. N oTMeHbl Tanmepa
HaxxmuTe ceHcop [BKI1./BbIKI1.], u npubop nepengeT B pexum oxuaaHus.

Pexum Boost

- Haxmute ceHcop [Boost], 3aroputcsa nigukatop, 1 Ha gucnnee otobpasmTcs 3HadeHne «10»,
nokasblBasi MakCMarbHYy MOLLHOCTb paboTbl. Yepes 30 cekyHa nnvTka BO30OHOBUT paboTy ¢
npeablgyLlen HacTPOMKON MOLLHOCTY Ui TemnepaTypbl.

- Ecnu pabotatoT 2 KOHOpPKM, TO pexum Boost BKNOYMTE HEBO3MOXHO.

- Ecnwn ogHa koHdopka paboTaeT B pexume Boost, n B 370 Bpems BKIOYMTL APYryH0 KOHGOPKY, TO
pexum Boost Ha nepBoit KOHGOPKE BbIKIHOYUTCS.

- Y1006kl BO Bpemsi paboTbl pexvma Boost nepekntounTbCs B peXMM TEMNepaTyphbl, HAXXMUTE CEHCOP
[Temnepatypal].

- [ns oTmeHbl pexuvma Boost Haxxmute ceHcop [BKJIT1./BbIKI1.], n npnubop nepenaeTt B pexnm oxumaaHust.

O4YNCTKA N ¥YXO[A

A

+ [lepen O4NCTKOW M3BMEKWUTE BUNKY LLIHYPa NUTaHWS U3 PO3ETKU U AanTe Npmbopy OCTbITb.

» [Ansa ouncTku npubopa He UCTOoMNb3YNTe NapOOYNCTUTENMN 1 OYUCTUTENW BbICOKOTO AaBIIEHNS, TaK Kak 9T0
MOXET BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblkaH1e 1 MPUBECTUN K MOPAXKEHMIO NIEKTPUYECKVIM TOKOM.

» [pw oumncTke oCTOPOXXHO NpoTUpariTe NoBepXHOCTL BOKpYr ceHcopa BKIL/BbIKIL.. B npotvBHOM criyvae
NAUTKa MOXET BKIMIOUNTLCS!

CTeknokepamMuyeckasi NOBepXHOCTb

BaxHo! He ncnonb3yiiTe arpeccuBHbIe YCTALWME CpeacTsa, Hanpumep, abpasvBHble YCTALLME
cpeacTBa, abpasvBHble YACTSLLME CPEACTBA ANs NOCYAbl, CPEACTBa NS yAaneH s p)XaByMHbI U NATEH
nT. o
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OuuncTka nocne UcnonbL3oBaHUA

OunwariTe 3arpsi3HUBLLYIOCS BapO4HYt0 NOBEPXHOCTL LienvkoM. PekomeHayeTca fenatb 970 nocne
Kaxkgoro Mcrnonb3oBaHus. [1ns o4NCTKU NCNONb3yWTe BaXKHYH0 TKaHb M HEMHOTO CPeACcTBa AN MblTbA
nocyapl. 3aTeM BbITPUTE YNCTON CyXOWN TKaHbIO, YTOObI HA BAPOYHOW NOBEPXHOCTM HE OCTanoch
MOIOLLIEro cpeacTsa.

ExeHegenbHas ouncTka

TLLlaTeI'IbHO oqwmaﬁTe BapO4HYK NOBEPXHOCTb pa3 B HeAento cneunanbHbiM CpeaCcTBOM ONA
CTEKINoKepamuKu.

CobntopaniTe ykasaHus NPOU3BOAUTENS YNCTALLEro CpeacTaa.

HaHeceHHoe uncTALee cpeacTBo 06pa3yeT Ha BapOYHON MOBEPXHOCTU MIIEHKY, 3aLUMLLaOLLYy0 OT BOAbI
W 3arpsisHeHui. Besi rpsiab ocTaeTcs Ha nneHke u nerko yaansietcs. MNocne o6paboTku cpeacTBoM
NPOTPUTE BapOYHYIO MOBEPXHOCTb HACYXO YMCTON TKaHbIO. YOeanTech, YTo Ha BApOYHON NOBEPXHOCTU
He ocTanochk crnefoB crneunanbHOro CpeacTBa, Tak Kak Npyu HarpeBaHUM NPOUCXOANT XUMUYecKast
peakuus, B pe3ynbTaTe KOTOPOI NMOBEPXHOCTL MOXET NOBPEAUTLCS.

HekoTopble BUAbI 3arpsisHeHUNn

CunbHble 3arpA3HEHUs U NATHA (HaKWMb M y4acTKy C MeTannuyeckum 6reckom) nyudile Bcero
oyMLLAKOTCS, NMOKa Bapo4yHas MOBEPXHOCTb eLle Tennas. [ns o4UCcTKM Ucnonb3yinTe cneynanbHble
yncTsLLME CpeacTBa.

BbinonHuTe AencTBus, Kak OnmcaHo B MyHKTe 2.

CHayvana 3amMou4uTe ocTaTKu y6exaBLuen NULLKM BriaKHON TKaHb 1 3aTeM yaanuTe ¢ NOMOLLbO
crneumanbHoOro ckpebka ons CTeknokepammyecknx naHenen. [lanee BbINoONHUTE OEWCTBUS, KaK ONMCaHo B
nyHKTe 2.

MpuropeBLMiA caxap v pacniaBUBLUMICSA NNACTUK HEOBXOAMMO HEMELNEHHO yaAansTh, Noka OHU
ropsidve, ¢ MOMOLLbIO creumasbHoro ckpebka. [lanee BbINONHUTE AENCTBUS, Kak ONUCAHO B MyHKTE 2.
MecumHKN, KOTOPbIE MOTYT MOMNACTb HA BApPO4HYO NMOBEPXHOCTb NMPU O4UCTKE KapTodens Unmn Mbitbe
canara, MoryT nouapanaTb NOBEPXHOCTb NP NepemMeLLeHnn nocyasl. Moatomy cneaute, 4Tobbl Ha
BapPOYHOV NOBEPXHOCTMN He BbII0 NECUMHOK.

N3meHeHne uBeTa CTEeKIIOKepaMnKn He BIUAET Ha ee pa60Ty N NPO4YHOCTb. N3ameHeHne LuBeTa 3aBUCUT
He OT MaTepuana CTeKnoKkepamuKK1, a OT OCTaTKOB NULLK, KOTOpblE He Bbiny BOBpeMSs yaaneHs! 1
npuropesnu K NoBepxXHOCTy.

YyacTkm ¢ meTannuyeckum 6neckom obpasytoTcs B pesynbraTe TPeHUsl AHa Nocyabl, 0COOEHHO ecnu
“cnonb3yeTcs Nocyaa ¢ antoMUHUEBLIM AHOM, UMW U3-3a UCNONb30BaHWS HEMNOAXOASALLMX YNCTALLMX
cpenctB. Takue NATHa TPYAHO YAANMUTL C NOMOLLbIO 0ObIYHBIX YACTALMX CPEACTB. Bo3amoxHO, npuaeTcs
o4vlaTb BapO4HYH NOBEPXHOCTb HECKOJBKO pas. Co BpeMeHeM OeKop CTUpPaeTCH, U MOTryT NoABUTLCA
TEMHbIE MATHA M3-3a UCNOMNb30BAHMS arPeCCUBHbIX YACTSALLMX CPEACTB M NOCyAbl C HEMOAXOASALLMM AHOM.

YCTPAHEHUE HEUCIMPABHOCTEN

A BuuMaHue!

[Mpn BO3HMKHOBEHUWN HEMCNPABHOCTH nonp06yl7|Te YCTPaHUTb np06nemy CaMOCTOATENbHO,
BOCMNOJ1b30BaBLUNCb COBETAaMU, NpUBeAEHHbIMU B UHCTPYKLIUWX MO 3KCnnyaTauun.

an‘IMHOﬁ Henonaaok B pa60Te MoryT ObITb Menkue HeucnpaBHOCTU, KOTOPble MOXXHO YCTPaHUTb
CaMOCTOATEeSIbHO.

MNocTosAHHO neperopaloT NpeAoXpaHUTeNnu.
O6paTnTech B CEPBUCHBIN LIEHTP UINW BbIZOBUTE 3MEKTpYKa.
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MnuTtka He BKNtoYaeTcs.

» [lpoBepbTe, He cpaboTan N1 NpeaoXpaH1Tesb B pacnpeaeniMTensHOM LMTe.
» [poBepbTe, NOAKMOYEHA N MIIUTKA K NEKTPOCETM.
» [lpoBepbTe, He HAKPbITa N NaHesb YNPaBNEHNs BIIaXHON TKaHbHO, KMAKOCTLIO UMM MeTannyeckm
npeametom. Ecnu ga, To y6epute npeaMeT Min XUOKOCTb.
« [lpoBepbTe, NOAXOAUT N UCToNb3yeMas Nocyaa AN MHAYKLUMOHHOTO NPMroToBneHus. Cm. pasaen
«Mocyaa Anst UHAYKUMOHHBIX BapOYHbIX MaHENen.

Mocyna nspaer wym.

3T0 CBAI3AHO C TEXHUYECKMMU npu4ynHamMmmn, U 3To He O3Ha4YaeT HeNCnpaBHOCTb VIH,D,yKLlI/IOHHOVI NINTKU U

nocyapl.

OxnaxaarLmii BEHTUNSATOP NpoAormkaeT paboTaTb nocne BbIKIHOYEHUs! NINTKU.
Q10 HOpMarbHO, Tak Kak NPOAOIHKAETCS OXNaxaeHMe 6I10Ka aNEeKTPOHMKN.

MnuTka M3paet Wym (LWenyku Unu Tpeck).
3T0 CBA3AHO C TEXHUYECKUMYU NPUYUHAMY, U 3TO HEBO3MOXHO YCTPaHUTB.
Ha nnuTke NOSIBUAUCH TPELYMHBLI U CKOJIbI.
Mpy NOSIBNEHWM TPELLWH, CKOINOB N APYTUX NOBPEXAEHUI Ha NIIMTKE HEMENEHHO BbIKMounUTE Npudop.
OTcoeanHUTE ero OT CceT! 1 06paTUTECh B CEPBUCHYIO CIYXOY.

Mpy BO3HWUKHOBEHWUN HEVUCMPABHOCTU, Npexae Yem obpalLaTbCs B CEPBUCHBIN LIEHTP, NpoBepbTe,
MOXETE I Bbl YCTPaHWUTb €€ CaMOCTOATENBHO, PYKOBOACTBYSICh Tabnuuen, npuBeaeHHoON Hinke. B Hel
npuBeaeHbl HEKOTOPbIE PAcNpPOCTPaHEHHbIE HEUCNPABHOCTU 1 CNOCODBI UX YCTPaHEHWS.

HewncnpaBHocTb

Bo3moxHas npuumnHa

YcTpaHeHue HencnpaBHOCTU

[Mocne nogxnoyeHus K
3MEKTPOCETU U HaXaTusi Ha
ceHcop BKI1./BbIKJ1. npubop
He paboTaer.

Mepebon ¢ anekTpu4ecTBOM.

[DoxauTecb BO30OHOBNEHNS
Nnofayn aneKkTponuTaHus.

CpaboTtan npegoxpaHuTtens.

Bunka WHypa nuTaHus HenmnoTHO

BCTaBJIEHa B PO3ETKY.

BbigcHuTe NnpuunHy
HeucnpasHocTU. Ecnin
HencnpaBHOCTb HEBO3MOXHO
YCTPaHWUTb CaMOCTOSATENBHO,
obpaTtuTech B CEPBUCHbLIN
LIeHTp.

HarpeB npepBaH, pa3gaetcs
3BYKOBOW CUrHarn.

Henoaxopswas nocyaa nnm
rocyaa oTCyTCTBYET.

Mcnone3ynte nocyay,
NoaxoAsLLyto Ans
VHAYKUMOHHOIO NPUroTOBIEHUS.

Mocyaa yctaHoBneHa He B
LieHTPe KOHOPKH.

MocTaBbTe Nocyay B LEHTP
KOHCPOPKM.

Mocyna HarpeBanace, Ho ee
CHSIMM C KOHPOPKM.

MocTtaBbTe nocyay Ha
KOHOPKY.

He paboTtaeT npu
BKITFOYEHHOM Harpese.

Mocyna nycras unu o4eHb
BbICOKas Temneparypa.

MposepbTe, ncnonb3yeTcsa nn
npnbop No HasHa4YeHuto.

BeHTURsILMOHHbIE OTBEPCTUSA
3a610KMpPOBaHbI MIK
3arps3HeHbI.

Y6epute npeameThbl,
GNOKMPYIOLLME BEHTUNALMOHHbIE
oTtBepcTus. Npogomkute paboty
rocrne Toro, kak npméop
OCTbIHET.

Mpubop paboTtaeT 6onee aAByx
YacoB 6e3 ynpaBreHus.

CbpocbTe pexumbl paboTbl Um
vcnonb3ynTe Tanvep.

OTobpakaeTcs koA OLUMOKK.

E1-E8

Mpy nHAVKaUMM KoAoB OLIMBOK
E1-E8 obpaTutech B
CEPBUCHBIV LIEHTP.
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Mpn HEBO3MOXHOCTM YCTPAHUTL HEUCMPABHOCTb B COOTBETCTBUM C NPUBEAEHHBIMM pEKOMEHAALMSIMU
HemeasIeHHO OTKIYUTE NPUGOP OT SNEKTPOCETU 1 0BPaTUTECH B CEPBUCHBIN LieHTpP. Mpu obpalleHnm
coobLmTe Ko owmnbkn. Bo nsbexaHme onacHOCTU 1 TpaBM He pa3bupaiite n He peMOHTUpYTe Npnudop
CaMOCTOSITESIbHO.

FAPAHTUA N CEPBUC
[Ons nonyyeHus ONOMHUTENBHON MHAOPMaLMK UNK B Cry4Yae BO3HWKHOBEHUS Npobnem obpaluaiitecs B
Cnyx0y nogaepxkn Gorenje B BaLLel cTpaHe (Homep TenedoHa ykas3aH B rapaHTUNAHbIX

obsizaTenbcTBax). Ecnu Takas cnyx6a B Balleii cTpaHe OTCyTCTBYeT, obpallaiTecs B MECTHYIO
TOproByto opraHu3auuio Gorenje Unu cepBuCHbIN LeHTp Gorenje.

TonbKo ANsi NINYHOro UCNONb30BaHUA!

MpousBoauTens octaBnsieT 3a cCO60M NPaBO Ha BHECEHNE U3MEHEHUMN.

GORENJE
XENAEM, YTOBbI NMNOJIb3OBAHUE NMPUBOPOM JOCTABUIIO
BAM YOOBOJIbCTBUE!
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NAVOD NA POUZITIE SK

Likvidacia starych pristrojov

Symbol na vyrobku alebo na jeho obale znamena, Ze s vyrobkom sa nesmie zaobchadzat ako s E
domovym odpadom. Namiesto toho ho treba odovzdat' v zbernom stredisku na recyklaciu

elektrickych alebo elektronickych zariadeni. —
Zabezpecte, Ze tento vyrobok bude zlikvidovany spravnym postupom, aby ste predisli negativnym
vplyvom na Zivotné prostredie a ludské zdravie, €o by bolo spésobené nespravnym postupom pri jeho
likvidacii. PodrobnejSie informacie o recyklacii tohto vyrobku ziskate, ak zavolate miestny urad vo Vasom
bydlisku, zberné suroviny alebo obchod, v ktorom ste vyrobok kupili.

Pouzitie za stanovenym uc¢elom

Varny panel sa pouziva len na pripravu jedal vdomacnosti. Nesmie sa pouzivat’” mimo stanoveného
ucelu.

Tu najdete...

Pred pouzitim spotrebi€a si pozorne precitajte navod na obsluhu. Najdete tu délezité pokyny pre Vasu
bezpecnost’, pouzivanie, starostlivost” a udrzbu pristroja, aby ste z Vasho pristroja mali dlho trvajuce
potesenie.

Ak by sa niekedy vyskytla porucha, najprv si prosim pozrite kapitolu ,Co robit” pri problémoch?“. Mensie
poruchy €asto mozete odstranit’ sami a uSetrit’ tym zbytocné servisné naklady. Tento navod starostlivo
uschovajte. Odovzdajte prosim tento navod na pouzitie novym majitefom pre informaciu a bezpeénost.

BEZPECNOSTNE POKYNY

Pre pripojenie a obsluhu

+ Pristroje st konStruované podla prislusnych bezpecnostnych ustanoveni.

» Spotrebi€ je vyrobeny v sulade s délezitymi platnymi bezpecnostnymi normami.

Napriek tomu odporu¢ame, aby osoby so znizenou fyzickou, pohybovou, alebo mentalnou schopnostou,
alebo osoby s nedostatoénymi skisenostami, alebo znalostami nepouzivali spotrebi¢ bez dozoru
kvalifikovanej osoby. Rovnaké odporucania platia, ked spotrebi¢ pouzivaju osoby s nizkym vekom.

» Pripojenie na siet, udrzbu a opravy pristrojov smie vykonavat' len autorizovany odbornik podla platnych
bezpecnostnych ustanoveni. Pre vasu vlastnu bezpe€nost nedovolte nikomu inému nez kvalifikovanému
servisnému technikovi instalovat, servisovat alebo opravovat tento spotrebic.

» Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i je sietova zasuvka dimenzovana na spravny menovity prad (16
A, 230V).

« Zariadenia pouzivajte len v pripade, ak ma elektricky rozvod vo VaSej domacnosti kapacitu 16 A.
Deklarovana hodnota emisie hluku: Lc < 70 dB(A)

Pre varnu dosku

& Nikdy sa nedotykajte ploch spotrebi¢ov uréenych na varenie alebo ohrievanie.
Pocas prevadzky sa zahrievaju. Udrzujte deti v bezpecnej vzdialenosti. Hrozi
nebezpecenstvo popalenia!

- Kvali vemi rychlej reakcii pri nastaveni vysokého varného stupia

neprevadzkujte indukény varny panel bez dozoru.
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- Spotrebic vZdy umiestnite a pouzivajte na suchom, stabilnom, hladkom a vodorovnom
povrchu.

- Privareni si uvedomte vysoku rychlost” ohrevu varnych zén. Zabrarite vyvareniu
obsahu z hrncov, pretoze pritom dochadza k nebezpe€enstvu prehriatia hrncov!

- Nekladte prazdne hrnce a panvice na zapnuté varné zony.

- Pozor pri pouzivani dvojstennych hrncov. Z dvojstennych hrncov sa méze obsah
nepozorovane vyvarit'. Toto nasledne vedie k poskodeniu hrnca a varného panelu. Za
takéto posSkodenia sa neprebera zaruka.

- Po pouziti varn zénu bezpodmienecne vypnite.

- Prepalené tuky a oleje sa mézu samy vznietit’. Jedla s tukmi a olejmi pripravujte len
za dozoru. Zapalené tuky a oleje nikdy nehaste vodoul! Prikryte pokrievkou, varnu
zOnu vypnite.

- Sklokeramicka plocha je velmi odolna. Zabrarite vSak padu tvrdych predmetov na
sklokeramicku plochu. Ak na varnu dosku spadne ostry predmet, doska méze
prasknut' (zlomit sa).

- Ak sa na vamnej doske objavia lomy, praskliny alebo iné poskodenia, ihned odpojte
privod prudu do spotrebica. Ihned vypnite domovu poistku a zavolajte zakaznicky
Servis.

- Ak by sa varny panel pre poruchu senzorového riadenia uz nedal vypnut’, ihned
odpojte spotrebi€ a zavolajte zakaznicky servis.

- Pozor pri praci s doméacimi spotrebi¢mi! Napéajacie vedenia nesmu prist’ do styku s
hortcimi varnymi zénami.

- Sklokeramicky varny panel sa nesmie pouzivat” ako odkladacia plocha.

- Nekladte na varné zény hlinikovu f6liu, resp. umell hmotu. Nedavaijte do blizkosti
horuicej varnej zony nic, ¢o sa mdze topit’, napr. umelé hmoty, féliu a najma cukor a
jedia s vysokym obsahom cukru. Na zabranenie poSkodeniam cukor eSte v horicom
stave ihned Upine odstranite zo sklokeramického varného panelu Specialnou Skrabkou
na sklo.

- Kovové predmety (kuchynsky riad, pribor ...) sa nikdy nesmu odkladat” na indukény
varny panel, lebo by mohli

zostat” hortce. Riziko popalenia!

- Nekladte priamo pod varny panel horfavé, lahko zapalné alebo deformovatelné
predmety.

- Kovoveé predmety, ktoré sa nosia na tele, méZu v bezprostrednej blizkosti indukéného
varného panela zostat” horuce. Pozor! Riziko popalenia. Netyka sa to
nemagnetizovatelnych predmetov (napr. zlaté alebo strieborné prstene).

- Navarnych zénach nikdy nezohrievajte zatvorené plechovky konzerv a viacvrstvové
obaly. V désledku privodu energie by mohli explodovat’
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- Senzoroveé tladidla udrZiavajte v Cistote, pretoze pristroj by mohol necistoty rozpoznat’
ako prstovy kontakt. Nikdy nekladte na senzorové tladidla predmety (hrnce, utierky na
riad atd.) Ak z hrncov vykypi obsah az na senzorové tlaidla, radime Vam stlacit’
vypinacie tlaidlo.

- Horuce panvice nesmu prekryvat’ senzorové tlacidla. V takomto pripade sa pristroj
automaticky vypne.

- Ak'sa v byte nachadzaju domace zvierata, ktoré by sa mohli dostat’ k varnému panelu,
je potrebné aktivovat” detsku poistku.

- Ak sa zabudované sporaky prevadzkuju s pyrolyzou, nesmie sa pouzivat” indukcny
varny panel.

- Spotrebi€ nie je urceny na ovladanie pomocou externého ¢asovaca alebo systému
samostatného dialkového oviadania.

- Ak je sklokeramicka varna doska prasknuta alebo rozbita, nepouzivajte ju. Ak sa
objavi akékolvek vidite/na prasklina,
okamZite odpojte spotrebic od elektrickej siete.

*Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho vymenit vyrobca, zakaznicky servis vyrobcu

alebo kvalifikovany technik, aby sa zabranilo nebezpecenstvu.

*Nenechajte kabel previsat cez okraj stola alebo pracovnej dosky.

- VAROVANIE: Nebezpecenstvo poziaru: Na povrchu vamych povrchov neuskladfuijte
Ziadne predmety.

- VAROVANIE: Varenie na vamnej doske s olejmi a tukmi bez dozoru je nebezpe¢né a
moZze viest k prehriatiu a poziaru. Nikdy sa nepokuSajte uhasit' plamene vodou,
spotrebic len vypnite a potom prekryte plamen pokryvkou alebo vihkou utierkou.

- Po pouziti vypnite varnu dosku pomocou ovladacich prvkov a nespoliehajte sa na
detektor panvice. (v zavislosti od modelu)

- VAROVANIE: Ak je povrch prasknuty, vypnite spotrebi, aby ste predisli moznosti
Urazu elektrickym pradom. (v zavislosti od modelu)

- Na varnej doske nenechévajte kovové predmety ako su noze, vidlicky, lyzicky a
pokryvky, pretoze sa mézu zahriat. (v zavislosti od modelu)

- VAROVANIE: Pred vymenou ziarovky skontrolujte, Ci je zariadenie vypnuté. Vyhnete
sa riziku zasahu elektrickou energiou.

- Na Cistenie skla dveri rury nepouzivajte brusne Cisti¢e alebo ostré kovové Skrabky,
pretoze mbzu poskriabat povrch a poskodit’ sklo.
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Pre osoby

Upozornenie!

Zariadenie a jeho dostupné Casti sa v priebehu pouzivania zahreju. Je treba sa
vyhnut styku s horacimi ¢astami. Deti vo veku do 8 rokov je treba udrziavat
mimo dosah, pokial nie su trvalym dozorom.

Dozerajte na deti, aby sa so spotrebic¢om nehrali.

Deti vo veku osem rokov a viac, ako aj osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi a dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom vedomosti a
skusenosti m6zu pouzivat' tento pristroj pod primeranym dohladom alebo ak
dostali prislusné pokyny tykajlice sa bezpeéného pouzivania pristroja a ak
chapu rizika spojené s jeho pouzivanim.

Deti by sa nemali hrat’ so spotrebi¢om.

Cistenie a uzivatef'sku tdrzbu nesmu robit’ deti do 8 rokov a deti bez dozoru.
Spotrebi¢ a jeho kabel uchovavajte mimo dosahu deti mladsSich ako 8 rokov.

Pozor:

Osoby s kardiostimulatormi alebo implantovanymi inzulinovymi pumpickami sa musia
uistit’, Ze ich implantaty nie st nepriaznivo ovplyviované indukénym varnym panelom
(frekvenéné pasmo indukéného varného panela je 20-50 kHz).

Popis spotrebica

Varna platna
Varna plocha je vybavena indukénym varnym panelom. Indukéna cievka pod sklokeramickou varnou

plochou vytvara elektromagnetické striedavé pole, ktoré prenika sklenou keramikou a na dne riadu
indukuje prud, produkujuci teplo. Pri indukénej varnej zéne sa teplo neprenasa z ohrievacieho prvku cez
varnu nadobu na pripravované jedlo, ale potrebné teplo sa pomocou indukénych pradov vyraba priamo
vo varnej nadobe.

Vyhody indukénej varnej dosky

- Varenie, Setriace energiu priamym prenosom energie na hrniec (je nevyhnutny vhodny riad z
magnetizovatelného materialu).

- ZvySena bezpecnost®, pretoze energia sa prenasa len pri postavenom hrnci.

- Prenos energie medzi indukénou varnou zénou a dnom hrnca s vysokou ucéinnostou.

- Vysoka rychlost” ohrevu.

-  Nebezpe€enstvo popalenia je malé, pretoze varnu plochu zohrieva len dno hrnca, vykypena strava sa
nepripali.

- Rychla, jemna regulacia privodu energie.

Ovladanie

Riad pre indukény varny panel
Varna nadoba, pouzivana na indukénej varnej ploche, musi byt’ z kovu a mat’ magnetické vlastnosti a
dostato¢nu plochu dna.

Pouzivajte len hrnce s dnom vhodnym pre indukciu.

Takto mézete zistit” vhodnost” nadoby: o



Vhodny kuchynsky riad Nevhodny kuchynsky riad

Emailové ocelové nadoby s hrubym dnom Nadoby z medi, nehrdzavejucej ocele, hlinika,
Ziaruvzdorného skla, dreva, keramiky, resp.
Liatinové nadoby s emailovymi dnami terakoty

Hrnce z nehrdzavejucej viacvrstvovej ocele,
nehrdzavejlcej fermitovej ocele, resp. hlinika so
Specialnym dnom

Vykonajte dolu popisany magneticky test alebo sa uistite, Ze nddoba méa znacku o vhodnosti na varenie s
indukénym pradom.

Magneticky test:

Presurite magnet blizSie ku dnu riadu. Ak sa prichyti, moZete riad pouzit na indukénej varnej doske.

MAGNET 6

Poznamka:

Pri pouzivani hrncov, vhodnych na indukény ohrev, od niektorych vyrobcov, sa mézu vyskytnut” zvuky,
ktoré vyplyvaju z konstrukcie tychto hrncov.

Pozor pri pouzivani dvojstennych hrncov. Z dvojstennych hrncov sa méze obsah nepozorovane vyvarit’.
Toto nasledne vedie k poSkodeniu hrnca a varného panelu. Za takéto poSkodenia sa neprebera zaruka.

Varna zéna Priemer dna nadoby
2 145 mm 2120 - 220 mm

Pouzivajte iba riad s rovnym dnom. Vypuklé, vyduté alebo ¢lenité dno moze branit prevadzke systému na
ochranu proti prehriatiu a varna platfia sa méze prehrievat. To by mohlo viest k trhlinam v povrchu skla a
znehodnocovaniu riadu. V pripade poskodenia, vzniknutého v désledku pouzitia nevhodného riadu alebo
pri prehriati v dosledku pouZitia prazdneho riadu je za ruka neplatna.

Nastavenie vykonu

Ohrevny vykon varnych zén sa da nastavit” vo viacerych stuprioch. V tabulke najdete priklady pouzitia
jednotlivych stupriov.

Varny stuperni: Vhodny na:
1-2 Udrziavanie jedla v teple. Pokracujuce varenie malych mnozstiev
(najnizsi vykon).
3 Pokragujuce varenie.
4-5 Pokracujuce varenie velkych mnozstiev, pokracujice prazenie
vacsich kusov.
6 Prazenie, priprava zaprazky.
7-8 PraZenie.
9-10 Prazenie (najvys$si vykon).
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INDUKCNY VARNY PANEL

Dekoér sa méze od vyobrazeni
odliSovat”.

1&2. Vamazéna
3&4. Ovladaci panel s dotykovym
ovladanim

OVLADANIE VARNEJ DOSKY POMOCOU SENZOROVYCH
TLACIDIEL

Zapnut/Vypnut
Casovad
Teplota
Vykon
Nastavenia hodnét +
Nastavenia hodnot -
Detsky zamok (Stlacte a podrzte
5a6)

8.  Boost (funkcia zvySeného
7 vykonu)

9. Zobrazenie

Noohkrwdh =

Navod na obsluhu vyrobku

Po zasunuti zastréky do zasuvky sa ozve "pipnutie" a indikator nad tlagidlom [On/Off] zaéne svietit, na
displeji sa objavi [L], €0 znamena, Ze spotrebi€ je pripojeny k napajaniu; tento rezim sa oznacuje ako
pohotovostny rezim. Umiestnite vhodny riad do stredu varnej zény. Ked jedenkrat stlagite tlacidlo [On/Off],
svetlo pod displejom blika. Spotrebi€ prejde do rezimu vyberu a indikator nad tlacidlom [[On/Off]] zostane
svietit. StlaGenim prislusnych tlacidiel pre funkcie spustite prevadzku. Ked dovarite, zastavte prevadzku
spotrebica a prepnite ho do pohotovostného rezimu stlacenim tla¢idla [On/Off].
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Rezim varenia

1. Vykon:
- Stlacte tlacidlo [Vykon]; Indikator sa rozsvieti a na displeji sa zobrazi 5, ¢o oznacuje predvolenu
uroven vykonu. Vykon je mozné nastavit na poZzadovanu uroveri pomocou tlacidiel nastavenia

hodnbt .

- Pre kazdu varnu dosku je k dispozicii celkom 10 drovni vykonu. (300W, 600W, 900W, 1000W,
1200W, 1300w, 1400W, 1600W, 1800W, 2000W).

- -Ked lava varna doska a prava varna doska pracuju su¢asne v rezime vykonu, maximalny celkovy
vykon pre 2 varné dosky je 3400 W. Celkova urover vykonu neméze presiahnut 17 drovni. To
znamena, Ze ked je lava varna doska na urovni 9, potom iba prava varna doska moze byt na urovni
8 alebo nizSia.

- Ked je celkovy pracovny vykon pre 2 varné dosky 17 urovni. Pokial jedna z varnych dosiek zvySi drover

vykonu, dal8ia varna doska uroven vykonu automaticky zniZi.

- Ak chcete zvolit iny rezim, stlacte tlacidlo [Tepl.], ktorym prepnete na iny rezim varenia alebo stlacte
tlacidlo [Zapnutie/Vypnutie], s ktorym zastavite prevadzku.

2. Teplota:
- Stlacte tlacidlo [Temp.], rozsvieti sa indikator [Tepl.]. Na displeji sa zobrazi hodnota 120 (°C), ktora
oznacuje predvolenu teplotu. Teplotu mozno nastavit na pozadovanu uroven vykonu pomocou

tlacidiel nastavenia hodn6t < > .
- Pre kazdu varnu dosku je k dispozicii celkom 10 teplotnych urovni. (60 °C, 80 °C, 100 °C, 120 °C,
140 °C, 160 °C, 180 °C, 200 °C, 220 °C, 240 °C).
- Ked jedna varna doska pracuje v rezime teploty, vykon pre dalSiu varna dosku v rezime napajania méze
byt maximalne na urovni 9.Ak chcete zvolit iny rezim, stlacte tlacidlo [Vykon], ktorym prepnete na iny
rezim varenia alebo stlacte tlacidlo [Zapnutie/Vypnutie], s ktorym zastavite prevadzku.

Detsky zamok

Stlaéenim < > na 3 sekundy aktivujete zamok. Stlacenim a podrzanim < > na 3 sekundy
zamok deaktivujete Na displeji sa zobrazi “LOC”.

Funkcia ¢asovaca

Pouzivatel méZe nastavit ¢as varenia, ked je zvoleny konkrétny rezim varenia. Ak chcete ziskat pristup k
funkcii Gasovaca, stlacte tlacidlo [Casovac]. Rozsvieti sa indikator [Casovac] v hornej asti tlacidla. Na

displeji sa zobrazi predvoleny ¢as [0]. Stlaéenim < > nastavite poZzadovany &as. Casovy rozsah je
0-180 minut. Ak chcete tuto funkciu zrusit, stlacte tlacidlo [Zapnutie/Vypnutie] a vratte sa do
pohotovostného rezimu.

Funkcia Boost

- Stlacte tlacidlo [Boost]; rozsvieti sa indikator a na displeji sa zobrazi 10, o indikuje maximalnu
uroven vykonu. Po 30 sekundach sa obnovi pozadovany vykon alebo teplota.

- Ked sl v prevadzke 2 varné dosky, je funkcia BOOST nefunkéna.

- Ked jedna varna doska pracuje s funkciou BOOST a potom zapnete dalSiu varnu dosku, prva varna
doska funkciu BOOST ukonéi.

- Pocas funkcie boost sa moze prepnut do rezimu teplotného varenia stlatenim tlacidla [Tepl.].

- Ak chcete funkciu boost zrusit, stlacte tlacidlo [Zapnutie/Vypnutie] a vratte sa do pohotovostného
rezimu.
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CISTENIE A STAROSTLIVOST

A

» Pred ¢istenim varny panel vypnite a nechajte vychladnut’.

» Na Cistenie varnej dosky nepouzivajte parné CistiCe ani vysokotlakové GistiCe, pretoze to moze viest k Urazu
elektrickym pradom.

« Pri Cisteni dbajte na to, aby sa zapinacie/vypinacie tlacidlo utieralo len kratko. Tym sa zabrani nechcenému
zapnutiu.

Sklokeramicky varny panel
Dolezite! Nikdy nepouzivajte agresivne Cistiace prostriedky, ako napr. hrubé prostriedky na drhnutie,
abrazivne CistiCe hrncov, odstranovace hrdze a Skvin atd'.

Cistenie po pouziti
Cely varny panel vycistite vzdy vtedy, ked je zneisteny - najlepSie po kazdom pouziti. Na to pouzivajte

vlhkd handru a trochu prostriedku na ruéné umyvanie riadu. Potom vytrite varny panel Cistou utierkou do
sucha tak, aby na povrchu nezostali ziadne zvysky Cistiaceho prostriedku.

Tyzdenna starostlivost”

Raz za tyzdeni vycistite a oSetrite cely varny panel dokladne beznymi Cistiacimi prostriedkami na
sklokeramiku.

Prosime, pozorne dodrziavajte pokyny vyrobcu.

Cistiace prostriedky vytvaraju pri nanasani ochranny film, ktory pdsobi odpudivo na vodu a negistoty.
VSetky nedistoty zostavaju na filme a nasledne sa daju fahSie odstranit’. Potom plochu vytrite do sucha
Cistou utierkou. Na povrchu nesmu zostat” Ziadne pozostatky Eistiacich prostriedkov, pretoze pri zohriati
pdsobia agresivne a menia povrch.

Specialne znecistenia

Silné znecistenia a Skvrny (vapenaté Skvrny a lesklé perletové Skvrny) sa daju najlepsSie odstranit’, ked
ma varny panel este teplotu prijemnu na dotyk. Za tymto uc¢elom pouzivajte bezné Cistiace prostriedky.
Pritom postupuijte tak, ako je popisané v bode 2.

Vykypené jedla najprv namocte vihkou handrou a nasledne odstrarite zvysky necistét Specialnou
Skrabkou na sklo pre sklokeramické varné panely. Potom plochu vy istite, ako je popisané v bode 2.

Pripaleny cukor a roztavenu umell hmotu odstrante ihned - eSte v horucom stave - Skrabkou na sklo.
Potom plochu vycistite, ako je popisané v bode 2.

Zrnka piesku, ktoré pripadne padnu na varnu plochu pri $krabani zemiakov alebo Cisteni Salatu, mézu pri
posuvani hrncov spdsobit” Skrabance. Preto dbajte na to, aby na povrchu nezostavali ziadne zrnka
piesku.

Farebné zmeny varného panela nemaju ziaden vplyv na funkénost’ a stabilitu sklokeramiky. Nejde
pritom o poskodenie varného panela, ale o neodstranené a preto pripalené zvysky.

Lesklé miesta vznikaju oderom dna hrncov, najma pri pouzivani riadu na varenie s hlinikovym dnom
alebo nevhodnymi €istiacimi prostriedkami. Daju sa len namahavo odstranit” beznymi Cistiacimi
prostriedkami. Cistenie pripadne viackrat opakujte. PouZivanim agresivnych gistiacich prostriedkov a
oderom dnami hrncov sa dekdr Casom obrusi a vzniknu tmavé Skvrny.
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CO ROBIT PRI PROBLEMOCH?

A Vezmite, prosim, na vedomie!
Ak by sa na VaSom pristroji vyskytli poruchy, preverte prosim podla tohto navodu na pouzitie, i
nedokazete pri€iny odstranit” sami.

Dalej najdete tipy na odstraiiovanie portich.

Poistky opakovane vypadavaju?

Zavolajte technicky zakaznicky servis alebo elektroinStalatéra!

Indukény varny panel sa neda zapnut”?

» Neaktivovala sa poistka domovej instalacie (poistkova skrinka)?

» Jevarna doska pripojena k elektrickej sieti?

» Su tlacgidla snimaca Ciastocne pokryté vihkou handrou, tekutinou alebo kovovym predmetom? Napravte to.
» Nepouziva sa nespravny riad? Pozri kapitolu ,Riad pre indukény varny panel”.

Vydavaju pouzité varné nadoby zvuky?

Je to technicky podmienené; nepredstavuje to Ziadne nebezpec€enstvo pre indukény varny panel, resp.
nadobu.

Chladiaci ventilator dobieha aj po vypnuti?

To je normalne, pretozZe sa chladi elektronika.

Varny panel vydava zvuky (klikanie, resp. praskanie)?

Toto je technicky podmienené a neda sa vylucit’.

Ma varny panel trhliny alebo praskliny?

Ak sa na varnej doske objavia lomy, praskliny alebo iné poSkodenia, ihned odpojte privod prudu do
spotrebi¢a. Ihned vypnite domovu poistku a zavolajte zakaznicky servis.

Ak sa pocas prevadzky vyskytnu akékolvek chyby, tak skor nez zavolate do servisu, skontrolujte ich
pomocou nasledujucej tabulky. NizSie su uvedené niektoré bezné chyby a postupy, ktoré treba vykonat.

Problémy Kontrolované body Naprava
Po pripojeni napdjania a Doslo k poruche napajania? Pockajte na obnovenie
stlaceni tlaCidla "power" napajania.

spotrebi¢ nereaguje.

Je vyhodena poistka alebo Opatrne skontrolujte zakladné
pri¢iny. Ak problém nie je mozné
vyrieSit, kontaktujte nase

Je zastréka pevne pripojena? servisné stredisko a poziadajte o
vykonanie kontroly a opravy.

vypnuty isti¢?

Poc¢as bezného pouzivania sa | Nekompatibilny kuchynsky riad Vymente kuchynsky riad;
ohrev prerusi a ozve sa alebo nepouzivate ziadny pouzivajte riad vhodny pre
pipnutie. kuchynsky riad? induk&nu varnu dosku.

Kuchynsky riad nie je umiestneny | Umiestnite riad do stredu

v strede varnej zony. uvedenej varnej zény.
Nepresuvajte stale horuci riad PoloZte kuchynsky riad na varnu
sem a tam? zoénu.
Poc¢as ohrevu nebola Je riad prazdny alebo je teplota Skontrolujte, ¢i sa spotrebi¢
prevadzkovana ziadna prili§ vysoka? pouziva spravne.

operacia.

Nie je upchaty nasavaci/odsavaci | Uvolnite nasavaci/odsavaci
otvor alebo sa na riom otvor. Poc¢kajte, kym spotrebic
nahromadili necistoty? vychladne, a potom ho opat
zapnite.
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Pracuje sporak viac ako 2 hodiny | Resetujte rezimy varenia alebo
bez akejkolvek interakcie? pouzite funkciu Casovaca.

Hlasia sa chybové kody. E1-E8 Ak st nahlasené chybové kody
E1 — ES8, obratte sa na servisné
stredisko so Ziadostou o
kontrolu a opravu.

Ak vysSie uvedené opravné prostriedky/ovliadacie prvky nedokazu problém vyriesit, okamzite odpojte
spotrebi€ zo siete a obratte sa na servisné stredisko so Ziadostou o kontrolu a opravu. Zapiste si kod
chyby a nahlaste ho servisnému stredisku. Aby ste predisli nebezpecenstvu a poSkodeniu spotrebica,
sami ho nerozoberajte ani neopravuijte.

ZARUKA & SERVIS
Ak potrebujete informacie, alebo ak mate problém, spojte sa so strediskom pre starostlivost o zakaznikov
Gorenje vo vasej krajine (Cislo telefonu najdete na zaru¢nom liste). Ak sa vo vasej krajine nenachadza

stredisko pre starostlivost o zakaznikov, navstivte miestneho predajcu Gorenje, alebo sa spojte so
servisnym oddelenim domacich spotrebi¢ov Gorenje.

Len pre pouzitie vdomacnosti!

Vyhradzujeme si pravo na akékolvek upravy!

o ] ~ GORENJE » L
VAM ZELA PRIJEMNY ZAZITOK PRI POUZIVANI VASHO
POTREBICA

-116-



|EN|BG|CZ DE FR|HR|HU|PL|

-2- -12- -23- -33- -44 - -55- -65- -75-
RO RU SK sQ SR UK MK
-86- -96- -107- -127- | -138- | -148- | -159-

NAVODILA ZA UPORABO SLO

Odlaganje odsluZenih aparatov

Simbol na proizvodu ali embalazi oznacuje, da tega proizvoda ni dovoljeno obravnavati kot E
gospodinjski odpadek. Odpeljite ga na ustrezno zbirno mesto za recikliranje elektri¢ne in
elektronske opreme. —

S skrbjo za pravilno odstranitev tega proizvoda prispevate k zasciti okolja in zdravja ljudi, ki bi jima sicer
Skodilo neustrezno ravnanje s tem proizvodom po koncu njegove Zivljenjske dobe. Za nadaljnje in
podrobnej$e informacije o recikliranju tega izdelka se, prosimo, obrnite na pristojne lokalne oblasti, svojo
sluzbo za odvoz odpadkov ali trgovino, v kateri ste kupili aparat.

Pravilna uporaba
Kuhali§€e je namenjeno izkljuéno domacdi pripravi hrane. Ne uporabljajte ga v kakrSen koli drug namen.

Informacije za vas ...

Prosimo, da pred uporabo aparata pozorno preberete ta uporabniski priroénik. Vsebuje pomembne
informacije o varnosti ter o varni uporabi in skrbi za va$ aparat, tako da vam bo zanesljivo sluzil mnogo
let.

Ce pride do napake pri delovanju vasega aparata, najprej preberite poglavje "Kaj storiti v primeru tezav?".
ManjSe tezave lahko pogosto odpravite sami, ne da bi morali klicati serviserja. Prosimo, hranite ta
navodila oz. uporabniski priro€nik na varnem in ga posredujte morebitnim novim lastnikom aparata za
njihovo obvescenost in varnost.

VARNOSTNA NAVODILA

Priklop in upravljanje

» Aparati so zasnovani v skladu z veljavnimi varnostnimi predpisi.

» Aparatje izdelan v skladu z veljavnimi varnostnimi standardi.

Ne glede na to pa je priporo€ljivo, da ga osebe z zmanjSanimi fizi€nimi, motori€nimi in umskimi zmoznostmi
ali osebe z nezadostnim znanjem in izkusnjami ne uporabljajo brez ustreznega nadzora. Enako priporo€ilo
velja, ¢e aparat uporabljajo mladoletne osebe.

» Priklop aparata na elektricno omrezje ter popravilo in servisiranje aparata sme opraviti le ustrezno
usposobljen elektriCar, v skladu s trenutno veljavnimi varnostnimi predpisi. Za va$o varnost ne dovolite
nikomur razen ustrezno usposobljenemu serviserju, da bi namestil, servisiral ali popravijal ta aparat.

» Pred priklopom aparata preverite, ali ima vti¢nica ustrezne specifikacije (16 A, 230 V).

» Aparat uporabljajte le, ¢e ima elektriéna napeljava v vaSem domu zmogljivost 16 A.

Raven hrupa: Lc < 70 dB(A)

Nannfkl glede kuhalis¢a

Nikoli se ne dotikajte povrsin grelnih ali kuhalnih aparatov. Ti se med
delovanjem moéno segrejejo. Otroci naj bodo na varni razdalji. Nevarnost
opeklin!

- Nikoli ne pustite indukcijskega kuhaliS¢a delovati brez nadzora, saj se kuhaliSce
pri visoki moci delovanja (maksimalna mo¢) odziva zelo hitro.
- Vedno postavite in uporabljajte aparat na suhi, stabilni, ravni podiagi.
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- Med kuhanjem bodite pozorni na segrevanje kuhalnih polj. Nikoli ne segrevajte
posode, ko je prazna, saj se lahko pregreje!

- Ne postavljajte prazne posode ali ponev na vklopljena kuhalna polja.

- Ob dalj8em poCasnem vretju podite pozorni, saj lahko voda neopazno izpari, to pa
lahko poSkoduije tako posodo kot kuhalisCe. V taksnih primerih proizvajalec ne
prevzema odgovornosti za nastalo Skodo.

- Zelo pomembno je, da kuhalno polje po uporabi izklopite.

- Pregreta maScoba in olje se lahko spontano vnameta. Ko kuhate z mascobo in olje,
vedno nadzirajte kuhali$¢e. Ce se mascoba ali olje vnameta, ju nikoli ne poskusajte
pogasiti z vodo! Na posodo poveznite pokrov in izklopite kuhalno polje.

- Steklokerami¢na povrsina kuhali$¢a je zelo odporna. Ne glede na to pa pazite, da
vam nanjo ne pade kaken trd predmet. Ce na kuhalise pade oster predmet, lahko
kuhali§&e poci.

- Ce je steklokeramiéno kuhalisge razpokano, po¢eno ali drugace poskodovano,
nemudoma izklopite aparat. Takoj odklopite varovalko in pokliCite servis.

- Ce kuhali$&a ne morete izklopiti zaradi napake pri senzorskem upravijanju, takoj
odklopite aparat iz elektricnega omreZja in poklicite servis 0z. sluzbo za pomo¢
kupcem.

- Pridelu z gospodinjskimi aparati bodite previdni! Pazite, da prikljucne vrvice ne pridejo
v stik z vro¢imi kuhalnimi polji.

- Ne uporabljajte steklokeramicnega kuhali¢a kot odlagalne povrsine.

- Na kuhalna polja ne postavijajte aluminijaste folije ali plasti¢nih predmetov. Pazite, da
nic, kar bi se lahko stalilo, na primer plastika, folija, Se zlasti pa sladkor in zelo sladka
hrana, ne pride v stik z vro&imi kuhalnimi polji. Ce se po steklokerami¢nem kuhali$¢u
raztrese sladkor, ga takoj (ko je kuhaliS¢e $e vroCe) odstranite s posebnim strgalom za
steklo, saj se lahko sicer kuhalis¢e poskoduje.

- Na kuhalisce nikoli ne odlagajte kovinskih predmetov (posoda, ponve, pribor itd.), saj
se lahko mocno segrejejo.

Nevarnost opeklin!

- Vnetljivih snovi ali predmetov, ki bi se lahko deformirali zaradi toplote, ne postavijajte
neposredno pod kuhalisce.

- Kovinski predmeti, ki jih nosite, se lahko v neposredni bliZini indukcijskega kuhalis¢a
mocno segrejejo. Pozor! Nevarnost opeklin! To ne velja za predmete, ki jih ni mogoce
namagnetiti (npr. zlati ali srebrni prstani).

- Nakuhalnih poljih nikoli ne segrevajte neodprtih plo¢evink hrane ali sestavljene
embalaZe, saj jih lahko raznese.

- Poskrbite, da bodo senzorske tipke vedno Ciste, saj lahko aparat morebitno umazanijo
na njih zazna kot dotik. Nikoli ni¢esar (posoda, kuhinjske krpe) ne postavijajte na
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senzorske tipke! Ce hrana prekipi in se razliie po senzorskih tipkah, priporo¢amo, da
izklopite aparat s pritiskom na tipko za izklop.

- Pazite, da vroa posoda ne prekriva senzorskih tipk, saj se v tem primeru aparat
samodejno izklopi.

. Ce imate doma hi$ne ljubljencke, ki bi se lahko dotikali kuhalig&a, vklopite otrosko
zasCito 0z. zaklepanje pred otroki.

- Kadar v vgradni pecici poteka piroliza, indukcijskega kuhali§¢a ni dovolieno uporabljati.

- Aparat ni primeren za upravljanje s pomocjo zunanje programske ure ali posebnega
sistema za daljinsko upravijanje.

Ne uporabljajte steklokeramiCnega kuhalis¢a, Ce je razpokano, poceno ali ziomljeno.
Ce se pojavijo vidne razpoke, nemudoma izklopite aparat iz elektriénega omreZja.

*Poskodovano prikljucno vrvico sme zamenjati le proizvajalec ali pooblasceni serviser oz.

druga strokovno usposobliena oseba, saj je sicer lahko taksno opravilo nevarno.

Ne pustite, da prikljuna vrvica visi ¢ez rob mize ali delovne povrsine.

- OPOZORILO: Nevarnost pozara: ne shranjujte nobenih predmetov na povrsini
kuhali$a.

- OPOZORILO: Kuhanje z mastjo ali oljem na kuhali¢u brez nadzora je lahko nevarno
in lahko povzroci poZar. Nikoli ne poskusite pogasiti ognja z vodo. Izklopite aparat in
prekrijte plamen s pokrovom ali vlazno krpo.

- Po uporabi izklopite kuhalno polje z ustreznimi upravijalnimi elementi; ne zana$ajte se
zgolj na sistem za zaznavanje posode. (odvisno od modela)

. OPOZORILO: Ce je povrsina kuhalid&a razpokana, izklopite aparat, da prepregite
nevarnost elektricnega udara. (odvisno od modela)

- Ne postavljajte kovinskih predmetov, kot so nozi, vilice, Zlice ter pokrovi na povrsino
kuhaliS¢a, saj se lahko mocno segrejejo. (odvisno od modela)

- OPOZORILO: Pred menjavo zarnice se prepricajte, da je aparat izklopljen iz
elektricnega omreZja, da tako preprecite nevarnost elektricnega udara.

- Za CisCenje pecice ne uporabljajte grobih Cistil ali ostrih kovinskih strgal, saj lahko z
njimi poSkoduijete povrsino, zaradi takdnih poskodb pa lahko steklo podi.

Napotki v zvezi z osebami

Pozor!

Aparat in nekateri dostopni deli aparata se med uporabo moéno segrejejo. Pazite, da
se ne dotaknete grelnih elementov. Otroci, mlajsi od 8 let, naj bodo ves ¢as pod
nadzorom.

Nadzorujte otroke, ko so v blizini aparata, in jim prepredite, da bi se igrali z njim.

Ta aparat smejo uporabljati otroci, starejsi od 8 let, in osebe z zmanj$animi fizicnimi,
senzori¢nimi ali psihiénimi sposobnostmi ali pomanjkanjem izku$enj in znanja, ¢e so

-119-



pod nadzorom odgovorne osebe oziroma ce so bili pou€eni o varni uporabi aparata ter
o nevarnostih, povezanih z njegovo uporabo.

Otroci naj se ne igrajo z aparatom.

Otroci naj ne Cistijo aparata ali opravljajo vzdrzevalna opravila na njem, ée niso starejsi
od 8 let in ¢e tega ne po€no pod ustreznim nadzorom.

Aparat in prikljuéna vrvica naj ne bosta dosegljiva otrokom, mlajsim od 8 let.

Pozor:

- Osebe s srénim spodbujevalnikom ali vgrajenimi inzulinskimi ¢rpalkami se morajo
prepricati, da indukcijsko kuhalis¢e ne vpliva na njihove vsadke (frekvenéno obmocje
indukcijskega kuhalis¢a je 20-50 kHz).

Opis aparata

Kuhalisce

Kuhalis§¢e omogoca indukcijsko kuhanje. Indukcijska tuljava pod steklokerami¢nim kuhalis¢em ustvari
izmeni¢no elektromagnetno polje, ki prodre skozi steklokeramicno povrsino in v dnu posode inducira
elektricni tok, ki generira toploto. Pri indukcijskih kuhalnih poljih se toplota ne prenasa iz grelnega
elementa skozi posodo do hrane, temvec¢ potrebna toplota nastaja neposredno v posodi s pomocjo
indukcijskih tokov.

Prednosti indukcijskega kuhali$éa

- Energijsko varéno kuhanje z neposrednim prenosom energije na posodo (primerna je posoda, izdelana iz
materiala, ki ga je mogoce namagnetiti).

- Vedja varnost, saj prenos energije poteka samo, ko je posoda na kuhaliScu.

—  Zelo u€inkovit prenos energije med indukcijskim kuhalnim poljem in dnom posode.

- Hitro segrevanje.

- Tveganje opeklin je nizko, saj se povrsina kuhaliS¢a segreje le povratno preko dna posode; zato se tudi
hrana, ki prekipi ali se razlije, ne oprime povrsine.

—  Hiter in odziven nadzor dotoka energije.

DELOVANJE

Posoda za indukcijska kuhali§éa
Posoda za indukcijska kuhalna polja mora biti kovinska in magnetna. Dno mora biti dovolj veliko.

Uporabljajte samo posodo, katere dno je primerno za uporabo na indukcijskih kuhalis$¢ih.
Primernost posode dolo¢ite na naslednji nacin:

Primerna posoda Neprimerna posoda

Emaijlirana jeklena posoda z debelim dnom Bakrena posoda, posoda iz nerjavne
kovine, aluminija, ognjevarnega stekla,

LitoZzelezna posoda z emajliranim dnom lesena, keramic¢na in glinena posoda

Posoda iz vecplastnega nerjavnega jekla, nerjavnega

feritnega jekla ali aluminijasta posoda s posebnim dnom

Ce se Zelite prepri¢ati, ali je posoda primerna za uporabo na indukcijskem kuhali§&u, opravite magnetni
test, opisan v nadaljevanju, ali pa preverite, ali ima posoda simbol, ki oznacuje primernost za indukcijsko
kuhanje.
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Preskus z magnetom: ;
Priblizajte magnet dnu posode. Ce posoda privliaéni magnet, jo lahko uporabljate na indukcijskem

kuhaliscu.
MAGNET 8
Opomba:

Med uporabo posode nekaterih proizvajalcev, ki je sicer primerna za uporabo na indukcijskih kuhaliS¢ih,
lahko nastajajo zvoki, ki so posledica zasnove te posode.

Ob daljS$em pocasnem vretju podite pozorni, saj lahko voda neopazno izpari, to pa lahko poskoduje tako
posodo kot kuhali€e. V taksnih primerih proizvajalec ne prevzema odgovornosti za nastalo Skodo.

Kuhalno polje Premer posode
2 145 mm 9 120-220 mm

Nikoli ne uporabljajte posode z ukrivljenim oz. neravnim dnom. Vdolbina ali izdolbina v dnu posode lahko
ima nezelen ucinek na delovanje zaScite pred pregrevanjem, saj se lahko aparat premoc¢no segreje.
Posledi¢no lahko steklena povrsina kuhalis¢a poci, dno posode pa se lahko stali. Garancija ne krije $kode,
ki nastane kot posledica uporabe neustreznega posodja ali v primeru, ko iz posode povre vsa teko€ina.

Raven moci delovanja

Mo¢ segrevanja kuhalnih polj lahko nastavite na ve¢ ravni. V razpredelnici najdete primere uporabe
posameznih nastavitev.

Mo¢ delovanja: Primerno za:
1-2 Ohranjanje toplote hrane. Po¢asno vretje manj$e koli¢ine hrane
(najnizja nastavitev moci delovanja)
3 Pocgasno vretje
4-5 Poc¢asno vretje vecje koli€ine hrane ali peka vecjih kosov mesa,
dokler meso ni popolnoma skuhano.
6 Peka, iztiskanje sokov
7-8 Peka oz. praZzenje
9-10 Peka oz. prazenje (najviSja nastavitev moci delovanja)
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INDUKCIJSKO KUHALISCE

Dekorativna grafika na kuhalis¢u se
lahko razlikuje od ilustracije.

1&2. Kuhalno polje
3&4. Upravljalna plos¢a na dotik

Vklop/izklop

Programska ura

Temperatura

Mo¢€ delovanja

Nastavitev vrednosti, +

Nastavitev vrednosti, -

Zaklepanje pred otroki (hkrati

pritisnite 5 in 6 ter drzite)

8. Intenzivno delovanje (delovanje
z dodatno mogjo)

9. Prikazovalnik

NoorWON -~

Navodila za upravljanje aparata

Ko vstavite vtika¢ v vti€nico, bo aparat zapiskal, signalna luc¢ka nad tipko za vklop/izklop (on/off) pa ves
Cas sveti, se na prikazovalniku prikaZe [L], kar sporoca, da je aparat priklju¢en na elektricno omrezje.
Temu stanja aparata pravimo stanje pripravljenosti. Na sredino kuhalnega polja postavite primerno
posodo. Ko enkrat pritisnete tipko za vklop/izklop, lu¢ pod zaslonom utripa. Nato se odpre nacin za izbiro,
signalna lu¢ka nad tipko za vklop/izklop pa ves ¢as sveti. Pritisnite ustrezno funkcijsko tipko za zacetek
delovanja. Ko ste konéali kuhanje, pritisnite tipko vklop/izklop, da prekinete delovanje aparata in ga
preklopite nazaj v stanje pripravljenosti.
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Nacin kuhanja

1. Mo¢:
- Pritisnite tipko [Power]; zasveti indikator in na zaslonu se prikaze Stevilka 5, ki oznacuje privzeto

raven moci. Z nastavitvenimi tipkami lahko nastavite mo¢ na Zeleno stopnjo .

- Zavsako kuhalno plo$¢o je na voljo skupno 10 stopenj mo¢i. (300 W, 600 W, 900 W, 1000 W, 1200
W, 1300 W, 1400 W, 1600 W, 1800 W, 2000 W).

- Ko leva kuhalna plo$¢a in desna kuhalna plo$¢a hkrati delujeta na skupni stopnji modi, je najvecja
skupna mo¢ za dve kuhalni plo$¢i 3400 W. Skupna mo¢ ne sme presegati 17 stopenj. To pomeni, da
ko je leva kuhalna ploS¢a na stopnji 9, je desna kuhalna ploS¢a lahko zgolj enaka ali manj$a od
stopnje 8.

- Ko je skupna delovna mo¢ za dve kuhalni plos¢&i 17 stopenj in na eni od kuhalnih plo$¢ povecate
stopnjo mo¢i, bo druga kuhalna ploS¢a samodejno zmanjSala stopnjo moci.

- Ce zelite izbrati drug nagin, lahko s tipko [Temp.] preklopite na drug nagin kuhanja ali s tipko [On/Off]
ustavite delovanje.

2. Temperatura:
- S pritiskom na tipko [Temp.] zasveti indikator [Temp]. Na zaslonu se bo prikazalo 120 (°C), kar
nakazuje privzeto temperaturo. Z nastavitvenimi tipkami lahko nastavite temperaturo na Zeleno

stopnjo < > .

- Zavsako kuhalno plo$co je na voljo skupno 10 stopenj temperature. (60 °C, 80 °C, 100 °C, 120 °C,
140 °C, 160 °C, 180 °C, 200 °C, 220 °C, 240 °C).

- Ko ena kuhalna plo$¢a deluje v nacinu temperature, je lahko najvi§ja nastavljena mo¢ druge kuhalne
plosce 9.

- Ce zelite izbrati drug nacin, lahko s tipko [Power] preklopite na drug nacin kuhanja ali s tipko [On/Off]
ustavite delovanje.

Otroska zascita

Pritisnite < > in drzite 3 sekunde, da aktivirate klju€avnico. Pritisnite in drzite < > 3 sekunde,
da jo odklenete. Zaslon prikaze "LOC"

Funkcija ¢asovnika

Uporabnik lahko nastavi €as kuhanja, ko je izbran dolo¢en nacin kuhanja. Za dostop do funkcije
Casovnika enkrat pritisnite tipko [Timer]. Indikator [Timer] na vrhu tipke zasveti. Na zaslonu bo prikazan

privzeti ¢as [0]. S pritiskom na < nastavite Zeleni ¢as. Casovni razpon je 0-180 minut. Ce Zelite to
funkcijo preklicati, se lahko s tipko [On/Off] vrnete v stanje pripravljenosti.

Funkcija dodatne moci

- Pritisnite tipko [Boost]; zasveti indikator in na zaslonu se prikaze Stevilka 10, ki oznacuje najvecjo
raven moci. Po 30 sekundah bo naprava ponovna zacela delovati pri Zeleni moci ali temperaturi.

- Ko delujeta 2 kuhalni plo$¢i, funkcija dodatne moci ne deluje.

- Ko ena kuhalna plo$¢a deluje s funkcijo dodatne moci in nato vklopite drugo kuhalno plosc¢o, bo prva
kuhalna plo$¢a prekinila funkcijo dodatne moci.

- Med delovanjem funkcije dodatne moci lahko preklopite na temperaturni nacin kuhanja s pritiskom na
tipko [Temp.].

- Ce zelite funkcijo dodatne mo¢i preklicati, se lahko s tipko [On/Off] vrnete v stanje pripravljenosti.
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CISCENJE IN VZDRZEVANJE

A

» Pred iS¢enjem izklopite kuhaliS¢e in poCakajte, da se ohladi.

« ZaCiSCenje aparata ne uporabljajte visokotlacnih parnih Cistilcev ali vroCe pare, saj lahko pri takSnem
¢iS€enju pride do elektricnega udara.

» Med cis¢enjem bodite pozorni, da boste senzorsko tipko za vklop/izklop le nezno pobrisali. Sicer lahko
nenamerno vklopite kuhalisce!

Steklokerami¢no kuhaliSce
Pomembno! Nikoli ne uporabljate grobih oz. agresivnih Eistil, kot so grobe gobice, abrazivna Cistila za
posodo, odstranjevalci rje in madezev itd.

CiSc¢enje po uporabi

Ko se kuhali§€e umaze, vedno ocistite vse kuhaliS¢e. Priporo€amo, da to storite po vsaki uporabi
kuhalis¢a. Uporabite vlazno krpo in majhno koli¢ino tekoCega detergenta za roéno pomivanje posode.
Nato obriSite kuhaliS¢e do suhega s Cisto suho krpo. Poskrbite, da na povrsini kuhali§¢a ne bo ostankov
detergenta oz. Cistil.

Tedensko EiS€enje

Enkrat tedensko temeljito ocCistite vse kuhaliS¢e s Cistilom za steklokeramicne plosc¢e, kakrsno je na voljo
v trgovinah.

Prosimo, dosledno upostevajte proizvajal¢eva navodila.

Po nanosu taksno Cistilo na povrsini kuhalis¢a ustvari zas¢itni sloj, ki je odporen proti vodi in umazaniji.
Umazanija ostane na tem sloju in jo lahko zlahka odstranite. Nato zdrgnite kuhalid¢e do suhega s €isto
krpo. Poskrbite, da na povrsini kuhali§¢a ne bo ostankov Cistila, saj lahko Cistilo agresivno reagira na
segrevanje kuhali§€a in povzroCi spremembe na njegovi povrsini.

Posebne vrste umazanije

Trdovratno umazanijo in madeze (vodni kamen in svetleCe, mavriéne madeze) najlaze odstranite, ko je
kuhalisce $e nekoliko toplo. Za ¢is€enje kuhali¢a uporabite obi¢ajna cistila (ki so na voljo v trgovini).
Nadaljujte, kot je opisano pod tocko 2.

Najprej namocite hrano, ki je prekipela, z mokro krpo, nato pa odstranite umazanijo s posebnim
strgalom za steklokerami¢na kuhalis€a. Nato ponovno ocistite kuhali$ce, kod je opisano pod tocko 2.

Prismojen sladkor in staljeno plastiko odstranite nemudoma, ko sta Se vroca, s strgalom za steklo. Nato
ponovno ocistite kuhali§¢e, kod je opisano pod tocko 2.

Zrna mivke, peska, zemlje, ki lahko padejo na kuhali§¢e med lupljenjem krompirja ali ¢iS€enjem solate,
lahko med premikanjem posode opraskajo povrsino kuhaliS¢a. Poskrbite, da na kuhaliS¢u ne bo zrn
mivke, peska ali zemlje.

Spremembe barve oz. razbarvanje kuhali§¢a ne vplivajo na delovanje in stabilnost steklokerami¢ne
plod¢e. Razbarvana mesta ali madeZi ne pomenijo sprememb v materialu, temvec so ostanki hrane, ki jih
niste odstranili in so se prismodili na povrsino.

Svetleca se mesta nastanejo, ko se dno posode drgne ob povrsino kuhali§¢a, Se zlasti, ¢e uporabljate
posodo z aluminijastim dnom ali neprimerna Cistila. TakSne madezZe je teZzko odstraniti z obiajnimi Cistili.
Morda boste morali veckrat ponoviti postopek ¢iS€enja. S€asoma se lahko dekorativna grafika obrabi,
zaradi uporabe agresivnih Cistil in posode z neustreznim dnom pa lahko nastanejo temni madezi.
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KAJ STORITI V PRIMERU TEZAV?

A Opomba

Ce pride do teZav pri uporabi vasega aparata, prosimo, preverite, ali lahko teZave odpravite sami s
pomocjo navodil, podanih v nadaljevanju.

Lahko pa pride do tezav, opisanih spodaj, ki jih ne morete odpraviti sami.
Varovalka se pogosto sprozi oz. pregori?
Pokli¢ite serviserja ali elektriarja!

Kuhali$éa ne morete vklopiti?

» Je morda pregorela oz. se je sprozila varovalka v vasi domaci napeljavi?
» Je kuhalis¢e priklju¢eno na elektricno omrezje?
= Ali senzorske tipke deloma prekriva vlazna krpa, tekoCina ali kovinski predmet? Prosimo, odpravite oz.

odstranite vzrok.

» Ali uporabljate neprimerno posodo? Glejte poglavje "Posoda za indukcijska kuhalis¢a".
Ali posoda, ki jo uporabljate, povzroca hrup oz. oddaja zvoke?
Razlogi za to so tehni¢ne narave, vendar to ne ogroza kuhali§¢a ali posode.

Ali hladilni ventilator Se deluje, ¢eprav ste ze izklopili kuhaliS¢e?

To je obicajno. Ventilator hladi elektronske dele aparata.

Ali kuhalisce oddaja zvoke (klikanje in pokljanje)?
Razlogi za to so tehni€ne narave; temu se ni mogoce izogniti.
Ali je kuhaliSée po¢eno, so na njem razpoke?

Ce je steklokeramiéno kuhali$&e razpokano, pogeno ali drugade poskodovano, nemudoma izklopite
aparat. Takoj odklopite varovalko in pokli€ite servis.

V primeru napak pri delovanju, prosimo, najprej poskusite z ukrepi, navedenimi v nasledniji tabeli in Sele
nato pokli¢ite serviserja. V tabeli je navedenih nekaj obi€ajnih napak ter moznih vzrokov zanje.

Tezava

Preverite

Resitev

Ko prikljucite aparat na
elektricno omrezje in
pritisnete tipko za vklop, ni
odziva aparata.

Je pri$lo do izpada elektri¢nega

toka?

Pocakajte, da se napajanje z
elektri¢no energijo ponovno
vzpostavi.

Je pregorela varovalka ali je
avtomatska varovalka

izklopljena?

Je vtika€ ¢vrsto v vticnici'

Previdno preverite vzroke za
prekinitev toka na varovalki. Ce
problema ne morete odpraviti,
se, prosimo, obrnite na nas
servisni center.

Segrevanje se med obi¢ajno
uporabo prekine in aparat
zapiska.

Neustrezna posoda ali pa ni
posode?

Uporabite drugo posodo.
Uporabite posodo, ki je primerna
za uporabo na indukcijskih
kuhalis¢ih.

Posoda ni na sredini kuhalnega
polja.

Posodo postavite na sredino
kuhalnega polja.

Posoda se segreva, vendar jo
pogosto odstranjujete s
kuhalnega polja.

Posodo postavite na kuhalno
polje.

Aparat se med delovanjem
izklopi.

Je posoda prazna ali je
temperatura previsoka?

Prosimo, preverite, ali morda
nepravilno uporabljate aparat.

Je prezraevalna reza na aparatu
zamasena ali se je na njej

=Y

Odmasite prezracevalno rezo.
Poc¢akajte, da se aparat ohladi,
nato pa ga ponovno vklopite.

nabrala umazanija?
= 1Zo~=




Ali aparat Ze 2 uri deluje, ne da bi
vmes spremenili kakSno
nastavitev?

Ponovno nastavite nacin
delovanja ali pa uporabite
programsko uro.

Aparat sporo¢a oznako
napake.

E1-E8

Ce aparat sporoci katero od
napak E1-E8, se, prosimo,
obrnite na na$ servisni center.

Ce z zgornjimi ukrepi ne morete odpraviti teZave, nemudoma izklopite aparat iz elektricnega omreZja ter
pokliCite servisni center. Zapisite si oznako napake ter jo sporocite servisnemu centru. Da preprecite
nevarnost ali poSkodbe aparata, ga ne razstavljajte oz. odpirajte in ga ne posku$ajte popraviti sami.

Samo za osebno uporabo!

GARANCIJA IN SERVIS

Ce potrebujete informacije ali imate teZave pri uporabi aparata, pokli¢ite Gorenjev Center za stik s
strankami v svoji drzavi (telefonska Stevilka je navedena na mednarodnem garancijskem listu). Ce v vasi
drzavi ni Centra za stik s strankami, pokli¢ite Gorenjev servisni oddelek za aparate za dom.

Pridrzujemo si pravico do kakrsnih koli sprememb.

GORENJE

VAM ZELI OBILO UZITKA PRI UPORABI VASEGA APARATA.
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| EN | BG | cz | DE FR HR | HU | PL |

-2- -12- -23- - 33- -44 - -55- -65- -75-
RO RU SK SLO SR UK MK
-86- -96- -107- =117 - -138 - -148 - -159-
MANUALI | UDHEZIMEVE SQ
Asgjésimi i pajisjeve té vjetra
Simboli né produkt ose né paketimin e tij tregon se ky produkt nuk mund té trajtohet si E
mbeturina shtépiake. Pérkundrazi, duhet té& dorézohet né njé piké grumbullimi pér riciklimin e
pajisjeve elektrike dhe elektronike. —

Duke siguruar qé ky produkt té asgjésohet né ményré korrekte, ju ndihmoni né mbrojtjen e mjedisit dhe
té shéndetit té€ njeriut; né té kundért, ato mund t€ démtohen pérmes asgjésimit té kétij produkti né ményré
té papérshtatshme. Pér informacion mé té detajuar né lidhje me riciklimin e kétij produkti, kontaktoni
zyrén pérkatése né gytetin tuaj, shérbimin e asgjésimit t&¢ mbeturinave té njésive familjare ose dyganin ku
keni bleré produktin.

Pérdorimi i sakté
Pianura pérdoret vetém pér pérgatitjen e ushqgimit né shtépi. Nuk mund té pérdoret pér asnjé géllim tjetér.

Sa pér informacion...

Para se té pérdorni pajisjen, lexojeni kété udhézues me kujdes. Ai ka informacion té réndésishém mbi
siguriné dhe ményrén e pérdorimit, si dhe té kujdesit pér pajisjen tuaj, né ményré qé té funksionojé né
ményré té besueshme pér shumeé vite.

Nése pajisja shfag ndonjé defekt, sé pari lexoni né seksionin "Si veprohet nése shfagen probleme?"
Shpesh mund t'i rregulloni veté problemet e vogla, pa pasur nevojé té telefononi njé inxhinier shérbimi.
Mbajeni kété manual né njé vend té sigurt dhe kalojani pronaréve té rinj pér informacionin dhe siguriné e
tyre.

UDHEZIME PER SIGURINE
leh]a dhe pérdorimi

Pajisjet jané ndértuar né pérputhje me rregulloret pérkatése té sigurisé.

« Pajisja éshté prodhuar né pérputhje me standardet pérkatése né fuqi pér siguriné.

Sidogofté, ne rekomandojmé fort gé personat me kufizime té€ kapacitetit fizik, motorrik ose mendor,
apo personat me pérvojé ose njohuri t& pamjaftueshme, t€ mos e pérdorin pajisjen pérveg rasteve
kur ndihmohen nga njé person i kualifikuar. | njéjti rekomandim zbatohet edhe kur pajisja pérdoret
nga persona nén moshén ligjore.

» Lidhja e pajisjes me rrjetin elektrik, riparimi dhe shérbimi i pajisjes elektroshtépiake mund té kryhet
vetém nga njé elektricist i kualifikuar, né pérputhje me rregulloret e sigurisé né fuqi. Pér siguriné tuaj,
mos lejoni askénd tjetér pérveg njé tekniku té kualifikuar shérbimi gé té instalojé, t'i béjé shérbimin
apo ta riparojé kété pajisje.

« Para se té lidhni pajisjen, kontrolloni dhe sigurohuni qé priza té jeté e parametrave té duhura
(16A ,230V).

« Pérdoreni pajisjen vetém nése sistemi elektrik né shtépiné tuaj ka parametrat 16A.

» Niveli i zhurmés: Lc < 70 dB (A)

Lidhur me pianurén

& Asnjéheré mos i prekni sipérfaget e pajisjeve pér ngrohje apo gatim. Ato
nxehen gjaté pérdorimit. Mbani fémijét né njé distancé té sigurt. Ekziston
rreziku i djegies!
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- Asnjéheré mos e pérdorni pianurén e induksionit pa mbikéqyrje, pasi
cilésimi né vlera té larta té energjisé (maksimale) rezulton né reagime
jashtézakonisht té shpejta.

- Vendoseni dhe pérdoreni pajisjen gjithmoné mbi njé sipérfage té thaté, té
géndrueshme, té niveluar dhe horizontale.

- Kur gatuani, kushtojini vémendje shpejtésisé sé nxehjes sé zonave té gatimit.
Shmangni zierjen e tenxhereve deri sa thahen, pasi ekziston rreziku i tejnxehjes
sé tyre!

- Mos vendosni tenxhere dhe tigané bosh né zonat e gatimit gé jané ndezur.

- Kujdes kur pérdorni tigané pér zierje pasi uji pér zierje mund té thahet pa u véné
re, duke guar né démtim té tenxheres dhe té pianurés, pér té cilat nuk do té merret
pérsipér asnjé pérgjegjési.

- Eshté thelbésore qé, pas pérdorimit t& njé zone gatimi, ta fikni até.

- Yndyrat dhe vajrat e tejnxehura mund t€ marrin flaké vetvetiu. Mbikéqyreni
gjithmoné pérgatitjen e ushgimit me yndyrna dhe vajra. Mos i shuani kurré me ujé
flakét nga yndyrat dhe vajrat! Vendosini kapakun tiganit dhe fikni zonén e gatimit.
- Sipérfagja prej gelqi geramik e pianurés éshté jashtézakonisht e fugishme.
Megjithaté, duhet té shmangni rénien e objekteve té forta mbi pllakén e gelqit
geramik. Objektet e mprehta gé bien mbi pianuré mund ta thyejné até.

- Nése shfagen carje, thyerje ose ndonjé defekt tjetér né pianurén prej xhami
qeramik, fikeni pajisien menjéheré. Shképuteni siguresén menjéheré dhe
telefononi Shérbimin e Klientit.

- Neése pianura nuk mund té fiket pér shkak té njé defekti né kontrollin e sensorit,
shképuteni menjéheré pajisjen nga priza dhe telefononi Shérbimin e Klientit.

- Kini kujdes kur punoni me pajisje elektroshtépiake! Kabllot lidhése nuk duhet té
bien né kontakt me zonat e nxehta té gatimit.

- Pianura e qgelqit geramik nuk duhet té pérdoret si zoné pér té mbajtur objekte.

- Mos vendosni letér alumini apo plastiké né zonat e gatimit. Mbani larg zonave té
nxehta té gatimit ¢do gjé qé mund té shkrihet, té tilla si plastiké, letér alumini dhe
né vecganti sheger dhe ushqgime té sheqerosura. Pérdorni njé kruajtése xhami té
posagme pér té hequr menjéheré ¢do sheqger nga pllaka e geramikés (ndérkohé
qé éshté ende e nxehté) né ményré gé té shmangni démtimin e pianurés.

- Enét metalike (tenxheret dhe tiganét, takémet, etj.) nuk duhet té vendosen kurré
né pianurén e induksionit, pasi ato mund té

nxehen. Rrezik djegieje!

- Mos vendosni direkt nén pianuré objekte gé digjen, marrin flaké apo qé
deformohen nga nxehtésia.
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- Objektet metalike gé keni vendosur né trup mund té nxehen kur ndodhen shumé
prané pianurés sé induksionit. Kujdes! Rrezik djegieje! Objektet g€ nuk kané veti
magnetike (p.sh. unaza floriri ose argjendi) nuk do té ndikohen.

- Asnjéheré mos i pérdorni zonat e gatimit pér té ngrohur konservat e pahapura me
ushqgim apo paketime té pérbéra me pérzierje materiali. Energjia elektrike mund té
shkaktojé shpérthim té tyre!

- Mbajini pastér butonat e sensorit, pasi pajisja mund t'i interpretojé papastértité si
kontakt me gishtin. Asnjéheré mos vendosni asnjé objekt, (tigané, peceta, etj) mbi
butonat e sensorit! Nése ushqimi pérfundon mbi butonat e sensorit, ju késhillojmé
té aktivizoni butonin e fikjes OFF.

- Tiganét e nxehté nuk duhet t&€ mbulojné butonat e sensorit, pasi kjo do té béjé gé
pajisja té fiket automatikisht.

- Aktivizoni gelésin e sigurisé pér fémijét, nése né shtépi ka kafshé shtépiake qé
mund té vihen né kontakt me pianurén.

- Pianura e induksionit nuk mund té pérdoret kur éshté né funksion piroliza né njé
furré té integruar.

- Pajisja nuk éshté prodhuar pér t'u véné né funksion me njé kohématés té jashtém
apo me njé sistem kontrolli né distancé.

- Mos e pérdorni pianurén prej xhami geramik nése éshté e plasaritur apo e thyer.
Nése shfaget ndonjé krisje e dukshme,
higeni menjéheré pajisjen nga priza.

*Né qofté se kablli ushqyes éshté i démtuar, ai duhet té zévendésohet nga
prodhuesi, agjenti i tij i shérbimit ose nga persona me té njéjtin kualifikim, né
ményré qé té shmanget ndonjé rrezik i mundshém.

*Mos lejoni gé kabilli té varet mbi tryezé apo banak.

- KUJDES: Rrezik zjarri: asnjéheré mos lini gjéra mbi pianuré.

- KUJDES: Gatimi né njé pianuré me yndyré ose vaj, kur personi nuk éshté i
pranishém, mund té jeté i rrezikshém dhe mund té shkaktohet zjarr. Asnjéheré
mos u pérpigni ta shuani zjarrin me ujé, por fikeni pajisjen dhe mé pas mbulojeni
flakén me njé kapak ose me njé lecké té lagur.

- Pas pérdorimit, fikeni elementin e pianurés me butonin e kontrollit dhe mos u
mjaftoni vetém me detektorin e enés (né varési té modelit).

- KUJDES: Né qofté se sipérfagja kriset, fikeni pajisjen pér té shmangur mundésiné
e goditjes elektrike. (né varési t& modelit)

- Objektet metalike si thikat, pirunjté, lugét dhe kapakét nuk duhet té€ vendosen né
sipérfagen e pianurés, pasi mund té nxehen. (né varési t& modelit)

- KUJDES: Sigurohuni gé paijisja té jeté e fikur para se té€ zévendésoni llambén, né
ményré gé té shmanget mundésia e goditjes elektrike.
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Mos pérdorni pastrues té ashpér gérryes apo kruajtése t€ mprehta metalike pér té
pastruar xhamin e derés sé furrés pasi mund té gérvishtin sipérfagen, gjé gé mund
té rezultojé né thyerje té xhamit.

Lidhur me personat

Kujdes!

Pajisja dhe pjesét e saj té aksesueshme nxehen gjaté pérdorimit. Tregoni
kujdes dhe shmangni prekjen e elementeve nxehése. Fémijét nén moshén 8
vje¢ duhet té mbahen larg nése nuk mbikéqyren vazhdimisht.

Fémijét duhet té mbikéqyren pér t'u siguruar gé té mos luajné me pajisjen
elektroshtépiake.

Kjo pajisje elektroshtépiake mund té pérdoret nga fémijét e moshés 8 vjeg e
sipér dhe nga personat me aftési té kufizuara fizike, ndjesore ose mendore, apo
me mungesé pérvoje dhe njohurish, né rast se ata mbikéqyren ose udhézohen
dhe kuptojné rreziqet e pérfshira né lidhje me pérdorimin e pajisjes
elektroshtépiake né ményré té sigurt.

Fémijét nuk duhet té luajné me pajisjen.

Pastrimi dhe mirémbajta nuk duhet té béhet nga fémijét nése nuk jané mbi 8
vje¢ dhe nuk mbikéqyren.

Mbajini féemijét e moshés nén 8 vjeg larg pajisjes dhe kabllit té saj.

Kujdes:

Personat me stimulues kardiak apo pompa insuline té implantuara duhet té
sigurohen gé implantet e tyre t&€ mos ndikohen nga pianura e induksionit (intervali i

frekuencés sé pianurés sé induksionit &shté 20-50 kHz).
Pérshkrimi i pajisjes
Pianura
Pianura éshté e pajisur pér gatim me induksion. Nén pianurén prej xhami geramik éshté vendosur njé
spirale induksioni gé gjeneron njé fushé té alternuar elektromagnetike, e cila depérton né xhamin geramik
dhe indukton rrymén gjeneruese té nxehtésisé né bazén e tenxheres. Me njé zoné gatimi me induksion,

nxehtésia nuk transferohet mé nga njé element ngrohés pérmes tenxheres sé gatimit né ushgimin gé
gatuhet, por nxehtésia e nevojshme gjenerohet drejtpérdrejt né ené me ané té rrymave té induksionit.

Avantazhet e pianurés me induksion

- Gatim me kursim té energjise pérmes transferimit té€ drejtpérdrejté té energjisé né tenxhere
(nevojiten tenxhere/tigané té pérshtatshém prej materiali g¢ magnetizohet).

- Siguri e shtuar pasi energjia transferohet vetém kur né pianuré vendoset tenxherja.

- Transferim shumé efektiv i energjisé midis zonés sé gatimit me induksion dhe bazés sé njé
tenxhereje.

- Ngrohje e shpejté.

- Rreziku i djegies éshté i ulét pasi zona e gatimit nxehet vetém pérmes bazés sé tiganit; ushqimi qé
derdhet nuk ngjitet né sipérfage.

- Kontroll i shpejté dhe i ndjeshém i furnizimit me energji.

-130-




PERDORIMI

Ené gatimi pér pianura me induksion
Enét e gatimit pér zonat e gatimit me induksion duhet té jené prej metali dhe té kené veti magnetike.
Baza duhet té jeté e madhe mjaftueshém.

Pérdorni vetém tenxhere me njé bazé té pérshtatshme pér induksion.
Kjo éshté ményra pér té pércaktuar pérshtatshmériné e njé tenxhereje:

Ené gatimi té pérshtatshme Ené gatimi té papérshtatshme

Tenxhere geliku t& smaltuara me bazé té trashé Tenxhere bakri, geliku inkos, alumini, xham furre
té papérshkueshém, druri, geramike dhe terrakote

Tenxhere gize me bazé té smaltuar

Tenxhere prej celiku inoks me shumé shtresa,
celik fermiti i papérshkueshém nga ndryshku ose
alumini me bazé té vecanté

Kryeni testin e magnetit t& pérshkruar mé poshté ose sigurohuni qé tenxherja té keté simbolin e
pérshtatshmérisé pér gatim me rrymé induksioni.

Testi i magnetit:
Lévizni njé magnet drejt bazés sé enés suaj té gatimit. Nése térhiget, mund t'i pérdorni enét e gatimit né

pianurén e induksionit.
MAGNET Efi

Shénim:

Kur pérdorni tigané té pérshtatshém pér induksion nga prodhues té caktuar, mund té ndodhin zhurma qé
vijné prej dizajnit té kétyre tiganéve.

Kujdes kur pérdorni tigané pér zierje pasi uji pér zierje mund té thahet pa u véné re, duke guar né démtim
té tenxheres dhe té pianurés, pér té cilat nuk do té& merret pérsipér asnjé pérgjegjési.

Zona e gatimit | Diametri i enés
@ 145 mm @ 120 - 220 mm

Mos pérdorni kurré tigané me bazé té shformuar. Njé bazé e lugét (e futur si gropé€) ose e mysét (e dalé

si gungé€) mund té ndérhyjé né funksionimin e mbrojtjes sé tejnxehjes, duke béré gé pajisja té& nxehet
shumé. Kjo mund té ¢ojé né plasaritjen e xhamit t€ sipérfages sé sipérme dhe shkrirjen e bazés sé tiganit.
Démet gé rrjedhin nga pérdorimi i tiganéve té papérshtatshém ose nga zierja deri né tharje pérjashtohen
nga garancia.
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Parametrat e energjisé

Fuqgia ngrohése e zonave té gatimit mund té vendoset né nivele t& ndryshme té energjisé. Né tabelé do té
gjeni shembuj se si té pérdorni ¢do cilésim.

Niveli i gatimit: | pérshtatshém pér:
1-2 Mbajtja e ushgimit t& ngrohté. Zierje né sasi té vogél (cilésimi meé
i ulét i fuqgisé).
3 Zierje.
4-5 Zierje né sasi mé t€ médha ose pjekje né copa mé t€ médha mishi
derisa té jené té gatuara miré.
6 Pjekja, marrja e Iéngjeve.
7-8 Pjekja.
9-10 Pjekja (niveli mé i larté i daljes sé energjisé).
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PANELI | GATIMIT ME INDUKSION

Dizajni dekorativ mund té keté
shmangie nga ilustrimet.

1&2. Zona e gatimit
3&4. Paneli operativ i kontrollit me
prekje

PERDORIMI | PIANURES ME BUTONAT E SENSORIT

ON/OFF

Kohématési

Temperatura

Energjia

Cilésimet e vlerés +
Cilésimet e vlerés -

Celési i sigurisé pér fémijét
(mbani shtypur 5 & 6)
Rritje

7 9.  Ekrani

N o, WN =

©

Udhézimete pérdorimit té produktit

Pas vendosjes sé spinés né prizé, Iéshohet njé tingull "Bip" dhe treguesi mbi butonin [ON/OFF] fillon i
ndezur, ekrani tregon [L], duke treguar se pajisja €shté e lidhur me energjiné elektrike; kjo referohet si
modaliteti i gatishmérisé. Vendosni njé ené té pérshtatshme gatimi né gendér té€ zonés sé€ gatimit. Drita
nén ekran po shkélgen kur butoni [On/Off] shtypet njé heré. Pajisja kalon né modalitetin e pérzgjedhjes
dhe treguesi mbi butonin [On/Off] mbetet i ndezur. Shtypni butonat pérkatés té funksionit pér té filluar
pérdorimin. Ndaloni pérdorimin dhe kaloni né modalitetin e gatishmérisé duke shtypur butonin [On/Off]
pas gatimit.

-133-



Modaliteti i gatimit

1.

Energjia:
Shtypni tastin [Power]; treguesi ndizet dhe ekrani tregon 5, duke treguar nivelin e paracaktuar té
energjisé€. Energjia mund té rregullohet né nivelin e déshiruar me ané té tasteve té cilésimit té vierés

Ekzistojné gjithsej 10 nivele energjie pér ¢do pianuré. (300W, 600W, 900W, 1000W, 1200W, 1300W,
1400W, 1600W, 1800W, 2000W).

Kur pianura e majté dhe e djathté punojné né modalitetin e energjisé né té njéjtén kohé, energjia
maksimale totale pér 2 pianura éshté 3400 W. Energjia totale nuk mund té tejkalojé 17 nivele. Do té
thoté kur pianura e majté éshté né nivelin 9, atéheré pianura e djathté mund té jeté e barabarté ose
mé pak se niveli 8.

Kur energjia totale e punés pér 2 pianura éshté niveli 17. Nése njé nga pianurat rrit nivelin e energjisé,
njé pianuré tjetér do té ulé automatikisht nivelin e energjisé.

Pér té zgjedhur njé modalitet tjetér, shtypni tastin [Temp.] pér té kaluar né njé modalitet tjetér gatimi
ose shtypni tastin [On/Off] pér té& ndaluar pérdorimin.

Temperatura:
Shtypni tastin [Temp.], treguesi i [Temp.] ndizet. Ekrani do t€ shfagé 120 (°C), duke treguar
temperaturén e paracaktuar. Temperatura mund té rregullohet né nivelin e déshiruar té energjisé

duke pérdorur tastet e cilésimit té vlerés

Ekzistojné gjithsej 10 nivele temperature pér ¢do p|anure (60 °C, 80 °C, 100 °C, 120 °C, 140 °C,
160 °C, 180 °C, 200 °C, 220 °C, 240 °C).

Kur njé pianuré punon né modalitetin e temperaturés, energjia pér njé pianuré tjetér né modalitetin e
energjis€ mund té jeté vetém maksimumi né nivelin 9.

Pér té zgjedhur njé modalitet tjetér, shtypni tastin [Power] pér té kaluar né njé modalitet tjetér gatimi
ose shtypni tastin [On/Off] pér té& ndalur pérdorimin.

Bllokimi pér fémijét (Child lock)

Shtypni < > pér 3 sekonda pér té aktivizuar celésin. Mbani shtypur < > pér 3 sekonda pér ta
zhbllokuar. Ekrani do té shfagé “LOC”

Funksioni i kohématésit

Pérdoruesi mund té caktojé kohén e gatimit kur pérzgjidhet modaliteti specifik i gatimit. Shtypni tastin
[Timer] njé heré pér té hyré né funksionin e kohématésit. Treguesi [Timer] mbi gelésin do té ndizet. Ekrani

do té tregojé kohén e paracaktuar [0]. Shtypni < > pér té vendosur kohén e déshiruar. Intervali
kohor éshté 0-180 min. Pér ta anuluar kété funksion, shtypni tastin [On/Off] pér t'u kthyer né modalitetin e
gatishmérisé.

Funksioni i rritjes

Shtypni tastin [Boost]; treguesi ndizet dhe ekrani tregon 10, duke treguar nivelin maksimal té

energjisé. Pas 30 sekondash, do té rifillojé funksionimin e déshiruar té energjisé€ ose temperaturés.

Kur 2 pianura jané duke punuar, funksioni i RRITJES éshté i papérdorshém.

Kur 1 pianuré punon me funksionin e RRITJES dhe mé pas me energji né njé pianuré tjetér, pianura

e paré do té heqé doré nga funksioni i RRITJES.

Gjaté funksionit té rrities, mund té kalohet né modalitetin e gatimit me temperaturé duke shtypur

tastin [Temp.].

Pér té anuluar funksionin e rritjes, shtypni tastin [On/Off] pér t'u kthyer né modalitetin e gatishmérisé.
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PASTRIMI DHE KUJDESI

A

» Para pastrimit, fikeni pianurén dhe l€éreni té ftohet.
» Mos pérdorni pastrues me avull ose pastrues me presion té larté pér té pastruar pajisjen, pasi kjo
mund té rezultojé né goditje elektrike.

= Kur pastroni, sigurohuni gé té fshini lehté vetém mbi sensorin e ndezjes apo fikjes on/off.
Pérndryshe, pianura mund té ndizet aksidentalisht!

Pllaké xhami geramik
E réndésishme! Asnjéheré mos pérdorni agjenté agresivé pastrimi, si¢ jané agjentét e ashpér té kruarjes,
pastruesit gérryes té tiganéve, pastruesit e ndryshkut dhe njollave, efj.

Pastrimi pas pérdorimit

Pastroni gjithmoné té gjithé pianurén kur é€shté ndotur. Rekomandohet gé ta béni kété veprim sa heré gé
pérdoret pianura. Pérdorni njé lecké té lagur dhe pak Iéng larés pér pastrim. Pastaj thajeni pianurén me
njé lecké té pastér té thaté pér té siguruar qé té mos mbetet detergjent né sipérfagen e pianurés.

Pastrimi javor

Béni njé pastrim té thellé té té gjithé pianurés njé heré né javé me pastrues komercial€ pér sipérfage té
xhamit geramik.

Ndigni me kujdes udhézimet e prodhuesit.

Kur aplikohet, agjenti i pastrimit e vesh pianurén né njé film mbrojtés gé éshté rezistent ndaj ujit dhe
papastértisé. T€ gjitha papastértité mbeten né film dhe mund té higen lehté. Pastaj thajeni pianurén me
njé lecké té pastér. Sigurohuni gé t& mos mbetet asnjé agjent pastrimi né sipérfagen e pianurés pasi ai
do té reagojé né ményré agresive kur pianura té nxehet dhe do té ndryshojé sipérfagen.

Njolla specifike

Ndotjete rénda dhe njollat (njolla t€ kalkares dhe té shndritshme, té tipit sferik) mund té higen mé miré
kur pianura éshté ende pak e ngrohté. Pérdorni agjenté pastrimi komercialé pér té pastruar pianurén.
Vijoni sipas pérshkrimit né pikén 2.

Fillimisht pastroni ushqimin gé éshté derdhur nga ena e gatimit me njé lecké té lagur dhe mé pas
higni njollén e mbetur me njé kruajtése xhami té vecanté pér pianura xhami geramik. Pastaj pastrojeni
pianurén pérséri si¢ pérshkruhet né pikén 2.

Shegqeri i djegur dhe plastika e shkriré duhet té€ higen menjéheré, kur jané ende té nxehta, me njé
kruajtése xhami. Pastaj pastrojeni pianurén pérséri si¢c pérshkruhet né pikén 2.

Kokrrizat e rérés qé mund té ngjiten né pllaké kur géroni patate apo marule té pastra mund ta gérvishtin
sipérfagen e pianurés kur Iévizni tenxheret. Sigurohuni gé né pianuré t€ mos mbesé asnjé kokérr rére.
Ndryshimet né ngjyrén e pianurés nuk do té ndikojné né funksionimin dhe géndrueshmériné e materialit
prej xhami geramik. Kéto ndryshime ngjyrash nuk jané ndryshime né material, por mbetje ushgimore, gé
nuk jané hequr dhe qé jané djegur né sipérfage.

Kur baza e enéve té gatimit férkohet né sipérfagen e pianurés, veganérisht kur pérdoren ené gatimi me
bazé alumini ose agjenté té papérshtatshém pastrimi shfagennjolla té shndritshme . Ato jané té véshtira
pér t 'u hequr me agjenté standardé pastrimi. Mund t 'ju duhet ta pérsérisni procesin e pastrimit disa heré.
Me kalimin e kohés, dekorimi zhduket dhe shfagen njolla té erréta si rezultat i pérdorimit t& agjentéve
agresivé té pastrimit dhe pjeséve té poshtme té€ démtuara té tiganit.
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SI TE VEPRONI NESE DEL NDONJE PROBLEM?

A Vini re

Nése pajisja ka defekt, kontrolloni nése mund ta korrigjoni veté problemin duke u konsultuar me kéto

udhézime pér pérdorim.

Megjithaté, ka disa probleme té pérshkruara mé poshté qé mund t 'i rregulloni veté.

Siguresa shpérthen rregullisht?

Kontaktoni njé shérbim teknik pér klientin ose njé elektricist!

Nuk mund ta ndezésh pianurén me induksion?

» Aka ndezur njé siguresé sistemi i instalimeve elektrike (kutia e siguresave) né shtépi?

» A éshté e lidhur pianura me rrjetin elektrik?

» Ajané butonat e sensorit pjesérisht t&€ mbuluar nga ndonjé lecké e lagur, Iéng ose ndonjé objekt
metalik? Béni korrigjimet e duhura.

» Jeni duke pérdorur ené gatimi t€ papérshtatshme? Shihni seksionin "Pajisjet e gatimit pér pianura me

induksion".

A po béjné zhurmé enét e gatimit gé po pérdorni?
Kjo ndodh pér shkak té arsyeve teknike; pianura e induksionit dhe tenxherja nuk jané né rrezik.
A funksionon ende ventilatori ftohés pasi éshté fikur?
Kjo éshté normale pasi njésia elektronike éshté duke u ftohur.
A po bén zhurmé pianura (tinguj klikimi ose krisjeje)?

Kjo vjen pér arsye teknike dhe nuk mund té shmanget.

A ka pianura té gara apo té krisura?

Nése shfagen carje, thyerje ose ndonjé defekt tjetér né pianurén prej xhami geramik, fikeni pajisjen
menjéheré. Shképuteni siguresén menjéheré dhe telefononi Shérbimin e Klientit.

Né rast t& ndonjé gabimi gjaté pérdorimit, kontrolloni tabelén e méposhtme para se té telefononi
shérbimin. Mé poshté jané disa gabime té zakonshme dhe kontrollet g€ duhen kryer.

Shenjat

Pikat e kontrollit

Zgjidhja

Pas lidhjes me energjiné
elektrike dhe shtypjes sé
butonit "power", pajisja nuk
reagon.

A ka mungesé té furnizimit me

energji elektrike?

Prisni gé furnizimi me energji
elektrike té rifillojé.

A ka réné siguresa apo

ndérprerési i garkut?

A éshté priza e lidhur né ményré

té géndrueshme?

Kontrolloni me kujdes shkaget
parésore. Nése problemi nuk
mund té rregullohet, kontaktoni
Qendrén toné té Shérbimit pér
inspektim dhe riparim.

Ngrohja ndérpritet gjaté
pérdorimit normal dhe
dégjohet njé "Bip".

Ené gatimi té papajtueshme ose
nuk éshté pérdorur asnjé ené
gatimi?

Zévendésoni enét e gatimit;
pérdorni ené gatimi té
pérshtatshme pér pajisje me
induksion.

Ena e gatimit nuk éshté vendosur
né gendér té zonés sé ngrohjes.

Vendosini enét e gatimit né
qgendér té zonés sé treguar té
ngrohjes.

A nxehet ena e gatimit por higet
vazhdimisht?

Vendosini enét e gatimit brenda
zonés sé ngrohjes.

Nuk pérdoret gjaté kohés sé
ngrohjes.

Ena e gatimit &shté bosh apo
temperatura shumé e larté?

Kontrolloni nése pajisja éshté
duke u keqpérdorur.

A éshté bllokuar ventilatori i
marrjes/nxjerrjes té ajrit ose ka
grumbulluar papastérti né té?

Zhbllokoni ventilatorin e
marrjes/nxjerrjes sé ajrit. Prisni
derisa pajisja té ftohet, pastaj
ndizeni pérséri.
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A punon soba e gatimit mbi 2 oré | Rivendosni modalitetet e gatimit

pa asnjé ndérveprim? ose pérdorni funksionin e
kohématésit.
Raportohen kode gabimi. E1-E8 Nése raportohen kodet e gabimit

E1-E8, kontaktoni Qendrén e
Shérbimit pér inspektim dhe
riparim.

Nése zgjidhjet/kontrollet e mésipérme nuk mund ta rregullojné problemin, higeni menjéheré prizén e
pajisjes dhe kontaktoni Qendrén e Shérbimit pér inspektim dhe riparim. Vini re kodin e gabimit dhe
raportojeni até né Qendrén e Shérbimit. Pér t&€ shmangur ndonjé rrezik dhe démtim té pajisjes, mos e
¢montoni as mos e riparoni veté.

GARANCIA & SHERBIMI

Nése keni nevojé pér informacion ose nése keni ndonjé problem, kontaktoni gendrén e kujdesit ndaj
klientit t&€ Gorenje né vendin tuaj (numrin e telefonit mund ta gjeni né fletépalosjen mbarébotérore té
garancis€). Nése nuk ka asnjé gendér té kujdesit pér klientin né vendin tuaj, shkoni te shitési juaj lokal i
Gorenjes ose kontaktoni departamentin e shérbimit té pajisjeve shtépiake té Gorenjes.

Vetém pér pérdorim personal!

Ne rezervojmé té drejtén pér modifikime!

) GORENJE )
JU URON TA PERDORNI PAJISJEN TUAJ ELEKTROSHTEPIAKE
ME SHUME KENAQESI
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Odlaganje starih uredaja

Simbol na proizvodu ili ambalazi oznaava da se ovaj proizvod ne sme tretirati kao ku¢ni otpad. E
Umesto toga, mora se predati na sabirno mesto za reciklazu elektri¢ne i elektronske opreme.
Obezbedujuci pravilno odlaganje ovog proizvoda pomoéi ¢ete u zastiti Zivotne sredine i zdravlja —
ljudi, koji bi inae mogli biti oSte¢eni neprimerenim odlaganjem ovog proizvoda. Za detaljnije informacije o
recikliranju ovog proizvoda se obratite lokalnoj gradskoj upravi, odlagali$tu otpada ili prodavnici u kojoj
ste kupili proizvod.

Pravilna upotreba

Plo¢a za kuvanje se treba koristiti isklju€ivo za pripremu hrane u kuéi. Ne sme se koristiti u druge svrhe.
Za vaSu informaciju...

Pazljivo procitajte ovaj priruénik pre upotrebe uredaja. Sadrzi vazne informacije o bezbednosti i o tome
kako da koristite i vodite raduna o svom uredaju da biste ga mogli koristiti dugo godina.

Ukoliko se kod vaseg uredaja pojavi kvar, prvo pogledajte odeljak "Sta uraditi ako se pojavi problem?"
Cesto i sami mozZete da ispravite manje probleme, bez potrebe da pozovete servisnog inZenjera. Cuvajte
ovaj priru¢nik na sigurnom mestu i prosledite ga novim vlasnicima radi informacija i bezbednosti.

BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

Povez1van]e irad
Uredaji su izradeni u skladu sa relevantnim bezbednosnim propisima.

» Uredaj je proizveden u skladu sa relevantnim efikasnim bezbednosnim standardima.

Ipak, preporuc¢ujemo da osobe sa ograni¢enim fizi€kim, motori¢kim ili mentalnim sposobnostima, ili
osobe sa neadekvatnim iskustvom ili znanjem, ne Kkoriste uredaj osim ako nisu pod nadzorom
kvalifikovane osobe. Ista preporuka se primenjuje kada uredaj koriste maloletne osobe.

» Povezivanje uredaja na mrezu i popravku i servisiranje uredaja moze da vrSi samo kvalifikovani
elektri¢ar u skladu sa trenutno vazeéim bezbednosnim propisima. Zbog sopstvene bezbednosti, ne
dozvolite nikome osim kvalifikovanom serviseru da instalira, servisira ili popravlja ovaj uredaj.

» Proverite da li uti¢nica ima ispravan natpis (16A, 230V) pre nego $to prikljucite uredaj.

» Uredaj koristite samo ako elektriéni sistem u vaSem domu ima snagu od 16A.

» Nivo buke: Lc < 70 dB(A)

Odnosi se na plo¢u za kuvanje

& Nikada ne dirajte povrsine uredaja za zagrevanje ili kuvanje. Uredaji se
zagrevaju tokom rada. Cuvajte decu na bezbednoj udaljenosti. Postoji rizik
od opekotina!

- Nikada ne dozvolite da indukciona plo¢a radi bez nadzora, jer podeSavanje
velike snage (snaga maks.) rezultira izuzetno brzim reakcijama.

- Uvek postavite i koristite uredaj na suvoj, stabilnoj, ravnoj i horizontalnoj povrsini.

- Prilikom kuvanja obratite paznju na brzinu zagrevanja zona za kuvanje.

|zbegavajte zagrevanje praznih lonaca, jer postoji opasnost od pregrevanja!
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- Nemojte stavljati prazne lonce i tiganje na uklju¢ene zone za kuvanje.
- Budite oprezni kada koristite posude u kojima klju¢a voda, jer voda moze da ispari
neprimetno, 8to moze da dovede do oStecenja lonca i ploCe za kuvanje za koje
necemo snositi nikakvu odgovornost.
- Neophodno je da iskljucite zonu za kuvanje nakon upotrebe.
- Pregrejane masti i ulja se mogu spontano zapaliti. Uvek nadgledajte pripremu
hrane kada koristite masti i ulja. Nikada ne gasite zapaljene masti i ulja vodom!
Stavite poklopac na tigan; i isklju€ite zonu za kuvanje.
- Staklokeramicka povrsina plo¢e za kuvanje je izuzetno robusna. Medutim, trebalo
bi da pazite da tvrdi predmeti ne padnu na staklokeramicku plo&u. Otri predmeti
koji padnu na plo€u za kuvanje mogu da je slome.
- Ako se na staklokeramickoj ploci pojave pukotine ili neki drugi nedostaci, odmah
iskljucite uredaj. Odmah iskljucite osigura¢ i pozovite sluzbu za korisnike.
- Ako se ploca za kuvanje ne moze iskljuciti zbog kvara na senzoru, odmah
odspojite uredaj i pozovite sluzbu za korisnike.
- Budite oprezni kada koristite kuéne uredaje! Spojni kablovi ne smeju da dodu u
kontakt sa vru¢im zonama za kuvanje.
- Staklokeramicka plo¢a se ne sme koristiti kao povrSina za skladistenje.
- Ne stavljajte aluminijumsku foliju ili plastiku na zone za kuvanje. Drzite sve §to bi
moglo da se otopi, kao $to su plastika, folija, a posebno Secer i hrana sa Secerom,
podalje od vrucih zona za kuvanje. Koristite poseban strugac za staklo da biste
odmah uklonili sav Secer sa staklokeramicke ploce (dok je jo$ vru¢a) da biste
izbegli oStecenje ploCe za kuvanje.
- Metalni predmeti (lonci i tiganji, pribor za jelo itd.) se nikada ne smeju odloZiti na
indukcionu plocu jer mogu
da postanu vruci. Rizik od opekotina!
- Nemojte da stavljate zapaljive predmete ili predmete koji se mogu deformisati
zbog toplote direktno ispod ploce.
- Metalni predmeti koje nosite na telu mogu postati vru¢i u neposrednoj blizini
indukcione ploce. Oprez! Rizik od opekotina! Nece uticati na predmete koji se ne
mogu magnetizovati (npr. zlatno ili srebrno prstenje).
- Nikada ne koristite zone za kuvanje za zagrevanje neotvorenih konzervi hrane ili
ambalaze od materijalnih jedinjenja. Napajanje moZe uzrokovati da puknu!
- Dugmad senzora treba da budu Cisti, jer uredaj moze smatrati da je prijavstina
kontakt prstom. Nikada ne stavljajte nista (posude, krpe itd.) na dugmad senzoral!
Ako hrana iskipi na dugmad senzora, savetujemo vam da aktivirate dugme za
iskljucivanje.
- Vruce posude ne bi trebalo da pokrivaju dugmad senzora, jer Ce to dovesti do
automatskog iskljucivanja uredaja.
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- Aktivirajte bezbednosnu bravu za decu ako u domu ima kuénih ljubimaca koji bi
mogli da dodu u kontakt sa ploCom za kuvanje.

- Indukciona ploCa se ne sme Kkoristiti kada se piroliza odvija u ugradenoj rerni.

- Ovaj uredaj nije namenjen da bude kontrolisan pomocu spoljasnjeg tajmera ili
odvojenog sistema daljinskog upravljanja.

- Nemojte koristiti staklokeramicku plocu ako je napuknuta ili slomljena. Ako se
pojavi bilo kakva vidljiva pukotina,
odmah odspojite uredaj sa napajanja.

Ukoliko je prikljucni kabl oStecen, mora ga zameniti iskljucivo proizvodac, njegov
ovladéeni serviser ili neka druga sli¢no kvalifikovana osoba da biste izbegli
opasnost.

*Nemojte dozvoliti da kabl visi preko ivice stola ili radne ploce.

- UPOZORENJE: Opasnost pozara: na povrsini ploCe za kuvanje nemojte drZati

nikakve predmete.

- UPOZORENJE: Kuvanje na ploci bez nadzora prilikom upotrebe masti ili ulja
moze da bude opasno i moze da dovede do pozara. Nikada ne pokuSavajte da
ugasite pozar vodom, vec iskljucite uredaj i zatim poklopcem ili viaznom krpom
prekrijte plamen.

- Nakon upotrebe, iskljucite element ploCe za kuvanje pomocu regulatora i ne
oslanjajte se na detektor posude (u zavisnosti od modela)

- UPOZORENJE: Ukoliko je povrSina napukla, iskljucite uredaj da biste izbegli
opasnost od strujnog udara (u zavisnosti od modela)

- Na ploCu za kuvanje nemojte stavljati nikakve metalne predmete, kao Sto su
nozevi, viljuSke, kasSike ili poklopci, jer se mogu zagrejati (u zavisnosti od modela)

- UPOZORENJE: Uverite se da je uredaj iskljuCen pre zamene sijalice da biste
izbegli moguénost strujnog udara.

- Nemojte koristiti o$tra abrazivna sredstva za CiS¢enje ili o$tre metalne strugace za
Ci¢enje stakla vrata rerne, jer mogu ogrebati povrsinu, Sto moze da dovede do
razbijanja stakla.

Odnosi se na osobe

Oprez!

Uredaj i njegovi pristupacni delovi postaju vruéi tokom upotrebe. Treba voditi

racuna da se ne dodiruju delovi koji se zagrevaju. Decu mladu od 8 godina

treba drzati dalje od uredaja ako nisu pod stalnim nadzorom.

Decu uvek nadgledajte i nemojte im dozvoliti da se igraju uredajem.

Ovaj uredaj smeju da koriste deca starosti 8 i viSe godina i lica sa smanjenim

fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima ili nedovoljnim iskustvom i
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znanjem, pod uslovom da su pod nadzorom i da su im data uputstva o
bezbednom kori§éenju uredaja i da shvataju pratece rizike.

Nemoijte dozvoliti deci da se igraju uredajem.

Deca ne smeju da Ciste ili odrzavaju uredaj ukoliko nisu starija od 8 godina i
pod nadzorom.

Drzite uredaj i kabl van domasaja dece mlade od 8 godina.

Paznja:
- Osobe sa sréanim pejsmejkerima ili ugradenim insulinskim pumpama se moraju

pobrinuti da indukciona plo€a ne utiCe na njihove implantate (frekvencijski opseg
indukcione ploce je 20-50 kHz).

Opis uredaja

Ploca za kuvanje

Plo¢a za kuvanje ima indukcioni rezim kuvanja. Indukcioni kalem ispod staklokeramicke ploce za kuvanje
generide elektromagnetno naizmenicno polje koje prodire u staklokerami¢ku plo€u i indukuje struju koja
stvara toplotu u dnu lonca. U indukcionoj zoni za kuvanje, toplota se viSe ne prenosi sa grejaca kroz
lonac za kuvanje u hranu koja se kuva, ve¢ se potrebna toplota stvara direktno u posudi putem
indukcionih struja.

Prednosti indukcione ploce za kuvanje

- Kuvanje uz ustedu energije direktnim prenosom energije u lonac (potrebni su odgovarajuci
lonci/posude od materijala koji se moze magnetizovati).

- Povecana bezbednost, jer se energija prenosi samo kada se lonac stavi na plocu.

- lzuzetno efikasan prenos energije izmedu indukcione zone za kuvanje i dna lonca.

- Brzo zagrevanije.

- Rizik od opekotina je mali jer se prostor za kuvanje zagreva samo kroz dno posude; hrana koja iskipi
se ne lepi za povrsinu.

- Brza, osetljiva kontrola snabdevanja energijom.

RAD

Posude za indukcione ploce za kuvanje
Posude za indukcione zone za kuvanje treba da bude izradeno od metala i da ima magnetna svojstva.
Dno treba da bude dovoljno veliko.

Koristite samo lonce sa dnom prikladnim za indukciju.
Ovako se utvrduje prikladnost lonca:

Odgovarajuce posude Neodgovarajuce posude

Emaijlirani eliéni lonci sa debelim dnom Lonci od bakra, nerdajuceg €elika, aluminijuma,
vatrostalnog stakla, drveta, keramike i terakote

Lonci od livenog gvozda sa emajliranim dnom
Lonci od viSeslojnog nerdajuceg celika, termitnog
Celika otpornog na rdu ili aluminijuma sa
posebnim dnom

Sprovedite dole opisano testiranje magneta ili proverite da li lonac ima simbol prikladnosti za kuvanje sa
indukcionom strujom.
Testiranje magneta:
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Pomerite magnet prema dnu posuda. Ako ga privu€e, moZzete koristiti posude na indukcionoj plo¢i.

MAGNET 8

Napomena:

Prilikom upotrebe posuda odredenih proizvodaca prikladnih za indukciju, mogu se pojaviti zvukovi koji se
mogu pripisati dizajnu ovih posuda.

Budite oprezni kada koristite posude u kojima klju¢a voda, jer voda moze da ispari neprimetno, Sto moze
da dovede do oStecenja lonca i ploe za kuvanje za koje ne¢emo snositi nikakvu odgovornost.

Zona za Preénik posude
kuvanje
@ 145 mm 9 120 - 220 mm

Nikada ne koristite posude sa izobli€¢enim dnom. Izdubljeno ili zaobljeno dno mozZe da ometa rad zastite
od pregrevanja, tako da uredaj postane prevru¢. To moze da dovede do pucanja staklene ploce i
topljenja dna posude. Steta nastala zbog upotrebe neprikladnih posuda ili zagrevanja praznih posuda
isklju€ena je iz garancije.

PodeSavanje snage

Snaga zagrevanja zona za kuvanje se moze podesiti na razli¢ite nivoe snage. U tabeli ¢ete pronadi
primere kako da koristite svaku postavku.

Nivo kuvanja: Prikladno za:
1-2 Odrzavanje hrane toplom. Krékanje malih koli¢ina (podeSavanje
najnize snage).
3 Krékanje.
4-5 Krékanje vecih koli¢ina ili peenje vecih komada mesa dok se ne
ispeku.
6 Pecenje, hrana postaje so¢na.
7-8 Pecenije.
9-10 Pecenje (najvecéa izlazna snaga).
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PLOCA INDUKCIONOG SPORETA

Dekorativni dizajn moze da
odstupa od slika.

1&2. Zona za kuvanje
3&4. Kontrolna ploc¢a osetljiva
na dodir

UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE
Tajmer

Temperatura

Snaga

PodesSavanje vrednosti +
PodesSavanje vrednosti -

Blokada za decu (pritisnite i
zadrzite 5i6)

Pojacavanje

9. Ekran

N O, WN =

*®

Uputstvo za upotrebu proizvoda

Nakon umetanja utika€a u utiCnicu, oglasi¢e se zvucni signal i indikator iznad tastera
[uklju€ivanje/iskljucCivanje] ¢e poceti da upaljen, na ekranu se prikazuje [L], $to znaci da je uredaj
priklju¢en na napajanje; ovaj nacin rada se naziva reZzim mirovanja. Postavite odgovarajuce posude na
centar zone za kuvanje. Svjetlo ispod ekrana trepée kad jednom pritisnete taster
[uklju€ivanje/iskljuCivanje]. Uredaj prelazi u rezim izbora i indikator iznad tastera [ukljuivanje/iskljuCivanje]
ostaje upaljen. Pritisnite odgovarajuée funkcijske tastere za pokretanje rada. Zaustavite rad i prebacite u
rezim mirovanja pritiskom na taster [uklju¢ivanje/isklju¢ivanje] nakon kuvanja.
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Nacin kuvanja

1. Snaga:
- Pritisnite taster [Snagal; indikator svetli i na ekranu se prikazuje 5, $to oznacava podrazumevani nivo
snage. Snaga se moze podesiti na Zeljeni nivo snage pomoc¢u tastera za podesavanje vrednosti

- Ukupno ima 10 nivoa snage za svaku zonu za kuvanje. (300 W, 600 W, 900 W, 1000 W, 1200 W,
1300 W, 1400 W, 1600 W, 1800 W, 2000 W).

- Kada leva zona za kuvanje i desna zona za kuvanje rade istovremeno u rezimu napajanja,
maksimalna ukupna snaga za 2 zone za kuvanije je 3400 W. Ukupan nivo snage ne moze biti veéi od
17 nivoa. To znaci da kada je leva zona za kuvanje na nivou 9, onda bi desna zona za kuvanje mogla
biti jednaka ili manja od nivoa 8.

- Kada je ukupna radna snaga za 2 zone za kuvanje 17 nivoa, ako jedna od zona za kuvanje poveca
nivo snage, druga zona ¢e automatski smanijiti nivo snage.

- Da biste izabrali drugi rezim, pritisnite taster [Temp.] za prelazak na drugi rezim kuvanja ili pritisnite
taster [uklju€ivanje/iskljucivanje] za zaustavljanje postupka.

2. Temperatura:
- Pritisnite taster [Temp.], svetli indikator [Temp.]. Na ekranu ¢e biti prikazano 120 (°C), $to ukazuje na
podrazumevanu temperaturu. Temperatura se moze podesiti na Zeljeni nivo snage pomocu tastera

za podesSavanje vrednosti < > .

- Ukupno ima 10 nivoa snage za svaku zonu za kuvanje. (60 °C, 80 °C, 100 °C, 120 °C, 140 °C,
160 °C, 180 °C, 200 °C, 220 °C, 240 °C).

- Kada jedna zona za kuvanje radi u rezimu temperature, maksimalni nivo snage za drugu zonu za
kuvanje u reZimu napajanja moze da bude samo nivo 9.

- Da biste izabrali drugi rezim, pritisnite taster [Snaga] za prelazak na drugi rezim kuvanja ili pritisnite
taster [ukljuCivanje/iskljuCivanje] za zaustavljanje postupka.

Bezbednosna blokada za decu

Pritisnite < > 3 sekunde da biste aktivirali blokadu. Pritisnite i drzite < > 3 sekunde da biste
otkljucali. Na ekranu ¢e se prikazati "LOC"

Funkcija tajmera

Korisnik mozZe da podesi vreme kuvanja kada je izabran odredeni reZzim kuvanja. Pritisnite taster [Tajmer]
jednom da biste pristupili funkciji tajmera. Na vrhu tastera ce svetleti indikator [Tajmera]. Ekran ¢e

prikazati podrazumevano vreme [0]. Pritisnite za podeSavanje Zeljenog vremena. Vremenski
raspon je 0-180 minuta. Da biste ponistili ovu funkciju, pritisnite taster [uklju¢ivanje/isklju€ivanje] da biste
se vratili u rezim mirovanja.

Funkcija pojacavanja

- Pritisnite taster [Poja¢avanje]; indikator svetli i na ekranu se prikazuje 10, Sto oznatava maksimalni
nivo snage. Nakon 30 sekundi, nastavi¢e se Zeljena snaga ili temperatura.

- Kada rade 2 zone za kuvanje, funkcija POJACAVANJA ne radi.

- Kada 1 zona za kuvanje radi sa funkcijom POJACAVANJA, a zatim ukljugite drugu zonu, prva zona
za kuvanje ¢e iskljugiti funkciju POJACAVANJA.

- Tokom funkcije pojatavanja, moze se prebaciti na rezim kuvanja na temperaturi pritiskom na taster
[Temp.].

- Da biste ponistili funkciju pojacavanja, pritisnite taster [uklju€ivanje/isklju€ivanje] da biste se vratili u
rezim mirovanja.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

A

« Pre CiS¢enja iskljucite plo€u za kuvanje i ostavite da se ohladi.
« Uredaj ne sme da se Cisti paro€istac¢ima ili peracima pod pritiskom, jer to moze da izazove strujni
udar.

» Prilikom ¢iS¢enja samo lagano obriSite senzor za ukljucivanje/iskljuéivanje. Plo¢a za kuvanje se u
suprotnom moze slu€ajno ukljuciti!

Staklokeramicka plo€a za kuvanje
Vazno! Nikada ne koristite agresivna sredstva za ¢i§éenje kao $to su gruba sredstva za ¢iscenje,
abrazivna sredstva za ¢iSéenje tiganja, sredstva za uklanjanje rde i mrlja itd.

Ciséenje nakon upotrebe

Uvek ocistite celu plo€u za kuvanje kada se zaprlja. PreporuCuje se da to radite svaki put kada koristite
ploCu za kuvanje. Za CiScenje koristite vlaznu krpu i malo deterdZenta. Zatim osuSite plocu €istom suvom
krpom kako biste bili sigurni da na povrsini plo¢e nema deterdzenta.

Nedeljno ¢iséenje

Temeljno odistite celu plo¢u jednom nedeljno komercijalnim sredstvima za CiS¢enje staklokeramitke
ploce.

Pazljivo pratite uputstva proizvodaca.

Kada se nanese, sredstvo za CiS¢enje ¢e obloziti plou zastitnom folijom koja je otporna na vodu i
prljavstinu. Sva prijavstina ostaje na foliji i moze se lako ukloniti. Zatim ¢istom krpom osusite plocu za
kuvanje. Postarajte se da sredstvo za CiS¢enje ne ostane na povrSini ploCe, jer ¢e agresivno reagovati
kada se plo¢a zagreje i promenice povrsinu.

Specifiéna zaprljanost

Visok nivo zaprljanosti i mrlje (kre¢njacke i sjajne mrlje) je najbolje ukloniti kada je plo¢a jo$ uvek blago
topla. Za ¢iScenje ploCe koristite komercijalna sredstva za CiScenje.

Nastavite kao $to je navedeno pod tackom 2.

Hranu koja je iskipela prvo natopite mokrom krpom, a zatim uklonite preostalu prljavstinu posebnim
strugatem za staklokeramiCke ploCe za kuvanje. Zatim ponovo ocistite plo¢u kao $to je opisano pod
taCkom 2.

Zagoreli Secer i istopljena plastika se moraju odmah ukloniti, dok su jo$ vruéi, strugac¢em za staklo.
Zatim ponovo ocistite plocu kao $to je opisano pod tackom 2.

Zrna peska koja mogu dospeti na plo¢u kada ljustite krompir ili Cistite salatu mogu ogrebati povrsinu
plo¢e kada pomerate lonce. Uverite se da na plo¢i nije ostalo zrna peska.

Promene boje plo¢e nece uticati na funkciju i stabilnost staklokerami¢kog materijala. Ove promene boje
nisu promene u materijalu, ve¢ ostaci hrane koji nisu uklonjeni i koji su izgoreli na povrsini.

Sjajne mrlje nastaju kada dno posuda struze po povrsSini ploce, posebno kada se koristi posude sa
aluminijumskim dnom ili kada koristite neprikladna sredstva za ciScenje. Tesko ih je ukloniti uobi¢ajenim
sredstvima za CiScenje. MozZda ¢ete morati da ponovite postupak CiS¢enja nekoliko puta. Vremenom,
dekoracija Ce se istroSiti i pojavi¢e se tamne mrlje kao rezultat koriS¢enja agresivnih sredstava za
¢iS¢enje i neodgovarajuéeg dna posude.
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STA URADITI AKO DODE DO PROBLEMA

A Napomena

Ako je vas uredaj neispravan, proverite da li moZete sami da reSite problem tako Sto Cete procitati ova

uputstva za upotrebu.

Ali, postoje neki problemi opisani u nastavku koje mozete sami da resite.

Osiguraci redovno iskacu?

Obratite se tehnickoj sluzbi za korisnike ili elektri¢aru!
Ne mozete da ukljucite indukcionu plo¢u?

« Dalije u elektricnom sistemu (kutiji sa osigurac¢ima) u kuéi iskocio osigurac?
» Dalije plo¢a spojena na struju?
» Dali sudugmad senzora delimi¢no prekrivena vlaznom krpom, te¢no$c¢u ili metalnim predmetom?

Uklonite sve s tastera.

« Dalli koristite neprikladno posude? Pogledajte odeljak "Posude za indukcione ploc¢e za kuvanje".
Da li posude koje koristite pravi buku?
To je zbog tehnickih razloga; indukciona ploc¢a i lonac nisu izlozeni riziku.
Da li ventilator za hladenje i dalje radi nakon sto je iskljucen?
To je normalno, posto se elektronska jedinica hladi.

Da li plo¢a pravi buku (zvukovi klika ili pucanja)?

To je zbog tehnickih razloga i ne moze se izbeéi.

Ima li plo¢a znakove ostecenja ili pukotina?

Ako se na staklokeramickoj ploc¢i pojave pukotine ili neki drugi nedostaci, odmah iskljucite uredaj. Odmah
iskljucite osigura¢ i pozovite sluzbu za korisnike.

U slucaju bilo kakvih greSaka tokom rada, proverite sledec¢u tabelu pre nego §to pozovete servis. U
nastavku su navedene neke uobiCajene greske i provere koje treba izvrsiti.

Znakovi

Kontrolne tacke

Otklanjanje kvara

Nakon spajanja na napajanje
i pritiska tastera "Snaga",
uredaj ne reaguje.

Da li je nestalo struje?

Sacekajte da se napajanje
nastavi.

Da li je osigurag iskocio ili se

prekidac strujnog kola aktivirao?

Da li je utika€ €vrsto povezan?

Pazljivo proverite uzroke. Ako se
problem ne moze otkloniti,
obratite se nasem Servisnom
centru radi pregleda i popravke.

Zagrevanje se prekida tokom
normalne upotrebe i Cuje se
"zvugni signal".

Neodgovarajuce posude ili nema
posuda na plog¢i?

Zamenite posude; koristite
posude pogodno za indukcioni
Sporet.

Posude nije postavljeno na
sredinu zone zagrevanja.

Postavite posude na sredinu
naznacene zone zagrevanja.

Posude se neprekidno zagreva i
sklanja s ploce?

Postavite posude na zonu za
kuvanje.

Plo¢a ne radi kad se ukljuci
zagrevanje.

Da li je posude prazno ili je
temperatura previsoka?

Proverite da li se uredaj koristi
pravilno.

Da li je otvor za dovod/odvod
vazduha zacepljen ili se na
njemu nakupila prljavstina?

Ocistite otvor za dovod/odvod
vazduha. Sacekajte da se uredaj
ohladi, a zatim ga ponovo
ukljudite.

Da li Sporet radi viSe od 2 sata
bez ikakve interakcije?

Resetujte rezime kuvanja ili
koristite funkciju tajmera.
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Prikazuju se Sifre greSaka. E1-E8 Ako se prikazu Sifre greSaka
E1-ES8, obratite se Servisnom
centru radi pregleda i popravke.

Ako gore navedene popravke/kontrole ne mogu da reSe problem, odmah iskljucite uredaj iz struje i
kontaktirajte servisni centar radi pregleda i popravke. Zabelezite Sifru greske i prijavite je Servisnom
centru d.o.o. Da biste izbegli opasnost i oSte¢enje uredaja, nemojte ga sami rastavljati ili popravljati.

GARANCIJA | SERVIS

Ukoliko su vam potrebne informacije ili ako imate problem, obratite se Centru za brigu o kupcima
kompanije Gorenje u vasoj zemlji (broj telefona mozete pronaci u medunarodnom garantnom listu).
Ukoliko u vasoj zemlji ne postoji Centar za brigu o korisnicima, posetite lokalnog trgovca Gorenje
opremom ili se obratite servisnom odeljenju Gorenje kuénih aparata.

Samo za liénu upotrebu!

Zadrzavamo pravo na bilo kakve izmene!

) GORENJE )
ZELIMO VAM PUNO ZADOVOLJSTVA PRILIKOM KORISCENJA
UREDAJA
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IHCTPYKLISA 3 EKCNNTYATALLIT

YTuiaisanis crapux npuiajis

Takun cumBon Ha npunagi abo Ha “oro ynakoBLj BKa3dye Ha Te, LLO Liei npunaj He BigHOCATb E
0o kaTeropii nobyToBux Bigxopais. BignosigHo, oro cnig nepegaTtu oo nyHKTy 36opy
€NeKTPUYHOro Ta ENEKTPOHHOro obnagHaHHsA 3 METOK NOAArbLIOro NepepobeHHs. —

lMepekoHaBLUMCh, WO Len Npunag yTunisoBaHo NpaBuIibHO, BU AOMOMOXETE 3aXUCTUTV HaBKOSULLHE
cepefoByLLe Ta 340POB'A MIOAUHM, | BiATaK YCyHYTU NOTEHUIMHY LUKOAY Yepe3 HeHanexHy ytunisadito
uboro npunagy. ns oTpumaHHs 6inbLl AeTanbHoi iHopMaLii npo nepepobneHHs uboro npunagy, oyap
nacka, 3B'sXITbCS 3 MICLIEBOIO MiCbKOK aaMiHicTpaLiieto, cryxboto yTunisadii nobyToBux Bigxoais abo
marasviHoMm, ae By npuabanv npunag.

HpaBnJlee BUKOPHUCTAaHHA

BapunbHy NOBEPXHIO Crif BUKOPUCTOBYBATM BUKIIOYHO NS NPUrOTYBaHHS ki B JoMalLHix ymosax. Ii He
MOXHa BMKOPUCTOBYBATY A1 OyAb-AKNX iHLLIMX Linewn.

Jlo BijoMa noKynusa

Byapb nacka, yBaxxHO npoyuTanTe LK iHCTPYKL0 Nepea BUKOpUCTaHHAM npunagy. BoHa MicTuTb Baxnmey
iHcbopMmaLiito Mpo 6e3neky Ta Npo Te, AK KOPUCTYBATUCA NPUNagoM Ta AornaaaTv 3a HUM, Wwob
3abe3neunTy Noro TpuBany Ta HaginHy poboTy.

Axwo B Npunagi BUHMKHE HecnpaBHICTb, CNOYaTKy O3HanomTecs 3 iHpopmalieto, HeBegeHo B po3gini
"o pobuTu, SKWwo BUHMKaOTL Npobnemn?” 34e6inbLIoro He3HayvHi NpobneMu MoXxHa BUNpaBuTh
CaMOCTIiNHO, 6e3 HeOOXiAHOCTI BUKMMKY MancTpa 3 06cnyroByBaHHs. 30epiraiTe L0 iHCTPYKLiO y
6e3ne4yHoMy MicLi Ta nepeganTe ii HOBUM BriacHUKaM AN 03HAWOMIEHHS Ta iHpopMyBaHHS Npo
6esneky.

BKA3IBKU 3 TEXHIKU BE3MNEKU

IligK/II0YeHHA Ta eKCIIyaTanis

» KoHcTpyKuis npunaais BignoBigae HopMaTMBHUM Npasunam 6esneku.

» [Mpwnag BAroToBNEHWI i3 4OTPUMAHHSAM BiANOBIOHUX YMHHMX CTaHAapTiB 6e3neku.

TwvM He MEeHLL, M1 HaMnornernMBo PEKOMEHAYEMO 0cobaMm 3 NOpyLLUEHHAMU (Di3UYHNX, MOTOPHUX abo
ncmxiyHux 3gibHoctew, abo ocobam 3 HegocTaTHIM AOCBIAOM abo 3HaHHAMM, He BUKOPUCTOBYBATH
npunag 3a yMoBM BiACYTHOCTi NOpyY 0Ccobu i3 OCTaTHIMM HaBUYKaMu KOPUCTYBaHHS npunagamu
nopibHoro Tuny. Taka X pekoMeHAaLjis 3acTOCOBYETLCS, KON Npunaz BUKOPUCTOBYETLCS
HEMOBHOMITHIMKN ocobamu.

+ [ligkntoyeHHs npunagy Ao eneKkTpoMepeXi, a TakoX PEMOHT Ta 06CnyroByBaHHS Npunagy Moxe
3iicHIOBaTMCA NnLe KBanidhikoBaHUM €MeKTPUKOM BiANOBIAHO 10 YUHHMX HA NEBHUA MOMEHT
npaBun 6e3nekn. 3 MipkyBaHb BriacHoi 6e3mneku He 403BONAWTE iHWUM ocobam, Kpim
KBanihikoBaHOro TEXHIYHOrO NpaviBHMKa, BCTAHOBMIOBATK, 00CnyroByBaTv abo peMoHTyBaTH Liew
npunag.

» MepL Hix nigknioyaT Npunag, nepekoHanTecs, Lo po3eTka Mae NpaBunbHKUIA HomiHan (16A, 230B).

» BukopucToByiiTe npunag, nuile sIKLWO enekTpuydHa cuctema y Bawomy 6yauHky Mae HomiHan 16A.

- PiBeHb wymy: Lc<70 ob(A)
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BapMana noBepPXHA

& Hikonu He TopkalTecsi NOBepPXOHb HarpiBanbHUX npunagis abo
npunagis AnA npurotyBaHHA ixi. Mg 4ac po6oTM BOHU CUNBHO
HarpiBaloTbCA. TpumaiiTe AiTei Ha 6e3neyHin BiacTaHi. IcHye pusuk onikis!
Hikonu He 3anuwanTe iHAYKUiAHI BapunbHi NoBepXHi npautoBaTi 6e3
Harnagy, OCKinbKu iXHA BUCOKA NOTYXHICTb (MaKCMMYM NOTYXXHOCTI)
NPV3BOAUTbL A0 HaA3BUYANHO WBWAKOIO HarpiBaHHA.
3aBXau po3miLLyiTe Ta BUKOPUCTOBYMTE Npuiag Ha CyXin, CTilKii, piBHIN
FOPU30HTASbHI MOBEPXHI.

Mg vyac npuroTyBaHHs 3BEPHITb yBary Ha LWBUAKICTb PO3irpiBy B 30HaX
NPUroTyBaHHS Xi. YHUKaNTE HarpiBaHHSA kacTpynb 6e3 piguHu, OCKinbku iCHye
PU3MK NeperpiBy KacTpynb!

He poamiLLynTe NopoXHi KaCcTpyni Ta CKOBOPIAKM Ha YBIMKHEHMX KOH(POPKaX.
ByabTe 0b6epexHi, CTaBnsum kacTpyni Ha cnabke nigirpiBaHHS, OCKISbKK pignHa
MOX€E HEMOMITHO BUNapyBaTuCs, L0 Npu3Beae A0 NOLLKOMKEHHS KacTpyni Ta
BapUIbHOI NOBEPXHI. Y LibOMY BUNAAKY BiANOBIAANbHICTb 3@ MOLUKOMKEHHS
NEXUTb BUKMKOYHO Ha KOPUCTYBAYEBI.

Hapa3suyainHo BaxnunBo He 3abyBaTit BAMKHYTY KOH(POPKM MiCNs NPUrOTyBaHHS ixXi.
[eperpiTi Xupwn Ta oNil MOXYTb cCaMo3anMaTUCs. 3aBXaN KOHTPOSONTE
NPUrOTYBaHHSA Xi i3 BMICTOM XUpIB Ta Onii. Hikonu He raciTb 3ananeHi xvpu ta
onii Bogoto! MoknagiTb KPULLKY Ha KaCTPYI Ta BUMKHITE KOHOOPKY.

CknsiHa kepaMiyHa BapunbHa NOBEPXHSA HaA3BUYaNHO MiyHa. OgHaK crig yHuKaTm
NagiHHS TBEPAUX NPEAMETIB Ha CKMSHY KepaMiyHy nnuTy. [ocTpi npeameTw, sk
NafatoTb Ha BapusibHY MOBEPXHIO, MOXYTb 3niamartm Ti.

FAKLLO Ha CKIOKepaMiYHiN BapUnbHiN NOBEPXHi 3'ABNSIOTLCS TPILLMHM, PO3PUBY
abo byab-siki iHWi AedeKTH, HeranHo BUMKHITL npunag. HeraitHo Big'egHanTe
3anobixHUK i 3aTenedoryiTe B Cyx0y MigTPUMKMN KITIEHTIB.

AKLLO BapuUIibHY NOBEPXHIO HEMOXIWUBO BUMKHYTU YEPe3 HECNIPaBHICTb eleMeHTY
KepyBaHHS JaTuuKa, HeraHo Bif'egHainTe Npunag Big enekTpoMepexi i
3BEPHITLCS A0 CNYXOM NIATPUMKM KNIEHTIB.

ByaobTe 0b6epexHi nig yac poboTu 3 nobyToBOK TexHikot! 3'eaHyBanbHi kabeni He
MOBWHHI KOHTAKTYBaTW 3 raps4MMi 30HaMM NPUrOTYBaHHS ii.

He BMKOPUCTOBYWTE CKNSIHY KepaMiyHy BapusibHY NOBEPXHIO B SKOCTI MicLs
3bepiraHHs.

He knagiTb antomiHieBy gonbry abo nnacTuk Ha KoHgopku. 3bepiranTe BCe, WO
MOXE PO3MnnaBuUTUCS, HaNpuKNag, NiacTuk, Gonbry Ta, 30kpema, Lykop i NpoayKTy
i3 BMICTOM LlyKpy, nofani Big 30H kepamivyHUX KOHGOpPOK. BukopucTosyiTe

cnevianbHUA CKNsHWA CKpebok, Wob HeranHo BUAANMTY LYKOP 3 KepaMiyHOI
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BapUIbHOI NOBEPXHi (MOKM BOHA LLe rapsya), LWo6 YHUKHYTY MOLUKOMKEHHS
BapWIbHOT NOBEPXHI.

Hikonu He knagiTb MeTanesi NpeaMeTM (KacTpyni Ta CKOBOPIAKM, CTONOBI Nnpubopu
TOLLO) Ha IHAYKLiHY BapuibHY NOBEPXHIO, OCKISIbKI BOHU MOXYTb

CWIbHO HarpiTucs. Puauk onikis!

He poamiLyyiTe roproui, nerkosanmucti npegmeTi abo npeameTy, ki MOXyTb
AedopmyBaTCs BHACNBOK Ail Temnepatypu, 6esnocepeaHbo Mig BapuiibHOK
MOBEPXHEHD.

[MpucyTHI Ha Tini MeTanesi NpeaMET MOXYTb po3xaptoBaTucs B 6esnocepeHii
Brm3bKoCTi Big iHAYKUiHOT BapunbHOI noBepxHi. ObepexHo! Ctepexitbes onikis!
HemarHitHi npeameTv (Hanpuknag, 3010Ti abo CpibHi NepcTeHi) He NOCTpaXAakTb.
Hikonn He BUKOPUCTOBYMTE KOHCHOPKM AJ15 HArpiBaHHS HEBIKPUTUX BAHOK 3 TXet
abo ynakoBku, BUrOTOBMEHOI i3 MeTaneBsux cnnaeis. B npoueci HarpiBaHHsi BOHK
MOXYTb BUOYXHYTH!

MigTpUMyiTE KHOMKY AaT4MKa B YACTOTI, OCKINbKM Npuiag Moxe 34ntaTi bpya sk
[OTUK nanbus. Hikonu He KnagiTb HIYOro (KacTpyni, PYLUHUKM TOLLO) HA CEHCOPHI
KHOMKM! AKLLO KA BUKUMAE HA CEHCOPHI KHOMKK, PAAUMO HATUCHYTU «BUMK.».

He cTaBTe rapsyi kacTpyni 3BepXy CEHCOPHUX KHOMOK, OCKifbKY Lie npu3seae 4o
aBTOMAaTMYHOrO BUMKHEHHS Npunagy.

YBIMKHITb (DYHKLH0 «3aXMCT Bif AiTEN», SKLIO B NOMELIKaHHI € AOMALLHI TBAPUHM,
SKi MOXYTb TOPKHYTCA BAPUIbHOI MOBEPXHI.

He BMKOPUCTOBYWTE iIHAYKLiHY BapuibHY NOBEPXHIO Nif Yac poboTu BOYL0BaHOI
LYXOBKM.

Llen npunag He po3paxoBaHO Ha eKCryaTaLlilo pa3oMm i3 30BHILLHIM TakMepoM
abo OKPEMOK CUCTEMOI AUCTAHLHOMO KEPYBaHHS.

He BMKOPUCTOBYWTE CKISHY KepaMiyHy BapuribHy NOBEPXHIO, SKLLO BOHA TpiCHyna
abo posbunacs. Akwo 3'aBnseTbea Oyab-aka BuanMa TpilmHa,

HeraiHo Bif'eaHanTe npunag Big AKepena KMBMEHHS.

* AKLLO LUHYP KUBIIEHHS NOLUKOMKEHO, ANS YHUKHEHHS Hebe3neyHux cutyawlin noro
MOXYTb 3aMiHIOBATU NiLLIE KOMMNAHIS-BUPOBHWK, (haxiBeLb il CEpBICHOI
opraHisauii abo kBanicikoBaHi HanexH1MM YMHOM haxisLyj.

*YHWKanTe HaBNCaHHS LUHYpa Haj Kpaem cTony abo poboyoi NoBEPXHi.
MOMNEPEOXEHHSA: IcHye puank BUHUKHEHHS NOXEXi: 3a60pOHAETLCS 36epiraTy
peui Ha BapuIibHUX NOBEPXHSIX.

MONEPEOXEHHSA: Akwo cTpaBy, WO rOTYETbCA 3 BUKOPUCTAHHSAM XUPY UM ONil,
3anuwumTv 6e3 Harnsagy, ue Moxe Npu3BecTu 4o noxexi. Hikonu He HamaranTtecs
3aracuTit BOrOHb BOZOH), @ BUMKHITb Npunag, i HakpuTe nosiym’s Kpuwwkoto abo
BOIIOTOK0 TKAHWUHOH.
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[icns BUKOPUCTaHHS BUMKHITb KOH(POPKY 3a [LONOMOTOK eNeMeHTa KepyBaHHS i
He MoKnaJanTecs Ha AaHi AeTeKTopa kacTpyni (3anexHo Big Moaeni).
MOMNEPEXEHHA: AKwo Ha noBepXHi 3'ABANNCA TPILLMHKM, BUMKHITL Npunag
334N YHUKHEHHS YPaXeHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM (3arexHo Big mogeni).

He MOXHa KnacTu Ha BapunbHY MOBEPXHIO MeTarnesi NpeaMeTy, SK-0T HOX,
BMAETKM, NTOXKN aB0 KPULLKW, OCKINbKM BOHIU MOXYTb CUITbHO HArpiTUCS (3anexHo
Big mogeni).

MOMNEPEXEHHSA: MNMepep 3MiHEHHSIM NaMnn NepekoHanTecs, Lo npunag
BUMKHEHO, LLI0O YHUKHYTI MOXIUBOCTI YPaXKEHHS NIEKTPUYHUM CTPYMOM.

He BMKOPUCTOBYWTE XOPCTKi abpa3snBHi 3acobu ANns YnLLeHHs abo rocTpi
MeTanesi CKpebKu AN OUNLLEHHS CKNa ABEPLAT AYXOBKM, OCKINbKIM BOHU MOXYTb
noapAnaTh NOBEPXHIO, L0 MOXE NPU3BECTM A0 PO3OMBaHHS CKIa.

BaxnuBa iHchopmauis ans KopucTyBadis

OGepexHo!

Mig yac po6oTn npunap i Moro BiAKPMTI YaCTUHM HarpiBaloTbCA. He TopkanTecs
eneMeHTiB, fIKi HarpiBaloTbCA Nig Yac podoTu. He nignyckante o npunapy
AiTen Bikom Ao 8 pokiB 6e3 NOCTIMHOrO HarnsAAy.

CrexTe, W06 AiTH He rpanuca 3 Npunagom.

Lle npunap MoxxHa BUKOPMCTOBYBATH AiTAM BiKOM Bif 8 pokiB, a Takox
0cobam 3 00MexeHUMH (hi3U4HUMKU, CEHCOPHMMM a0 PO3yMOBUMMU
3[i0HOCTAMM YU 3 HECTayero JOCBiAY Ta 3HaHb, AKLO BOHKU NepebyBaloTh nig
Harnsaom abo oTpMmanu BKa3iBKM CTOCOBHO 6€3Me4YHOro BUKOPUCTAHHSA
npunagy Ta po3yMiloTb NOB’A3aHy 3 LM Hebe3neky.

He po3BonsunTe pitam 6aBuTUCA Nnpunagom.

He posBonsnTe gitam, ski He gocarnu 8-piyHoro BiKy | He nepebyBaloThb Nig,
HarnsaaoMm, CamoCTiHO OuYMLLyBaTh abo AOrNAAaTH 3a NPpUNaaoM.

TpumanTe npunag i woro kabenb No3a AOCSKHICTIO AiTen BikoM MonogLue 8
poKiB.

YBara:

Ocobwu 3 kapaiocTumynsaTopami abo iMNIaHTOBaHUMM IHCYNIHOBMMM NOMMaMM
MOBUWHHI NEPEKOHATUCA, LU0 iHAYKLiHA BapuUribHa NOBEPXHS HE BMNMMBAE Ha IXHi
iMnnaHTaTK (gianasoH YacToT iHAYKLiNHOI BapUIbHOT NOBEPXHI CTaHOBUTL 20-50

k).
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Onuc npunagy

BapunbHa noBepxHs
BapurnbHa noBepxHsa npautoe B peXuMi iHOYKUIMHOrO HarpiBaHHS. IHAYKLUiMHA KOTYLUKA Mif CKNSHO

KepaMiYHOI BapUIIbHOKO NOBEPXHEI0 CTBOPIOE EMEKTPOMAarHiTHe 3aMiHHe rnone, ske NpoHUKae B
CKIokepaMiky Ta nepegae Tenno B AHO KacTpyni. B enekTpokoHdopkax iHayKUIHOro TUny Tenno He
nepenacTbCs Bif, HarpiBanbHOro efieMeHTa Yepes KacTpyrio B roTOBaHy CTpaBy, a reHepyeTbCst
6es3nocepeHbO B EMHOCTI 3aBASKM iHAYKUIIHOMY CTpyMY.

nepeBarM iHOYKLiINHOI BapunbHOI NOBEPXHi
EHepros6epiratode npuroTyBaHHs LWNSXoM 6e3nocepenHbOi nepeaadi eHeprii B kacTpynto (MoTpibHi
BiANOBIQHI KacTpyni/cKoBOPIAKMN 3 HamMarHiyyBaHoro maTepiany).

- [igBuwweHa 6e3neka, OCKiNbKN eHeprisi NepeaaeTbCs NULLe TOoAi, KONW KacTpyrisi CTOITb HA BapuIbHIin
NOBEPXHi.

- BucokoedekTnBHa nepegaya eHeprii M iHAYKUINHOI eNeKTPOKOH(OPKOIO Ta AHOM KacTpyrii.

- LUBunake HarpiBaHHs.

- Pwu3uk onikiB HA3bKWI, OCKiMbKV eNeKTPOKOH(OpKa HarpiBaETbCA TiNbKM B 30Hi AHA KacTpyri; cTpaea,
siKa KUMUTb, HE MPUMUMNAae 40 NOBEPXHi.

- LUBnAKuMiA CEHCOPHWIN KOHTPOSIb PEXMMY €HEpPronocTadYaHHs.

EKCIMNYATALIA

KyxoHHUM nocya AN iHAYKUiNHUX BapuibHUX NaHeneun
KyxoHHWI nocyn Anst iHAYKUiiHNX BapuibHUX NMOBEPXOHb MOBUHEH BYTW BUrOTOBNEHUIA 3 MeTany i MaTtu
MarHiTHi BMacTMBoCTi. [JHO MOBUHHO GyTW AOCTaTHLO LUNMPOKUM.

BukopucTtoByiTe KacTpyni 3i cnewianbHMM 4HOM, NPUAATHUM 40 BUKOPUCTAHHA Ha iHAYKTUBHUX
eneKTpokoHdopKax.
Anroputm BM3Ha4YeHHA NPUAATHOCTI KacTpyni:

MpupaTHui nocyn HenpupaTtHui nocyn

EmarnboBaHi cranesi kacTpyni i3 TOBCTUM AHOM Kactpyni 3 miai, Hepxasito4oi cTani, arnomiHito,
TEPMOCTIlIKOrO CKIla, AepeBsa, Kepamiki Ta rMHI

YaByHHi KacTpyni 3 eManb0BaHUM AHOM

KacTpyni 3 6araToapoBoi HepkaBito4oi cTani,
HepXaBilo4oi hepMmiTHOI cTani abo anoMmiHito 3i
cneuianbHUM gHOM

[MpoBeaiTe onncaHe HWXYe MarHiTHe BUNPobyBaHHs abo nepesipTe HasiBHICTb CMMBOIY NPUAATHOCTI
KacTpyni Ana NpUroTyBaHHs DKi Ha iHOYKUIMHUIA eneKkTpOKOoHdOopKaxX.

MarHiTHe BUNnpo6yBaHHs:
MigHeciTb MarHiT 4o AHa nocyay. AKLO BiH NPUTATYETLCS, BU MOXETE BUKOPUCTOBYBaTW Nocy Ha

iHOYKUIVHIA BapUbHIiN NOBEPXHI.
MAGNET 6

)
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MNpumitka.
B npoueci BUKOpUCTaHHSA KacTpyrb NEBHMX BUPOOHUKIB, NpUAaTHUX ANS iHAYKLINHWX eNeKTPOKOHAOPOK,

MOXYTb BUHUKATM LLUYMMU, SKi MOB'SA3aHI 3 KOHCTPYKLIEIO LMX KacTpyrb.

BynbTe o6epexHi, cTaBnsum kacTpyni Ha cnabke nigirpiBaHHs, OCKINlbKU HanUTa B HUX piavMHa MoXxe
HENoMiTHO BMNapyBaTuCs, LLO Npu3Beae A0 NOLUKOAKEHHS KacTpyni Ta BApUbHOI NOBEPXHI. Y LbOMY
BMNaAKy BiANOBIAaNbHICTb 3a NOLUKOAXEHHS NEXWUTb BUKIMIOYHO Ha KOPUCTYBaYeBi.

KoHdhopku HOiameTp nocyny
9 145 mm 9 120 - 220 mm

Hikonun He BUKOPWUCTOBYWTE CKOBOPIAKM 3 AedOpMOBaHM AHOM. [TopoXxHMCTe abo OKpyrne AHO MOXe
nepeLukompkaT poboTi 3axMCTy Bif NeperpiBy, Tak WO Npunaj ctae 3aHaaTo rapsynMm. Lie moxe
Npu3BECTU 40 PO3TPICKYBaHHS BEPXHBOI YAaCTUHW CKNa Ta NnaBneHHs AHa kacTpyri. MOLWKOAXEHHS, WO
BVHWKAIOTb BHACNIAOK BUKOPUCTAHHS HEMPUAATHUX KacTpynb abo Bif BapiHHA Hacyxo, BUKMIOYaTbCS 3
YMOB rapaHTii.

HasramuryBaHHA NOTY>KHOCTI

[MoTyxHICTb HarpiBy B 30Hi IPUroTyBaHHS MOXHa peryniosaTu. Ha cxemi HaBeeHi Npuknagmn ons KoXXHoro
HanawTyBaHHS.

PieeHb llioxodums ons
nomyxHocmi
1-2 MigTpumka TemnepaTypu cTpasw. lMigirpiBaHHA HeBeNUKOT nopuii
(HaMHMX4Ya NOTYXKHICTb).
3 [MigirpiBaHHS.
4-5 ToMmniHHA cTpaBm binbLuoro 06’emy abo cMaxkeHHs BinbLUMX
LUMATKIB M'sica O FOTOBHOCTI.
6 OBcMaXkyBaHHS, BUAINEHHS COKY.
7-8 O6cmaxyBaHHS:
9-10 O6cmaxyBaHHSA (HanGinblua NOTYXHICTb).
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NAHENb IHAYKUIWHOI NNUTU

CnpaBXxHilt gnsaH Moxe
BiOpi3HATUCS Big intocTpauin.

1&2. 3oHa npuroTyBaHHs cTpas
3&4. CeHcopHa naHernb KepyBaHHs

KEPYBAHHA ENNIEKTPOKOH®OPKAMU CEHCOPHUMU
KHOIMKAMU

YBIMK./BUMK.

Tanmep

TemnepaTtypa

MoTyxHicTb

HanawTtyBaHHSA 3Ha4YeHHs +
HanawTtyBaHHSA 3Ha4YeHHs -
BrnokyeaHHsa gocTyny aiten
(HaTuCHITL | yTpumyiiTe 51 6)
MNigcuneHHs

7 9. [Owucnnen

N, wN =

©

IHCcTpyKUii 3 ekcnnyaTauii BUpoby

BcraBTe wTencenbHy BUrky B po3eTky. [ponyHae curHan, a Hag kHonkotw [YBIMK./BUMK.] noyHe
CBiTUTbCH iHAMKaTOP, Ha Aucnnei 3'ABNAeTbCs No3Hayka [L], Lo Bka3ye Ha Te, Wo npunag nigknioyeHo 4o
[pKeperna XUBIEHHS; B TaKkOMy CTaHi npunag nepebyBae B pexuMi ovikyBaHHs1. [locTaBTe BignosigHui
KyXOHHUIA NMOCYA, Yy LeHTP eNeKTPOKOHOpKM. AKLLO OfHOPa30BoO HATUCHYTK kHonky [YBIMK./BUMK.],
CBiTNO Mig Aucnneem 6numae. Mpunaa nepexoanTs Y pexunm Bubopy, iHankaTop Hag Knasillero
[YBimKk./Bumk.] cBiTUTbCS. LLo6 posnovaTn poboTy, HaTUCHITE BiANOBIAHI pyHKUiOHaMNbHI KHoMKK. Micns
NPUroTyBaHHS CTPaBy 3aBepLUiTb POBOTY i YBIMKHITE PEXUM O4HiKyBaHHS, HATUCHYBLUW KHOMKY
[YBiMK./BUMK.].

Pexum npurotyBaHHs

1. MoTyXHiCTb:
- HatucHiTtb kHOMKY XuBneHHsa [Power]; iHOMKaToOp 3acBiTUTLCS, @ Ha AUCNNET 3'ABUTbCA 3HAYEHHS 5,
LLIO BKa3ye Ha piBeHb MOTY>XHOCTI 3@ 3aMOBYYBaHHAM. [TOTYXHICTb MOXHa BigperynosaTy 4o

NOTPiBHOro PiBHSA KHOMKaMW HanaluTyBaHHSI.
- TepenbayeHo 10 piBHIB NOTYXXHOCTi ANS KOXHOT KOHd)OpKVI (300 BT, 600 BT, 900 BT, 1000 BT, 1200
BT, 1300 BT, 1400 BT, 1600 BT, 1800 BT, 2000 BT).
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- Konwu niBa i npaBa KOH(pOPKM NpaLoloTb Y PEXUMI NOTY>XXHOCTIi OAHOYACHO, MakCcMmaribHa 3aranbHa
NOTYXHICTb ANs 2 KoH(opok cTaHoBUTL 3400 BT. 3aranbHuii piBeHb NOTY>XHOCTI HE MOXe
nepesulyBaTtu 17 piBHiB. Lie 03Havae, Lo konum niea koHgopka npautoe Ha piBHi 9, To npaBa Moxe
npautoBaTy nuLle Ha piBHi 8 abo MeHLue.

- fkwo 3aranbHa poboya NOTYXKHICTb ANst 2 KOHPOPOK CTaHOBUTL 17 piBHIB. AKLWO ogHa 3 KOH(OPOK
36inbLUye piBEHb MOTYXXHOCTI, iHLIa aBTOMATUYHO 3MEHLLIYE PiBEHb MOTYXHOCTI.

- o6 Bnbpatu iHLWLNIA pexXunM, HAaTUCHITb KHOMKY TemnepaTtypu [Temp.], Wwob nepewTtu 4o iHWoro
PEXUMY NPUrOTYBaHHS, 860 HATUCHITb KHOMKY YBIMKHEHHS/BUMKHEHHS [On/Off], wo6 3ynuHutn
poborTy.

2. TemnepaTtypa:
- HatucHiTtb kHonky TemnepaTypu [Temp.], 3aroputbcs iHaMkaTop Temnepatypu [Temp]. Ha gucnnei
Bino6pasnTbcs 120 (°C), wo Bkasye Ha TemnepaTypy 3a 3aMOBYYBaHHSAM. TeMnepaTypy MoXHa

BigperynioBaTt 4o NOTPIBHOro PiBHA NOTYXXHOCTI KHOMKaMU HanNalTyBaHHS 3Ha4YeHb .

- [lepenbayeHo 10 TemnepaTypHUX piBHIB ANs koxHOI koHdopku. (60 °C, 80 °C, 100 °C, 120 °C,
140 °C, 160 °C, 180 °C, 200 °C, 220 °C, 240 °C).

- Konu ogHa koHOpKa npautoe B TeMNepaTypHOMY PEXUMI, MOTYXHICTb iHLIOT KOHAOPKH, L0 NpaLoe
NVLLEe B PEXUMI MOTYXHOCTI, MOXe ByTW MakcMarbHO Ha piBHi 9.

- o6 Bubpatu iHWNIA PEXUM, HATUCHITb KHOMKY XUBMNEHHs [Power], W06 NnepenT 40 iHLOro pexumy
NPUroTyBaHHs, 860 HAaTUCHITb KHOMKY YBIMKHEHHS/BUMKHEHHSA [On/Off], wo6 3ynnuHutun poboTy.

BnokyBaHHA gocTyny AiTaAM

HaTucHiTb i yTpumynte < > npoTsarom 3 cekyHa, Wwob yBiMKHYTU GnokyBaHHs. HaTUCHITB i

yTpumynTe npotsrom 3 cekyHa, Wwob posbnokysaTu. Ha gucnnei 3'aButbest Hanue «LOC»

DyHKUiA Tanmepa
KopucTyBay Moxe BCTAHOBUTU Yac NPUroTyBaHHS, KOSM BUGPaHO NEBHUIN PEXMUM NPUrOTYBaHHS.

HaTtucHiTb kHonKy Tarmepa [Timer] oauH pas, wob oTpuMaTt AoCTyn A0 yHKLUiT Tarmepa. 3acBiTUTbCs
iHankaTop [Tanmep] y BepxHiln YacTuHi kHonkn. Ha gucnnei Binobpasutbest yac 3a 3amoB4vyBaHHAM [0].

HaTtucHiTb , Wob BCcTaHOBUTM NOTPiBHMI Yac. [liana3oH yacy ctaHoButb 0-180 xBunuH. LLjo6
cKacyBaTV L0 OYHKLi0, HATUCHITb KHOMKY YBIMKHEHHS/BUMKHEHHS [On/Off], o6 noBepHyTUCSA B pexum
OMiKyBaHHS.

DyHKUiA NigCUNeHHsA

- HaTtucHiTb kHOMKy nigcuneHHs [Boost]; inavkaTop 3aroputbes, a Ha gucnnei 3'asutbes undpa 10, wo
BKa3ye Ha MakcuMarbHUiA piBeHb NoTyxHocTi. Yepes 30 cekyHa npvnag BiHOBUTL poboTy 3
HaxxaHoto NoTYXHicTIo abo TemnepaTypoto.

- Konu npauotoTb 2 koHdOPKK, dyHKUiA nigcuneHHs BOOST He npaugoe.

- fkwo 1 koHdpopka npautoe 3 dyHKuieto nigcuneHHs BOOST, a NoTiM yBIMKHYTM iHLY KOHAOPKY,
nepLua KoHdopka Buige 3 pexumy nigcuneHHss BOOST.

- [Mig yac po6otu B pexxumi nigcuneHHs BOOST ii MoxHa NepeMKHYTU B TeMnepaTypHUIN pexum
NpUroTyBaHHA, HAaTUCHYBLUW KHOMKY Temnepatypu [Temp.].

- o6 BUMKHYTU OYHKLIO NiACUNEHHS, HATUCHITb KHOMKY YBIMKHEHHS/BUMKHEHHS [On/Off], wo6
NMOBEPHYTUCS A0 PEXUMY O4iKyBaHHS.
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OYMLLEHHA TA OornAa

A

» [lepen O4MLLEHHSM BUMKHITb BapuiibHY NOBEPXHIO Ta AanTe 11 OXOMNOHYTH.
* He BrKopuCTOBYITE NapoBi oumLLyBayi abo oumLLyBaYi BUCOKOrO TUCKY AN OUMLLIEHHSI BapUbHOI
NMOBEPXHi, OCKINbKM Lie MOXe MPU3BECTM A0 YPAKEHHS €NEKTPUYHUM CTPYMOM.

+ [ig yac ounLLEHHA NepekoHanTecs, Lo BY NMLLE 3Merka NpoTupacTe pAaTynk
BBiMKHEHHA/BMMKHEHHS. B iHWOMY BMNagKy BapuibHy NOBEPXHIO MOXHA BUNAAKOBO YBIMKHYTH!

CknsiHa kepaMmi4yHa BapuibHa NOBEPXHSA
BaxnumBo! Hikonu He BUKOPUCTOBYITE arpecrBHI MMIOYi 3acobu, Taki Sk LLOPCTKI MMtoYi 3acobu,
abpasnBHi 3acobun ANS OYULLEHHS KacTpyIb, 3acobu AnA BUAANEHHS ipXi Ta NNsSM TOLLO.

OuuLLeHHA nicns BUKOPUCTaHHSA

3aBxau oumnLLanTe BCO BapuibHy MOBEPXHIO, KON BOHa 3abpyaHunacs. PekomeHayeTbea pobutm ue
KOXXHOrO pasy nicns ii BUKOPUCTaHHS. [Ins O4MLEHHS BUKOPUCTOBYITE BOSIONi FaHYipKu Ta TPOXM MUKOYOTO
3acoby. [NoTiM NpocyLLiTh BapunbHY NOBEPXHIO YUCTOKO CYXOH FaHyipkoto, LWo6 nepeKkoHaThCs, Lo Ha Hil
He 3anuwmnocs 3acody ANst OYMLLEHHS.

LLloTu>kHeBe OYULLEHHSA

PeTenbHO ounwlanTe BCio BapuribHY NOBEPXHIO pa3 Ha TWKAEHb 32 JOMOMOrow rotToBux 3acobis Ans
OYULLEHHS CKITOKePaMiIYHNX NOBEPXOHb.

Byab nacka, yBaxxHo JOTPUMYMTECS iHCTPYKL BUPOBHKKa.

Mpy HaHeceHHi 3acib ANst OYMLLIEHHS BKPMBAE BapUIbHY NMOBEPXHIO 3aXMCHO NIIBKO, CTiKOK A0 BOAU
Ta b6pyay. YBecb Opya 3anvwiaeTbesa Ha nniBLi i horo nerko Buganutu. NoTim NpoTpiTe BapunbHy
MOBEPXHIO YNCTOIO raH4ipKoto. [NepekoHanTecs, WO Ha NOBEPXHI BapWIibHOI MOBEPXHI HE 3anuLmnmnocs
3anukiB 3acoby NSt OYULLEHHS, OCKINbKK MiCMsi HarpiBaHHS NOBEPXHi MOro 3arnuvLIKOBa HasiBHICTb MOXe
NPU3BECTM [0 MOLLKOAKEHHS BapWUITbHOI MOBEPXHI.

3abpyaHeHHA TBePAOT KOHCUCTEHLUIT
CunbHe 3a6pyAHEHHA Ta NNsSMU (BanHSAHWI HAaKvn Ta BrIMCKyYi XXUPHI MNSMKU) Halkpalle BUaansTy,
KON BapunbHa NoBepxHs e Tpoxu Tenna. BukopncTosyiiTe roTosi 3acobn AN O4ULLEHHS BAPUIBbHOT
NOBEPXHi.
BukoHanTe gii, 3a3HaveHi B nyHKTi 2.
CnoyaTKy HamMoOuiTb 3aNULLKN NPUropiBLUOI CTPaBU MOKPOIO raH4YipKolo, 3a4eKanTe TPOXM i
BMAaniTh 3anuikn 3abpyaHeHHN 3a JOMNOMOrOL0 cneLjanbHOro CKISIHOrO ckpebka ANns CKokepamMiyHmX
BapWIbHMX MOBEPXOHb. [OTIM O4MCTITb BapurbHy NOBEPXHIO, SIK ONNCaHO B MYHKTI 2.

F ]

CnaneHun LyKop i po3TOMneHn NNacTuk HeobXiaHoO 3ibpaTy CKNSHUM CKPeOKOM YMMLLBMALLE, MOKM
BOHM LWe rapsyi. MoTiM o4MCTiTb BApunbHY NOBEPXHIO, SK ONMUCAHO B MYHKTI 2.

MNiWmHKKM , SKi MOXYTb NOTPANUTM Ha BapUnbHY NMOBEPXHIO, KON BU YNCTUTE KapTOMmno abo NUCTKOBMIA
canart, MOXyTb NoapsnaTv MOBEPXHIO BapuIbHOI MOBEPXHi, KoMK BU nepecyBacTe KacTpyni. MNepesipTe
BiACYTHICTb NiCKy Ha BapuWIbHili MOBEPXHI.

3MiHa Konbopy BapuUibHOI MOBEPXHi HE BNNMBAE Ha hYHKLLIO Ta CTiMKICTb CKIokepamiYHOro Matepiany.
MpyyMHOIO 3MiHM KONBbOPY € He 3MiHa camoro martepiary, a HasBHICTb 3anuLLKiB CTpaBK, SKi He Bynu
BMAAneHi i Aki Npuropiny Ha NoBepXHi.

Bnvcky4i nnAMK BYHMKaOTb, KOMW AHO NOCYAy TpeTbcA 06 BapunbHY NOBEPXHIO, 0COBNMBO KOMM
BUKOPUCTOBYETLCA NMOCYA 3 antoMiHIEBUM AHOM abo HenpuaaTHi 3acoby A1 YALLEHHS. IX BaxKO
BMOANMUTK 3a JOMOMOrOK CTaHAapTHMX 3acobiB ANs YnLeHHs. MoXnMBo Bam A0OBEAETbCH NMOBTOPUTK
NpoLeC OYMULLIEHHS Kinbka pasiB. AKLLO BUKOPUCTOBYBATM arpecuBHi 3acobu Ans yneHHs abo kacTpyni
HEeBIAMNOBIQHOIO TUMY, 3 YaCOM AEKOPaTUBHI MO3HAYKM 3HWUKHYTB i 3'ABNATLCA TEMHI NAAMU.
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LLO POBUTU, AKLLO BUHUKAIOTb NMPOBJIEMU

A 3BepHITb yBary
Akwo BaLw npunag HecnpasHUIA, NEPEBIPTe, YN MOXETe BW YCYHYTV NpobremMy camoCTilHO, 3BepHYBLUMCH
[0 L€l iIHCTPYKLiT 3 BUKOPUCTaHHS.

Hwx4ye HaBeaeHO cnncok Nnpobnem, AKi BU MoXeTe BUNpaBUTU CaMOCTIHO.

PerynsipHo neperoparoTb 3ano6iXXHMKn?

3B'SXITbCS 3 TEXHIYHOI CNYXX60I0 NiATPUMKM KNiEHTIB abo enekTpukom!

He BoaeTbcA yBiMKHYTU iHOYKLiNHY BapuiibHY NOBEPXHIO?

» [Meperopis 3anobiXHWK eNEeKTPONPOBOAKM (KOpobka 3anobiXkHMKIB) y KOPMyCi?

* BapwunbHa noBepxHs NigknoyeHa 4o enekTpomepexi?

»  KHOMKM gaTymnkiB 4YacTKOBO MOKPUTiI BOJIOrOK TKAHWHOLD, pianHo abo meTanesum npeagmeTom? byap
nacka, BunpasrTe.

» Bu BukopuctoByeTe HenpuaaTHuin nocya? Aus. po3ain «Mocya Ans iHAYKUIHNX BapUmbHNUX
naHenem».

KyxoHHMI nocyn, AKM BU BUKOPUCTOBYETE, BUAAE 3BYKN?

Takvin 3ByK MOSICHIOETECHA TEXHIYHUMMN NPUYMHAMW; PUMK ANS IHAYKLINHOT BApUbHOI NOBEPXHI Ta

KacTpyni BigCyTHIN.

Mpautoe BEHTUNATOP OXOJIOMKEHHS MiCNsA MOro BUMKHEHHA?

Lle HopmanbHO, OCKifNIbKM €NEeKTPOHHWI BrTOK OXONOMKYETHCS.

EnekTpokoHdopka BUAAE 3BYyKM (KnauaHHA abo noTpickyBaHHs)?

Lle BinbyBaeTbCst 3 TEXHIYHWUX MPUYKH i LbOTO YHUKHYTU HE MOXHa.

Ha BapunbHin noBepxHi 3’ABUNMCA po3puBK abo TpimnHN?

SAKLLO Ha cknokepaMiyHili BapuIbHili MOBEPXHi 3'ABMSATLCS TPILLMHK, po3puBK abo Byab-ski iHLi

nedeKTun, HeraHo BUMKHITb Nnpunag. HeraiHo Big'eaHaliTe 3anobixHUK | 3aTenedoHynTe B cnyxoty

NiATPUMKM KITIEHTIB.

Y pasi BUHUKHEHHS NOMWUIOK Nif Yac ekcnnyaraduii, 6yab nacka, nepeynTanTe iHbopmaLilo y HaBeaeHiw
HpKYe Tabnuui, NepLu HiXX BUKNUKaTK Cryby TexHiyHoro obcnyrosyBaHHA. Hukye onncaHo aeski
noLUMpeHi noMurku Ta cnocobu nepe.ipku, siki cnif 3acTocyBaTu.

OsHaka KoHTpOnbHi To4ku PiweHHs

Micnsa nigknoYeHHs
eNeKTPOXMBIEHHS Ta
HaTUCKaHHSA KnaBiLui
«MOTYXHICTbY Npunag He
pearye.

BiAcyTHICTb eneKkTpOXXMBNEHHS [ouekantecs BiAHOBMEHHS

ENEeKTPOXNBIIEHHA.

Meperopie 3anobixHunk abo PeTenbHo nepesipTe
nepLIonpuymnHn. FAxwo
npobnemy He BOAETLCSA
BUPILLNTK, 3BEPHITLCS OO0
HaLLOro CepBiCHOro LeHTpY ANnst
ornsigy Ta PEMOHTY.

BUMKHYBCA aBTOMATUYHUN

BUMUKaH

Yn winbHO BCTaBneHa

LiTencenbHa BuUnka?

Mig 4Yac 3BuyarHoro

BMKOPUCTaHHS! NOBEPXHS
nepecrtae HarpisaTucs, i
rniyHae 3BYKOBUWI curHan.

HecywmicHuin nocyn abo
BiACyTHICTb nocyny?

3amiHiTb nocyg;
BMKOPUCTOBYMTE nocya,
npuaaTHUA Ans iHAYKUinHOT
nnuTu.

KyxOHHWI nocyA He CToiTb B
LEHTPi eneKTPOKOHMOPKM.

[MocTaBTe nocyn y UeHTpi
BiAMiY€HOI 30HK
€NeKTPOKOH(POPKY.

HarpiTty nocyauHy nocTinHo
BiACTaBNAOTb YOiK

PosmicTiTb nocya BcepeauvHi
30HM HarpiBaHHS.
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Mig 4Yac HarpiBaHHs He
BMKOHYETbLCS KOAHA
onepauisi.

MopoxHin nocyn abo 3aHapTo
BMCOKa Temneparypa

[MepeBipTe NpaBWMbHICTb
BMKOPUCTaHHS npunagy.

3abutnin
NoBiTPO3abipHMK/BEHTUNSALINHWIA
oTBip ab0 Ha HbOMY HAKOMUYMBCS
GpyA

MMoYncTiT BEHTUNALINHMI OTBIp
NoBiTPO3abipHMKa/BEHTUNALIAHN
1 oTBip. 3a4ekanTe, NOKU
npunag oxosnoHe, noTiM
YBIMKHITb IOrO 3HOBY.

MnuTta yBiMKHEHa i He
BUKOPUCTOBYETLCS NOHaA, 2
rogvHu

CKUHbTE peXrMU MPUrOTyBaHHS
abo ckopucTanTecs yHKUie
Tanmepa.

3'ABNSATLCA KOAW NOMUIIOK.

E1-E8

AKWOo 3'ABNAETLCA KoL NOMUIKM
E1-E8, 3BepHiTbCA A0
CEepBiCHOro LEHTPY Arns ornsigy
Ta PEMOHTY.

Akwo 3a3HaveHi BuLLE Cnocobu BUPILLEHHS/ KOHTPOSIO He AornoMaraloTe BUPILLUTY Npobnemy, HeranHo
Bid'eAHaNTe Npunag Big Mepexi Ta 3BepHITbCA A0 CEPBICHOIO LEHTPY ANS OrNsAAy Ta PeMOHTY. 3BEPHITb
yBary Ha KoZ NoMUIIKM Ta NoBiJoMTe MOro NpeAcTaBHVKY CepBiCHOrO LeHTpy. LLlo6 yHWKHYTM Byab-aKol
Hebe3nekn Ta NOLIKOMXEHHS Npunagy, He po3bupanTe Ta He PEMOHTYITE Or0 CaMOCTIlHO.

FAPAHTIA TA OBCIIYTOBYBAHHA

Akwo Bam noTpibHa iHdopmauis abo BUHUKNM Npobnemu, 3BepHITLCS A0 LLeHTPY 06CnyroByBaHHS
KnieHTiB KoMnaHii Gorenje y BaLlii kKpaiHi (HoMep TenedoHy 3a3Ha4YeHo Yy 3aranbHOMY rapaHTiiHoMy
TanoHi). AKLo y Bawii kpaiHi Hemae LieHTpy o6cnyroByBaHHS KNiEHTIB, 3BEPHITLCA 40 MICLLEBOro Aunepa
KoMmnaHin Gorenje abo 3BepHiTbCA A0 Biadiny obcnyroByBaHHSA NobyToBOI TEXHiKM komnaHii Gorenje.
JNnwe ans ocobncToro KOPUCTyBaHHS.

Mwu 3anuwaemo 3a co6010 NpaBo BHOCUTH 3MiHWU.

Komnanisi 'TOPEHbE
BAXAE€ BAM 3ANOBOJIEHHA Bl BUKOPUCTAHHA NPUNALY
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YNMATCTBO 3A YINOTPEBA

Opasarame Ha CTapu anapaTH

CumbonoT Ha NPoM3BOAOT MM HA HErOBOTO NaKyBaH-€ MOKaXXyBa [Aeka OBOj NPOM3BOA HE CMee E
[a ce TpeTvpa kako fomalleH oTnag, TyKy Mopa Aa ce npefage Ha cobupHO MecTo 3a

peunknpame enekTpuyHa U eneKTpoHcKka onpema. —
Co npaBunHo oanarake Ha 0BOj NPOM3BOA, ke NOMOrHeTe BO 3alUTUTaTa Ha XVWBOTHaTa cpeauHa un
YOBEYKOTO 3[paBje, Ha KoM MOXe [a MM Ce HalTeTn CO HeCOoABETHO (hpnare Ha 0BOj Npon3BoA. 3a
nogeTanHu nHopmaLummn OKofy peunknnpare Ha OBOj NPOM3BOZ, BE MOMMME KOHTaKTUpajTe co
nokanHaTa onwITWHA, KOMyHanHaTta cryxba 3a oTcTpaHyBawe OTnaz of AOMakMHCTBa Unn co
npoAdasHMLaTa kafe LWTOo CTe ro Kynune npoussoorT.

lIpaBu/IHA ynoTpeda

[Mnoyata Tpe6a Aa ce KOPUCTU UCKINYy4YMBO 3a NOAroToBKa Ha XpaHa BO OMOT. He cmee ga ce kopucTtu 3a
HUWegHa gpyra HameHa.

3a Bamia uHdopmanyja...

Be monvme BHMMaTenHO Npo4nTajTe ro oBa ynaTcTeo nped Aa ro kopuctute anapatoT. Coapxm BaxHM
nHopmaumm 3a 6e3beaHocTa 1 3a Toa Kako Aa ro KOpUCTUTE M Aa Ce rPUKMTE 3a BaluMoT anapar 3a
CUrypHO [a BU CNY>XXWU MHOTY rOAWNHW.

Axko anapaToT npojasu AedekT, NpBo NposepeTe ro Aenort ,LUTo aa HanpasuTe ako ce nojasu
npobnem?“ Yectonatn camu Moxe Aa nonpasute cUTHU Nnpobrnemun, 6e3 Aa mopa Aa nosukaTe cepBuC.
YyBsajTe ro ynatcTBOTO Ha 6€36e4HO MeCTO 1 NnpeAafeTe ro Ha HOBUTE COMCTBEHMLM 3@ HUBHA
nHdopmauuja n 6e3begHocT.

BE3BEAHOCHU UHCTPYKLUA

IloBp3yBame u paboTa

e AnapaTuTe ce HanpaBeHW BO COrMacHOCT CO cooaBeTHN 6e3beaHocHM nponmcy.

e AnapaToT e Npou3BeAEeH BO COMMAcHOCT CO PefieBaHTHUTE Baxkeuku 6e3beHOCHM cTaHaapau.

Cenak, LBpCTO NpernopayysamMe nuuarta co HapyLueH usnykv, MOTOPEH UM MEHTareH KanauuTeT, unu
nmua co HeCOOABETHO MCKYCTBO MIN 3Haeh-e, 4a He ro KOPYCTaT anapaTtoT OCBEH ako He Ce nog Haasop
Ha kBanudvkyBaHo nuue. Victata npenopaka Baxu v Kora anapaTtoT ro Kopuctart nuua nomrnagm og
3aKOHCKaTa BO3pacT.

e [loBp3yBakbe Ha anapaToT CO enekTpuyHaTa Mpexa, Kako U Heroea nonpaeka v cepBrcHparse MoXe Aa
BpLUM CaMO KBannduKyBaH efneKkTpuyap, cnopeq akryenHute 6esbegHocHn nponvey. 3a Bawa
6e36e4HOCT, He 4O3BONYBajTe HEKOj APYr OCBEH KBanMduKyBaH CepBrcep Aa ro MHeTanmpa, cepaucvpa
Unu nonpasa 0BOj anapar.

o [lpen aa ro npuknyyMTe anapartoT, NPoBEepeTe Aanu LUTEKEPOT ja MMa To4HaTa BpeaHocT (16A, 230V).

o KopwucreTe ro anapaTtoT Camo ako eNeKTPUYHMOT CUCTEM BO BALLMOT JOM UMa HanoH of 16A.

e HuBoHa 6yyasa: Lc < 70 dB(A)

MoBp3yBawe Ha nnovara

& Hukoraw He gonupajTe rv NOBPLUMHKTE HA anapaTuTe 3a rpeere UNu
rotBewe. Tue ke ce BxewrTar npu padota. YyBajte ru geuara Ha 6e3deaHo

pacrtojaHue. [ocTou pusuk oa usropeHmum!
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Hukoraw He no3BonyBajTe MUHAYKUMUCKaTa NoYa Aa paboTn 6e3 Haasop,
Oupejku ako e BKNyyeHa Ha HajcuIHO (MakCMMyM MOKHOCT), ce 3arpeBa
€KCTPEeMHO 6pry.

CekoralLu nocTaBeTe ro 1 KOpUCTETE o anapaToT Ha CyBa, CTabunHa, pamMHa 1
XOPW3OHTamHa NoBpLLMHA.

Kora roTuTe, BHUMaBajTe Ha BpavHaTa Ha 3arpeBatbe Ha 30HUTE 3a FOTBEHE.
BHuMaBajTe 30BpreHaTa TeYHOCT a He Ucnapy of TeHLiepurata buaejkv Mmoxe fa
ce 3ananar!

He cTaBajTe npa3sHu TEHLIepuHs-a 1 TaBW Ha MecTata 3a roTBeHe KoM Ce BKITy4EHM.
BHumaBajTe kora KopUCTUTE NOHLM 3a Bapeke braejki BoaaTa LUTO BpUE MOXE
He3abenexnmBo 4a ucnapu, LWTo Ke [oBeae 40 OLUTETYBakE Ha NOHELOT U Ha
PWHINaTa, 3a LUTO H1e HeMaMe OArOBOPHOCT.

HeonxoaHo e No KOPUCTERETO a ja UCKITyYnTe 30HaTa 3a rOTBEH:E.

[perpeaHnTe MacT1 1 Macra MoXe CMoHTaHo Aa ce 3ananar. Cekoralw
HafrnenysajTe ja No4roToBKaTa Ha XpaHa Co MacTi 1 Macna. 3ananeHuTe MacTu u
Macna HuKoraLl He racHeTe rv co Boga! CtaBeTe ro kanakoT Bp3 TaBaTa W UCKIyyeTe
ja 30HaTa 3a roTBersE.

CrakrokepamuykaTa NoBpLUMHA Ha NnovaTa 3a roTBeHe e UCKITy4UTENHO LUBpCTa.
Cenak, n3berHyBajTe UcnyLUTake TBPAU NPEAMETW BP3 CTaKMOKepaMuykaTa nnova.
AKo Bp3 Hea nagHaT oCTpu1 NpeaMeTH, MOXe Aa ja CKpLuaT.

AKo Ce nojaBaT nyKHaTWUHW, HaKpLLYyBak-a U Apyrv AedekT Ha Balata
CTaKnokepamuyka nrioya 3a roteere, BeAHaLll UCKnyyeTe ro anapatot. BeaHalw
WUCKINyYeTe ro OCUrypyBayoT U1 jaBeTe ce BO Cryxbara 3a KOpUCHULM.

Ako nrnovara 3a roteetbe He MOXe a Ce UCKIy4M Nopaam AedheKkT BO CEH30pHaTa
KOHTpOMa, BeJHALL UCKy4eTe ro anapatoT W NoBuKajTe ja cryxbaTta 3a KOpUCHULW.
BHumaajTe kora pabotute co kykHu anapatu! Kabnute 3a noBp3yBatbe He cMee fa
[0jaat BO JOMUP CO TOMMNUTE 30HM 3a FOTBEHE.

Crakrnokepamuykara nnova He Tpeba fa ce KopuCTU Kako NpocTop 3a CKNaauparse.
He cTaBajTe anymmHuymcka chonuja unm nnactvka Ha mecrarta 3a roteewe. Ce wro
MOXe [ja Ce CTONK, Kako nnacTuka, donuja, a nocebHo Lekep 1 craTka XxpaHa,
uyBajTe Nofaneky Of XeLLK1Te 30H1 3a roTBerbe. KopucTeTe creuujanta crpyrarka
3a CTaKro 3a BeAHaLl Aa ro OTCTpaHuUTe LeKepoT Of kepamunykaTa nnoya (kora e
YLLTE XXeLUKa) 3a Aa N30erHeTe Hej3NHO OLLTETYBaHE.

Ha uHayKuMckaTa nioya H1Korall He CMee Aia Ce cTaBaaT MeTaHW npeameTy
(TeHLeputba 1 TaBy, NPUBOP 3a japetbe, UTH.), Braejkvu Moxe aa ce BxewTat. Pusuk
04 u3ropeHunum!

He cTaBajTe coropnumey, 3anan1suv v NnpeameTt LWTo ce Aedopmupaat og TonnmHa
OVPEKTHO NoZ, Nnovata 3a roteetbe.
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MeTanHuTe npeaMeTH LTO M1 HOCUTE Ha TENOTO MOXE [a Ce 3arpeat BO HenocpeaHa
6rm3nHa Ha MHAYKUMCKaTa nnoYa 3a roteetbe. BHumanme! Puank o naropermum!
lMpegmMeTuTE LWTO HE Ce MarHeTUanpaar (Ha np., 3naTHu Unu cpebpermn NpCTeHN)
Hema Ja bupoart 3acerHaTu.

HwKoraL He KOpUCTETE M 30HUTE 3a FOTBEHE 3a 3arpeBar-e Ha HEOTBOPEHH
KOH3EPBM CO XpaHa unu ambanaxm og coeanHeHvja Ha matepujanu. Ctpyjata Moxe
[a Npeaun3Bmka HUBHO Mykakbe!

UyBajTe 1 CEeH30PCKITE KOMUMHbA YNCTH, BAEjKM anapaToT 3a HEUMCTOTUjaTa MOXE
[ia CMeTa [ieka e Aonup Co NpcT. Hukoralw He cTaBajTe HALWITO (TaBW, KPNK 3a Yaj UTH.)
Ha CeH30pcKI1Te Konyukbal AKO XpaHaTa npeTeye Bp3 CEH30PCKATE KOMYKH-a, BE
COBETYBaMe [1a 0 aKTMBMpaTe KOMYETO 3a UCKITyYyBaH-E.

JeLwukuTe cafoBm He Tpeba 4a v NoKpUBaaT CEH30PCKUTE Konuukba, buaejkn Toa ke
npeav3ByKa anapatoT aBTOMATCKM 4a CE UCKITy4M.

AKTVBMpajTe ro 3aKny4yBaHeTO 3a feLia ako BO JOMOT MMa MIATIEHWLM LLTO MOXe Aa
[0j0aT BO KOHTAKT CO MfoYaTa 3a roTBeHe.

WHayKumckaTta nnoya He CMee ia ce KOpUCTM Kora onepavpjaTa 3a nmponusa ce
0[Bv1Ba BO BrpafeHara pepHa.

AnapatoT He e HaMeHeT 3a paKyBar-€e CO MOMOLL Ha HaZBOPELLIEH TajMep U
rnocebeH CMCTEM 3a aneynHeKo yrpaByBase.

He kopucTeTe ja cTakrokepaMmuykaTa nrioya 3a roteere ako € HanykHaTta unm
CKpLUeHa. AKO Ce nojaBy BUANMBA NyKHATWHA, BEHALL UCKITyYeTe ro anapaToT o
cTpyja.

Ako kabenoT 3a HarnojyBare € OLLUTETEH, MOpa [4a ro 3aMeH NPOKU3BOAMTENOT,
HErOBMOT CEPBICEP MMM CRIMYHM KBanndVKyBaHM nuLia 3a Aa ce n3berHe onacHoCT.
He no3BonysajTe kabenot fa Bucy Hag paboT Ha Macata unv paboTtHaTa nnoya.
MPEOYMNPEOYBAHE: OnacHocT o noxap: He YyBajTe NpeamMeTi Ha NOBPLUMHUTE
3a roTeeme.

MPELYMPEOYBAHSE: [0TBEHETO CO MAaCHOTUM UK Macno 6e3 Haa3op Ha PUHIINTE
MOXe Aa buae onacHo v fa foseae Ao noxap. Hukoraw He obuayeajte ce fa
nu3racHeTe noxap Co BoAa, TYKy UCKNyYeTe ro anapatoT M NoToa NOKpUjTE ro
NNameHoT CO Kanak Wnu BriaxHa Kpna.

Mo ynoTpeba, ucknyyeTe ja puHrnaTta co COOABETHATa KOHTPOIA U HE NOTNMpajTe ce
BP3 AETEKTOPOT 3a CaioBu. (BO 3aBUCHOCT 04 MOZENOT)

MPEOYMNPEOYBAHSE: Ako noBpLUMHaTa e HanykHaTta, UCKITydeTe ro anapatoT 3a Aa
N36erHeTe MOXHOCT Of ENEKTPUYEH yaap. (BO 3aBUCHOCT O MOLENOT)

MeTanHuTe NPeaMETH Kako HOXKEBY, BAMbYLLIKW, NaXWLM 1 kanauw He Tpeba aa ce
CTaBaarT Ha NoBpLUMHATA 3a FOTBEH:E 3aT0a LUTO MOXE [a Ce BXKeLUTaT. (BO 3aBUCHOCT
0 MOZEnNoT)
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. TPEQYNPELYBAHSE: YBepeTe ce feka anapatoT € UCKNyYeH npeq Aa ja
3aMeHyBaTe CBeTUrkaTa 3a [ia 13berHete MOXHOCT Of eNeKTPUYeH yaap.

« He kopucTete rpybu abpasveHi CpeaCTBa 3a YNCTEHE UM OCTPY METaIHM
CTpyranku 3a YACTeHe Ha CTaKMoTO Of BpaTaTa Ha pepHaTa, bugejkv Moxe da ja
n3rpebat NoBpLUMHATA, LLITO MOXe Aa Pe3ynTupa CO KpLUEHE Ha CTaKmMoTo.

3a nuua

BHuMaHue!

AnapatoT 1 npucTanHuTe AEeNoBM Ce BXewTyBaaT npu ynotpeba. Tpeba ga ce
BHMMaBa U fia He ce aonupaar rpejayute. [leua nomanu oa 8 roauHu aa ce
ApXaT noganeky, OCBEH ako He ce noA NocTojaH Hag3op.

Meuata Tpeba aa ce HaarneayBaaT 3a Aa He Urpaar co anaparor.

OBoj anapaT MOXe fa ro KOpUcTaT AeLa Ha BO3pacT oA 8 roguHu U noBeke U
nuua co HamaneHu ousnyKn, CeTUNHU UM MEHTaNHU CNOCOOHOCTH, unu 6e3
UCKYCTBO U 3Haeke, JOKONKY ce HaarneayBaart, 4obune MHCTPYKUMK 3a
0e36eHO KOpUCTEHE 1 I pa3bupaar NoBpP3aHUTE ONACHOCTM.

[leuata He cmeart ga cu urpaat co anaparor.

Yncrterbe 1 oapxyBame He CMee Aa BpLuaT Aeua, OCBEeH ako ce noctapm og 8
FOAUHM 1 Ce NOA Haa3op.

YyBajTe ro anapatoT n HEroBMOT Kaben noaaneky og aodat Ha geua nomanu
o4 8 roavHw.

BHuMmaHue:

« Jlnyara co cpuesu nejcMejkepy Unn BrpafeHn MHCYIMHCKX NyMnn Mopa fa ce
MOrpwxXaT HUBHWUTE UMNNAHTM Aa He Ce 3acerHaTi 04 MHAyKLUMcKkaTa nnova
(CbpekBeHTHUOT oncer Ha MHAyKuuckaTa nnoda e 20-50 kHz).

Onuc Ha anapartoT

Mnoya (co 30HU/PUHINN) 3a rOTBEHE

Mnoyata e onpemMeHa Co MHAYKLMCKU PEXUM 3a roTBEHE. VMIHAYKLMCKMOT kanemM nod cTaknokepamuykara
nnova reHepupa HansMeHUYHO eNeKTPOMarHeTHO Mnosie Koe Npoaupa Bo CTakrokepamukaTa v ja
MHAyUMpa cTpyjaTa WTo co3aaBa TomnfMHa Ha AHOTO Ha cagoT. Co MHAYKUMCKaTa 30Ha 3a roTBEHE,
TonsIMHaTa noBeke He ce NPeHecyBa Of rPejHVNOT eNleMEHT NpeKy cagoT BO XpaHaTa LUTO ce roTBU, TYKY
noTpebHaTa TonnunHa ce cosgaBa AMPEKTHO BO CAA0T CO MOMOLL Ha MHAYKUWUCKU CTPYM.

NpeaHocTu Ha MHAYKUUCKATA Nno4a

—  [oTBeme WTO WTeam eHepruja Npeky AUPEKTHO NPeHeCyBake eHepruja Bo cafoT (MoTpebHu ce
COOABETHM TEHLIEpUH-A/TaBN Of MaTepujarn LUTO MOXe Aa Ce MarHeTusmpa).

—  BronemeHa 6e36eaHOCT, Byagjkn eHeprnjata ce NpeHecyBa camo Kora Ke ce CTaBu caf Ha nroyaTa 3a
roTBEHE.
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- Bucoko edukaceH npeHoc Ha eHeprvija Mery MHOYKUVCKaTa 30Ha 3a roTBEH-E W AHOTO Ha TEHLIEPETO.

—  bBp3o 3arpeBarse.

—  PwusukoT of n3ropennum e Man 6uaejku noBpLUMHaTa 3a roTBeH-e Ce 3arpeBa camo Npeky OCHOBaTa/AHOTO
Ha CafjoT; XxpaHarta LITo NpeTekyBa He ce Nenuy Ha NoBpLU1HaTa.

—  bBp3a, yyBcTBMTENHA KOHTPOIA Ha HaMojyBaH-ETO.

OMNEPALUUJA

Cagosvn 3a rorBeskbe Ha MHAYKUUCKU PUHIITU
CapoBuTe 3a MHAYKLUMCKM PUHITIM Mopa Aa GuaaT HanpaBeHu of MeTan v a umaaTt MarHeTHU CBOjCTBa.
OcHoBaTa Mopa fa buae [OBOSHO rofnemMa.

Kopucrete camo cagoBu co AHO NOrogHO 3a MHAYKLMja.
EBe kako ga ce yTBpAM COOABETHOCTA Ha TeHLiepeTo:

CoonBeTHU cafloBU 3a roTBEH:e HecoopBeTHM canoBM 3a roTBewe
Emajnupann yenuynn TeHiepura co aebena Caposwu HanpaseHun of 6akap, He'procyBayku
OCHOBa (4HO) Yenwk, anymMmmMHUyM, OrHOOTMOPHO CTakKmno, ApPBO,
TeHlepuiba o[ NeaHo Xeneso co emajnnpaHa Kepamuka 1 TepakoTa

OCHOBa

TeHeputba nspaboteHn oa nosekecnoeH

He'procyBayky 4Yenvik, He'procyBadku epmmt

YenuK Un o anyMnHUyM, CO crielmjanHo AHO

HanpaBeTe ro TecToT CO MarHeT OnuLLaH Noaony Uy NpoBepeTe Aanu TEHLIEPETO ro HOCU cMmBoroT 3a
COOABETHO rOTBEHE CO MHAYKLMCKA CTpYja.

TecT co marHeT:

MpnbnuxeTe MarHeT KOH AHOTO Ha CafoT 3a roTBere. AKO Ce 3arnenu, cagoT MOXe Aa ro KopucTuTe 3a

roteete Ha MHOYKUKUCKa nroYa.
MAGNET 6

HanowmeHa:

Kora kopucTuTE CafoBM NOroAHN 3a MHAYKUMj@ Of oApeaeHN NpousBoAUTENN, MOXeE Aa ce rnojaBart 3ByLm
LITO Ce NpUNMLIYBaaT Ha AN3ajHOT Ha BaKBUTE CaboBY.

BHumaBajTe Kora KopucTuTe TeHLIepuHa 3a Bapere Guaejkm BogaTa WTo Bpre Moxe HesabenexaHo aa
ncnapw, WTo ke foBefe A0 OLITETyBake Ha TEHLIEPETO U HAa PUHINaTa, 3a LUTO HUe Hemame
OLrOBOPHOCT.

30Ha 3a roTBewe AujameTap Ha capgor 3a
(puvHrna) cekKoja puHrna
9145 mmx 2 9120 - 220 mm
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Huvkoralu He kopucTeTe NOHLUM CO UCKPUBEHO AHO. |J.|yI'IJ'IVIBa unu 3aobneHa ocHoBa Moxe Ja ja nonpe4yn
pa60TaTa Ha 3alTuTaTa of nperpesare, Taka LTo anapaToT Ke cTaHe NPEMHOry XeXOK. OBa mMoxe aa
aosefe A0 NyKake Ha CTaKNeHUOoT BPB U ToNewe Ha OCHoBaTa Ha cagoT. LliteTaTta wto HacTaHana o
yn0Tpe6a Ha HeCcooaBeTHU caoBU UK O BpUeH-€ Ha CyBO € UCKITy4YeHa o[ rapaHquaTa.

Haroaysama 3a jaunHaTa

JaunHaTa Ha 3arpeBarbe Ha 30HWTE 3a FOTBEHE MOXE [a Ce Haroam Ha pas3nuyHn H1Boa. Bo TabenaTta ke
BUAUTE NPMMEPU 3a CEKOE HarofyBaHe.

Hueo Ha lMo2o0Ho 3a:
2omeekse:
1-2 OppxyBare Ha xpaHata Tonna. Mano Bpuere (HajHucka
jaumHa).
3 Kp4kare.
4-5 Kpukarse noronemm KonmymHu Unm neyerse NoronemMm napyuntba
Meco Agoaeka obpo He ce 3roTeart.
6 [Meyere, ncnyiTame Ha COKOBU.
7-8 Meyene.
9-10 Meyene (HajBUCOKa jaumHa).
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MJIOYA 3A MHOYKLUUCKU LUMNMOPET

[ekopaTyBHWOT AM3ajH MOXe Aa
oTCTanyBa of unyctpaummTe.

11 2. 3oHa 3aroTBete
3 n 4. PaboTeH naHen co KoHTporna
Ha gonup

PAKYBAHE HA NMNJIOYATA CO CEH3OPCKU KOMYUHA

BKITYYEHO/UCKITYYEHO
Tajmep

TemnepaTtypa

JaunHa

Harogysatse BpeHoCTU +
HarogyBars-e BpeaHoCTy -
BaknyyyBatbe 3a geua (CtucHete n
3agpxeTe 51 6)

3acunm

EkpaH

Noghkrwh=

© ®©

YnarcTBo 3a ynotpe6a Ha npousBogoT

OTKako Ke ro cTaBuTe NMPUKITYHOKOT BO LUTEKEPOT, K& Ce eMUTYBa 3BYK M CUjanmnykarta Ha Kon4yeTo
[BknyueHo/VcknyyeHo] ke cBeTHe, a Ha EKPaHOT ke ce npukaxe [L], WTo nokaxyBa Aeka anapatoT e
MOBpP3aH Ha HanojyBake; OBa Ce HapeKyBa PeXuM Ha noarotBeHocT. CTaBeTe COOABETEH caj BO
LeHTapOT Ha 30HaTa 3a rotBewe. Kora egHall ke ce npuTtncHe konyeTto [BkrnyyeHo/UcknyyeHo],
cujanuykuTe Nnop ekpaHoT Ke TpenkaaTt. AnapaTtoT BMnerysa Bo pexvm Ha n3buvpare 1 cujanmykaTa Ha
konyeTo [BknyveHo//ckny4eHo] ocTaHyBa 3ananeHa. [putucHeTe rv cooaBeTHUTE (OYHKLMCKN KOMYUHsa
3a fa 3ano4vHe paboTtaTa. 3anpeTe ja onepauunjaTa u npedprete ce BO PEXUM Ha NOATOTBEHOCT CO
npuTuckame Ha konyeTo [BknyyeHo/VcknyyeHo] no rotTBeHETO.

Pexum Ha roTBewe

1. JauuvHa:
- CrucHeTe ro konyeTo [JaunHal; cujanmukaTa cBETHyBa M EKpPaHOT NOKaxyBa 5, LUTO ro Nokaxysa
CcTaHOapAHOTO HUBO Ha jaumHa. Taa ce HarofyBa Ha cakaHOTO HMBO CO KOMYMHbaTa 3a HarogyBare

BPEAHOCTM .
- Wma BkynHo 10 HMBOa Ha jaunHa 3a cekoja puHrna. (300W, 600W, 900w, 1000W, 1200W, 1300W,
1400W, 1600W, 1800W, 2000W). BkynHa jaumHa Ha rpeetbe 3a 2 puHImn

-165-



- Kora neBata n gecHaTa puHria ce UICTOBPEMEHO BKITy4YeHW, MakcMmarnHaTta BKynHa MOKHOCT 3a
asete puHrnn e 3400W. BKynHOTO HMBO Ha jaunHa He Moxe Aa HagMuHe 17 HuBoa. Toa 3Hauum geka
Kora neBara pyHIrna e Ha HMBO 9, Torawl AecHata Moxe Aa bvuae eaHakea unum nomana og HMBOTO 8.

- Kora BkynHata paboTHa MOKHOCT 3a 2 puHInu € 17 HuBoa. Ako eiHa of, PUHITIATE o 3roflieM1 HUBOTO
Ha jaunHa, Apyrata aBToMaTCku Ke ja Hamanu jaynHaTta.

- 3apga unsbepete Apyr pexum, CTUCHETE ro konyeTo [Temn.] 3a Aa ce npedbpnute Ha Apyr peXum Ha
roTBEH-E UM CTUCHETE ro KonyeTo [BknyyeHo/McknyyeHo] 3a Aa ja npeknHeTe onepauujata.

2. TemnepaTtypa:
- TMputucHete ro konueto [Temn.], cujanuykata 3a [Temn.] cBeTHyBa. EkpaHoT ke nokaxe 120 (°C),
LUTO ja MOKaxyBa CTaHAapAHaTta Temnepartypa.Temnepatyparta MoXe Aa ce Npunaroan Ha cakaHoTo

HMBO Ha jayMHa CO KOMYMH-aTa 3a HaroayBake BPeAHOCTM

- Wma BkynHo 10 HMBOa Ha TemnepaTypa 3a cekoja puHrna. (60 °C, 80 °C, 100 °C, 120 °C, 140 °C,
160 °C, 180 °C, 200 °C, 220 °C, 240 °C).

- Kora egHa pvHrna paboTtu BoO pexuMm Ha Temnepatypa, jadiHaTta 3a gpyrata moxe ga 6uae
MaKkcMMyM camo A0 HuBO 9.

- 3a pga unsbepete Apyr pexum, CTUCHeTe ro konyeTo [JaumHa) 3a Aa ce npedpnvrte BO ApYr PeXUM Ha
roTBEH-E UM CTUCHETE ro KonyeTo [BknyyeHo//cknyyeHo] 3a Aa ja npeknHeTe onepauujaTa.

CurypHOCHO 3akny4yBame 3a aeua

MputncHeTte < > 3 CeKyHau 3a [a ro akTueupaTe 3aKnydyyBaHheTo. MputncHeTe u 3agpxeTte

< > 3 cexyHam 3a fga ce oTkny4ymn. ExpaHoT ke npukaxe ,LOC*

®dyHKuMja Ha Tajmep

KopucHukoT Moxe Aa ro Harogy BpeMeTO 3a roTBeHE Kora ke ce nsbepe ogpeneH pexum Ha roTBeHe.
CrucHerte ro kon4yeto [Tajmep] eaHaw 3a ga npuctanuTe 4o dyHkumjata Tajmep. Cujanvykata [Tajmep]

ke cBeTHe. EkpaHoT Ke ro npukaxe ctaHgapaHoto Bpeme [0]. CTuckajte 3a fa ro Harogute
cakaHoTo Bpeme. BpemeHckuoT oncer e 0-180 muH. 3a aa ja oTkaxeTe oBaa (hyHKUMja, CTUCHETE o
Kon4yeTo [BknyyeHo/VcknyyeHo] 3a Aa ce BpatUTe BO PEXWMM Ha NOArOTBEHOCT.

®dyHKUMja Ha 3acunyBake

- CtncHerte ro kon4yeTo [3acunu]; cujanuykata CBETHyBa M eKpaHOT nokaxkysa 10, LWTO ro Nokaxysa
MaKCUMaIHOTO HMBO Ha jadumHa. Mo 30 cek., ke Npogonkm co paboTaTa co cakaHaTa ja4ymHa unm
TemnepaTypa.

- 3aBpeme Ha pyHKUMjaTa 3a 3acurnyBare, MOXe Aa ce npedpnu Ha apyra dyHKUmMja Co NpUTUCKaHe
Ha kon4yeTo [Tajmep].

- 3a paja oTkaxeTe dyHKUMjaTa 3a 3acuryBake, CTUCHETE ro konyeTo [BkryveHo/VcknyyeHo] 3a aa
Ce BpaTuTe BO PEXWNM Ha MOAroTBEHOCT.
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YNCTEHE N TPNXA

A\

e [lpen uncTetbe, UCKITYYETE ja pUHIaTa M ocTaBeTe ja Aa ce Usnaau.
e He kopucteTe cpeacTaa 3a YMCTEHE Ha Napea U nNog BUCOK MPUTUCOK, buaejkm Toa Moxe Aa Aoseae A0
eneKkTpuYeH yaap.

e  Kora uuctute, camo necHo npebpuLLeTe ro ceH30poT 3a BKIy4yBate/UuckiyvyBane. Bo cnpoTvBHo,
nroyara 3a roTBeH-e MoXe Cry4ajHo Aa ce BKItyyu!

CraknokepamMuyka nnoya 3a rotBexe
BaxHo! Hukoralu He KopucTeTe arpecrBHM CPEACTBA 32 YUCTEHE KaKo LUTO ce rpybu cpeacTea 3a
uucTene, abpasnBHY CPeACTBa 3a YUCTEHE TEHLIEPUHA, OTCTPAHYBauM Ha 'pra u JamMKu UTH.

Yucrerwse no ynorpeba

Cekorall ncy1cTeTe ja uernata puHrna kora ke ce nssarnka. [penopaynueo e ga ro npasuTe Toa Cekoraiwl
Kora ke ja KOPUCTUTE NriovaTta 3a rotBeme. 3a yncrtewe KOpUCTETE B1aXKHa Kpna 1 Manky Te4HOCT 3a
Muetbe. [oToa mcylleTe ja puHrnaTa co Y4cTa, cyBa Kpna 3a aa buagere curypHu aeka Hema fa octaHe
[OeTepreHT Ha NoBpLUMHATa Ha nno4vaTa.

CeaMUYHO YMcTeH-€e

LlenaTa nnoya TemenHo YncTeTe ja egHall He4enHo Co KoMepumjarnHm CpeacTsa 3a YNCTEHEe Ha
cTakrnokepamuka.

Be monume BHMMaTenNHoO cnegete rv ynatcrearta Ha Npou3BoauTENOT.

Kora ke ce HaHece, cpeCTBOTO 3a YMCTeHEe Ke ja 06noXM NnoYaTa 3a roTBeHe Co 3alTUTEeH hUNM LITO
€ OTNOopeH Ha Boaa M HeunctoTuja. Llenata HeuncToTuja octaHyBa Ha hMnMOT M MOXe JNIeCHO Aa ce
oTcTpaHu. [NoToa ucyleTe ja nnoyarta co uncTa kpna. [lorpuxeTe ce oa He ocTaHe CpecTBO 3a YUCTEHE
Ha MoBpLUMHATA, 3aToa LUTO Ke pearvpa arpecyBHO Kora Ke ce 3arpee nrodara u ke ja CMeHu
noBpLuMHaTa.

CneunduryHo Bankawe

O6MNHKU HeuncToTUM N famkn (Burop v cjajHn cegedHM Aamkm) Hajaobpo ce oTcTpaHyBaar Kora
nroyara 3a roTBemE€ e cé ywte marsnky Tonna. KopucreTte komepumjanHu CpeacTsa 3a YACTEHE.
MocTaneTe kako LITO ce MOCoYyBa BO BTOpaTa TouKa .

MpBO HaToneTe ja xpaHaTa LITO NPeTeKNna Co BMaxHa Kpna, a NoToa oTCTpaHeTe ja NnpeocTaHarara
He4yMcToTWja Co cneuujanHa cTakneHa cTpyranka 3a CTaknokepaMmmyki puHrnu. [otoa noBTOpHO
MCYUCTETE ja pUHIrIaTa Kako LITO € OnuwaHo BO BTOpaTa Touka.

U3ropeHunoT Wekep 1 cToNeHaTa NnacTMka Mopa BegHall Aa ce OTCTpaHaT, Kora cé yLite ce Tonnu, co
cTpyrarka 3a cTtaksio. lNoToa NOBTOPHO MCYUCTETE ja PUHIaTa Kako LTO € ONMLIAHO BO BTOpaTta Touka.
3pHuaTa Necok LWTO MOXe [a NadHaT Ha pUHrnaTa Kora fnynMTe KOMIMpY Uim YUCTUTe 3efieHa canata
MOXe [ia ja u3rpebat noBpLUMHATA Ha pUHInaTa kora rm ABUxuTe TeHleputaTa. MNorpuxkeTte ce aa He
ocTaHart 3pHLa Necok Ha puHrnaTta.

MpomeHuTe Bo 6ojaTa Ha puHINaTa Hema Aa BnujaaTt Bp3 dyHKumjaTa n ctabnnHocTa Ha
cTakrnokepaMuykmoT matepujan. OBune npoMeHun Ha 6ojaTa He ce NPOMEHU BO MaTepujanoT, TyKy
ocTaToum of XpaHa Kou He Gure oTCTpaHeTU 1 U3roperie Ha noBpLUMHaTa.

CjajHnTe Aamku ce nojaByBaaT Kora AHOTO Ha CafoT 3a rOTBEHE Ce TPUe Ha MOBPLUMHATA HA pUHINaTa,
ocobeHo kora ce KopucTaT cafoBu CO arnyMMHUYMCKa OCHOBa MUINN HECOOABETHW CPeCTBa 3a YNCTEHE.
TelLuko ce OTCTpaHyBaaT Co CTaHAapAHW CpeAcTBa 3a YncTere. Moxebu ke Tpeba Hekonkynatu ga ro
NoBTOPUTE MPOLIECOT Ha uncTerne. Co TEKOT Ha BPEMETO, AekopauujaTa ke n3bneam u ke ce nojasat
TEeMHM aMKU1 Kako pesynTaT Ha ynoTpeba Ha arpecuBHV CpeacTBa 3a YUCTEHE U HepaMHUX AHa Ha
TeHLlepumaTa.
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LUTO AA HAMPABUTE AKO CE NOJABU NPOBJIEM

A Be Mo/inMe uMajTe npeaBU/,
AKo BalLMOT anapaT e HeucrnpaseH, NpoBepeTe Aanu MoXe CamMu [a ro nonpasuTte NpobrneMoT co Toa
WITO Ke ro paarnegarte oBa ynaTcTBo 3a ynotpeba.

Ho, uma Hekou npoGnemu onuvwaHu NOAOIY LWITO MOXe caMu Aa rM nonpasuTe.
OcurypyBauuTe NocTojaHo nykaat?
KoHTakTupajTe co TexHunykaTta cnyxb6a 3a KopUCHULM Unu co enektpuyap!
He moxeTe pa ja Bknyuyute MHAyKUMCKaTa nnoya?
o [lanu enektpuyHaTa MHCTanauwmja (Kytujata co ocurypysaym) Bo KykaTta uMa U3ropeH ocurypysay?

e [lanu nnodyata 3a roteexe € NpUKIy4eHa Ha enexkTpn4yHata Mpe)Ka?

L] ,Elanm CEH30pPCKUTE KoNn4nkea ce AermyMHO NOKPUEeHW COo BnakHa Kpna, Te4YHOCT Unn meTtarneH npenmeT’?

MNonpagerte.

e [lanu kopuctnTe HECOOABETHM CaaoBM 3a roteewse? MorneaHeTe ro aenot ,,CagoBu 3a roTBEH-E Ha

WNHAYKUMCKN PUHIIN®.

[anu capoT 3a roTBeHe LTO ro KOPUCTUTE NpaBu 3ByLU?
OBa ce JOMKN Ha TEXHUYKU MPUYMHK; MHAYKUMCKaTa NioYa U TEHLIEPETO HE Ce U3NOXEHMN Ha PUSUK.
[anu BeHTUNaTopOT 3a Nnageke cé ywTe paboTu OTKaKo ke ce UCKNy4un?

OBa e HopMmarnHo Guaejku enekTpoHckaTa eavHuLa ce naau.
[anu puHrnara ucnywra 3ByLM (3ByLIM Ha KNMKake UK NOTNYKHYBawe)?
OBa e 0 TEXHNYKWN NPUYMHU 1 HE MOXe Aa ce usberHe.
[anu nnoyata MMa HakpLuyBaka Unv NyKHaTMHU?
AKO ce nojaBaT NykHaTWHW, HaKpLUyBaka UNu Apyrn AedekTy Ha BallaTa CTakiokepaMuyka nrioya 3a
roTeewe, BegHall UCKIydeTe ro anapartoT. BegHalu ncknyyeTe ro ocurypyBayoT v jaBeTe ce BO

cny>K6aTa 3a KopucHUUW.

Bo cnyyaj Ha rpeLuku npu paGoTaTa, npoBepeTe ja cnegHata Tabena npeg 4a noevikarte cepsuc. Mogony
ce AafeHn Hekou BooGUYaeHu rpeLLku 1 NpoBepkm LWTo Tpeba fa ce usspLuar.

Cumntomun

MpoBepeTe

PeweHne

OTKkako Ke ro npuknyunte
HarojyBareTOo 1 Ke ro
NpUTUCHETE KON4eTo
JavuHa“, anapartoT He
pearupa.

Mma nn pgedekT BO

HanojyBaxeTo?

Mo4yekajTe HanojyBaweTo Aa
NPOOOIKMN.

[ann ocurypysayoT e nsropeH

UMM NPEK1HYBaYoT e nagHaT?

[anu npukny4okoT e LBpCTO

nosp3aH?

BHumaTenHo nposepeTe
OCHOBHUTE NpUYnHU. AKO
npobnemoT He MoXe Aa ce
peLun, KOHTaKTMpajTe Co HaLMOT
CEepBUCEH LIeHTap 3a npoBepka u
nonpaska.

peereTo Cce NpeknHyBa npu
HopmarHa ynotpeba u ce
cnywa 3Byk ,6un“.

HekomnatnbunHu cagosu 3a
roTBEH-E WUIN HE Ce KopucTaT
caZloBu 3a roTBewe?

3ameHeTe v cagoBuTe 3a
roTBEHE; KOpUCTETE CaZoBM 3a
roTBeHe COOABETHM 3a
WHAYKUMCKUOT LUMOpPET.

CapoT 3a roTBete He e
nocTaBeH BP3 LIeHTapoT Ha
rpejHaTa 3oHa.

CraBeTe ro cafjoT 3a roTBewe
BO LIEHTapOT Ha nocoveHaTa
rpejHa 30oHa.

[lanu capoT 3a roTeetse ce
3arpesa, HO MoCTojaHo ce Tpra?

CraBeTe ro cagoT 3a roTBeHe
BO rpejHaTa 30Ha.
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Hewma pabota npu [anu cagoT 3a rotBemwe e Be monume nposepeTe ganu
3arpeBameTo. npaseH unu Temneparyparta e anapaTtoT MOrpeLLHo ce KOPUCTW.
npesucoka?
Oanwu oTBOpOT 32 AoBOA/0ABOA OTHeTe ro oTBOpPOT 3a
Ha BO34yX € 3aTHaT unum uma [oBoa/oaBoA Ha BO3AyX.
aKymynupaHa HeuymcToTuja Ha MouekajTe anapaToT ga ce
Hero? onagau, na NoBTOPHO BKIyYeTe
ro.
[anu wnopeToT paboTn noseke PeceTtupajte rv pexumute 3a
of 2 Jyaca 6e3 HuKakBa roTBeH-E UM KopucTeTe ja
MHTepakuuja? dyHKUMjaTa Tajmep.
MpujaBeHn ce kogoBM 3a E1-E8 AKO ce npuvjaBeHun KOAOBK 3a
rpeLuka. rpewwka E1-E8, Be monnme
KOHTaKTUpajTe Co CEPBUCHUOT
LeHTap 3a npoBepka u
nonpaeka.

AKO cO ropeHaBefeHVTe peLleHnja/KOHTPONM NPOBNeMOT He MOXe Aa Ce peLuun, BeAHaLU UCKIyYeTe ro
anapaToT of CTpyja U KOHTaKTUpajTe Co CEPBUCHMOT LieHTap 3a npoBepka 1 nonpaska. 3abenexeTe ro
KOAOT 3a rpeLuka 1 npujaBeTe ro BO CEPBUCHUOT LieHTap. 3a Aa naberHete onacHOCT U OWTeTyBake Ha
anapartoT, He packKIionyBajTe ro, HATY NonpaeajTe ro camu.

Axko Bu Tpebaat nHdopmMauum nnn umate npobnem, Be MOMMe KOHTaKTUpajTe Co LieHTapoT 3a rpuxa 3a
KOpUCHULM Ha XajceHc BO BallaTa 3emja (HeroBMoT TenedoHcku 6poj ce Haorfa BO CBETCKMOT rapaHTeH
nmcT). AKO He MOCTOM LieHTap 3a rpwpka 3a KOpMCHWULM BO BallaTa 3emja, oAeTe Kaj NIoKanHWoT npoaasay
Ha XajceHc unu koHTakTupajTe co CepBMCOT 3a AoMaLLHM anapaTtu XajceHc.

Camo 3a nuyHa ynotpeb6al!

o 3agpxyBamMe npaBoTo Ha n3meHu!

XAJCEHC (HISENSE)
BU NMOCAKYBA MHOTY 3AZJOBOJICTBO MPU KOPUCTEHSE HA
BALUUOT AMAPAT
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